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1 AcpaAeix

MpooelTe TIC aKOAOUOEeC uodeilelc aodaei-
ag.

1.1 Tevikeg umtodeikeig

B AIoBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC odnyiec.

m QuAa&Te TIC 0BOnyieg, TNV KAPTO TNC OUOKEU-
NG KABwC Kal TIC TANPOPOPIEC TTPOIOVTOC
VIO UETETIEITO XPNON 1 VIO TOV EMOPEVO
KOTOXO TNG OUOKEUNC.

m Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN o€ TepimTwon ¢n-
HIGC KOTQ TN HETADOPO.

Acdahieia el

1.2 XpRon oUWV HE TOV GKOTTO

TIPOOPICHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPETETAI VO

OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPITTWOoN

(NUIWV AOyw AdBoug ouvdeong, dev udioTaTal

Kaveva OIKAiWua eyyunong.

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOIOKEUN daynTWV Kol podn-
HOTWV.

B KOTW oMo emTnpEnon. EmpPBAEneTe TIC oUVTO-
pec diadikaoiec Bpaopou Xwpic dIaKOT.

B OTO IDIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 0 KAEIOTOUC
XWPOUG TOU OIKIOKOU TTEPIBGAAOVTOC.

B pexpl eva uyoc armo 2000 m movw amo TNV
emdaveia TNG 6GA0CoOC.

Mn XPnOoIYOTIOIEiTE TN OUOKEUN:
® e evav eEWTEPIKO XPOoVvoDIOKOTTN N eva &e-
XWPIOTO TNAexelpIoThPI10. AUTO dev 1oXUEl
yIO TNV TIEQITITWON, TTOU N AeiToupyia dio-
KOTITETOI UE TIC QVIXVEUHEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.
1.3 MePI0PICHOG OPADAG XPNOTWV
AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XpNOIYOTIOIEITOI
oo maudid amd 8 eTWV KO VW KOl Ao
TTPOOWTION LE PEIWPEVEC PUOIKEC, a1oBNTAPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC KOI EANEIYN EUTIEI-
PIOC KOI/N yvwonge, av eMBAETOVTAI 1) €XOUV
KOTOTOTTIIOTEI OXETIKG pe TNV aodoArn Xpnon
TNC OUOKEUNG KOl EXOUV KATOVONOEI TOUC KIV-
AUVOUC TTOU QMOPPEOUV GO QUTH.
Ta moudid dev emTpENMeTOl VA TTaiCOUV PE TN
OuOoKeun.
O KoBaPIoPOC KOl N cuvTAPNON OTO TO XPN-
oTn dev EMTPETETAI VA TTPAYUATOTTIOINBOUV
oo oudId, EKTOC v eival 15 eTwv Kal Avw
KOl ETITNEOUVTA.
KpoTare 1o TaidIa TTou €ival KOTw TWV 8 TV
LOKPIO OO TN OUOKEUN KAl TO KOAwdIO ouvde-
ong.



el Aodoieia

1.4 AocpaAng xpnon

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC e0TIWV Pe NITTOC N

AGOI XWPIC emTAENON PTTOPEI VO gival ETIKIVOU-

VO Kail vor 0dnynoel og TTUPKOYIEC.

» Mnv adriveTe TOoTE TO KAUTA AGdIO Kol ATt
XWPIC emThHpnonN.

» Mn dokipaoeTe TTOTE Vo O3HoETE pIok GWTIA
e vepO, avTi aAUTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOoKeun Kal JeTA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
HE eva KOTIOKI N pIa KouBepTa TTupooBeonc.

H emdaveia poyelpepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE EUDAEKTON QVTIKEIpE-
VO TTOVW OTNV EMOAVEID HOYEIPEPUATOC N
OTnV MANGioV TIEPIOXN.

» Mn UAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVD TTOVW OTNV
eMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe EUPASKTO QVTIKEILEVD N
KOUTIG OTTPEI OE OUPTAPIO ATTEUBEing KOTW
oo Tn BAon €0TIWV.

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV UTTOPE! VOl

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OO UTIEpBEP-

pavon, avadAeén f Bpauon UAIKwV.

» Mn XONOIUOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAoNg
EOTIRV.

Tpodipa pmopei va avadAeyouv.

» H diadIKaoia HOyEIPEUOTOC TTPETTIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvtoun diadiKaoio TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNEEITAI.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

eykauparog!

Katd Tn didpkeia TN xpnong deotaiveTal n

OUOKeUN Kal Ta eEQPTHPATO TTOU GIKOUUTTIOU-

vTal, IDIITEQO VOl EVOEXOUEVWC OKOUN UTIAP-

XOV TTAQIOIO BAoNC €0TIWV.

» AwOoTe TPOOOXN, VIO TNV ammoduyr TNS EMO-
®NC pe Ta BepUAVTIKG OTOIXEIO.

» To pIKp& TaIdIG, KOTW TWV 8 €TV, TIPETIE!
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OO TN CUCKEUN.

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TWV BACEWV

€0TIQWV UTTOPOUV va 0dNnNyHoouv O ATUXNUOTO.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE TTOOOTATEUTIKO
TTASYHOTO BAOEWY EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa Tn dIGPKEIO TNC

AeITOUpPVIOGC.

» [piv Tov KaBaPIoPO adroTe TN CUOKEUN Vo
KPUWOEI.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

nAekTpomAngiog!

O1 aKOTOMNAEG EMIOKEUES eival EMIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTIIKO ETITPETETOI VO TIOOYHOTOTIOINOEI
ETIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yvNnolo GVTOANOKTIKG ETITPETETOI VO
XpnolpomoinBouyv yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeUNC.

» Edv 1O KOAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
PeUPOTOC QUTNC TNC OUOKeunc umooTei ¢n-
HIQ, TTPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI QO EKTION-
Oeupevo, eIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO.

Mio ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

EXOUV uttooTel {nuIa eival emKivOuva.

» Mn AeITOUpyEITE TIOTE PIG OUCKEUN TIOU EXEI
urooTei nuIa.

» Edv n emdaveia eival payiopevn, TPEMEl N
OUOKEUN VO amevepyoroindei, yia TNV aro-
duyn piac evdexopevnc nAektTpomAnéiog.
[MpoC TOUTO PNV OTIEVEQYOTIOINCETE TN OU-
OKEUN e TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, OANG KaTe-
BaoTe TNV aoPOAEIa OTO KIBWTIO AOPOAEIWV.

» KoAeoTe Tnv umnpeoia e€umnpeTnonc meAa-
Twv. = 2edida 15

Mia €10XwPNON UYPOoIOC UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel nAekTpomAnéia.

» Mn XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1) CUOKEUEC KOBOPIOPOU UYNANC Tie-
ong, VIO Vo KaBOPIoeTE TN OUOKEUN).

2TO KOUTG JEPN TNC OUOKEUNG UTTOPE! Vol

ANWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWY TwV NAEKTPIKWYV

OUOKEUWV.

» Mn depeTe OTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV OUCKEUWV OE ETTOPN PE TA KOU-
TQ YePN TNC OUOKEUNC.

/A MNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

TPXUMOTIOHOU!

O KOTOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC HOVEIPEUOTOC.

» KpOTATE TNV €0TIO HAYEIPEPOTOC KOI TOV
TTOTO TNG KOTOGPOAQC TIAVTOTE OTEVVA.

/A MNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog aodutiag!

To maudid prmopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUQOIaC TTOVw armo TO KEDAAI ) v TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kol vo TaBouv aodutia.

» Kpoarare Ta UNIKO OUOKEUQOIOC HOKPIG OTTO
TO TOIOIA.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UANIKG OUOKEUOoIiaC.



Ta moudIa PUTmopEi var €1I0TTIVEUOOUV N VO KATO-

TMOUV HIKPG KOUUATIO KOI £TOI VOl TTGB0OUV

aoduia.

» KpOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIG OTTO TOK
(o {[e][o®

» Mnv adnvete Ta maudid va aidouv Pe PIKp
KOUUOTION.

Aroduyr UAIKQV ¢nuiwv el

2 Amoguyn UMIK®WV ZnHIwV

MPOZOXH!

O1 Tpaxeic TATOI KATOOPOAWY ) TNYOAVIWV dnUIoUPyoUV
YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEQGUIKO UAIKO.

» EA&yETE TO POYEIPIKO OGC OKEUOG.

2.1 EmMOKOTINGN TWV GUXVOTEPWV BAXBWV

Edw Oa Bpeite TIC ouxvoTepeg BAGBEC KAl CUPBOUAEC,
WG PTTOPEITE VA TIC OTmodeUyeTE.

To payeipepar HEXPI OTEYVWHA UTTOPET VO TIPOEEVAOETE Znu&  Artia Evépyeix
Sn“,{;l] oTo UO(\e/SIpIIKO OKEeUoG N TN Q;OKSUH'. - NekedeC  YmepxelNlopueva  ATTOLOKPUVETE TO UTIEPXEI-
NV TOTIOBETEITE TIOTE KATOXPOAES XWPIG MEQIEXOHE baynTd AOPEVD GayNTE AUEOWE
VO TIOVW OE WIOE KAUTH) EO0TIC UOYEIDEPTTOC KOl UNV . .
. . . . . pe pio EUoTPO YuaAiou.

TIG adrveTe GOEIEC EMAVW O€ AVOUUEVN EOTIOL ' ' , . '
To AGB0C TOTOBETNUEVO LOYEIPIKO OKEUOC UTTOPE! VO Nekedeq  AkaTaMNAa UA- - XpnoIHoToIETe LOVO UAIKK
Oérwr']ga oe Ungpeépuavon ™me OUOKSUT']C,. KO KG@O(DIOUOU KC'XGGQIOIJOU, TTOU €Ival KO(I-
» Mnv TOTOBETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIC I} KOUTEC KO- TAMNAQ! YIot UOAOKEQOHIKO

TOOPOAEC MAOVW OTO OTOIXEIO XEIPIOUOU 1 0TO TIAQIGCIO UAIKO.

NG BAONG E0TIWV. Mpo- ANGTI, Zaxopn A Mn xpnoigoroleite To Tie-
Edv meoouv okKANPG 1 alixuNEa AvTIKEIEVD TTOVW OTN TOOUVIEC GUUOC 5i0 HOVEIDEUOTOC WC ETTI-
Baon €0TIQV, HMOPOUV va dnpiIoupynBoUV CNUIEG. davela evamdOeonc N we
» Mnv adnoeTe Vo TEOCOUV OKANPG N AXUNEG QVTIKEI- emdAVEI EPYOOING.

deva mhvw otn BAoN E0TIWV. - , .

Ta y eapuoémoxa UNIKG AIVOUV ETTOVW OTIC KAUTEC igguwéc Ig?églgon)\g/o:ﬁ Eﬁz\fgg TO HAVEIPIKO 0aG
€0TIEG HAYEIDEHATOG. ' ‘ ' TYaVIOV
» Mn xpnolyormolgiTe Kouia pepBpdvn ToOoTACIOG TWV

COTIOV. AMoyr)  AKATOMNAG UN- - Xpnoigoroleite govo UAIKG
» Mnv xpnolporoleite PepBpavn oAoupIviou A TAGOTIK TOoU KG KaBapIoHoU  KaBAPIOHOU, TTOU Elvail KO-

Soxeia. XOWHO- TOMNAGL YIOE UGAOKEPOLIKO

TOC UANIKO.

AMoyrl  DBop& KATOO-  2NKWVETE TIC KATOKPOAEC
TOU pPOAOG, TI.X. KOl TO TNYAVIO KOTA TN pe-
XPWHO-  oAOULiVIO Takivnon.

TOC

An- Zaxopn, f ¢o-  ATTOUOKPUVETE TOL UTIEPXEI-
ploupyia ynTa e peyaAn  AIopEva doynTd OUECWS
"oy TEPIEKTIKOTNTG  Pe PIa EVOTPG YUGAIOU.
Badwv"  oe axopn

3 MpooTaoia MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOHIX

3.1 AnTOOUPON CUCKEUXGCIXG
Ta UNKG ouokeuaoiag eival GIAIKG TIPOC To TTERIBOAOV
KOl ETTOIVOIXPNOILOTTIOIOUHEVQ.

» ATooUPETE TA EMPEPOUC EEXPTNHOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To eidog.



el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

3.2 EE0IKOVOHUNON EVEPYEIXG

Ed&v akoAoubnoeTe auTec TIC UTTOOEIEEIC, N OUOKEUN OOC

xpelaleTal AiydTepn evepyela.

EmAeETE TN Cvn LOYEIPEPOTOC OVOAOYD UE TO PEVE-

00C TNC KATOOPOAGC. TOTTOBETNOTE TO PAVEIQIKO OKEU-

0G KEVTPOPIOUEVO.

XPNOIYOTIOIEITE PYOYEIPIKO OKEUOGC, TOU otroiou n Oldpe-

TPOC TOU TIATOU CUWTITITEl e TN SIGUETPO TNG eoTia

HOYEIPEUATOG.

ZupBoUAR: OI KOTOIOKEUOIOTEG TWV LOVEIPDIKWY OKEUGV

divouv ouxva TNV enavw SIGPETPO TNC KOTOOPOAQGC.

AUTA eival ouxva peyoAuTepn amd Tn SIAUETPO ToU

TTOTOU.

m T OKOTOMNAGL HOyEIPIKG OKEUN 1 01 YN evTeAws Ko-
AuppEvVeG CWVEG HAVEIPELOTOC KOTOVAAWVOUY TTOAU
EVEPVEIQL.

KAEIVETE TIC KOATOGPOAEG TTAVTOTE Y’ €VOl KOTOAMNAO KO-

TTOKI.

m OTOV poyelpeleTe XWwPIC KATTAKI, XPEIAleTal N Ou-
OKEUN ONUAVTIKA TTEPIOCOTEPN EVEPVEIQ.

2NKWVETE TO KATIGKI 600 TO OUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OIAdeUyEl TTOAU EVEPYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE €Vl YUAIAIVO KOTTOKI.
» Méoa amd To YUGAIVO KATTOKI utiopeite va dgiTe oTnv
KOTOGPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KATGKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KOI TNyAvIa e eTimedouc

TT&TOUC.

= O1 averimedol TATol aUuEAVOUV TNV KOTAVAAWON
EVEPVEING.

XpNOoIYOTIoIEITE HAYEIQIKA OKEUN KATGANAG yIO TNV TTO-

00TNTO TwV TPODIHWV.

m Evo peyaido poyelpikd oKelog pe Aiyo TiepiEXOUEVO
XPeIGZETAI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO Th BEpUavon.

MayelpeueTe pe Aiyo vepo.

m 000 eEPIo0OTEPO VEPO BPICKETOI OTO LOYEIQIKO
OKeUO0C, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
™ B¢ppavon.

PubuioTe eykaipa oe pio xaunAoTepn Babuida poyel-

PEPOTOC.

= Me pio ToAU upnAn BoBpido cuvexiong TOU pavel-
PELOTOC OTTATOANTE EVEPYEIQ.

EkpetaMeuTeite TNV umtdAoimn BeppoTnTa TNC BGonc

€0TIQV. 2€ poyeipepa peyoAuTepng OIGPKEIOG OTTeEvep-

YOTIOINOTE TNV €0TIO JoyelpePaTOC 5-10 AeTIT TTpIv TN

AMEN Tou XPOVOU POYVEIPEUATOC.

= H umtoAemopevn evepyela Tou dev XpnoIYoTIoISiTAl
auavel TNV KATOVOAWON EVEPYEIXG.

MAnpodopiec mpoidvroc cuudwva pe (EE) 66/2014 Ba

BpeiTe 0TN ouvnuuévn KAPTG TNG OUOKEUNG Kal oTo OIo-

OikTuo (Internet) otn ceAida TPOIOVTOC TNC CUOKEUNC

o0,
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4 TvopIpix
O1 0dnyieg xpnong 1oxuouV via OIapopeC BACEIC EOTIRWV.

To oToIxeia Twv JIOTACEWY VIO TIC BAOEIC E0TIWV Oa TO
BpeiTe oTNV €MOKOTINON TWV TUTWV. = 2eAida 2

4.1 MNedio xeipiopou

Meow Tou Tediou xelpIoPoU pubpideTe OAEC TIC ASITOUPYIEC TNG CUOKEUNC 00¢ KOl AauBavete Anpodopieg yia TNV Ko-

TAOTOON ASITOUPYIOG.

*

O

©

%
8
|

4.2 Evoeiteig
O1 evdeilelc deixvouv pUBUIOPEVEC TIMEC KOI ASITOUPYIEC.

‘EvdeiEn 'Ovopa

-9 Babuidec paveipeparog

H/h YroAoimn OepuoTnTo

L AeiToupyia diIaTNENONG TNG BEPLOKPOOITC
85 XpovodIoKOTNG

4.3 Nedix apng

Ta nedia adnc eival euaiodbnTeg oTnv adr emddveied.
Mo va emAe€eTe pia AsiToupyia, TOTAOTE EAAPOA TIAVK
OTO OVTIOTOIXO OULBOAO.

MNedio ‘Ovopa

adng

® KevTpikog SIaKONG

€ MpooTOoi0t OKOUTIHIOUOTOG

<0 Aodaieia Tadiwv

O EmAoyr) TNG €0TIOC YOYEIPEUATOC

- + Media puBUIONG

@ MpooBeTn evepyotoinon TWV (WVeV

L AeiToupyia dIaTNPENONG TNG OEPLOKPOOING
© XpovodIoKOTNC

Ymrodei&eig

®  AloTnpeite To TedIo XEIpIoHOoU TAvTa O0TeEyVO. H uypo-
oia emnpeddel TN AeIToupyia.

B Mnv TOTTOOETEITE KATOAPOAEC KOVTA OTIC evdeiteig
Kol Ta redia adnc. To NAEKTPOVIKO OUCTNUO UTTOPEI
va uttepOeppuavOei.

4.4 EOTieq HAYEIPEUATOCG

Edw Ba Bpeite pia emokomnon via Ti¢ 81adopec
TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV HAVEIPEUATOC.
OTov evepyoTToINoeTe TIC TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC,
avAPBouv ol avTioToIxec evoeielc.

OTov evEPYOTIOINOETE HIG EOTION LOYEIDEUOTOC, EVEQPYO-
TTOIEITOI QUT) OTO TEAEUTOO puBpIocuEVO PEYEDOC.

EoTtix payel-  MpocOeTn evepyomoinon
PEMATOC KO XTTEVEPYOTIOINON
O EoTio poer-
PELOTOC HIiOG
qwvng
© EoTia poayer- EmAeETe TNV oTiO payel-
pEUoTOC O PELOTOC. _
mANG Cwvng MoThoTe eAadpd To @,
Ymrodei&eig
® Ol OKOUPEC TIEPIOXEC TNC EOTIOC HOYEIPEUOTOC OdEi-

AOVTOI OE TEXVIKOUC AOYOUC. Aev EXOUV KOpio eTp-
pon AV OTNn AeIToupyia TNG €0TIOG POYEIPELOTOC.

® H eoTia poyelpeUaToc pubuidel Tn BEPUOKPACIA e
EVEPYOTTOINON KOl arrevepyoToinon TG B€puavong.
AKOUN KOl OTN PEYIOTN 10XU UTTopei va evepyottoinoei
KOl VO arrevepyotioin®ei n 6gppavon.

B 3TIC €0TIEC HOYEIPEUATOC TTEPIOCOTEQWY (WVWV, UTTO-
pei o1 OEPPAVOEIC TWV EOWTEPIKWY KUKAWHATWY B€p-
povong Kol n 6€ppovon Twv TPOoOETWwY EVEQYOTIOIN-
OEWV, VO EVEPYOTTOIOUVTOI KOl VO OTTEVEQYOTTOIOUVTOI
oe d10doPETIKOUC XPOVOUC.

— To euaiodbnTa e€QPTHLOTO TTPOOTATEUOVTAI ETOI
oo utepOEpuavon.

— H ouokeun mpooTaTeveTal OO NASKTPIKN UTTEP-
dopTwon.

— EmrTuyxavovTal KOAUTEPO OTTOTEAECLIOTO LOYEI-
PEPOTOC.



el Boaoikoc xelpiopog

4.5 'Evdel€n utmoAoiting OepuoTnTAC

H Baon eoTiov €xel vio KGOe €0TIA HOYEIPEPOTOC HIC EV-
oel&n umodAoimng BepudTNTaC dUO Boduidwy. Ooo
avaBel n evoeltn umodAoITNG BepUOTNTOC, YNV OIKOUUTIN-
0eTe TNV €0TION HOYEIPEUATOC.

'EvéeiEn Inuaoia

H H eoTia poyeipepaTocg eival TOoo (e0TH
mou dlarnpei eoTd LIKPA daynTd N
PTTIOPEITE VO AWOETE KOoUBepTOUPA.

H H eoTia poyelipéuaTog eival KauTn.

5 BOOIKOC XEIPIGHOC

5.1 Evepyomoinon N arrevepyormoinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov KevTpIKO JIOKOTITN EVEPYOTIOIEITE KAI OTEVEQYO-
moleite TN BAoN €0TIRV.

OTav evepyoroinoeTte Eava TN OUOKEUH OTa TTpwTa 4
OeUTEPOAETITOl HETA TNV ATIEVEPYOTTOINON, TTEPVA N Bdon
€OTIWV PE TIC TIpONyouUpeveC pubuioelc og AsiToupyia.

5.2 Evepyoroinon Tng B&ong €0TIWV

» Momote ehadpd 10 O.

v H evdeikTikh Auxvia mave amo 1o O avapel.

v O evlei€eig I avaBouv.

v H Baon eoTiwv BpiokeTal oe €TOINOTNTO AEITOUPYIOG.

5.3 Amevepyoroinon Tng B&ong ECTIWV

OT1av OAeC 01 €0TIEC PAYEIPEUATOC EIVOI ATTEVEQYOTIOIN-

peEveg via Aiyo xpovo (10-60 deutepodierTa) n Baon

EO0TIWV OTIEVEPYOTIOIEITOI QUTOUOTO.

» Momote ehadpd 7o O.

v H evdeikTikr) Auxvia mave amo 1o O ofrvel.

v Ol evdeieic ofrvouv.

v OAeg ol €0TieC PYOYEIPEPOTOC EIVOI ATTEVEPYOTIOIN-
HEVEC.

v H évdei&n Tnec ummdAoImng BeppdTNTOC TTOPOLEVEI
OVOILILIEVN, HEXP! VO KOUWOOUV GPKETA Ol EOTIEC HIO-
VEIPEUOTOC.

5.4 PuBpion TWV €0TIOV HAYEIPEUXRTOG

Mo va prropeite vor puBUIoETE PICk EOTION HOYEIPEUOITOC,
TTPETIEI QWUTN VO €ivail ETTIASYUEVN.

2Tnv meploxn pubuicewv pubpideTe TIC emOuunTES Bab-
HIOEC POYEIPEUOTOG.

BoOpida

HOYEIPEPD-

TOG

1 eAdxIoTn 10XUC
9 peyIoTn 10XUG

KaBe Babpuido payeIipEPOTOC EXEl HI ev-
diaipeon Baduida, m.x. 4. .

5.5 PUOpIon TwV BaOUiIdOWV HAYEIPEHATOG

MpolméBeon: H Baon eoTiwv gival evepyomoinuevn.

1. Me 10 O emA&ETe TNV €0TiOL HOYEIPEUATOG.

v TNV évdeiEn Babuidwy JovelipEuoTos avaBer .
Katw amo Tnv evoelfn Babuidwyv PHoyeEIpEPOTOC
avapel -.

2. Méoa ota emopeva 10 deuTeEPOAETITO TTOTHOTE EAO-
opa o + 1 10 —.

EpdavileTon n Baoikrh pubuion.
- + Bo®uida payeipgparog 9
- — Bobuida payeipepatoc 4

5.6 AAAayn TwV BAXOMIOWV HXYEIPEPNARTOG

1. Me O emAeETe TNV €0TIO HAYEIPEUOTOC.
2. MoathoTte eAadpd To + 1) To —, PEXP! Vo epdavioTel n
emoupunth Bobuida payEIPEPATOC.

5.7 Anevepyoroinon Tng €0TiNG
HXYEIPEPATOCG

MTTopeiTe Vo armevepyoTToINoeTe TNV €0TIO HAYEIQEUATOC

ye 2 TpOTOUC

1. MamoTe ehadpda 2 dopeg 1o O.

v 2TV evdeign Twv Baduidwy payeipéuaTog epdavice-
Tol 4.

v Metd omd 10 deutepoAenTa epdavideTal n voeiin
TNG utdAOITING BePPOTNTOC.

2. EmA&EETE TNV £0TION LOYEIPEPOTOC KOI TIATAOTE EAO-
dp& 70 + 1 TO —, pexp! otnv evoeiEn Twv Boduidwv
HOVEIPEUATOC VO epdovioTe! &,

v Metd amd 10 deutepOAenTa epdavileTal n €voeiin
NG umoAoImng BepudTNTAC.

Znueiwon: H TeAsuTaio pubuIopévn €0TIG LOYEIPEUATOG

TTopaPEVEl evepyotoinuevn. Mmopeite va pubpioeTte Tnv

SOTIO UOYEIPEPOTOC, XWPIC VO TNV ETMIAEEETE €K VEOU.

5.8 ZUUPBOUAEG pUBHIONG YIX TO HAYEIPEH

Edw Ba Bpeite pia emokomnon yia diddopa paynTa pe
TIC KOTOMNAeC BaBpideC payeIpePaTo .

O xpdvog payelpeuaToc aMadel avaioya ge To eidog,
TO BAPOG, TO TIAXOC Kol TNV TToIOTNTA TWV doynTwv. H
BaBuida cUVEXIONC TOU POVEIPEUOTOC EEQPTATAI QMO TO
XONOIUOTIOIOUPEVO POYEIPIKO OKEUOG.



Boolkoc xelpiopoc el

Ymo8ei&eIg MAXPXOKEUNG Mayeipepa o€ KAEIOTO OKEUOG
= [0 TO GPXIKO payeipepa xpnolgotoleite Tn Bodpida

LayeIpELaToC 9. PoA& kpeaTog 4-5 50-60
B AVOKOTEUETE KATTOU-KATIOU T TTOXUpPEUOTO daynTA. Wnto Komop 4-5 60-100

Ta TpOdIU, T OTTOIc COTGPOVTOI DUVATA 1) OTOL FKoUAAC 2.3 50-60

omoiol KaTd TN JIGPKEIR TOU COTAPIOUOTOC eEEPXETA

TOAU UyPO, VO OOTAPOVTOI OE HIKPEG HEPIdEG. Tny&viopa pe Aiyo A&di
= JUMBOUAEG vIO TO paveipepar Pe e€oikovounon evep- TnyavioTe Ta paynTa XWPEIG KOTAKI.

VEIOG. = 2eAida 6 . — '

' 2VviToeA, QUOIKO 1 TTave 6-7 6-10
MNwoipo SVITOEA, KOTEWUYHEVO 6-7 8-12
daynTo BxOuidax AlxpKeIx KOTOAETEC, BUOIKES A Tave 6-7 8-12

ouvexl-  ouvexl- MmpIZoAa, 3 cm XovTpn 7-8 8-12
Egﬁ;‘_m :23;?” Kedtedec, 3 cm xovtpol' 4.-5. 30-40
PEPNTOC PEHATOC X&UTTOUPYKEP ,2 Cm XovTPd! 6-7 10-20
o€ AemTX >TNO0C TOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20
S0KOAATO, KOUBepPTOUPO 1-1. - XOvVTPO'
BoUTupo, PEAI, TeAaTIVDL 1-2 - 21NO0G TOoUAEPIKOU, 5-6 10-30
KOTEWUYHEVO'
ZeoTapa N dixTripnon 8eppoTnTOg Wapl 1 GIANETO wopiou, puoIKO  5-6 8-20
Moxvi, T.X. dOKEG oouma 1-2 - Wapl 1 GINETO Wapiou, TTaveE 6-7 8-20
oA 1.-2. - Wapl 1 PINETO yaplou, TTave Kol 6-7 8-12
AOUKAVIKO! 0TO V806" 54 - KATBRULEVO Y. $TaKID Yo
1 r 7 re ye

MapaoKeudaoTe To QaynTd XWPIg KATTAKI. KalpOBISEC, YopIos 78 2710

ZEMAYWHX KXl (EOTAHX 2OTGPIOUG AOXQVIKWY, GPECKWY  7-8 10-20
X ; HOVITOPIQV

2TIOVOKI, KATEWUYUEVO 2.-3. 10-20 - ; .

, - AOXOVIKG I KPEAC 0e Awpideg 7.-8. 15-20
'KOUAGC, KOTEWUYHEVO 2.-3. 20-30 KO GOIOTIKO TPOTO
ZIYyoVO HAYEIPEPA 1) CIYOVO BPXGIHOZIYAVO TnyovnTa GoynTa, KaTeyuypeva 6-7 6-10
HXYEIpEPX i} CIYAVO BP&CIHO Kpémeg 6-7 ouve-

- SRT XOUEVD

MNouBapAakia, keptedeg 4.5, 20-30 -

— OpeleTar 3.-4. ouve-
Waopl 4-5 10-15 XOLEVOL
Aotipn 0GATOq, TL.X. OGATOO ure-  1-2 3-6 AUVS ATIO 56 36
OOLEN ' TupioTe TTOAEG QOpEG TO paynTo
XTUTINTEC OAATOEG, T.X. OOATOO  3-4 8-12 & S Popec TO PAyTo.
urreapvls':C (Bearnaise), oaAtoa Tnyaviopa otn GpITedx
oMavTeC (Hollandaise) TnyavioTe Tat daynTd oTn dpitela pe 150-200 yp. avd
' AvoBpdoTe 10 vePO PE KAEIOTO TO KATTAKI. pepida oe 1-2 Aitpa AddI. MapaokeudoTe To daynTA Xw-
2 YuveyxioTe To Yayeipepa Tou gaynToU Xwpig KATraki. PIC KOTTAKI.

Maygipepa, HAYEIPEPX HE XTHO I} GOTAPICHX Kateyuyueva mpoiovra, m.x. - 8-9 -
YaVNTEG TTOTATEG I VAYKETC KO-

PuUd e dimAdoia moocoTnTa ve-  2-3 15-30 TOTIOUAOU

poul KPOKETEC, KOTEWUYHEVES 7-8 -

PUZOVO")‘O : : 1-2. 35-45 Kpéag, T.X. KOTOTOUAO 6-7 -

BpaoTtec maraTeg pe dAouda 4-5 25-30 Waor, Tove 1) oe CUpn We povid 5-6 -

BpooTec maraTeg xwpic pAouda 4-5 15-25 urmipag

ZUPOPIKA, HOKOPOVAKIO'? 6-7 6-10 AGXOVIKA 1) poviTdpla, mave 1, 5-6 -

Movi, ooumol 3.-4. 15-60 o€ CUHN We Havia umipag

AOXOVIKG, BOETK 2.3, 10-20 Teumoupa ,

ACIXOVIKS, KOTEWUYHEVD 3.-4 10-20 Mikpd MAPGOKEUGOLATA, TT.X. 45 )

XAVIKG, KOTEWUYHEVO o TNYOVITEC 1) AOUKOULASEC Bepo-
®aynTd OTN XUTPQ TOXUTNTOG ~ 4-5 - Aivou, dpouTta oe TUun pe payid
" AvappdoTe To vepd He KAEIOTO TO KATTAKI. umipoGg

2 YuvexioTe To Yayeipepa Tou gaynToU XWpig KATTaK.




el Aoddoieia Taudiwv

6 AocdpaAeix TxIdIWV

Me Tnv aodpdieia Toudiwv PTTOPEITE Vo eUTTOdIoETE T
oIt VO EVEQYOTIOINOOUV Tn BA&ON €0TIWV.

6.1 Evepyormoinon TnNg xopxAeIxg mxidiwv

Mpolmo6Beon: H BAaon 0TIV gival AmeveEQYOTTOINUEVN.
» KpatnoTe To <0 mepimou 4 0euTeEPOAETITO TTOTNEVO.
v To <O avaBel vio 10 deuTepoOAenTO.

v H Baon eoTiov gival KASIdwuevn.

6.2 Amevepyoroinon TnNG XoPpEAEIXG
moudiwv

» KpatnoTe To <0 mepimou 4 OeuTEPOAETITO TIOTNHEVO.
v To kAeidwpa £xel aKUPwOEi.

6.3 AUTOHOTN XOPAAEIX TTXIOINV

Me auTr| TN AeIToupyia evepyoToleiTal N doPAOAEIR TIO-
OlV QUTOUATH, OTOV E0EIC ATTEVEPYOTIOIEITE TN BAon
€0TIWV.

Tnv autopoTn aodaAeia TaIdIWV PTTOPEITE VO TNV evep-
YOTIOINOETE OTIC BOOIKESC pubpicelg. = ZeAida 12

7 AeiToupyieg xpovou

H ouokeun oag diabeTel dididopeg AeIToupyiec xpoOvou
He TIC oTToieC Prmopeite va pubuioeTe pio OIGPKEIR | EVO
POAOI ouvayepuoU Koulivag.

7.1 AIXpKEIX

PuBpioTe yia TV emBupnTr) €0TIO LOYEIPEUOTOC HICK
XPOVIKN OIGPKeIo. H €0Tia HAYEIPEUATOC QTIEVEQYOTTOIEI-
TAI QUTOPOTA PETA TN ANEN TNC XPOVIKAC OIGPKEIOG.
Mropeite va puBuioeTe pio XpoVvIKr JIGPKEIN €wg 99 Ae-
o,

PUBpION TNG XPOVIKNG OIXPKEIXG

MpolmoeBeon: H eoTia poyelpéuaTog eival emAsypévn.

1. PuBuiote Tn BabBuida poyeipepaToq.

2. Matote ehadpd To O.

v H e&vdeiEn I21 e eoTtiac poyeipéparoc avaBel. Stnv
£vOEIEN TOU XPOVOBIOKOTTN avaBel To L.

3. Mathote ehadppd T0 + 1 170 —.

<
I

H mpoteivouevn Tiun eudavileTal.
- =+ 30 Aermra.
- — 10 Aerrtd.

v H xpovikr didpkeia TpeExel. Edv £xete pubpioel pia
XPOVIKN DIGPKEIT VIO TIEQIOOOTEPEC EOTIEC UOYEI-
pPEUOTOC, epdavideTal N XOOVIKM OIGPKEIG TNC ETASY-
HEVNG €0TIOG LOYEIPEUOTOC.

v OT1av n xpovikn didpkela €xel Af\&el, aTIeveEPYOTTOIEITAl
n eoTia payelpeparog. Eva ofjua nxei Kol oTnv evoel-
&n avaBer OO yia éva Aermo. H evdeien 1221 avaBer w-

nea.
A10pOwon 1 6PACIHO TG XPOVIKAG SIKPKEING
1. EmAe€Te TNV 0TI pOYEIPEUOTOC.

10

2. Moammote ehadpd 1o O,

v H evdeiEn 1=l avaBer wnpd.

3. Me 10 + 11 TO — GMAETE TN XPOVIKI| SIGPKEIX 1)
B¢oTe TNV oTO L.

ATEVEPYOTIOINOT TOU GUVEXOUG CMATOG
MropeiTe va OTIEVEQYOTIOINOETE TO ONUO XEIPOKIVNTAL.

» [lamote ehadpd Eva ormoiodnmoTe oUpBoAO.

v Ol evdeieic onvouv Kal To NXNTIKO ONUC OTOLOTA.

AUTOXTOC XPOVOSIXKOTITNG

Me auTr| TN AeITOUPYIa UTTOPEITE VO TIPOETTIAEEETE HIK
OIGPKEID VIO OAEC TIC €0TIEC HAYEIPEUATOC. MeTd ammd
K&BOe evepyoTToinon PICC 0TIOC HOYEIPEUOTOC TPEXE! N
mpoemmAeypevn diGdpKela. H eoTiol HOyEIpEPUOTOC OTIEVEP-
YOTIOIEITOI GUTOUOTO JETG TN ANEN TNG OIAPKEICC.

Tov auTOPOTO XPOVODIOKOTITN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC
Baoikee pubpioeig. — ZeAida 12

ZupBouAn: O auTOUOTOG XPOVOJIGKOTTNG I0XUE! VIO
OAeC TIC €0Tieg payelpepaTod. Mo pia EeEXwpPIoTr eoTia
HOYEIPEUOTOC, UTIOPEITE VO LEIWOETE N VO DIoyPAWETE
™ didpkela. = ZeAida 10

7.2 Po)AoOI cuvayepHoU Koulivag

MmopeiTe va KaBopioeTe vav Xpovo uexp!l 99 AetTa,
peTd TN AMEN Tou omoiou Ba Nxfoel eva onua. To poAdI
ouvayeppoU koudivag eival aveEdpTNTo O OAEC TIC OA-
Aec pubBpioeig.

PuU6pion Tou poAoylou cuvayepHOU Koudivag
1. Evepyoroinote 10 poAdI cuvayeppoU Koulivag.

Mropeite va evepyoTttoinoeTe To PoAdI CuUvVayEPHOU
koudivac pe 2 d10dopeTIKOUC TPOTIOUC.

>€ TIEPITITWON ETIAEY- MNornote ehadpd 70 O
pevne eoTiag pavelipepo- dUo GopEC Yeoa oe
TOC. 10 deuTepoOAemTO.

Se mepimwon un emiey-  Martnote ehadpd 70 O.
HEVNG €0TIOG HOYEIDEUO-
TOC.

v H évdeiEn & avdpel.

2. Me 10 + 1) TO — puBpioTe TOV XPHOVO.
v O xpovoc Tpexel.



v Otav 0 xpovog Anéel, nxei eva onua. 2Ty évoeign
TOU XPOVOBIOKOTTTN avaBer To 0. H évdeitn & yia
TO POAOI ouvayeppoU Koulivac avaper (wnpd. MeTd

amod eva Aerto of3nver n evoein.

‘EvdeIgn Tou Xpovou

» Me 10 oUPBoAC @ emAEETE TO POAGI OUVAYEPHOU
koudivac.
v O xpovocg epdaviletal yio 10 deuTtepoAemTa.

AuTopaTn armevepyoroinon el

A10pOwon Tou Xpovou

1. Me 10 oUpBoro @ emAeETe TO POANOI CUVAYEPHOU
Koudivag.

2. Me 10 + 1) TO — puBpioTe TOV EMBUUNTO XPOVO.

ATIEVEPYOTTOINGN TOU GHHATOG TOU poAoyIoU
GUVQYEPHOU

MTopeiTe VO ATTeveEPYOTIOINCETE TO ONUC XEIPOKIVNTA.
» [lotoTe eAadpd eva omolodnmoTe Tedio adng.

v H evdei&n ofrvel kKal To NXNTIKO ONUa OTOUOTA.

8 AUTOUQXTN XITEVEPYOTTOINGN

Otav dev aMAEeTe TIC pUBUICEIC PIOG EOTIOG HOyEl-
PEPOTOC VIO HEYOAO XPOVIKO BIGOTNUG, EVEQYOTTIOISITA
TOTE N GUTOUOTN GTTEVEPYOTTOINON.

To moTe O amevepyoroinOei N 0TI LOYEIPELOTOC,
eCapTaTal omd TN pubuiopévn Babuida payelpeuaTod (1
pexpl 10 wpeg).

H B¢puavon TG €0TIOC POVEIPEUATOC OTIEVEQYOTIOIEITA.
>TnVv evOeIlEn TWV E0TIWV PAVEIPEPATOC avaBooRnvouyv
eVOMGE FE kai n &vdeiEn umodAomne BeppotnTag H/A.

8.1 ZuVvEXION TOU HAYEIPEPATOG HETX TNV
GUTOHXTN XTTEVEPYOTTOINCN
1. MMoThoTe ehadpd eva omolodnmoTe medio adrC.

v H evdeign opnvel.
2. PuBpioTte ek veou.

9 AsiToupyia dixTRPNONG TG OEPHOKPACING

Me tn Aerroupyia diaTrpNong TNG BEPLOKPAOIOG PTTO-
peiTe va NloeTe COKOAATO I BoUTUPO Kail vai dIoTnEn-
oeTe (eoTd GaynTa 1 poyelpik& okeun .

9.1 Evepyormoinon Tng AeIToupyiog
S1IXTRAPNONG TNG OEPHOKPARTING

1. EmA&ETE TNV €0TiON JOYEIPEUOTOC.

2. TMoTnoTe eAadpd To CUPBOAO L.
v TNV &voeiEn Twv BabUidwV LOYEIPEUOTOC OVARBEl L.

9.2 Anevepyoroinon Tng AIToupyiag
SixTripnong TnNG OEPUOKPARCIXG

1. EmA&ETE TNV €0TiON HOYEIPEUOTOC.

2. TMoTnoTe eAadpd To CUPBOAO L.

v XV évdeiEn Twv Bobuidwy paveipéuaTog avaper .

10 MPOOTACIX CKOUTTICHXTOGC

Edv okoutioeTe mavw ammd To edio XEIPIOPOU KATA TN
OIdpKeEIn TTOU N BAoN €0TIWV EIVOI EVEQYOTIOINUEVN, PTTO-
pouv va oAMGEouv o1 pubpioelc. lMNa va To omodUyeTE, N
Baon eoTIwV BINBETE YIG TTPOOTOCIGG OKOUTTIOUOTOC.
ECaipeon omd TNV MPOOTACIOG OKOUTHIOUOTOC GTTOTEAE! O
KEVTPIKOC OIGKOTITNG. MTOpPEITE VO aTTevePYOTIOINCETE
oToTEONTOTE TN BAION EO0TIWV.

10.1 Evepyoroinon Tng mMpooTaoIixg
OKOUTTIGNOTOG

Mornote ehadpd TO &.

Eva onua nxel.

H evBeIKTIKI) Auxvio v amod 1o € avaBel.

To medio xelpiopou eival yio 30 deuTepOAETITON KAEI-
OWHEVO.

LG G G 4

11 'EvOcIEn KXTAVXAWONG EVEPYEIXC

H Aeiroupyia deixvel TN GUVOANIKH KOTAVOAWON EVEQYEIOG
peTal evepyoroinong Kol amevepyoroinong Tne Baong
€0TIWV.

MeTd TnVv amevepyomoinon eudavidetar via 10 deute-
POAETITO N KOTOVAAWON oe KINoBaTwpeg, m.X. 1,08 kWh.

H akpiBeia TG evoeiEng eEopTATAl EKTOC TV AWV
armd TNV moIdTNTG TNC TAONG TOU OIKTUOU TOU PEUPATOC.
Tnv evdelln pmopeite va TNV evepyoTioiNoeTe OTIC BaOI-
KeC pubpioeig. = ZeAida 12

11



el Booikee pubpioeic

12 BaoIKEC puBpicelg

Mropeite va TpooapuooeTe TIC BACIKESG PUBUIoEIC TNC
OUOKEUNG OO OTIC TTPOOWTTIKEC OOC OVAYKEC.

12.1 EmMOKOTNON TWV BXOIKWV PUBMIicEWV
Edw Ba Bpeite pia mMOKOTINON VIO TIC BOOIKEC PUOUI-

OEIC KOl TIC TIPOPPUBUIOUEVEC OTTO TO EPYOOTAOIO TIUEG.

'Evéel- EmAoyn
&n

ci AuToOpoTn aohaieia TTadIwV
& - Anevepyormoinuevn'
i - Evepyormoinpevn
C - H xe1poKivnTn Kol 1 oquTOPOTN 00haAEIn
TSIV EIVOI QTTEVEPYOTIOINUEVEC.

]
iy

HxnTikd ofua

& - To onua empPePainonc Kol To ofpc oo
HEVOU XEIPIOHOU €iVal OmevepyoToinueva. To
ONUO TOU KEVTPIKOU OICKOTTTN TTOPAUEVEI
EVEPYOTTOINUEVO.

i - MOVO TO OO EOPOAUEVOU XEIPIOUOU Eivall
EVEPYOTIOINUEVO.

2 - Movo 1o onpa empepainonc eival evepyo-
TTOINUEVO.

7 - To onua empBeRaiwong Kol To ONUo 0hoA-
PEVOU XEIPIOPOU €ival evepyoroinueva.’

]
(XN

EvdelEn KatavaAwong evEPYEIOG

PwThoTe yia TNV T&oN Tou OIKTUOU OTNV ETTIXEI-
pNoN TOPOXNC NAEKTPIKNC EVEPYEIOG.

- H évdeiEn karavahwong eival
omevepyomoinuévn. '

i - BvdeiEn katavahwong otnv Téon OIKTUOoU
230 V.

2 - EvdeIiEn koTavahwong otnyv Taion dIKTUou
400 V.

3 - 'EvdeiEn kartavaAwong otny Taon dIKTUou
220 V.

Y - 'Bvdei&n katavaAwong otnv 1éon dikTuou
240 V.

-

AUTOPATOC XPOVODIOKOTITNG
00 - Anevepyoroinuévn.
95 - AIGpKeIa, JETA OmO TNV OTIoIx! Gmevep-

YOTIOIOUVTQI Ol E0TIEC HOYEIPEUOTOC.

ch AlGpkelo Tou onuoToc AM&Nc Tou xpovodio-
KOTITN
i - 10 deuTepOAETITO.
c - 30 deutepodAerTa.
3 -1 Aermro.”

ci MpdobeTn evepyoToinon TwV BEPUOVTIKWY Ow-
HATWY
i - Anevepyomoinuevn'
i - Evepyormoinpevn
£ - H TeAeuTaia pUBUION TIPIV TNV OMEVEPYO-
moinon TNG €0TIOG LOYEIPELOTOC.

' PUBuIon epyooTaciou

12

'Evéel- EmAoyn

&n

c5 XpOvVoC €MAOYNC TWV ECTIWV HOYEIDEUOTOC
Ll - Mn meplopiopévog: Mmopeite mavToTe va
puBpioceTe TNV TeAeUTaIO ETTIAEYUEVN €0TION PO-
VEIPEUOTOC, XWPIC Vo emMAEEETE ek vEou.
i - Mmopeite va puBuioeTe Tnv TeAeuTaia emi-
Aeypévn eoTia poyelpepoToc peoa oe 10 deu-
TEPOAETITO PETA TNV eTmAoYT. MeTa TTpemel va
EMAEEETE EK VEOU TNV EOTION HOYEIPEUOTOC
TPV TN pubuion.

cu Emavadopd otnv epyooTaoIoK: pUBuIon
£ - Anevepyomoinuévn.’
i - Evepyormoinuévn.

' PUBuion epyoaTaciou

12.2 AAN\ayn TNG BAOIKNAG pUOMIONG

MNpoimoBeon: H Baon eoTiwv gival amevepyomoinuevn.

1. Evepyormoinote Tn BAon €0TIWV.

2. Méoa oTa emopeva 10 SeuTEPOAETITO KOOTAOTE TO §
TTOTNHEVO VIO 4 OeuTeEPOAETTTO.

v 2TnVv aploTepr) 0Bovn evdeiewv avapBoorvouy
EVOAGE ¢ Kal 1.

v 21N et 080vn evdeitewv avapel .

3. MomoTte eAadpt To € TOOEC HOPECS, UEXP! VO ERdOVI-
OTel oTNV aploTepn 0Bovn evdeifewv n emoOupnTn €v-
oeign.

4. Me 10 + 1) TO — puBpioTe TNV EMBUUNTY TIUA.

f§ == - 4+ © L. O

5. Kparthote 1o € moTnuévo via 4 SeuTepOAETTTOL.

v H pubuion exel evepyoroinBei.

SupBouAn: Mo va eykaTaleipeTe TIC BACIKEG pubuiocelg
XWPIC ommobriKkeuon, armevepyorolinoTe Tn BAon 0TIV Je
10 @. EvepyomoiroTte Eovd kol pubuioTe ek veou T
Baon eoTIoV.



KaBapiopodc kal ppovtida el

13 KaOaxpiopog Kol ppovTidx

o0 vor TTAPOIEVET I CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
O1&0TNUG ASITOUPVIKN), KaOopileTe Kail GPovTI(ETE TNV
TTPOOEKTIKA.

13.1 YAIK& KXOXpIGHOU

To KATOAMNAG UAKG KaBaplopoU Kol TV EUOTPO YUGAIOU

Ba Ta Bpeite oTnv UTNPECia eEUTINEETNONG TTEAGTWY,

oTo Online-Shop 1) oTo gumodpIo.

MPOZOXH!

To aKOTAMNAG UNKO KOOOPIOUOU PTTOPET VO KOTO-

OTPEWOUV TIC €MOAVEIEC TNC CUOKEUNG.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE TTIOTE OKATAMNAC UANIKG KaBoipl-
opou.

AKOXTXAANAX UMIK& KXOOpIGHOU

= Mn GPIWUEVO OTTOPPUTIAVTIKO TTIATWY

= KaBopIOTIKA VIO TO TTAUVTAPIO TWV TIOTWV

B YAIKQ TOIYIHOTOC

®m [oxupd UNKO KOOOPIOUOU, TT.X. OTTPEI NAEKTPIKOU

doUPVOU 1 UANIKG OTTOPOKOUVONG AEKEDWV

>KANP& odouyydpia

B SUOKeUEC KaBaplopol uwnAng Teong Kol CUOKEUEG
ekTOEEUONC OTHOU

13.2 KaOxpIGHOG TOU UXAOKEPXHIKOU
UAIKOU

KabBaopilete Tn B&on eoTiwv PeTd amd K&Oe Xpron, yia
VO UNV KOAMAOCOUV TO UTTOAEILPOTO TV GoyNT®V.
Znueiwon: MNpooexeTe TIC TANPOPOPIES VIO T AKOTOA-
AnAa UAIKG kaBapiopou. — 2eAida 13

MpoUm60eon: H BAon 0TIWV EXEI KOUWOEL.

1. AmopokpUveTe Tn pJeyaAn pumavon pe pio EUoTpa
YUOAIOU.

2. Kobopilete TN BAon €0TIwv e Eva UNIKO KaBopl-
OpOU VIO UOGAOKEPOUIKO UNIKO.
MNpooegTe TIC UTTOBEIEEIC KOBOPIOPOU TIAVW OTN OU-
OKEUOOIO TOU MOPPUTIAVTIKOU.
ZupBouln: Me eva €1diko 0houyYAP! VIO UOGAOKEQD-
HIKO UAIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAQ QTTOTEAECHOL
KoOapIoUoU.

13.3 KaBapiopog Tou mAaiciou Tng paon
EOTIOV

KabBaopilete To MAGioIO TNG BA&ON €0TIWV PETG TN XPNon,

oTav BpiokovTal MAvw PUTIOI I AeKEDEC.

Ymodeigeig

® [1pooeTe TIC MANPODOPIES VIO T OIKATAANACG UAIKK
KoBapliopou. — 2eAida 13

= Mn xpnoipomoleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

1. KabBapioTe To TMAciolo Tn¢ Baon eoTiwv pe (eoTod
OIGAULOL OTTOPPUTTOVTIKOU THIATWY KAl HOAGKO TIQWVI.
Mpiv TN xpNon MAUVETE KOAG TOL KOIVOUPYIO OTIOPPO-
dNTIKG TTOVIG.

2. >TeyvwoTe Pe EVa JOAGKO TTawvi,

14 AmokatxoTaon BAxBwv

Tic piIkpOTEPEC BAGPBEC OTN CUCKEUN OOC UTIOPEITE VOl
TIC OTIOKATOOTAOETE Ol iB101. XPNOILOTIOINOTE TIC TTANPO-
dopieg yia TNV omokaTdoTaon BAaBWY, TTPOTOU £pOeTe
oe enadn pe Tnv utnpeoia eEunnpetTnonc meAatwyv. ETol
armodelyeTe diokoma £€odal.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog TpaupaTicpou!

O1 akaTAMNAEG ETTIOKEUEG eival eTTIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo, eIOIKEUPEVO TIDOOWTIIKO ETTI-
TPETETAI VO TIOOYUOTOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN OU-
oKeun.

» OTtov n ouokeur eival EAXTTWHOTIKI KOAEOTE TNV
urnpeoia e€UTINEETNONG TIEAATWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivéuvog nAekTporAn&iag!

O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivall emKivOUVeC.

» MOvo ekmaIdeupdevo yI' auTO, €IBIKEULEVO TTPOOWTIIKO
ETMITEETIETOI VO TIOOYUOTOTIOINOEI ETIIOKEUEC OTN OU-
oKeun.

» Movo yvholo OVTOAOKTIKA ETIITRETTETAI VO XPNOIUO-
moiBouv yIio TNV ETMOKEUN TNG OUOKEUNG.

» Eav 10 KoAWdIo ouvdeong oTo IKTUO TOU PEULIOTOC
QUTAC TNC OUOKEUNC utooTei ¢nuIG, TTPETIEI VO OVTI-
KOTOOTOOEI Ao eKTTAIOEUUEVO, EIBIKEUUEVO TTPOOWTTI-
KO.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog sykaUpaTog!

H eoTia poayeipepoToc Bepuaivel, oMa n evoelEn o Aei-

TOUPVEI.

» KateBaoTe TNV 0o0PAAEI OTO KIBWTIO TwV GOPo-
AEIGV.

» KoAgoTe Tnv utnpeoia eEutmEeTnong MEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayikg!

H Baon eoTiov amevepyoroleitTal amd povn TNG KAl O Xel-

plopoc Tne dev eival AoV OuvaTdC. ApyOTEPD PTTOPE

va evepyotoinBei abeAnTa.

» KoteBaoTe TNV aodOAeIa 0TO KIBWTIO TWV 0odo-
ASIQV.

» KoAeoTe Tnv unnpeoio eEUTINPETNONG TTEAGTWV.

13



el Andoupon

14.1 Ynodei&eig oTo medio evdeitewv

BA&BN

AITIEG KXI QVTIMETWTTION TTPORANUKTWV

Kapia

H mopoxr peupaTog xel dIoKoTTel.
1. EAeyEte TNV aodaAeia oTov NAEKTPIKO THVOKG TNG KOTOIKIGC VIO TN CUCKEUT).
2. EAeyEre pe Tn Bonbeia GMWV NAEKTPIKWY OUOKEUWY, €AV UTTAPXE! HIot DIGKOTI PEUUATOG.

OAeg ol evdeiteig ava-
BooBrvouv

To medio xelpiopou eival uypo 1) BPICKOVTOI TTAVW TOU OVTIKEIUEVAL.
> >TeyvwOoTe TO TIedio XEIPIOPOU I OMOPOKPUVETE TO OIVTIKEILEVO.

Fc

>€ TIEPIOOOTEPEC EO0TIEC POVEIPEPOTOC EAAPBE XWPO HOYEIPEUD VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO

SIGOTNUG Ye uwnAn 1oxU. Mo TNV TTPOOTACIO TOU NAEKTPOVIKOU OUOTAUGTOG QITEVEQYOTIOINON-

KE N €0TIO HAVEIPEUATOC.

1. [lepipévete Aiyo.

2. TatoTe eAadpd Eva omolodnmoTe edio adnc.

v Otav 10 pnvupa dev epdaviletal AV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNUO KOUWOEI GPKETA.
MTOpEITE VO OUVEXIOETE TO POYEIPEUO.

MapPOAN TNV amevepyoroinon e To F2, To NAEKTPOVIKO oUoTNUG BepuGvOnKe aKOUN TIEPIO-

00Tepo. 1" auTd armevepyotoindnNKav OAEC Ol E0TIEC YAVEIPEUATOC.

1. lMepiyevete Aiyo.

2. Mamote eAadpd Eva omolodnmoTe edio adnc.

v Otav 10 pnvupa dev eudavidetal AoV, E€XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNUO KOUWOE! GPKETA.
MTOpEITE VO OUVEXIOETE TO POYEIPEUQ.

To F 5 kai n Babuida
HOYEIPEUOTOC QVa0-
OBAvouv evaAOGE.
Hxel eva NXNTIKO On-
o

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEPIOXN TOu TTediou XeEIPIoPOoU. To NAEKTPOVIKO cUOTNHO KivOuveUel
vo uttepOeppuavOei.

>  ATOLOKPUVETE TNV KOTOXPOAC.

v H &vdei&n ofrvel petd amd Aiyo.

F 5 kol nxnTikO ofuo

KauTr KaToopOAa oTnv Tiepioxn Tou 1ediou XelpiopoU. Mo TNV MPoOoTAoIG TOU NAEKTPOVIKOU

OUOTNUOTOC OTIEVEQYOTIOINONKE N E0TIO UOYEIPEUOTOC.

1. ATTOPOKPUVETE TNV KOTOOPOAQ.

2. Mepiuevere Aiyo.

3. Moatnote eAadpd eva omolodnmoTe edio adng.

v Otav 10 pfvupa dev epdavideTal TTAEOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO KPUWOE! OIPKETA.
MropeiTe va ouvexioeTe TO poyeipepo.

F&

H eoTia poyelpeUaToC BPIOKOTOV VIa TTOAU XPOVO O€ ASITOUPYIO KOl OTIEVEQYOTIOINONKE OU-
TOUOTO.
MTopeiTe Vo evEQYOTIOINOETE GPECWE EQVA TNV EOTION LOYEIPEUOTOC.

d £ kol o1 £0Tieq po-
yelpeparog O Ogp-
paivovTal

H AeiToupyia mapoucioong ival evepyortoinuevn.

1. AmoouvdeoTe Tn ouokeun via 30 deutepoAenTa amd TO NAEKTPIKO OIKTUO, KoTelBalovTag/
EeB1dnvovTac TNV aodaAeIa OTO KIBWTIO OOPOAEIRV.

2. MatoTe eAadpd OTa eMOPEVA 3 AeTITG €va oTTo1001TTIoTE TIEdio adNC.

>Tnv 0Bovn evoeifewv
eudavieTal urvupa
pe "E", mx. EO111.

To NAEKTPOVIKO CUOTNUO AVOyVWPIoE eva OGOAUQL.

1. ArmevepyoTioIfoTe KOl EVEPYOTTIOINOTE EQVA TN CUOKEUN).

v E&v n BAaBn nTav pia povo popd, oBAvEl TO PAVULO.

2. Eav 1O pfivupa epdavioTel ek VEOU, KOAEOTE TNV unmnpeoio eEUTTNEETNONG TIEAGTWY. AWOTE
KOTA TNV KAMON TO OKPIBEC prvVupo 0dGAPOTOC.
- "Ynnpeoia eunnpetnonc mehatwv”, Serida 15

15 Amooupon

Me Tnv amooupon cUUPWVO PE TOUC KAVOVEG TTPOOTOOI-

dwva Pe TNV eUpwWIaikn odnyia
2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV Kol NAe-

15.1 Anmoocupon MXAIXG CUCKEUNG E AUTH) N OUOKEUR XOPOKTNPIZETal OUp-
—

GC TOU TTEPIBGAOVTOC, HTTOPOUV VO ETTAVATIOKTNOOUV

TTOAUTIPEC TTPWTEC UAEC.

KTPOVIKWV OUOKEUWV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

> AnooUpsTs ™ OUOKsur'_] OUUDWVG UE TOUGC KAVOVEG H odnyia mpokaBopilel To TAXICIO VIO
MPOQTO0IOG TOU TIEPIBAANOVTOG. ' PO AmdoUPOoN Kol a&iomoinon Twv To-
[TANPOGOPIEC OXETIKG UE TOUG ETIKAINOUG TPOTIOUG NGV OUCKEUGV e 1oXU 6° OAn Tnv EE.

arodouponcg Ba Bpeite oTo €1d0IKO KATAOTNUO ) OTNV

apuodIa TotTKA AnuoTIKr ApXr 00C.
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Yrnpeoia eEunnpeTnong meAotwv el

16 Ymnpeoix eEUTTNPETNONG TTEAXTWV

SXETIKG e TN ASIToupyia yvnolon ovTOAOKTIKG, CUHWVOL
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n olkoAoyikoU oxedIaopoU, PTTo-
peiTe va mpopnBeuTeiTe QMO TNV UTINEECIA eEUTTNEETN-
oNng MeAOTWV TNC €TAIPEING POC yio TN dIGPKEIO TO AI-
yoTepo 10 eTwv amd Tn 6€on oe KUKAOPOpPIa TNG OU-
OKeUNG 0o¢ evtog Tou Eupwmaikou Oikovopikou
Xwpou.

Inueiwon: H xprion Tng umnpeociog e§umnEETnong meAo-
TV €ival OTO TTAGIOIO TWV OPWV €yyUNONG TOU KOTO-
OKEUAOTN OWPEAV.

AenTropepeic MANPOPOPIEC VIa TOV XPOVO eyyunong Kol
TOUC OPOUC €yyUNoNg oTN XWPa oac Ba AaBeTe amod Tnv
utnpeoia eEUTINEETNONG TTEAGTWV TNC ETAIPEING POC, TOV
EPTop& 0aC ) TNV I0TOCEANIDO UG,

Otav £€pOeTe o emadn pe TNV urnpeoio eEUTTNEETNONC
TTEAOTWYV, XpeltleoTe Tov apIBud mpoidvTog (E-Nr.) Kai
Tov apIBuo KaTaokeung (FD) TNG OUOKEUNG oaG.

To OTOIXEIO ETKOIVWVIOC TNC UTINPEeoiag eEutnpeTnong
TEAOTWV OO TO BPEITE OTOV CUVNUPEVO KOTAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnpPETNOoNG TTEAXTWV Il OTNV I0TOOEAID
HOC.

16.1 Ap1OpOGg TPoiovTog (E-Nr.) Ko apiOpog
KaTtaxokeung (FD)

Tov ap1Bud mpoidvTog (E-Nr.) kai Tov apiOud KATAoKeU-
nc (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvakida TUTOU TNC OU-
OKEUNG.

Tnv mvokida TUTou Ba Tn BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KATW PEPIA TNG BAONC €0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC CUOKEUNG
OCGC Kol ToV aplBud TnAedWVOoU TNG utmnpeoiog e&utmn-
PETNONG TIEAATWY, UTTOPEITE VO TG ONLIEIWOETE.

15



es Seguridad

Para mas informacion, consulte la Guia del usuario digital.

Tabla de contenidos

1 Seguridad ........ccoccmimnrimmriinsnrr s 16
2  Evitar dafios materiales..........cccvreeriirrniisennnnnns 18
3  Proteccion del medio ambiente y ahorro ........ 18
4  Familiarizandose con el aparato...........ccccenuees 20
5 Manejo bAasiCo .......cccuceirrrimriiinrine s 21
6  Seguro para Nif0S.....ccccuermmerrisssmnrrinssmnnrissanns 23
7 Funciones de programacion del tiempo.......... 23
8 Desconexion automatica........ccveeeerrnemrrneennnnes 24
9  Funcion Mantener caliente .........ccccoveeceeeeeeennes 24
10 Funcién Proteccion para limpieza.................... 24
11 Indicador de consumo de energia...........ccerene. 24
12  Ajustes bASICOS.......ccccvmrrrniimrr s 25
13 Cuidados y limpieza........ccccceeemnrmrmnssmsrsssnssssnnns 26
14 Solucionar pequenas averias.........ccoovussmeerensss 26
15  EliMinacion.......cccvcmiicnnncsmnse s 27
16 Servicio de Asistencia Técnica........ccccecerrueen 28

1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacién del
producto para un uso posterior o para
posibles compradores posteriores.

® No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

16

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los danos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® pajo la supervision de una persona.
Supervisar continuamente procesos de
coccion breves.

® en el uso domeéstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

m hasta a una altura de 2000 m sobre el
nivel del mar.

No utilizar el aparato:

= con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifnos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
Aos a no ser que tengan al menos 15 afnos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite 0 grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los ninos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

Seguridad es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe ser sustituido
por personal especializado.

Un aparato dafado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 28

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - ;Riesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nilos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

17



es Evitar dafios materiales

Si los ninos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los ninos jueguen con pie-
zas peqguenas.

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccion en vacio puede dafar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccién calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidn puede originar dafos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de cocciodn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Danos Causa Medida

Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente

chas rramados los alimentos que se de-
framen con una rasqueta
de vidrio.

Man- Productos de Utilizar Unicamente pro-

chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-

cuados

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, azucar o
ras arena

No utilizar la placa de
coccidon como bandeja o
encimera.

Rayadu- Bases rugosas
ras de recipientes

Comprobar los recipien-
tes.

Decolo- Productos de Utilizar unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arras-

minio

trarlos.

Descon- Azdcar o sus-

chadu- tancias con un

ras alto contenido
de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecolo-
gica.

(&,
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3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-

sumira menos energia.

Seleccionar la zona de coccidn adecuada para el ta-
mano de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-

trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida
con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | 0S recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.



Tapar las ollas con la tapa adecuada.
= Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.

m Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio

m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
m [ as bases que no son planas necesitan un consu-
mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccién.

En los tiempos de coccidn prolongados, apagar la zo-

na de coccion 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m El calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacion del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.

Proteccion del medio ambiente y ahorro es
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4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado

de funcionamiento.

*

O

)
|

®

4.2 Indicadores

Los indicadores sefialan las funciones y los valores
programados.

Indicador Nombre

i-9 Niveles de potencia

H/h Calor residual

L Funcion Mantener caliente
g8 Reloj temporizador

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcion, pulsar el campo corres-
pondiente.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electrénico puede
sobrecalentarse.

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccion.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

Si se conecta una zona de coccidn, esta se encendera
del tamafo que se ajustd por ultima vez.

Zona de coc- Activacion y desactivacion

cion

Zona de coc-

cion simple

Zona de coc-  Seleccionar la zona de coc-
cion doble cion.

Campo Nombre

tactil

® Interruptor principal

S Proteccion para limpieza
=) Seguro para nifios

O Seleccionar la zona de coccidn
- + Teclas de ajuste

@ Activacion de las zonas

L Funcién Mantener caliente
© Reloj temporizador

Notas

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.
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Pulsar @.

Notas

m | as areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

® | a zona de coccion regula la temperatura mediante
la conexion y desconexion de la resistencia. La re-
sistencia se puede conectar y desconectar incluso
con el nivel de potencia maxima.



m En caso de zonas de coccidén con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento interiores y la re-
sistencia de las conexiones se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

— De esta forma, se evita que las piezas delicadas
se calienten excesivamente.

— El aparato se protege frente a sobrecarga
eléctrica.

— Se obtienen mejores resultados de coccion.

Manejo basico es

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccidn mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador Significado

H La zona de coccion mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequefos, o bien derretir una co-

bertura de chocolate.
La zona de coccidn esta muy caliente.

-
R

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccion se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccion

Pulsar @©.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre O.

v Los indicadores fse iluminan.

v La placa de coccion esta lista para su funciona-
miento.

5.3 Apagar la placa de coccion

La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen apa-
gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @.

Se apaga el sefializador luminoso situado sobre @.
Los indicadores se apagan.

Todas las zonas de coccidn estan desconectadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccién se enfrien suficien-
temente.

X X

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de pro-
gramacion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €j., 4. .

5.5 Ajustar los niveles de potencia
Requisito: La placa de coccion esta encendida.

1. Seleccionar la zona de coccion con O.

v En el indicador del nivel de potencia se ilumina &.
Bajo el indicador del nivel de potencia se ilumina .

2. En los siguientes 10 segundos pulsar + o —.

@
e

-t -+

Se muestra el ajuste basico.
- —+ Nivel de potencia 9
- — Nivel de potencia 4

5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccion con O.
2. Pulsar + o — hasta que aparezca el nivel de poten-
cia deseado.

5.7 Apagar la zona de coccidén

La zona de coccidon puede apagarse de 2 formas

1. Pulsar 2 veces O.

v En el indicador del nivel de potencia aparece L.

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

2. Seleccionar la zona de coccion y pulsar + o — has-
ta que en el indicador de nivel de potencia aparez-
ca i

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

Nota: La ultima zona de coccidn seleccionada perma-

nece activada. Puede programar la zona de coccién

sin necesidad de volverla a seleccionar.

21



es Manejo basico

5.8 Ajustes recomendados para la coccidon

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.

= Remover de vez en cuando los platos espesos.
Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pequenas.

m  Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 18

Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. ej., potaje de lentejas 1-2 -

Leche' 1.-2. -

Salchichas en agua' 3-4 -

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Verduras ultracongeladas 3.-4. 10-20
Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 -
prés

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60

Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Albdndigas de carne, 3cm de  4.-5. 30-40
grosor’

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
grosor’

Pechuga, 2 cm de grosor’ 5-6 10-20
Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30
Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20
natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,
p. €]., varitas de pescado

Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30

Cocer o hervir a fuego lento

Albdndigas, albondigas de 4.-5, 20-30
patata'?

Pescado'? 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Gambas, camarones 7-8 4-10

Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20

adas

Verduras o carne en tiras al es- 7.-8. 15-20

tilo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.-4. a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

Hervir, cocer al vapor o rehogar

' Dar la vuelta al alimento varias veces.

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30
agua

Arroz con leche 1.-2. 35-45
Patatas sin pelar 4-5 25-30
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25
Pasta'? 6-7 6-10
Potaje, sopa 3.-4. 15-60
Verduras, frescas 2.-3. 10-20

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. €j., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza

22



Seguro para nifios es

Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

Reposteria, p. €j., buiuelos o 4-5 -
fruta en masa de cerveza

6 Seguro para ninos

La placa de coccidon se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los nifios encien-
dan las zonas de coccion.

6.1 Activar el seguro para nifnos

Requisito: La placa de coccién esta apagada.
» Mantener pulsada <0 aprox. 4 segundos.
v <0 se ilumina durante 10 segundos.

v La placa de coccion esta blogueada.

6.2 Desactivar el seguro para ninos

» Mantener pulsada <0 aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el blogueo.

6.3 Seguro automatico para nifos

Con esta funcion, el seguro para nifios se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en
los ajustes basicos. — Pdgina 25

7 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo
con las que se puede ajustar una duracién o un reloj
avisador.

7.1 Duracion

Introducir una duracion de la coccion para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidon se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minu-
tos.

Ajustar la duracion del tiempo de coccion

Requisito: Se ha seleccionado la zona de coccion.

1. Ajustar el nivel de potencia.

2. Pulsar ©.

v El indicador =l de la zona de coccién se ilumina.
En el indicador del reloj temporizador se ilumina G4,

3. Pulsar+ o0 —.

O
P
3
3
O
c

Se muestra el valor recomendado.
-+ 30 minutos.
— — 10 minutos.

v Se inicia el transcurso de la duracion programada.
Si se ha programado una duracion del ciclo de coc-
cién para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cion seleccionada.

v Una vez transcurrida la duracién, la zona de coc-
cion se apaga. Se escucha una sefnal y en el indica-
dor se ilumina &0 durante un minuto. El indicador
[=>1 se ilumina intensamente.

Corregir o borrar el tiempo de coccién

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar ©.

v El indicador Il se ilumina intensamente.

3. Con + o — modificar la duracion o ajustarla a G0,

Apagar la senal del tiempo de coccion
La sefal se puede apagar manualmente.
» Pulsar cualquier simbolo.

v Los indicadores se apagan y la sefal acustica finali-
za.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion
para todas las zonas de cocciodn. La duracidn seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. — Pdgina 25

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de cocciodn. La duracion puede
reducirse o borrarse para una zona de coccion indivi-
dual. — Pdgina 23

7.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefal. El reloj avisa-
dor es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj avisador

1. Encender el reloj temporizador de cocina.
El reloj avisador se puede encender de 2 formas di-
ferentes.
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es Desconexidon automatica

Si se ha seleccionado la Pulsar © dos veces en
zona de coccion. un plazo de 10 segun-
dos.

Si no se ha selecciona- Pulsar ©.
do la zona de coccion.

El indicador & se ilumina.

Ajustar el tiempo con + o —.

El tiempo comienza a transcurrir.

Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una se-
nal. En el indicador del reloj temporizador se ilumi-
na U0, El indicador & para el reloj temporizador de
cocina se enciende intensamente. Después de un
minuto el indicador se apaga.

€ D <

Mostrar tiempo

» Seleccionar el reloj temporizador de cocina con ©.
v El tiempo se muestra durante 10 segundos.

Corregir el tiempo

1. Seleccionar el reloj temporizador de cocina con @.
2. Ajustar el tiempo deseado con + o —.

Desconectar la senal del avisador

La senal se puede desconectar manualmente.

» Pulsar cualquier campo tactil.

v El indicador se apaga y el tono de aviso finaliza.

8 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidon no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xiéon automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccion
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccién parpadean de for-
ma alterna F8 y el indicador de calor residual H/h.

8.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica
1. Pulsar cualquier campo tactil.

v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

9 Funcion Mantener caliente

Con la funcién para mantener el calor se puede derre-
tir chocolate o mantequilla, asi como mantener calien-
tes comida o la vajilla.

9.1 Activar la funcion Mantener caliente

1. Seleccionar la zona de coccidn.

N

Pulsar el simbolo L.
En el indicador del nivel de potencia se ilumina L.

<

9.2 Desactivar la funcion Mantener caliente

1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Pulsar el simbolo L.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina .

10 Funcidn Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de
coccion esta encendida, los ajustes se pueden modifi-
car. Para evitar esto, la placa de coccion dispone de
una funcién de proteccion para limpieza.

La funcién de proteccion para limpieza no incluye el in-

terruptor principal. Se puede apagar la placa de coc-
cién cuando se desee.

10.1 Activar la proteccion para limpieza

Pulsar €.

v Suena una sefal acustica.

v Se enciende el senalizador luminoso situado so-
bre §.

v El panel de mando queda bloqueado durante
30 segundos.

11 Indicador de consumo de energia

La funcién muestra el consumo total de energia entre
el encendido y el apagado de la placa de coccion.
Tras apagar la placa de coccion, se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios por hora, p. €j.,
1,08 kWh.
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La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tensién de la red eléctrica.

El indicador puede activarse en los ajustes basicos.

— Pdgina 25
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12 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.

12.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui se muestra una vista general de los ajustes basi-
cos vy los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccion

dor

ci Seguro automatico para nifios
! — Desactivado'
{ — Activado
£ - Seguro automatico y manual para nifios
desactivados.

cc Tono de aviso
Il — Senal de confirmacion y sefial de error
desactivadas. La senal del interruptor princi-
pal sigue activada.
i — Solo sefnal de error activada.
2 - Solo sefal de confirmacion activada.
3 - Sefial de confirmacion y sefial de error
activadas.’

c3 Indicador de consumo de energia
Consultar la tension de red al proveedor de
electricidad.
£l - El indicador de consumo esté apagado.’
i — Indicador de consumo con tensién de red
de 230 V.
Z — Indicador de consumo con tension de
red de 400 V.
3 - Indicador de consumo con tension de
red de 220 V.
Y — Indicador de consumo con tension de
red de 240 V.

ch Reloj temporizador automatico
00 - Desactivado.
99 — Duracion tras la cual se apagan las
zonas de coccion.

chb Duracion de la sefal de finalizacion del reloj

temporizador
i — 10 segundos.
£ - 30 segundos.
3 - 1 minuto.”

)

Conexion de las resistencias
& - Desactivado’

[l

{ — Activado
c - Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion.

' Ajuste de fabrica

Indica- Seleccion
dor

cS Tiempo de seleccion de las zonas de coc-
cion
I — llimitado: la zona de coccion selecciona-
da por ultima vez puede programarse siem-
pre sin necesidad de volver a seleccionarla.’
i — Se puede ajustar la zona de coccién se-
leccionada por ultima vez durante los 10 se-
gundos posteriores a la seleccidn. Transcurri-
do ese tiempo se debera seleccionar de nue-
vo la zona de coccidn antes de realizar los
ajustes.

cl Volver al ajuste de fabrica
£l - Desactivado.'
i - Activado.

' Ajuste de fabrica

12.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccién esta apagada.

1. Encender la placa de coccidn.

2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsada €
durante 4 segundos.

v En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternacy /.

v En la pantalla de la derecha se enciende .

3. Pulsar repetidamente € hasta que en la pantalla iz-
quierda aparezca el indicador deseado.

4. Ajustar el valor deseado con +o —.

5. Mantener pulsada § durante 4 segundos.

v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos sin guardar,
apagar la placa de coccion con @. Encender otra vez
la placa de coccion y ajustarla de nuevo.
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13 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

13.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados

= Detergente sin diluir

= Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para

hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen

m |impiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

13.2 Limpiar la vitroceramica
Limpiar la placa de coccidon después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 26

Requisito: La placa de coccidn esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccion con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

13.3 Limpiar el marco de la placa de
coccion

Limpiar el marco de la placa de coccidn después de
cada uso en caso de que haya suciedad o manchas
encima.

Notas

= QObservar la informacién sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 26

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccidn con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafio suave.

14 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

fnas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA — jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato re-
sulta dafiado, debe ser sustituido por personal es-
pecializado.
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A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

La zona de coccidn calienta, pero el indicador no fun-

ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-

ca y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar

posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencidn al Cliente.
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14.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.

2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-
nistro eléctrico.

Todos los indicado-
res parpadean

El panel de mando esta hiumedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

e Varias zonas de coccioén han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electrénico.
1. Esperar un tiempo.
2. Pulsar cualquier campo tactil.
v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

A pesar de la desconexion con F2, el sistema electronico ha seguido calentandose. Por

ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualgquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

~ 5y el nivel de po-

tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v Elindicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccidn se ha apagado pa-

ra proteger el sistema electrénico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualgquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

Fg

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-
maticamente.
La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

oF vy las zonas de
coccion no se calien-
tan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
mente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje
con "E" en la panta-
lla, p. ej., EO111.

El sistema electrénico ha detectado un fallo.

1. Desconectar y volver a conectar el aparato.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

2. Sila indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamair,
proporcione el mensaje de averia exacto.

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 28

15 Eliminacion

15.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacién respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

» Desechar el aparato de forma respetuosa con el

medio ambiente.

Puede obtener informacion sobre las vias y posibili-
dades actuales de desecho de materiales de su dis-
tribuidor o ayuntamiento local.

Este aparato estd marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidon Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrénicos.

B
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es Servicio de Asistencia Técnica

16 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afios a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econémico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el numero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacién (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto 0 en nuestra
pagina web.

16.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el niumero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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Per ulteriori informazioni, si prega di fare riferimento alla Gui-

da utente digitale.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni, la scheda
dell'apparecchio e le informazioni sul
prodotto per il successivo utilizzo o per il
futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-
piego di spine deve essere eseguito esclusi-
vamente da personale specializzato. In caso
di danni causati da un allacciamento non cor-
retto, decade il diritto di garanzia.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® per la preparazione di cibi e bevande;

Sicurezza it

m sotto sorveglianza. Controllare
ininterrottamente i processi di cottura brevi.

® in case private e in locali chiusi in ambito
domestico;

® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul
livello del mare.

Non usare l'apparecchio:

® con un timer esterno o un comando a
distanza separato. Questo non vale per il
caso in cui il funzionamento viene interrotto
con gli apparecchi coperti dalla EN 50615.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’'utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Una cottura incontrollata su piani di cottura

utilizzando grasso e olio pud essere pericolo-

SO e causare incendi.

» Non lasciare mai incustoditi oli e grassi ro-
venti.

» Non tentare mai di spegnere un incendio
con dell'acqua, ma spegnere |'apparecchio
e coprire le fiamme, ad esempio con un
coperchio o0 una coperta ignifuga.
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it Sicurezza

La superficie di cottura diventa molto calda.

» Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sulla superficie di cottura o nelle immediate
vicinanze.

» Non conservare mai oggetti sulla superficie
di cottura.

L'apparecchio si surriscalda.

» Non riporre mai oggetti inflammabili o
spray nei cassetti sotto il piano cottura.

Le coperture del piano cottura possono cau-

sare incidenti, dovuti ad es. al surriscalda-

mento, alla formazione di flamme o agli schiz-
zi di materiale.

» Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura.

Gli alimenti possono prendere fuoco.

» Monitorare il processo di cottura. Una pro-
cesso di cottura breve deve essere monito-
rato costantemente.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Durante I'utilizzo, I'apparecchio e le parti di es-

so con le quali si pud entrare a contatto si

surriscaldano, in particolare il telaio del piano

cottura eventualmente presente.

» E necessario prestare attenzione per evita-
re di toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a
8 anni.

Le griglie di protezione del piano cottura pos-

sono essere causa di incidenti.

» Non utilizzare mai griglie di protezione del
piano cottura.

Durante il funzionamento l'apparecchio diven-

ta caldo.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere al-
la pulizia.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pu0 eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio
& danneggiato, deve essere sostituito da
personale tecnico appositamente formato.
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Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Se la superficie presenta delle crepe, I'ap-
parecchio deve essere spento per evitare
possibili scariche elettriche. A tal proposito,
non spegnere l'apparecchio utilizzando I'in-
terruttore principale, ma disattivarlo me-
diante il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 41

L'infiltrazione di umidita pud provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Se posto vicino ai componenti caldi dell'appa-

recchio, il cavo per l'isolamento degli appa-

recchi elettronici pud fondere.

» Evitare il contatto tra il cavo di allacciamen-
to e i componenti caldi dell'apparecchio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di cottu-

ra € presente del liquido, le pentole possono

improvvisamente "saltare in aria".

» Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere | bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.



Prevenzione di danni materiali it

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE!

| fondi ruvidi di pentole o padelle graffiano la vetrocera-

mica

» Controllare le stoviglie.

La cottura senza alimenti pud causare danni alle pento-

le o all'apparecchio.

» Non porre mai pentole vuote su una zona di cottura
calda o farle cuocere senza alimenti.

Le pentole erroneamente posizionate possono causare

il surriscaldamento dell'apparecchio.

» Non posare mai pentole o padelle calde sugli ele-
menti di comando o sulla cornice del piano cottura.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano cottura

pud provocare danni.

» Non fare cadere oggetti duri o spigolosi sul piano
cottura.

| materiali non resistenti al calore si fondono sulle zone

di cotture calde.

» Non impiegare la pellicola protettiva in alluminio per
piano cottura.

» Non utilizzare pellicola di alluminio o contenitori di
plastica.

2.1 Panoramica dei danni piu frequenti
Qui sono riportati i danni piu frequenti e i suggerimenti

su come poterli evitare.

Danno Causa Provvedimento
Macchie Alimenti fuoriu- Rimuovere immediata-
sciti mente gli alimenti fuoriu-

sciti con un raschietto per
vetro.

Macchie Detergenti non
appropriati

Utilizzare unicamente de-
tergenti adatti alla vetro-
ceramica.

Graffi Sale, zucchero  Non utilizzare il piano cot-
0 sabbia tura come superficie di la-
voro o di appoggio.
Graffi Fondi ruvidi di  Controllare le stoviglie.
pentole o pa-
delle
Altera-  Detergenti non  Utilizzare unicamente de-
zione appropriati tergenti adatti alla vetro-
del colo- ceramica.
re
Altera-  Sfregamento Sollevare le pentole e le
zione delle pentole, padelle per spostarle.

del colo- ad es. alluminio
re

Fratture Zucchero oppu-
re alimenti con-
tenenti molto

zucchero

Rimuovere immediata-
mente gli alimenti fuoriu-
sciti con un raschietto per
vetro.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio

| materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente

e possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze I'apparecchio consuma
mMeno energia elettrica.

Selezionare la zona di cottura adeguata alla misura
della pentola. Ricentrare la stoviglia.

Utilizzare stoviglie il cui diametro del fondo corrispon-
da a quello della zona di cottura.

Consiglio: | costruttori di stoviglie indicano spesso |l

diametro superiore che spesso € maggiore rispetto al

diametro del fondo.

m Stoviglie non idonee o zone di cottura non comple-
tamente coperte consumano molta energia.

Coprire le pentole con un coperchio di dimensioni

adatte.

m Se si cucina senza coperchio, l'apparecchio neces-
sita di molta piu energia.

Sollevare il coperchio il meno possibile.
m Sollevando il coperchio, si dissipa molta energia.

Utilizzare un coperchio di vetro.
m || coperchio di vetro consente di vedere all'interno
della pentola senza sollevarlo.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci.
= | fondi non lisci aumentano il consumo di energia.

Utilizzare stoviglie idonee alla quantita di alimenti uti-

lizzati.

m Stoviglie di grandi dimensioni con poco contenuto
necessitano di maggiore energia per riscaldarsi.

Cuocere con poca acqua.

= Pil acqua € contenuta nella pentola, maggiore sara
I'energia necessaria per il riscaldamento.

Passare il prima possibile a un livello di cottura piu

basso.

m Utilizzando un livello di cottura a fuoco lento troppo

elevato si spreca energia.
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it Tutela dell'ambiente e risparmio

Utilizzare il calore residuo del piano cottura. Nel caso

di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cot-

tura gia 5-10 minuti prima della fine prevista per la

cottura.

m || calore residuo inutilizzato aumenta il consumo di
energia.

Le informazioni relative al prodotto a norma (EU)

66/2014 sono riportate sul certificato d'identificazione

dell'apparecchio fornito in dotazione e su Internet, nella

pagine del prodotto del proprio apparecchio.
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4 Conoscere I'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono ripor-
tati nella panoramica dei modelli. = Pagina 2

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sullo stato

di esercizio.

*

08 88

)
|

®

4.2 Display

| display mostrano i valori e le funzioni impostate.

Display Nome

-9 Livelli di cottura

H/h Calore residuo

L Funzione scaldavivande
85 Timer

4.3 Campi touch

| campi touch sono superfici sensibili al tatto. Per sele-
zionare una funzione, toccare il campo corrispondente.

Campo Nome

touch

® Interruttore principale

§ Protezione per la pulizia
<0 Sicurezza bambini

O Selezione zona di cottura
- + Campi impostazione

@ Accensione zone

L Funzione scaldavivande
© Timer

Note

= Mantenere il pannello di comando sempre asciutto.

L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

= Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e campi touch. Il sistema elettronico potrebbe surri-
scaldarsi.

4.4 Zone di cottura

Qui viene riportata una panoramica delle diverse ac-
censioni delle zone di cottura.

Attivando le accensioni, si accendono gli indicatori cor-
rispondenti.

Se si accende una zona di cottura, questa si accende
nell'ultimo livello impostato.

Zona di cottu- Accensione e speghimento
ra

O Zona di cottu-
ra a circuito
singolo

© Zona di cottu- Selezionare la zona di cottu-
ra a circuito ra. _
doppio Premere @,

Note
m | e aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.
®m | a zona di cottura regola la temperatura mediante
I'attivazione e la disattivazione del riscaldamento.
Anche alla potenza massima il riscaldamento puo
attivarsi e disattivarsi.
= Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti
dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione
possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.
— | componenti sensibili vengono cosi protetti dal
surriscaldamento.
— L'apparecchio viene protetto da un sovraccarico
elettrico.
— Si ottengono risultati di cottura migliori.
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it Comandi di base

4.5 Indicatore di calore residuo

Il piano cottura € dotato di un indicatore del calore resi-
duo a due livelli per ogni zona di cottura. Non toccare
la zona di cottura finché l'indicatore del calore residuo
€ ancora acceso.

Indicatore  Significato

H La zona di cottura é cosi calda da tene-
re in caldo piccole pietanze o sciogliere
la glassa di cioccolato.

H La zona di cottura é rovente.

5 Comandi di base

5.1 Attivazione o disattivazione del piano
cottura

Il piano cottura si attiva e si disattiva mediante l'interrut-
tore generale.

Se l'apparecchio viene riattivato nei primi 4 secondi do-
po lo spegnimento, vengono impostati automaticamen-
te gli ultimi parametri in uso.

5.2 Attivazione del piano cottura

Premere O.

La spia su @ si accende.

Si accendono gli indicatori 4.

[l piano di cottura & pronto per I'uso.

< XKV

5.3 Spegnimento del piano cottura

Il piano cottura si disattiva automaticamente se tutte le
zone di cottura rimangono spente per alcuni istanti
(10-60 secondi).

Toccare O.

La spia su @ si spegne.

Gli indicatori si spengono.

Tutte le zone di cottura sono disattivate.
L'indicatore del calore residuo resta acceso finché
le zone di cottura non si sono sufficientemente raf-
freddate.

€ K < XKV

5.4 Impostazione delle zone di cottura

La zona di cottura deve essere selezionata prima di po-
ter essere impostata.

Nel campo di regolazione impostare i livelli di cottura
desiderati.

Livello di

cottura

1 potenza minima
9 potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponi-
bile un livello intermedio, ad es. 4.

5.5 Impostazione dei livelli di cottura

Requisito: Il piano cottura é attivato.

1. Selezionare la zona di cottura con O.
v Sullindicatore dei livelli di cottura si illumina &. Sotto
I'indicatore dei livelli di cottura si illumina _.
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2. Nei 10 secondi successivi toccare + o —.

@
" 20N

- -

Viene visualizzata l'impostazione di base.
- livello di cottura 9
— —livello di cottura 4

5.6 Modifica dei livelli di cottura

1. Selezionare la zona di cottura con O.
2. Toccare il simbolo + o — finché non compare il li-
vello di cottura desiderato.

5.7 Disattivazione della zona di cottura

Per disattivare la zona di cottura si pud procedere in 2

modi

1. Toccare O 2 volte.

v Sullindicatore dei livelli di cottura compare &.

v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.

2. Selezionare la zona di cottura e toccare + o — fino
a visualizzare & nell'indicatore dei livelli di cottura.

v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.

Nota: La zona di cottura impostata per ultima rimane

attivata. E possibile impostare la zona di cottura senza

selezionarla nuovamente.

5.8 Impostazioni consigliate per la cottura

Qui viene riportata una panoramica dei diversi piatti
con il livello di cottura idoneo.

Tuttavia il tempo di cottura pud variare a seconda di ti-
po, peso, spessore e qualita degli alimenti. Il livello di
cottura a fuoco lento dipende dalle pentole utilizzate.

Istruzioni per la preparazione

= |niziare la cottura con il livello di cottura 9.

= Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

= Rosolare in piccole porzioni gli alimenti che vanno
rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura perdo-
no molti liquidi.
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it

m  Consigli per la cottura a risparmio energetico. Stufare
- Pagina 31
agina Involtini 45 5060
Fondere Stufato 4-5 60-100
Pietanza Cotturaa Durata Gulasch 2:-3. 50-60
fuoco della cot- .
lento tura a Cottura arrosto con poco olio
fuoco Rosolare le pietanze senza coperchio.
I:l?r:ztiin Fettine, impanate o non 6-7 6-10
, Fettine surgelate 6-7 8-12
Cioccolato, glassa 1-1. - — ;

, , Braciole impanate o non 6-7 8-12

Burro, miele, gelatina 1-2 - -
Bistecca, spessore 3 cm 7-8 8-12
Riscaldare o mantenere in caldo Polpette, spessore 3 cm' 4.-5. 30-40
Zuppa, ad es. zuppa di lentic-  1-2 - Hamburger, spessore 2 cm' 6-7 10-20
chie Petto di1pollo/tacchino, spesso- 5-6 10-20
Latte' 1-2. - re 2 cm
Salsicee bollite” 34 _ Petto di pollo surgelato’ 5-6 10-30
' Preparare la pietanza senza coperchio. Feslce o filetto di pesce, al na- 56 8-20
urale
Scongelare e riscaldare Pesce o filetto di pesce, impa- 6-7 8-20
Spinaci surgelati 23, 10-20 ;ato —— , = —
esce o filetto di pesce, impa- - -
Gulasch surgelato 2.-3. 20-30 nato e surgelato, ad es. baston-
Stufare o cuocere a fuoco lento cini di pesoe .

: — Scampi, gamberi 7-8 4-10
Canederl, gnocehi 4.5, 20-30 Verdura o funghi freschi, saltati 7-8 10-20
Pesce : : 45 10-15 Verdura o carne a listarelle alla  7.-8. 15-20
Salse bianche, ad es. bescia- 1-2 3-6 maniera asiatica
mella Piatti misti surgelati 6.7 610
Salse montate, ad es. salsa 3-4 8-12 Crépe 6-7 progres-
bernese o salsa olandese sivamen-
' Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio te

chiuso.
2 Proseguire la cottura della pietanza senza coperchio. Omelette 3-4. progres-

sivamen-

Bollire, cuocere a vapore o stufare te

- - — Uova al tegamino 5-6 3-6
Riso con doppia quantita di ac- 2-3 15-30 PR - -
qua Girare ripetutamente la pietanza.
Riso al latte 1.-2. 35-45 Frittura
Patate lesse 4-5 25-30 Friggere‘a porzioni di 150—2001g in 1-2 | di olio. Prepa-
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 rare le pietanze senza coperchio.
Pasta'? 6-7 6-10 Prodotti surgelati, ad es. patati- 8-9 -
Minestra, zuppa 3.-4. 15-60 ne fritte, nugget di pollo
Verdura fresca 2.3, 10-20 Crocchette surgelate /-8 -
Verdura surgelata 3.-4. 10-20 Carne, ?d €s. pollo' 6-7 -
Alimenti nella pentola a pres-  4-5 - Pesce, impanato o in pastella 56 -
sione di birra

' Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio

chiuso.

2 Proseguire la cottura della pietanza senza coperchio.

Verdure o funghi impanati o in  5-6
pastella di birra
Tempura

Pasticcini, ad es. krapfen/bom- 4-5
boloni, frutta in pastella di birra
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it Sicurezza bambini

6 Sicurezza bambini

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano cottura.

6.1 Attivazione sicurezza bambini

Requisito: Il piano cottura é disattivato.

» Mantenere premuto <0 per circa 4 secondi.
v <0 siillumina per 10 secondi.

v |l piano cottura é bloccato.

6.2 Disattivazione sicurezza bambino

» Mantenere premuto <O per circa 4 secondi.
v |l blocco viene cosi rimosso.

6.3 Sicurezza bambini automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attiva-
ta automaticamente dopo lo spegnimento del piano
cottura.

E possibile attivare la sicurezza bambino automatica
nelle impostazioni di base. — Pagina 38

7 Funzioni durata

L'apparecchio & dotato di diverse funzioni temporali
con cui € possibile impostare una durata o un contami-
nuti.

7.1 Durata

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cot-
tura si disattiva automaticamente.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Impostazione della durata

Requisito: La zona di cottura € selezionata.

1. Impostare il livello di cottura.

2. Premere Q.

v L'indicatore |-l della zona di cottura si accende.
Sull'indicatore del timer si accende 4.

3. Toccare + o0 —.

<
I

O
-~
2
C2
O

S +« @
) )

Viene visualizzato il valore proposto.
— =+ 30 minuti.
- — 10 minuti.

v La durata inizia a scorrere. Quando ¢ stata imposta-
ta una durata per piu zone di cottura, viene sempre
visualizzata la durata della zona di cottura seleziona-
ta.

v Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Viene emesso un segnale acusti-
co e sull'indicatore compare 4 per un minuto. L'in-
dicatore =2l si illumina.

Correzione o cancellazione della durata

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Premere ©.
v L'indicatore =l si illumina.
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3. Con il simbolo + o — modificare la durata o impo-
starla su 0.

Disattivazione del segnale permanente
Il segnale pud essere spento manualmente.
» Toccare un simbolo gqualsiasi.

v Gli indicatori si spengono e il segnale acustico si in-
terrompe.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipata-
mente una durata per tutte le zona di cottura. Ogni
qual volta si attiva una zona di cottura, la durata preim-
postata inizia a scorrere. Una volta trascorso il tempo
impostato, la zona di cottura si disattiva automatica-
mente.

Attivare il timer automatico nelle Impostazioni di base.
— Pagina 38

Consiglio: |l timer automatico & valido per tutte le zone
di cottura. E possibile ridurre o cancellare la durata per
una singola zona di cottura. — Pagina 36

7.2 Contaminuti

E possibile impostare un tempo fino a 99 minuti dopo
il quale viene emesso un segnale acustico. Il contami-
nuti funziona indipendentemente da tutte le altre impo-
stazioni.

Impostazione del contaminuti

1. Attivare il contaminuti.
E possibile impostare il contaminuti in 2 modi diver-
Si.

In caso di zona di cottu- Premere @ due volte en-
ra selezionata. tro 10 secondi.

In caso di zona di cottu- Premere ©.
ra non selezionata.

L'indicatore & si accende.

Impostare il tempo con + o0 —.

[l tempo inizia a scorrere.

Una volta scaduto il tempo, viene emesso un se-
gnale acustico. Sull'indicatore del timer si accende
L0, L'indicatore & del contaminuti si illumina. Dopo
un minuto l'indicatore si spegne.

< <« D <



Visualizzazione del tempo

» Selezionare il contaminuti con il simbolo ©.
v |l tempo viene visualizzato per 10 secondi.

Correzione del parametro di tempo
1. Selezionare il contaminuti con il simbolo ®.

Interruzione automatica it

2. Impostare il tempo desiderato con il simbolo + o0 —.

Disattivazione del segnale del contaminuti
Il segnale pud essere spento manualmente.
» Toccare un campo touch qualsiasi.

v L'indicatore si spegne ¢ il segnale acustico si inter-
rompe.

8 Interruzione automatica

Se una zona di cottura resta in funzione a lungo senza
che venga modificata alcuna impostazione, si attiva lo
spegnimento automatico.

Lo spegnimento della zona di cottura dipende dal livel-
lo di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Il riscaldamento della zona di cottura viene disattivato.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano alter-
natamente F& e l'indicatore del calore residuo H/h.

8.1 Proseguimento della cottura dopo lo
spegnimento automatico

1. Toccare un campo touch qualsiasi.
v L'indicatore si spegne.
2. Impostare nuovamente.

9 Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande € adatta per fondere il cioc-
colato o il burro e per mantenere calde le pietanze e le
stoviglie.

9.1 Attivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simbolo L.
v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina L.

9.2 Disattivazione della funzione
scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simbolo L.
v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina &.

10 Protezione per la pulizia

La pulizia del pannello comandi quando il piano cottura
& ancora attivo comporta il rischio di modifica delle im-
postazioni. Per evitare che cid avvenga, il piano cottura
e dotato di una speciale funzione di protezione.

La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore principale. |l piano cottura pud essere di-
sattivato in qualsiasi momento.

10.1 Attivazione della protezione per la
pulizia

» Premere §.

Viene emesso un segnale acustico.

La spia su € si accende.

Il pannello di comando rimane bloccato per 30 se-
condi.

< L

11 Indicatore del consumo d'energia

Con questa funzione & possibile visualizzare il consu-
mo totale di energia tra l'attivazione e la disattivazione
del piano cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secon-
di il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,08
kWh.

La precisione dell'indicazione dipende anche tra le altre
cose dalla qualita della tensione della rete elettrica.

E possibile attivare la visualizzazione nelle impostazioni
di base. = Pagina 38
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it Impostazioni di base

12 Impostazioni di base

E possibile settare le impostazioni di base dell'apparec-

chio in base alle proprie esigenze.

12.1 Panoramica delle impostazioni di base

Qui ¢ riportata una panoramica delle impostazioni di
base e dei valori preimpostati di fabbrica.

Indica- Selezione

tore

ci Sicurezza bambini automatica
0 - Disattivata’
i — Attivata
£ - Sicurezza bambini manuale ed automati-
ca disattivate.

cc Segnale acustico
L — Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio disattivati. Il segnale del'interruttore
principale rimane attivato.
i — E attivato solo il segnale di utilizzo impro-
prio.
c - E attivato solo il segnale di conferma.
3 - Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio attivati.'

c3 Indicatore consumo di energia

Verificare la tensione di rete presso il proprio
fornitore di energia elettrica.

Il — Indicatore consumo di energia
disattivato.

i — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 230 V.

c - Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 400 V.

3 - Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 220 V.

Y — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 240 V.

cS Timer automatico
00 - Disattivato.’
-89 — Durata dopo la quale le zone di cottu-
ra si disattivano.

ch Durata del segnale di fine del timer
i - 10 secondi.
c - 30 secondi.
3 - 1 minuto.”

ci Accensione degli elementi riscaldanti
0 - Disattivata'

i — Attivata
c — Ultima impostazione prima della disattiva-

zione della zona di cottura.

' Impostazione di fabbrica
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Indica- Selezione
tore

c5 Tempo di selezione delle zone di cottura
& — lllimitato: la zona di cottura selezionata
per ultima pud essere sempre impostata sen-
za essere riselezionata.’
i — La zona di cottura selezionata per ultima
puod essere impostata 10 secondi dopo la se-
lezione, altrimenti &€ necessario selezionarla
nuovamente prima dell'impostazione.

fucll Ripristino delle impostazioni predefinite
0 - Disattivato."
i — Attivato.

' Impostazione di fabbrica

12.2 Modifica impostazione di base

Requisito: Il piano cottura & disattivato.

1. Attivare il piano cottura.

2. Nei 10 secondi successivi tenere premuto il simbolo
€ per 4 secondi.

£ == - 4+ © L O

v Sul display a sinistra lampeggiano in maniera alter-
nata i simbolic e /.

v Sul display a destra compare L.

3. Toccare € finché sul display a sinistra non compare
l'indicatore desiderato.

4. Impostare il valore desiderato con + o —.

O OS5 I

§ == - + © L O

5. Tenere premuto € per 4 secondi.
v L'impostazione ¢ attivata.
Consiglio: Per uscire dalle Impostazioni di base senza

salvare, spegnere il piano cottura con @. Riaccendere
e reimpostare il piano cottura.



Pulizia e cura it

13 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo Il'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

13.1 Detergenti

| detergenti e i raschiatori adatti sono disponibili presso
il servizio clienti o il punto vendita online o in commer-
cio.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-
perfici dell'apparecchio.

» Non utilizzare mai detergenti non idonei.

Detergenti non appropriati

m  Detersivo per piatti non diluito

m  Detergenti per lavastoviglie

m  Detersivi abrasivi

m  Detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori
Spugne abrasive

m  Detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

13.2 Pulizia della vetroceramica
Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo per far si che |
residui non si brucino.

Nota: Osservare le informazioni relative ai detergenti
non idonei. — Pagina 39

Requisito: Il piano cottura é raffreddato.

1. In caso di sporco molto ostinato utilizzare un ra-
schietto per vetro.

2. Pulire il piano cottura con detergente per vetrocera-
mica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla
confezione del detergente.
Consiglio: Con una spugna speciale per vetrocera-
mica & possibile raggiungere buoni risultati di puli-
zia.

13.3 Pulizia del telaio del piano cottura

Pulire il telaio del piano cottura dopo l'utilizzo, se si tro-
vano sporcizia o macchie.

Note

m  (Osservare le informazioni relative ai detergenti non
idonei. = Pagina 39

= Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Pulire il telaio con acqua calda e detersivo e un
panno morbido.
Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

2. Asciugare con un panno morbido.

14 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-
mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-
cessari.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio € dan-
neggiato, deve essere sostituito da personale tecni-
co appositamente formato.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona.
» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Il piano di cottura si spegne e non reagisce piu ai co-
mandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo
momento.

» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
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it Smaltimento

14.1 Indicazioni sul display

Anomalia

Causa e ricerca guasti

Nessuno

Alimentazione di corrente guasta.

1. Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico.
2. Controllare gli altri apparecchi elettrici per accertarsi che non si sia verificata un'interru-
zione di corrente.

Tutti gli indicatori lam-
peggiano

[l pannello di comando & bagnato o vi sono appoggiati sopra degli oggetti.
» Asciugare il pannello di comandi o rimuovere l'oggetto.

Fc Piu zone di cottura sono state utilizzate a lungo e a potenza elevata. Per proteggere il siste-
ma elettronico, la zona di cottura é stata spenta.
1. Attendere alcuni minuti.
2. Toccare un campo touch qualsiasi.
v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.
FH Nonostante lo spegnimento tramite 2 il sistema elettronico si & ulteriormente surriscaldato.

Percid sono state spente tutte le zone di cottura.

1. Attendere alcuni minuti.

2. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

I

F 5 el livello di cottu-
ra lampeggiano in
maniera alternata.
Viene emesso un se-
gnale acustico.

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Il sistema elettronico minaccia di surri-
scaldarsi.

» Rimuovere la pentola.

v L'indicatore si spegne dopo breve tempo.

F 5 e segnale acusti-
co

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Per proteggere il sistema elettronico la

zona di cottura & stata spenta.

1. Rimuovere la pentola.

2. Attendere alcuni minuti.

3. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

F&

La zona di cottura & rimasta in funzione troppo a lungo e si € spenta automaticamente.
E possibile riattivare subito la zona di cottura.

of e le zone di cottu-
ra non si scaldano

Modalita demo attivata.

1. Scollegare per 30 secondi I'apparecchio dalla rete disattivando il fusibile all'interno della
scatola dei fusibili.

2. Toccare un campo touch qualsiasi nei 3 minuti successivi.

Sul display compare
un messaggio con
"E", ad es. EO111.

Il sistema elettronico ha riconosciuto un errore.

1. Spegnere e riaccendere l'apparecchio.

v Se l'anomalia non & piu presente, il messaggio scompare.

2. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Comunicare |l
messaggio d'errore esatto.
- "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 41

15 Smaltimento

15.1 Rottamazione di un apparecchio

dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-
mette di recuperare materie prime preziose.

» Smaltire l'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti-
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.
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Questo apparecchio dispone di con-
trassegno ai sensi della direttiva eu-
ropea 2012/19/UE in materia di ap-
parecchi elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’Unione Europea.

B




Servizio di assistenza clienti

it

16 Servizio di assistenza clienti

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secon-
do il corrispondente regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti per
un periodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in
circolazione dell'apparecchio all'interno dello Spazio
€CoNnomico europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti &
gratuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del pro-
duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

16.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta identificativa si trova:

= sul certificato di identificazione.

m  sulla parte inferiore del piano cottura.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.
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InAa nonyyeHna aonosiHUTeNnbHOon nHpopmauum cm. Lindppo-

BO€ PYKOBOACTBO NoOJib30BaTenNA.

CoaepxaHue
1 ST To] 1 = To7 Lo T o o o 42
2 MpepoTBpalleHHe maTepuanbHoro yulepba... 44
3  3awmuTta oKpymarowlen cpeabl U SKOHOMMHA .... 44
4  3HAKOMCTBO C MPUOBOPOM .....ceeeuereererraererersenaes 46
5 CraHAapTHOE YNPABAEHME .......ccceeerissnmmerrsssanns 47
6 BnokuposKa ana 6esonacHocTH AeTeM........... 49
7  DPYHKUUU BPEMEHM ...cceeecnrrnnnmmmmnnnneessssssssssnnnmnnns 49
8  ABTOMATUUYECKOE OTKITHOUEHME......cecceummrrrsisnns 50
9  dyHKUMA NnogaepHaHUA B ropAyYem COCTO-

2 1 50
10 3aluTa MPU BLITUPAHUM ....ceeeeeeeennnmmmcmmeenrnneeas 51
11 HUHAMKaTOp pacxona aNEeKTPOIHEPIrUM............ 51
12 Ba30Bbl€ YCTAHOBKM .....ceeeerrrrrrrmssssssssnnmmmnnnrnnens 51
g RS T O TR17Te3 4 T W7 RY) o ) A, 52
14 YcTpaHeHWEe HEUCTNIPABHOCTEM ....ccecerrrsssnnennsnnns 53
15 YTUIUBAUMA .ccoeecceccseeesen s ssssssss s 54
16 CepPBUCHAA CIYMOA ....coeerecencererneererneesnnnens 54

1 Be3onacHOCTb

Cobntoaante cneayolme yKasaHua no TEXHWUKe
6e3onacHocCTH.

1.1 O6wwue yKasaHuA

® BHumarensHo npounTanTte gaHHoe
PYKOBOACTBO.

. CoxpaHuTe MHCTPYKLUUK, TEXNACNOPT U
nHdopmaunto 06 nsaenum ana
JanbHeNLWero McnoabL3oBaHua unn ana
nepegadn cneayrowemMy Bnaaesnblly.

= B cnyyae oOHapyXeHnA NoBpexaeHnNn,
CBA3AHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKON, HE
noakaovante npmoop.
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1.2 Ucnonb3oBaHUe NO HA3HAYEHUIO

MoakntoueHune npubopa 6e3 LWTencebHON BUNKK

ZAO/MKEH NPOU3BOANTL TONbKO KBANMPULMPOBAH-

HblK cneunanuct. B cnyyae nospexaeHuin ns-3a

HenpaBWbLHOMO NOAKJIIOYEHUA rapaHTUHbIE 00A-

3aTenbCcTBa TEPAKOT CUny.

Ucnonb3ayite npubop TONbKO:

® 719 NPUroToBneHna 6104 U HanUTKOB.

® o[ NPUCMOTPOM. Heobxoanmo NOCTOAHHO
KOHTPO/IMPOBAaTh KPAaTKOBPEMEHHbIN
NPOLIECC NPUIrOTOBEHUA MULLN.

® B ObITOBbIX YC/IOBUAX U B 3AKPbITbIX
NOMELLEHMAX AOMALLUHNX XO3ANCTB.

® Ha BbicoTe He 6onee 2000 M Hag ypPOBHEM
MOpPA.

He ucnonbayite npubop:

B C BHELWHVM TalMepoM WK OTAE/bHbIM
Ny/bTOM AUCTAHUMOHHOMO yrnpasieHnAa. 310
He NMPUMEHAETCA B TOM Cllyyae, ec/in He
npeanycMoTpeHa aKcrnayarauma ¢
yCTpouncTBamu, nognagatowmnmm noa
nevicteme ctaHgapta EN 50615.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBaTtesnen

HaHHbIn nprbop MOXKET UCnoNb3oBaTbCA AETbMU
B BO3pacTe OT 8 fleT U cTapLue, a TakXKe nmuamu ¢
OrpaHUYeHHbIMU GUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbLIMKU CNOCOBHOCTAMM UMK C HeaoCTaT-
KOM OnblTa W/MAn 3HaHWK, eCNU OHU HaXOAATCA
noAa NPUCMOTPOM UM NOCANE NONyYEeHUA yKasaHun
no 6esonacHoMy MCNoNb30BaHWIO Npubopa 1 no-
Crne TOro, Kak OHY 0CO3HanMn OMacHoOCTH, CBA3AH-
Hble C HENPaBWSIbHbIM UCMOIb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpelleHo urpatb ¢ npubopom.

OumncTKy n obcnyxxuBaHve npubopa 3anpeLlaerca
BbINOSIHATL AETAM; 3TO paspeLLaeTca ToNIbKO Ae-
TAM cTapule 15 net no4 HaA30pPOM B3POCHbIX.

He nonyckaite aetei mnazwe 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMY MpoBoAY.
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1.4 be3onacHana aKkcnnyaTtauua

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHun!

MpurotoBnexune 6ntoa Ha NnaHenax ¢ gobasne-

HUEM X1pa unu macna 6e3 npucmMoTpa MOXKeT

ObITb ONACHBIM M MPUBECTU K BOSHUKHOBEHWIO

no<apa.

» Bceraa cneavte 3a ropAYMMM Macnamm u Xu-
pamu.

» He nbiTantechb TyLUWTb OFOHb BOZIOK, BbIK/IHOYM-
Te npubop, a 3aTem 3aTyLuuTe nnamd, Hanpwu-
Mep HaKpbIB KPbILLKOW MK Nnameracallmm
MOKPLIBANIOM.

BapouHana naHenb cunbHO HarpesaeTcA.

» He craBbTe nerkosocniamMeHaAoLwmneca npea-
MeTbl Ha BAPOYHYIO NaHesb Unu B Henocpea-
CTBEHHOW BNIM30CTH OT Heé.

» He knaaute npeameTbl Ha BAPOYHYHO NaHenb.

Mpubop HarpeBaertcA.

» Hu B KOEM Cnyyae He XpaHUTb Nerkosocnna-
MeHsAroLmeca NnpeaMeThl UM a3po30sbHble
6annoHYMKK B ALLMKAX NOA BapOYHOW NaHe-
NbO.

KpblLKa BapOYHOM NaHenM MOXKET NPUBECTU K

HecyacTHbIM cnyyasaM, Hanpumep, K neperpesy

npubopa, BO3ropaHuo UK K pacTpeCcKMBaHUIO

marepuana.

» He n“cnonb3oBaTb KPbILLKY BAPOYHON NaHEsNM.

[MpoAyKTbl MOryT BOCNIaMeEHUTLCA.

» Heo6Xx0AMMO KOHTPONMPOBATb NPOLECC NPUro-
ToBNeHuA. [Jaxe cnu npouecc npuroToBieH1A
ABNIAETCA HENPOAOMKUTENBHBIM, TpebyeTcA
MOCTOAHHbBIN KOHTPOSb.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo Bpema ncnonb3oBaHWA npubop 1 ero Ao-

CTYMNHbIE YacTH, 0COBEHHO pamMKa Bapo4HOM na-

Henun (Mpy HannuuK), HarpeBatoTCA.

» CobntoaanTe 0OCTOPOXKHOCTb, HE MpUKacanTeCh
K HarpeBaTtesibHbIM 3ieMeHTaM.

» He noanyckawte K npubopy aetein mnaaile 8
ner.

3alnTHbIe PELLETKM BapPOUYHOM NaHenn MoryT

cTaTb MPUYMHOM HECHACTHOIO CryYan.

» He ncnonb3yuTe 3allMTHbIE PELLETKM ANA Ba-
POYHOMN NaHenw.

Bo Bpemsa pabotbl npubop cUnbHO HarpeBaeT-

cA.

» [epen ouncTKoM AaiTe Npubopy OCTbITb.

BesonacHocTb ru

A NPEOYNPEXJOEHUE — OnacHocTb

nopameHUA aNeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpu HeKBaANUMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Nprbop

MOXXET CTaTb UCTOYHUKOM OMaCHOCTH.

» PeMoHTMpoBaTh Nprbop paspeLuaeTca TONbKO
KBaNMPUUMPOBAHHBIM CreunanmcTam.

» [nA peMoHTa npubopa MOXXHO UCNoMb30BaTh
TONbKO OPUIMHaNbHbIE 3an4yacTy.

» Ecnu ceteBoit kabenb npubopa 6yaet nospe-
YKZEH, OH AOMKEH ObiTb 3aMeHeH 00yUYEHHbIM
CreunanucTomMm.

MoBpeXkaAeHHbI NPUbop UK NOBPEXAEHHbIN

ceTeBoW kabenb ABNAOTCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTH.

» KaTteropuuecku sanpeLiaeTca aKCnayaTmpo-
BaTb NMOBPEXAEHHbI Npubop.

» Ecnu noBepxHOCTb npubopa TpecHyna, Bbl-
KNtounTe npubop, 4Tobbl U3berkaTb NOParKeHUnA
3NEKTPUYECKUM TOKOM. [1N1A 3TOro BbIKNOUUTE
npubop ¢ NOMOLLILIO NpeaoxpaHuTens B 6ioke
npefoxpaHuTenei, a He raBHbIM BbIKNOYa-
Tenem.

» O6partntecb B CEPBUCHYIO CIYXOY.

— CrpaHunya 54

MpoHuKLwana B Npubop Brara MOXKeT cTaTb Npw-

YMHOWN NOPaXKEHUA TOKOM.

» He ucnonb3yite AnA ouncTku npubopa napoo-
UMCTUTENIU UM OYUCTUTENMU BBICOKOrO AaBrie-
HUA.

N3onAauma kabena MOXET pacnniaBuTbLCA B CIy-

yae KOHTaKTa C ropAaYMMM Yyactamu npubopa.

» CneawuTb 3a TeM, 4Tobbl ceTeBoM Kabenb He co-
npuKacasnca ¢ ropAYUMHM YaCTAMU SNEKTPONPHU-
6oposB.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

N3-3a >XMAKOCTU MexKay AHOM KaCTPHONN U KOH-

(DOPKOW KacTptoNA MOXET HEOXKMAAHHO MOA-

npbirMBaTh BBEPX.

» [MoaTomMy AHO NocyAbl U KOHPOPKKM Beeraa
ZOMKHbI ObITb CYXMMMU.

A NPEQYNPEXAEHMUE - OnacHocTb

yayuwba!

et MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu Hazetb ero cebe Ha rosfioBy v 3a0X-

HYTbCA.

» He noanyckante AeTen K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonAnTte AeTAM uUrpatb C yNnakoBOYHbIM
mMarepuanom.
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ru [peaoTBpalleHune marepuanbHoro yulepba

Jetn MoryT BAOXHYTb UK NPOrNIOTUTL MeSIKKe

AeTtanu, B pesynbTare 4yero 3aoxXHyTbCA.

» He noanyckanTe AeTen K MeNKUM AeTanfaMm.

» He nossonanTe geTAM urpatb C MENKUMU ae-
TanfaMu,

2 [MpepoTBpalleHUe maTepuanbHoOro yuepba

BHUMAHMUE!

LLlepoxoBaToe AHO KaCTPHON UM CKOBOPOALI MOXKET
cTaTb MPUUYUHONM NOABMIEHNUA LAapanuH Ha CTEKIIOKepamMu-
Ke.

» [lpoBepATb nocyay.

MonHoe BbIKMNaHWe MOXKET NOBPEANTL KyXOHHYHO nocyay

unu npuoop.

» Hu B KOem crnyyae He cTaBbTe MyCTble KACTPIONM Ha
ropAYyro KOHQOPKY U He AONyCKanTe NOMHOMO BbIKKU-
naHuA.

HenpaBunbHO pasmeLleHHan KyxoHHaa nocyaa MoXet

npuBeCTY K neperpesy npudopa.

» Hu B KOEM cnyyae He cTaBbTe ropAYMe CKOBOPOAbLI
WNW KaCTPHONM Ha 3N1IEMEHTbI yNpaBneHua unu pamy
BapOYHOMN NaHesnu.

ManeHne TBepAbIX MK OCTPLIX MPEAMETOB Ha BAPOUHYHO

naHesnb MOXET BbI3BaTb €€ NOBPEXKAEHHE.

» He gonyckatb nageHvAa TBepAbIX UK OCTPbLIX NPea-
METOB Ha BapOYHYIO NaHenb.

HetepmocToikne martepwuansl NNaBATCA Ha FOPAYMX KOH-

dopkax.

» He vcnonbsyite 3alUUTHYIO NNEHKY ANA NAUT.

» He ucnonbsyite antoMmmHueByo Gonbry 1 nnact-
MacCOBbl€ EMKOCTH.

2.1 0O630p cambiX pacnpoCTpaHEeHHbIX

noBpexaeHUH

34ecb NpUBOAATCA CaMble PacrnpoCTPaHEHHbIE NoBpe-
YKOEHWA U COBETHI, KaK UX MOXHO n3bexarb.

Moepe- MMpuuuHa Cnoco6 ycTpaHeHuA
maeHue
MaTtHa Octatkn nuwim  Cpagsy e yaanAanTe ocTat-
KM MWLM crneuranbHbiM
CKpebKoM AnA CTeKNAH-
HbIX MOBEPXHOCTEN.
MaTtHa Henoaxoasawme Wcnonb3yuTe uncraime
UMCTALLME cpea- CpeAacTBa, NpeAHa3HayeH-
cTBa Hble A/1A OYUCTKM CTEKIO-

KepamuKu.

Lapanu- Conb, caxap
Hbl WY NecoK

He ncnonbsyite Bapou-
HYI0 NaHenb B KayecTse
CTOMNELUHULbI TN MOJIKK.

Llapanu- LllepoxoBatoe
Hbl ZIHO KacTptonb
WM CKOBOPOA

MpoBepsanTe nocyay.

MNamveHe- Henoaxoasiive
HUe uBe- 4ucTtAallme cpen-
Ta cTBa

Ucnonbsyite uncrawime
cpeAcTBa, NpeJHasHayeH-
Hble AJ1A OYUCTKM CTEKIIO-
KepammKu.

UameHe- Cneabl TpeHUn
HWe uBe- nocyabl, Hanp.,

Mepeasuraite KacTptonu u
CKOBOPOZKH, MPUMOAHK-

3 3awuTta oKpyxatroLlien cpeabl U

3.1 YTunusauma ynakoBKH

YnaxkoBoYHble MaTtepuanbl 3KONOrn4yecKu 6e3onacHbl 1
MOTyT UCNONb30BaTbCA MOBTOPHO.

> VYTunusupyiTe oTAeNbHbIE YacTW, NpeaBapUTeNbHO
paccopTUpOBaB MX.
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Ta aNloMMHMEBOM  MaA MUX HaZ CTEK/IoKepa-

MWYECKON NOBEPXHOCTbIO.
Mysbip Caxap wnu npo- Cpasy e yaanAawTe ocTart-
Ha CTEeK- AyKTbl C BLICO- KM MWLM CneunanbHbIM
floKkepa- KWM codeprka-  CKpebKoM ANA CTeKNAH-
MUKe HWeM caxapa HbIX MOBEPXHOCTEMN.
JKOHOMMA

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NIEKTPOIHEPruro

Mpu cobntofeHnn aTux ykasaHui npudop Byaet pacxo-

AoBaTb MEeHbLUe 3HEepPruun.

Buibupaliite 30Hy HarpeBa, NOAXOAALLYHO K pasMepy Ka-
cTptonu. Pasmelante KyxoHHY0 nocyay no LeHTpy

KOH)OPKHM.

Mcnonbayite nocyay, anameTtp AHa KOTOPOW COOTBET-

CTBYET AMaMeTpy KOHPOPKH.

PexomeHnpgauua: lMponssoanteny nocyasl 4acTo yKasbl-
BalOT AMaMeTp BepxHero KpaA kactptonun. OH yacTto

6onbLue AnameTpa AHa.

= HenoaxoaAluaA KyxoHHAA Nocyaa WM He NMOJIHOCTbIO
3aKpbITble KOHPOPKKU BEAYT K N3BLITOYHOMY NoTpeb-

NEHUIO BNEKTPOIHEPTUM.



3aKpblBanTe KacTPHONIM NOAXOAALLMMU KPbILLKAMM.
= [lpv npurotoBneHnu B nocyae 6e3 KpbIWKK Npuéop
noTpeObnAeT 3HaUMTENbHO BOoNbLLE SIEKTPOIHEPTHM.

[MpunoAHMManTe KPLILLKY Kak MOXHO pex<e.
L] Kor,ua Bbl NpyunoaHMMaeTe KpbILKY, TepAeTcA MHOro
3HEpPruu.

MUcnonb3ayiTe CTEKNAHHBIE KPbILLKH.
» Yepes CTEKNAHHYIO KPLILLKY MOXXHO yBUAETb COAEP-
YKMMOE KacTprofu.

Mcnonb3yite KacTpronm U CKOBOPOAbI C MIIOCKUM AHOM.
» [Tpu cnonb3oBaHWKM NOCyAbl C HEPOBHLIM AHOM MO-
BbILLAETCA pacxol 3NIEKTPOIHEPrUM.

Wcnonb3yite nocyay, COOTBETCTBYIOLLYIO 06BEMY Npo-

ZYKTOB.

= [InA HarpeBa nocyabl 60nbLLOro pasmepa ¢ He-
6onbLMM 06 BEMOM coaepKMMoro notpedyetca
6orbLUe 3NeKTPOSHEepPruu.

Mpu NPUroToBNEHUN HaNMBANTE HEMHOMO BOAbI.
= Yewm Gonblue BoAbl HANUTO B nocyay, TeM Gonblue
S/1EKTPO3HepPruK TpebyeTca AnA pasorpesa.

3abnaroBpeMeHHO nepekstoyanTe Ha 6onee HU3KYH

CTyNeHb Harpesa.

= [1pK CAMLLKOM BLICOKOM CTyNeHW HarpeBa KOHPOPKK
HanpacHO pacxoAyeTcA MHOIO 3NIEKTPOIHEPTUM.

Mcnonb3yite octatouHoe Tenno BapoyHomn naHenu. Npu

ANUTEeNIbHOM MPUrOTOBNEHUM BbIK/IHOYaNTE KOHPOPKY

y>e 3a 5-10 MUHYT A0 UCTeYeHUA BpeMEHU NPUroToB-

neHus.

= HeuspacxooBaHHOE OCTATOYHOE TEMNJIO MOBbILLAET
pacxoA 3/IEKTPO3HEPIrUn.

NHdopmaumio 06 M3aenun B COOTBETCTBUM ¢ Pernamen-

Tom (EC) 66/2014 MOXKHO HaWTK B NnpunaraemMom nac-

nopTe npubopa W Ha CTpaHuLEe C ONUCAHUEM BaLLETO

npubopa B MHTepHeTe.

3alumTa oKkpy»aroLlen cpelbl U AKOHOMUA

ru
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

4 3HaKOMCTBO C Npubopom

370 pyKOBOACTBO NO dKCMyaTaumMm NoAXOAMT ANA pas-
NIWYHBIX BAPOYHbIX NaHenen. Pazamepbl BapoYHbIX NaHe-
fleit MOXXHO HalTu B 0630pe BUAOB BapOUYHbIX NaHeneu.
- CrpaHnya 2

4.1 MNMaHenb ynpasneHuA

HacTpoutb Bce ¢pyHKuMK npubopa 1 nonyunts MHGOPMAaLMIO 0 ero paboyem COCTOAHUM MOXHO Yepes NaHenb ynpaene-

HUA.

4.2 UHauvkaTopbl

MHavkatopbl 0TOBpaykatoT HACTPOEHHLIE 3HAYEHUA U
PYHKLMU.

UHauka- HaunmeHoBaHue

uuA

-5 CTyneHu HarpeBa KOHMOPKH

AR OcraroyHoe Tenso

L ®yHKUMA NOALEPIKAHWUA B ropAYEM COCTOA-
HUM

58 Taimvep

4.3 CeHcoOpHble nons

CeHcopHekIe NomA MMEIOT YyBCTBUTENbHbIE K KACaHWIO Mo-
BepxHoCTU. [1nA Beibopa GYHKUUM KOCHUTECH COOTBET-
CTBYIOLLIErO MOSIA.

MpumeyaHun

= Cnegaute 3a TeM, 4ToBbl NaHeNb ynpaBneHua Bceraa
ocTaBanacb cyxou. Bnara mo)<eT Bbi3BaTb HapyLue-
H1e PYHKLMOHMPOBaHMUA.

= He noAHocHTE KacTpronn BIM3KO K MHAMKAaTOpaMm M
CEHCOPHbIM MoNAM. OTO MOXKET BbI3BaTb Neperpes
SNEKTPOHUKHM.

4.4 KoHpopku

3aeck npuBoanTcA 0630p pasnUyHbIX BapUaHToB Noa-
K/TtOUEHUA KOHDOPKM.

Ecnu Bbl akTMBUpPYETE NOAKIIIOYEHMA, COOTBETCTBYOLLUME
MHAUKaTOPbI CBETATCA.

Ecnu Bbl BKIIlOYaeTe KOHPOPKY, TO OHA BKJIHOYAETCA Ha
NnocneaHIo0 YCTaHOBEHHYIO BESIUUMHY.

CeHcop- HaumeHoBaHue

KoHdopka MoaknoyeHUe U OTKIOYe-
Hue

OAnHOKOHTYp-

HafA KoHpopKa

LByXKOHTYp- Bbibepute KOHPOPKY.

HaA KoHpopka KocHutech @.

Hoe none

@® [naBHbIM BbIKOYATENb

S 3aluuTa npw BeITUPAHUK

0 Brnokuposka ana 6e3onacHocTi aeten
O Bbl6op KOHPOPKM

- + MonAa ycTaHoBKK

@ MoAKtoYeHne 30H

)

[N

CDyHKLlMH noaaep»xxaHuA B ropAa4YeM COCTOA-
HUN

O Tamep
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MpumeuyaHuna

= TeMHble y4acTKM B MNaMeHU KOHGOPKM BO3HUKAIOT MO
TEXHUYECKUM npuyrHamM. OHKM He BIMAOT Ha QYHKLMIO
KOHOOPKHM.

= KoHdopKa perynupyet Temnepartypy, BKIOYanA v Bbl-
KtoyanA HarpeB. HarpeB MOXHO BKNOYaTb U BbIKIIO-
yaTb Ja)Ke Ha MaKCMMaslbHOM MOLLHOCTH.




®  J1nA MHOrOKOHTYPHbIX BAPOYHbLIX NaHenen Harpes
BHYTPEHHMX HarpeBaTebHbIX KOHTYPOB M Harpes Co-
eANHEHWI MOXKET BKJHOYaTbCA U BbIKtoYaTbCA B pas-
Hoe BpemA.
— 070 3awuaeT getanu, Tpedytolime ocodoro

obpalleHuna, oT neperpesa.

— [Mpubop 3alWnLEH OT NepenanoB HanNpPMHKEHNA.
— Tak MOXHO NPUroToBUTbL BONEEe BKYCHYIO MULLY.

CraHaapTHOe ynpaBsrieHne  ru

4.5 UHaukKauua octaToOyHOro Tenna

Kaxkaaa KOHPOpKa BapOYHOW NaHeNM MMeeT ABYXCTYNeH-
yaTbl MHAMKATOP ocTaTtoyHoro Tenna. He npukacaiTtech
K KOHdOpPKe, NoKa roput HAMKATOP 0CTaTOYHOro TEnna.

Muagukatop 3HaueHue

H KoHgpopKa HacTonbKo ropayas, 4to He-
BO3MOXXHO NMOALEPIKMBATL TeMMepatypy
HebosbLUKMX BAtOA MK PACTOMNWTL LLIOKO-
naaHyto rnasypsb.

o KoHdopka ropayan.

5 CraHpapTHOe ynpasrneHue

5.1 BKknrouyeHWe Unu BbliKNOYEHUe
BapoO4YHOM NaHenu

BktoueHre v BbIKIHOYEHME BApOYHOW NaHenm ocyle-
CTBNIAETCA C NOMOLLLIO MMAaBHOMO BbIKOYaTeN .

Ecnu Bbl cHOBa BKtouaeTe npubop B nepsble 4 CeKyHAb
nocne BbIKNOYEHUA, TO BApOYHaA NaHenb Ha4MHaeT pa-
60Tatb C NPEXXHUMMU HACTPOMKaMM.

5.2 BknrouyeHue BapoOUYHOM NaHenu

Haykmute Ha O.

FopwT MHavkatopHan nammnoyka Haa O.
3aropatotca MHAMKaTOpbI .

BapouHan naHens rotoea K paborte.

L G G G 4

5.3 BbiknroueHre BapoOUYHOM NaHenu

Ecnu Bce KOHPOPKU BLIK/IOYEHBI B TEYEHUE HEKOTOPOIO
BpemeH#u (10-60 cekyHa), TO BApOYHaA NaHenb BbIKIHO-
yaeTcA aBTOMaTUYECKM.

» Haxmure Ha O.

WMnankaropHas namnouyka Hag O racHer.
MHaunKaTopbl racHyT.

Bce KOH)OPKHM BbIKSOUEHBI.

MHaunKkaumAa octatoyHoro Tensia NnpoaomxaeT ropeTb
[0 Tex nop, NoKa KOHPOPKM AOCTATOUYHO HE OCTBIHYT.

X X

5.4 BbinonHeHWe yCTaHOBOK AJA KOHPOPOK

Urto6bl BEINOMHUTL YCTAHOBKM ANA KOHPOPKK, ee CHavyana
HY>KHO BbIBpaTh.
B 30HEe HacTpoeK yCTaHOBUTE HY)XHble CTyMNeHW Harpeea.

CTyneHu Ha-

rpeBa KOH-

dopku

1 MWHWManbHaA MOLLHOCTb
9 MaKkcuMManbHaA MOLLHOCTb

Kaxkaana ctyneHb HarpeBa KOHPOPKH
MMeeT MPOMEXXYTOUHOE MOJIOXKEHHE,
Hanp., 4. .

5.5 HacTpowmka cTtyneHein HarpeBsa

TpeboBaHue: BapouHan naHesb BKIOUYEHa.

1. Bui6epute KoHpopKy npu nomotun O.

v Ha vHaukarope ctynenu Harpesa ropur 4. Moa uHam-
KaTopOM CTYNeHW Harpesa ropur .

2. B Teuenue cneaytowmx 10 cekyHa HaxxmuTe + nnm —.

MosBnAetcA 6asoBan ycTaHOBKA.
— + — cTyneHb HarpeBa KOHPOPKM 9
— — — CTyneHb HarpeBa KOHPOpPKK 4

5.6 UsmeHeHHe cTyneHeun Harpesa

1. Bbibepute KoHPopKy npu nomotun O.
2. Haxkumaitte + mnm —, noka He nossutca Tpebyeman
CTyneHb HarpeBa KOHPOPKH.

5.7 BbiknroueHne KOHPOPKH

KoH$OPKY MOXHO BbIKIOUUTL ABYMA cnocobamu

1. Jsaxabl Haxxmute Ha O.

v Ha nHaunkatope cTyneHu HarpeBa KOHPOPKM NoAB-
naetcA L.

v Yepes 10 cekyHA NOABNAETCA UHAMKALMA OCTATOUHO-
ro renna.

2. Bbibepute KOHPOPKY W HaXKUMaiTe Ha + unu —, noka
Ha MHAMKATOPE CTyMeHu HarpeBa He NOABKTCA L.

v Yepes 10 cekyHA NOABNAETCA MHAMKALMA OCTATOYHO-
ro Tenna.

3ameTKa: NocneaHAA KOHPOPKA, ANA KOTOPOK Bblfn Bbl-

MOSIHEHbI YCTAHOBKM, OCTAETCA aKTUBUPOBaHHON. Bbl Mo-

YKeTe BbINONHUTL YCTAHOBKM ANA KOHPOPKK, He Bbibupas

ee 3aHOBO.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

5.8 CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM ANA BapKu

3aecb npeacTaBneH 0630p pasnuuHbix 6nt04 ¢ noaxoan-
LLIUMM CTYNEHAMU Harpesa.

Bpemsa npuroToBnieHnA MOXeT MEHATLCA B 3aBUCUMOCTU
OT BMAA, Beca, TOSLLMHbI M KadecTBa npoaykToB. CTyne-
HW HarpeBa KOH(POPKM 3aBUCAT OT UCMONb3YEMOW MOCY-
Obl.

PexkomeHAaunu no NpUroToBfieHUIO

= JlnA AoBeAEHWA A0 KUMAYEHUA UCMOSb3YITE CTYNEHb
Harpesa 9.

= [lepuoanyecku nepemMeluvBaiiTe ryctole 6noaa.
CunbHo nomxapuBaeMble NPOAYKTLI U NPOAYKTHI, U3
KOTOPbIX NPY NOAXKapUBaHUW BbIAENAETCA MHOIO
YKMAKOCTH, Nyylle Bcero obykapusatb paspesaHHbIMu
Ha HebonbLUMe NOPLMH.

= PekomeHaauuu No NpUroToBeHWIO 61104 C 3KOHOMMU-
ein anekTpoaHeprun. — CrpaHnya 44

PacTtannuBaHue

Bnrono CtyneHb [lpogon-

cnaboro uTenb-

HarpeBa HOCTb
npwuro-
TOBNEHHUA
Ha cTyne-
HU cna-
6oro Ha-
rpeea,
MHH

LLlokonaa, wokonaaHana rmasypb  1-1. -

CnuBoyHOe macno, Ména, »xena- 1-2 -
TUH

PasorpeBaHue unu noaaepxaHue B ropayem
COCTOAIHUU

'ycton cyn, Hanpumep yeuesny- 1-2 -
HaA noxnébka

Monoko' 1.-2. -

Cocucku B Boge' 3-4 -

' ToToBbTe GMOA0 GE3 KPbILLKK.

PasmopaxuBaHue v pasorpesaHue

LLInnHat rny6oKoi 3amMOpOo3KM 2.-3. 10-20

MynAw rny6oKon 3aMOpO3KH 2.-3. 20-30

JoBefeHne A0 rOTOBHOCTU UNK BapKa 6e3 KuneHus

Knéuku, dppukaaenbku' 4.-5. 20-30
Pbi6a'? 4-5 10-15
Benblit coyc, Hanpumep, bewa- 1-2 3-6
Menb

B36uTtble coychl, Hanpumep 6e-  3-4 8-12

APHCKWI UNK TONNTAHACKKIM COYC

' loBeauTe BOAOY [0 KUMEHMUS C 3aKPbITON KPbILLKOW.
2 [oToBbTe GNnOA0 Ha MeANeHHOM OrHe 6Ge3 KpbILLKM.
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Bapka, NnpuroToBfieH1e Ha napy WK NnpunycKaHue

Puc B nBOMiHOM 06beme Boabl  2-3 15-30
MosnouHbIn puc 1.-2. 35-45
Kaptodens B MyHaupe 4-5 25-30
OtBapHo KapTodenb 4-5 15-25
MU3nenua us Tecta, MakapoHbl'?  6-7 6-10
Cyn, B T.u. rycton 3.-4. 15-60
OBoLuu, ceexue 2.-3. 10-20
OBolLUM rnyBoKoM 3aMOPO3KH 3.-4. 10-20
Bntoga, npuroToBfieHHblE B CKO-  4-5 -
poBapke

' [loBeauTe BOOY A0 KUMEHMUS C 3aKPbITON KPbILLKOWA.
2 ToToBbTE GNOAO HA MeANIeHHOM OrHe 6e3 KpbILLIKU.

TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60
TywéHoe mAco 4-5 60-100
MynAw 2.-3. 50-60

M apeHue ¢ manbim KONMYEeCTBOM Macna
O6)xapuBaitTe NPoAyKThl 6€3 KPbILLKM.

LLIHMuenb B naHupoBke unn 6es  6-7 6-10
LHnuens rny6okoi 3amMoposkn  6-7 8-12
Ot6vBHanA KoTneTa, B naHUpoBke 6-7 8-12
unu 6es Heé'

Cre#k, TonwmHa 3 cm 7-8 8-12
Py6neHasn koTneTa, TonLMHA 4.-5. 30-40
3cm!

LLIHuuenb no-rambyprcku, Ton-  6-7 10-20
wmHa 2 cMm'’

MpyaKka NTvubl, ToNWKHA 2 cM' 5-6 10-20
Mpyaka ntvubl, rny6oKoi 5-6 10-30
3aMOpPO3KK'

Pbi6a vnu peibHoe pune, 6e3 na- 5-6 8-20
HUPOBKH

Puiba unu peibHoe oune, B na-  6-7 8-20
HUPOBKE

Pbi6a unu peibHoe ¢une, B na-  6-7 8-12

HUPOBKE, rMyBOKOW 3aMOpPO3-
KW, Hanpumep, pbiOHbIE NanoyKu

J1aHryCTuHBI, KpeBETKH 7-8 4-10

CoTe 13 cBeXkmx OBOLLEH MK 7-8 10-20

rpubos

OBoLuyM unn MACo, HapesaHHble  7.-8. 15-20

MOSIOCKamM#, Nno-asmaTcku

Bntoaa ana xapexus, rnybokon  6-7 6-10

3aMOPO3KM

BrvHbl 6-7 Henpe-
pbIBHO

Owmnert 3.-4. Henpe-
PbIBHO

Anynnua-rnasyHeA 5-6 3-6

' MoBopaunBaiiTe 6111040 HECKOMLKO pas.




XapeHue Bo ppuTtiope

XXapbTe npoaykThl nopunaAmu no 150—200rs8 1—2 n
pactutensHoro macna. MNpurotoBnexue 6ntoaa 6es
KPbILLKK.

MpoaykTbl rny6okoi 3amMoposku, 8-9 -
Hanpumep Kaptopenb Gpu Uu
KYpHHble Harretchbl

Kpoketbl rny6okoi 3aMmopo3ku  7-8 -

BnokupoBka anA 6esonacHocTv AeTei  ru

Msaco, Hanpumep UbINIEHOK 6-7 -

Pbi6a B naHWpOBKe MNN B NUB- 5-6 -
HOM KnApe

Osolum unu rpubel, B NnaHMpoBke 5-6 -
WK NUBHOM KNApe
Temnypa

Menkaa Bbineyka, Hanpumep 4-5 -
MOHYMKM MNK NbILKK, GPYKTHI B
NMYBHOM Knfape

6 BnokupoBKa ana 6esonacHocTu aeten

®DyHKUKMA BnoKMPOBKKM AnA 6e30MacHOCTU AeTel NpenAT-
CTBYET CaMOCTOATENIbHOMY BKITHOYEHMIO AETbMMW Bapouy-
HOWM naHenw.

6.1 BrnroueHue GNIOKUPOBKM ANA
6e3onacHOCTH fleTen

TpeboBaHue: BapouHana naHesb BbIK/IOUYEHa.

> YaepuBaiTe HaKaTbiM <O NpUBI. 4 CEKyHAbI.
v <0 3aroputcA Ha 10 ceKkyHA.

v BapoyHana naHenb 3abnokupoBaHa.

6.2 BbiknroueHne OGNOKMPOBKU ANA
6esonacHocTH feTen

> YaepuBaiTe HaxXaTbiM <O Npuo. 4 CeKyHabI.
v BrnokvpoBka cHumaeTcA.

6.3 ABTOMaTHUYecKasa 6NOKMpPOBKa AnA
6e3onacHocTH geten

Mpwu HannuMmn aTon PyHKUMKM BNOKMpPOBKa AnA 6esonacHo-
CTU AeTel aBTOMAaTUYECKHW BKIOYAETCA KaXKAblK pas npu
BbIKNOYEHUW BAPOYHOM NaHesu.

ABTOMAaTHUECKYI0 BNIOKMPOBKY AnA BesonacHocTv AeTew
MOYXHO aKTMBMPOBaThb B 6a30BbIX YyCTaHOBKAX.

— CrpaHunya 51

7 ®DYHKLWUA BpeMeHH

Baw npubop ocHalleH pasnuuHbIMU GYHKUUAMK BpEME-
HU, C MOMOLLbIO KOTOPLIX Bbl MOYXETE YCTAHOBUTL MPO-
LIOMKUTENBHOCTL BLINOMHEHWA UMK TakMep.

7.1 Bpema npurotoBneHus

YcTtaHoBuTE BpeMA paboTbl BbIBpaHHO! KOHPOPKK. o
UCTEYEHWH YCTAHOBNEHHOTO BPEMEHU KOH(POPKa aBToMa-
TUYECKM BbIK/OYaeTCA.

MO)XHO yCTaHOBWTb BPEMA NPUroToBAeHMA A0 99 MUHYT.

YcTaHOBKa BpeMeHU NPUroToBrieHUsA
TpeboBaHue: KoHpopKa BbibpaHa.

1. YcTaHoBMTE CTyMNeHb HarpeBa KOHPOPKM.

2. Haxmure Ha ©.

v Wuaunkatop [-| Bei6paHHoit KoHdOpPKKM 3aropaetca. Ha
MHAMKaTope TaiMepa ropur L.

3. Haxxmute Ha + nnn —.

(NN}
2

oM oo OY
T Lo +« Lo
@f ®

MoABnAeTcA Npeanaraemoe 3HayeHue.
— + 30 MuHyT.
— — 10 MuHyT.

v HauunHaetca otcueT BpeMeHu npurotosneHuna. Ecnum
Bbl YCTAHOBWNIW BPEMA NPUroTOBIIEHUA ANA HECKOMb-
KMX KOHPOPOK, Ha MHAMKaTope Bceraa byaet otobpa-
YKaTbCA BPEMA NPUroTOBNEHNUA ANA BbIOPaHHOM KOH-
dopku.

v [lo “cTeyeHun yCcTaHOBNEHHOTO BPEMEHN KOHdOPKa
BbIKMtouaetcA. PasaaeTtca curHan, 1 Ha MHAMKaTope B
TeueHue MuHyTbl roput U, UHavkatop =21 roput ap-
Ko.

UsmeHeHUe unu C6p00 BpeMeHHU NPpUroToBJieHUA

1. BbibepuTe KOHOPKY.
2. Haxxmute Ha ©.
v Wnaunkarop [=l roput apko.
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ru ABTOMAaTM4YeCKoe OTKMoYEHUE

3. C nomouubto + unu — MsmeHUTe Bpemsa NpuroTossie-
HWA WK YCTaHOBMWTE Ha L.

BbiknroueHue curHana BpeéMeHU NpUroToBJieHUA
Bbl MOXKeTe OTK/IOUUTL 3BYKOBOM CUrHAN BPYYHYHO.

» Hayxmute Ha noboi cumBson.
v MHaukaTtopbl racHyT, 3BYKOBOW CUrHan BblKOYaeTcs.

ABTOMaTUYECKUHN TanMep

C nomoLLbto 3ToM GYHKUMU MOXHO BbiOpaTb BpeMsa pa-
60Tbl 4NnA BCcex KOHOPOK. Mocne BKIOUYEHUA KarKaow
KOH(MOPKKU HAUMHAeTCA OTCUET 3aZlaHHOro BpemeHu. o
UCTEUYEHUN YCTAHOBIEHHOTO BPEMEHM KOHPOPKa aBToMa-
TUYECKM BbIKNIOYAETCA.

ABTOMAaTMUECKUI TaiMep BKtoYaeTcA B 6a30BbIX ycTa-
HoBKax. = CrpaHuua 51

PexomeHpauua: ABToMatuyecKkuii Taumep AencTeyeT
AnA Bcex KOHOOPOK. [nA oTaAenbHON KOHPOPKM MOXKHO
COKpaTUTb BPEMA NPUIrOTOBMIEHWA UK YAANUTb €ro.

— Crpa+uya 49

7.2 bbiTOBOMU Tanmep

Bbl Mo)keTe onpeaenuts BpemaA A0 99 MMUHYT, MO Ucteve-
HWMM KOTOPbIX pa3aacTcA 3ByKOBOMW curHan. beltoBon
TanmMep He 3aBUCUT OT APYrUX YCTAHOBOK.

YcTaHoBKa 6bIToBOro Taimepa

1. Bkntounte BbITOBOM TaMep.

BhiToBOM TaiMep MOXHO BKIIOUUTL ABYMA cnocoba-
MMU.

Mpw BbIBpaHHO! KoHPop- Haxmute Ha © aBaxabl
Ke. B TeueHue 10 cekyHa.

Mpu HeBbIGpaHHOM KOH-  Haxkmute Ha ©.
dopke.

3aropaetcA uHanKaTop L.

C nomolwbto + nnm — yctaHoBuTE BPEMA.
HaunHaeTcs oTcueT BpeMeHM.

Mo ucteueHnn BpemeHu pasgaetca curHan. Ha uHau-
KaTope Taimepa roput L. UHaukatop & 6eiToBoro
TaliMmepa 3aropaeTcA APKUM CBETOM. 10 UCTeueHUM

oZHOM MWHYTbl UHAUKATOP BbIK/IOYaeTCA.

< « Db <

HUHaukauma BpeMmeHu

> Bolbepute 6biTOBOM Taimep ¢ nomoLbio O.
v Bpewma 6yaeT nokasaHo Ha 10 cekyHA.

KoppeKkTupoBKa BpemeHU

1. Bbl6epuTe 6bITOBOM TaitmMep ¢ nomotubto O.
2. Mpw nomowum + nnm — yctaHosute Tpebyemoe Bpe-
MA.

BbiknroueHue curdHana 6oiToBoro Taﬁmepa
Bbl MO)KeTe OTKIOUUTL 3BYKOBOM CUrHAN BPYYHYHO.
» Haykmute Ha ntoOyro CEHCOPHYHO NaHesb.

v MHauKauma racHet 1 SBYKOBOVI curHan npekpawiaet-
cAa.

8 ABTOMaTUUeCKoe OTKJIoUeHUue

Ecnu Bbl He MeHAETE YyCTaHOBKW KOHPOPKK AONTOe Bpe-
MA, aKTUBMpYyeTCA QYHKLUMUA aBTOMATUUYECKOro OTKIoYe-
HU1A.

MOMEHT OTKJ/IFOYEHWUA KOHPOPKK 3aBUCHT OT YCTAHOBIEH-
HOM CTyneHn HarpeBa KoHpopkKM (Yepe3 1—10 yacos).
HarpeB koH$OpKM BbiKNtoyaeTcA. Ha nHankatope KoH-
$OPKM NOOUEPEAHO MUratoT FE 1 MHAWKATOP OCTATOUHO-
ro Tenna H/h.

8.1 MNMpoponeHne NpUroToBNeHuaA nocne
aBTOMaTU4YeCKOro OTKNrOUYEeHUA

1. KocHutecb nto6oro ceHcopHoro nons.
v WHavkaTop racHer.
2. 3apaiiTe HOBYIO YCTaHOBKY.

9 beHKLI,I/IFl noanepxaHuva B ropadyem COCTOAHUU

ﬂpM NOMOLLN GYHKUWKW noaaepyaHua B ropAvYemM cocTosA-
HUU Bbl MOXXETe pacTanimBarb LLOKONa4 UK CMBo4vYHOE
Macno, a Takxxe noaaep>xxmeatb 6noaa unu nocyay B ro-
pAYEeM COCTOAHUMN.

9.1 BrntoueHue PpyHKUMU noaaepxaHUa B
ropAyem COCTOAHUHU

1. BbibepuTe KOHDOPKY.
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2. Ha)kmuTte Ha cumBon L.
v Ha vHaukatope cTyneHu Harpesa ropur L.

9.2 BbiknroueHue pyHKLUUU noaaepHaHua B
ropAyem COCTOAHUU

1. BbibepuTe KOH(OPKY.
2. Ha)kmute Ha cumBon L.
v Ha nHaukatope ctyneHv Harpesa ropwt .



3aluuTa npu BeITUPaHUKM  ru

10 3awuMTa npuv BbITUPAHUMH

Mpn NpoTUPaHUK BKIIOYEHHOW BApPOYHOM NaHenu Bos-
MOXXHO M3MeHeHWe HacTpoek. [Ina npeaoTspalleHuna
3TOro BapoyHan naHesib OCHaLleHa 3aLlUTOn Npu BbITU-
paHuu.

3awurta npu BeITUPaHWUKM He pacnpoCTpaHAeTCA Ha rnas-
Hbl/ BbIKSOYaTenb. BapoyHyto naHesb MOXKHO BbIK/HO-
UMTb B NIHOOON MOMEHT.

10.1 AKTMBaUMA 3aLUTbI NPU BLITUPAHUU

Haxkmute Ha €.

PasgaetcA 3ByKoBOM curHain.

FopuT MHAMKATOPHAA Nnamnoyka Haj $.

MaHenb ynpasneHusa 6nokupyeTca Ha 30 CeKyHA.

L G G G 4

11 UHauKaToOp pacxona 3feKTPO3aHepruu

®yHKUMA OTOBPaXKaeT CYMMAapPHYH 3NIEKTPOSHEPruto, Us-
pacxoA0BaHHYIO MeXAy BK/IHOYEHWEM U BbIKNIOYEHUEM
BapOYHOM NaHesnu.

Mocne BbIkAOUYEHHUA Ha avcnnee Ha 10 cekyHA noaBnAeT-
CA MHAMKaLMA pacxoja B KMosaTT-yacax, Hanpuvep,
1,08 KBT*u.

TOYHOCTb MHAMKAUMK 3aBUCUT, CPELM MPOYEro, OT Kaye-
CTBa HanpPAXeHWA B 3NIEKTPOCETH.

Bbl MO)keTe aKkTMBUpOBaTb MHAMKATOP B 6a30BbIX ycTa-
HoBKax. > CrpaHuya 51

12 ba3oBble YCTaHOBKH

Bbl Mo)eTe 3azaTb 6a3oBble YCTaHOBKM Npubopa B COOT-
BETCTBWM C BaLLMMU NOTPEBHOCTAMM.

12.1 O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

34echb Bbl MOXXETE 03HAKOMMWTLCA C 0630poM 6a30BbIX
YCTaAHOBOK U 3alaHHbIX Ha 3aBOAE YCTaHOBOYHbIX 3HaYe-
HUW.

Uuau- Boibop

KaTop

ci ABTOMaTuyeckana BnokuMpoBKa anAa 6esonacHo-
CTW aeTen
L — BbIK/HOYEHO'
{ — BKJIOYEHO

£ — Py4Han 1 aBTomMatnyeckas 610KMPOBKH
ana 6e30MacHOCTU AeTel BbIKIOYEHbI.

Mg

3BYKOBOW curHan

L — curHansl noaTBEp)KAEHNUA N COOBLLIEHUA
06 olwmnbKe BbIKNtOYEHbl. CUrHasn rnaBHOro Bbl-
Knroyartena octaeTcA BKIOYEHHbIM.

{ — BKJIIOYEH TONbKO curHan coobLueHunsa 06
oLunobKe.

£ — BK/IHOUEH TONMBKO CUrHan NOATBEPIKAEHHA.
3 — BKIIHOUEHbI CUTHASbI NOATBEPIKAEHUA U CO-
o6LeHus 06 owmnbke.

]

]
[N}

MHankaTop pacxoda 3NeKTpo3Heprum
CeTeBoe HanpA)keHWe y3HaiTe B CBOEM MeCT-
HOM MpPeanpUATUM SHEeProcHabKeHUA.

L — uHAaMKaTop pacxoaa BbIKOUeH.

{ — MHAMKATOp pacxoza Nnpu ceTeBoM Hanps-
»yeHun 230 B.

£ — WHAMKATOp pacxoAa Npu CeTeBOM Hanps-
YeHuun 400 B.

7 — MHAMKaTOp pacxoja npu ceTeBoM Hanps-
YXeHuun 220 B.

Y — MHAMKaTOp pacxoda npv CeTeBOM Hanps-
yeHun 240 B.

' 3aBopckast HacTpoiika

UHau- Boibop
KaTop
ch ABTOMAaTUYECKMI TalMep

U0 — BbIKNoYeHo. !
i-55 — Bpems, No UCTEUEHUM KOTOPOTO KOH-
(GOPKM BLIKIOYAKOTCA.

MpoAOMKUTENBHOCTL CUrHaNa UCTeYeHUA Bpe-
MeHK Tarmepa

{ — 10 ceKkyHA.

£ — 30 ceKyHa.

7 — 1%MmuHyTa.’

MoaknoueHe HarpeBaTeNlbHbIX 3EMEHTOB

Ll — BbIK/HOYEHO'

{ — BKJIHOYEHO

£ — MocneaHnAnA 3afaHHan ycTaHOBKa nepesa
BbIKNOUYEHUEM KOHDOPKM.

Bpemsa BbiGopa KOHPOPOK

Ll — He orpaH1yeHo: MOXKHO B /11060i MOMEHT
BbIMOSIHATL YCTAHOBKMU ANA NOCNeAHew Bbl-
6paHHoi KOHPOPKK Be3 NOBTOPHOrO Bhibopa.'
{ — nocne Bbl6opa KOHPOPKM MOXKHO BbINON-
HATb YCTAHOBKM ANA Hee B TeueHne 10 ceKyHa.
Mocne atoro TpeByeTcA NOBTOPHbINA BbIGOP
KOH(pOPKHM Nepea BbINONHEHUEM YCTAHOBOK.

cil BoccTaHoBneHWe 3aBOJICKUX YCTaHOBOK
£l — BbikntoyeHo.'
{ — BkJtoueHo.

' BaBofckasi HacTpolika

()
o

(]
~d

]
[Xn]

12.2 UsmeHeHHe 6a30BOM YCTAHOBKH

TpeboBaHue: BapouHan naHesb BbIKIOUeHa.
1. Brntounte BapoUHyo naHesb.
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ru OuucTka v yxoa

2. B Teuenue cneayrowmx 10 cekyHa yaep>kuBanTe Ha-
»atbiM § 4 CeKyHAb!.

O O
o o1 8
£ — + @ L ©

]

v Ha neBom avcnnee nooyepeaHo MUratT c U 1.

v Ha npasom aucnnee ropur 4.

3. Haxkumaitte € [0 Tex nop, NoKa Ha fleBoM Aucnnee He
noABuTCA Tpebyemas uHAUKauuA.

4. Mpw nomolum + nnm — yctaHosute Tpebyemoe 3Haue-
Hue.

€ == - + © L 0O

5. Yaeprkusaitte & HaxxatbiM 4 CeKyHAbI.
v HacTtpoika 3ageictsoBaHa.

PekomeHgauua: Y1o6bl BbIATH M3 6a30BbIX HACTPOEK
6e3 coxpaHeHus, BbIKIIIOUMTE BapOUHYHO NaHesb nocpea-
ctBom . CHOBa BK/IHOUMTE BAPOUHYHO NaHesb W Ha-
CTpOWTE ee 3aHOBO.

13 OuucTtKa 1 yxon

InA nonroBpeMeHHOW ucnpaeHoi paboTel npubopa Tpe-
6yeTca ero TwartenbHaa OYNCTKA U YXOA.

13.1 Yucrawme cpeacrtea

MoaxonALiMe YACTALLME CPeACTBa U CKPeOKU ANA CTeK-

NAHHBLIX MOBEPXHOCTEN MOXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHOW

cny>k6e, oHnaiH-MarasvMHe uinv Yepes TOProBytO CETb.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaswue umcTALMe cpeacTBa MOryT NoBpeauTb

noBepxHOCTH Npubopa.

» Hu B KOEM cnyyae He UCToNb3yiTe HenoaxoAALme
uncTALIME CpeacTBa.

Henoaxopgsuime uucTame cpeacTea

= HepasbaBneHHoOe CPeACTBO ANA MbITbA MOCYAbI

= cpeacTBa ANA NOCYAOMOEYHbBIX MaLLUWH

= abpasuBHbie cpeacTBa

= aBpasuBHbIE YUCTALLME CPEACTBA, Hanp., a3po30/u

[NA OYNCTKU AYXOBbIX LUKAPOB MK NATHOBLIBOAUTENH

YKECTKMe rybKu

B QUMCTUTENIM BLICOKOIO JABNIEHUA U NapOCTPYyWHbIE
OUUCTUTENN

13.2 YucTka cTeknoKkepaMmKku

Ouwwwavite BapOYHYO NaHeNb NOCNe KaXXaoro UCnosb3o-
BaHMA, 4TOObl OCTATKM NULLM HE NPUropasy.

3ameTKa: O6paTnte BHUMaHUE Ha MHGOPMALMIO O He-
NOAXOAALLMX YUCTALLUMX cpeacTBax. — CrpaHuya 52

52

TpeboBaHue: BapoyHan naHesnb ocThbINa.

1. YpanaiTte cunbHble 3arpAsHEHUA C NOMOLLLIO CKpeb-
Ka AnA cTéKon.

2. OunctuTe BapOYHyto NaHesb YUCTALLMM CPEACTBOM
ANA CTEKIIOKePaMUKM.
CobntonaiTte ykazaHuA MO OYUCTKE, NpUBEAEHHbIE Ha
ynaxkoBKe YMCTALLEero cpeacrsa.

PekomeHgauua: Bl MoXeTe AOCTUUb XOPOLLUUX pe-
3yNbTATOB OYMCTKM, UCMOSb3YA CrieunanbHyo rybky
ANA CTEKIIOKePaMUKM.

13.3 OuucTKa pambl BapoO4YHOMW NaHenu

Ouuwaite pamMy BapoYHOW NaHenu nocne UcnonbL3oBa-

HWA, eClM Ha HEN eCTb 3arpA3HEHNUA UK NATHA.

MpumeyaHua

= YyutbiBaTe MHPOPMAaLMIO, KacaroLLyrocA HeNnoAXoAA-
LLMX YACTALLUMX cpeacTB. > CrpaHuya 52

= He ucnonb3yite ckpeBoK AnA CTEKNAHHBLIX MOBEPXHO-
cTen.

1. OuuncTtute pamy BapO4HOW NaHenn MblfibHLIM PacTBo-
POM U MATFKOM TKaHbIO.
HoBble ry6ku AnA MbiTbA NOCYAbl TLLATENBHO BLIMOK-
Te nepea UCMOSIb30BaHUEM.

2. BbITpuTE HaCcyx0 MATKON candeTKow.



YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

14 YcTtpaHeHWe HeucnpaBHOCTEM

Bbl MOXKeTe CaMOCTOATENBHO YCTPAHWUTL HE3HAUNUTENb-
Hble HeMCNPaBHOCTM Ballero npubopa. Bocnonbayiitech
WHbOpPMaLMeER U3 rnaBbl «YCTpaHeHUe HencnpaBHOCTEN»
nepe obpalleHnemM B CEPBUCHYHO Cly»KBy. D10 No3Bo-
NUT U36exxaTb AOMNONHUTENbHBIX PACXOA0B.

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

Mpu HeKBaNMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET

CTaTb UCTOYHWKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpOBaTh Npubop paspeLuaeTca TONbKo 00y-
YEHHbIM creunanucTam.

» Ecnu npubop HeucnpaBeH, 06paTUTECH B CEPBUCHYHO
cnyoy.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb NopameHusn

3NEeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpn HeKBaNMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE NMPUBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHUKOM OMAaCHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca TONbKO KBasu-
dULMPOBaHHBLIM crieuuanucTam.

» [InAa pemoHTa npubopa MOXHO MCMo/b30BaTh TONbKO
OpUrMHanbHbIE 3anyacTy.

» Ecnu ceTeBoit kabenb npubopa ByaeT NoBpeXKAeH, OH
ZI0MKeH BbITb 3aMeHeH 06yUYeHHbIM CreUnanucToMm.

14.1 YKasaHuUA Ha gucnnee

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

KoHdopka HarpeBaeTcA, oAHaKO MHAMKATOp He paboTa-

er.

» OTKNOuMTE NpeaoxpaHnTesb B 6noke npeaoxpaHu-
TEenemn.

» Bbi3oBWTE crieunanncTa CepBUCHOM Cy>KObl.

/\ NPEOYNPEMXOEHMWE — OnacHoCTb Bo3ropaHus!

BaquHaH naHenb CaMonpou3BOJIbHO OTK/IKOYaeTCA U

nepecTtaér pearMpoBaTb Ha CUrHanbl ynpasneHus. B

naaneﬁLueM OHa MOXXET TaK XXe cCaMonpoun3BOJiIbHO

BKJTHOUUTLCA.

»  OTKIoUUTE npeaoxpaHuTesb B 6J'|OKe npeaoxpaHu-
Tenemn.

» BubizoBute cneuunanuncta CepBMCHOﬁ CJ'Iy)'KébI.

HeucnpaBsHocCTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

OtcytctBYeET

C6oit aneKTponuTaHua.

1. MNpoBepbTe AOMOBOW NpeaoxpaH1Tenb Npubopa.
2. TpoBepbTe HaNMuMe HanpPAXEHUA MO APYrMM SNIEKTPUUYECKUM Npubopam.

Bce nHaunkatopbl Mu-
rator

MaHenb ynpaBneHusA BNaXKHaA UKW Ha HEW HAXOAATCA Kakue-nnbo npeameTsi.
» Hacyxo npoTpuTe naHenb ynpaBneHus unu yéepute NocTOPOHHUIA NPeaMET.

iy

=
-

Heckonbko koHdOpoK paboTtanu Aonroe BPEMA NpK BbICOKON MOLLHOCTU. [NA 3aLLUMTbI NeK-

TPOHMWKM OT NeperpeBa KOHPOPKa BbIKNOUMIACH.

1. Moaoxxaute HEKOTOPOE BPEMA.

2. KocHutecb nto60oro ceHCOpHOro nons.

v Ecnu coobLueHne Gonblue He NOABNAETCA, ANEKTPOHUKA OCTbINA B JOCTATOYHON CTENEHM.
MOXXHO NPOAOIKNTL NPUrOTOBNIEHWE MULLIM.

HecMoTpA Ha OTKMHOUEHUE NMOCPEACTBOM F£ HarpeB dNEeKTPOHWUKK nNpogomKaeTcs. Moatomy

BCE KOH(OPKM OTKIIHOUUIUCH.

1. Moaoxkanute HEKOTOPOE BPEMA.

2. KocHutecb nto60oro ceHCopHOro nons.

v Ecnu coobLueHne Gonblue He NOABNAETCA, ANEKTPOHUKA OCTbINA B JOCTATOYHON CTENEHM.
MOXXHO NMPOAOIKNTE NPUrOTOBNIEHWE MULLIM.

F 5 u cTyneHb Harpe-
Ba MWratoT noovepea-
Ho. Paspaetca 3ByKo-
BOW cUrHarn.

opAYan KacTprona B 30He NaHenu ynpasneHua. Yrposa neperpesa 9NeKTPOHUKK.
» CHUMUTE KaCTPIONIO.
v Cpasy nocne aT0ro MHAMKAUMWA racHer.

F 5 v 3sByKOBOM cHUrHan

"opAYan KacTptona B 30He NaHenu ynpasneHua. [nAa saluTel 9NEeKTPOHUKK OT neperpesa KoH-

dopKa oTKnoYMnacsh.

1. CHumUTE KacTpronio.

2. [onoxkaunte HeKoTopoe BPEMA.

3. KocHuTecb nto6oro ceHCopHoro nosns.

v Ecnv coobuieHue Gonblie He NOABNAETCH, SIEKTPOHUKA OCTbINa B JOCTATOYHOM CTEMEHMU.
MO>XHO NPOAOCMHKUTE NPUFOTOBIIEHUE MULLIN.

-
]

KoHdopKa 6bina CNMLLKOM JOMTo BKIKOYEHA U OTKIOUMNAch aBTOMaTUUYECKH.
Bbl MOXkeTe CHOBa BKIHOUYNUTL KOH(OPKY.
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ru Ytunusaumsa

HeucnpasHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

o€ ¥ KOHPOPKM He Ha- AKTMBMPOBAH AEMOHCTPALMOHHLIA PEXKUM.

rpesatotcA

1. OtcoeaunHute npubop ot ceti nuTaHuA Ha 30 CeKyHA, HEHaAO0NrO OTKNOUYUB NPELOXPaHu-
Tenb B 6noke npeaoxpaHuTenen.

2. B TeyeHue 3 MMHYT KOCHUTECH J1t0B0ro CEHCOPHOro MoJIA.

Ha ancnnee noss-

OneKTpOHWKa yCTaHOBWNA OLLUOKY.

NAETCA COOOLUEHME C 1, BhiKnmtounTe NPUBOP M CHOBA BKIOUMTE.
E", hanp., EO111. v B cnyyae oIHOKpaTHON HEMCMPABHOCTU COOBLLEHUE UCHE3HET.
2. Ecnu cooblLieHmre NOABMTCA CHOBA, 0BpaTUTECh B CEPBHUCHYIO CNyXKOBy. [03BOHMB, YKaXKHTe

TOYHOoe coobLleHne 006 oLnbKe.

— "CepsucHan cnywba", Ctpanmya 54

15 YTunusauyua

15.1 YTunusaumsa ctaporo 6bIToBOro
npubopa

YTunusauuna B COOTBETCTBMM C SKONOTMYECKUMHU HOpMa-
MK oBecrneunmBaeT BO3MOXHOCTb BTOPMUYHOIo NCNOJb30-
BaHUA LEeHHbIX CblpbeBbIX MaTepunanoB.

> YTunusupyite npubop B COOTBETCTBUM C SKONOrMYe-
CKMMUW HOpMaMM.
CBefieH1A 0 BO3MOXKHbIX crocobax yTunm3aumm Moxx-
HO MONy4YnUTb B CNeLManMsnpoBaHHOM TOProBOM npea-
NPUATUK, @ TAKXKE B PANOHHbIX UM FOPOACKMX Opra-
Hax ynpaBfieHuA.

JaHHbIM npubop UMeeT OTMETKY O Co-
OTBETCTBWUM €BPOMNENCKUM HOpMam
2012/19/EU ytunusaummn anexktpuye-
— CKMX M 9NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).
JaHHble HopMbI oNpeaenaArT AeNCTBY-
toLwne Ha Tepputopun EBpocotosa
npasuna Bo3Bpara v yTunusaumu cTa-
pbIX NpUBopoB.

16 CepBucHafa cnyx6ba

Ba)kHble anA GpyHKUMOHUpOBaHWUA Npubopa opurMHab-
Hble 3anyacTtu, cootBeTcTBytowmne dupexktnee EC no sko-
NIOrMYECKOMY NMPOEKTUPOBAHUIO SNEKTponoTpednatoLLe
NPOAYKLUMM Bbl MOXKETE 3aKa3aTb B HalLeh CEpBUCHOM
cny6e, Kak MUHUMYM, B TeueHue 10 neT ¢ MoMeHTa
npoaaku Bawero npubopa B npeaenax Eeponeickoro
9KOHOMMYECKOro MPOCTPaHCTBa.

3ameTKa: [pu BLINOMHEHUM rAapaHTUMHBIX YCNOBUM
npoussoanTena paboTbl BLINMONHATCA CEPBUCHOMN CRyIK-
6oi BecnnatHo.

Moapo6Hyto MHGOPMALMIO O FrapPaHTUIMHOM CPOKE U yCrlo-
BWAX rapaHTMu B BalLel CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
HaLLen cepBUCHOM cny»be, y Ballero npogasua uiu
HalT Ha Halwem cawTe.

Mpv oBpaLleHnn B CePBUCHYLO CNY>KBY yKaXkute Homep
usaenua (E-Nr.) n 3aBoackoi Homep (FD) npubopa.
Aapec v TenedoH CEPBUCHON CNyXObl MOXXHO HAWTU B
npunaraemMomM nepeyHe CEPBUCHbLIX CNY)KO UK Ha Ha-
lwem Beb-canTe.

InA goctyna K KOHTaKTam Cny»6 KIMEHTCKOro cepBuca,
Bbl TAKXXE MOXKETE UCNonb3oBaTh AaHHbIM QR Koa.
https://www.neff.ru
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16.1 Homep usnenun (E-Nr.) u 3aBoackoun
Homep (FD)

Howmep nsaenua (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
HaiZeTe Ha pUpMeHHoM Tabnuuke ceoero npubopa.
Tunosana Tabnuuka HaxoaMTCA:

= B nacnopte npubopa.

®  C HWXHEN CTOPOHbI BAPOYHOW naHenu.

YTto6b! 6bICTPO HAUTW AaHHbIe Npubopa U HoMep Tenedo-
Ha CEPBUCHOM CNy)KObl, Bbl MOXETe 3anucaTb 3T1 AaH-
Hble.


https://www.neff.ru
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