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1 Ohutus

Jargige jargmisi ohutusjuhiseid.
1.1 Uldised juhised

®m | ugege juhend hoolikalt labi.

» Hoidke juhend ja tooteinfo alles hilisemaks
kasutamiseks vOi jargmistele omanikele.

®» Transpordikahjustuse korral arge Uhendage
seadet vooluvorku.

1.2 Sihtotstarbeline kasutamine

llma pistikuta seadmeid voib Uhendada ainult

valjadbppinud spetsialist. Seadme garantii ei

laiene valest Uhendamisest tingitud kahjustus-
tele.

Turvaline kasutamine on tagatud ainult siis,

kui paigaldamine toimub vastavalt paigaldus-

juhendile. Paigaldatud seadme veatu t66 eest
vastutab paigaldaja.

Kasutage seadet ainult:

m toitude ja jookide valmistamiseks.

= jarelevalve all. Arge jatke ka luhiajalisi keet-
misprotsesse kordagi jarelevalveta.

m kodumajapidamises ja muus sarnases
keskkonnas, naiteks kaupluste, buroode
jmt asutuste tootajate jaoks moeldud kooki-
des, pollumajandusettevdtetes, hotellides ja
muude majutusasutustes, hommikusdogiga
kulalismajades.

= kuni maksimaalse kdrguseni 4000 m mere-
pinnast.

Seade vastab standardile EN 55011 ja/vO0i
CISPR 11. Tegemist on rihma 2 klassi B kuu-
luva tootega. Rihm 2 tahendab, et mikro-
laineid tekitatakse toiduainete soojendamise
eesmargil. Klass B naitab, et seade on sobiv
kasutamiseks koduses majapidamises.

1.3 Kasutajate ringi piiramine

Ule 8-aastased lapsed ja piiratud fliUsiliste,
sensoorsete vOi mentaalsete voimetega voi
vaheste teadmiste ja/voi kogemustega
inimesed vOivad seadet kasutada tingimusel,
et nende Ule teostatakse jarelevalvet voi neile
on selgitatud, kuidas seadet ohutult kasutada
ning nad moistavad seadmega seotud oh-
tusid.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Lapsed ei tohi seadet puhastada ja hooldada,
valja arvatud juhul, kui nad on vanemad kui
15-aastased ja nende Ule teostatakse
jarelevalvet.

Hoidke alla 8-aastased lapsed seadmest ja
Uhendusjuhtmest eemal.



1.4 Ohutu kasutamine

Asetage lisatarvik ahju alati digetpidi.

- "Tarvikud”, Lk 8

/A HOIATUS - Tuleoht!

Ahju asetatud tuleohtlikud esemed vodivad sUt-

tida.

» Arge kunagi hoidke ahjus tuleohtlikke ese-
meid.

» Suitsu eraldumise korral lllitage seade val-
ja voi tommake pistik pistikupesast valja ja
hoidke uks kinni, et summutada vdimalikke
leeke.

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik

voivad sittida.

» Enne funktsiooni kaivitamist eemaldage ah-
just, kltteelementidelt ja lisatarvikutelt lahti-
ne mustus.

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kasutamise ajal lahevad seade ja selle puu-

tepinnad kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et valtida kutteelementide
puudutamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jadma
seadmest eemale.

Lisatarvik ja ndu lahevad vaga kuumaks.

» Noude ja tarvikute valjavotmisel kasutage
alati pajakindaid voi pajalappe.

Alkoholi aurud voivad ahjus suttida.

» Suure alkoholisisaldusega jooke kasutage
vaid vaikestes kogustes.

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Kui seade tdotab, lahevad selle ligipaase-
tavad osad kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

Seadme ust avades voib seadmest valja pais-
kuda kuuma auru. Aur vdib temperatuurist
olenevalt olla mittenahtav.

» Avage seadme ust ettevaatlikult.

» Hoidke lapsed eemal.

Kuuma ahju sattunud vesi voib tekitada
kuuma veeauru.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

A\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ahju ukse kriimustatud klaas voib I6hkeda.

» Arge kasutage ahjuukse klaasi
puhastamiseks tugevatoimelisi abrasiivsed
puhastusvahendeid voi metallist kaabitsaid,
kuna need vdivad pinda kriimustada.

Ohutus et

Ukse hinged liiguvad ukse avamisel ja sulge-
misel ning voivad kinni kiiluda.

» Arge puudutage hingi.

Seadme ukse detailid vdivad olla teravate ser-
vadega.

» Kandke kaitsekindaid.

/\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Asjatundmatult tehtud remondid on ohtlikud.

» Seadet tohivad remontida ainult selleks
koolitatud spetsialistid.

» Seadme remontimiseks tohib kasutada ai-
nult originaalvaruosi.

» Kui selle seadme vorgujuhe saab kahjusta-
da, tuleb see lasta tootjal voi tema
klienditeenindusel voi samavaarse kvalifi-
katsiooniga isikul ohtude véaltimiseks
asendada.

Vorgujuhtme kahjustatud isolatsioon on ohtlik.

» Arge laske vorgujuhtmel seadme kuumade
osade vOi soojusallikatega kokku puutuda.

» Arge mitte kunagi laske vorgujuhtmel
kokku puutuda teravate otste voi servade-
ga.

» Arge murdke vdrgujuhet kokku, &rge mulju-
ge ega modifitseerige seda.

Sissetungiv niiskus voib tekitada elektrild6gi.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks aur-
puhasteid vOi survepesureid.

Kahjustatud seade vOi kahjustatud vorgujuhe

on ohtlikud.

» Arge mitte kunagi kaitage kahjustatud
seadet.

» Arge mitte kunagi kaitage pragunenud voi
murdunud pinnaga seadet.

» Arge mitte kunagi tdbmmake seadme voolu-
vorgust eraldamiseks vorgujuhtmest. Tom-
make alati vorgujuhtme vorgupistikust.

» Kui seade vdi vorgupistik on kahjustatud,
tdmmake kohe vorgujuhtme vorgupistik val-
ja voi lulitage elektrikilbis kaitse valja.

» Votke Uhendust hooldekeskusega.

- Lk 17

/A HOIATUS - Oht: magnetism!

Juhtpaneeli ja juhtelementidesse on paigalda-

tud pusimagnetid. Need vdivad mdjutada

elektroonilisi implantaate, nt sidamesti-

mulaatoreid vdi insuliinipumpasid.

» Elektrooniliste implantaatide kandjad pea-
vad jaama juhtpaneelist vahemalt 10 cm
kaugusele.



et Ohutus

/A HOIATUS - Lambumisoht!

Lapsed vdivad pakkematerjalid Ule pea tom-

mata vOi end sinna sisse kerida ja lambuda.

» Hoidke pakkematerjalid lastest eemal.

» Arge laske lastel pakkematerjaliga mangi-
da.

Lapsed voivad vaikesi osi sisse hingata vai al-

la neelata ning seetdttu [dmbuda.

» Hoidke vaikesed osad lastest eemal.

» Arge laske lastel vaikeste osadega méangi-
da.

1.5 Mikrolaineahi

OLULISED OH_UTUSNOUDED LUGEGE
HOOLIKALT LABI JA HOIDKE EDASPIDISEKS
KASUTAMISEKS ALLES

/A HOIATUS - Tuleoht!

Seadme nduetevastane kasutamine on ohtlik

ja voib tekitada kahju. Naiteks ahjus soo-

jendatud tuhvlid voi teraviljapadjad voivad sut-
tida ka veel mitme tunni parast.

» Arge kunagi kuivatage seadmes roogi ega
réivaid.

» Arge soojendage seadmes tuhvleid, terade-
ga vOi teraviljaga taidetud patju, kasnu, niis-
keid puhastuslappe jmt.

» Kasutage seadet vaid toitude ja jookide val-
mistamiseks.

Toiduained ja nende pakendid ning mahutid

voivad suttida.

» Arge soojendage roogi termopakendites.

» Arge jatke plastist, paberist ja teistest siitti-
vatest materjalidest pakendites olevaid toi-
duaineid jarelevalveta.

» Arge valige liiga suurt mikrolainevéimsust
ja liiga pikka aega. Lahtuge kasutusju-
hendis toodud andmetest.

» Arge kuivatage toiduaineid mikrolainere-
Ziimil.

» Arge sulatage ega soojendage véhese ve-
delikusisaldusega toite, nt leiba, liiga suurel
mikrolainevdimsusel vai liiga pikka aega.

Toidudli voib slttida.

» Arge kuumutage mikrolainereZiimil toidudli,
millele ei ole lisatud teisi toiduaineid.

/A HOIATUS - Plahvatusoht!

Vedelikud ja teised toiduained voivad tihedalt

suletud ndudes kergesti plahvatada.

» Arge kuumutage vedelikke ja teisi toidu-
aineid tihedalt suletud ndudes.

/A HOIATUS - Péletusoht!

Kdva koore vdi nahaga toiduained vodivad kee-

mise ajal ja ka jarel Idbhkeda.

» Arge keetke koorega mune ja &rge soo-
jendage kovaks keedetud mune.

» Arge kiipsetage koorikloomi.

» Harjasilmade valmistamisel torgake muna-
kollane eelnevalt 1abi.

» Kdva koore vdi nahaga toiduainete, nt
ounte, tomatite ja kartulite koor vdi viinerite
nahk voib I6hkeda. Enne soojendamist
torgake nahk voi koor labi.

Beebitoit ei kuumene Uhtlaselt.

» Arge soojendage beebitoitu suletud ndus.

» Eemaldage alati kaas vOi lutt.

» Parast soojendamist segage voi loksutage
toit hasti labi.

» Enne kui hakkate last toitma, kontrollige toi-
du temperatuuri.

Kuumadest roogadest eraldub soojust. Nou

vOib minna vaga kuumaks.

» Votke ndud ja tarvikud ahjust valja paja-
kinnaste vOi pajalappide abil.

Ohukindlalt suletud toiduainete pakend véib

|6hkeda.

» Lahtuge pakendil toodud andmetest.

» Votke road ahjust valja pajalappide voi pa-
jakinnaste abil.

Kui seade t006tab, lahevad selle ligipaase-

tavad ja katmata osad kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

Seadme nduetevastane kasutamine on ohtlik.

Ulekuumenenud tuhvlid, teraviljapadjad, nuus-

tikud, niisked pesulapid jmt vdivad ule

kuumeneda ja pdletusi tekitada.

» Arge kunagi kuivatage seadmes roogi ega
r@ivaid.

» Arge soojendage seadmes tuhvleid, terade-
ga vOi teraviljaga taidetud patju, kasnu, niis-
keid puhastuslappe jmt.

» Kasutage seadet vaid toitude ja jookide val-
mistamiseks.



/A HOIATUS - Péletuste oht!

Vedelike kuumutamisel voib vedelik kergesti

ule keeda. Vedelik voib jduda keemistem-

peratuurile, ilma et pdhjast tduseksid Ules tuu-

pilised mullid. Juba anuma vaikseima rappu-

mise puhul tuleb olla ettevaatlik. Kuum vedelik

vOib akitselt Ule nbu aare tdusta ja laiali

pritsuda.

» Vedelike kuumutamisel asetage ndusse
alati lusikas. Nii hoiate ara vedelike Ulekee-
mise.

v X

A\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ebasobivad ndud voivad I6hkeda. Portselanist

ja keraamikast ndude kaepidemetes ja

kaantes voib olla vaikseid auke. Nende

aukude taga peituvad tthimikud. TUhimikku

tunginud niiskuse mojul vdivad ndud purune-

da.

» Kasutage Uksnes mikrolaineahju jaoks
sobivaid nousid.

Varalise kahju valtimine et

Kui seade todtab Uksnes mikrolainereziimil,

voivad metallist voi metalli sisaldavad keedu-

ndud pdhjustada sademete tekke. Seade

saab kahjustada.

» Kui seade t6otab tksnes mikrolainereziimil,
siis arge kasutage metallist ndusid.

» Valige mikrolainereziimi jaoks sobivad ndud
vOi kasutage mikrolainereziimi kombi-
natsioonis mone kuumutusviisiga.

A\ HOIATUS - Elektril66gi oht!
Seade to6tab korgepingega.
» Arge kunagi eemaldage korpust.

A\ HOIATUS - Tosise tervisekahjustuse

oht!

Ebapiisav puhastamine voib kahjustada sead-

me pealispinda, Ilhendada td6aega ja tekita-

da ohtlikke olukorda, naiteks mikrolaine-

energia eraldumine.

» Puhastage seadet regulaarselt ja eemalda-
ge toidujaagid kohe.

» Hoidke ahjukamber, uks ja ukseraam alati
puhtad.

= "Puhastamine ja hooldamine”, Lk 15

Arge kasutage ahju, kui ahju uks on vi-

gastatud. Eralduda voib mikrolaineenergiat.

» Arge kasutage ahju, kui ahju uks vOi
plastraam on kahjustada saanud.

» Parandus lubatud vaid hooldekeskuses.

Seadmetest, millel puudub korpuse kate, eral-

dub mikrolaineenergiat.

» Arge kunagi eemaldage korpuse katet.

» Hooldus- ja parandustd6de vajaduse korral
pOdrduge hooldustddkotta.

2 Varalise kahju valtimine

2.1 Uldine teave

TAHELEPANU!

Alkoholi aurud vbivad kuumas ahjus suttida ja ahju pu-

sivalt kahjustada. Seadme uks voib lahti paiskuda ja

olenevalt asjaoludest kiljest kukkuda. Ukseklaasid

vbivad puruneda ja killuneda. Tekkiva alaréhu toimel

vOib ahi seest tugevasti deformeeruda.

» Arge kuumutage alkohoolseid jooke (= 15 % vol.)
lahjendamata kujul (nt toidu peale valamiseks).

Kuuma ahjus olev vesi tekitab veeauru. Temperatuuri

koikumine voib tekitada kahjustusi.

» Arge kunagi kallake vett kuuma ahju.

Kui ahjus on pikemat aega niiskust, siis tekib rooste.

» |ga kord pérast toiduvalmistamist pihkige &ra kon-
densaatvesi.

» Arge hoidke niiskeid toiduaineid suletud ahjus pike-
mat aega.

» Arge jatke roogi ahju pikemaks ajaks.

Kui uks on jahtumise aja lahti, siis voivad kilgnevad

modblipinnad aja jooksul kahjustada saada.

» Parast korgel temperatuuril kiipsetamist laske ahjul
jahtuda nii, et uks on suletud.

» Arge jatke midagi ahjuukse vahele.

» Parast rohkelt niiskust tekitavat reziimi jatke ahju uks

. kuivamiseks lahti.

Arge kasutage ahjuust istumiseks ja arge asetage selle

peale esemeid, vastasel korral voib uks kahjustada

saada.

» Arge asetage midagi ahjuukse peale, drge astuge
ahjuukse peale ja arge toetuge sellele.

Olenevalt mudelist voib lisatarvik ukse sulgemisel krii-

mustada ukseklaasi.

» Likake lisatarvik ahjukambrisse alati I6puni sisse.



et Keskkonnakaitse ja saastmine

2.2 Mikrolaineahi

Mikrolainereziimi kasutamisel jargige esitatud juhiseid.
TAHELEPANU!

Kui metall puutub kokku ahju seinaga, siis tekivad séa-

demed, mis vbivad seadet kahjustada vOi purustada si-

seklaasi.

» Metallist esemed, naiteks klaasis olev lusikas, pea-
vad jddma ahju seintest ja ukse siseklljest vahemalt
2 cm kaugusel.

Alumiiniumist alused vdivad tekitada ahjukambris sade-

meid. Tekkivad sddemed kahjustavad seadet.

» Arge kasutage alumiiniumist aluseid.

Tdhja ahju sisselllitamine toob kaasa uUlekoormuse.

» Arge kunagi kaivitage mikrolainereziimi, kui ahi on
tahi. Erandiks on luhiajaline ndude test.

Al

v | X

Kui mikrolaineahjus valmistatakse popkorni liiga korgel

voimsusel ja mitu korda jarjest, voib ahi kahjustada

saada.

» Laske seadmel valmistusprotsesside vahel méned
minutid jahtuda.

» Arge reguleerige valja liiga suurt mikrolainevdim-
sust.

» Lubatud maksimaalne véimsus on 600 W.

» Asetage popkornituutu alati klaastaldrikule.

Ebasobivad néud vbdivad pdhjustada kahjustusi.

» Grillimisreziimil voi kombineeritud mikrolainereziimil
kasutage uUksnes selliseid ndusid, mis taluvad
kdrgeid temperatuure.

3 Keskkonnakaitse ja sdastmine

3.1 Pakendi kaitlemine
Pakkematerjalid on keskkonnaohutud ja taaskasuta-
tavad.

» Kaidelge erinevaid komponente liikide jargi sorteeri-
tult.

3.2 Energia saastmine

Kui jargite neid juhiseid, tarbib teie seade vahem voolu.

Ahju ust avage klpsetusprotsessi ajal voimalikult

harva.

= Ahju temperatuur jdab Uhtlaseks ja jarelkuumenemi-
ne ei ole vajalik.

Kellaaja naidu valjaltlitamine ootereziimil.
m Seade saastab ootereziimil energiat.

Markus:

Seade tarbib:

®  sjsselllitatud ekraaniga reziimil max 1 W
= valjaltlitatud ekraaniga reziimil max 0,5 W



Tutvumine et

4 Tutvumine

4.1 Juhtpaneel

Juhtpaneeli abil saate seadistada kdiki seadme funkt-
sioone ning saada teavet seadme kaitusoleku kohta.
Olenevalt seadme tllbist voivad Uksikasjad pildil erine-
da, nt varvi ja kuju poolest.

Mikrowelle
600 w

{ PI01:00min|s )

Ekraan
Puutenupud
ShiftControl-juhtelement

|® O c9| |< _ >| g o DII|
Puutenupud
Puutenupud on puutetundlikud nupud. Funktsiooni valimiseks puudutage vastavat nuppu.
Sumbol Puutenupp Kasutamine
® on/off Seadme sisselllitamine voi valjaldli-
tamine
0O Peamenu Reziimide ja seadistuste valimine
® Ajafunktsioonid Signaalkella seadistamine
i Info Lisateabe kuvamine
al Automaatne ukse avamine Seadme ukse avamine
DIl start/stop Funktsiooni kaivitamine voi kat-

kestamine

Markus: Kui i péleb, toksake f, et mdne sekundi jook-
sul infot kuvada.

ShiftControl-juhtelement

ShiftControl-juhtelemendiga liigute ekraanil Uhelt realt teisele ja valite seadistused.
Seadistustel, mida saate muuta, on paremal ja vasakul nooled.

Sumbol Puutenupp Kasutamine

( vasakul ekraanil vasakule liikumine
) paremal ekraanil paremale liikumine
~ dlal ekraanil dles liikumine

~ all ekraanil alla liikumine

Markus: Nuppu all hoides saate seadistatavaid vaartusi
ka kiiresti labida. Seadistuste kiire labimine seiskub nii-
pea, kui nupu vabastate.

Ekraan

Ekraanil ndete aktuaalseid seadistusvaartusi, valikuvoi-
malusi voi viitetekste.

Peameniiii

Peamen(il avamiseks vajutage nupule 0.



et Tarvikud

Siimbol Kirjeldus

v Mikrolainereziim

w MikrolainerezZiim / kombineeritud re-
Ziim

pa Programmid
Véljavalitud roogade lihtne val-
mistamine

{op Seadistused

Seadme seadistuste individuaalne
kohandamine

4.2 Ahjukamber
Ahju funktsioonid kergendavad seadme kasitsemist.

Ahjuvalgustus

Ahjuvalgustus lUlitub sisse, kui avate ahju ukse. Kui uks
jaab lahti kauemaks kui 5 minutit, lUlitub ahjuvalgustus
uuesti valja.

Enamiku kuumutusviiside ja funktsioonide puhul on ah-
juvalgustus sisse lUlitatud. Kui ahju t66 on 1dppenud,
[Glitub ahjuvalgustus vélja.

Jahutusventilaator
Ventilaator lllitub vajaduse korral sisse ja véalja. Soe

ohk eraldub ahju ukse kohal olevate 6hutusavade kau-
du.

TAHELEPANU!

Ohutusavade kinnikatmine péhjustab seadme ile-
kuumenemise.

» Arge katke dhutusavasid kinni.

Et ahi parast kasutamist kiiremini jahtuks, jatkab
ventilaator teatud aja jooksul parast ahju valjaltlitamist
t60d. Kui ahi téotab mikrolainereziimil, jaab ahi
kidlmaks, kuid jahutusventilaator lulitub ikkagi sisse. Ja-
hutusventilaator vdib edasi td6tada ka siis, kui mikro-
lainereziimi t66 on juba |6ppenud.

Kondensaatniiskus

Klpsetamisel voib ahjukambris ja ahju uksel tekkida
kondensaatniiskus. Kondensaatniiskus on normaalne
ega kahjusta ahju toimivust. Parast toiduvalmistamist
plhkige kondensaatniiskus ara.

Automaatne ukseavaja

Automaatsele ukseavajale vajutamise korral hlippab

ahju uks lahti. Ahju ust saate taies ulatuses avada kéa-

sitsi.

Markused

= Voolukatkestuse korral automaatne ukseavaja ei
todta. Sellisel juhul saate ukse avada kasitsi.

m  Kui avate ukse ajal, mil ahi t66tab, siis ahju 166 seis-
kub.

m  Ukse sulgemise korral ei jatka ahi automaatselt t66-
tamist. Kaivitage reziim.

= Kui seade on pikemat aega valja lulitatud, avaneb
uks ajalise nihkega.

5 Tarvikud

Kasutage originaaltarvikuid. Need on teie seadme
jaoks spetsiaalselt valja t6dtatud.

Lisatarvikud Kasutamine
Rest m  Rest kiipsetamiseks ja
grillimiseks
m  Rest kui ndude alus
Klaasist alus m  See kaitseb ka prits-

mete eest, kui grillite li-
ha otse restil.

m  Asetage rest klaasist
alusele.

= Sobib mikrolainere-
ziimiga

6 Enne esimest kasutamist

Teostage esmakordse kasutuselevotu seadistused.
Puhastage seade ja tarvikud.

6.1 Kasutuselevott

Parast seadme Uhendamist vooluvérguga voi parast
pikemat voolukatkestust peate tegema seadistused
seadme esmaseks kasutuselevotuks.

Markused

m  Seadistusi saate pdhiseadistustes mis tahes ajal
kohandada.
— "Pohiseadistused", Lk 14

= Enne esmakordset kasutuselevottu ja iga kord
parast voolukatkestust tuleb seadme uks sise-
kontrolli tegemiseks korraks avada ja uuesti
sulgeda.

Keele seadmine

1. ~ abil liikuge jargmisele reale.
2. Valige { voi ) abil keel.

3. ~ abil liikuge eelmisele reale.
4. ) abil valige jargmine seadistus.

Kellaaja seadmine
1. ~ abil liikuge jargmisele reale.



(vdi ) abil valige tund.

~ abil liikuge jargmisele reale.

(vdi ) abil valige minut.

Vajutage ~ seni, kuni ekraanile ilmub "Kellaaeg".
. ) abil valige jargmine seadistus.

Markus — "Pbéhiseadistused", Lk 14 maarate kind-

laks, kas véljalUlitatud seadme ekraanil kuvatakse kella-
aega ja kuupaeva vdi mitte.

PR eN

Kuupéeva seadmine

1. ~ abil likuge jargmisele reale.

2. {(vdi) abil valige dige paev.

3. ~ abil liikuge jargmisele reale.

4. {voi) abil valige dige kuu.

5. ~ abil liikuge jargmisele reale.

6. (vdi) abil valige dige aasta.

7. Vajutage ~ seni, kuni kuvatakse kuupaeva.
8. Votke seadistused ) abil (le.

v Esmaseadistamine on |dpetatud.

Pohimotteline kasitsemine et

6.2 Seadme puhastamine enne esmakordset
kasutamist

Enne seadme esmakordset kasutamist toidu val-

mistamiseks puhastage ahjukamber ja lisatarvikud.

1. Veenduge, et ahjus ei ole pakenditlikke, tarvikuid
ega muid esemeid.

2. Enne kuumeneda laskmist pihkige ahjukambri sile-
dad pinnad pehme niiske lapiga puhtaks.

3. Sulgege seadme uks.

4. Ajal, mil ahi kuumeneb, dhutage kodki.

5. Seadke grill reziimile 3.

6. Seadke kestuseks 15 minutit.

7. Laske ahjul jahtuda.

8. Kui ahi on jahtunud, puhastage siledad pinnad

ndudepesuvahendilahuse ja lapiga.

6.3 Tarviku puhastamine

» Puhastage tarvikuid hoolikalt ndudepesuvahendila-
huse ja pehme lapiga.

7 Pohimotteline kasitsemine

7.1 Seadme sisselllitamine

» Lilitage seade O abil sisse.

v Ekraanile ilmub Neffi logo ja seejarel maksimaalne
mikrolainevoimsus.

v Seade on tddvalmis.

7.2 Seadme viljalllitamine

» Lilitage seade O abil vélja.

v Seade katkestab kulgevad funktsioonid.

v Ekraanile ilmuvad kellaaeg ja kuupéev.
Markus: Lilitage seade vélja, kui te seda enam ei

kasuta. Kui seadistusi ei ole pikemat aega muudetud,
[Glitub seade automaatselt valja.

7.3 Reziimi kaivitamine

» Kaivitage reziim Pl abil.

v Ekraanil ndete seadistusi.

Markus: Kui avate ahju ukse ajal, mil ahi té6tab, siis

ahju 160 katkeb ja aja kulgemine peatub. Kui soovite
reziimi uuesti kaivitada, sulgege ahju uks ja vajutage PIl.

7.4 Reziimi katkestamine

1. Vajutage DIl

v Seade katkestab t64.

2. Kdikide seadistuste kustutamiseks vajutage ©.
Markus: Kui avate seadme ukse, siis seadme 166 kat-
keb. Parast ahju 166 katkestamist voi peatamist voib ja-
hutusventilaator edasi t6otada.

7.5 Reziimi seadistamine

Kui lUlitate seadme sisse, naitab ekraan seadistatud
soovituslikku reziimi. Voite soovitusliku reziimi kohe kéai-
vitada voi vélja reguleerida muu reziimi.

1. Vajutage 0.

Ekraanile ilmuvad reziimid.

(voi ) abil valige reziim.

~ abil liikuge jargmisele reale.

{vdi ) abil valige seadistus.

Olenevalt reziimist on voimalikud muud seadistused.
Iga jargmise seadistuse jaoks liikkuge ~ abil jarg-
misele reale.

(vbi ) abil valige seadistus.

Vajutage DIl.

Ahi kaivitab reziimi.

Markus: Kui soovite seadistusest valjuda ja jbuda re-
Ziimide tasandile, siis vajutage 0.

LM<
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et Mikrolainereziim

8 Mikrolainereziim

Mikrolainereziimil saate roogi eriti kiiresti valmistada,
kuumutada voi Ules sulatada.

8.1 Mikrolainereziimi jaoks sobivad néud ja
tarvikud

Roogade Uhtlaseks soojendamiseks ja ahju kahjus-
tamise valtimiseks kasutage sobivaid ndusid ja tarvi-
kuid.

Markus: Enne mikrolainereziimil kasutamist tutvuge
ndude tootja juhistega. Vajaduse korral tehke ndude
test.

Sobib mikrolainereziimiga

Noud ja tarvikud Pohjendus

Kuumuskindlast ja mikro- Mikrolained tungivad nen-
lainereziimiga sobivast dest materjalidest |abi.
materjalist ndud: Mikrolained ei kahjusta
= Klaas kuumuskindlaid ndusid.
m  Klaaskeraamika
= Portselan
= Temperatuurikindel

plast
= Taielikult glasuuritud

keraamika ilma

pragudeta

Markus: Ulekeemise
valtimiseks vdite kasutada
metallist séogiriistu, nt
asetada klaasi lusika.

Metallist s6dgiriistad

TAHELEPANU!

Kui metall puutub kokku ahju seinaga, siis tekivad s&-

demed, mis voivad seadet kahjustada vdi purustada si-

seklaasi.

» Metallist esemed, naiteks klaasis olev lusikas, pea-
vad jaddma ahju seintest ja ukse sisekUljest vahemalt
2 cm kaugusel.

8.3 Mikrolainevoimsused

Ei sobi mikrolainereziimiga

N6ud ja tarvikud Pohjendus

Metall ei lase mikrolaineid
|&bi. Toidud ei soojene
peaaegu Uldse.

Metallist néud

Mikrolained voivad kullast
vOi hdbedast dekoori kah-
justada.

Nouanne: Kasutage vaid
siis, kui tootja tagab
ndude mikrolainesobilik-
kuse.

Kullast vbi hdbedast de-
kooriga ndud

8.2 Noude mikrolainesobilikkuse testimine

Testige ndude mikrolainesobilikkust. Ainult ndu testi te-
gemisel vdib ahju kasutada mikrolainereziimil iima toi-
duaineteta.

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Kui seade t66tab, 1dhevad selle ligipaasetavad osad

kuumaks.

» Arge kunagi puudutage kuumi osi.

» Hoidke lapsed eemal.

1. Asetage tihi néu ahju.

2. Reguleerige ahi 2 - 1 minutiks maksimaalsele mik-

rolainevdimsusele.

Kaivitage reziim.

Testige ndud mitu korda:

— Kui ndu on kiulm vai leige, siis on see mikrolaine-
sobilik.

— Kui ndu on kuum voi kui tekivad sddemed, siis
katkestage ndude test. N6u ei ole sobiv kasu-
tamiseks mikrolainereziimil.

el o

Siit leiate Ulevaate mikrolainevdimsustest ja nende kasutamisest.

Mikrolainevoimsus Maksimaalne kestus
vattides

Kasutamine

90 W 1:30 tundi Tundlike toiduainete Ulessulatamine.

180 W 1:30 tundi Toiduainete Ulessulatamine ja klpsetamine.

360 W 1:30 tundi Liha ja kala grillimine vai tundlike toiduainete soojendamine.
600 W 1:30 tundi Toiduainete kuumutamine ja kiipsetamine.

900 W 30 minutit Vedelike kuumutamine.

Maksimaalne voéimsus ei ole ette nahtud toiduainete kuumu-

tamiseks.

Soovituslikud vaartused

Iga mikrolainevéimsuse jaoks annab seade soovitusliku
kestuse. Soovitusliku vaartuse voite ule votta voi vas-
tavas vahemikus muuta.
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8.4 Mikrolainereziimi seadistamine
Kui lUlitate seadme sisse, ilmub ekraanile soovitusli-
kuna alati suurim mikrolainevoéimsus.

1. Jargige ohutusjuhiseid. —» Lk 4
2. Jargige kahjustuste valtimise juhiseid. — Lk 6



3. Jargige mikrolainesobilike ndude ja tarvikute kohta
toodud juhiseid. = Lk 10

4. Vajutage ©.

v Seade on tddvalmis. Ekraanile iimub soovitusliku
vaartusena maksimaalne mikrolainevéimsus. Mikro-
lainevdimsust saab igal ajal muuta.

5. {vdi ) abil valige mikrolainevdimsus.

v Ekraanile ilmub mikrolainevdoimsus ja soovituslik
kestus.

6. Vajutage ~.

7. (Vi) abil reguleerige vélja soovitud kestus.

8. Vajutage DIl.

v Ahi kéivitab reziimi.

v Kestus hakkab ekraanil jooksma.

v Kui kestus on 16ppenud, kdlab helisignaal.

9. Helisignaali enneaegseks Iopetamlseks vajutage ©.

10. © abil lulitage seade vélja

Markused

= Kui vajutate G, iimub ekraanile lihikeseks ajaks sig-
naalkella funktsioon. Signaalkella funktsiooni kiireks
véljalulitamiseks vajutage veel kord .

Grill et

m  Kui avate vahepeal ahju ukse, vdib ventilaator edasi
t6otada.

8.5 Kestuse muutmine

Kestust saate igal ajal muuta.

» (i’ abil muutke kestust.
v T&60 jatkub.

8.6 Mikrolainevoimsuse muutmine

Mikrolainevdimsust saate muuta ka siis, kui seade t66-

tab.

1. ~ liikuge mikrolainevdimsuse juurde.

2. {vdi? abil reguleerige vélja soovitud mikrolainevéim-
sus.

v Kestus ei muutu.

v T060 jatkub.

Markus: Kui seadistatud kestus Uletab mikrolainevoim-
suse 900 W maksimaalse kestuse, vahendab seade
kestust automaatselt. T66 ei jatku. Kaivitage DIl.

9 Grill

Grilliga saate toitu pruunistada voi Ule kipsetada. Grilli
voite kasutada eraldi voi kombineerituna mikrolainere-
Ziimiga.

9.1 Grillimisreziimid

Voite valida jargmiste grillimisreziimide vahel.

Grillimisreziim Toidud
1 (ndrk) = kdrged vormiroad
= sufleed
2 (keskmine) madalad vormiroad
kala
3 (tugev) vorstikesed
rostsai

9.2 Grilli seadmine

Jargige ohutusjuhiseid. = Lk 4

Jargige kahjustuste valtimise juhiseid. = Lk 6
Vajutage ©.

Seade on tddvalmis.

Vajutage 0.

Ekraanile ilmuvad rezZiimid.

(vdi ) abil valige reziim >

Vajutage ~.

Ekraanil kuvatakse soovituslikult "Grill" 3

(vdi ) abil reguleerige valja soovitud grillimisreziim.
Ekraanil kuvatakse grillimisreZiimi ja soovituslikku
kestust.

CNCOOga<C RO

8. Vajutage ~.

9. (vdi? abil reguleerige vélja soovitud kestus.

10. Vajutage Dll.

v Ahi kéivitab reziimi.

v Kestus hakkab ekraanil jooksma.

v Kui kestus on 16ppenud, kdlab helisignaal.

11. Helisignaali enneaegseks I6petamiseks vajutage C.

12. ©® abil lilitage seade vilja.

Markused

= Kui vajutate G, iimub ekraanile lihikeseks ajaks sig-
naalkella funktsioon. Signaalkella funktsiooni kiireks
véljaltlitamiseks vajutage veel kord ©.

m  Kui avate vahepeal ahju ukse, vdib ventilaator edasi
t66tada.

9.3 Kestuse muutmine

Kestust saate igal ajal muuta.

» (i’ abil muutke kestust.
v T&0 jatkub.

9.4 Grillimisreziimi muutmine

Grillimisreziimi saate muuta ka siis, kui seade t66tab.
1. ~ abil liikuge grilli juurde.

2. (vodi) abil reguleerige vélja soovitud grillimisreziim.
v Kestus ei muutu.

v T60 jatkub.

Markus: Grillimisreziimilt kombineeritud reziimile ja
vastupidi lllitudes laheb seade ooteolekusse. T6O ei
jatku. Reziimi vahetamiseks jatkake Pl abil t66d.

10 Kombineeritud mikrolainerezi

KlUpsetusaja lihendamiseks voite grilli kasutada kombi-
natsioonis mikrolainereziimiga.

Kasutada saate jargmisi mikrolainevdimsusi:

= O0W

= 180 W
= 360W

11



et Programmid

10.1 Kombineeritud mikrolainereziimi
seadmine

Jargige ohutusjuhiseid.

Jargige kahjustuste valtimise juhiseid.

Vajutage ©.

Seade on toovalmis.

Vajutage 0.

Ekraanile ilmuvad reziimid.

(voi ) abil valige reziim *,

Vajutage ~.

Ekraanil kuvatakse soovituslikult "Grill" 3.
Puutetundliku nupuga ¢ vdi ) reguleerige vélja soovi-
tud kombineeritud reziim.

Ekraanil kuvatakse soovitud kombineeritud reziimi ja
soovituslikku kestust.

8. Vajutage ~.

9. (vdi) abil reguleerige vélja soovitud kestus.

10. Vajutage Dll.

v Ahi kéivitab reZiimi.

v Kestus hakkab ekraanil jooksma.

v Kui kestus on 16ppenud, kdlab helisignaal.

11. Helisignaali enneaegseks 16petamiseks vajutage O.

N<Coo< A< A

<

12.® abil lulitage seade vélja.

Markus: Kui vajutate ®, ilmub ekraanile lihikeseks
ajaks signaalkella funktsioon. Signaalkella funktsiooni
kiireks véljalilitamiseks vajutage veel kord ©.

10.2 Kestuse muutmine

Kestust saate igal ajal muuta.

» (vdi’ abil muutke kestust.
v To0 jatkub.

10.3 Kombineeritud mikrolainereziimi
muutmine

Grillimisreziimi saate muuta ka siis, kui seade td6tab.

1. ~ abil likuge kombineeritud reziimi juurde.

2. Puutetundliku nupuga ¢ voi ) reguleerige vélja soovi-
tud kombineeritud reziim.

v Kestus ei muutu.

v T66 jatkub.

Markus: GrillimisreZiimilt kombineeritud reziimile ja

vastupidi lUlitudes laheb seade ooteolekusse. T60O ei

jatku. Reziimi vahetamiseks jatkake Pll abil t66d.

11 Programmid

Programmidega abistab ahi teid eri roogade val-
mistamisel, valides automaatselt sobivad seadistused.

11.1 Markused seadistamise kohta

Parima tulemuse saavutamiseks pidage kinni jarg-

mistest juhistest.

= Kilmutage ainult varskeid toiduaineid.

®  Silgavkilmutatud roogade puhul kasutage lksnes
vahetult sigavkilmast voetud toiduaineid.

= Votke toiduained pakendist vélja ja kaaluge ara. Kui
te ei saa sisestada tapset kaalu, Umardage kaal
Ules- voi allapoole.

= Kasutage ainult mikrolainekindlat ja kuumust taluvat
nou, naiteks klaas- voi keraamilist ndud.

m  Asetage toiduaine kilma ahju.

Ulessulatamine

m  Kilmutage ja hoidke toiduaineid voimalikult dhu-
keste portsjonite kaupa temperatuuril -18°C.

= Asetage kiUlmutatud toiduaine madalasse ndusse, nt
klaasist voi portselanist taldrikule.

= Toiduained ei pruugi olla parast programmi 18ppu
veel taielikult Gles sulanud. Toiduaineid saab siiski
hasti edasi tdodelda.

= | jha vOi kala sulatamisel eraldub vedelikku.
Keeramisel eemaldage vedelik. Keeramisel kallake
vedelik ara, arge kasutage seda mingil viisil ja
veenduge, et see ei puutu kokku teiste toiduainete-
ga.

= Juba Ulessulanud hakkliha eemaldage parast
keeramist.

= Terve kana asetage ndusse esmalt nii, et rinnak
jaab alla, kanatikkide puhul peab allapoole jaama
nahaga kulg.
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Koogivili

= Varske koogivili: 1digake Uhesuurusteks tikkideks.
100 g kohta lisage Uks supilusikatais vett.

»  Kllmutatud koéogivili: sobib ainult blanseeritud, mitte
hautatud kodgivili. Koorekastmega stgavkilmutatud
kodgivili on ebasobiv. Lisage 1 kuni 3 supilusikat
vett. Spinatile ja punasele kapsale arge vett lisage.

Kartulid

m  Kooritud kartulid: 16igake Ghesuurusteks tukkideks.
100 g kohta lisage kaks supilusikat vett ja pisut
soola.

m  Koorega keedetud kartulid: kasutage Ghesuuruseid
kartuleid. Peske kartulid puhtaks ja torgake koor |&-
bi. Asetage niisked kartulid ilma veeta ndusse.

= Ahjukartulid: kasutage Uhesuuruseid kartuleid.
Peske kartulid puhtaks, kuivatage ja torgake koor 1&-
bi.

Riis

= Arge kasutage metsikut riisi ega keedukaotiriisi.

= | jsage riisile riisi kogusega vorreldes kaks kuni kaks
ja pool korda suurem kogus vett.

Linnuliha

m  Kasutage ainult kilmkapitemperatuuril kanalihatlk-
ke.

= Kanalihatlkid asetage restile nii, et nahaga pool
jaab dles.

Ooteaeg

Mdned road peavad parast programmi [6ppu veel
moneks ajaks ahju jaama.

Roog Ooteaeg
Koogivili ca 5 minutit




Roog Ooteaeg

Kartulid ca 5 minutit
Eraldunud vesi valage
eelnevalt ara.

Riis ca 5-10 minutit

11.2 Programmi seadistamine

Vajutage ©.

Seade on todvalmis.

Vajutage 0.

Ekraanile ilmuvad reziimid.

(voi ? abil valige reziim p%.

Vajutage ~.

Ekraanile ilmub esimene programm.

(vdi ) abil reguleerige valja soovitud programm.

M AW N =

11.3 Programmitabel

Programmid

6. Vajutage ~.

v Ekraanile ilmub soovituslik kaal.

7. (Vi) abil reguleerige vélja soovitud kaal.

8. Vajutage ~.

v Ekraanile ilmuvad valmistusjuhised.

9. Vajutage DIl

v Ahi Kéivitab reziimi.

v Kestus hakkab ekraanil jooksma.

10. Kui programmi ajal ilmuvad ekraanile juhised

keeramise vOi segamise kohta:

- Avage seadme uks.

— Segage toit 1abi, keerake teine pool vdi jaotage
osadeks.

- Sulgege seadme uks.

- Vajutage DIl

et

Markus: Kui Te rooga ei keera ega sega, kulgeb prog-

ramm ikkagi edasi ja jduab |6pule.
Programmid arvutavad kestuse.

Programme kasutades on toidu valmistamine véga lihtne. Valite programmi ja sisestate roa kaalu. Oigete seadistuste

valik jaab programmi hooleks.

Ulessulatamine

Roog Sobivad toiduained Kaaluvahemik Nou/lisatarvik
kg
Leiva sulatam.’ Terve, Umar voi piklik leib, viilutatud leib, 0,20 - 1,50 madal, kaaneta néu
keeks, parmitainakook, puuviljakook, gla- ahju pohi
suurita kook, koor voi Zelatiin
Liha sulatamine’ Praeliha, 6hukesed lihatltkid, hakkliha, kana 0,20 - 2,00 madal, kaaneta ndu
ahju ponhi
Kala sulatam.’ Terve kala, kalafilee, kalaliblikad 0,10 - 1,00 madal, kaaneta néu
ahju pohi

' Poorake tahelepanu keeramist tahistavale helisignaalile.

Kiipsetamine

Roog Sobivad toiduained Kaaluvahemik Nou/lisatarvik
kg
Kadgivili, vérske' Lillkapsas, brokoli, porgandid, nuikapsas, 0,15 - 1,00 kaanega kaetud néu
porru, paprika, suvikorvits ahju pohi
Koogivili, kiilmutatud®  Lillkapsas, brokoli, porgandid, nuikapsas, 0,15 - 1,00 kaanega kaetud ndu
punane kapsas, spinat ahju pohi
Koorega keedetud Kartulid koorega vdi kooritud, Uhesuurused 0,20 - 1,00 kaanega kaetud néu
kartulid tikeldatud kartulid ahju pohi
Riis’ Pikaterariis 0,05 - 0,30 korge, kaanega néu
ahju pohi
Ahjukartulid’ Koorega kartulid, ca 6 cm paksused 0,20 - 1,50 Rest
ahju pohi

' Pdorake tahelepanu segamist tahistavale helisignaalile.

Kombineeritud reziim

Roog Sobivad toiduained Kaaluvahemik Nou/lisatarvik
kg
Lasanje, sigavkilm. Lasanje voi muu stigavktlmutatud vormiroog 0,30 - 1,00 kaaneta ndu

Kanattkid, varsked Kanakoivad, pooleks Idigatud kanad

0,50 - 1,80 Klaasist alus ja rest
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et Signaalkell

12 Signaalkell

Saate méaéarata aja, mille mé6dumisel kdlab helisignaal.
Vélja saate reguleerida maksimaalselt 24 tundi.
Funktsioon kulgeb séltumatult seadme t806st ja
muudest ajafunktsioonidest. Signaalkella signaal erineb
muudest helisignaalidest.

12.1 Signaalkella seadistamine

1. Vajutage C.

v Ekraanil kuvatakse signaalkella.

2. {vdi) abil reguleerige vélja signaalkella aeg.

3. Vajutage C.

Mdne sekundi parast kéivitub signaalkell ka auto-

maatselt.

Signaalkella aeg hakkab jooksma.

v Nait lulitub peatselt tagasi eelnevale naidule.

v Kui seade teatud reziimil t6dtab, kuvatakse ekraanil
lisaks signaalkella simbolit. Kui seade on vélja
[Ulitatud, kuvatakse ekraanil signaalkella aega ja sig-
naalkella sumbolit.

<

v Kui signaalkella aeg on I&bi, kdlab helisignaal.
4. Helisignaali enneaegseks |dpetamiseks vajutage ©.

12.2 Signaalkella aja muutmine

1.

Vajutage O.

v Ekraanil kuvatakse signaalkella.

2. (vdi? abil muutke signaalkella aega.

Markus: Signaalkell jaab ekraanil nahtavaks, kui seade
on valja lulitatud.

Kui reziim t6otab, saate signaalkella valida © abil. Sig-
naalkella aeg on mdnda aega vélja fokusseeritud. Sig-
naalkella aega saate muuta.

12.3 Signaalkella aja katkestamine

» Signaalkella aja lahtestamine.
v Parast muudatuse ulevdtmist simbol enam ei pdle.

13 Pohiseadistused

Pdhiseadistusi voite muuta vastavalt enda vajadustele.

13.1 Pohiseadistuse muutmine

Vajutage ©.

Vajutage (.

( v&i Yabil valige "Seadistused" .

~ abil liikuge jargmisele reale.

{vdi ) abil valige seadistus.

Vajaduse korral liikuge >~ abil jargmisele reale.
(vdi ) abil valige seadistus.

Vajutage (.

Seadistuse salvestamiseks vajutage "Salvestamine".
Markus Pérast voolukatkestust sailivad muudatused
pohiseadistustes.

'~°9°N9"S":'>9°!°.-‘

13.2 Pohiseadistuste llevaade

Siit leiate pdhiseadistuste ja tehase seadistuste Ule-
vaate. Pohiseadistused soltuvad seadme varustusest.

Markused

m  Keele, helisignaali ja ekraani ereduse seadistuste
muudatused joustuvad kohe. Kdik teised sea-
distused joustuvad alles parast salvestamist.

m  Pohiseadistustes tehtud muudatused séilivad ka

Pohisea- Valik
distused
Helisignaal Luhike kestus

Keskmine kestus'
Pikk kestus

Nupusignaal  Valja lilitatud’

Sisse lUlitatud

Ekraani eredus Ekraani eredus on seadistatav 5

astmes
Aste 3'

Kellanait Digitaal + kuupéev

Digitaal
Véljas'

Oine tumen-  Valja lilitatud’
damine Sisse lUlitatud (ekraan on 22:00 ja

06:00 vahel tumendatud)

Demoreziim Valja lilitatud’

Sisse lUlitatud (kuvatakse esimese 3
minuti valtel parast lahtestamist voi
esmakordset kasutuselevottu)

Tehase sea- Lahtestada
distused Mitte lahtestada '

parast voolukatkestust. Vaid esmakordse
kasutuselevotu seadistused tuleb péarast voolukat-
kestust uuesti valja reguleerida.

- "Kasutuselevott", Lk 8

Pohisea- Valik

distused

Keel "Keel" seadistamine
Kellaaeg "Kellaaeg " seadistamine
Kuupéaev "Kuupéaev" seadistamine

1

Tehaseseadistus (v8ib olenevalt seadme tlibist eri-
neda)

14

' Tehaseseadistus (voib olenevalt seadme tlilbist eri-
neda)

Markus: Keele, helisignaali ja ekraani ereduse sea-
distuste muudatused joustuvad kohe. Koik teised sea-
distused joustuvad alles péarast salvestamist.

13.3 Kellaaja muutmine

Vajutage ©.

Vajutage 0.

{ vdi Yabil valige "Seadistused" <.

~ abil liikuge jargmisele reale.

(voi ) abil valige "Kellaaeg ".

Vajaduse korral liikuge >~ abil jargmisele reale.
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7. (vdi) abil muutke "Kellaaeg ".
8. Vajutage (.

Puhastamine ja hooldamine et

9. Seadistuse salvestamiseks vajutage "Salvestamine".

14 Puhastamine ja hooldamine

Selleks, et teie seade jaaks pikaks ajaks tookorda,
puhastage ja hooldage seda hoolikalt.

14.1 Puhastusvahendid
Kasutage ainult sobivaid puhastusvahendeid.

/\ HOIATUS - Elektril66gi oht!

Sissetungiv niiskus vdib tekitada elekiriléogi.

» Arge kasutage seadme puhastamiseks aur-
puhasteid vOi survepesureid.

TAHELEPANU!

Ebasobivad puhastusvahendid kahjustavad ahju pindu.

» Arge kasutage tugevatoimelisi ega kuurivaid
puhastusvahendeid.

» Arge kasutage suure alkoholisisaldusega puhastus-
vahendeid.

» Arge kasutage kdvu kiuUrimisnuustikuid ega
puhastuskésnu.

» Arge kasutage kuumpuhastuseks moeldud eri-
puhastusvahendeid.

» Klaasipuhastusvahendeid, klaasist kaabitsat voi
roostevabase terase puhastamiseks ettenahtud va-
hendeid kasutage vaid siis, kui neid on kasutusju-
hendis vastava osa puhastamiseks soovitatud.

Uued pesulapid sisaldavad tootmisjadke.

» Uued pesulapid peske enne kasutamist pdhjalikult
labi.

Seda, milliseid puhastusvahendeid konkreetsete

pindade ja osade puhul kasutada, saate teada

puhastusjuhistest.

14.2 Seadme puhastamine

Puhastage seadet vastavalt juhistele, et valtida seadme
osade vbi seadme pinna kahjustamist vale
puhastamise voi ebasobivate puhastusvahendite kasu-
tamise tagajarjel.

/\ HOIATUS - Péletusoht!

Kasutamise ajal 1dhevad seade ja selle puutepinnad

kuumaks.

» Olge ettevaatlik, et valtida kitteelementide puudu-
tamist.

» Alla 8-aastased lapsed peavad jaama seadmest
eemale.

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Lahtised toidujaagid, rasv ja praevedelik vbdivad suttida.

» Enne funktsiooni kaivitamist eemaldage ahjust, kit-
teelementidelt ja lisatarvikutelt lahtine mustus.

A\ HOIATUS - Vigastusoht!

Ahju ukse kriimustatud klaas voib I16hkeda.

» Arge kasutage ahjuukse klaasi puhastamiseks tuge-
vatoimelisi abrasiivsed puhastusvahendeid voi me-
tallist kaabitsaid, kuna need voivad pinda kriimusta-
da.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
-1k 15

2. Pidage kinni seadme osade vdi pindade kohta esita-
tud juhistest.
3. Kui ei ole antud teistsugust juhist, siis:
- Puhastage seadme osi kuuma ndudepesuva-
hendilahuse ja lapiga.
- Kuivatage pehme lapiga.

14.3 Ahjukambri puhastamine

TAHELEPANU!

Asjatundmatu puhastamine voib ahju kahjustada.

» Arge kasutage ahjupuhastusspreid, kulrimisvahen-
deid ega teisi kangeid ahjupuhastusvahendeid.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 15

2. Ahjukambrit puhastage kuuma ndudepesuvahendila-
huse vdi dadikalahusega.

3. Kui pind on vaga maardunud, siis kasutage ahju-
puhastusvahendit.
Ahjupuhastusvahendit kasutage Uksnes kilmas ah-
jus.
Nouanne: Ebameeldivate I6hnade eemaldamiseks
asetage ahju tass veega, kuhu on lisatud paar tilka
sidrunimabhla, ja laske maksimaalsel véimsusel 1
kuni 2 minuti valtel kuumeneda. Asetage ndusse
alati lusikas, et valtida Ulekeemist.

4. Puhkige ahi pehme lapiga Ule.

5. Laske avatud uksega ahjul kuivada.

14.4 Esipaneeli puhastamine

TAHELEPANU!

Asjatundmatu puhastamine voib seadme esipaneeli

kahjustada.

» Arge kasutage puhastamiseks klaasipuhastusva-
hendit, metallist ega klaasist kaabitsat.

» Rooste valtimiseks eemaldage katlakivi-, rasva-,
tarklise- ja valguplekid roostevabast terasest esi-
paneelilt kohe.

» Roostevabast terasest pindade puhul kasutage
spetsiaalset roostevaba terase puhastusvahendit,
mis on ette nahtud soojade pindade puhastamiseks.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 15

2. Esipaneeli puhastage kuuma ndudepesuvahendila-
huse ja lapiga.
Markus: Seadme esipaneeli vaikesed varvierine-
vused tulenevad erinevatest materjalidest nagu
klaas, plast voi metall.

3. Kandke roostevaba terase puhastusvahend pehme
lapiga 6hukese kihina pinnale.
Roostevabast terasest pindade puhastamiseks
sobivad vahendid leiate miugiesindusest voi veebi-
poest.

4. Kuivatage pehme lapiga.
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et Torgete kdrvaldamine

14.5 Juhtpaneeli puhastamine

TAHELEPANU!

Asjatundmatu puhastamine voib juhtpaneeli kahjustada.

» Arge kunagi puhkige mérga juhtpaneeli.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 15

2. Puhastage juhtpaneeli mikrokiudlapi voi pehme niis-
ke lapiga.

3. Kuivatage pehme lapiga.

14.6 Tarviku puhastamine

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 15

2. SissekOrbenud toidujaagid eemaldage kuuma
noudepesuvahendilahuse ja niiske lapiga.

3. Puhastage lisatarvikuid kuuma ndudepesuvahendila-
huse ja lapi voi pehme harjaga.

4. Resti puhastage roostevaba terase puhastusva-
hendiga vdi peske ndudepesumasinas.
Kui pind on vaga maardunud, siis kasutage te-
rasspiraali ahjupuhastusvahendit.

5. Kuivatage pehme lapiga.

14.7 Ukseklaaside puhastamine

TAHELEPANU!

Asjatundmatu puhastamine voib ukseklaase kahjusta-

da.

» Arge kasutage klaasist kaabitsat.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 15

2. Puhastage ukseklaase klaasipuhastusvahendi ja
niiske lapiga.

Markus: Ukseklaasidele tekkivad varjud, mis pais-
tavad triipudena, on ahjulambi valgusrefleksid.
3. Kuivatage pehme lapiga.

14.8 Uksetihendi puhastamine

TAHELEPANU!

Asjatundmatu puhastamine voib kahjustada ukse ti-

hendit.

» Arge kasutage puhastamiseks metallist ega klaasist
kaabitsat.

» Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid.

1. Jargige puhastusvahendite kohta esitatud teavet.
- Lk 15

2. Ukse tihendit puhastage kuuma ndudepesuva-
hendilahuse ja pehme lapiga.

3. Kuivatage pehme lapiga.

14.9 EasyClean

Puhastusabi on kiire alternatiiv ahju vahepealseks
puhastamiseks. Puhastusabi leotab mustuse lahti tanu
aurustuvale ndudepesuvahendilahusele. Seejarel on
mustust kergem eemaldada.

Puhastusabi seadistamine

1. Lisage veega téidetud tassi paar tilka ndudepesuva-
hendit.

Asetage tassi lusikas, et valtida vedeliku Ulekeemist.
Pange tass ahju keskkohta.

Reguleerige valja mikrolainevdéimsus 600 W.
Seadke kestuseks 5 minutit.

Kaivitage mikrolainereziim.

Parast kestuse [6ppemist jatke uks veel 3 minutiks
suletuks.

8. Puhkige ahi pehme lapiga Ule.

9. Laske avatud uksega ahjul kuivada.

Nogarwd

15 Torgete korvaldamine

Véaiksemaid tdrkeid oma seadmel saate ise kdrvaldada.
Enne hooldekeskusesse poordumist tutvuge torgete
kdrvaldamise juhistega. Nii valdite asjatuid kulusid.

/\ HOIATUS - Vigastusoht!

Asjatundmatult tehtud parandustd6d on ohtlikud.

» Seadet tohivad parandada ainult kvalifitseeritud teh-
nikud.

» Kui seade on defekine, vdtke Uhendust hoolde-
keskusega.
— "Klienditeenindus”, Lk 17

15.1 Talitlushaired

/\ HOIATUS - Elektrilédgi oht!

Asjatundmatult tehtud parandust6dd on ohtlikud.

» Seadet tohivad remontida ainult selleks koolitatud
spetsialistid.

» Seadme remontimiseks tohib kasutada ainult origi-
naalvaruosi.

» Kui selle seadme vorgujuhe saab kahjustada, tuleb
see lasta tootjal voi tema klienditeenindusel voi
samavaarse kvalifikatsiooniga isikul ohtude
valtimiseks asendada.

Rike Pohjus ja torkeotsing

Seade ei td6ta.

Vorgujuhtme pistik ei ole Uhendatud pistikupessa.
» Uhendage seade vooluvérku.

Elektrikilbi kaitse on rakendunud.
» Kontrollige elektrikilbis kaitset.

Vooluvarustus on katkenud.

» Kontrollige kas toavalgustus voi teised seadmed ruumis to6tavad.
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Jaatmekaitlus et

Rike Pohjus ja torkeotsing

Seade ei t6ota. Talitlushéaire

1. LUlitage kaitse elektrikilbis valja.

2. Umbes 10 sekundi parast lllitage kaitse uuesti sisse.
v Kui térge oli Ghekordne, siis teade kustub.
3. Kui teade ilmub uuesti, siis vdtke Uhendust klienditeenindusega. Edastage helistamisel

tdpne veateade.
- "Klienditeenindus”, Lk 17

Seadet ei saa kaivita- Seadme uks ei ole taiesti suletud.

da. » Sulgege ahju uks.

Seade ei kuumene, Aktiveeritud on demoreziim.

ekraanil on simbol 1. Lahutage seade vooluvérgust, selleks lillitage kaitse elektrikilbis korraks vélja.
[d 2. Inaktiveerige demoreziim 3 minuti jooksul pohiseadistustes.

Ahjuvalgustus ei toi-  Ahjuvalgustus on defektne

mi. » Kutsuge
- "Klienditeenindus", Lk 17.

15.2 Viited naiduvaljal

Rike P6hjus ja torkeotsing

Ekraanil on veateade Tekkinud on viga.

"Exxx" 1. Kui ekraanile iimub veateade, lillitage seade vélja ja uuesti sisse.
v Kui veateadet rohkem ei kuvata, oli tegemist Uhekordse probleemiga.
2. Kui veateadet kuvatakse ekraanile jatkuvalt vdi korduvalt, votke Uhendust hoolde-
keskusega ja tehke teatavaks veakood.
3. Kui ekraanil kuvatakse veateadet E0532, siis avage ja sulgege seadme uks.
4. Kui ekraanile ilmub veateade E6501, Illitage seade vélja ja 10 minuti parast uuesti sisse.

16 Jaatmekaitlus

16.1 Kasutatud seadme jaatmekaitlus

Keskkonnasaastliku jaatmekaitlusega saab vaartuslikke

tooraineid taaskasutada.

1. Témmake vorgujuhtme vorgupistik valja.

2. Loigake vorgujuhe labi.

3. Suunake seade keskkonnasaastlikku jaatmekaitlus-
se.
Teavet nduetekohaste jaatmekaitlusviiside kohta
saate oma mudgiesindajalt ning oma valla- vdi linna-
valitsusest.

elektroonikaseadmete jaatmete koh-
ta.

Direktiiv satestab elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete ta-
gastamise ja ringlussevdtu raamtingi-
mused Euroopa Liidus.

Kaesolev seade on méargistatud vas-
tavalt direktiivile 2012/19/EL elektri-ja
I

17 Klienditeenindus

Uksikasjalikku teavet garantiiaja ja -tingimuste kohta
oma riigis saate meie hooldekeskusest, oma muugi-
esindajalt voi meie veebilehelt.

Kui votate dhendust klienditeenindusega, vajate oma
seadme tootenumbrit (E-Nr) ja tootmisnumbrit (FD).
Klienditeeninduse kontaktandmed leiate lisatud
klienditeeninduste loendist v6i meie veebilehelt.

See toode sisaldab energia-efektiivsusklassi E
valgusallikaid. Valgusallikad on saadaval varuosana ja
seda peab vahetama ainult koolitatud spetsialist.

17.1 Tootenumber (E-Nr) ja tootmisnumber
(FD-nr)
Tootenumbri (E-Nr) ja tootmisnumbri (FD) leiate sead-

me tUdbisildilt.
Andmesildi numbritega leiate, kui avate seadme ukse.

:
[ e FD: Zr | CE /‘-’{
-—

Type

Oma seadme andmete ja klienditeeninduse telefoninu-
mbri Kiireks leidmiseks voiksite need andmed lles mar-
kida.
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et Nii dnnestub see

18 Nii onnestub see

Siit leiate erinevate roogade jaoks sobivad seadistused
ning parimad tarvikud ja néud. Soovitused on kohanda-
tud just Teie seadmega.

18.1 Toimige jargmiselt

Jargnevalt anname teile Uksikasjalikke juhiseid, mis ai-
tavad Teil soovituslikke seadistusi kdige paremini kasu-
tada. Leiate teavet paljude roogade kohta koos soovi-
tustega, kuidas seadet kasutada ja seadistada.
Nouanne

Valmistusjuhised

Soovituslikud seadistused kehtivad toiduainete ase-
tamisel kilma ja tGhja ahju.

Ulevaadetes esitatud ajad on ligikaudsed. Need
soltuvad toiduainete kvaliteedist ja struktuurist.

/\ HOIATUS - Péletusoht!
Kdva koore vdi nahaga toiduained vdivad keemise ajal
ja ka jérel I6hkeda.

>

Arge keetke koorega mune ja &rge soojendage ko-
vaks keedetud mune.

Arge kipsetage koorikloomi.

Harjasilmade valmistamisel torgake munakollane
eelnevalt labi.

Kdva koore vbi nahaga toiduainete, nt dunte, toma-
tite ja kartulite koor voi viinerite nahk vdib I6hkeda.
Enne soojendamist torgake nahk vai koor labi.

TAHELEPANU!
Happelised toiduained voivad resti kahjustada

>

Arge asetage happelisi toiduaineid, nt puuvilja voi
hapu marinaadiga maitsestatud liha otse restile.

Ulessulatamine mikrolainereziimil

Markus:
Valmistusjuhised

Kulmutage road dhukese kihina.

Kasutage mikrolainereziimi jaoks sobivaid kaaneta nousid.

Asetage ndu ahju pdhja.

Markus: Markus nikliallergiaga isikutele
Harvadel juhtudel voib toiduainetesse sattuda ulivaike-
ses koguses niklit.

1. Enne kasutamist votke ndud, mida Te ei vaja, ahjust
valja.

2. Valite soovituslike seadistuste hulgast soovitud toit.

3. Asetage toiduained sobivasse ndusse.

4. Kipsetusndu asetage ahju péhja keskele.
Nii padsevad mikrolained roogadele igast kUljest
ligi.

5. Seadistage seade vastavalt soovituslikele seadistus-
tele.
Esmalt reguleerige vélja lUhem kestus. Vajaduse
korral pikendage kestust.

6. Kasutage pajalappe, kui votate kuuma tarviku voi
nou ahjust valja.

18.2 Sulatamine, soojendamine ja
kiipsetamine mikrolainereziimil

Sulatamine, soojendamine ja kipsetamine mikro-
lainereziimil

Kestus soltub ndust ja toiduainete temperatuurist, kva-
liteedist ja kogusest. Seetdttu on tabelites vahemikud.
Alustage madalama vaartusega ja kui vaja, siis valige
jargmisel korral kdrgem vaartus. Voib juhtuda, et val-
mistate roogi koguses, mis erineb tabelist toodust. Siin
kehtib rusikareegel: kaks korda suurem kogus - pea
kaks korda pikem kestus, pool kogust - poole [ithem
kestus.

Segage vOi keerake toitu vahepeal 2-3 korda. Sulamisel eraldunud vedelik valage ara.

Liha voi kala sulatamisel eraldub vedelikku. Keeramisel eemaldage vedelik. Keeramisel kallake vedelik ara, &rge
kasutage seda mingil viisil ja veenduge, et see ei puutu kokku teiste toiduainetega.

Juba Ulessulanud hakkliha eemaldage parast keeramist.

m  Keeramisel eraldage Ulessulanud tikid Uksteise kuljest.

m  Pdrast Ulessulatamist laske toiduainetel 10-60°minutit seista.

Toidud Kaal Mikrolainevoimsus Kestus

Lihatlikk (kondiga voi ilma) 800 g 1.180 W 1.15 min '
2.90 W 2. 15-25 min

Lihatikk (kondiga voi ilma) 1000 g 1. 180 W 1. 20 min '
2.90 W 2. 20-30 min'

Lihatikk (kondiga véi ilma) 1500 g 1. 180 W 1. 25 min’
2.90 W 2. 25-30 min'

o o A W N =

Keerake rooga korduvalt.

Keeramisel eraldage Ulessulanud tikid tksteise kuljest.
Vahepeal segage toit ettevaatlikult l1abi.

Eemaldage pakend taielikult.

Sulatage Ules ainult glasuuri, koore, Zelatiini voi kreemiga kooke.

Eraldage koogitikid Uksteise kuljest.
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Nii 6nnestub see et

Toidud Kaal Mikrolainevoimsus Kestus
LihatUkid voi -viilud 200 g 1.180 W 1. 5-8 min?
2.90 W 2. 5-10 min
LihatUkid voi -viilud 500 g 1.180 W 1. 8-11 min?
2.90 W 2. 10-15 min
Lihattkid v&i -viilud 800 g 1.180 W 1.10 min ?
2.90 W 2. 10-15 min
Segahakkliha 200 g 90 W 10-15 min’
Segahakkliha 500 g 1.180 W 1.5 min"'
2.90 W 2. 10-15 min
Segahakkliha 1000 ¢ 1. 180 W 1. 15 min '
2.90 W 2. 10-15 min
Linnuliha voi linnulihatikid 600 g 1.180 W 1.8 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Linnuliha voi linnulihatikid 1200 g 1.180 W 1.15 min '
2.90 W 2. 20-25 min
Kalafilee, kalaldigud 400 g 1.180 W 1. 5 min
2.90 W 2. 10-15 min
Terve kala 300 g 1.180 W 1.3 min '
2.90 W 2. 10-15 min
Terve kala 600 g 1. 180 W 1.8 min'
2.90 W 2. 15-20 min
Kdogivili, nt herned 300 g 180 W 10-15 min®
Puuvili, nt vaarikad 300 g 180 W 6-9 min®
Puuvili, nt vaarikad 500 g 1.180 W 1. 8 min
2.90 W 2.5-10 min®
V6i pehmendamine* 125 g 1. 180 W 1.1 min*
2.90 W 2. 1-2 min
V&i pehmendamine* 250 ¢ 1. 180 W 1. 1 min
2.90 W 2. 2-4 min
Leib, terve 500 g 1,180 W 1.8 min'
2.90 W 2. 5-10 min
Leib, terve 1000 ¢ 1.180 W 1.12 min '
2.90 W 2. 10-20 min
Koogid, kuivad, nt keeks®® 500 g 20 W 10 - 15 min
Koogid, kuivad, nt keeks®® 750 g 1. 180 W 1.5 min
2.90 W 2. 10-15 min
Koogid, mahlased, nt puu- 500 g 1.180 W 1.5 min
viljakook, kohupiimakook® 2.90 W 2. 15-20 min
Koogid, mahlased, nt puu- 750 g 1.180 W 1. 7 min
viljakook, kohupiimakook® 2.90 W 2. 15-20 min
' Keerake rooga korduvalt.
2 Keeramisel eraldage llessulanud tlkid Uksteise kiiljest.
3 Vahepeal segage toit ettevaatlikult 1abi.
4 Eemaldage pakend taielikult.
5 Sulatage Ules ainult glasuuri, koore, Zelatiini voi kreemiga kooke.
¢ Eraldage koogitiikid Uksteise kiljest.
Nouandeid jargmiseks sulatamiseks, Ulesanne Soovitus

soojendamiseks ja kiipsetamiseks

mikrolainereziimil

Jargige esitatud soovitusi, et saavutada sulatamisel,
soojendamisel ja klpsetamisel parimad tulemused.

Toit on liiga kuiv.

= | (hendage kestust voi
reguleerige valja ma-
damal mikrolainevdim-
sus.

m  Katke toit kaanega ja
lisage rohkem vedelik-
ku.
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Ulesanne Soovitus

Toit ei ole parast seatud
aja mdéodumist veel lles
sulanud, kuum voi kups.

Pikendage kestust.
Suuremad kogused ja pa-
ksemad road kiUpsevad
kauem.

18.3 Soojendamine
Seadmega saate toitu soojendada.

Toidu soojendamine mikrolainereziimil

Jargige soovituslikke seadistusi toidu soojendamiseks
mikrolainereziimil.

/\ HOIATUS - Péletuste oht!

Vedelike kuumutamisel voib vedelik kergesti lle keeda.

Vedelik voib jduda keemistemperatuurile, ilma et pdh-

jast tduseksid Ules tutpilised mullid. Juba anuma vaik-
seima rappumise puhul tuleb olla ettevaatlik. Kuum ve-
delik voib akitselt tle ndu aare tdusta ja laiali pritsuda.

» Vedelike kuumutamisel asetage ndusse alati lusikas.

Nii hoiate ara vedelike llekeemise.

v X

Ulesanne

Soovitus

Roog ei ole péarast seatud
aja mdéodumist seest veel
kips, kuid véljast on juba
ule kiipsenud.

m  Vahepeal segage labi.

= Valige madalam mikro-
lainevdimsus ja
pikendage kestust.

Liha voi linnuliha ei ole
parast sulatamist seest
veel Ules sulanud, kuid on
valjast juba kiipsema ha-
kanud.

= Valige madalam mikro-
lainevbimsus.

= Suurt tikki keerake mi-
tu korda.

TAHELEPANU!

Kui metall puutub kokku ahju seinaga, siis tekivad séa-
demed, mis voivad seadet kahjustada vdi purustada si-
seklaasi.

» Metallist esemed, naiteks klaasis olev lusikas, pea-

vad jddma ahju seintest ja ukse sisekUljest vahemalt

2 cm kaugusel.

Markus:
Valmistusjuhised

m  Kasutage mikrolainereziimi jaoks sobivaid kaanega
nousid. Kaane asemel voite kasutada ka taldrikut
vOi spetsiaalfooliumi. Votke valmisroad pakendist

valja.

Asetage ndu ahju pdhja.
Vahepeal keerake voi segage roogi 2-3 korda.
Péarast Ulessulatamist laske toiduainetel 2-5°minutit

seista.

»  Roogadest kandub soojus Ule néule. Nou voib
minna vaga kuumaks. Kasutage pajakindaid.

Toidud Kaal Mikrolainevoimsus Kestus
Menuu, portsjonroog, val- 600 W 5 -8 min
misroog (2-3 komponenti)

Joogid' 125 mi 900 W 0,5-1 min®?
Joogid' 200 ml 900 W 1-2 min®?®
Joogid' 500 ml 900 W 3-4 min®?
Imikutoit, nt piimapudel” 50 ml 360 W ca 0,5 min®>®
Imikutoit, nt piimapudel* 100 ml 360 W 0,5-1 min*®
Imikutoit, nt piimapudel* 200 ml 360 W 1-2 min*®
Supp, 1 tass al75g 600 W 1 -2min
Supp, 2 tassi al75g 600 W 2 - 3 min
Lihakaste’ 500 g 600 W 7 - 10 min
Uhepajatoit 400 g 600 W 5 -7 min
Uhepajatoit 800 g 600 W 7 — 8 min

' Asege klaasi lusikas.

2 Alkohoolseid jooke arge kuumutage liiga kdrge temperatuurini.
% Vahepeal kontrollige toidu temperatuuri.

4 Soojendage imikutoitu ilma luti ja kaaneta.

® Parast soojendamist loksutage toit alati korralikult 12bi.
5 Tingimata kontrollige temperatuuri.

” Eraldage lihatlikid Uksteise kiiljest.
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Toidud Kaal Mikrolainevoimsus Kestus
Koogivili, 1 portsjon 150 ¢ 600 W 2 -3 min
Koogivili, 2 portsjonit 300 g 600 W 3 -5min

' Asege klaasi lusikas.

2 Alkohoolseid jooke arge kuumutage liiga kérge temperatuurini.
® Vahepeal kontrollige toidu temperatuuri.

* Soojendage imikutoitu ilma luti ja kaaneta.

5 Parast soojendamist loksutage toit alati korralikult labi.

% Tingimata kontrollige temperatuuri.

" Eraldage lihatiikid (iksteise kiljest.

Siigavkiilmutatud toidu soojendamine mikrolainereziimil
Jargige soovituslikke seadistusi toidu soojendamiseks mikrolainereziimil.
Markus:

Valmistusjuhised

m  Kasutage mikrolainereziimi jaoks sobivaid kaanega ndusid. Kaane asemel voite kasutada ka taldrikut vdi spet-
siaalfooliumi. Vétke valmisroad pakendist vélja.

= Asetage road 6hukese kihina ndusse. Ohemad road kiipsevad kiiremini kui paksemad.

= Asetage ndu ahju pdhja.

»  Roogadest kandub soojus ule ndule. N6u vbib minna vaga kuumaks. Kasutage pajakindaid.

= Vahepeal keerake vdi segage roogi 2-3 korda.

m  Pérast Ulessulatamist laske toiduainetel 2-5°minutit seista.

» Roogadest kandub soojus Ule ndule. Néu voib minna vaga kuumaks. Kasutage pajakindaid.

» Roogade enda maitse jaab suures osas alles. Soola ja teiste maitseainete kasutamisel olge pigem mdddukas.
Toidud Kaal Mikrolainevoimsus Kestus
Mendd, portsjonroog, val- 300-400 g 600 W 8 - 13 min
misroog (2-3 komponenti)

Supp 400 g 600 W 8 — 12 min
Uhepajatoidud 500 g 600 W 10 - 15 min
Lihaldigud voi -tlkid 500 g 600 W 10 - 15 min
kastmes, nt guljass

Kala, nt fileetlkid 400 g 600 W 10 — 15 min
Vormiroad, nt lasanje, 450 g 600 W 10 = 15 min
cannelloni

Lisandid, nt riis, nuudlid" 250 g 600 W 3 -7 min
Lisandid, nt riis, nuudlid’ 500 g 600 W 8 - 12 min
Koogivili, nt herned, brokoli, 300 g 600 W 7 - 11 min
porgandid’

Koogivili, nt herned, brokoli, 600 g 600 W 14 - 17 min
porgandid’

Spinat koorekastmes? 450 g 600 W 10 - 15 min

' Lisage roale pisut vedelikku.
2 Hautage rooga vett lisamata.

18.4 Kiipsetamine
Seadmega saate toitu kiipsetada.

Toidu kiipsetamine mikrolainereziimil

Markus:

Valmistusjuhised

= Asetage ndu ahju pdhja. B

m  Asetage road dhukese kihina ndusse. Ohemad road kipsevad kiiremini kui paksemad.

m  Kasutage mikrolainereziimi jaoks sobivaid kaanega ndéusid. Kaane asemel voite kasutada ka taldrikut voi mikro-
lainekaussi. Votke valmistoidud pakendist valja.

®» Roogade enda maitse jadb suures osas alles. Soola ja teiste maitseainete kasutamisel olge pigem moéddukas.
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m  Parast Ulessulatamist laske toiduainetel 2 kuni 5°minutit seista.

= Roogadest kandub soojus Ule ndule. Nou voib minna vaga kuumaks. Kasutage pajakindaid.

= Kui pakendil on toidu valmistamiseks lubatud kasutada suuremat vdimsust kui 600 vatti, kasutage ikkagi maksi-
maalselt 600-vatist vdimsust. Vajaduse korral pikendage toodud aega, kuni saavutate soovitud tulemuse.

Toidud Kaal Mikrolainevoimsus Kestus
Terve kana, varske, ilme 1200 g 600 W 25 - 30 min
siseelunditeta’
Kalafilee, varske 400 ¢ 600 W 7 - 12 min
Koogivili, varske®** 250 g 600 W 6 - 10 min
Koogivili, varske® 500 g 600 W 10 - 15 min
Kartulid®®* 250 g 600 W 8 - 10 min
Kartulid®®* 500 g 600 W 10 - 15 min
Kartulid®®* 750 g 600 W 15 - 22 min
Riis® 125 g 1. 600 W 1.4 - 6 min
2.180 W 2.12 - 15 min
Riis® 250 g 1. 600 W 1.6 - 8 min
2.180 W 2.15 - 18 min
Magustoidud, nt puding 500 ml 600 W 5 -8 min
(pulbrist)*
Puuvili, kompott* 500 ml 600 W 9 -12 min
Popkorn mikrolainereziimil 1 pakk a 100 g 600 W 2,5 -3,5min

valmistamiseks®

' PGorake rooga parast 1/2 koguaja méddumist.

Ldigake Uhesuurusteks tikkideks.

Lisage roale veidi vett.

Vahepeal segage toit ettevaatlikult l1abi.

Lisage kahekordne kogus vedelikku.

Asetage popkornituutu alati klaastaldrikule. Jargige tootja juhiseid.

N

o O A~ W

Puding pudingipulbrist 2. Lisage ulejaanud piima ja segage veel kord labi.
A . 3. Asetage kauss ahju ja sulgege ahju uks.
HOIATUS - Poletusoht! 4. Seadistage seade vastavalt soovituslikele seadistus-
Kuumadest roogadest eraldub soojust. Néu voib minna tele.
vaga kuumaks. 5. 3 minuti parast segage esimest korda. Seejérel
> Votke noud ja tarvikud ahjust valja pajakinnaste voi segage iga (ihe minuti tagant, kuni on saavutatud
pajalappide abil. soovitud konsistensts.
1. Valage pakk pudingipulbrit mikrolaineid taluvasse Kestus sbltub piima temperatuurist ja kasutatud
kdrgesse ndusse, lisage vastavalt pakendilt toodud ndust.

juhisele suhkrut ja veidi piima ning segage hasti 1a-
bi, nii et segus ei ole klimpe.

18.5 Grillimine
Grillige toiduaineid, mis peavad minema krébedaks.

Grillimine
Grillige toiduaineid, mis peavad minema krobedaks.

Markus:
Valmistusjuhised
= Grillimisel peab ahju uks olema alati kinni.
= Arge laske ahjul eelkuumeneda.
m  Kasutage Uhesuguse kaalu ja paksusega tlkke.
Nii pruunistuvad need Uhtlaselt ja jadvad mahlaseks.
Pange grillitavad toiduained otse restile.
Grillitavaid toiduaineid keerake grilltangidega.
Kui torkate lihasse kahvli, voolab lihast mahla véalja ja liha muutub kuivaks.
m | isage grillitavale toiduainele soola alles parast grillimist.
Sool tdmbab lihast vedelikku valja.
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= Tume liha, nt loomaliha, pruunistub kiiremini kui hele liha, nt vasika- vOi sealiha. Heleda liha voi kalafilee pealis-
pind on tihtipeale vaid helepruun, kuid seest on roog sellegipoolest kiips ja mahlane.
Grillkttekeha IUlitub pidevalt sisse ja vélja. See on normaalne. Sagedus soltub seatud grilimisreziimist.
Grillimisel voib tekkida suitsu.

Toidud Kogus Kaal Grillimisreziim Kestus

Kaelakarbonaadil- 3-4 tk aca 120 g 3 (tugev) 1. kllg: ca 15 min

oigud, ca 2 cm pak- 2. kulg: ca10-15

sused min

Grillvorstid 4-6 tk aca 150¢g 3 (tugev) 1. kdlg: ca 10 - 15
min
2. kilg:ca 10- 15
min

Kalaldigud' 2-3 tk aca. 150 g 3 (tugev) 1. kilg: ca 10 min
2. kulg: ca10-15
min

Kala, terve, nt forell’  2-3 tk aca. 150¢g 3 (tugev) 1. kllg: ca 15 min
2. kulg: ca 15- 20
min

Rostsai (eelnevalt 2-6 viilu 3 (tugev) 1. kllg: ca 4 min

rostida) 2. kllg: ca 4 min

Rostsaia Ulekipse- 2-6 viilu 3 (tugev) olenevalt kattest: 5 -

tamine 10 min

' Maérige resti eelnevalt dliga.

18.6 Grill kombineerituna mikrolainereziimiga
KlUpsetusaja lihendamiseks vdite grilli kasutada kombinatsioonis mikrolainereziimiga.

Grill kombineerituna mikrolainereziimiga

Markus:
Valmistusjuhised
= Tostke ndu restile.
Sugavkulmutatud toiduained sulatage eelnevalt.
Praadide jaoks kasutage kdrget vormi. Suletud ndus valmistamise korral jadb ahjukamber puhtamaks.
Kana, kanatikid ja pardirind asetage plaadile nii, et nahaga pool jaab Ules.
Vormiroogade ja gratdanide jaoks kasutage suurt madalat ndud.
Kitsastes kdrgetes ndudes kipsevad toidud kauem ja I&hevad pealt liiga pruuniks.
Vormiroogadel laske valjalllitatud ahjus veel 5 minutit seista.
Kontrollige, kas ndu mahub ahju. Nou ei tohi olla liiga suur.
Laske lihal enne lahtildikamist veel 5-10 minutit seista.
Nii jaotub lihamahl Uhtlasemalt ja ei voola lahtildikamisel vélja.
= Reguleerige alati valja maksimaalne kipsetusaeg.
Kontrollige rooga, kui lihem néidatud aeg on moddunud.

Toidud Kaal Grillimisreziim Mikrolainevoimsus  Kestus

Seapraad, nt ca750g 1 (ndrk) 360 W 35 -40 min

kaelakarbonaad'

Pikkpoiss, max 7 cm ca 750 g 2 (keskmine) 360 W ca 25 min

kérgune

Pool kana?® ca 1200 g 3 (tugev) 360 W 40 min

EanaZtUkid, nt veerand ca 800 g 2 (keskmine) 360 W 20 - 25 min
ana

Pardirind? ca800g 3 (tugev) 180 W 25-30 min

Nuudlivorm (keede-  ca 1000 g 1 (ndrk) 360 W 25 -30 min

tud komponentidest)®

' Keerake rooga vahepeal.
2 Arge keerake rooga.
® Puistake roog ile juustuga.
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Toidud Kaal Grillimisreziim Mikrolainevoimsus Kestus
Kartulivorm (tooretest ca 1000 g 2 (keskmine) 360 W 35 min
kartulitest), max 3 cm

paksune

Kala, llekipsetatud  ca 500 g 3 (tugev) 360 W 15 min
Kohupiimavorm, max ca 1000 g 1 (nork) 360 W 20 - 25 min

5 cm paksune

' Keerake rooga vahepeal.
2 Arge keerake rooga.
% Puistake roog ule juustuga.

18.7 Kontrollroad

Jargmised Ulevaated on koostanud kontrollinstituudid, et kergendada kontrollimist, kas seade vastab standarditele
EN 60350-1:2013 ja IEC 60350-1:2011 ning standarditele EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Toidu kiipsetamine mikrolainereziimil

Toit Mikrolainevoimsus vatti- Kestus minutites Markus
des
Munapudru, 1000 g 1. 600 W 1. 11-12 min Pyrex-vorm
2.180 W 2. 8-10 min
Biskuviit, 475 g 600 W 7 = 9 min Pyrex-vorm @ 22 cm
Hakkpraad, 900 g 600 W 25 - 30 min Pyrex-vorm @ 28 cm

Ulessulatamine mikrolainereziimil
Soovituslikud seadistused Ulessulatamiseks mikrolainereziimil.

Toit Mikrolainevoimsus vatti- Kestus minutites Markus
des
Liha, 500 g 1.180 W 1. 8 min Pyrex-vorm @ 24 cm
2.90 W 2. 7-10 min
vdi programm "Liha sula-
tamine"

Kiipsetamine mikrolaine- ja grillimisreziimil

Toit Mikrolainevoimsus vatti-  Kestus minutites Markus
des
Kartulivorm, 1100 g 360 W + grillimisreziim 2 20 - 35 min Umar Pyrex-vorm @ 22 cm
Koogid - ei ole soovitav
Kana, poolitatud, ca 1100 360 W + grillimisreziim 3 40 - 45 min Rest, klaasist alus
g

19 Paigaldusjuhend

Seadme paigaldamisel juhinduge sellest infost.
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19.1 Tarnekomplekt

Kontrollige péarast lahtipakkimist kdiki osi transpordi-
kahjustuste ja tarne komplektsuse suhtes.

Ve

—

19.2 Ohutu paigaldamine

Seadme paigaldamisel jargige alltoodud ohu-

tusjuhiseid.

= Turvaline kasutamine on tagatud ainult siis,
kui paigaldamine toimub vastavalt paigal-
dusjuhendile. Paigaldatud seadme veatu
t00 eest vastutab paigaldaja.

m Kontrollige seade parast pakendi eemal-
damist Ule. Transpordil tekkinud vigastuste
tuvastamise korral arge Uhendage seadet
vooluvorku.

®m Enne seadme kasutuselevottu eemaldage
ahjukambrist ja ukse kuljest pakendimater-
jal ja kleeplint.

m Tarvikute paigaldamisel jargige paigaldusju-
hiseid.

® MOObel, kuhu seade sisse ehitatakse, peab
taluma temperatuuri kuni 90°C, kilgnev
modbel temperatuuri kuni 65°C.

= Arge paigaldage seadet kapiukse taha. Te-
kib Ulekuumenemise oht.

m Tehke mddblisse véljaldiked enne seadme
kohaleasetamist. Eemaldage laastud. Need
voivad hairida elektridetailide t66d.

® |[Ima pistikuta seadmeid voib GUhendada ai-
nult valjadppinud spetsialist. Seadme
garantii ei laiene valest uhendamisest tingi-
tud kahjustustele.

/A HOIATUS - Vigastusoht!
Paigaldamise ajal ligipdasetavad detailid
voivad olla teravate servadega ja tekitada
Idikehaavu.

» Kandke kaitsekindaid

Paigaldusjuhend et

/A\ HOIATUS - Tuleoht!

Pikendatud vorgujuhtme ja heakskiitmata

adapterite kasutamine on ohtlik.

» Arge kasutage pikendusjuhtmeid voi
harukarpe.

» Kui vorgujuhe on liiga lthike, p6drduge
muugijargse teeninduse poole.

19.3 Integreerimiseks ette nahtud moéobel

Seade on ette nahtud integreerimiseks. Seade ei ole
ette ndhtud eraldiseisva seadmena tbdtasapinna peale
asetamiseks ega eraldiseisva seadmena kapi sees
kasutamiseks.

Kapil ei tohi seadme taga olla tagaseina. Minimaalne
sisseehituskdrgus 850 mm.

Ventilatsiooniavad ja aratdbmbeavad ei tohi paikneda
varjatult.

19.4 Uhendamine vooluvérku

Seadme ohutuks Uhendamiseks vooluvorku jargige
alltoodud ohutusjuhiseid.

/\ HOIATUS - Oht: magnetism!

Seade sisaldab plsimagneteid. Need vdivad mojutada

elektroonilisi implantaate, nt sidamestimulaatoreid voi

insuliinipumpasid.

» Elektrooniliste implantaatidega isikud peavad hoidu-
ma seadmest vahemalt 10 cm kaugusele.

/\ HOIATUS - Tuleoht!

Mitmikpistikute ja pikenduste kasutamine vdib pdhjusta-
da tulekahju.

» Multipistikute ja pikenduste kasutamine on keelatud.

m  Seade on valmis vooluvorku Uhendamiseks ja
seadet tohib dhendada ainult nGuetekohaselt paigal-
datud kaitsekontaktiga varustatud pistikupessa.

= Kaitse tuleb paigaldada vastavalt andmesildil méargi-
tud voimsusele ja kehtivatele eeskirjadele.

= Pistikupesa tohib paigaldada Uksnes elektriala
asjatundja, kes jargib asjaomaseid eeskKirju.

= Kui pistik ei ole parast paigaldamist enam ligipaase-
tav, peab olemas olema kdikidest poolustest katkes-
tav omnipolaarne lilitusseade, mille kontaktivahemik
on vahemalt 3 mm.
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19.5 Paigaldamine (lakappi Reguleerige tugijalad valja.

Pidage kinni kdrges kapis ohutuse tagamiseks ettenah-
tud mdotmetest ja vahekaugustest.

Vs

7600 —
~ 5607,

7‘% 6 16
-~

-

7 362+

—

)

4

19.7 Seadme paigaldamine

Paigalduskdrguse valikul veenduge, et tarvikuid saaks 1. Likake seade taiesti sisse.
ahjust holpsalt valja votta.
Eemaldage tugijalad.

Veenduge, et Uhendusjuhe on vaba, ei jaa millegi
vahele ega jookse Ule teravate servade.
2. Kontrollige vahemaad kilgnevate seadmeteni.

19.6 Paigaldamine ulakappi S
Pidage kinni kdrges kapis ohutuse tagamiseks ettenah- —
tud mdotmetest ja vahekaugustest.

min. 3mm-»||«

507 35+ !

< s —
|
]~ B
n

min. I

I 3. TAHELEPANU!
55 +
‘% Z 38072 Ukse avamisel voib seada vajuda ette.
\ — » Ukse avamisel hoidke seadet kinni.
I:I = ‘ Avage uks aeglaselt.
i~ 1

Paigalduskorguse valikul veenduge, et tarvikuid saaks
ahjust holpsalt véalja véotta.

26



4. Kinnitage seade kruvidega k66gimoobli kilge.

Katke uksehinged kinni.
Kasutage 2 mm labimddduga puidupuuri.
6. Eemaldage ahjust laastud.
7. Kinnitage seade kruvidega k66gimédbli kilge.

8. Eemaldage ahjukambrist ja ukse kiljest pakendima-
terjal ja kleeplint.

19.8 Seadme mahavotmine

Lahutage seade vooluvorgust.

Avage seadme uks.

Kruvige maha vasak ja parem paneel.

Keerake lahti kinnituskruvid.

Kergitage seadet pisut ja tdmmake taiesti valja.

arONA

Paigaldusjuhend et
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1 Sauga

Atkreipkite démesj | toliau pateiktus saugos
nurodymus.

1.1 Bendrosios nuorodos

m Atidziai perskaitykite Sig instrukcija.

® |Ssaugokite instrukcijg bei informacijg apie
produkta. Jy gali prireikti véliau, be to, galé-
site jg perduoti naujam prietaiso Seiminin-
Kui.

m Jei transportuojant prietaisas buvo pa-
zeistas, nejunkite jo prie elektros tinklo.
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1.2 Naudojimas pagal paskirtj

Prietaisus be kiStuko gali prijungti tik leidimg

turintis kvalifikuotas personalas. Jei zala pada-

roma netinkamai prijungus prietaisg, nete-

nkate teisés reikalauti garantijos.

Saugus prietaiso naudojimas garantuojamas

tik tuomet, jei prietaisas sumontuotas tinka-

mai, laikantis montavimo instrukcijos. Uz ne-

priekaistingg veikimag jrengimo vietoje atsako

montuotojas.

Naudokite prietaisg tik:

m ruoSdami patiekalus ir gérimus,

® jis nepaliekamas be priezilros; trumpas
maisto ruoSimo procesas nuolat stebimas;

m Buityje ir naudojant kitais budais, pavyzd-
Ziui, virtuvése parduotuviy darbuotojams,
biuruose ir kitose komercinése patalpose,
sodybose, klientams vieSbutyje ir kitose gy-
venamosiose patalpose, nakvyneés su pus-
ryCiais namuose.

m ki 4000 m aukscio virs juros lygio;

Sis prietaisas atitinka EN 55011 ir CISPR 11

standartus. Tai yra 2 grupes, B klasés prietai-
sas. 2 grupeé reiskia, kad mikrobangos suku-
riamos maisto produktams susSildyti. B klasé

reiSkia, jog prietaisas skirtas naudoti asmeni-
niame namy ukyje.

1.3 Naudotojy rato apribojimas

8 mety ir vyresni vaikai ar asmenys, kurie del
nepakankamy fiziniy, jutiminiy ar protiniy ge-
béjimy arba nepakankamos patirties ar nezi-
nojimo negali saugiai valdyti prietaiso gali juo
naudotis tik prizitrimi kito asmens arba jeigu
jie yra supazindinti su saugiu prietaiso naudo-
jimu bei suprantg i$ to kylancius pavojus.
Vaikams draudziama zaisti su prietaisu.
Valymo ir naudotojo atliekamy techninés prie-
ziuros darby vaikai negali atlikti, nebent jiems
jau sukako 15 mety ir jie bus priziarimi.
Jaunesni nei 8 mety vaiky neturéty buti arti
prietaiso ir jungimo laido.



1.4 Saugus naudojimas

Priedg | kamerg visada stumkite tinkama

puse.

- "Priedai", Psl. 34

A\ |SPEJIMAS — Gaisro pavojus!

Kameroje laikomi degus daiktai gali uzsilieps-

noti.

» Kameroje niekada nelaikykite degiy daikty.

» Pradeéjus sklisti dumams reikia iSjungti prie-
taisg arba istraukti i$ elektros lizdo kistukg
ir kol kas neatidaryti dureliy, kad uzgesty
galimai jsiplieskusi liepsna.

Like maisto likuCiai, riebalai ir kepsniy sultys

gali uzsidegti.

» PrieS naudodami i$ orkaités, nuo kaitinimo
elementy ir priedy pasalinkite stambiausius
nesvarumus.

A\ |SPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Kai naudojamas, prietaisas ir prie jo besilie-

CiancCios dalys jkaista.

» Rekomenduojama buti atsargiems ir steng-
tis neliesti kaitinimo elementuy.

» Mazi, jaunesni nei 8 mety vaikai turi laikytis
atokiai.

Priedai ir indai labai jkaista.

» Karstus priedus arba indus i$ orkaités visa-
da iSimkite puodkélemis.

Alkoholio garai karStoje orkaitéje gali uzsideg-

ti.

» Patiekalams naudokite tik mazus stipriy gé-
rimy kiekius.

» Prietaiso dureles atidarykite atsargiai.

A\ |SPEJIMAS — Nusiplikimo pavojus!

Pasiekiamos dalys prietaisui veikiant jkaista.

» Niekada nelieskite karsty daliy.

» Pasirtpinkite, kad vaikai laikytysi saugiu at-
stumu.

Atidarant prietaiso dureles, gali prasiskverbti

karsty gary. Esant tam tikrai temperaturai ga-

rai gali bati nematomi.

» Prietaiso dureles atidarykite atsargiai.

» Pasirtpinkite, kad vaikai laikytysi saugiu at-
stumu.

Dél vandens karstoje orkaitéje gali susidaryti

karSty vandens gary.

» Niekada nepilkite vandens j karstg kamera.

Sauga It

A\ |SPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!
Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali suskil-
ti.

» Prietaiso dureliy stiklo nevalykite SiurkSciais
SveiCiamaisiais valikliais ar astriu metaliniu
grandikliu, nes galite subraizyti pavirsiy.

Atidarant ir uzdarant prietaiso dureles juda-

ntys lankstai gali prispausti.

» Nelieskite lanksty srities.

Vidiniy prietaiso dureliy daliy briaunos gali bu-

ti astrios.

» Mavékite apsaugines pirstines.

A\ |SPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!

Netinkamai atlikti remonto darbai kelia pavojy.

» Atlikti prietaiso remonto darbus leidziama
tik to mokytam personalui.

» Prietaisg remontuoti leidZziama tik su origi-
naliomis atsarginémis dalimis.

» Siekiant iSvengti rizikos, pazeidus Sio prie-
taiso el. tinklo prijungimo kabelj, jj pakeisti
turi gamintojas arba jo klienty aptarnavimo
tarnyba arba kitas panasios kvalifikacijos
specialistas.

Apgadinta el. tinklo prijungimo kabelio izoliaci-

ja kelia pavojuy.

» Saugokite, kad el. tinklo prijungimo kabelis
niekada nesiliesty prie karsty prietaiso da-
liy arba kity Silumos Saltiniy.

» Saugokite, kad elektros kabelis niekada ne-
siliesty prie astriy smaigaliy ar briauny.

» Elektros kabelio jokiu budu nesulenkite, ne-
prispauskite ir nekeiskite jo konstrukcijos.
|siskverbusi drégme gali sukelti elektros smu-
al.
» Nevalykite prietaiso garu arba aukstu slégiu

valanciais jrenginiais.

Apgadintas prietaisas arba apgadintas el.

tinklo prijungimo kabelis kelia pavojy.

» Niekada nenaudokite apgadinto prietaiso.

» Niekada nenaudokite prietaiso, jeigu jo pa-
virSius jtrukes arba sultzes.

» Norédami atjungti prietaisg nuo elektros
tinklo, niekada netraukite uz el. tinklo prijun-
gimo kabelio. Visada traukite uz el. tinklo
prijungimo kabelio el. tinklo kistuko.

» Jeigu prietaisas arba el. tinklo prijungimo
kabelis apgadinti, tuojau pat iStraukite el.
tinklo prijungimo kabelio el. tinklo kistukg
arba iSjunkite saugiklj saugikliy dézutéje.

» Kreipkités | klienty aptarnavimo tarnyba.

— Psl. 43
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It Sauga

A\ ISPEJIMAS - Pavojus: magnetizmas!
Valdymo skydelyje arba valdymo elementuose
yra jtaisyti nuolatiniai magnetai. Jie gali tureti
jtakos elektroniniy implanty, pvz., Sirdies sti-
muliatoriy ar insulino pompy, veikimui.
» Asmenys, kuriems implantuoti elektroniniai
implantai, turi laikytis ne mazesniu nei
10 cm atstumu nuo valdymo skydelio.

A\ |SPEJIMAS - Pavojus uzdusti!

Vaikai gali uzsimauti pakuotés medziagas ant

galvos arba j jas jsivynuoti ir uzdusti.

» Saugokite pakuotés medziagas nuo vaikuy.

» Neleiskite vaikams zaisti su pakuotés me-
dziagomis.

Vaikai gali jkvepti arba praryti smulkias deta-

les ir taip uzdusti.

» Saugokite smulkias detales nuo vaikuy.

» Neleiskite vaikams zaisti su smulkiomis de-
taléemis.

1.5 Mikrobangy funkcija

SVARBIOS SAUGOS NUORODOS. ATIDZIAI
PERSKAITYKITE IR ISSAUGOKITE, KAD GA-
LETUMETE PERSKAITYTI IR VELIAU

A\ |SPEJIMAS - Gaisro pavojus!

Naudoti prietaisg ne pagal paskirt] pavojinga

— galite susizaloti. Pavyzdziui, jkaitusios Slepe-

tés, jvairiy grudiniy kulttry pripildytos pagal-

vés gali uzsidegti ir po keliy valandy.

» Prietaise niekada nedziovinkite patiekaly ar
drabuziy.

» Prietaise niekada nebandykite pasildyti Sle-
peciy, pagalviy su vaisiy kauliuky ar grady
uzpildu, drégny Sluosciy ir panasiy daikty.

» Prietaisg naudokite tik patiekalams ir ge-
rimams ruosti.

Maisto produktai, jy pakuotes ir talpyklos gali

uzsidegti.

» Niekada nesSildykite maisto produkty Silumag
palaikanCiose pakuotése.

» Niekuomet nepalikite be prieziaros Sildomy
produkty, kurie yra plastikinése, popierine-
se ar kitose pakuotése iS degios medzia-
gos.

» Niekuomet neméginkite nustatyti pernelyg
didelés mikrobangy galios arba per ilgos
veikimo trukmeés. Remkités Sioje naudojimo
instrukcijoje pateiktais duomenimis.

» Niekuomet nedziovinkite maisto produkty
mikrobangy krosneleje.

» Gana sausy maisto produkty, pvz., duonos,
neatitirpinkite ir neSildykite nustate labai di-
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dele mikrobangy galig arba ilgg veikimo
trukme.

Aliejus gali uzsidegti.

» Niekuomet neSildykite mikrobangomis alie-
jaus.

/\ |SPEJIMAS - Sprogimo pavojus!

Skysciai arba kiti maisto produktai tvirtai uzda-

rytuose induose gali sprogti.

» Niekada nekaitinkite skysciy arba kity
maisto produkty tvirtai uzdarytuose in-
duose.

/\ |SPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Maisto produktai kietu lukStu arba odele Silda-

nt ir po Sildymo gali susprogti.

» Niekada nevirkite kiauSiniy su lukstu ir ne-
Sildykite Kkietai virty kiausiniy su lukstu.

» Niekada neruoSkite kiaukutiniy ir vézia-
gyviu.

» Jei Sildote kiauSiniene arba kiauSinius stikli-
niame indelyje, i$ pradziy pradurkite trynj.

» Jei maisto produkto apvalkalas arba odelé
yra kieta, pvz., obuoliy, pomidory, bulviy,
desreliy, jie gali jtrakti. Pries tai apvalkalg
arba odele reikia pabadyti.

Karstis kudikiy maistelyje pasiskirsto netoly-

giai.

» NeSildykite kudikiy maistelio uzdarytuose
induose.

» Visada nuimkite dangtelj arba Ciulptuka.

» PaSilde gerai suplakite arba iSmaisykite.

» PrieS duodami maistelj kadikiui, patikrinkite
temperatira.

|kaite patiekalai atiduoda Siluma. Indas gali

jkaisti.

» Karstus indus arba priedus iS kameros vi-
sada imkite puodkélemis.

Vakuuminés maisto produkty pakuotes gali

sprogti.

» Visada atsizvelkite | duomenis, pateiktus
ant pakuotes.

» Maistg iS kameros visada imkite puodké-
lemis.

Veikiancio prietaiso pavirSiai jkaista.

» Niekada nelieskite jkaitusiy pavirsiy.

» Laikykite vaikus saugiu atstumu.



Naudoti prietaisg ne pagal paskirt] pavojinga.

Pavyzdziui, jkaitusios Slepetés, pagalves su

kauliuky arba grudy uzpildu, kempinés, dreg-

nos Sluostés ir panasus daiktai gali nudeginti.

» Prietaise niekada nedziovinkite patiekaly ar
drabuziy.

» Prietaise niekada nebandykite pasildyti Sle-
pediy, pagalviy su vaisiy kauliuky ar grudy
uzpildu, drégny Sluosciy ir panasiy daikty.

» Prietaisg naudokite tik patiekalams ir gé-
rimams ruosti.

A\ |SPEJIMAS - Nusiplikimo pavojus!

Kai kuriy kaitinamy skysciy virimas uzdelsia-

mas. Tai yra virimo temperattra pasiekiama,

taCiau nepradeda kilti uzvirus budingi gary

burbuliukai. Reikia buti atsargiems, jei indas

net Siek tiek kresteléty. KarStas skystis gali

greitai uzvirti ir pradéti tiksti.

» Kaitindami visada | indg jdekite Sauksta.
Tuomet virimas nebus uzdelsiamas.

v X

A\ |SPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!
Netinkamas indas gali suskilti. Porcelianiniy ir
keraminiy indy rankenélése ir dangciuose gali
buti mazy skyluciy. Uz Siy skyluciy paprastai
buna ertmés. Dél | ertmes prasiskverbusios
drégmés indai gali jtrakti.
» Naudokite tik mikrobangy rezimui tinkamus
indus.

Daiktinés zalos iSvengimas It

Naudojant tik mikrobangy rezima, iS metalo

pagaminti indai arba metaliniy daliy turintys

indai ir talpyklos gali pradéti kibirkSciuoti. Prie-

taisas suges.

» Jjunge tik mikrobangy rezimg nenaudokite
metaliniy talpykly.

» Naudokite tik mikrobangy rezimui tinkamg
indg arba jjunkite mikrobangas ir kaitinimo
blda.

A\ |SPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!
Prietaisas veikia naudodamas auks$tg jtampa.
» Niekada nenuimkite korpuso.

/\ |SPEJIMAS — Rimtos zalos sveikatai

pavojus!

Netinkamai valant gali suprastéti prietaiso pa-

virSiaus kokybé, sutrumpéti naudojimo trukmeé

ir susidaryti pavojingy situacijy, pavyzdZziui,
prasiskverbus mikrobangy energijai.

» Reguliariai valykite prietaisg ir iSkart pasali-
nkite maisto produkty likucius.

» Kamera, durelés ir dureliy vyriai visada turi
buti Svarus.

- "Valymas ir priezidra", Psl. 41

Niekada nenaudokite prietaiso, jei pazeistos

kameros durelés. Gali prasiverzti mikrobangy

energija.

» Prietaiso niekada nenaudokite, jei pazeistos
kameros durelés ar dureliy plastikinis re-
mas.

» Paveskite remontuoti tik klienty aptarnavi-
mo tarnybai.

Prietaisuose be korpuso dangcio iSsiskiria mi-

krobangy energija.

» Niekada nenuimkite korpuso dangcio.

» Techninés priezituros ir remonto darbams
atlikti kvieskite klienty aptarnavimo tarnyba.

2 Daiktinés zalos iSvengimas

2.1 Bendroji informacija

DEMESIO!

Alkoholio garai karStoje orkaitéje gali uzsidegti ir visis-

kai sugadinti prietaisg. Dél karStos liepsnos prietaiso

durelés gali jskilti ir net iSkristi. Dureliy stiklai gali jtrakti

ir suskilti. Sumazéjus slégiui kamera gali smarkiai de-

formuotis.

» Nekaitinkite neskiesty spiritiniy gérimy (= 15 tar. %)
(pvz., skirty pilti ant maisto).

Karstoje kameroje del vandens atsiranda vandens ga-

ry. Temperattiros pokytis gali padaryti Zalos.

» Niekada nepilkite vandens j karStg kamera.

Dél ilgalaikés dregmeés kamera ima rudyti.

» Po kiekvieno ruoSimo garuose iSvalykite kondensa-
ta.

» Drégny maisto produkty ilgai nelaikykite uzdarytoje
kameroje.

» Nelaikykite kameroje maisto.

Jei prietaisas paliekamas atvesti atidarius dureles, po

tam tikro laiko gali biti pazeidziamos Salia esanciy bal-

dy priekinés dalys.

» Jei maistg ruoséte aukstoje temperatiroje, palikite
atvésti neatidare dureliy.

» Saugokite, kad nieko neprispaustumete prietaiso
durelémis.

» Atviromis prietaiso durelémis kamerg dziovinkite tik
tuomet, jei buvote nustate didelj drégmeés kieki.
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It Aplinkosauga ir taupymas

Prietaiso durelés gali biti pazeistos ant jy sédantis ar

dedant daiktus.

» Nieko nedékite ant prietaiso dureliy, ant jy neséskite
ir j jas nesiremkite.

Tam tikruose modeliuose uzdarant prietaiso dureles

priedas gali subraizyti dureliy stikla.

» Priedg j kamerg visada jstumkite iki galo.

2.2 Mikrobangy funkcija

Naudodamiesi mikrobangy rezimu paisykite Siy nurody-

muy.

DEMESIO!

Metalui palietus kameros sienele susidaro kibirkstys,

galinCios pazeisti prietaisg arba sugadinti vidinj dureliy

stiklg.

» Metalas, pvz., Saukstelis stiklingje, turi bati mazdaug
2 cm nuo kameros sieneliy ir dureliy vidinés pusés.

Aliuminio indai prietaise gali pradéti kibirksc¢iuoti. Prie-

taisas bus pazeistas dél susidarandiy kibirksciy.

» | prietaisg nedékite aliuminio induy.

Jei prietaisas veikia nejdéjus patiekalo, kamera per-

kaista.

» Niekuomet nejunkite mikrobangy rezimo, kai kame-
roje néra maisto. Tai netaikoma, jei norite atlikti
trumpalaikj indy bandyma.

Al

v | X

Kelis kartus i$ eilés mikrobangomis ruosSiant spragée-

sius ir nustadius per didele mikrobangy galig, dél per-

krovos gali biti pazeista kamera.

» Tarp ruoSimy reikia palaukti kelias minutes, kol prie-
taisas atves.

» Niekada nenustatykite per didelés mikrobangy ga-
lios.

» Rinkités daugiausia 600 vaty.

» Spragésiy pakuote visada dékite ant stiklines 1eéks-
tés.

Netinkamas indas gali sugadinti prietaisa.

» Jei ketinate naudotis griliu arba kombinuotuoju mik-
robangy rezimu, rinkités tik tokius indus, kurie yra
atsparus aukstai temperatirai.

3 Aplinkosauga ir taupymas

3.1 Pakuotés utilizavimas

Pakuotei naudojamos medziagos yra nekenksmingos
aplinkai, jas galima perdirbti.

3.2 Energijos taupymas
Jei paisysite Siy nuorody, Jusy prietaisas vartos maziau
elektros.

Prietaisui veikiant daznai nedarinékite dureliy.
m Tuomet nepasikeis kameros temperattra ir ne-
reikés prietaiso kaitinti papildomai.
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ISjunkite laikrodZio rodyma, kai prietaisas veikia budé-
jimo rezimu.

= Veikiant budéjimo rezimui prietaisas taupo energija.
Pastaba.

Prietaisas vartoja:

m veikdamas su jjungtu ekranu — maks. 1 W;

= veikdamas su iSjungtu ekranu — maks. 0,5 W.



SusipaZzinimas It

4 Susipazinimas

4.1 Valdymo skydelis Ekranas

Valdymo skydelyje Jas nustatote visas savo prietaiso Jutikliniai mygtukai

funkcijas ir gaunate informacijos apie darbo busena. - ”

Priklausomai nuo prietaiso tipo, paveikslélyje smulkme- ~ShiftControl” valdymo elementas

nos, pvz., spalva ir forma, gali skirtis.

Mikrowelle
600 w

{ PI01:00min|s )

i O DII|

Jutikliniai mygtukai

Jutikliniai mygtukai yra lietimui jautris mygtukai. Noredami pasirinkti kokig nors funkcijg, palieskite atitinkamg mygtu-
ka.

Simbolis Jutiklinis mygtukas Paskirtis

® on/off Prietaiso jjungimas arba iSjungimas

O Pagrindinis meniu Darbo rezimy arba nuostaty pasirinki-
mas

® Laiko funkcijos Laikmacio nustatymas

i Informacija Papildomos informacijos rodymas

al Automatinis dureliy atidarymas Prietaiso dureliy atidarymas

DIl start/stop Darbo rezimo jjungimas arba nu-
traukimas

Pastaba. Jei 3viedia i, spustelékite i, kad galétumete
per kelias sekundes perzitreti informacija.

,»ShiftControl“ valdymo elementas

»ShiftControl“ valdymo elementais pereinama per ekrano eilutes ir parenkamos nuostatos.
Nuostatas, kurias galite keisti, pazymeétos desinés ir kairés krypciy rodyklemis.

Simbolis Jutiklinis mygtukas Paskirtis

( Kairén Ekrane narSoma kairén

) DesSinén Ekrane narSoma desSinén

~ Aukstyn Ekrane narSoma aukstyn

~ Zemyn Ekrane narSoma zemyn

Pastaba. Jei mygtukus laikysite nuspaude, per nustato- Ekranas

masias vertesﬂpereisite greitai. Kai tik atleisite mygtuka, Ekrane rodomos esamos nuostaty vertes, galimos pa-
greitasis perejimas bus sustabdytas. sirinktys arba nurodomieji tekstai.
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It Priedai

Pagrindinis meniu
Norédami patekti | pagrindinj meniu, paspauskite myg-
tukg 0.

Simbolis Aprasymas

o Mikrobangos

" Grilis / mikrobangy kombinuotasis
rezimas

pa Programos
Pasirinktus patiekalus gaminkite
lengvai

{op Nuostatos
Atskiry prietaiso nuostaty pritaikymas

4.2 Kamera

Naudojant kameros funkcijas lengviau eksploatuoti
prietaisa.

Kameros apsvietimas

Atidarius prietaiso dureles jsijungia kameros apsvieti-
mas. Jei prietaiso durelés lieka atidarytos ilgiau nei

5 minutes, kameros apSvietimas iSsijungia automatis-
kai.

Kameros apsvietimas jsijungia naudojant daugel kai-
tinimo budy ir funkcijy. Darbo rezimui pasibaigus, ka-
meros apsSvietimas iSsijungia.

Vésinamasis ventiliatorius

Prireikus vésinamasis ventiliatorius jsijungia ir iSsijun-
gia. Siltas oras iSeina per ventiliacijos tarpg vir§ prie-
taiso dureliy.

DEMESIO!

Uzdengus ventiliacijos tarpg prietaisas perkaista.

» Neuzdenkite ventiliacijos tarpo.

Kad iSjungus prietaisg kamera greiCiau atvésty, vésina-
masis ventiliatorius dar veikia tam tikrg laikg. Veikda-
mas mikrobangy rezimu prietaisas nejkaista, taciau ve-
sinamasis ventiliatorius vis tiek jsijungia. Vésinamasis
ventiliatorius gali veikti ir iSsijungus mikrobangy rezi-
mui.

Vandens kondensatas

Ruosiant garuose, kameroje ir ant prietaiso dureliy gali
susikaupti vandens kondensato. Vandens kondensatas
yra normalus reiskinys ir neturi jokios jtakos prietaiso
veikimui. Baige ruosti garuose nuvalykite vandens kon-
densata.

Automatinis dury atidariklis

Aktyvinus automatinj dury atidariklj, prietaiso durelés at-

Soka. Prietaiso dureles atidaryti iki galo galite ranka.

Pastabos

= Nutrikus elektros tiekimui automatiné dureliy atida-
rymo funkcija neveikia. Dureles galite atidaryti ranka.

= Jei prietaiso dureles atidarote veikiant darbo rezi-
mui, jis sustabdomas.

= Kai prietaiso dureles uzdarysite, darbo rezimas ne-
bus tesiamas automatiskai. Jjunkite darbo rezima.

= Jei prietaisas yra iSjungtas ilgiau, prietaiso durelés
atsidaro po tam tikro laiko.

5 Priedai

Naudokite originalius priedus. Jie yra pritaikyti JUsy
prietaisui.

Priedai Paskirtis

Groteles m  Grotelés naudojamos
kepant griliu ir apkepa-
nt

m  Grotelés naudojamos
kaip pagrindas indui
statyti

Stiklinis dubuo = Apsauga nuo tySkan-
¢iy riebaly, kai mésg
griliu kepate tiesiog
ant groteliy

m |statykite groteles |
stiklinj dubenj
= Tinka mikrobangoms
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Prie$ pradedant naudoti pirma kartg It

6 Pries pradedant naudoti pirma karta

Nustatykite parametrus, reikalingus pirmajam paleidi-
mui. ISvalykite prietaisg ir priedus.

6.1 Pirmasis paleidimas

Prijungus prietaisg prie elektros tinklo arba po ilgesnio

elektros tiekimo sutrikimo atsiradus elektrai, rodomos

nuostatos, kurios rodomos prietaisg paleidziant pirma

kartg.

Pastabos

= Nuostatas bet kada galite pritaikyti pagrindinése
nuostatose.
— "Pagrindinés nuostatos”, Psl. 40

m  Pries paleidziant pirmg kartg ir jei buvo nutrikes
elektros tiekimas, norint patikrinti reikia atidaryti ir
uzdaryti prietaiso dureles.

Kalbos nustatymas

1. Paspausdami >~ pereisite j kitg eilute.

2. Paspaude ( arba ? pasirinkite kalba.

3. Paspausdami ~ pereisite | ankstesne eilute.
4. Paspaude ? pasirinkite kitg nuostata.

Paros laiko nustatymas

Paspausdami ~ pereisite j kitg eilute.

Paspaude € arba ) pasirinkite $ig valanda.
Paspausdami >~ pereisite | kitg eilute.

Paspaude € arba ) pasirinkite 3ig minute.
Spaudykite ~, kol pasirodys ,Paros laikas".
Paspaude ) pasirinkite kitg nuostata.

Pastaba. — "Pagrindinés nuostatos”, Psl. 40 nustaty-
kite, ar iSjungus prietaisg ekrane bus rodomas paros
laikas ir data, ar ne.

oarLONA

Datos nustatymas

Paspausdami ~ pereisite j kitg eilute.
Paspaude € arba ) pasirinkite $ig diena.
Paspausdami >~ pereisite | kitg eilute.
Paspaude € arba } pasirinkite ] ménes;.
Paspausdami ~ pereisite j kitg eilute.
Paspaude € arba ? pasirinkite iuos metus.
Spaudykite ~, kol pasirodys ,Data“.
Patvirtinkite nuostatas paspausdami ).
Pirmasis paleidimas baigtas.

CONooarLON A

6.2 Prietaiso valymas prie$ naudojant pirma
karta

Pries pirma kartg ruoSdami patiekalus prietaise, iSvaly-

kite kamerg ir priedus.

1. Jsitikinkite, kad kameroje neliko pakuotés likuciy,
priedy ar kity daikty.

2. Lygius kameros pavirSius valykite minksta drégna

Sluoste.

Uzdarykite prietaiso dureles.

Prietaisui kaistant védinkite patalpa.

Nustatykite 3 grilio pakopa.

Nustatykite 15 minuciy trukme.

Palaukite, kol prietaisas atves.

Kamerai atvésus lygius pavirSius nuvalykite plovimo

Sarmo tirpalu ir Sluoste.

PN AW

6.3 Priedy valymas

» Priedus kruopS$diai nuvalykite plovimo Sarmo tirpalu
ir minksta plovimo servetéle.

7 Svarbiausia informacija apie valdyma

7.1 Prietaiso jjungimas

» Jjunkite prietaisg paspausdami ©.

v Ekrane rodomas ,Neff” logotipas, paskui — di-
dziausia mikrobangy galia.

v Prietaisas paruoStas naudoti.

7.2 Prietaiso iSjungimas

» |junkite prietaisg paspausdami O.

v Prietaisas nutraukia veikiandias funkcijas.

v Ekrane pasirodo paros laikas ir data.

Pastaba. |Sjunkite prietaisa, jei jo nenaudojate. Jei ilgai

nepasirenkamos jokios nuostatos, prietaisas iSsijungia
automatiskai.

7.3 Darbo rezimo paleidimas

» Jjunkite rezimg paspausdami Dll.
v Ekrane rodomos nuostatos.

Pastaba. Jei veikiant darbo rezimui atidarysite prietaiso
dureles, prietaisas nutrauks darbo rezimg ir sustabdys
nustatytg trukme. Jei norite vél jjungti darbo rezima, uz-
darykite prietaiso dureles ir paspauskite Pll.

7.4 Darbo rezimo sustabdymas

1. Paspauskite DII.
v Prietaisas nutraukia veikiantj darbo rezima.
2. Norédami panaikinti visas nuostatas, paspauskite ©.

Pastaba. Jei atidarysite prietaiso dureles, prietaisas nu-
trauks darbo rezimag. Sustabdzius arba nutraukus veiki-
ma vésinamasis ventiliatorius gali veikti toliau.

7.5 Darbo rezimo nustatymas

Jjungus prietaisg ekrane rodomas nustatytas rekomen-

duojamas darbo rezimas. Rekomenduojamg darbo re-

zimg galite i$ karto paleisti arba nustatyti kitg darbo re-

zima.

Paspauskite 0.

Ekrane rodomi darbo rezimai.

Paspausdami ¢ arba ) pasirinkite darbo rezima.

Paspausdami ~ pereisite j kitg eilute.

Paspausdami { arba ) pasirinkite nuostata.

Atsizvelgiant | darbo rezima, galima pakeisti kitas

nuostatas.

5. Jei norite pasirinkti kita nuostata, paspausdami ~
pereikite | kitg eilute.

6. Paspausdami( arba ) pasirinkite nuostata.

PONC =
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It Mikrobangos

7. Paspauskite DIl.
v Prietaisas pradeda veikti.

Pastaba. Norédami uzdaryti dabartine nuostata ir per-
jungti darbo rezimy lygj, paspauskite (.

8 Mikrobangos

Naudodami mikrobangy funkcijg, galite labai greitai
maistg paruosti, pasildyti arba atitirpinti.

8.1 Mikrobangoms tinkami indai ir priedai
Kad patiekalai baty Sildomi tolygiai ir prietaisas nesu-
gesty, naudokite tinkamus indus ir priedus.

Pastaba. PrieS naudodami indg mikrobangy rezimu, at-
kreipkite démesj j gamintojo pateiktus duomenis. Kilus
abejoniy, iSbandykite inda.

Tinka mikrobangoms

Indas ir priedas Pagrindas

Indas, pagamintas i$ kars-
Ciui atsparios ir mikroban-
goms tinkamos medzia-
gos:

Sios medziagos praleidzia
mikrobangas. Mikroban-
gos nepazeidzia karSCiui
atsparaus indo.

Netinka mikrobangoms

Indas ir priedas Pagrindas

Metaliniai indai Metalas nepraleidzia mik-
robangy. Patiekalai be-

veik nepasyla.

Auksu arba sidabru pa-
puosti indai

Mikrobangos gali suga-
dinti aukso ir sidabro
puosSmenas.

Patarimas. Indg galite
naudoti tik tuomet, jei ga-
mintojas garantuoja, kad
indas tinka mikroban-
goms.

8.2 Indo tinkamumo mikrobangoms
tikrinimas

= Stiklas

= Stiklo keramika

= Porcelianas

m Temperatlrai atsparus

Ar indas tinkamas naudoti mikrobangy rezimu, patikrin-
kite atlikdami bandyma. Prietaisg mikrobangy rezimu
be patiekalo galite naudoti tik atlikdami indo bandyma.

plastikas A ISPEJIMAS — Nusiplikimo pavojus!

= Keramika, visiskai pa- Pasiekiamos dalys prietaisui veikiant jkaista.

E_e”gta glazira, be jtru- » Niekada nelieskite kargty daliy.
imy

» Pasirtpinkite, kad vaikai laikytysi saugiu atstumu.
Metaliniai stalo jrankiai Pastabav. Siekdami is- 1. Tuddig indg jdékite | kamera.
vengti uzvirimo delsos, 2. Prietaise -1 min. nustatykite didZiausig mikroban-
galite naudoti metalinj sta- gy galia.
lo jrank], pvz., | stikling 3. Jjunkite darbo rezima.
jstatyti Sauksta. 4. Patikrinkite indg kelis kartus:

- Jei indas Saltas arba Siltas, vadinasi, jis tinka mi-
krobangy rezimui.

- Jei indas karstas arba sukelia kibirkstis, nutrau-
kite indo bandyma. Indas netinka mikrobangy re-
Zimui.

DEMESIO!

Metalui palietus kameros sienele susidaro kibirkstys,

galinCios paZeisti prietaisg arba sugadinti vidinj dureliy

stiklg.

» Metalas, pvz., Saukstelis stiklingje, turi bati mazdaug
2 cm nuo kameros sieneliy ir dureliy vidinés pusés.

8.3 Mikrobangy galia

Cia rasite mikrobangy galios nuostaty ir jy naudojimo apzvalga.

Mikrobangy galia llgiausia trukmé Paskirtis

vatais

90 W 1:30 val. Jautriems patiekalams atitirpinti.

180 W 1:30 val. Patiekalams atitirpinti ir toliau ruosti.

360 W 1:30 val. Mésai ir zuviai ruosti arba jautriam maistui paSildyti.
600 W 1:30 val. Patiekalams pasSildyti ir ruosti.

900 W 30 min. Skysciams jkaitinti.

Didziausia galia néra skirta patiekalams pasildyti.

Rekomenduojamos vertés

Pagal kiekvieng mikrobangy galios pakopg prietaisas
pasitlo atitinkamg trukme. Rekomenduojamg verte gali-
te patvirtinti arba keisti nurodytoje srityje.

8.4 Mikrobangy nustatymas

Prietaisg jjungus ekrane visada bus rekomenduojama
didziausia mikrobangy galia.

1. Atkreipkite démesj j saugos nuorodas. — Psl. 30
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2. Atkreipkite démes;j | nuorodas, kaip iSvengti materia-
linés zalos. — Psl. 32

3. Atkreipkite démesj j nuorodas del mikrobangy rezi-
mui tinkamy indy ir priedy. — Psl. 36

4. Paspauskite ©.

v Prietaisas paruostas naudoti. Ekrane rekomenduoja-
ma didziausia galima mikrobangy galia. Mikrobangy
galig galima bet kada pakeisti.

5. Paspausdami ( arba ) pasirinkite mikrobangy galia.

v Ekrane rodoma mikrobangy galia ir rekomenduoja-
ma trukme.

6. Paspauskite ~.

7. Mygtuku € arba } nustatykite norimag trukme.

8. Paspauskite PIl.

v Prietaisas pradeda veikiti.

v Ekrane skaiCiuojama trukme.

v Trukmei pasibaigus pasigirsta signalas.

9. Jei norite isjungti signalg anksgiau, paspauskite ©.

10. ISjunkite prietaisg paspausdami ©.

Pastabos

= Jej paspausite ®, ekrane trumpai pasirodys laikma-
dio funkcija. Noredami i$ karto iSjungti laikmadio
funkcija, dar kartg paspauskite ©.

Grilis It

= Trumpam atidarius prietaiso dureles, prietaiso vési-
namasis ventiliatorius gali veikti toliau.

8.5 Trukmeés keitimas

Trukme galite keisti bet kada.

» Paspausdami ( arba ) pakeiskite trukme.
v Darbo rezimas veikia toliau.

8.6 Mikrobangy galios keitimas

Mikrobangy galig galite keisti veikiant darbo rezimui.

1. Paspausdami ~ perjunkite mikrobangy galia.

2. Paspausdami ( arba ) nustatykite norimg mikroban-
gy galia.

v Trukme nepasikeidia.

v Darbo rezimas veikia toliau.

Pastaba. Jei nustatyta trukme virSija didZiausig 900 W
mikrobangy galiai leidziamg trukme, prietaisas automa-
tiSkai jg sutrumpina. Darbo rezimas toliau neveiks. Pa-
spausdami DIl junkite rezima.

9 Grilis

Prietaise galite savo patiekalus apskrudinti arba apkep-
ti griliu. Grilj galite naudoti atskirai arba kartu su mikro-
bangy rezimu.

9.1 Grilio pakopos

Galite naudoti Sias grilio pakopas.

Grilio pakopa Patiekalas
1 (silpnai) = Auksti apkepai
= Sufle
2 (vidutiniskai) = Ploksti apkepai
= Zuvis
3 (stipriai) = DeSrelés
Skrebutis

9.2 Grilio nustatymas

1. Atkreipkite démesj j saugos nuorodas. — Psl. 30

2. Atkreipkite demes;j | nuorodas, kaip iSvengti materia-

linés zalos. — Psl. 32

Paspauskite ©.

Prietaisas paruoStas naudoti.

Paspauskite 0.

Ekrane rodomi darbo rezimai.

Paspausdami { arba ) pasirinkite darbo rezimg *.

Paspauskite ~.

Ekrane rekomenduojama 3 "Grilis " pakopa.

Paspausdami { arba ) nustatykite norima grilio pako-

pa.

v Ekrane rodoma grilio pakopa ir rekomenduojama
trukmeé.

N AW

8. Paspauskite ~.

9. Mygtuku ( arba ) nustatykite norimg trukme.

10. Paspauskite DlI.

v Prietaisas pradeda veikti.

v Ekrane skaiCiuojama trukme.

v Trukmei pasibaigus pasigirsta signalas.

11. Jei norite i&jungti signalg anksdiau, paspauskite O.

12. |Sjunkite prietaisg paspausdami ©.

Pastabos

= Jej paspausite ®, ekrane trumpai pasirodys laikma-
¢io funkcija. Norédami i$ karto iSjungti laikmadio
funkcija, dar karta paspauskite ©.

= Trumpam atidarius prietaiso dureles, prietaiso vesi-
namasis ventiliatorius gali veikti toliau.

9.3 Trukmeés keitimas

Trukme galite keisti bet kada.
» Paspausdami( arba ) pakeiskite trukme.
v Darbo rezimas veikia toliau.

9.4 Grilio pakopos keitimas

Grilio pakopg galite keisti veikiant darbo rezimui.

1. Paspausdami ~ perjunkite gril].

2. Paspausdami { arba ) nustatykite norima grilio pako-
pa.

v Trukme nepasikeidia.

v Darbo rezimas veikia toliau.

Pastaba. Vietoje grilio darbo rezimo perjungiant kombi-

nuotgjj darbo rezimag ir atvirkSCiai prietaise jjungiamas

pauzes rezimas. Darbo reZzimas toliau neveiks. Noréda-

mi perjungti darbo rezima, paspauskite Pll.
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It Mikrobangy derinimo rezimas

10 Mikrobangy derinimo rezimas

Norédami sutrumpinti ruoSimo trukme, galite grilio re-
Zzimg derinti su mikrobangy rezimu.

Galima rinktis vieng i Siy mikrobangy galiy:

= 90 W

= 180 W

= 360 W

10.1 Mikrobangy derinimo rezimo
nustatymas

1. Atkreipkite démesj j saugos nuorodas.

2. Atkreipkite demesj | nuorodas, kaip iSvengti materia-
linés zalos.

Paspauskite ©.

Prietaisas paruostas naudoti.

Paspauskite 0.

Ekrane rodomi darbo rezimai.

Paspausdami ¢ arba ? pasirinkite darbo rezimg **.
Paspauskite ~.

Ekrane rekomenduojama 3 "Grilis " pakopa.
Paspausdami { arba ) nustatykite pageidaujama
kombinuotgjj rezima.

Ekrane rodomas pageidaujamas kombinuotasis rezi-
mas ir rekomenduojama trukme.

8. Paspauskite ~.

9. Mygtuku € arba ) nustatykite norimg trukme.

10. Paspauskite DlI.

v Prietaisas pradeda veikti.

N oo P W
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v Ekrane skaiCiuojama trukme.

v Trukmei pasibaigus pasigirsta signalas.

11. Jei norite iSjungti signalg anksdéiau, paspauskite ©.
12. I$junkite prietaisg paspausdami ©.

Pastaba. Jei paspausite ®©, ekrane trumpai pasirodys
laikmacio funkcija. Norédami i$ karto iSjungti laikmacio
funkcija, dar kartg paspauskite ©.

10.2 Trukmeés keitimas

Trukme galite keisti bet kada.
» Paspausdami( arba ) pakeiskite trukme.
v Darbo rezimas veikia toliau.

10.3 Kombinuotojo mikrobangy rezimo
keitimas

Grilio pakopg galite keisti veikiant darbo rezimui.

1. Paspausdami -~ perjunkite kombinuotgjj rezima.

2. Paspausdami ( arba ) nustatykite pageidaujama
kombinuotajj rezima.

v Trukmé nepasikeidia.

v Darbo rezimas veikia toliau.

Pastaba. Vietoje grilio darbo rezimo perjungiant kombi-
nuotajj darbo rezimg ir atvirkSCiai prietaise jjungiamas
pauzes rezimas. Darbo rezimas toliau neveiks. Noréda-
mi perjungti darbo rezimg, paspauskite Pll.

11 Programos

Naudojant programas prietaisas padés paruosti jvairius
patiekalus ir automatiSkai parinks optimalias nuostatas.

11.1 Nuorodos dél patiekaly nuostaty

Vadovaudamiesi Siomis nuorodomis patiekalus paruo-

Site optimaliai.

= Naudokite tik nepriekaistingos kokybés maisto pro-
duktus.

= Naudokite tik kg i$ Saldiklio iSimtus uzSaldytus pro-
duktus.

= |Simkite maisto produktus i$ pakuotés ir pasverkite.
Jei negalite prietaise nustatyti tikslaus svorio, suap-
valinkite.

= Naudokite mikrobangy rezimui tinkancCius karSciui
atsparius indus, pvz., i$ stiklo arba keramikos.

= Maisto produktus dékite | Saltg orkaite.

Atitirpinimas

= Maisto produktus kuo plokStesnés formos gabalais
ir porcijomis uzsaldykite ir laikykite —18 °C tem-
peraturoje.

m  Uz3aldytg maisto produktg dékite ant plokscio indo,
pvz., stiklinés arba porcelianinés 1ékstés.

®»  Pasibaigus programai maisto produktai gali buti dar
neatitirpe. Vis deélto maisto produktas yra tinkamai
apdorotas.

= Atitirpinant mésg ar paukstieng atsiranda skyscio.
Apversdami pasSalinkite atsirandantj skystj. Ne-
naudokite jo kitiems patiekalams ir stebekite, kad jo
nepatekty ant kity maisto produkty.
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= Apversdami iSimkite jau atSilusig maltg mésa.
m  Paukstj j indg deékite kratinéle zemyn, per puse
perpjautg paukst] — oda zemyn.

DarZovés

m  Sviezios darzovés: supjaustykite vienodo dydzio ga-
baléliais. Kiekvienam 100 g darZoviy jpilkite po
vieng valgomajj Saukstg vandens.

= Saldytos darzoves: tinka tik nuplikytos, bet neiSvirtos
darzovés. Saldytos darzovés su grietinélés padazu
netinka. |pilkite 1-3 valgomuosius SaukStus
vandens. | Spinatus ir raudonguzius kopustus
vandens pilti nereikia.

Bulvés

= Virtos bulvés: supjaustykite vienodo dydzio gabalé-
liais. 100 g bulviy jpilkite du valgomuosius Saukstus
vandens ir jberkite Siek tiek druskos.

= Neluptos bulvés: naudokite vienodo dydzio bulves.
Nuplaukite ir subadykite odele. Dar drégnas bulves
sudékite j indg be vandens.

= QOrkaitéje kepamos bulvés: naudokite vienodo dyd-
zio bulves. Nuplaukite, nusausinkite ir subadykite
odele.

Ryziai
= Nenaudokite rudyjy ryziy ir ryziy maiseliuose.

= | ryzius pilkite du ar du su puse karto daugiau
vandens, nei yra ryziy.



Paukstiena

= Naudokite tik Saldytuvo temperattros visCiuky
puseles.

= ViSCiuky puseles ant groteliy dekite oda j virsy.

Laikymo laikas

Pasibaigus programai kai kuriuos patiekalus dar reikia
palaikyti kameroje.

Patiekalas Laikymo laikas

Darzovées mazdaug 5 min.

Bulvés mazdaug 5 min.
Pirmiausia iSpilkite susi-
kaupusj vandenj

RyZiai mazdaug 5-10 min.

11.2 Programos nustatymas

Paspauskite ©.
Prietaisas paruoStas naudoti.
Paspauskite (3.
Ekrane rodomi darbo rezimai.

—

< M<K

11.3 Programy lentelé

3
4.
v
5
6.
v
7
8
v
9
v
v

Programos It

. Paspausdami ( arba ? pasirinkite darbo rezima r%.

Paspauskite ~.
Ekrane rodoma pirmoji programa.

. Paspausdami ( arba ) nustatykite norimg programa.
. Paspauskite ~.

Ekrane rodoma rekomenduojama svorio verte.

. Paspausdami € arba ) nustatykite norimg svorj.
. Paspauskite ~

Ekrane rodoma ruoS$imo nuoroda.

. Paspauskite PIl.

Prietaisas pradeda veikti.
Ekrane skaiCiuojama trukme.

10. Jei veikiant programai ekrane pateikiamas nurody-

mas apversti arba pamaisyti, atlikite Siuos veiksmus:

— Atidarykite prietaiso dureles.

- Patiekalo dalis iSskirstykite, pamaiSykite arba ap-
verskite.

- Uzdarykite prietaiso dureles.

- Paspauskite DlI.

Pastaba. Jei patickalo neapversite ar nepamaisysite,
programa jprastai bus jvykdyta iki galo.
Programos apskaiciuoja trukme.

Naudojant programas maistg ruosti paprasta. Pasirenkate programa ir jvedate patiekalo svorj. Programa parenka op-

timalias nuostatas.

Atitirpinimas

Patiekalas Tinkami maisto produktai Svorio diapazo- Indas / priedas
nas, kg
Duonos atitirp.’ Apvalus arba pailgas duonos kepalas, rai- 0,20 - 1,50 Plokscias indas be dangcio

kyta duona, plaktos teSlos pyragai, mieliniai

Kameros dugnas

pyragai, vaisiniai pyragai, pyragai be glaisto,

grietinés ar zelatinos

Mésos atitirp.’
sa, visCiukas

Kepsnys, ploksti mésos gabaléliai, malta me- 0,20 - 2,00

Plokscias indas be dangdio
Kameros dugnas

Zuvies atitirp.”

Visa zuvis, zuvies filé, Zuvies kotletai

0,10 - 1,00 Ploksdgias indas be dangcio

Kameros dugnas

' Atsizvelkite j apvertimo signalg.

Ruosimas garuose

Patiekalas Tinkami maisto produktai Svorio diapazo- Indas / priedas
nas, kg
Darzoveés, $viezios' Ziediniai kopstai, brokoliai, morkos, kalia- 0,15 - 1,00 Indas su dangcCiu
ropés, ¢esnakai, paprikos, cukinijos Kameros dugnas
Darzoves, Saldytos’ Ziediniai kopUstai, brokoliai, morkos, kalia- 0,15 - 1,00 Indas su dangciu

ropes, guziniai kopustai, Spinatai

Kameros dugnas

Virtos bulvés
viy griezinéliai

Neluptos ir luptos bulvés, vienodo dydzio bul- 0,20 - 1,00

Indas su dangciu
Kameros dugnas

Ryziai' llgagradziai ryziai 0,05 - 0,30 Aukstas indas su dangdiu
Kameros dugnas
Orkaiteje kepamos Neluptos bulvés, mazdaug 6 cm storio 0,20 - 1,50 Grotelés

bulvés'

Kameros dugnas

! Atsizvelkite | maiSymo signalg.
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It Laikmatis

Kombinuotasis rezimas

Patiekalas Tinkami maisto produktai Svorio diapazo- Indas / priedas

nas, kg
Lazanija, Saldyta Lazanija arba panasus Saldytas apkepas 0,30 - 1,00 Indas be dangdio
Vis€iuko gab., Sviezi  Vis&iuky kulSeles, visCiuky puselés 0,50 - 1,80 Stiklinis dubuo ir grotelés

12 Laikmatis

Galite nustatyti laikmacio laikg, kuriam praéjus pasigirs
signalas. Virtuviniame laikmatyje galite nustatyti dau-
giausia 24 valandas.

Funkcija veikia neatsizvelgiant | darbo rezimg ir kitas
laiko funkcijas. Laikmacio signalas skiriasi nuo kity sig-
naly.

12.1 Laikmacio nustatymas

1. Paspauskite ©.

v Ekrane rodomas laikmatis.

2. Paspausdami { arba ) nustatykite laikmadio laika.

3. Paspauskite ©.

Po keliy sekundziy laikmatis jsijungia automatiskai.

SkaiCiuojamas laikmadio laikas.

v Netrukus vél persijungia rodmuo.

v Jei veikia darbo rezimas, ekrane papildomai rodo-
mas laikmadio simbolis. Jei prietaisas iSjungtas, ek-

<

rane rodomas laikmadio laikas ir laikmacio simbolis.

v Pasibaigus laikmacio laikui pasigirsta signalas.
4. Jei norite isjungti signalg anksgiau, paspauskite ©.

12.2 Laikmacio trukmeés keitimas

1. Paspauskite ©.

v Ekrane rodomas laikmatis.

2. Paspausdami { arba ) pakeiskite laikmagcio laika.
Pastaba. Laikmacio laikas ekrane rodomas ir iSjungus
prietaisa.

Jei veikia darbo rezimas, laikmatj galite pasirinkti pa-
spausdami ®. Laikmagio laikas trumpai parodomas ce-
ntre. Bet kuriuo metu galite pakeisti laikmacio laika.

12.3 Laikmacio veikimo nutraukimas

» |$ naujo nustatykite laikmadio laika.
v Patvirtinus pakeitimg simbolis nebesviecia.

13 Pagrindinés nuostatos

Savo prietaiso pagrindines nuostatas galite pritaikyti
pagal asmeninius poreikius.

13.1 Pagrindiniy nuostaty keitimas

Paspauskite ©.

Paspauskite 0.

Paspausdami { arba ) pasirinkite " Nuostatos" .
Paspausdami ~ pereisite | kitg eilute.
Paspausdami { arba ) pasirinkite nuostata.

Jei reikia, paspausdami ~ pereikite j kitg eilute.
Paspausdami (arba ? pasirinkite nuostata.
Paspauskite 0.

Norédami iSsaugoti nuostatg, pasirinkite "ISsaugoti".
Pastaba Nutrdkus maitinimui, pakeistos pagrindines
nuostatos iSsaugomos.

WeNOGORLONA

13.2 Pagrindiniy nuostaty apzvalga

Cia pateikiama visy pagrindiniy nuostaty ir gamykliniy
nuostaty apzvalga. Pagrindinés nuostatos priklauso
nuo jasy prietaiso funkcijy.

Pastabos

m  Kalbos, mygtuky tono ir valdymo skydelio rySkumo
pakeitimai pritaikomi i$ karto. Visos kitos nuostatos
patvirtinamos tik jas iSsaugojus.

m  Pakeistos pagrindinés nuostatos iSsaugomos ir nu-
trikus elektros tiekimui. Jei elektros tiekimas buvo
nutrakes, reikés i$ naujo pasirinkti tik pirmojo palei-
dimo nuostatas.

- "Pirmasis paleidimas", Psl. 35
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Pagrindinés Parinktis

nuostatos

Kalba Nustatykite "Kalba"

Paros laikas Nustatykite "Paros laikas "
Data Nustatykite "Data"

Garso signalas Trumpa trukme
Viduting trukme '

llga trukme
Mygtuky tonas I8jungta
Jjungta
Ekrano rySku-  Nustatoma viena i§ 5 ekrano rysku-
mas mo pakopy
3 pakopa '
Paros laiko in-  Skaitmeninis + data
dikatorius Skaitmeninis
1gj. !
Uztemdymas  I3jungta '
nakitj Jjungta (nuo 22:00 iki 06:00 val. ek-
ranas uztemdomas)
Demon. rez. I&jungta '
Jjungta (rodoma tik pirmasias 3 minu-
tes nuo atstatos arba pirmojo paleidi-
mo)
Gamyklines Atkurti
nuostatos Neatkurti '

' Gamyklinés nuostatos (gali skirtis, priklausomai nuo
prietaiso tipo)




Pastaba. Kalbos, mygtuky tono ir ekrano rySkumo pa-
keitimai pritaikomi i$ karto. Visos kitos nuostatos patvir-
tinamos tik jas iSsaugojus.

13.3 Paros laiko keitimas

1. Paspauskite ©.
2. Paspauskite 7.

Valymas ir prieziira It

Paspausdami ¢ arba ) pasirinkite " Nuostatos" {.
Paspausdami ~ pereisite j kitg eilute.

Paspausdami { arba ) pasirinkite "Paros laikas ".

Jei reikia, paspausdami ~ pereikite | kitg eilute.
Paspausdami  arba ? pakeiskite "Paros laikas ".
Paspauskite (.

Norédami iSsaugoti nuostatg, pasirinkite "ISsaugoti".

©ONO O RW

14 Valymas ir prieziura

Kad jasy prietaisas ilgai gerai veikty, ripestingai jj valy-
Kite ir priziarékite.

14.1 Valymo priemonés
Naudokite tik tinkamas valymo priemones.

A\ |SPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!

|siskverbusi dregmeé gali sukelti elektros smug.

» Nevalykite prietaiso garu arba aukstu slégiu valan-
Giais jrenginiais.

DEMESIO!

Netinkamos valymo priemonés pazeidzia prietaiso pa-

virsius.

» Nenaudokite astriy arba Sveigiamuyjy valymo priemo-
niy.

» Nenaudokite valymo priemoniy, kuriy sudétyje yra
daug alkoholio.

» Nenaudokite kiety SveiCiamuyjy pagalvéliy ar valymo
kempiniy.

» Nenaudokite jokiy specialiy valikliy, kurie pries vala-
nt pasildomi.

» Stiklo valiklj, stiklo gremZtukg arba nertdijanciojo
plieno valiklius naudokite tik tada, jeigu taip nurody-
ta prietaiso valymo instrukcijoje.

Naujose kempinése yra gamybos priemoniy likuciy.

» Naujas kempinines Sluostes prie§ naudodami
kruops$diai iSplaukite.

Atskirose valymo instrukcijose nurodyta, kokios valymo

priemoneés tinka tam tikriems pavirSiams ir dalims.

14.2 Prietaiso valymas

Prietaisg valykite, kaip nurodyta, kad jvairios dalys ir
pavirSiai neblty pazeisti netinkamai valant ar naudojant
netinkamas valymo priemones.

A\ ISPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Kai naudojamas, prietaisas ir prie jo besilieCiandios da-

lys jkaista.

» Rekomenduojama buti atsargiems ir stengtis neliesti
kaitinimo elementu.

» Mazi, jaunesni nei 8 mety vaikai turi laikytis atokiai.

/\ |SPEJIMAS - Gaisro pavojus!

Like maisto likuciai, riebalai ir kepsniy sultys gali uzsi-

degti.

» PrieS naudodami i$ orkaités, nuo kaitinimo elementy
ir priedy pasalinkite stambiausius neSvarumus.

A\ |SPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!

Subraizytas prietaiso dureliy stiklas gali suskilti.

» Prietaiso dureliy stiklo nevalykite SiurkSc&iais SveiCia-
maisiais valikliais ar astriu metaliniu grandikliu, nes
galite subraizyti pavirSiy.

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuo-
rodas. — Psl. 41

2. Atkreipkite démesj j nuorodas dél prietaiso kompo-
nenty ir pavirSiy valymo.

3. Jei nenurodyta kitaip, vadovaukités Sia nuoroda:
- Prietaiso komponentus valykite karStu Sarmu ir

plovimo servetéle.

- Nusausinkite minksta Sluoste.

14.3 Kameros valymas

DEMESIO!

Netinkamai valoma kamera gali buti pazeista.

» Nenaudokite orkaiCiy purskiklio, jokiy SveiCiamuyjy
priemoniy ar kity agresyviy orkaiciy valikliy.

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuo-
rodas. = Psl. 41

2. Valykite karStu Sarmu ar vandeniu su actu.

3. Jei orkaité labai neSvari, naudokite orkaiciy valiklj.
Orkaiciy valikliu valykite tik atvésusig kamera.
Patarimas. Norédami paS$alinti nemalonius kvapus,
jpilkite | puodelj vandens, jlasinkite porg lasy citrinos
sul€iy ir kaitinkite 1-2 minutes nustate didziausig
mikrobangy galig. Kad skystis pasiekty virimo taska,
taCiau neuzvirty, | indg jstatykite Sauksta.

4. Kamerg iSvalykite minksta servetéle.

5. Palikite kameros dureles praviras, kad kamera is-
dzidty.

14.4 Priekinés prietaiso dalies valymas

DEMESIO!

Netinkamai valant gali bati pazeista prietaiso priekiné

puse.

» Nevalykite stiklo valikliu, metaliniu grandikliu ar stik-
lo grandikliu.

» Kad iSvengtumeéte nertdijanciojo plieno priekiniy da-
liy korozijos, iSkart paSalinkite kalkiy, riebaly, krak-
molo ir baltymy démes.

» Neradijandgiojo plieno pavirSiams naudokite specialig
nertdijanciojo plieno priezidros priemone, skirtg Sil-
tiems pavirSiams.

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuo-
rodas. — Psl. 41

2. Priekine prietaiso dalj valykite karstu Sarmu ir plovi-
mo servetéle.

Pastaba. Prietaiso priekiniy daliy spalvy gama gali
Siek tiek skirtis dél skirtingy medziagy, pvz., stiklo,
plastiko ar metalo.

3. Priekinius prietaiso pavirSius i§ nerudijanciojo plieno
valykite minksta Sluoste uztepdami plong nertdijan-
Ciojo plieno priezitros priemonés sluoksn;.
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It Sutrikimy Salinimas

NerUdijanciojo plieno priezidros priemoniy galima
jsigyti musy klienty aptarnavimo tarnyboje arba spe-
cializuotoje parduotuvéje.

4. Nusausinkite minksta Sluoste.

14.5 Valdymo skydelio valymas

DEMESIO!

Netinkamai valomas valdymo skydelis gali buti pazeis-
tas.

» Niekada nevalykite valdymo skydelio Slapia Sluoste.

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuo-
rodas. — Psl. 41

2. Valdymo skydelj valykite mikropluosto servetéle
arba minksta dréegna servetéle.

3. Nusausinkite minksta Sluoste.

14.6 Priedy valymas

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuo-
rodas. — Psl. 41

2. Pridegusius maisto likuCius sudrékinkite valymo ser-
vetéle ir karStu Sarmu.

3. Priedus valykite karStu Sarmu ir valymo servetéle
arba plovimo Sepetéliu.

4. Groteles valykite neridijangiojo plieno valikliu arba
plaukite indaplovéje.
Jei orkaité labai nesvari, naudokite nertdijanciojo
plieno spirale arba orkaiciy valikl].

5. Nusausinkite minksta Sluoste.

14.7 Dureliy stikly valymas

DEMESIO!
Netinkamai valant gali bati pazeisti dureliy stiklai.
» Nenaudokite stiklo grandiklio.

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuo-
rodas. — Psl. 41

2. Dureliy stiklus nuvalykite drégna valymo servetéle ir
stiklo valikliu.
Pastaba. Ant dureliy stiklo pastebimi Seséliai, kurie
atrodo lyg stiklo defektas, yra kameros apSvietimo
Sviesos atspindziai.

3. Nusausinkite minksta Sluoste.

14.8 Dureliy sandariklio valymas

DEMESIO!

Netinkamai valant gali bati pazeistas dureliy sandarik-

lis.

» Nevalykite metaliniu ar stiklo grandikliu.

» Nenaudokite jokiy SveiCiamujy valymo priemoniy.

1. Perskaitykite valymo priemoniy naudojimo nuo-
rodas. — Psl. 41

2. Dureliy sandariklj valykite karstu ploviklio tirpalu ir
minksta plovimo servetéle.

3. Nusausinkite minksta Sluoste.

14.9 ,EasyClean®

Pagalbiné valymo programa - greitas budas iSvalyti ka-
merg tarp maisto ruoSimy. Pagalbiné valymo programa
suminkstina neSvarumus garindama plovimo tirpala.
Véliau neSvarumus tampa lengviau nuvalyti.

Pagalbinés valymo programos nustatymas

1. ] puodelj su vandeniu jlaSinkite porg lasy ploviklio.
2. | puodel;j jstatykite Saukstel], kad vanduo jkaisty iki
virimo temperatlros, bet neuzvirty.

Puodelj pastatykite kameros viduryje.

Nustatykite 600 W mikrobangy galia.

Nustatykite 5 minuciy trukme.

Jjunkite mikrobangy rezima.

Pasibaigus trukmei, dureles dar 3 minutes palikite
uzdarytas.

Kamerg iSvalykite minksta servetéle.

Noasr
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15 Sutrikimy salinimas

Nedideles prietaiso triktis galite pasalinti ir patys. Prie$
kreipdamiesi | klienty aptarnavimo tarnybg perskaitykite
informacijg apie trik&iy Salinima. Taip iSvengsite be-
reikalingy islaiduy.

A ISPEJIMAS — Suzeidimy pavojus!

Netinkamai atlikti remonto darbai kelia pavoju.

» Atlikti prietaiso remonto darbus leidziama tik iSmo-
kytam personalui.

» Jei prietaisas sugedes, informuokite kl. apt. tarnyba.
— "Klienty aptarnavimo tarnyba", Psl. 43

15.1 Veikimo sutrikimai

/\ |SPEJIMAS - Elektros smiigio pavojus!

Netinkamai atlikti remonto darbai kelia pavojuy.

» Atlikti prietaiso remonto darbus leidZiama tik to mo-
kytam personalui.

» Prietaisa remontuoti leidZziama tik su originaliomis at-
sarginemis dalimis.

» Siekiant iSvengti rizikos, pazeidus Sio prietaiso el.
tinklo prijungimo kabelj, jj pakeisti turi gamintojas
arba jo klienty aptarnavimo tarnyba arba kitas pana-
Sios kvalifikacijos specialistas.

Sutrikimas Priezastis ir trik&iy Salinimas

Prietaisas neveikia.

Tinklo laido jungiklis néra jkistas.

» Prijunkite prietaisg prie elektros tinklo.

Saugikliy dézutéje suveiké saugiklis.

» Saugikliy dézutéje patikrinkite saugiklj.
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Utilizavimas It

Sutrikimas Priezastis ir trik€iy Salinimas
Prietaisas neveikia. Nutriko elektros tiekimas.
» Patikrinkite, ar patalpoje veikia apSvietimas ir kit prietaisai.
Veikimo sutrikimas
1. Saugikliy dézutéje iSjunkite saugiklj.
2. Mazdaug po 10 sekundziy vél jjunkite saugiklj.
v Jei triktis buvo atsitiktiné, praneSimas uzgesta.
3. Jei praneSimas pasirodo Vvél, kreipkités j klienty aptarnavimo tarnyba. Paskambine nuro-
dykite tiksly klaidos pranesima.
- "Klienty aptarnavimo tarnyba", Psl. 43
Prietaisas nejsijungia. Prietaiso durelés netinkamai uzdarytos.
» Reikia uzdaryti prietaiso dureles.
Prietaisas nekaista, Aktyvintas demonstracinis rezimas.
ekrane SvieCia simbo- 1, Atjunkite prietaisa nuo elektros tinklo saugikliy dézutéje trumpam i§jungdami saugiklj.

lis [14 2. Per 3 minutes pasyvinkite demonstracinj rezimg pagrindinése nuostatose.
Neye_ikia kameros ap- Sugedo kameros apSvietimas
Svietimas. » Kreipkités j

- "Klienty aptarnavimo tarnyba", Psl. 43.

15.2 Nuorodos rodmeny laukelyje

Sutrikimas Priezastis ir trikéiy Salinimas

Ekrane rodomas klai- Jvyko klaida.

dos pranesimas 1. Jei ekrane rodomas klaidos pranesimas, iSjunkite prietaisg ir vél jj jjunkite.

W EXXX" v Jei ekrane klaidos pranesimas neberodomas, vadinasi, problema buvo vienkartiné.

2. Jei klaidos pranesimas ekrane rodomas toliau arba parodomas dar kartg, susisiekite su
klienty aptarnavimo tarnyba ir perduokite klaidos koda.

3. Jei ekrane rodomas klaidos praneSimas E0532, atidarykite prietaiso dureles ir vél jas uz-
darykite.

4. Jei ekrane rodomas klaidos praneSimas E6501, iSjunkite prietaisg ir po 10 minuciy vél jj
jjunkite.

16 Utilizavimas

16.1 Seno prietaiso utilizavimas Sis prietaisas yra pazymeétas pagal

. - . C " Europos bendrijos direktyva
J_el ekologlskal utlllzu08|te_ prietaisa, jame esancias ver- 2012/19/ES dél naudoty elektriniy ir
tmg?s medmagag bus 9?“m? panaudqh vel. . . I elektroniniy prietaisy (waste electrical
1. [Straukite el. tinklo prijungimo kabelio el. tinklo kiStu- and electronic equipment - WEEE).

ka. ) . ) N ) , Si direktyva apibréZia visoje ES galio-
2. NL.JpJa.ukne QI. tinklo prijungimo kabel;. jancia naudoty prietaisy grazinimo ir
3. Prietaiso atliekas tvarkykite pagal aplinkosaugos perdirbimo tvarka.

taisykles.

Kur ir kaip Siuo metu galima priduoti atliekas, teirau-
kités prietaiso pardavéjo arba savivaldybéje.

17 Klienty aptarnavimo tarnyba

Daugiau informacijos apie garantijos galiojimo laikg ir Siame gaminyje yra E energijos efektyvumo klases
Jusy Salyje galiojancCias garantijos sglygas gausite mu- Sviesos Saltiniai. Sviesos Saltinj galima jsigyti kaip at-
sy klienty aptarnavimo tarnyboje, i§ savo prekybos at- sargine dalj; jj keisti leidziama tik to mokytiems specia-
stovy arba rasite musy interneto svetainéje. listams.

Kreipiantis j klienty aptarnavimo tarnybg reikés nurodyti
jusy turimo prietaiso gaminio numerj (E-Nr.) ir paga-
minimo numerj (FD).

Klienty aptarnavimo tarnybos kontaktinius duomenis
rasite pridedamame klienty aptarnavimo tarnyby sara-
Se arba masy interneto svetaingje.
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It Viskas pavyks

17.1 Produkto numeris (E-Nr.) ir
pagaminimo numeris (FD)

Produkto numerj (E-Nr.) ir pagaminimo numetj (FD)
rasite savo prietaiso specifikacijy lenteléje.

Specifikacijy lentele su numeriais rasite atidare prie-
taiso dureles.

[ Ene FD: ZNr | CE )‘_{
Kad prietaiso duomenis ir klienty aptarnavimo tarnybos
telefono numerj visada turétuméte po ranka, duomenis
galite uzsirasyti.

18 Viskas pavyks

Cia nurodomos skirtingiems patiekalams tinkamos nuo-
statos, geriausi priedai ir indai. Rekomendacijas opti-
maliai pritaikéme pagal Jasy prietaisa.

18.1 Ka daryti toliau

Cia nuosekliai apragoma, kaip tinkamiausiai naudoti re-

komenduojamas nuostatas. Prie patiekaly pavadinimy

pateikiama informacijos ir patarimy, kaip geriausia val-

dyti ir nustatyti prietaisa.

Patarimas

RuoSimo nuorodos

= Rekomenduojamos nuostatos taikomos maistg
dedant | nejkaitintg tusCig kamera.

= Apzvalgose nurodyti laiko duomenys yra apytiksliai.
Jie priklauso nuo maisto produkty kokybés ir jy
savybiy.

A\ |SPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

Maisto produktai kietu luksStu arba odele Sildant ir po

Sildymo gali susprogti.

» Niekada nevirkite kiausiniy su lukstu ir nesildykite
kietai virty kiauSiniy su lukstu.

Niekada neruoskite kiaukutiniy ir veziagyviy.

» Jei Sildote kiauSiniene arba kiauSinius stikliniame in-
delyje, i$ pradziy pradurkite tryn;.

» Jei maisto produkto apvalkalas arba odelé yra kieta,
pvz., obuoliy, pomidory, bulviy, desreliy, jie gali
jirukti. Prie$ tai apvalkalg arba odele reikia pabadyti.

DEMESIO!

RUgstus maisto produktai gali sugadinti groteles.

» Rdgsd&iy maisto produkty, pavyzdziui, vaisiy arba
rigSciame marinate marinuoty griliu kepamy
produkty, niekada nedékite tiesiog ant groteliy.

Atitirpinimas mikrobangomis

Pastaba.
Ruosimo nuorodos
= UZSaldykite kuo plokStesnius maisto gabalélius.

Indg padeékite ant kameros dugno.

Naudokite tik atvirg mikrobangy rezimui tinkama inda.

Pastaba. Nuoroda alergiskiems nikeliui
Labai retais atvejais maisto produktuose gali likti Siek
tiek nikelio pedsakuy.

1. Prie$ naudodami iSimkite i§ kameros nereikalingus
indus.

2. Rekomenduojamose nuostatose pasirinkite norimg
patiekala.

3. Sudékite maistg | tinkama inda.

4. Indg padeékite ant kameros dugno vidurio.
Tuomet mikrobangos pasieks visas patiekalo puses.

5. Nustatykite prietaisg, kaip nurodyta rekomenduoja-
mose nuostatose.
Pirmiausia nustatykite mazesne trukme. Jei reikia,
pailginkite trukme.

6. IS kameros imdami karstg indg, naudokite puodkéle.

18.2 Kaip atitirpinti, pasildyti ir gaminti
patiekalus naudojant mikrobangy funkcija

Nuostatos, rekomenduojamos atitirpinant, pasildant ir
gaminant patiekalus mikrobangomis

Trukmé priklauso nuo indo, maisto produkty temperatu-
ros, savybiy ir kiekio. Todél lentelése nurodyti diapazo-
nai. Gamindami pirmag kartg pasirinkite maziausia verte,
kitg karta, jei reikés, galésite pasirinkti didesne. Gali bu-
ti, kad jasy patiekalo kiekis nesutaps su nurodytu lente-
lése. Tada galioja apytikré taisyklé: dvigubas kiekis —
beveik dviguba trukmeé, per puse mazesnis kiekis - per
puse mazesnée trukme.

PamaiSykite arba apverskite maistg 2-3 kartus. Apversdami iSpilkite atitirpusj skyst.
Atitirpinant mésg ar paukstieng atsiranda skyscio. Apversdami paSalinkite atsirandant skystj. Nenaudokite jo Kiti-

ems patiekalams ir stebekite, kad jo nepatekty ant kity maisto produkty.

Apversdami iSimkite jau atSilusig maltg mésa.

= Apversdami atskirkite atitirpusias dalis vieng nuo kitos.
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®  Atitirpinta maistg palikite dar 10-60°minuciu.

Viskas pavyks

Patiekalas Svoris Mikrobangy galia Trukmé
Visas mesos gabalas su 800 ¢ 1. 180 W 1. 15 min. '
kaulu arba be kaulo 2.90 W 2. 15-25 min.
Visas mésos gabalas su 1000 ¢ 1.180 W 1. 20 min. '
kaulu arba be kaulo 2.90 W 2.20-30 min. '
Visas mésos gabalas su 1500 g 1.180 W 1. 25 min. '
kaulu arba be kaulo 2.90 W 2. 25-30 min. '
Meésa gabaléliais arba grie- 200 g 1. 180 W 1.5-8 min. ?
Zinéliais 2.90 W 2.5-10 min.
Mésa gabaléliais arba grie- 500 g 1.180 W 1.8-11 min. ?
Zinéliais 2.90 W 2. 10-15 min.
Mésa gabaléliais arba grie- 800 g 1.180 W 1. 10 min. ?
Zinéliais 2.90 W 2. 10-15 min.
Maidytas farsas 200 g 90 W 10-15 min. '
MaiSytas farSas 500 g 1. 180 W 1.5 min. '
2.90 W 2. 10-15 min.
Maidytas farsas 1000 g 1.180 W 1. 15 min.'
2.90 W 2. 10-15 min.
Paukstiena arba pauks- 600 g 1.180 W 1.8 min. '
tienos gabaliukai 2.90 W 2.10-15 min.
Paukstiena arba pauks- 1200 g 1.180 W 1. 15 min.'
tienos gabaliukai 2.90 W 2.20-25 min.
Zuvies file, Zuvies kotletai 400 g 1.180 W 1. 5 min.
arba zuvies gabaléliai 2.90 W 2. 10-15 min.
Visa zuvis 300 g 1. 180 W 1.3 min. '
2.90 W 2. 10-15 min.
Visa Zuvis 600 g 1. 180 W 1.8 min.'
2.90 W 2. 15-20 min.
Darzovés, pvz., zirniai 300 g 180 W 10-15 min. ®
Uogos, pvz., avietés 300 g 180 W 6-9 min. ®
Uogos, pvz., avietés 500 g 1.180 W 1. 8 min.
2.90 W 2.5-10 min.
Sviesto tirpinimas * 125 g 1.180 W 1.1 min. *
2.90 W 2. 1-2 min.
Sviesto tirpinimas * 250 g 1.180 W 1.1 min.
2.90 W 2. 2-4 min.
Visagrideé duona 500 g 1. 180 W 1.8 min.'
2.90 W 2.5-10 min.
Visagridé duona 1000 g 1.180 W 1. 12 min.'
2.90 W 2. 10-20 min.
Pyragas, sausas, pvz., plak- 500 g 90 W 10-15 min.
tos teslos pyragas *°
Pyragas, sausas, pvz., plak- 750 g 1. 180 W 1. 5 min.
tos teslos pyragas *° 2.90 W 2.10-15 min.
Pyragas, sultingas, pvz., 500 g 1.180 W 1. 5 min.
vaisinis, vargkes ° 2.90 W 2. 15-20 min.
Pyragas, sultingas, pvz., 750 g 1. 180 W 1. 7 min.
vaisinis, vargkes ° 2.90 W 2. 15-20 min.

1
2
3
4
5
6

Kelis kartus apverskite patiekalg.
Apversdami atskirkite atitirpusius maisto gabalélius vieng nuo kito.
Kartkartémis atsargiai pamaiSykite patiekalg.

Visg iSimkite i§ pakuotés.

Atitirpinti galima tik pyragus be glaisto, grietinélés, zelatinos arba kremo.
Pyrago gabalélius atskirkite vieng nuo kito.
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Patarimai, kaip kita karta atitirpinti, pasildyti ir
pagaminti patiekalus mikrobangomis
Vadovaujantis Siais patarimais, atitirpinti, pasildyti ir ist-
roskinti maistg mikrobangomis pavyks puikiai.

Norimas rezultatas Patarimas

Patiekalas per sausas. m  Sumazinkite trukme ar-
ba pasirinkite mazesne
mikrobangy galia.

m  Uzdenkite patiekalg ir
ipilkite daugiau
skyscio.

18.3 Pasildymas

Savo prietaisu galite paSildyti maista.

Sildymas mikrobangomis
Atkreipkite démes;j j nuostatas, rekomenduojamas Sil-
dant mikrobangomis.

A JSPEJIMAS — Nusiplikimo pavojus!

Kai kuriy kaitinamy skysciy virimas uzdelsiamas. Tai

yra virimo temperatira pasiekiama, taCiau nepradeda

kilti uzvirus badingi gary burbuliukai. Reikia bati at-

sargiems, jei indas net Siek tiek kresteléty. Karstas

skystis gali greitai uzvirti ir pradeti tiksti.

» Kaitindami visada j indg jdékite Saukstg. Tuomet viri-
mas nebus uzdelsiamas.

v X

Norimas rezultatas

Patarimas

Pasibaigus laikui patieka-
las dar neatitirpes, dar ne
paSiles arba neparuostas.

Padidinkite trukme. Dides-
niems kiekiams ir auks-
tiems patiekalams reikia
daugiau laiko.

Pasibaigus laikui patieka-
lo vidurys dar netinkamas
valgyti, o krastai jau per-
kaite.

»  Kartkartémis pamaiSy-
kite.

= Sumazinkite mikroban-
gy galig ir padidinkite
trukme.

Atitirpinus mésos arba
paukstienos vidus dar ne-
atitirpes, o iSoré jau jkaitu-
Si.

®  Sumazinkite mikroban-
gy galia.

= Atitirpindami didelj
kiek|, kelis kartus ap-
verskite.

DEMESIO!

Metalui palietus kameros sienele susidaro kibirkstys,

galinCios pazeisti prietaisg
stiklag.

arba sugadinti vidinj dureliy

» Metalas, pvz., Saukstelis stiklingje, turi bati mazdaug
2 cm nuo kameros sieneliy ir dureliy vidinés pusés.

Pastaba.
RuoSimo nuorodos

= Naudokite tik uzdarg mikrobangy rezimui tinkama
indg. Galite uzdengti lékste arba specialia mikroban-
goms tinkama folija. ISimkite paruostus patiekalus i$

pakuotées.

Indg padekite ant kameros dugno.

Kol patiekalai Syla, juos
arba apversti.

reikia 2-3 kartus pamaisyti

Atitirpintg maistg palikite dar 2-5 minutes.
Patiekalai atiduoda Silumg indui. Indas gali labai jka-
isti. Naudokite puodkeéles.

Patiekalas Svoris Mikrobangy galia Trukmé

Meniu, patiekalas 1ékstéje, 600 W 5-8 min.
paruostas patiekalas (2-3

komponentai)

Gérimai ' 125 ml 900 W 0,5-1 min. 23
Gerimai ' 200 ml 900 W 1-2 min. 2°
Gérimai ' 500 ml 900 W 3-4 min. 23
Kadikiy maistelis, pvz., 50 ml 360 W apie 0,5 min. *°
pieno buteliukas *

Kudikiy maistelis, pvz., 100 ml 360 W 0,5-1 min. *8

pieno buteliukas *

' | stikling jdékite Sauksta.

2 Neperkaitinkite alkoholiniy gérimy.

® Retkarciais patikrinkite, kaip ruo$iamas patiekalas.
4 Kadikio maistelj sildykite be &iulptuko ar dangtelio.
® Pakaitine patiekalg visada gerai sukratykite.

5 Batinai patikrinkite temperatarg.

7 Mésos gabalélius atskirkite vieng nuo kito.
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Patiekalas Svoris Mikrobangy galia Trukmé
Kadikiy maistelis, pvz., 200 ml 360 W 1-2 min. %8
pieno buteliukas *

Sriuba, 1 puodelis po 175 g 600 W 1-2 min.
Sriuba, 2 puodeliai po 175 g 600 W 2-3 min.
Mésa su padazu ’ 500 g 600 W 7-10 min.
Troskinys 400 g 600 W 5-7 min.
Troskinys 800 g 600 W 7-8 min.
Darzoves, 1 porcija 150 g 600 W 2-3 min.
Darzoves, 2 porcijos 300 g 600 W 3-5 min.

' | stikling jdékite S8aukstag.

2 Neperkaitinkite alkoholiniy gérimy.

3 Retkardiais patikrinkite, kaip ruo$iamas patiekalas.
4 Kadikio maistel;j Sildykite be iulptuko ar dangtelio.
5 Pakaitine patiekalg visada gerai sukratykite.

6 Batinai patikrinkite temperatara.

7 Mésos gabalélius atskirkite vieng nuo kito.

Saldyto maisto $ildymas mikrobangomis

Atkreipkite démesj | nuostatas, rekomenduojamas Sildant mikrobangomis.
Pastaba.

Ruosimo nuorodos

= Naudokite tik uzdarg mikrobangy rezimui tinkamg indg. Galite uzdengti 1€kSte arba specialia mikrobangoms tinka-
ma folija. I1Simkite paruoStus patiekalus i$ pakuotés.

m  Patiekalus inde isdéliokite kuo plokSd&iau. Ploksti patiekalai paruoSiami greigiau nei auksti.

= |ndg padékite ant kameros dugno.

m Patiekalai atiduoda Silumg indui. Indas gali labai jkaisti. Naudokite puodkéles.

m Kol patiekalai Syla, juos reikia 2-3 kartus pamaisyti arba apversti.

= Atitirpintg maistg palikite dar 2-5 minutes.

m Patiekalai atiduoda Silumag indui. Indas gali labai jkaisti. Naudokite puodkéles.

= Patiekalo skonis iSlieka nepakites. Druskos ir pipiry dekite saikingai.

Patiekalas Svoris Mikrobangy galia Trukmé
Meniu, patiekalas 1€kStéje, 300-400 g 600 W 8-13 min.

paruostas patiekalas (2-3
komponentai)

Sriuba 400 ¢ 600 W 8-12 min.
TroSkiniai 500 g 600 W 10-15 min.
Mésos griezinéliai arba mé- 500 g 600 W 10-15 min.

sS0s gabaléliai su padazu,
pvz., guliasas

Zuvis, pvz., filé gabaléliai 400 ¢ 600 W 10-15 min.
Apkepai, pvz., lazanija, 450 g 600 W 10-15 min.
vamzdeliniai makaronai

Garnyras, pvz., ryziai, ma- 250 g 600 W 3-7 min.
karonai '

Garnyras, pvz., ryziai, ma- 500 g 600 W 8-12 min.
karonai '

Darzoveés, pvz., zirniai, bro- 300 g 600 W 7-11 min.
koliai, morkos '

Darzoveés, pvz., zirniai, bro- 600 g 600 W 14-17 min.
koliai, morkos '

Spinatai su grietine 450 g 600 W 10-15 min.

' Ruo&dami patiekalg jpilkite Siek tiek skyséio.
2 Ruosdami patiekalg garuose nepilkite vandens.
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18.4 RuosSimas garuose
Savo prietaisu galite ruosti maistg garuose.

Gaminimas mikrobangomis

Pastaba.
RuoSimo nuorodos

= |ndg padékite ant kameros dugno.
= Patiekalus inde iSdéliokite kuo ploks&iau. Ploksti patiekalai paruoSiami greiciau nei auksti.
= Naudokite tik uzdarg mikrobangy reZimui tinkama indg. Galite uzdengti lIékste arba specialiu mikrobangoms tinka-

mu dangciu. ISimkite pusgaminius iS pakuotés.

= Patiekalo skonis iSlieka nepakites. Druskos ir pipiry dekite saikingai.
m  Atitirpintg maista palikite dar 2-5 minutes.
m Patiekalai atiduoda Silumag indui. Indas gali labai jkaisti. Naudokite puodkéles.
= Jei ant pakuodiy nurodyta, kad maistas turi biti ruoSiamas nustacius didesne nei 600 vaty galig, vis tiek naudo-

kite daugiausia 600 vaty galig. Jei reikia, pailginkite trukme, kol maistas bus paruostas tinkamai.
Patiekalai Svoris Mikrobangy galia Trukmé
Visas viSciukas, Sviezias, 1200 g 600 W 25-30 min.
be viduriy '
Zuvies file, dviezia 400 ¢ 600 W 7-12 min.
Darzovés, Sviezios %4 250 g 600 W 6-10 min.
Darzoveés, viezios 234 500 g 600 W 10-15 min.
Bulvés >34 250 g 600 W 8-10 min.
Bulvés %4 500 g 600 W 10-15 min.
Bulvés 234 750 g 600 W 15-22 min.
Ryziai ° 125 g 1. 600 W 1. 4-6 min.

2.180 W 2.12-15 min.
Ryziai ° 250 g 1. 600 W 1. 6-8 min.
2. 180 W 2. 15-18 min.

Desertai, pvz., pudingas 500 ml 600 W 5-8 min.
(tirpusis) *
Vaisiai, kompotas * 500 ml 600 W 9-12 min.
Spragésiai mikrobangy 1 maiselis, 100 g 600 W 2,5-3,5 min.

krosneléje ©

' Apversti patiekalg praéjus 1/2 viso laiko.

o g A~ W N

Supjaustykite vienodo dydzio gabaléliais.
Ruosdami patiekalg jpilkite Siek tiek vandens.
Kartkartémis atsargiai pamai8ykite patiekala.
|pilkite dvigubg skyscio kiekj.

Sprageésiy pakuote visada dékite ant stiklinés Iekstés. Laikykités gamintojo nuorody.

Pudingas i$ pudingo milteliy
/\ ISPEJIMAS - Pavojus nusideginti!

|kaite patiekalai atiduoda Siluma. Indas gali jkaisti.
» Karstus indus arba priedus i§ kameros visada imkite

puodkélémis.

1. Pudingo miltelius sumaisykite su cukrumi ir trupuciu
pieno, kaip nurodyta ant pakuotés, ir iSmaiSykite mi-
krobangoms tinkamame dubenyije taip, kad nelikty

gumuléliy.
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2. Supilkite likusj pieng ir dar kartg iSmaiSykite.

3. |dékite dubenj | kamerg ir uzdarykite prietaiso du-
reles.

4. Nustatykite prietaisg, kaip nurodyta rekomenduoja-
mose nuostatose.

5. Pirma kartg iSmaisykite po 3 minudiy. Paskui maisy-
kite kas minute, kol konsistencija bus tinkama.
Trukmé priklauso nuo pieno temperaturos ir naudo-
jamo indo.
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18.5 Kepimas griliu
Griliu kepkite patiekalus, kurie turi bati traskus.

Kepimas griliu
Griliu kepkite patiekalus, kurie turi bati traskus.

Pastaba.
RuoSimo nuorodos

Kepdami griliu visada uzdarykite prietaiso dureles.

IS anksto nejkaitinkite.

Griliu kepkite panasaus svorio ir storio gabalélius.

Tuomet griliu kepami gabaléliai tolygiai apskrus ir iSliks sultingi.

= Griliu kepamus gabalélius dékite tiesiog ant groteliy.
®  Griliu kepamus gabalélius vartykite grilio Zznyplemis.
Jei | mésg jbesite Sakute, iSbégs sultys ir mésa bus sausa.
= Griliu kepamus gabalélius druska pabarstykite tik baige kepti.
Druska i§ mesos iStraukia vanden;.
= Tamsi mésa, pvz., jautiena, apskrunda greiciau nei Sviesi, pvz., verSiena ar kiauliena. Griliu kepty Sviesios mésos
arba zuvies gabaléliy pavirSius dazniausiai blna Sviesiai rudas, tadiau vidus vis tiek lieka minkStas ir sultingas.
m  Grilio kaitinimo elementas vis jsijungia ir iSsijungia. Tai yra normalu. Persijungimo daznj lemia nustatyta grilio pako-
pa.
m  Kepant griliu gali susidaryti dimuy.
Patiekalai Kiekis Svoris Grilio pakopa Trukmé
Sprandinés didkeps- 3-4 gabaléliai mazdaug po 120 g 3 (stipriai) 1-a pusé apie
niai, apie 2 cm storio 15 min.
2-a pusé apie 10-
15 min.
Grilio deSrelés 4-6 gabaléliai mazdaug po 150 g 3 (stipriai) 1-a puse apie 10-
15 min.
2-a pusé apie 10-
15 min.
Zuvies kotletai' 2-3 gabaléliai mazdaug po 150 g 3 (stipriai) 1-a pusé apie
10 min.
2-a puse apie 10-
15 min.
Zuvis, visa, pvz., 2-3 gabaléliai mazdaug po 150 g 3 (stipriai) 1-a pusé apie
upétakiai’ 15 min.
2-a puseé apie 15-
20 min.
Skrudinimo duona 2-6 riekelés 3 (stipriai) 1-a pusé apie 4 min.
(paskrudinimas) 2-a pusé: apie 4 min.
Apkepintas skrebutis  2-6 riekelés 3 (stipriai) atsizvelgiant | garny-
rg: 5-10 min.

' Prie$ tai jtrinkite groteles aliejumi.

18.6 Grilio ir mikrobangy derinimas
Norédami sutrumpinti ruoSimo trukme, galite grilio rezimg derinti su mikrobangy rezimu.

Grilio ir mikrobangy derinimas

Pastaba.
RuoSimo nuorodos

Padékite indg ant groteliy.

UzSaldytg maistg prie$ tai atitirpinkite.

Kepkite aukstoje formoje. RuoSiant inde su dangdiu, kamera liks Svaresné.
VisCiuka, vistienos gabaliukus ir anties kritinéle dékite oda j virsy.
Saldiesiems ir bulviy apkepams naudokite didelj plokScCig inda.

Siaurame aukStame inde patiekalai keps ilgiau ir gali sudegti jy virSus.
SaldZiuosius ir bulviy apkepus iSjungtame prietaise palikite dar 5 minutes.

49



It Viskas pavyks

Patikrinkite, ar indas telpa | kamera. Indas neturéty buti per didelis.

Mesg pjaustykite tik po 5-10 minuciy.

Per §j laikg mésos sultys tolygiai pasiskirstys ir pjaustant neisSbégs.
® Visada nustatykite ilgiausig ruoSimo trukme.

Praéjus trumpiausiam nurodytam laikui patikrinkite patiekala.

Patiekalai Svoris Grilio pakopa Mikrobangy galia Trukmé
Kiaulienos kepsnys, apie 750 g 1 (silpnai) 360 W 35-40 min.
pvz., sprandinés

didkepsnis’

Maltos mésos keps-  apie 750 g 2 (vidutinis) 360 W apie 25 min.
nys, maks. 7 cm

auksdio

Vig&iukai, puselés? apie 1200 g 3 (stipriai) 360 W 40 min.
ViscCiuky puselés, apie 800 g 2 (vidutinis) 360 W 20-25 min.
pvz., ketvir&iai®

Anties kratinélé? apie 800 g 3 (stipriai) 180 W 25-30 min.
Makarony apkepas apie 1000 g 1 (silpnai) 360 W 25-30 min.
(i5 paruosty priedy) °

Bulviy apkepas (i$ za- apie 1000 g 2 (vidutinis) 360 W 35 min.

liy bulviy), maks.
3 cm aukscio

Zuvis, apkepta apie 500 g 3 (stipriai) 360 W 15 min.

Varskés apkepas, apie 1000 g 1 (silpnai) 360 W 20-25 min.
maks. 5 cm auksgio

! Kartkartémis apverskite patiekalg.
2 Patiekalo nevartykite.
% Apibarstykite maistg sariu.

18.7 Kontroliniai patiekalai

Sios ap?valgos buvo sudarytos bandymy institute, kad bity lengviau patikrinti prietaisa pagal EN 60350-1:2013 arba
IEC 60350-1:2011 standartus ir pagal EN 60705:2012, IEC 60705:2010 standartus.

Gaminimas mikrobangomis

Patiekalas Mikrobangy galia, W Trukmé, min. Nuoroda

Pienas su kiauSiniais, 1. 600 W 1.11-12 min. LPyrex" forma

1000 g 2. 180 W 2. 8-10 min.

Biskvitas, 475 ¢ 600 W 7-9 min. LPyrex” forma, @ 22 cm
Kepsnys i§ maltos mésos, 600 W 25-30 min. ~Pyrex“ forma, @ 28 cm, il-
900 g ga

Atitirpinimas mikrobangomis
Nuostatos, rekomenduojamos atitirpinant mikrobangomis.

Patiekalas Mikrobangy galia, W Trukmé, min. Nuoroda

Mésa, 500 g 1. 180 W 1. 8 min. LPyrex® forma, @ 24 cm
2.90 W 2. 7-10 min.
arba programa "Mésos ati-
tirp."

Ruosimas naudojant mikrobangas ir grilj

Patiekalas Mikrobangy galia, W Trukmé, min. Nuoroda
Bulviy apkepas, 1100 g 360 W + 2 grilio pakopa 20-35 min. Apvali ,Pyrex” forma,
g 22 cm
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Patiekalas Mikrobangy galia, W Trukmé, min. Nuoroda

Pyragai - Nerekomenduojama
Visciukai, puselés, apie 360 W + 3 grilio pakopa 40-45 min. Grotelés, stiklinis dubuo
1100 ¢

19 Montavimo instrukcija

Atkreipkite démesj j prietaiso montavimo informacija.

19.1 Tiekiamas komplektas

ISpakave patikrinkite visas dalis, ar néra transportavimo
pazeidimy ir ar siuntoje nieko netriksta.

Ve

—

19.2 Saugus montavimas

Montuodami prietaisg laikykités Siy saugos

nurodymu.

® Saugus prietaiso naudojimas garantuo-
jamas tik tuomet, jei prietaisas sumontu-
otas tinkamai, laikantis montavimo inst-
rukcijos. Uz nepriekaistingg veikimg jrengi-
mo vietoje atsako montuotojas.

m [Spakuokite prietaisg ir jj patikrinkite. Jei
prietaisas transportuojant pazeistas, jo ne-
junkite.

m PrieS pradedami naudoti, i§ kameros ir nuo
dureliy nuimkite pakuotés medziagg ir nu-
lupkite lipnigjg plevele.

m | aikykites papildomos jrangos montavimo
lapuose pateikty nuoroduy.

m Baldai, | kuriuos montuojamas prietaisas,
turi bati atsparts karsciui iki 90 °C, o
priekinés gretimy baldy plokstés — iki
65 °C.

= Nemontuokite prietaiso uz dekoratyviniy ar
baldy dury. Prietaisas gali perkaisti.

®m Angas balde iSpjaukite pries jstatydami
prietaisg. Pasalinkite pjuvenas. Jos gali pa-
kenkti elektriniy daliy funkcijoms.

® Prietaisus be kistuko gali prijungti tik leidi-
ma turintis kvalifikuotas personalas. Jei 7ala
padaroma netinkamai prijungus prietaisg,
netenkate teisés reikalauti garantijos.

A\ |SPEJIMAS - Suzeidimy pavojus!

Dalys, kurios yra prieinamos montuojant, gali
buti astriomis briaunomis, taigi galite jsipjauti.
» MuUveékite apsaugines pirstines.

A\ |SPEJIMAS - Gaisro pavojus!

Naudoti prailgintg el. tinklo prijungimo kabelj ir

neaprobuotus adapterius pavojinga.

» Nenaudokite ilginimo kabeliy ir keliaguby
Kistukiniy lizdy blokuy.

» Jei el. tinklo prijungimo kabelis per trum-
pas, kreipkités | klienty aptarnavimo tarny-
ba.

19.3 |Imontuojamieji baldai

Sis prietaisas skirtas tik jmontuoti. Sis prietaisas nepri-
taikytas statyti ant stalo ar montuoti | spintele.
Spinteléje, kurioje montuojamas prietaisas, uz prietaiso
negali bati galinés sienelés. Maziausias montavimo
aukstis yra 850 mm.

Negalima uzdengti ventiliacijos angos ir oro jsiurbimo
angy.

19.4 Elektros jungtis

Kad saugiai prijungtumeéte prietaiso elektros jungtis, at-
kreipkite déemes;j j Sias nuorodas.

/\ |SPEJIMAS - Pavojus: magnetizmas!

Prietaise yra nuolatiniy magnety. Jie gali turéti jtakos

elektroniniy implanty, pvz., Sirdies stimuliatoriy ar insuli-

no pompy, veikimui.

» Asmenys, kuriems implantuoti elektroniniai implan-
tai, turi laikytis ne maziau kaip 10 cm atstumu nuo
prietaiso.

A\ |SPEJIMAS - Gaisro pavojus!

Naudojant daugiakontakdius kistukus, kistukiniy lizdy

juostas ir ilgintuvus gali kilti gaisras.

» Niekada nenaudokite daugiakontakdiy kistuky, kistu-
Kiniy lizdy juosty ir ilgintuvy.

m  Prietaisas tiekiamas su paruosta kistukine jungtimi ir
gali bati jungiamas tik prie tinkamai jmontuoto kistu-
kinio lizdo su apsauginiu kontaktu.
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It Montavimo instrukcija

= Reikia naudoti saugiklius, atitinkancius duomeny le-
nteléje nurodytus duomenis ir Salyje galiojandgius po-
tvarkius.

= Tik kvalifikuotas elektrikas gali montuoti kistukinj liz-
da, atsizvelgdamas j galiojandias taisykles.

= Jei jmontavus kiStukas nebepasiekiamas, turi bati
visy poliy skyriklis su maziausiai 3 mm atstumu tarp
kontakty.

19.5 Montavimas j virSutine spintele

Atkreipkite démesj j montavimo aukstoje spinteléje mat-
menis ir saugius atstumus.

-§i>‘>\/m 16
A
\\{

4

Prietaisg montuokite tik tokiame aukstyje, kad buty gali-
ma lengvai iSimti priedus.
PasSalinkite statymo kojeles.

19.6 Montavimas aukstoje spinteléje

Atkreipkite démesj | montavimo aukstoje spinteléje mat-
menis ir saugius atstumus.

~600 __ e
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Prietaisg montuokite tik tokiame aukstyje, kad bty gali-
ma lengvai iSimti priedus.
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Nustatykite statymo kojeles.

Vs

19.7 Prietaiso jmontavimas
1. Prietaisg iki galo jstumkite.

Tai darydami nesulenkite, neprispauskite ir netrau-
kite per astrius kampus elektros laido.
2. Patikrinkite atstumg iki gretimy prietaisy.

e—— ]

o

min. 3mm-»||«




3.

6.

DEMESIO!

Atidarant prietaiso dureles prietaisas gali palinkti j

priekj.

» Atidarydami prietaiso dureles laikykite prietaisg

tinkamoje padétyje.
Létai atidarykite prietaiso dureles.

baldo.

PrieSingoje lankstams puséje prisukite prietaisg prie

Lanksty puséje balde iS anksto iSgrezkite
srieginei junggdiai.

angas

Uzdenkite dureliy lankstus.
Naudokite 2 mm skersmens grazta.
ISvalykite i§ kameros drozZles.

Montavimo instrukcija It

7. Lanksty puséje prisukite prietaisg prie baldo.

8. IS kameros ir nuo dureliy nuimkite pakuotes medzia-
gq ir nulupkite lipnigja plevele.

19.8 Prietaiso iSmontavimas

Atjunkite prietaisg nuo jtampos Saltinio.

Atidarykite prietaiso dureles.

Kairéje ir deSinéje pusése atsukite ploksteles.
Atsukite tvirtinimo varZtus.

Siek tiek kilstelekite prietaisg ir jj visiSkai iStraukite.

agrwbdA
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Iv DroSiba
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1 Drosiba

leverojiet talak sniegtos droSibas noradijumus.

1.1 Visparigi noradijumi

m Rdpigi izlasiet So instrukciju.

m Uzglabajiet instrukciju un produkta infor-
maciju vélakai izmmantoSanai vai naka-
majiem Ipasniekiem.

m Nepievienojiet ierici, ja transportéSanas
laika tai ir raduSies bojajumi.
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1.2 Merkim atbilstiga lietoSana

lerices bez kontaktspraudna drikst pievienot

tikai sertificéti specialisti. Garantija neattiecas

uz bojajumiem, kas radusies nepareizi izvei-

dota savienojuma dél.

Tikai tehniski pareizi veikta iebuvésana atbil-

stoSi montazas pamacibai nodroSina izmanto-

Sanas droSibu. Par pareizu ierices darbibu uz-

stadiSanas vieta atbild uzstaditajs.

lzmantojiet So ierici tikai:

® |ai sagatavotu édienus un dzérienus;

= yzraudziba. Islaicigus gatavo$anas proce-
Sus uzraugiet nepartraukti;

® sadzives un lidzigos apstak|os, pieméram:
darbinieku virtuvés veikalos, birojos un
citas komercdarbibas vietas; lauku saim-
niecibas; klientu virtuvés viesnicas un citas
dzivojamas telpas; pansijas ar brokastim.

® ne augstak ka 4000 m virs juras limena.

Si jerice atbilst standartam EN 55011 vai
CISPR 11. Tas ir 2. grupas, B klases izstrada-
jums. 2. grupa nozimé&, ka mikrovilni tiek raditi
partikas sasildisanai. B klase norada, ka ierice
ir piemerota lietoSanai privata majsaimnieciba.
1.3 Lietotaju loka ierobezojums

Bérni, kas sasniegusi 8 gadu vecumu un vai-
rak, un cilvéki ar samazinatam fiziskajam, sen-
sorajam un garigajam spéjam vai ar pieredzes
vai zinaSanu trukumu iekartu var lietot tikai ci-
tu cilvéku uzraudziba vai pec tam, kad vini ir
apmaciti to izmantot un ir sapratusi iespéja-
mos riskus.

Bérni nedrikst rotalaties ar ierici.

TiriSanu un lietotajiem paredzéetu apkopi ne-
drikst veikt bérni, iznemot gadijumus, kad vini
ir 15 gadus veci vai vecaki un tas tiek darits
kada cita cilvéka uzraudziba.

Uzraugiet, lai bérni, kas ir jaunaki par 8 ga-
diem, neatrastos ierices un piesléeguma kabe-
la tuvuma.



1.4 Drosa lietoSana

Cepeskrasns piederumus krasni ievietojiet ar

pareizo pusi uz augsu.

- "Piederumi”, Lappuse 60

/A BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

GatavoS$anas nodalijuma novietoti degtspéjigi

prickSmeti var aizdegties.

» Neglabajiet gatavoSanas nodaljuma degt-
SpEjigus priekSmetus.

» Ja ir radusSies dumi, ierice ir jaizslédz vai ja-
atvieno spraudnis un durvis jatur aizvertas,

_ lai noslapétu iespéjamas liesmas.

Ediena atliekas, tauki un cepesa sula var aiz-

degties.

» Pirms lietoSanas no piederumiem un gata-
voSanas nodalijuma sildelementiem notiriet
lielakus netirumus.

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!
LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas
sakarst.

» levérojiet piesardzibu, lai nepieskartos sil-
delementiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei bérniem, kas jau-
naki par 8 gadiem.

Piederumi vai trauki |oti sakarst.

» Karstus piederumus vai traukus no gatavo-
Sanas nodalijuma vienmeér iznemiet ar vir-
tuves cimdiem.

Spirta tvaiki karsta gatavosanas nodalijuma

var aizdegties.

» |zmantojiet édienos tikai nelielas stipro dze-
rienu devas.

» lerices durvis atveriet piesardzigi.

A\ BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!

Pieejamas dalas ierices darbibas laika kl|ust

karstas.

» Nepieskarieties karstajam dalam.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

Atverot ierices durvis, var izpltst karsts tvaiks.

Atkariba no temperaturas tvaiks var nebdut re-

dzams.

» lerices durvis atveriet piesardzigi.

» Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

Karsta gatavoSanas nodalijuma no udens var

rasties karsti tGdens tvaiki.

» Nekad nelejiet udeni karsta gatavosanas
nodalijuma.

DroSiba Iv

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!
Saskrapéts ierices durvju stikls var saplaisat.
» lerices durvju stikla tiriSanai nelietojiet asus,
abrazivus tiriSanas lidzek|us vai asus meta-
la skrapjus, jo ta var saskrapét virsmu.
lerices durvju viras kustas katru reizi, kad dur-
vis tiek atvertas vai aizvértas, un jus varat ie-
vert pirkstus.
» Nekad neturiet pirkstus durvju viru tuvuma.
Detalam ierices durvju iekSpusé var but asas
malas.
» Lietojiet aizsargcimdus.

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Nepareizi veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi
apmacits specialists.

» lekartas remontam drikst izmantot tikai ori-
ginalas rezerves dalas.

» Ja tiek bojats Sis iekartas elektrotikla pie-
sleguma vads, ta nomaina javeic razotajam,
ta tehniska servisa dienestam vai attiecigi
kvalificétai personai, lai izvairitos no ap-
draudéjuma.

Bojata elektrotikla piesleguma vada izolacija ir

bistama.

» Nekad nepielaujiet elektrotikla piesleguma
vada saskari ar karstam iekartas dalam vai
siltuma avotiem.

» Nekad nepielaujiet elektrotikla savienojuma
vada saskari ar smailiem priekSmetiem vai
asam malam.

» Nekad nesalokiet, nesaspiediet un neizmai-
niet elektrotikla savienojuma vadu.

lekarta iekluvis mitrums var izraisit elektriskas

stravas triecienu.

» lekartas tirnsanai neizmantojiet tvaika tiritaju
vai augstspiediena tirtaju.

Bojata iekarta vai bojats elektrotikla pieslegu-

ma vads ir bistami.

» Nekad nelietojiet bojatu ierici.

» Nekad nedarbiniet iekartu ar saplaisajusu
vai salauztu virsmu.

» Nekad neizvelciet elektrotikla piesleguma
vadu, lai atvienotu iekartu no elektrotikla.
Vienmer izvelciet elektrotikla piesleguma
vada kontaktdaksSu.

» Ja iekarta vai elektrotikla piesléguma vads
ir bojats, uzreiz izvelciet elektrotikla pieslé-
guma vada kontaktdaksSu vai izslédziet dro-
Sinataju drosinataju kaste.

» Sazinieties ar klientu apkalpoSanas dienes-
tu. = Lappuse 70
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Iv DroSiba

/A BRIDINAJUMS - Bistami: magnétisms!

Vadibas paneli vai vadibas elementos atrodas

pastavigie magnéti. Tie var ietekmét elektro-

nisko implantu, pieméram, elektrokardiostimu-

latoru vai insulina suknu, darbibu.

» Ja jums ir elektroniskie implanti, ievérojiet
vismaz 10 cm attalumu no vadibas panela.

/A BRIDINAJUMS - Nosmaks$anas risks!

Bérni var uzvilkt iepakojuma materialu sev gal-

va vai taja ietities un nosmaki.

» Nolieciet iepakojumu bérniem nepieejama
vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar iepakojuma
materialu.

Berni var ieelpot vai norit sikas detalas un ta-

déjadi nosmakt.

» Nolieciet sikas detalas bérniem nepieejama
vieta.

» Nelaujiet bérniem rotalaties ar sikam deta-
lam.

1.5 Mikrovilnu krasns

UZMANIGI IZLASIET SVARIGOS DROSIBAS
NORADIJUMUS UN SAGLABAJIET TOS
TURPMAKAI IZMANTOSANAI

/\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!
lerici izmantot neatbilstoSi noteikumiem ir bis-
tami, un tadéejadi var radit bojajumus. Piemeé-
ram, uzsilditas ritakurpes, spilveni ar graudu
vai griku spilvenu pildijumu var uzliesmot ari
pEc vairakam stundam.

» Nekad nezaveéjiet partikas produktus vai ap-
gérbu, izmantojot So ierici.

» Nekad ar So ierici nesildiet ritakurpes, grau-
du vai griku spilvenus, stklus, mitras tiriSa-
nas lupatas u.c.

» lerici izmantojiet tikai édienu un dzerienu
gatavosSanai.

Partikas produkti, ka ari to iepakojumi un trau-

Ki var aizdegties.

» Nekada gadijuma nesildiet partikas produk-
tus siltumu uzturosa iepakojuma.

» Nekada gadijuma bez uzraudzibas nesildiet
partiku plastmasas, papira vai cita degosa
materiala traukos.

» Neuzstadiet parak lielu mikrovilnu jaudu vai
darbibas ilgumu. Rikojieties atbilstoSi Saja
lietoSanas pamaciba sniegtajai informacijai.

» Nekada gadijuma, izmantojot mikrovilnus,

» Partikas produktus ar zemu udens saturu,
pieméram, maizi, neatkausgjiet vai nesildiet,

56

izmantojot parak lielu mikrovilnu jaudu, un
nedariet to ilgstosi.

Partikas ella var aizdegties.

» Nekada gadijuma mikrovilnos nekarsgjiet ti-
kai partikas el|u.

/\ BRIDINAJUMS - Spradzienbistamibas

risks!

CieSi aizverti trauki, kuros atrodas Skidrums

vai citi partikas produkti, var viegli saspragt.

» Nekad nesildiet Skidrumus vai citus parti-
kas produktus ciesi slegtos traukos.

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

Partikas produkti ar cietu apvalku vai mizu sil-

disanas laika vai péc ta var parspragt, izraisot

spradzienam lidzigu efektu.

» Nekad negatavojiet olas olu traucing; nesil-
diet olu traucina cieti varitas olas.

» Nekad nevariet gliemezveidigos vai vézvei-
digos.

» Gatavojot vérSacis vai olas glaze, ieprieks
sadurstiet dzeltenumu.

» Ja partikas produktiem, pieméram, abo-
liem, tomatiem, kartupeliem vai desinam, ir
bieza miza vai ada, ta var parspragt. Pirms
uzkarséSanas adu vai mizu sadurstiet.

Siltums zidainu partika nesadalas vienmerigi.

» Zidainu baribu nekad nesildiet noslégtos
traukos.

» Vienmér nonemiet vacinu vai knupiti.

» Pec uzsildiSanas kartigi apmaisiet vai sa-
Kratiet.

» Pirms édiena doSanas bérnam parbaudiet
ediena temperatuaru.

Uzsilditi édieni izdala siltumu. Trauki var sa-

karst.

» Traukus vai piederumus no gatavosSanas
nodalijjuma vienmer iznemiet ar virtuves
cimdiem.

Hermétiski iesainotu partikas produktu iepako-

jums var parplist.

» Vienmeér ieverojiet norades uz iepakoju-
miem.

» Edienus no gatavo$anas nodalijuma vien-
mer iznemiet ar virtuves cimdiem.

Darba rezima darbibas laika pieejamas deta-

las klust karstas.

» Nepieskarieties karstajam detalam.

» Raugiet, lai iekartas tuvuma neatrastos bér-
ni.



lerices izmantoSana neatbilstoSi paredzétajam

meérkim ir bistama. Pieméram, parkarsétu rita-

kurpju, graudu vai griku spilvenu, stk|u, mitru
tinSanas dranu un tamlidzigu priekSmetu dé|
var gut apdegumus.

» Nekad nezaveéjiet partikas produktus vai ap-
gérbu, izmantojot So ierici.

» Nekad ar So ierici nesildiet ritakurpes, grau-
du vai griku spilvenus, stk|us, mitras tiriSa-
nas lupatas u.c.

» lerici izmantojiet tikai édienu un dzérienu
gatavoSanai.

A\ BRIDINAJUMS — Applaucésanas risks!
Kars€jot Skidrumus, var aizkavéties to varisa-
nas. Tas nozime, ka, sasniedzot varisanas
temperatlru, neizdalas raksturigie tvaika bur-
buli. Ja trauks kaut nedaudz vibrég, ieverojiet
piesardzibu. Karstais Skidrums var peksni par-
plUst trauka malam un izS|akstities.
» Sildisanas laika trauka vienmer ievietojiet
karoti. Sadi tiek novérsta varisanas aizkave-
sanas.

v X

/A BRIDINAJUMS — Traumu risks!
Nepieméroti trauki var saplist. Porcelana un
keramikas trauku osas un vacinos var but ma-
zi caurumini. Aiz Siem cauruminiem ir do-
bums. Dobuma iekluvis mitrums var izraisit
trauka plisanu.
» |zmantojiet tikai mikrovilnu krasnij pieméro-
tus traukus.

IzvairiSanas no bojajumiem Iv

Metala trauki un tvertnes vai trauki ar metala
apmalém tikai mikrovilnu rezima var radit
dzirksteles. lerice tiek bojata.

» |zmantojot tikai mikrovilnu rezimu, nekad
nelietojiet metala traukus.

» Lietojiet tikai mikrovilnu rezimam pieméro-
tus traukus vai mikrovilnu rezZimu izmanto-
jiet kombinacija ar kadu no karsesanas re-
Zimiem.

/A BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!
lerice darbojas ar augstspriegumul.
» Nekada gadijuma nenonemiet korpusul!

A\ BRIDINAJUMS - Nopietna veselibas

kaitejuma risks!

Nepareiza tirisana var sabojat ierices virsmu,

saisinat tas lietderigo muzu un radit bistamas

situacijas, pieméeram, mikrovilnu energijas iz-
pldSanu no ierices.

» Regulari tiriet ierici un nekavéjoties notfiriet
edienu atlikumus.

» Rdpéjieties, lai gatavoSanas nodalijums,
durtinas un durtinu atdure vienmer butu tira.
— "Tirisana un kopsana", Lappuse 67

Nelietojiet ierici, ja bojatas gatavoSanas noda-

ljuma durtinas. No ierices var izplust mikrovil-

nu energija.

» Nelietojiet ierici, ja gatavoSanas nodalijuma
durtinas vai durtinu plastmasas apmales ir
bojatas.

» Remontu uzticiet tikai klientu apkalpoSanas
dienestam.

No iericém bez korpusa apSuvuma izplust

mikrovilnu energija.

» Nekad nenonemiet korpusa apSuvumu.

» Apkopes vai remonta darbu veikSanai iz-
sauciet klientu servisu.

2 lzvairiSanas no bojajumiem
2.1 Vispariga informacija

UZMANIBU!
Spirta tvaiki karsta gatavoSanas nodalijuma var aizdeg-
ties un radit neatgriezeniskus iekartas bojajumus. Radi-
ta spiediena ietekmé var atspragt vai pat izkrist iekartas
durvis. Var iespragt un saplist durvju stikli. Raditais va-
kuums var stipri deformét gatavoSanas nodalijumu no
iekSpuses.
» Neuzkarsé€jiet neatSkaiditus spirtotos dzérienus
(= 15 % tilp.) (piem., édienu aplieSanai vai parlieSa-
nai).

Karsta gatavo$anas nodalijuma esoSais udens izraisa

udens tvaiku ra8anos. TemperatUras izmainas var izrai-

sit bojajumus.

» Nekad nelejiet Gdeni karsta gatavoSanas nodaliju-
ma.

Mitrums gatavoSanas nodalijuma ilgaka perioda izraisa

koroziju.

» Noslaukiet kondensatu péc katras gatavosanas rei-
zes.

» Neglabjjiet ilgstosi mitrus partikas produktus aizver-
ta gatavoSanas nodalijuma.

» Neglab3jjiet édienu gatavos$anas nodalijuma.
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lv Vides aizsardziba un taupiSana

AtdzeséSana, turot ierices durvis atvertas, ar laiku boja
blakus esoSo mébelu fasades.
» Péc darba reZima ar augstu temperaturu |aujiet ga-

tavoSanas nodalijumam atdzist tikai aizvérta stavokli.

» Neiespiediet ierices durvis nekadus priekSmetus.

» Tikai péc gatavoSanas ar lielu mitruma limeni atsta-
jiet gatavoSanas nodalijumu atvértu, lai tas varétu
izzat.

lerices durvju izmantoSana sédésanai vai priekSmetu

novietoSanai var izraisit ierices durvju bojajumus.

» Nenovietojiet, neuzstadiet uz ierices durvim, ka ari
nepiekariet un neatbalstiet pret tam nekadus prieks-
metus.

Atkariba no ierices tipa piederumi ierices durvju aizver-

Sanas laika var saskrapét durvju stiklu.

» Piederumus gatavoSanas nodalijuma vienmer ievie-
tojiet lidz galam.

2.2 Mikrovilnu krasns

Mikrovilnu lietoSanas laika ieveérojiet Sos noradijumus.
UZMANIBU!
Ja metals pieskaras gatavoSanas nodalijuma sienai, ro-
das dzirksteles, kas var sabojat ierici vai duvju iekSéjo
stiklu.
» Metalam, piem., karotei glaze, ir jaatrodas vismaz
2 cm attaluma no gatavoSanas nodalijuma sienam
un duvju iekSpuses.

Aluminija blodas $aja ierice var izraisit dzirksteles.

Dzirksteles var bojat ierici.

» Neizmantojiet aluminija traukus gatavoSanai ar So ie-
rici.

lerices darbinasana ar tukSu gatavoSanas nodalijumu

izraisa parslodzi.

» Nekad neieslédziet mikrovilnu reZzimu, ja gatavoSa-
nas nodalijuma nav ievietots €diens. Iznemot islaicl-
gas trauku parbaudes gadijumus.

==
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Mikrovilnu reZzima péc kartas gatavojot vairakas pop-

korna porcijas ar parak lielu mikrovilnu jaudu, var ras-

ties gatavoSanas nodalijuma bojajumi.

» Starp gatavoSanas reizém |aujiet iericei vairakas mi-
nates atdzist.

» Neiestatiet parak lielu mikrovilnu jaudu.

» Neizmantojiet vairak ka 600 vatus.

» Popkorna turzu vienmeér novietojiet uz stikla Skivja.

Nepiemérotu trauku dé| var rasties bojajumi.

» Lietojot grilu vai kombinéto mikrovilnu rezimu, iz-
mantojiet tikai tadus traukus, kas ir pieméeroti augst-
ai temperaturai.

3 Vides aizsardziba un taupiSana

3.1 lepakojuma likvidacija

lepakojuma materiali ir nekaitigi videi un izmantojami
atkartoti.

» AtseviSkas sastavdalas likvidgjiet, tas skirojot.

3.2 Elektroenergijas taupi$ana

Ja ieveérosiet Sos noradijumus, tiks samazinats iekartas
stravas patérins.

lerices darbibas laika durvis atveriet iespéjami retak.

m Temperatlra gatavoSanas nodalijuma tiek uzturéta,
un iericei nav papildus jakarse.
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Gatavibas rezima izsledziet pulkstena radisanu.
m lerice gatavibas reZima taupa energiju.

Piezime:

lekartai nepiecieSama jauda:

m  darba rezima ar ieslégtu displeju — maks. 1 W
m  darba rezima ar izslégtu displeju — maks. 0,5 W



lepaziSana Iv

4 lepazisana

4.1 Vadibas panelis Displejs

Vadibas paneli iestata visas ierices funkcijas un skata Skarientaustini

informaciju par darba reZzimu.

Atkariba no iekartas tipa detalas attéla var atskirties, ShiftControl vadibas elements

pieméram, péc krasas vai formas.

Mikrowelle
600 w

{ PI01:00min|s )

i O DII|

Skarientaustini

Skarientaustini ir skarienjutigi taustini. Lai atlasitu funkciju, pieskarieties attiecigajam taustinam.

Simbols Skarientaustins Lietojums

® on/off lerices ieslégSana vai izslégSana

0O Galvena izvélne lvDarbTbas reZimu un iestatijumu atlasr-
Sana

® Laika funkcijas Taimera iestatiSana

i Informacija Papildu informacijas skatiSana

al Automatiska durvju atveérSana lerices durvju atvérSana

DIl start/stop Darbibas rezima sak$ana vai apturé-

Sana

Piezime: Kamér deg i, pieskarieties i, lai uz dazam se-
kundém paraditu informaciju.

ShiftControl vadibas elements

Ar ShiftControl vadibas elementu varat displeja parvietoties pa rindam un atlasit iestatijumus.

Mainamie iestatijumi ir apziméti ar bultinam labaja un kreisaja puse.

Simbols Skarientaustins Lietojums

( Pa kreisi Parvietoties displeja pa kreisi

) Pa labi Parvietoties displeja pa labi

~ Uz augsu Parvietoties displeja uz augsu

~ Uz leju Parvietoties displeja uz leju

Piezime: NospieZot un turot taustinus, varat atri ritinat Displejs

cauri i_estaﬁju.m_u.vérﬂbém. Atra ritinaSana tiks partrauk- Displeja ir redzami aktualie iestatijumi, izvéles iespéjas
ta, tiklidz atlaidisiet taustinu. vai norades.

Galvena izvéelne
Lai atvértu galveno izvélni, nospiediet 0.
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Ilv Piederumi

Simbols Apraksts
v Mikrovilnu rezims
w Grila/mikrovilnu kombinétais rezims
pa Programmas
Izvéléta ediena vienkarSa pagatavo-
Sana
op lestatijumi
AtseviSku ierices iestatijumu pielago-
Sana

4.2 Gatavosanas nodalijums

GatavoSanas nodalijuma pieejamas funkcijas atvieglo
ierices lietoSanu.

Gatavosanas nodalijuma apgaismojums

Atverot ierices durvis, ieslédzas gatavoSanas nodaliju-
ma apgaismojums. Ja ierices durvis ir atvértas ilgak
par aptuveni 5 minGtém, gatavoSanas nodalijuma ap-
gaismojums tiek izslégts.

GatavoSanas telpas apgaismojums ierices darbibas lai-
ka ir ieslégts, kad izmantojat lielako dalu karséSanas
rezimu un funkciju. Kad darbibas rezims ir beidzies, ga-
tavoSanas nodalijuma apgaismojums izslédzas.

Dzeséesanas ventilators

DzeséjoSais ventilators ieslédzas un izslédzas péc ne-
piecieSamibas. Siltais gaiss izk|Ust pa ventilacijas
spraugu virs ierices durvim.

UZMANIBU!

Ventilacijas spraugas aizseg$ana izraisa ierices parkar-
Sanu.

» Neaizsedziet ventilacijas atveres.

Lai péc darbibas rezima beigam gatavo3anas nodali-
jums atrak atdzistu, noteiktu laiku turpina darboties dze-
s€joSais ventilators. Ja ierice darbojas mikrovilnu reZi-
ma3, ierice paliek auksta, tomér dzesejosais ventilators
ieslédzas. Dzes€éjoSais ventilators var turpinat darboties
ari tad, kad ir beigta dabiba mikrovilnu rezima.

Kondensats

GatavojoSanas laika uz ierices durvim un gatavoSanas
nodalijuma var veidoties kondensats. Kondensats ir
normala paradiba, un tas neietekmé ierices darbibu.
Noslaukiet kondensatu péc gatavosanas.

Automatiskais durvju atvéréjs

Izmantojot automatisko durvju atvéréju, atveras ierices

durvis. lerices durvis pilniba var atvert ar roku.

Piezimes

m  Elektroenergijas padeves partraukuma gadijuma au-
tomatiskais durvju atvéréjs nedarbojas. Durvis varat
atvert ar roku.

= Atverot ierices durvis tas darbibas laika, darbiba tiks
apturéta.

= Aizverot ierices durvis, darbiba netiks automatiski at-
sakta. Palaidiet darbibu.

= Ja ierice ilgaku laiku bijusi izslégta, ierices durvis at-
veras ar aizkavi.

5 Piederumi

lzmantojiet originalos piederumus. Tie ir pieméroti jusu
iericei.

Piederumi Lietojums
Restes ® Restes griléSanai un
apcepsanai
m Restes ka virsma trau-
ku novietoSanai
Stikla bloda = Skidruma uztver$ana,
grilejot €dienu tieSi uz
restem
® Restu ievietoSana stik-
la bloda

= Piemérots mikrovilniem

6 Pirms pirmas lietoSanas reizes

Pirms pirmas lietoSanas reizes veiciet iestatijumus. No-
tiriet iekartu un piederumus.

6.1 Pirma lietoSanas reize

Péc ierices pievieno3anas stravas avotam vai ilgaka
elektroenergijas padeves partraukuma ir redzami iesta-
tijumi ekspluatacijas sak3anai.
Piezimes
m  |estatijumus jebkura laika varat pielagot pamatiesta-
tjumu sadala.
— "Pamatiestatijumi", Lappuse 66
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= Pirmo reizi pirms lietoSanas, k& ari katru reizi péc
elektroenergijas padeves partraukuma atveriet un
aizveriet ierices durvis, lai veiktu iek3€jo parbaudi.

Valodas iestatiSana

1. Ar >~ parejiet uz nakamo rindu.

2. Ar{vai) izvélieties valodu.

3. Ar ~ parejiet uz iepriekSejo rindu.
4. Ar) atlasiet nakamo iestatijumu.

Pulkstena laika iestatiSana

1. Ar >~ parejiet uz nakamo rindu.
2. Ar{vai? atlasiet stundu.



3. Ar >~ parejiet uz nakamo rindu.

4. Ar{vai) atlasiet minati.

5. Vairakkart nospiediet ~, lidz tiek paradits "Pulkstena
laiks",

6. Ar) atlasiet nakamo iestatijumu.

Piezime: Sadala

— "Pamatiestatijumi”, Lappuse 66 nosakiet, vai disple-

jam jarada pulkstena laiks un datums, kamer ierice ir

izslegta.

Datuma iestatiSana

Ar ~ parejiet uz nakamo rindu.

Ar {vai atlasiet dienu.

Ar ~ parejiet uz nakamo rindu.

Ar (vai ) atlasiet ménesi.

Ar ~ parejiet uz nakamo rindu.

Ar (vai ) atlasiet gadu.

Vairakas reizes nospiediet ~, lidz paradas "Da-
tums".

Ar } saglabajiet iestatijumus.

lerice ir sagatavota ekspluatacijai.

Nogakrwbh=
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Galvena vadiba Iv

6.2 lerices tiriSana pirmo reizi pirms
lietoSanas

Pirms iericé pirmoreiz gatavojat edienu, iztiriet gatavo-
Sanas nodalijumu un piederumus.

1. Raugieties, lai gatavoSanas nodalijuma nebdtu pali-
kusi iepakojuma parpalikumi, piederumi vai citi
priekSmeti.

Notiriet gatavoSanas nodalijuma gludas virsmas ar
mikstu, mitru dranu.

Aizveriet ierices durvis.

Kameér ierice karsg, védiniet telpu.

lestatiet grilu 3. imen.

lestatiet ilgumu: 15 minadtes.

Laujiet iericei atdzist.

Kad gatavoSanas nodalijums ir atdzisis, notiriet glu-
das virsmas ar mazgasanas lidzekla Skidumu un
mitru dranu.

N
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6.3 Piederumu tiriSana

» Rupigi notiriet piederumus ar mazgasanas lidzek|a
Skidumu un mikstu, mitru dranu.

7 Galvena vadiba

7.1 lerices ieslegSana

» leslédziet ierici ar ©.

v Displeja paradas Neff logotips un péc tam maksima-
la mikrovilnu jauda.

v lerice ir gatava darbam.

7.2 lerices izslegSana

» Izslédziet ierici ar ©.

v lerice partrauc darbiba esosas funkcijas.

v Displeja tiek paradits pulkstena laiks un datums.
Piezime: Izsledziet ierici, ja to neizmantojat. Ja ilgaku
laika posmu nekas netiek iestatits, ierice izsledzas au-
tomatiski.

7.3 Darbibas rezima palaiSana

» Palaidiet darbibas rezimu ar DIl

v Displeja redzami iestatijumi.

Piezime: Ja darbibas laika tiek atvértas ierices durvis,
ierices darbiba tiek partraukta, bet iestatita laika atskai-

te — apturéta. Ja vélaties atsakt darbibu, aizveriet ieri-
ces durvis un nospiediet PlI.

7.4 Darbibas rezima partraukSana

1. Nospiediet Dll.
v lerice partrauc darbibu.

2. Lai izdz&éstu visus iestafijumus, nospiediet ©.
Piezime: Kad atvérsiet ierices durvis, ierice nepartrauks
darbibas reZimu. Péc darbibas reZima partraukSanas
vai atcelSanas dzeséSanas ventilators var turpinat dar-
boties.

7.5 Darbibas rezima iestatiSana

Kad ieslégsiet ierici, displeja blus redzams iestatitais

piedavatais darbibas reZims. Varat uzreiz palaist pieda-

vato darbibas rezimu vai iestatit citu darbibas rezimu.

1. Nospiediet (.

Displeja redzami darbibas rezimi.

Ar {vai ) izvélieties darbibas rezimu.

Ar ~ parejiet uz nakamo rindu.

Ar {vai ) izvélieties iestatljumu.

Atkariba no darbibas rezima var but pieejami papil-

du iestatijumi.

5. Lai veiktu nakamo iestatijumu, ar >~ parejiet uz naka-
mo rindu.

6. Ar{vai)izvélieties iestatjumu.

7. Nospiediet Dl

v lerice sak darbibu.

Piezime: Lai atmestu pasreiz€jo iestatijumu un nok]dtu
darbibas rezimu izvélng, nospiediet 0.

WM<
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Iv. Mikrovilnu reZims

8 Mikrovilnu rezims

Ar mikrovilnu rezimu varat ipa8i atri pagatavot, uzsildit
vai atkauset edienu.

8.1 Mikrovilniem piemeéroti trauki un
piederumi

Lai édienu uzsilditu vienmeérigi un nebojatu ierici, izman-
tojiet piemérotus traukus un piederumus.

Piezime: Pirms trauku izmantoSanas mikrovilnu rezima
ieverojiet razotaja noradijumus. Saubu gadijuma veiciet
trauka piemérotibas parbaudi.

Piemerots mikrovilniem

Trauki un piederumi Pamatojums

Trauki no karstumizturiga  Sie materiali neaiztur mik-
un mikrovilniem pieméro-  rovilnus. Mikrovilni karstu-
ta materiala: mizturigus traukus neboja.
= Stikls
= Stiklkeramika
= Porcelans
= Karstumizturiga plas-

tmasa
= Pilnigi glazéta kerami-

ka bez plaisam

Metala galda piederumi

Piezime: Lai noveérstu va-
riSanas aizkavi, varat iz-
mantot metala galda pie-
derumu, pieméram, glaze
ieliktu karoti.

UZMANIBU!
Ja metals pieskaras gatavoSanas nodalijuma sienai, ro-
das dzirksteles, kas var sabojat ierici vai duvju iekS€jo
stiklu.
» Metalam, piem., karotei glaze, ir jaatrodas vismaz
2 cm attaluma no gatavoSanas nodalijjuma sienam
un duvju iekSpuses.

8.3 Mikrovilnu jauda

Nepiemérots mikrovilniem

Trauki un piederumi
Metala trauki

Pamatojums

Metals aiztur mikrovilnus.
Ediens tikpat ka neuzsils.

Mikrovilni var sabojat zel-
ta un sudraba dekorativos
elementus.

Padoms: Traukus varat iz-
mantot, ja razotajs ir ga-
rantéjis to piemerotibu
mikrovilniem.

Trauki ar zelta vai sudra-
ba dekorativajiem ele-
mentiem

8.2 Trauku piemerotibas mikrovilniem
parbaude

Parbaudiet trauku piemérotibu mikrovilniem, veicot trau-
ku parbaudi. Tikai trauka parbaudes laika ierici atlauts
darbinat mikrovilnu reZima, neievietojot taja édienu.

A BRIDINAJUMS - Applaucésanas risks!
Pieejamas dalas ierices darbibas laika k|ust karstas.
» Nepieskarieties karstajam dalam.

Raugieties, lai tuvuma neatrastos bérni.

levietojiet tukSo trauku gatavoSanas nodalijuma.

Uz V2-1 minUGti iestatiet ierici maksimalas mikrovilnu

jaudas rezima.

Startéjiet darbibu.

Vairakas reizes parbaudiet trauku:

- Jatrauks ir auksts vai kermena siltuma tempera-
tura, tas ir piemérots mikrovilniem.

— Ja trauks ir karsts vai rodas dzirksteles, partrau-
ciet trauka parbaudi. Trauks nav piemeérots mik-
rovilniem.

MNA oY

el

Seit ir sniegts parskats par mikrovilnu jaudas rezimiem un to lietojumu.

Mikrovilnu jauda  Maksimalais ilgums Lietojums

vatos

90 W 1.30 stundas Maigu édienu atkauséSana.

180 W 1.30 stundas Edienu atkausésana un talaka gatavo$ana.

360 W 1.30 stundas Galas gatavoSana un maigu édienu uzsildiSana.
600 W 1.30 stundas Edienu uzkarsésana un gatavo$ana.

900 W 30 mindtes Skidrumu uzkarsésana.

Maksimala jauda nav paredzéta édienu uzkarsésanai.

leteiktas vertibas

Katram mikrovilnu jaudas limenim ierice iesaka ilgumu.
Jus varat parnemt ieteicamo veértibu vai mainit to atteici-
gaja diapazona.
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8.4 Mikrovilnu rezima iestatiSana

lesledzot ierici, displeja ka ieteikums vienmeér tiek radita

vislielaka mikrovilnu jauda.

1. leverojiet droSibas noradijumus. — Lappuse 56

2. levérojiet noradijumus par izvairisanos no materia-
liem zaudéjumiem. — Lappuse 58

3. leverojiet noradijumus par mikrovilniem piemeérotiem
traukiem un piederumiem. — Lappuse 62



4. Nospiediet @,

v lerice ir gatava darbam. Displeja tiek paradita ietei-
cama vértiba — maksimala mikrovilnu jauda. Mikro-
vilnu jaudu var mainit jebkura laika.

5. Ar(vai? izvélieties mikrovilnu jaudu.

v Displeja paradas mikrovilnu jauda un piedavatais il-
gums.

6. Nospiediet ~.

7. Ar{vai? iestatiet vajadzigo ilgumu.

8. Nospiediet Dll.

v lerice sak darbibu.

v Displeja redzama laika atskaite.

v Kad laika atskaite ir pabeigta, atskan signals.

9. Lai priekslaikus izslégtu signalu, nospiediet ©.

10. Izslédziet ierici ar O©.

Piezimes

= Nospiezot G, displeja uz isu bridi paradas taimera
funkcija. Lai uzreiz partrauktu taimera funkcijas radi-
ganu, vélreiz nospiediet .

Grilesana Iv

m Ja darbibas laika atverat ierices durvis, dzeséSanas
ventilators var turpinat darboties.

8.5 liguma mainisana

llgumu var mainit jebkura laika.
» Ar{vai) mainiet ilgumu.
v Darbiba turpinas.

8.6 Mikrovilnu jaudas mainiSana

Mikrovilnu jaudas limeni var mainit darbibas laika.

1. Ar ~ parejiet uz mikrovilnu jaudu.

2. Ar({vai) iestatiet vajadzigo mikrovilnu jaudu.

v GatavoSanas laiks nemainas.

v Darbiba turpinas.

Piezime: Ja iestatitais ilgums parsniedz 900 W mikro-
vilnu jaudai noteikto maksimalo ilgumu, ierice automa-
tiski iIgML'Jmu samazina. Darbiba neturpinas. Saciet darbi-
bu ar Pl

9 Grilesana

GrileéSanas rezims |auj apbrininat vai apcept €dienus.
GrileéSanas rezimu varat izmantot atseviski vai kopa ar
mikrovilnu rezimu.

9.1 GrileSanas limeni

Jusu riciba ir talak minétie griléSanas limeni.

Grilésanas limenis Edienu veidi

1 (viegls) = Bijezi sacepumi
= Sufle
2 (vidéjs) Plani sacepumi
Zivis
3 (Spéecigs) = Desinas
Grauzdini

9.2 Grilesanas iestatiSana

1. levérojiet droSibas noradijumus. — Lappuse 56

2. levérojiet noradijumus par izvairiSanos no materia-
liem zaudéjumiem. — Lappuse 58

Nospiediet O©.

lerice ir gatava darbam.

Nospiediet (.

Displeja redzami darbibas reZzimi.

Ar {vai) izvélieties darbibas rezimu *,

Nospiediet ~.

Displeja paradas piedavata véertiba — 3. "Grilesana".
Ar { vai ) iestatiet vajadzigo grilédanas limeni.
Displeja paradas griléSanas limenis un piedavatais
ilgums.
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8. Nospiediet ~.

9. Ar{vai’ iestatiet vajadzigo ilgumu.

10. Nospiediet PIl.

v lerice sak darbibu.

v Displeja redzama laika atskaite.

v Kad laika atskaite ir pabeigta, atskan signals.

11. Lai priek$laikus izslégtu signalu, nospiediet O.

12. |zslédziet ierici ar .

Piezimes

= Nospiezot (O, displeja uz isu bridi paradas taimera
funkcija. Lai uzreiz partrauktu taimera funkcijas radi-
ganu, vélreiz nospiediet ©.

m Ja darbibas laika atverat ierices durvis, dzeséSanas
ventilators var turpinat darboties.

9.3 liguma mainiSana

llgumu var mainit jebkura laika.
» Ar{vai) mainiet ilgumu.
v Darbiba turpinas.

9.4 GrileSanas limena mainiSana

GrileSanas limeni var mainit darbibas laika.

1. Ar ~ parejiet uz griléSanas rezimu.

2. Ar(vai) iestatiet vajadzigo grilédanas limeni.

v GatavoSanas laiks nemainas.

v Darbiba turpinas.

Piezime: Ja darbibas rezims tiek mainits no grileSanas
uz gatavoSanas rezimu kombinaciju un otradi, ierice
pariet pauzes rezima. Darbiba neturpinas. Lai mainitu
darbibas rezimu, ar DIl atsaciet darbibu.

10 Kombinétais rezims ar mikrovilniem

Lai saisinatu gatavoSanas laiku, griléSanas rezimu var
lietot kopa ar mikrovilnu rezimu.

lzvelei pieejami talak noraditie mikrovilnu jaudas limeni.
= 90 W

180 W
= 360 W
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Ilv Programmas

10.1 Kombinéta rezima ar mikrovilniem
iestatisana

1. levérojiet droSibas noradijumus.

2. levérojiet noradijumus par izvairiS$anos no materia-
liem zaudéjumiem.

Nospiediet ©.

lerice ir gatava darbam.

Nospiediet (3.

Displeja redzami darbibas rezimi.

Ar (vai ) izvélieties darbibas rezimu *%.

Nospiediet ~.

Displeja paradas piedavata vertiba - 3. "Grilesana".
Ar { vai ) iestatiet vajadzigo kombiné&to reZimu.
Displeja tiek paradits vajadzigais kombinétais re-
Zims un piedavatais ilgums.

8. Nospiediet ~.

9. Ar{vai? iestatiet vajadzigo ilgumu.

10. Nospiediet PII.

v lerice sak darbibu.

v Displeja redzama laika atskaite.

v Kad laika atskaite ir pabeigta, atskan signals.

11. Lai priek$laikus izslégtu signalu, nospiediet (.

CNCOOC P W

12. |zslédziet ierici ar .

Piezime: Nospiezot O, displeja uz isu bridi paradas tai-
mera funkcija. Lai uzreiz partrauktu taimera funkcijas
radisanu, vélreiz nospiediet ©.

10.2 liguma mainiSana

llgumu var mainit jebkura laika.
» Ar{vai) mainiet ilgumu.
v Darbiba turpinas.

10.3 Mikrovilnu kombinéta rezima
mainiSana

Grilesanas limeni var mainit darbibas laika.

1. Ar ~ parslédziet uz kombinéto rezimu.

2. Ar{vai) iestatiet vajadzigo kombinéto rezimu.

v GatavoSanas laiks nemainas.

v Darbiba turpinas.

Piezime: Ja darbibas rezims tiek mainits no griléSanas
uz gatavoSanas rezimu kombinaciju un otradi, ierice

pariet pauzes rezima. Darbiba neturpinas. Lai mainitu
darbibas reZimu, ar DIl atsaciet darbibu.

11 Programmas

Programmas palidz iericé gatavot dazadus edienus un
automatiski izvélas optimalos iestatijumus.

11.1 Norades dazadiem edieniem
paredzéetiem iestatijumiem

Lai sasniegtu optimalu gatavo3anas rezultatu, ievérojiet

8is norades.

= |zmantojiet tikai nebojatus partikas produktus.

m |zmantojiet tikai sasaldétus produktus tiesi no saldé-
Sanas ierices.

® |znemiet partiku no iepakojuma un nosveriet to. Ja
iericé nevarat ievadit precizu svaru, noapalojiet to uz
augsu vai leju.

= |zmantojiet tikai mikrovilniem piemerotus, karstumiz-
turigus traukus, pieméram, no stikla vai keramikas.

m |evietojiet partikas produktus auksta gatavoSanas
nodalijuma.

Atkausésana

m  Sadaliet partikas produktu porcijas un plakanos ga-
balos, sasaldéjiet -18 °C temperatura un novietojiet
glabasanai.

m  Sasaldéto partikas produktu ievietojiet sekla trauka,
pieméram, stikla vai porcelana skivi.

=  Partikas produkti péc programmas beigam var ne-
bt pilniba atkauséti. TaCu tie ir gatavi ertai talakai
apstradei.

m  Atkauséjot galu vai putnu galu, rodas Skidrums.
Apgriezot nolejiet Skidrumu. Neizmantojiet Skidrumu
partika un nelaujiet tam nonakt saskaré ar citiem
partikas produktiem.

Jau atkausétu malto galu péc apgrieSanas iznemiet.
= Nesadalitu putnu lieciet trauka vispirms ar kruts dalu
uz leju, bet gabalos sagrieztu putna galu — ar adu

uz leju.
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Darzeni

®  Svaigi darzeni: sagrieziet vienada lieluma gabalos.
Uz 100 g pievienojiet Edamkaroti tdens.

m  Saldeti darzeni: piemeéroti ir tikai blanseti, ieprieks
nesagatavoti darzeni. Sasaldéeti darzeni ar kréjuma
merci nav piemeéroti. Pievienojiet 1-3 eédamkarotes
udens. Spinatiem un sarkanajiem galvinkapostiem
udeni klat nelejiet.

Kartupeli

= Variti kartupeli: sagrieziet tos vienada lieluma ga-
balos. Uz 100 g pievienojiet divas édamkarotes
udens un nedaudz sals.

= Kartupeli ar mizu: izmantojiet vienada lieluma kartu-
pelus. Nomazgajiet kartupelus un sadurstiet mizu.
Kartupelus vel mitrus lieciet trauka bez udens.

= CepeSkrasni cepti kartupeli: izmantojiet vienada li-
eluma kartupel|us. Nomazgajiet, nosusiniet kartu-
pelus un sadurstiet mizu.

Risi

= Neizmantojiet branos risus vai risus maisinos.

= Pievienojiet risiem Udeni, kura daudzums ir divas vai
divarpus reizes lielaks par risu daudzumu.

Putnu gala

= |zmantojiet tikai tadus vistas galas gabalus, kas
atdzeséti ledusskapja temperattra.

® |jeciet vistas galas gabalus uz restém ar adu uz au-
gsu.

Temperaturas izlidzinasanas laiks

Dazi édieni péc programmas beigam vél uz noteiktu lai-
ku jaatstaj gatavoSanas nodalijuma, lai izlidzinatos to
temperatdra.



Ediens Temperatiras izlidzinasa-
nas laiks

Darzeni aptuveni 5 minates

Kartupeli aptuveni 5 minutes
Vispirms janolej tdens

Risi aptuveni 5-10 mindtes

11.2 Programmas iestatiSana

Nospiediet O©.

lerice ir gatava darbam.

Nospiediet (J.

Displeja redzami darbibas rezimi.

Ar {vai) izvélieties darbibas rezimu p%.
Nospiediet ~.

Displeja tiek paradita pirma programma.
Ar {vai iestatiet vajadzigo programmu.

M AW N =

11.3 Programmu tabula

Programmas Iv

Nospiediet ~.
Displeja tiek paradita piedavata svara vertiba.
Ar {vai ) iestatiet vajadzigo svaru.
Nospiediet ~
Displeja tiek paradits pagatavo$anas noradijums.
Nospiediet Pll.
lerice sak darbibu.
Displeja redzama laika atskaite.
0. Ja programmas darbibas laika displeja tiek paraditi
noradijumi par apgroziSanu vai apmaisisanu:
- Atveriet ierices durvis.
— Pardaliet, samaisiet vai apgrieziet édienu.
— Aizveriet ierices durvis.
- Nospiediet DIl.
Piezime: Ja neapmaisisiet vai neapgrozisiet €dienu,
programma turpinasies lidz galam.
Programmas apréekina ilgumu.

PPN O

—h

Izmantojot programmas, €dienu gatavosana ir pavisam vienkarsa. lzvélieties programmu un ievadiet édiena svaru.

Programma parnem optimalo iestatijumu.

Atkausesana

Ediens Pieméroti produkti

Svara diapa-
zons, kg

Trauki/piederumi

Maizes atkausé%ana' Maize - vesela, apala vai garena, maize k& 0,20 - 1,50
I€s, biskvita kuka, rauga kuka, auglu kuka,
kika bez glaziras, kréjuma vai zelatina

Sekls, valéjs trauks
GatavoSanas nodalijuma
pamatne

Galas atkausésana'
lis

Cepetis, plakani galas gabali, malta gala, ca- 0,20 - 2,00

Sekls, valéjs trauks
Gatavosanas nodalijuma
pamatne

Zivs atkausésana' Vesela zivs, zivs fileja, zivs karbonade 0,10 - 1,00 Sekls, valéjs trauks
GatavoSanas nodalijuma
pamatne

' levérojiet apgrie$anas signalu.

Gatavosana

Ediens Piemeéroti produkti Svara diapa- Trauki/piederumi

zons, kg
Darzeni, svaigi' Ziedkaposti, brokoli, burkani, kolrabji, loki, 0,15 - 1,00 Sléegts trauks

paprika, cukini

GatavoSanas nodalijuma
pamatne

Darzeni, saldéti’
nie kaposti, spinati

Ziedkaposti, brokoli, burkani, kolrabji, sarka- 0,15 - 1,00

Slegts trauks
Gatavosanas nodalijuma
pamatne

Vartti kartupeli

Kartupeli ar mizu vai bez tas, vienada lieluma 0,20 - 1,00

Slegts trauks

gabalos GatavoSanas nodalijuma
pamatne
Risi' Gargraudu risi 0,05 - 0,30 Dzil$ trauks ar vaku

GatavoSanas nodalijuma
pamatne

Krasni cepti kartupeli' Kartupeli ar mizu, aptuveni 6 cm biezi

0,20 - 1,50 Restes
GatavoSanas nodalijuma
pamatne

' levérojiet apmaisidanas signalu.
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Iv Taimeris

Gatavosanas rezimu kombinacija

Ediens Pieméroti produkti Svara diapa- Trauki/piederumi
zons, kg

Sasaldéta lazanja Lazanja vai lidzigs saldéts sacepums 0,30 - 1,00 Valéjs trauks

Svaigi vistas gabali Cala skinkisi, cala pusites 0,50 - 1,80 Stikla bloda un rezgis

12 Taimeris

Varat iestatit taimera laiku, kura beigas atskan signals.
Maksimalais iestatamais taimera laiks ir 24 stundas.
Si funkcija darbojas neatkarigi no darbibas rezima un
citam laika funkcijam. Taimera signals atskiras no ci-
tiem signaliem.

12.1 Taimera iestatiSana

1. Nospiediet ©G.

v Displeja tiek paradits taimeris.

2. Ar{vai? iestatiet taimera laiku.

3. Nospiediet ©.

Péc dazam sekundém taimeris tiek palaists automa-

tiski.

Tiek sakta taimera laika atskaite.

v Displeja radijums péc neilga laika tiek parslegts at-
pakal.

v Kameér ierice darbojas, displeja redzams ari taimera
simbols. Ja ierice ir izslégta, displeja redzams taime-
ra laiks un taimera simbols.

<

v Kad taimera laiks ir beidzies, atskan signals.
4. Lai priekslaikus izslégtu signalu, nospiediet O.

12.2 Taimera laika mainiSana

1. Nospiediet ©G.

v Displeja tiek paradits taimeris.

2. Ar{vai? mainiet taimera laiku.

Piezime: Taimeris displeja ir redzams ari tad, ja ierice ir
izslégta.

Ja ierice darbojas kada rezima, taimeri varat izveléties
ar ®©. Taimera laiks uz bridi tiek radits centra. Taimera
laiku var mainit jebkura brid.

12.3 Taimera darbibas partrauksana

Atiestatiet taimera ilgumu.
v Péc izmainu saglabaSanas simbols vairs nedeg.

13 Pamatiestatijumi

lekartas pamatiestatijumus jUs varat pielagot savam va-
jadzibam.

13.1 Pamatiestatijuma mainiSana

Nospiediet ©.

Nospiediet (.

Ar {vai ) izvélieties "lestatijumi" &.

Ar ~ parejiet uz nakamo rindu.

Ar (vai ? izvélieties iestatjumu.

Vajadzibas gadijuma ar ~ parejiet uz nakamo rindu.
Ar {vai ) izvélieties iestatijumu.

Nospiediet (.

Lai saglabatu iestatijumus, izvélieties "Saglabat".
Piezime: Péc stravas padeves partraukuma jusu veik-
tas izmainas pamatiestatijumos tiks saglabatas.

NGO RWONA

13.2 Pamatiestatijumu parskats

Seit ir sniegts pamatiestatijumu un rdpnicas iestatijumu

parskats. Pamatiestatijumi ir atkarigi no ierices aprikoju-

ma.

Piezimes

® Valodas, taustinu tona vai radijumu spilgtuma iestati-
jumu izmainas tiek lietotas uzreiz. Visi parégjie iestati-
jumi stasies spéeka tikai péc iestatijumu saglabasa-
nas.
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= Jusu veiktas izmainas pamatiestatijumos paliks sa-
glabatas ari péc stravas padeves partraukuma. Péc
stravas padeves partraukuma no jauna javeic tikai
pirmas lietoSanas reizes iestatijumi.
- "Pirma lietoSanas reize", Lappuse 60

Pa_lmatiestatiju- lzvele

mi

Valoda "Valoda" iestatiSana
Pulkstena laiks "Pulkstena laiks " iestatiSana
Datums "Datums" iestatiSana

Skanas signals Iss ilgums
Vidéjs ilgums'

Gars ilgums
Taustinu sig-  Izslégts'
nals leslegts

Displeja spilg- Displeja spilgtumu var iestatit 5 pa-
tums kapés

3. pakape'
Pulkstenis Digitalais + datums
Digitalais
Izslégts’
Displeja ap- Izslegts’
tumsSoSana leslégts (displejs aptumsots laika no
nakt 22.00 lidz 06.00)

' Rapnicas iestatljums (var atskirties atkariba no iekar-
tas tipa)




Pamatiestatiju- Izvele

mi

Demonstrés.  Izslégts '

rezims leslégts (ir redzams tikai pirmas 3
mindtes péc atiestatiSanas vai pir-
mas lietoSanas reizé)

Ripnicas ie- Atiestatit

statijumi Neatiestatit

' Rapnicas iestatijums (var atSkirties atkariba no iekar-
tas tipa)

Piezime: Valodas, taustinu tona vai displeja spilgtuma
iestatijumu izmainas tiek lietotas uzreiz. Visi paréjie ie-
statijumi stajas spéka tikai péc saglabasanas.

Tirisana un kopsana v

13.3 Pulkstena laika mainiSana

WeINoOGRLNA

Nospiediet O©.

Nospiediet (.

Ar {vai ) izvélieties "lestatijumi" &.

Ar ~ parejiet uz nakamo rindu.

Ar (vai ) izvélieties "Pulkstena laiks ".

Vajadzibas gadijuma ar ~ parejiet uz nakamo rindu.
Ar {vai) mainiet "Pulkstena laiks ".

Nospiediet (J.

Lai saglabatu iestatijumus, izvélieties "Saglabat".

14 Tirisana un kopsana

Lai iekarta ilgi paliktu darbspe€jiga, ta ir rlpigi jatira un
jakopj.

14.1 TiriSanas lidzeklis
Izmantojiet tikai piemérotus tiriSanas lidzek|us.

/\ BRIDINAJUMS — Elektrotrieciena risks!

lericé iek|uvis mitrums var izraisit elektriskas stravas

triecienu.

» lekartas tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju vai
augstspiediena tiritaju.

UZMANIBU!

Nepieméroti tiriSanas ldzekli boja ierices virsmas.

» Neizmantojiet asus vai abrazivus tiriSanas lidzek|us.

» Neizmantojiet tinsanas lidzek|us ar augstu spirta sa-
turu.

» Neizmantojiet cietus abrazivos materialus vai tiriSa-
nas suklus.
Neizmantojiet specialos siltas tiriSanas lidzek|us.
Stikla tiriSanas lidzekli, stikla skrapi vai nertiséjosa
térauda kopSanas lidzekli izmantojiet tikai tad, ja tie
ieteikti attiecigas detalas tiriSanas instrukcija.

Jaunas suk|dranas satur razoSanas atliekas.

» Jaunas sukl|dranas pirms lietoSanas rlpigi izmazga-
jiet.

Infrormaciju par atseviskam virsmam un dalam pieme-

rotiem tiriSanas lidzekliem skatiet atseviskajas ftirisanas

pamacibas.

14.2 lerices tiriSana

Tiriet ierici noraditaja veida, lai atseviSkas dalas vai vir-
smas nesabojatu nepareizi veiktas tiriSanas vai nepie-
merotu tirSanas lidzek|u izmantoSanas dél.

/\ BRIDINAJUMS - Apdegumu risks!

LietoSanas laika ierice un tas atklatas dalas sakarst.

» levérojiet piesardzibu, lai nepieskartos sildelemen-
tiem.

» Nelaujiet tuvoties iericei bérniem, kas jaunaki par 8
gadiem.

/\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!

Ediena atliekas, tauki un cepesa sula var aizdegties.

» Pirms lietoSanas no piederumiem un gatavoSanas
nodalijuma sildelementiem notiriet lielakus netiru-
mus.

/\ BRIDINAJUMS — Traumu risks!
Saskrapéts ierices durvju stikls var saplaisat.

>

lerices durvju stikla tiriSanai nelietojiet asus, abrazi-

vus tinsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo

ta var saskrapét virsmu.

leverojiet noradijumus par tiriSanas lidzekliem.

- Lappuse 67

levérojiet noradijumus par ierices sastavdalu vai

virsmu tirisanu.

Ja nav noradits citadi:

- Tiriet ierices sastavdalas ar karstu mazgasanas
lidzekla Skidumu un mazgasanas dranu.

— Nosusiniet ar mikstu dranu.

14.3 Gatavosanas nodalijuma tiriSana

UZMANIBU!
Nepareiza tiriSana var bojat gatavoSanas nodalijumu.

>

Neizmantojiet cepeskrasns tiriSsanas aerosolu, abra-
zivus tinsanas lidzek|us un citus agresivus ce-
peskrasns tirsanas lidzek|us.

leverojiet noradijumus par tiriSanas lidzekliem.

- Lappuse 67

Tiriet ar karstu mazgasanas lidzek|a Skidumu vai
etikddeni.

Noturigu netirumu gadijuma izmantojiet cepesSkrasns
tirnsSanas lidzek]us.

Izmantojiet cepeskrasns tiriSanas lidzek|us tikai auk-
sta gatavoSanas nodalijuma.

Padoms: Lai novérstu nepatikamus aromatus, ar
maksimalo mikrovilnu jaudu 1-2 minUtes karsgjiet
krlzi ddens, kam pievienoti paris pilieni citronu su-
las. Lai noverstu varisanas aizkavi, vienmer ievieto-
jiet trauka karoti.

Izslaukiet gatavoSanas nodalijumu ar mikstu dranu.

vim.
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Iv Tirsana un kopsSana

14.4 lerices priekSpuses tiriSana

UZMANIBU!

Nepareiza tiriSana var bojat ierices priekSpusi.

» Tiri8anai nelietojiet stikla tirisanas lidzek|us, metala
skrapjus vai stikla skrapjus.

» Lai noverstu nertséjosa térauda priek$éjo virsmu
koroziju, nekavéjoties notiriet no tam kalka, tauku,
cietes un olas baltuma traipus.

» NerulséjosSa térauda vismam lietojiet specialus neru-
s€josa terauda tiriSanas hdzek|us siltam virsmam.

1. levérojiet noradijumus par tiriSanas lidzekliem.

- Lappuse 67

2. Tiriet ierices priekSpusi ar karstu mazgasanas Ii-
dzekla Skidumu un mazgasanas dranu.

Piezime: Nelielas krasu atSkiribas ierices prieksgja
dala rodas atSkiriga materiala izmantoSanas dé| -
stikls, plastmasa vai metals.

3. Ar mikstu dranu uzziediet planu nerlséjosa térauda
kopSanas lidzek|a kartu ierices nerusejosa terauda
priekSpusei.

Neruséjosa terauda kopSanas lidzek|us var iegada-
ties klientu apkalpoSanas dienesta vai specializétas
tirdzniecibas vietas.

4. Nosusiniet ar mikstu dranu.

14.5 Vadibas panela tiriSana

UZMANIBU!
Nepareizi veikta tiriSana var bojat vadibas paneli.
» Nekad neslaukiet vadibas paneli ar slapju lupatu.

1. levérojiet noradijumus par tinsanas lidzekliem.
- Lappuse 67

2. Tiriet vadibas paneli ar mikroSkiedras dranu vai mik-
stu, mitru dranu.

3. Nosusiniet ar mikstu dranu.

14.6 Piederumu tiriSana

1. levérojiet noradijumus par tinsanas lidzekliem.
- Lappuse 67

2. PiedegusSas édienu paliekas notiriet ar mitru mazga-
Sanas dranu un karstu mazgasanas lidzek|a Skidu-
mu.

3. Notiriet piederumus ar karstu mazgasanas lidzekl|a
Skidumu un mikstu mazgasanas dranu vai mazgasa-
nas suku.

4. Restes ftiriet ar nerlséjosa térauda tiriSanas lidzekli
vai trauku mazgajamaja masina.

Apjomigu netirumu gadijuma izmantojiet nertiséjosa
térauda spirali vai cepeSkrasns tirisanas lidzek|us.
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5. Nosusiniet ar mikstu dranu.

14.7 Durvju stiklu tiriSana

UZMANIBU!
Nepareiza tiriSana var bojat ierices durvju stiklus.
» Neizmantojiet stikla skrapi.

1. levérojiet noradijumus par tirndanas lidzekliem.
— [ appuse 67

2. Durvju stiklus tiriet ar mitru mazgasanas dranu un
stiklu tirisanas lidzekli.
Piezime: Enas uz gatavoSanas nodalijuma durvju
stikla, kas izskatas ka svitras, ir gatavoSanas nodali-
juma apgaismojuma atspidumi.

3. Nosusiniet ar mikstu dranu.

14.8 Durvju blivejuma tiriSana

UZMANIBU!

Nepareiza tiriSana var bojat durvju blivéjumu.

» TiriSanai nelietojiet metala skrapjus vai stikla skrap-
jus.

» Nelietojiet abrazivus tirndanas lidzek|us.

1. levérojiet noradijumus par tinsanas lidzekliem.
- Lappuse 67

2. Tiriet durvju blivejumu ar karstu mazgasanas lidzek-
la Skidumu un mikstu mazgasanas dranu.

3. Nosusiniet ar mikstu dranu.

14.9 EasyClean

TiriSanas atbalsta programma ir veids, ka starp lietoSa-
nas reizém atri iztirit gatavosanas nodalijumu. TiriSanas
atbalsta programma atmiekské netirumus, iztvaicé€jot
trauku mazgasanas lidzekla Skidumu. P&c tam netiru-
mus ir vieglak nofirit.

TiriSanas atbalsta programmas iestatiSana

1. lelgjiet tasé ar Gdeni dazus pilienus mazgasanas I-
dzekla.

Lai novérstu varisanas aizkavi, atstajiet tasé karoti.

Tasi ar karoti novietojiet gatavoSanas nodalijuma vi-
da.

lestatiet mikrovilnu jaudu: 600 W.

lestatiet ilgumu: 5 minates.

lesledziet mikrovilnu funkciju.

Péc ilguma beigam turiet durvis aizvértas vél 3 mi-

nutes.

8. lzslaukiet gatavoSanas nodalijumu ar mikstu dranu.
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Traucéjumu novérSana Iv

15 Traucéjumu novérsana

Nelielus ierices darbibas traucéjumus varat novérst sa-
viem spékiem. Pirms sazinaSanas ar klientu apkalpoSa-
nas centru izlasiet informaciju par darbibas traucéjumu

novérsanu. Ta izvairisieties no nevajadzigam izmaksam.

/\ BRIDINAJUMS - Traumu risks!

Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai apmacits specia-
lists.

» Ja iekarta ir bojata, sazinieties ar klientu apkalpoSa-
nas dienestu.
— "Tehniska servisa dienests", Lappuse 70

15.1 Darbibas traucéjumi

/\ BRIDINAJUMS - Elektrotrieciena risks!

Neprofesionali veikts remonts ir bistams.

» lekartas remontu drikst veikt tikai attiecigi apmacits
specialists.

» lekartas remontam drikst izmantot tikai originalas re-
zerves dalas.

» Ja tiek bojats Sis iekartas elektrotikla piesléguma
vads, ta nomaina javeic razotajam, ta tehniska servi-
sa dienestam vai attiecigi kvalificétai personai, lai iz-
vairitos no apdraudéjuma.

Traucejums

Célonis un probléemu novérsana

lekarta nedarbojas.

Nav iesprausta elektrotikla piesléguma vada kontaktdaksSa.
» Pieslédziet iekartu elektrotiklam.

Aktivizéts droSinatajs drosinataju kaste.
» Parbaudiet droSinataju droSinataju kaste.

Elektroapgades trauc&jumi.

» Parbaudiet, vai telpa darbojas telpas apgaismojums vai citas ierices.

Darbibas traucéjums

1. |zslédziet drosSinataju, kas atrodas drosSinataju kaste.

2. Péc aptuveni 10 sekundém atkal iesledziet droSinataju.

v Ja traucéjums bija vienreizgjs, zinojums nodziest.

3. Ja zinojums paradas atkartoti, sazinieties ar klientu servisu. Piezvanot precizi nosauciet

klidas zinojumu.

— "Tehniska servisa dienests", Lappuse 70

lerici nevar ieslégt.
» Aizveriet ierices durvis.

Nav pilniba aizvertas ierices durvis.

lerice nekarse, disple- Ir aktivizéts demonstracijas rezims.
1. Atvienojiet ierici no elektrotikla, islaicigi izsleédzot drosinataju, kas atrodas droSinataju kas-

ja deg simbols (14
te.

2. 3 mintSu laika pamatiestatijumos deaktivizéjiet demonstracijas rezimu.

Nedarbojas apgais-
mojums gatavoSanas » Sazinieties ar
nodalijuma.

Gatavosanas nodalijuma apgaismojums ir bojats

— "Tehniska servisa dienests", Lappuse 70.

15.2 Noradijumi vadibas paneli

Traucéjums Célonis un problemu novérsana

Displeja redzams klU- Radusies k|uda.

933 pazinojums 1. Ja displeja paradas k|idas pazinojums, izslédziet un no jauna ieslédziet ierici.
Exxx v Ja k|udas pazinojums displeja vairs nav redzams, probléma bija vienreizéja.

2. Ja kludas pazinojums joprojam ir redzams displeja vai paradas no jauna, sazinieties ar
klientu apkalpo$anas dienestu un nosauciet kludas kodu.

3. Ja displeja redzams kludas pazinojums E0532, atveriet un aizveriet ierices durvis.

4. Ja displeja redzams kludas pazinojums E6501, izslédziet un pé€c 10 minttém no jauna

ieslédziet ierici.
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16 Likvidacija
16.1 Nolietotas iekartas likvidacija

Likvidéjot iekartas atbilstosi vides noteikumiem, vérti-

gas izejvielas var izmantot atkartoti.

1. lzvelciet elektrotikla piesléguma vada kontaktdaksu.

2. Atdaliet elektrotikla piesleguma vadu.

3. Utilizgjiet ierici atbilstoSi vides aizsardzibas prasi-
bam.
Informaciju par aktualiem likvidacijas jautajumiem
var iegut pie tirgotaja un jlsu novada vai pilsétas
pasparvalde.

Si ierice ir markéta atbilsto$i Eiropas

direktivai 2012/19/ES par elektriska-
jam un elektroniskajam iericEm (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktiva nosaka veidu, ka ES teritori-
ja jarealizé nolietoto iericu nodoSana

un parstrade.

=y

17 Tehniska servisa dienests

Detalizétu informaciju par jusu valsti spéka esosSo ga-
rantijas terminu un garantijas nosacijumiem varat sa-
nemt klientu apkalpoSanas dienesta, tirdzniecibas vieta
vai musu timek|a tvietné.

Sazinoties ar tehniska servisa dienestu, pazinojiet iekar-
tas razojuma numuru (E-Nr.) un izgatavoSanas numuru
(FD).

Tuvaka tehniska servisa dienesta kontaktinformacija ir
noradita pievienotaja dienestu saraksta vai masu inter-
netvietne.

Sim razojumam ir gaismas avoti ar energijas efektivita-
tes E klasi. Gaismas avoti ir pieejami ka rezerves dala,
un to drikst nomainit tikai Sim nolikam apmacits spe-
cialists.

17.1 Razojuma numurs (E-Nr.) un
izgatavosanas numurs (FD)

RaZojuma numuru (E-Nr.) un izgatavoSanas numuru
(FD) skatiet iekartas datu plaksnite.

Datu plaksniti ar numuriem atradisiet, atverot iekartas
durvis.

N
[ e FD: ZNr. | CE /z
—-—

Type

Lai atri atrastu iekartas datus un tehniska servisa die-
nesta talruna numuru, varat Sos datus pierakstit.

4
18 Sadi izdosies
Seit ir atrodami dazadiem édieniem pieméroti iestatiju-
mi, k& ari vislabakie piederumi un trauki. leteikumus
esam optimali pielagojusi jasu iericei.

18.1 Ka sasniegt labakos rezultatus

Seit jus uzzinasiet, ka rikoties soli pa solim, lai vislabak

varétu izmantot ieteicamos iestatijumus. Te jus atradi-

siet norades par daudzu édienu gatavoSanu ar informa-

ciju un ieteikumiem, ka vislabak izmantot un iestatit ie-

kartu.

Padoms

GatavoSanas norades

m  |eteicamie iestatljumi vienmér attiecas uz ga-
dijumiem, kad édienu ievieto auksta un tuksa ga-
tavoSanas nodalijuma.

= | aika vertibas parskatos ir aptuvenas. Tas ir at-
karigas no partikas produktu kvalitates un ipaSibam.

/\ BRIDINAJUMS — Apdegumu risks!

Partikas produkti ar cietu apvalku vai mizu sildiSanas

laika vai péc ta var parspragt, izraisot spradzienam Ii-

dzigu efektu.

» Nekad negatavojiet olas olu traucing; nesildiet olu
traucina cieti varitas olas.
Nekad nevariet gliemezveidigos vai vézveidigos.
Gatavojot verSacis vai olas glaze, iepriek§ sadurstiet
dzeltenumu.

» Ja partikas produktiem, pieméram, aboliem, toma-
tiem, kartupeliem vai desinam, ir bieza miza vai ada,
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ta var parspragt. Pirms uzkarséSanas adu vai mizu
sadurstiet.

UZMANIBU!

Skabes saturosi partikas produkti var sabojat rezgi.

» Nenovietojiet skabes saturoSus partikas produktus,
piem., auglus vai skaba marinadé iemarinétus grile-
jamos produktus, tieSi uz restes.

Piezime: Norade personam, kam ir alergija pret nikeli

Retos gadijumos partikas produktos var nok|tt neliels

daudzums nikela.

1. Pirms lietoSanas iznemiet no gatavoSanas nodaliju-
ma liekos traukus.

2. No ieteicamajiem iestatijumiem izvélieties vajadzigo
édienu.

3. levietojiet édienu piemérota trauka.

4. Novietojiet trauku pa vidu uz gatavoSanas nodaliju-
ma gridas.
Ta mikrovilni édienam var piek|Ut no visam puséem.

5. lestatiet iekartu atbilstoSi ieteiktajiem iestatijumiem.
Vispirms iestatiet 1sako laiku. NepiecieSamibas gadi-
juma laiku pagariniet.

6. Iznemot no gatavoSanas nodalijuma karstus traukus,
izmantojiet virtuves cimdus.



18.2 Atkausésana, uzsildiSana un
gatavosana ar mikrovilniem

AtkauséSanas, uzsildisanas un gatavoSanas ar mikrovil-
niem iestatijumu ieteikumi.

llgums ir atkarigs no trauka un partikas produktu tem-
peratlras, jpaSibam un daudzuma. Tad€| tabula ir nora-
diti vértibu diapazoni. Saciet ar vismazako vértibu un

Atkausésana mikrovilnu rezima

Piezime:
GatavoSanas noradijumi
m  Sasaldgjiet édienus plakana stavokili.

Sadi izdosies

nakamaja reize, ja nepiecieSams, iestatiet lielaku verti-
bu. lespéjams, jums ir cits daudzums, nevis tas, kas
noradits tabula. Sim nolukam pastav visparéjais notei-
kumes: divkarSs daudzums - gandriz divkarss ilgums,
puse no daudzuma - puse no ilguma.

Izmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemérotus traukus bez vaka.
Novietojiet trauku uz gatavoSanas nodalijjuma gridas.
Gatavo$anas laika 2-3 reizes apmaisiet vai apgrieziet édienu. Apgriezot nolejiet atkususo Skidrumu.
Atkausé€jot galu vai putnu galu, rodas skidrums. Apgriezot nolejiet Skidrumu. Neizmantojiet Skidrumu partika un

nelaujiet tam nonakt saskarée ar citiem partikas produktiem.

Jau atkausétu malto galu péc apgrieSanas iznemiet.
Apgrozot atdaliet atkususas dalas.

m  Pgc atkauséSanas atstajiet édienu vél uz 10-60 minGtém.

v

Edienu veidi Svars Mikrovilnu jauda GatavosSanas ilgums
Veseli galas gabali ar vai 800 ¢ 1. 180 W 1. 15 min’
bez kauliem 2.90 W 2. 15-25 min
Veseli galas gabali ar vai 1000 ¢ 1. 180 W 1. 20 min’
bez kauliem 2.90 W 2. 20-30 min'
Veseli galas gabali ar vai 1500 g 1.180 W 1. 25 min'
bez kauliem 2.90 W 2. 25-30 min'
Gala gabalos vai Skélés 200 g 1. 180 W 1. 5-8 min®
2.90 W 2.5-10 min
Gala gabalos vai $kélés 500 g 1. 180 W 1. 8-11 min?
2.90 W 2. 10-15 min
Gala gabalos vai Skélés 800 g 1.180 W 1. 10 min?
2.90 W 2. 10-15 min
Malta gala, jaukta 200 g 90 W 10-15 min'
Malta gala, jaukta 500 g 1. 180 W 1.5 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Malta gala, jaukta 1000 ¢ 1.180 W 1. 15 min’
2.90 W 2. 10-15 min
Putnu gala vai putna gabali 600 g 1.180 W 1.8 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Putnu gala vai putna gabali 1200 g 1. 180 W 1. 15 min’
2.90 W 2. 20-25 min
Zivs fileja, Skéles vai gabali- 400 g 1.180 W 1.5 min
ni 2.90 W 2. 10-15 min
Vesela zivs 300 g 1. 180 W 1.3 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Vesela zivs 600 g 1.180 W 1.8 min'
2.90 W 2. 15-20 min
Darzeni, pieméram, zirni 300 g 180 W 10-15 min®
Augli, pieméram, avenes 300 g 180 W 6-9 min®

! Ediens vairakkart jaapgroza.

2 Apgrozot atdaliet atkusu$as dalas.

3 |k pa laikam uzmanigi apmaisiet &dienu.
* PilnTba nonemiet iepakojumu.
5
6

Atkauséjiet tikai kiikas bez glaziras, kréjuma, Zelatina vai kréma.

Kikas gabalus atdaliet vienu no otra.
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Edienu veidi Svars Mikrovilnu jauda Gatavosanas ilgums

Augli, pieméram, avenes 500 ¢ 1.180 W 1. 8 min
2.90 W 2.5-10 min®

Sviesta kausésana* 1259 1.180 W 1.1 min*
2.90 W 2. 1-2 min

Sviesta kausésana®* 250 g 1.180 W 1.1 min
2.90 W 2. 2-4 min

Maizes klaips 500 ¢ 1. 180 W 1. 8 min’
2.90 W 2.5-10 min

Maizes klaips 1000 g 1.180 W 1.12 min’
2.90 W 2. 10-20 min

Kika, sausa, pieméram, 500 g 90 W 10-15 min

biskvita kika®°

Kika, sausa, pieméram, 750 g 1.180 W 1. 5 min

biskvita kika® ° 2.90 W 2.10-15 min

Kuka, suliga, pieméram, 500 g 1.180 W 1.5 min

auglu kiuka, biezpiena 2.90 W 2. 15-20 min

kaka®

Klka, suliga, pieméram, 750 g 1.180 W 1.7 min

augl|u kuka, biezpiena 2.90 W 2.15-20 min

kaka®

! Ediens vairakkart jaapgroza.

2 Apgrozot atdaliet atkusu$as dalas.

% Ik pa laikam uzmanigi apmaisiet édienu.

* Pilntba nonemiet iepakojumu.

° Atkauséjiet tikai kiikas bez glazlras, kréjuma, Zelatina vai kréma.

5 Kikas gabalus atdaliet vienu no otra.

Padomi par nakamo atkausésanu, uzsildiSanu Probléma Padoms

un gatavosanu ar mikrovilniem

levérojiet Sos padomus, lai iegitu labu atkauséSanas,
uzsildisanas un gatavo$anas ar mikrovilniem rezultatu.

Probléema Padoms

Ediens ir parak sauss. m  Saisiniet ilgumu vai
izvElieties mazaku mik-
rovilnu jaudu.

= Uzlieciet edienam vaku
un pievienojiet vairak
Skidruma.

18.3 Uzsildisana

lericé varat uzsildit édienus.

UzsildiSana mikrovilnu rezima

Nemiet vera ieteicamos iestatijumus uzsildiSanai mikro-
vilnu reZima.
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Ediens iestatita laika bei-
gas Vel nav atkusis, nav
uzsildits vai nav gatavs.

Pagariniet ilgumu. Lielaku
apjomu un biezaku édie-
nu gatavoSanai vajag vai-
rak laika.

Péc gatavosSanas laika
beigam édiens malas vi-
da vél nav gatavs, bet
malas ir parkarséts.

= Palaikam apmaisiet.

®m  Samaziniet mikrovilnu
jaudu un paildziniet lai-
ku.

Péec atkauséSanas putnu
vai cita gala no arpuses ir
gatava, bet vidu vél nav
atkususi.

= Samaziniet mikrovilnu
jaudu.

m Lielu atkauséjama
édiena gabalu vairak-
kart apgroziet.




/\ BRIDINAJUMS — Applaucésanas risks!

Karsejot Skidrumus, var aizkavéties to varisanas. Tas

nozimé, ka, sasniedzot variSanas temperatiru, neizda-

las raksturigie tvaika burbuli. Ja trauks kaut nedaudz

vibre, ieverojiet piesardzibu. Karstais Skidrums var pék-

Sni parplust trauka malam un izS|akstities. 5

» SildiSanas laika trauka vienmeér ievietojiet karoti. Sa-
di tiek novérsta variSanas aizkavéSanas.

) &

Sadi izdosies Iv

UZMANIBU!

Ja metals pieskaras gatavoSanas nodalijuma sienai, ro-

das dzirksteles, kas var sabojat ierici vai duvju iekSgjo

stiklu.

» Metalam, piem., karotei glaze, ir jaatrodas vismaz
2 cm attaluma no gatavoSanas nodalijjuma sienam
un duvju iekSpuses.

Piezime:

GatavoSanas noradijumi

= |zmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemérotus
traukus ar vaku. NosegSanai var izmantot ari SKivi
vai mikrovilnu krasnij piemérotu foliju. lznemiet ga-
tavos édienus no iesainojuma.

= Novietojiet trauku uz gatavoSanas nodalijuma gri-
das.

= Edienus gatavoSanas laika 2-3 reizes apmaisiet vai
apgrieziet uz otru pusi.

m  Pgc uzsildiSanas atstajiet édienu vél uz 2-

5 minutem.

m  Edieni sasilda trauku. Trauki var |oti sakarst. |z-

mantojiet trauku dvieli.

Edienu veidi Svars

Mikrovilnu jauda

Gatavosanas ilgums

Vairaki édieni, porcijas sa- 600 W 5-8 min
daliti, gatavi édieni (2 idz 3

sastavdalas)

Dzérieni’ 125 ml 900 W 0,5-1 min®3
Dzérieni’ 200 ml 900 W 1-2 min®?
Dzérieni’ 500 ml 900 W 3-4 min®?®
Zidainu partika, pieméram, 50 ml 360 W aptuveni 0,5 min®°©
piena pudelites’

Zidainu partika, pieméram, 100 m 360 W 0,5-1 min*®
piena pudelites”

Zidainu partika, pieméram, 200 ml 360 W 1-2 min*®
piena pudelites”

Zupa, 1 porcija pal75g 600 W 1-2 min
Zupa, 2 porcijas pal75g 600 W 2-3 min
Gala mércé’ 500 g 600 W 7-10 min
Sautéjums 400 g 600 W 5-7 min
Sautéjums 800 ¢ 600 W 7-8 min
Darzeni, 1 porcija 150 ¢ 600 W 2-3 min
Darzeni, 2 porcijas 300 g 600 W 3-5 min

' lelieciet glazé karoti.

N

N o o &~ W

Neparkarséjiet alkoholiskos dzérienus.

Uzraugiet &dienu gatavodanas laika.

Zidainu partiku sildiet bez knupi$a vai vacina.

Péc uzkarséSanas édienu vienmér rupigi sakratiet.
Obligati parbaudiet temperataru.

Galas Skéles atdaliet vienu no otras.

Sasaldétu édienu uzsildiSana mikrovilnu rezima

Nemiet vera ieteicamos iestatijumus uzsildiSanai mikrovilnu rezZima.

Piezime:
GatavoSanas noradijumi

®  |zmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemeérotus traukus ar vaku. NosegSanai var izmantot ari Skivi vai mikrovilnu

krasnij piemérotu foliju. Iznemiet gatavos édienus no iesainojuma.

Lieciet édienu trauka péc iespé€jas planaka karta. Trauka plana karta ievietots édiens gatavojas atrak neka bieza.
Novietojiet trauku uz gatavoSanas nodalijuma gridas.

Edieni sasilda trauku. Trauki var |oti sakarst. Izmantojiet trauku dvieli.

Edienus gatavoSanas laika 2-3 reizes apmaisiet vai apgrieziet uz otru pusi.
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® Péc uzsildisanas atstjiet édienu vel uz 2-5 minatéem.
= Edieni sasilda trauku. Trauki var |oti sakarst. [zmantojiet trauku dvieli.
m  Gatavojot liela méra saglabajas €diena sakotnéja garsa. Tade| sali un piparus lietojiet pavisam nedaudz.

Edienu veidi Svars Mikrovilnu jauda GatavosSanas ilgums

Vairaki édieni, porcijas sa- 300-400 g 600 W 8-13 min
daliti, gatavi édieni (2 lidz 3
sastavdalas)

Zupa 400 ¢ 600 W 8-12 min
Sautéjumi 500 g 600 W 10-15 min
Galas Skeles vai gabalini 500 g 600 W 10-15 min
mErce, piemeéram, gulass

Zivs, pieméram, filejas ga- 400 g 600 W 10-15 min
balini

Sacepumi, pieméram, la- 450 g 600 W 10-15 min
zanja, kaneloni

Piedevas, pieméram, risi, 250 ¢g 600 W 3-7 min
nadeles’

Piedevas, pieméram, risi, 500 g 600 W 8-12 min
nideles’

Darzeni, pieméram, zirni, 300 g 600 W 7-11 min
brokoli, burkani’

Darzeni, pieméram, zirni, 600 g 600 W 14-17 min
brokoli, burkani’

Saldie spinati® 450 ¢ 600 W 10-15 min

! Pievienojiet édienam nedaudz $kidruma.
2 Sautéjiet édienu, nepievienojot Gdeni.

18.4 GatavosSana
lericé var gatavot edienu.

Gatavosana mikrovilnu rezima

Piezime:

Gatavosanas noradijumi

= Novietojiet trauku uz gatavoSanas nodalijuma gridas.

= | jeciet édienu trauka péc iesp€jas planaka karta. Trauka plana karta ievietots €diens gatavojas atrak neka bieza.

= |zmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemeérotus traukus ar vaku. Noseg$anai var izmantot ari Skivi vai mikrovilnu
krasnij piemeérotu vaku. Iznemiet gatavos €dienus no iesainojuma.

m  Gatavojot liela méra saglabajas €diena sakotnéja garsa. Tadé| sali un piparus lietojiet pavisam nedaudz.

= Péc uzsildisanas atputiniet €dienu vél 2 [idz 5 mindtes.

m  Edieni sasilda trauku. Trauki var |oti sakarst. Izmantojiet trauku dvieli.

= Ja uz iepakojuma noradits, ka édiens gatavojams ar jaudu, kas parsniedz 600 vatus, tomér jaizmanto jauda, kas
neparsniedz 600 vatus. NepiecieSamibas gadijuma pagariniet noradito laiku, lai sasniegtu vélamo rezultatu.

Edieni Svars Mikrovilnu jauda Darbibas laiks

Vesela vista, svaiga, bez 1200 g 600 W 25 - 30 min

ieksam'

Svaiga zivs fileja 400 ¢ 600 W 7 - 12 min

Svaigi darzeni®>* 250 g 600 W 6 - 10 min

Svaigi darzeni®** 500 g 600 W 10 = 15 min

Kartupeli® > * 250 g 600 W 8 - 10 min

' Péc 1/2 no kopéja laika apgroziet &dienu.

2 Sagrieziet vienada lieluma gabalos.

® Pievienojiet édienam nedaudz Gdens.

4 |k pa laikam uzmanigi apmaisiet &édienu.

® Pievienojiet divkarsu daudzumu $kidruma.

6

Popkorna turzu vienmér novietojiet uz stikla Skivja. leverojiet raZotaja noradijumus.
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Edieni Svars Mikrovilnu jauda Darbibas laiks
Kartupeli® ** 500 g 600 W 10 - 15 min
Kartupeli® > * 750 g 600 W 15 - 22 min
Risi® 125 g 1.600 W 1.4 - 6 min
2.180 W 2.12 - 15 min
Risi® 250 ¢ 1. 600 W 1.6 - 8 min
2.180 W 2.15-18 min
Saldie eédieni, pieméram, 500 ml 600 W 5 -8 min
pudin$ (atri pagatavojams)*
Augli, kompots* 500 ml 600 W 9 - 12 min
Popkorns, gatavojams mik- 100 g turza 600 W 2,5 -3,5min

rovilnu krasni®

1
2
3
4
5
6

Péc 1/2 no kopéja laika apgroziet édienu.

Sagrieziet vienada lieluma gabalos.

Pievienojiet edienam nedaudz ddens.

Ik pa laikam uzmanigi apmaisiet édienu.

Pievienojiet divkarsu daudzumu Skidruma.

Popkorna turzu vienmeér novietojiet uz stikla Skivja. levérojiet raZzotaja noradijumus.

Pudins no pulvera maisijuma 2. Pievienojiet pargjo pienu un vélreiz izmaisiet.

_ _ . 3. levietojiet blodu gatavoSanas nodalijjuma un aizve-
/\ BRIDINAJUMS - Apdegumu risks! ot iekartas durvis.
Uzsilditi édieni izdala siltumu. Trauki var sakarst. 4, |estatiet iekartu atbilstosi ieteicamajiem iestatiju-

>

Traukus vai piederumus no gatavoSanas nodalijuma
vienmer iznemiet ar virtuves cimdiem.

. Pudina pulvera maisijumu atbilstoi noradéem uz ie-

pakojuma kopa ar cukuru un nedaudz piena samai-
siet izmantoSanai mikrovilnu krasni piemérota,

miem.

. Péc 3 mindtém pirmoreiz apmaisiet. PEc tam apmai-

siet ik péc vienas minutes, lidz ir sasniegta vélama
konsistence.
Gatavosanas laiks ir atkarigs no piena temperatiras

augsta bloda ta, lai nebutu kunkulu. un izmantota trauka.

18.5 Grilesana
Grilejiet édienus, kuriem jak|tst kraukskigiem.

Grilesana
Grilejiet edienus, kuriem jak|ust kraukskigiem.

Piezime:
GatavoSanas norades

GrileSanas laika ierices durvim vienmer jabUt aizvertam.

lepriek§ neuzkarséjiet.

IzvElieties iespéjami lidzigus grilejamos gabalus ar lidzigu svaru un biezumu.

Ta tie apbruninas vienmeérigi un ir suligi.

Grilejamos gabalus lieciet tiesi uz rezga.

Grilejamos gabalus apgroziet, izmantojot grila knaibles.

ledurot gala dakSu, gala zaudé sulu un k|Ust sausa.

Saliet griléjamos produktus tikai péc griléSanas.

Sals atudeno galu.

Tumsa gala, pieméram, liellopa gala, apbrininas atrak neka gaisa gala, pieméram, tela vai cukas gala. Gaisas
galas vai zivs gabalu virsgja karta grilgjot k|ust tikai viegli brina, taCu iekSpuse ir gatava un suliga.

Grila sildelements ieslédzas un izslédzas noteikta intervala. Tas ir normali. Biezums ir atkarigs no iestatitas grilé-
Sanas pakapes.

GriléSanas laika var rasties dumi.

Edieni Daudzums Svars Grilesanas pakape Darbibas laiks

Kakla karbonades 3 lidz 4 gabali pa aptuveni 120 g 3 (augsta) 1. puse aptuveni

gabali, aptuveni 2 cm 15 min

biezi 2. puse: aptuveni 10-
15 min

1

Restes ieprieks apziediet ar ellu.
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Edieni Daudzums Svars Grilesanas pakape Darbibas laiks
Griléjamas desinas 4-6 gab. pa aptuveni 150 g 3 (augsta) 1. puse aptuveni 10-
15 min
2. puse: aptuveni 10—
15 min
Zivs steiks’ 2-3 gab. pa aptuveni 150 g 3 (augsta) 1. puse aptuveni
10 min
2. puse: aptuveni 10-
15 min
Veselas zivis, piemé- 2-3 gab. pa aptuveni 150 g 3 (augsta) 1. puse aptuveni
ram, foreles' 15 min
2. puse: aptuveni 15-
20 min
Grauzdeta maize (ie- 2-6 Skéles 3 (augsta) 1. puse aptuveni
priekSéja apgrauzde- 4 min
Sana) 2. puse: aptuveni
4 min
Tostermaize ar garné- 2-6 Skéles 3 (augsta) atkariba no garnéju-
jumu ma: 5-10 min

' Restes ieprieks apziediet ar ellu.

18.6 GrileSana kombinacija ar mikrovilnu rezimu

Lai saisinatu gatavoSanas laiku, griléSanas rezimu var lietot kopa ar mikrovilnu rezimu.

GrileSana kombinacija ar mikrovilnu rezimu
Piezime:
GatavoSanas norades
= Novietojiet trauku uz restes.
Sasaldetus édienus ieprieks atkausegjiet.
Cepsanai izmantojiet dzilu veidni. Gatavojot trauka ar vaku, gatavoSanas nodalijums paliek tiraks.
Vistu, vistas galas gabalus un piles kratinu lieciet ar adu uz augsu.
Sacepumiem un graténiem izmantojiet lielus, I€zenus traukus.
Sauros, dzilos traukos édieni gatavojas ilgak un augSpusé vairak apbraninas.
Sacepumus un pudinus 5 mindtes atlaidiniet izslegta iekarta.
Parbaudiet, vai trauka lielums atbilst gatavoSanas nodalijumam. Tas nedrikst bit parak liels.
Galu pirms sagrieSanas 5-10 minutes atlaidiniet.
Tad galas sula sadalisies vienmeérigi un sagrieSanas laika neizteces.
= Vienmer iestatiet maksimalo gatavoSanas laiku.
Parbaudiet édienus péc 1saka noradita laika intervala.

Edieni Svars Grilesanas pakape Mikrovilnu jauda Darbibas laiks
Cukgalas cepetis, apm. 750 g 1 (zema) 360 W 35-40 min.
pieméram, kakla

karbonade'

Maltas galas cepetis, apm. 750 g 2 (videjs) 360 W aptuveni 25 min
maks. 7 cm biezuma

Puse no vistas® aptuveni 1200 g 3 (augsta) 360 W 40 min

Vistas galas gabali, aptuveni 800 g 2 (vidéjs) 360 W 20-25 min
pieméram,

ceturtdalvista®

Piles kratina® aptuveni 800 g 3 (spécigs) 180 W 25-30 min
Nudel|u sacepums aptuveni 1000 g 1 (zema) 360 W 25-30 min.

(no ieprieks sagata-
votam sastavdalam)®

' |k pa laikam apgroziet &dienu.
2 Negroziet édienu.
% Parkaisiet &dienu ar sieru.
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Edieni Svars Grilesanas pakape Mikrovilnu jauda Darbibas laiks

Kartupelu sacepums  aptuveni 1000 g 2 (vidéjs) 360 W 35 min
(no svaigiem kartupe-
liem), maks. 3 cm

biezuma
Zivs eskalops aptuveni 500 g 3 (augsta) 360 W 15 min
Biezpiena sacepums, aptuveni 1000 g 1 (zema) 360 W 20 lidz 25 min.

maks. 5 cm biezuma

' Ik pa laikam apgroziet &dienu.
2 Negroziet édienu.
® Parkaisiet &dienu ar sieru.

18.7 Parbaudes édieni

Sie parskati ir izveidoti parbaudes institiiciju vajadzibam, lai atvieglotu ierices parbaudi saskana ar EN 60350-1:2013
vai IEC 60350-1:2011 un saskana ar standartu EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Gatavosana mikrovilnu rezima

Ediens Mikrovilnu jauda, W ligums, min Noradijums
Olas ar pienu, 1000 g 1.600 W 1.11-12 min Pyrex forma
2. 180 W 2.8-10 min
Biskuvits, 475 g 600 W 7-9 min "Pyrex" forma @ 22 cm
Maltas galas cepetis, 900 g 600 W 25-30 min "Pyrex" forma @ 28 cm ga-
ra

Atkausésana mikrovilnu rezima
leteicamie iestatijumi atkauséSanai mikrovilnu reZzima.

Ediens Mikrovilnu jauda, W ligums, min Noradijums

Gala, 500 g 1.180 W 1. 8 min "Pyrex" forma @ 24 cm
2.90 W 2. 7-10 min
vai programma "Galas at-
kausesana"

Gatavosana ar mikrovilniem un grilu

Ediens Mikrovilnu jauda, W ligums, min Noradijums

Kartupelu sacepums, 360 W + 2. grileSanas lime- 20-35 min Apala "Pyrex" forma

1100 g nis @ 22 cm

Kaka - Nav ieteicams

5’[11(3)% no vistas, aptuveni 360 W + 3. grileSanas lime- 40-45 min ReZgis, stikla bjoda
g nis

19 Montazas pamaciba

Montgjot ierici, nemiet véra So informaciju.
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19.1 Piegades komplektacija

Péc visu detalu iznem8anas no iepakojuma parbaudiet
iespéjamos transportéSanas bojajumus un piegades
pilnigumu.

19.2 Drosa montaza

Veicot ierices montazu, ieverojiet Sos drosibas

noradijumus.

m Tikai tehniski pareizi veikta iebtvéSana at-
bilstoSi montazas pamacibai nodrosina iz-
mantosSanas droSibu. Par pareizu ierices
darbibu uzstadiSanas vieta atbild uzs-
taditajs.

® Pec izsainoSanas parbaudiet ierici. Nepie-
vienojiet ierici, kurai ir transportésanas laika
radusSies bojajumi.

= Pirms ekspluatacijas sakSanas nonemiet
iepakojuma materialu un limplévi no ga-
tavoSanas nodalijuma un durvim.

® |ebdvéjot piederumus, nemiet véra to
montazas instrukcijas.

® |eblves mebelu karstumizturibai jabut vis-
maz 90 °C, bet blakus esoSo mébe|u virs-
mu karstumizturibai — vismaz 65 °C.

® NeiebUvéjiet ierici aiz dekorativa panela vai
mebeles durvim. Pastav parkarSanas risks.

m Pirms ierices ievietoSanas veiciet izzagé-
Sanas darbus mebelés. Notiriet skaidas.
Tas var ietekmét elektroiekartas dalu
darbibu.

® |erices bez kontaktspraudna drikst pie-
vienot tikai sertificéti specialisti. Garantija
neattiecas uz bojajumiem, kas radusies ne-
pareizi izveidota savienojuma del.

/A BRIDINAJUMS - Traumu risks!
Montazas laika pieejamajam dalam var but
asas malas, kuras var radit grieztas braces.
» Lietojiet aizsargcimdus
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/A BRIDINAJUMS - Aizdegs$anas risks!

Ir bistami lietot pagarinatu elektrotikla pieslé-

guma vadu un neapstiprinatus adapterus.

» Neizmantojiet pagarinataja vadus vai kon-
takiligzdu panelus.

» Ja elekirotikla piesleguma vads ir parak
1SS, sazinieties ar tehniska servisa dienestu.

19.3 lebuves mebeles

Si jerice ir paredzéta tikai ieblvésanai. So ierici nevar
izmantot ka galda ierici vai ka skapi ievietotu ierici.
leblves skapim jabut bez aizmugures sienas. Minima-
lais ieblves augstums ir 850 mm.

Ventilacijas spraugas un iepludes atveres nedrikst aiz-
klat.

19.4 Savienojums ar stravas avotu

Lai ierici varétu droSi pievienot elektrotiklam, ieverojiet
§os noradijumus.

A BRIDINAJUMS - Bistami: magnétisms!

lericé atrodas pastavigie magnéti. Tie var ietekmét elek-

tronisko implantu, pieméram, elektrokardiostimulatoru

vai insulina stknu, darbibu.

» Personas ar elektroniskiem implantiem nedrikst at-
rasties iericei tuvak par 10 cm.

/\ BRIDINAJUMS - Aizdeg$anas risks!
Kontaktligzdu ar vairakam izejam, sadalitaju un pagari-
nataju izmantoSana var izraisit aizdeg$anos.

» Neizmantojiet kontaktligzdas ar vairakam izejam, sa-
daltajus un pagarinatajus.

m |erice ir sagatavota pievienoSanai pie tikla un to
drikst pievienot, izmantojot tikai pareizi uzstaditu
kontaktligzdu ar aizsargkontaktu.

= DroSinataji jauzstada atbilstoSi datu plaksnité noradi-
tajai jaudai un saskana ar vietgjiem noteikumiem.

= Uzstadit kontaktligzdu atbilstigi noteikumiem drikst
tikai kvalificéts elektrikis.

= Ja kontaktdakSa péc montazas vairs nav pieejama,
instalacija jabat uzstaditai visu polu atvienoSanas ie-
ricei ar vismaz 3 mm kontaktspraugu.

19.5 lebivésana sienas skapi

levérojiet garaja skapi nepiecieSamos ieblves izmérus
un droSibas attalumus.
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lerice jaiebuve tik augstu, lai bez gratibam varétu iz- 19.7 lerices iebuvéesana
nemt piederumus.

Nonemiet kajinas. 1. lebidiet ierici lidz galam.

Raugieties, lai savienojuma kabelis nebUtu salocits
vai saspiests, ka ar1 novietots pari asam malam.
2. Parbaudiet attalumu no blakus esoSajam iericeém.

19.6 lebuvesana garaja skapi
levérojiet garaja skapi nepiecieSamos ieblves izmérus S
un droSibas attalumus. — |
~~600 __ 35—+l e min. 3mm-»||«
‘/56-03“ i )
—
\/>\//35 :
Z
e — B .
. \
min.
550 | 802 i
% 10 3. UZMANIBU!
Kad tiek atvértas ierices durvis, ierice var sagazties
— uz prieksu.
i » lerices durvju atvérSanas laika turiet ierici vieta.
lerice jaieblve tik augstu, lai bez gratibam varétu iz- Atveriet ierices durvis leni.

nemt piederumus.
Noregulgjiet kajinas.

r

4. Pieskruvejiet ierici pie mebeles viram pretéja puse.
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5. Viru pusé mebelé izurbiet caurumus ierices pieskru-
vésanai.

Parklajiet durvju viras.

Izmantojiet 2 mm diametra koksnes urbi.
6. Savaciet skaidas no gatavoSanas nodalijuma.
7. Pieskruveéjiet ierici pie mébeles viru puse.

8. Nonemiet iepakojuma materialu un limplévi no gata-
vosanas nodalijuma un durvim.

19.8 lerices demontaza

Atvienojiet ierici no stravas avota.

Atveriet ierices durvis.

Atskraveéjiet panelus kreisaja un labaja puse.
Atskravéjiet stiprinajuma skrives.

Nedaudz paceliet un pilniba izvelciet ierici.

ardA
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