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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones y la informa-
cion del producto para un uso posterior o
para futuros propietarios.

= No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafos durante el transporte.

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafios provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Solamente un montaje profesional conforme a

las instrucciones de montaje puede garantizar

un uso seguro del aparato. El instalador es

responsable del funcionamiento perfecto en

el lugar de instalacion.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® pajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

® para uso doméstico y aplicaciones simila-
res, Como por ejemplo: en cocinas para
empleados en tiendas, oficinas y otras are-
as comerciales; en propiedades rurales;
por parte de clientes en hoteles y otros alo-
jamientos; en pensiones solo con desayu-
no.

®m hasta una altura de 4000 m sobre el nivel
del mar.

Este aparato cumple con la normas EN
55011 y CISPR 11. Se trata de un producto
del grupo 2, clase B. El grupo 2 indica que
los microondas se fabrican con el fin de ca-
lentar alimentos. La clase B indica que el apa-
rato es apropiado para su uso privado en el
ambito doméstico.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifnos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0s a no ser que tengan al menos 15 afnos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los nifios menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



1.4 Uso seguro

Introducir los accesorios correctamente en el
compartimento de coccion.
— "Accesorios", Pdgina 9

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Los objetos inflamables almacenados en el
compartimento de coccion pueden prenderse
fuego.

» No introducir objetos inflamables en el
compartimento de coccion.

» En caso de que salga humo del interior del
aparato, apagar el aparato o tirar del en-
chufe y mantener la puerta cerrada para
apagar cualquier llama que pudiera haber.

Los restos de comida, grasa y jugo de asado

pueden arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar
la suciedad gruesa del compartimento de
coccion, de la resistencia y de los acceso-
rios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario

entra en contacto se calentaran durante el

uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con las resistencias.

» Los ninos pequefios (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Los accesorios y la vajilla se calientan mucho.
» Utilizar siempre agarradores para sacar 1os
accesorios vy la vajilla del compartimento

de coccion.

Los vapores de alcohol pueden inflamarse

cuando el interior del horno esta caliente.

» Si se utilizan bebidas alcohdlicas de alta
graduacion para cocinar, debe hacerse en
pequenas cantidades.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.

/A ADVERTENCIA - ;Riesgo de
quemaduras por liquidos calientes!

Las partes accesibles se calientan durante el
funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.
Al abrir la puerta del aparato puede salir va-
por caliente. Tenga presente que, segun la
temperatura, no puede verse el vapor.

» Abrir la puerta del aparato con precaucion.
» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Seguridad es

Si se introduce agua al compartimento de

coccion puede generarse vapor de agua ca-

liente.

» Nunca verter agua en el compartimento de
coccion caliente.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta da-

Aado, puede fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos
ni rascadores metalicos afilados para lim-
piar el cristal de la puerta del aparato, ya
que pueden rayar la superficie.

Las bisagras de la puerta del aparato se mue-

ven al abrir y cerrar la puerta y podrian provo-

car danos.

» No tocar la zona de las bisagras.

Las piezas interiores de la puerta pueden te-

ner bordes afilados.

» Llevar guantes de proteccion.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe sustituirlo el
fabricante, el Servicio de Asistencia Técni-
ca 0 una persona cualificada a fin de evitar
posibles situaciones de peligro.

Un aislamiento incorrecto del cable de cone-

xion de red es peligroso.

» Evitar siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con piezas calientes
del aparato o fuentes de calor.

» Evite siempre que el cable de conexion de
red entre en contacto con esquinas o bor-
des afilados.

» No doble, aplaste ni modifigue nunca el ca-
ble de conexidn de red.

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

Un aparato dafiado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.



es Seguridad

» No hacer funcionar nunca un aparato con
una superficie agrietada o rota.

» No tirar nunca del cable de conexion a la
red eléctrica para desenchufar el aparato.
Desenchufar siempre el cable de conexion
de red de la toma de corriente.

» Si el aparato o el cable de conexion de red
estan dafados, desenchufar inmediatamen-
te el cable de conexion de red o desconec-
tar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 19

/A ADVERTENCIA - Peligro: magnetismo!
En el panel de mando o en los propios man-
dos hay instalados imanes permanentes. Es-
tos pueden repercutir en el correcto funciona-
miento de implantes electronicos como mar-
capasos o bombas de insulina.
» Los portadores de implantes electronicos
deben mantener una distancia minima de
10 cm respecto al panel de mando.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nifios pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los ninos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los nifios.

» No permita que los niflos jueguen con pie-
zas peqguenas.

1.5 Microondas

LEER ATENTAMENTE LAS INDICACIONES
DE SEGURIDAD IMPORTANTES Y CONSER-
VARLAS PARA SU USO FUTURO

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Un uso del aparato diferente al especificado
puede ser peligroso y provocar dafnos. Por
ejemplo, en caso de calentar zapatillas o al-
mohadillas rellenas de semillas o granos, es-
tas pueden incendiarse incluso al cabo de
unas horas.

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

Los alimentos y sus envoltorios y envases

pueden incendiarse.

» No calentar alimentos en envases de con-
servacion del calor.

» No calentar sin vigilancia alimentos en reci-
pientes de plastico, papel u otros materia-
les inflamables.

» No programar el microondas a una poten-
cia o duracion demasiado elevadas. Ate-
nerse a las indicaciones de estas instruc-
ciones de uso.

No secar alimentos con el microondas.

» Los alimentos con poco contenido de
agua, como, p. €j., el pan, no se deben
descongelar o calentar a demasiada poten-
cia de microondas o durante demasiado
tiempo.

El aceite de mesa puede inflamarse.

» No calentar aceite de mesa con el micro-
ondas.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de explosion!

Los recipientes herméticamente cerrados con

liquidos u otros alimentos pueden explotar fa-

cilmente.

» No calentar nunca liquidos u otros alimen-
tos en recipientes herméticamente cerra-
dos.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pue-

den reventar durante el calentamiento o inclu-

so una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara ni ca-
lentar huevos duros con cascara.

» No cocer crustaceos ni animales con cas-
cara.



» A los huevos fritos y los huevos al plato pri-
mero se les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como,

p. ej., manzanas, tomates, patatas o salchi-
chas, la piel puede reventar. Antes de ca-
lentarlos se debe pinchar la cascara o la
piel.

El calor no se distribuye uniformemente en

los alimentos para bebés.

» No calentar alimentos para bebés en reci-
pientes tapados.

» Retirar siempre la tapa o la tetina.

» Remover o agitar bien tras el calentamien-
to.

» Comprobar la temperatura antes de dar el
alimento al bebé.

Las comidas calentadas emiten calor. Los re-

cipientes que las contienen pueden estar muy

calientes.

» Utilizar siempre un agarrador para sacar la
vajilla o los accesorios.

Los envoltorios sellados de algunos alimentos

pueden estallar.

» Observar siempre las indicaciones del em-
balaje.

» Ultilizar siempre un agarrador para sacar
los alimentos del compartimento de coc-
cion.

Las partes accesibles se calientan durante el

funcionamiento.

» No tocar nunca las partes calientes.

» Mantener fuera del alcance de los nifios.

Un uso del aparato diferente al especificado

puede ser peligroso. Por ejemplo, las zapati-

llas, cojines de semillas o granos, esponjas,
bayetas humedas o cosas similares sobreca-
lentadas pueden ocasionar quemaduras

» No utilizar nunca el aparato para secar ali-
mentos o ropa.

» No utilizar nunca el aparato para calentar
zapatillas, cojines de semillas o granos, es-
ponjas, bayetas humedas o cosas simila-
res.

» Utilizar el aparato unicamente para prepa-
rar alimentos y bebidas.

Seguridad es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de
quemaduras por liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un re-
tardo en la ebullicion. Esto quiere decir que
se puede alcanzar la temperatura de ebulli-
cion sin que aparezcan las burbujas de vapor
habituales. Proceder con precaucion cuando
el recipiente se agita ligeramente. El liquido
caliente puede empezar a hervir de repente y
a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el reci-
piente al calentar. De esta manera se evita
un retardo en la ebullicion.

v X

A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
La vajilla no adecuada para el microondas
puede reventar. Los recipientes de porcelana
0 ceramica pueden presentar finos orificios
en asas y tapas. Estos orificios ocultan hue-
cos. La posible humedad gue haya penetrado
en estos huecos puede hacer estallar el reci-
piente.

» Ultilizar exclusivamente una vajilla adecua-
da para el microondas.

La vajilla y los recipientes de metal o con

adornos metalicos pueden provocar la forma-

cion de chispas al usarlos solo con la funcion
microondas. A consecuencia de esto, el apa-
rato se estropea.

» No utilizar nunca recipientes de metal con
la funcidn microondas.

» Utilizar unicamente recipientes aptos para
el microondas; alternativamente, utilizar el
microondas en combinacion con un modo
de calentamiento.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga
eléctrica!

El aparato funciona con alta tension.

» No retirar la carcasa del aparato.




es Evitar dafios materiales

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de dafios

graves para la salud!

Una limpieza deficiente puede deteriorar la

superficie del aparato, reducir su vida util y

provocar situaciones peligrosas, como fugas

de energia del microondas.

» Limpiar el aparato con regularidad y retirar
inmediatamente los restos de alimentos.

» Mantener siempre limpios el compartimen-
to de coccion, la puerta y el tope de la
puerta.

— "Cuidados y limpieza", Pdgina 16

No poner nunca en marcha el aparato si la

puerta esta dafada. Puede producirse un es-

cape de energia de microondas.

» No utilizar el aparato si la puerta o el mar-
co de plastico de la puerta estan danados.

» Solo podra repararlo el Servicio de Asisten-
cia Técnica.

En un aparato sin carcasa la energia de mi-

croondas sale al exterior.

» Nunca se debe retirar la carcasa.

» Llamar al Servicio de Asistencia Técnica
cuando sea necesario realizar trabajos de
mantenimiento o reparacion.

2 Evitar danos materiales

2.1 En general

{ATENCION!

Los vapores de alcohol pueden inflamarse cuando el

compartimento de coccion esta caliente y provocar da-

Aos permanentes en el aparato. La acumulacion de ga-

ses puede abrir de golpe la puerta del aparato, que

podria caerse. Los cristales de la puerta pueden rom-
perse y hacerse aficos. La insuficiencia de presion ge-
nerada puede deformar notablemente del comparti-
mento de coccidon hacia el interior.

» No calentar bebidas alcohdlicas (de mas de 15 %
en vol.), sin diluir (p. €j., afadidas o vertidas en los
alimentos).

Si hay agua en el compartimento de coccion, puede

generarse vapor de agua. El cambio de temperatura

puede provocar danos.

» Nunca verter agua en el compartimento de coccion
caliente.

La humedad acumulada en el compartimento de coc-

cion durante un tiempo prolongado puede provocar

corrosion.

» Limpiar el agua de condensacion después de coci-
nar a fuego lento.

» No conservar alimentos humedos durante un perio-
do prolongado en el compartimento de coccidn ce-
rrado.

» No conservar ningun alimento dentro del comparti-
miento de coccion.

Con el tiempo, los muebles situados frente al aparato

pueden resultar dafados si se tiene la puerta abierta y

la refrigeracion encendida.

» Tras el funcionamiento con temperaturas altas, de-
jar enfriar el compartimiento de coccidn Unicamente
con la puerta cerrada.

No fijar nada en la puerta del aparato.

» Dejar secar el aparato con la puerta abierta solo
tras haber estado en funcionamiento con mucha hu-
medad.

La puerta del aparato puede resultar danada si se utili-

za la puerta del aparato como asiento o superficie de

almacenamiento.

» No apoyarse, sentarse ni colgarse de la puerta del
aparato.

Segun el tipo de aparato, los accesorios pueden rayar

el cristal de la puerta al cerrarla.

» Introducir los accesorios en el compartimiento de
coccion hasta el tope.

2.2 Microondas

Tener en cuenta estas indicaciones al utilizar el micro-

ondas.

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

Las bandejas de aluminio pueden generar chispas en

el aparato. El aparado se dana debido a las chispas

que se forman.

» No utilizar bandejas de aluminio en el aparato.

El funcionamiento del aparato sin alimentos provoca

una sobrecarga del mismo.

» Nunca poner en marcha el microondas sin alimen-
tos dentro. Solo se permite para probar brevemente
un recipiente.

Al

v | X

Preparar palomitas de maiz varias veces consecutivas
en el horno microondas a una potencia del microon-
das demasiado alta puede provocar dafos en el com-
partimento de coccion.
» Dejar que transcurran varios minutos entre cada
preparacion para que se enfrie el aparato.
» No ajustar nunca la potencia del microondas a un
nivel demasiado alto.
Utilizar una potencia maxima de 600 W.
Colocar siempre la bolsa de palomitas sobre un
plato de cristal.




Proteccion del medio ambiente y ahorro es

Una vajilla inadecuada puede producir dafos.

» Si se utiliza el funcionamiento del grill o el funciona-
miento combinado del microondas, utilizar Unica-
mente vajilla capaz de resistir altas temperaturas.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el

medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecold-
gica.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos corriente.

Abrir la puerta del aparato lo menos posible durante

el funcionamiento.

m | a temperatura del compartimento de coccidn se
mantiene; no es necesario recalentar el aparato.

Ocultar la hora en el modo preparado.
m El aparato reduce el consumo de energia en el mo-
do preparado.

Nota:

El aparato requiere:

m en funcionamiento con la pantalla conectada, max.
1w

= en funcionamiento con la pantalla desconectada,
max. 0,5 W




es Familiarizandose con el aparato

4 Familiarizandose con el aparato

4.1 Panel de mando Indicacion
Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas Teclas tactiles

las funciones del aparato y recibir informacioén sobre el -

estado de funcionamiento. Mando ShiftControl

Segun el modelo de aparato pueden variar pequefios
detalles de la imagen, p. €j., el color y la forma.
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Teclas tactiles
Las teclas tactiles son teclas sensibles al tacto. Para seleccionar una funcion, pulsar la tecla correspondiente.

Simbolo Tecla tactil Aplicacion

® on/off Conectar o desconectar el aparato

0O Menu principal Seleccion de los modos de funciona-
miento y los ajustes

® Funciones de programacion del tiem- Ajustar el reloj avisador

po

f Informacion Mostrar mas informacion

al Apertura automatica de puerta Abrir la puerta del aparato

DI Inicio/parada Iniciar o interrumpir el funcionamien-
to

Nota: Si i se ilumina, pulsar il para mostrar la informa-
cién durante unos segundos.

Mando ShiftControl

Con los mandos ShiftControl (control de desplazamiento), es posible desplazarse por las lineas de la pantalla y se-
leccionar los ajustes.

Los ajustes que se pueden modificar tienen flechas a la izquierda y a la derecha una flecha.

Simbolo Tecla tactil Aplicacion

( Izquierda Desplazarse por la pantalla hacia la
izquierda

) Derecha Desplazarse por la pantalla hacia la
derecha

~ Arriba Desplazarse por la pantalla hacia
arriba

~ Abajo Desplazarse por la pantalla hacia
abajo




Nota: También se puede pasar rapidamente por los va-
lores de ajuste manteniendo pulsada una tecla. En
cuanto se suelta la tecla, el desplazamiento rapido se
detiene.

Pantalla

En la pantalla se muestran los valores ajustados en
ese momento, las posibilidades de seleccion o los tex-
tos con indicaciones.

Menu principal
Para acceder al menu principal, pulsar 0.

Simbolo Descripcion

Y icroondas

> Funcionamiento combinado microon-
das/grill

pr Programas

Preparar los alimentos selecciona-

dos de una forma muy sencilla
doh Ajustes

Ajustar de forma personalizada la

configuracion del aparato

4.2 Compartimento de coccién

Las funciones del compartimento de coccion facilitan
el funcionamiento del aparato.

lluminacion interior

Al abrir la puerta del aparato, se enciende la ilumina-
cion interior. Si la puerta permanece abierta mas de

5 min. aprox., se vuelve a apagar la iluminacion inte-
rior.

En la mayoria de los tipos de calentamiento y funcio-
nes, la iluminacion interior esta activa durante el funcio-
namiento. Cuando el funcionamiento ha finalizado, la
iluminacion interior se apaga.

Accesorios es

Ventilador

El ventilador se enciende y se apaga segun sea nece-
sario. El aire caliente escapa por la abertura de ventila-
cion de la puerta del aparato.

{ATENCION!

Si se cubren las rendijas de ventilacion, el aparato se
sobrecalienta.

» No obstruir la abertura de ventilacion.

Para que el interior del horno se enfrie con mayor rapi-
dez tras utilizarlo, el ventilador sigue funcionando du-
rante un tiempo determinado. Si el aparato esta ultili-
zando la funcién microondas, el aparato se queda frio
y el ventilador se enciende. El ventilador puede seguir
funcionando incluso si la funcién microondas ya ha fi-
nalizado.

Agua de condensacion

Cuando se cocina a fuego lento, puede formarse agua
de condensacion en el compartimento de coccion y en
la puerta del aparato. El agua de condensacion es al-
go normal y no afecta al funcionamiento del aparato.
Limpiar el agua de condensacion después de cocinar
a fuego lento.

Pulsador de apertura automatica de la puerta

Al accionar el pulsador de apertura automatica de
puerta, la puerta del aparato se abre. La puerta del
aparato se puede abrir por completo manualmente.
Notas

= Sj se produce un corte en el suministro eléctrico, la
apertura automatica de la puerta no funciona. La
puerta del aparato se puede abrir manualmente.

= Sj se abre la puerta durante el funcionamiento del
aparato, el programa se detiene.

m Cuando la puerta del aparato se cierra, el funciona-
miento no se reanuda automaticamente. Poner el
aparato en marcha.

= Si el aparato permanece desconectado durante un
largo periodo de tiempo, la puerta se abrira con
una demora de tiempo.

5 Accesorios

Utilice accesorios originales. Estan pensados para este
aparato.

Accesorios Aplicacion

Parrilla = Parrilla para asar al
grill y gratinar
= Parrilla de soporte pa-
ra recipientes

Plato de cristal = Proteccion contra sal-
picaduras al asar al
grill directamente so-
bre la parrilla

m  Colocar la parrilla en
la bandeja de vidrio
= Apto para microondas

6 Antes de usar el aparato por primera vez

Aplicar los ajustes de la primera puesta en marcha.
Limpiar el aparato y los accesorios.



es Manejo basico

6.1 Primera puesta en marcha

Tras la conexion de corriente o tras un largo corte en
el suministro eléctrico, aparecen los ajustes para la pri-
mera puesta en marcha del aparato.

Notas

= Estos ajustes pueden modificarse en cualquier mo-
mento en los ajustes basicos.
— "Ajustes basicos", Pdgina 15

= Abrir y cerrar la puerta del aparato antes de la pri-
mera puesta en marcha y después de cada corte
en el suministro eléctrico para realizar la comproba-
cion interna.

Ajustar el idioma

1. Desplazarse a la siguiente linea con ~.
2. Seleccionar el idioma con{ o).

3. Desplazarse a la linea anterior con .
4. Seleccionar el siguiente ajuste con ).

Ajustar la hora

Desplazarse a la siguiente linea con ~.
Seleccionar la hora actual con (0.

Desplazarse a la siguiente linea con ~.
Seleccionar los minutos actuales con la tecla{ o .
Pulsar ~ tantas veces como sea necesario hasta
que se muestre «Hora».

6. Seleccionar el siguiente ajuste con ).

Nota: En

— "Ajustes bdsicos”, Pdgina 15, se puede ajustar si la
pantalla debe o no la fecha y la hora cuando el apara-
to esta apagado.

gD

Ajustar la fecha
1. Desplazarse a la siguiente linea con ~.

Seleccionar el dia actual con la tecla{ o).
Desplazarse a la siguiente linea con ~.
Seleccionar el mes actual con la tecla { o ).
Desplazarse a la siguiente linea con ~.
Seleccionar el afio actual con{ o).

Pulsar ~ tantas veces como sea necesario hasta
que se muestre «Fecha».

Aplicar los ajustes con .

v La primera puesta en marcha ha finalizado.

Nogarwd

*®

6.2 Limpiar el aparato antes de usarlo por
primera vez

Limpiar el compartimento de coccidén y los accesorios

antes de preparar por primera vez cualquier plato.

1. Asegurarse de que no haya restos de embalaje, ac-
cesorios u otros objetos en el compartimento de
coccion.

2. Limpiar las superficies lisas del interior con un pafo
suave y humedo.

3. Cerrar la puerta del aparato.

4. Mientras el aparato se calienta, el ventilar el recinto.

5. Ajustar el grill en el nivel 3.

6. Ajustar una duracion de 15 minutos.

7. Dejar que el aparato se enfrie.

8. Cuando el interior del horno se haya enfriado, lim-

piar las superficies lisas con una bayeta con aguay
jabon.
6.3 Limpieza de los accesorios

» Limpiar los accesorios a fondo con agua con un po-
co de jabon y una bayeta suave.

7 Manejo basico

7.1 Conectar el aparato

» Encender el aparato con O.

v En la pantalla se muestra el logotipo de Neffy, a
continuacion, la potencia maxima del microondas.

v El aparato esta listo para el funcionamiento.

7.2 Desconectar el aparato

» Apagar el aparato con ©.

v El aparato interrumpe las funciones en curso.

v En la pantalla se muestra la hora y la fecha.

Nota: Apagar el aparato si no se esta usando. El apa-
rato se apaga automaticamente si ha transcurrido mu-
cho tiempo sin que se realice ningun ajuste.

7.3 Iniciar el funcionamiento

» Iniciar el funcionamiento con DlI.
v La pantalla muestra los ajustes.

Nota: Si se abre la puerta del aparato mientras el apa-
rato esta en marcha, se interrumpe el funcionamiento y
se detiene el transcurso del tiempo. Si se desea reanu-
dar el funcionamiento, cerrar la puerta del aparato y
pulsar PIl.
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7.4 Interrumpir el funcionamiento

1. Pulsar DIl
v El aparato interrumpe el funcionamiento.
2. Para borrar los ajustes, pulsar O©.

Nota: Al abrir la puerta del aparato, este no interrumpe
su funcionamiento. Tras interrumpir o cancelar el fun-
cionamiento, el ventilador puede seguir funcionando.

7.5 Ajustar el modo de funcionamiento

Cuando se enciende el aparato, en la pantalla se
muestra el modo de funcionamiento recomendado
ajustado. Se puede iniciar directamente el modo de
funcionamiento recomendado, o ajustar otro modo de
funcionamiento.
1. Pulsar (.
v En la pantalla se muestran los modos de funciona-
miento.
2. Seleccionar un modo de funcionamiento con { o ).
3. Desplazarse a la siguiente linea con ~.
4. Seleccionar el ajuste con o).
Se pueden realizar otros ajustes segun el modo de
funcionamiento.
5. Para realizar cualquier otro ajuste, desplazarse a las
siguientes lineas con ~.



6. Seleccionar el ajuste con {0 ).
7. Pulsar DIl

Microondas es

Nota: Para acceder al nivel de los modos de funciona-
miento y salir del ajuste actual, pulsar (.

v El aparato inicia el funcionamiento.

8 Microondas

Con el microondas, los platos se pueden cocer, calen-
tar o descongelar con especial rapidez.

No apto para microondas

Recipientes y accesorios Motivos

Recipientes de metal El metal no deja pasar las
microondas. Los alimen-
tos se calientan muy dé-
bilmente.

Las microondas pueden
danar los elementos de-
corativos en oro o plata.
Consejo: Un recipiente
puede utilizarse si su fa-
bricante garantiza que es
apto para microondas.

8.1 Recipientes y accesorios aptos para
microondas

Para calentar los alimentos uniformemente y no danar

el aparato, utilizar siempre recipientes y accesorios Recipientes con elemen-
adecuados. tos decorativos en oro o
Nota: Antes de utilizar un recipiente para el microon- plata

das, tener en cuenta las indicaciones del fabricante. En

caso de duda, poner el recipiente a prueba.

Apto para microondas

Recipientes y accesorios Motivos

Recipientes resistentes al Estos materiales dejan

calor y material adecuado pasar las microondas.

para el microondas: Las microondas no dafian

m  Cristal los recipientes termorre-
Vitroceramica sistentes.

8.2 Probar la idoneidad de los recipientes
para microondas

Someter los recipientes para microondas a una prueba
- de recipientes. El aparato solo debe utilizarse en la fun-
= Porcelana cion microondas sin alimentos en caso de tratarse de
= Plastico termorresis- una prueba de recipientes.

tente A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras por
m  Ceramica totalmente liquidos calientes!

esmaltada sin fisuras Las partes accesibles se calientan durante el funciona-

Cubiertos de metal Nota: Para evitar un retar- miento. _
do en la ebullicidon se » No tocar nunca las partes calientes.
pueden utilizar cubiertos » Mantener fuera del alcance de los nifios.
metalicos como, p. €], 1. Colocar el recipiente vacio en el compartimento de
una cuchara en un vaso. coccion.

2. Ajustar el aparato a la potencia maxima de microon-

. AN ;

iATENCION! , das durante -1 minuto.

Si el metal toca la pared del compartimento de coc- 3. Iniciar el funcionamiento.

cién, se generan chispas que pueden dafiar el aparato 4. Comprobar el recipiente varias veces:

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. ej. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

— Si el recipiente esta frio o templado, es apto pa-
ra el microondas.

— Si el recipiente esta caliente o se generan chis-
pas, cancelar la prueba; el recipiente no es apto
para microondas.

8.3 Potencia del microondas
Aqui encontrara una vista general de las potencias del microondas y, por tanto, de las aplicaciones.

Potencia del micro- Duracion maxima
ondas en vatios

Aplicacién

90 W 1:30 horas Descongelar platos delicados.

180 W 1:30 horas Descongelar alimentos y continuar con la coccion.

360 W 1:30 horas Cocinar a fuego lento carne y pescado o calentar alimentos delica-
dos.

600 W 1:30 horas Calentar y cocinar alimentos a fuego lento.

900 W 30 minutos Calentar liquidos.

La potencia maxima no esta pensada para calentar alimentos.
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Valores recomendados

El aparato recomienda una duracion para cada poten-
cia del microondas. Los valores recomendados pue-
den aceptarse o modificarse en la zona correspondien-
te.

8.4 Ajustar el microondas

Cuando se enciende el aparato, en la pantalla aparece
siempre como recomendacién siempre el nivel maximo
del microondas.

1. Tener en cuenta las advertencias de seguridad.
— Pdgina 4
2. Tener en cuenta las indicaciones para evitar dafos
materiales. — Pdgina 6
3. Tener en cuenta las indicaciones de la vajilla y de
los accesorios aptos para microondas. — Pdgina 11
4. Pulsar O,
v El aparato esta listo para el funcionamiento. La pan-
talla muestra un valor recomendado de potencia
maxima del microondas. La potencia del microon-
das puede modificarse en cualquier momento.
Seleccionar una potencia del microondas con ¢ 0 .
La pantalla muestra la potencia del microondas y
una duracion recomendada.
Pulsar ~.
Ajustar la duracién deseada con (o).
Pulsar PIl.
El aparato inicia el funcionamiento.
En la pantalla se muestra el transcurso de la dura-
cioén.

o

<

< CPN®

v Una vez transcurrida la duracion, suena una senal.

9. Pulsar ® para apagar la sefial antes de tiempo.

10. Apagar el aparato con ©.

Notas

= Al pulsar ®, la pantalla muestra brevemente la fun-
cion del reloj avisador. Para ocultar inmediatamente
la funcién del reloj avisador, pulsar de nuevo O.

= Sj se abre la puerta del aparato durante el transcur-
S0, el ventilador puede seguir funcionando.

8.5 Modificar la duracion

La duracioén se puede modificar en cualquier momento.
» Modificar la duracién con{ o).
v El funcionamiento continta.

8.6 Modificar la potencia del microondas

La potencia del microondas se puede modificar duran-
te el funcionamiento.

1. Cambiar a potencia del microondas con .

2. Ajustar la potencia de microondas deseada con { o

v La duracion no se modifica.
v El funcionamiento continuda.

Nota: Si la duracion programada supera la duracion
maxima para la potencia de microondas de 900 W, el
aparato reduce automaticamente la duracion. El funcio-
namiento no continda. Iniciar el funcionamiento con PIl.

9 Grill

El grill permite dorar o gratinar los alimentos. El grill se
puede utilizar solo 0 combinado con microondas.
9.1 Niveles de grill

Estan a disposicion del usuario los siguientes niveles
de grill.

Nivel de grill Alimentos

1 (minimo) = Gratinados con cierto gro-
sor

= Suflés

2 (medio) Gratinados de poco grosor
Pescado

3 (intenso) Salchichas
Tostadas

9.2 Ajustar el grill

1. Tener en cuenta las advertencias de seguridad.
- Pagina 4
2. Tener en cuenta las indicaciones para evitar dafos
materiales. — Pdgina 6
Pulsar ©.
El aparato esta listo para el funcionamiento.
Pulsar (0.
En la pantalla se muestran los modos de funciona-
miento.
Seleccionar el modo de funcionamiento * con {0 ).

<P W

o
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Pulsar ~.

v En la pantalla se muestra el valor recomendado:
"Grill" 3.

7. Ajustar el nivel de grill deseado con {0 ).

v En la pantalla se muestra el nivel de grill y una du-
racion recomendada.

8. Pulsar ~.

9. Ajustar la duracion deseada con o ).

10. Pulsar PIl.

v El aparato inicia el funcionamiento.

v En la pantalla se muestra el transcurso de la dura-
cion.

v Una vez transcurrida la duracion, suena una sefal.

11. Pulsar ® para apagar la sefial antes de tiempo.

12. Apagar el aparato con ©.

Notas

= Al pulsar ®, la pantalla muestra brevemente la fun-
cion del reloj avisador. Para ocultar inmediatamente
la funcion del reloj avisador, pulsar de nuevo O.

= Sj se abre la puerta del aparato durante el transcur-

so, el ventilador puede seguir funcionando.

9.3 Modificar la duracion

La duracién se puede modificar en cualquier momento.
» Modificar la duracién con{ o).
v El funcionamiento continta.



9.4 Modificar el nivel de grill

El nivel de grill se puede modificar durante el funciona-
miento.

1. Cambiar al modo de grill con ~.

2. Ajustar el nivel de grill deseado con{ o).

v La duracion no se modifica.

Funcionamiento combinado del microondas es

v El funcionamiento continta.

Nota: Al cambiar el modo de funcionamiento de grill al
de funcionamiento combinado y viceversa, el aparato
se pone en modo pausa. El funcionamiento no conti-
nda. Para cambiar el modo de funcionamiento, reanu-
dar el funcionamiento con Dll.

10 Funcionamiento combinado del microondas

Para reducir el tiempo de coccion, se puede utilizar el
grill en combinacion con microondas.

Se pueden elegir las siguientes potencias de
microondas:

= OO0 W

= 180 W

= 360 W

10.1 Ajustar el funcionamiento combinado
del microondas

1. Tener en cuenta las advertencias de seguridad.

2. Tener en cuenta las indicaciones para evitar dafnos

materiales.

Pulsar ©.

El aparato esta listo para el funcionamiento.

Pulsar 0.

En la pantalla se muestran los modos de funciona-

miento.

Seleccionar el modo de funcionamiento = con {0 ).

. Pulsar ~.

v En la pantalla se muestra el valor recomendado:
"Grill" 3.

7. Aj;Jstar el funcionamiento combinado deseado con ¢
o)

v En la pantalla se muestran el funcionamiento combi-
nado deseado y una duracion recomendada.

8. Pulsar ~.

9. Ajustar la duracion deseada con € o ).

10. Pulsar DIl

v El aparato inicia el funcionamiento.

P W

oo

v En la pantalla se muestra el transcurso de la dura-
cion.

v Una vez transcurrida la duracion, suena una senal.

11. Pulsar ® para apagar la sefial antes de tiempo.

12. Apagar el aparato con O.

Nota: Al pulsar ®, la pantalla muestra brevemente la

funcion del reloj avisador. Para ocultar inmediatamente

la funcion del reloj avisador, pulsar de nuevo O.

10.2 Modificar la duracion

La duracién se puede modificar en cualquier momento.
» Modificar la duracién con{ o).
v El funcionamiento continta.

10.3 Modificar el funcionamiento
combinado del microondas

El nivel de grill se puede maodificar durante el funciona-

miento.

1. Cambiar al modo de funcionamiento combinado
con ™.

2. Ajustar el funcionamiento combinado deseado con ¢
o).

v La duracion no se modifica.

v El funcionamiento continta.

Nota: Al cambiar el modo de funcionamiento de grill al
de funcionamiento combinado y viceversa, el aparato
se pone en modo pausa. El funcionamiento no conti-
nua. Para cambiar el modo de funcionamiento, reanu-
dar el funcionamiento con Dll.

11 Programas

Con estos programas, el aparato ayuda en la prepara-
cion de diferentes alimentos y selecciona automatica-
mente los mejores ajustes.

11.1 Indicaciones sobre los ajustes para
diferentes platos

Para obtener un resultado de coccién dptimo, es preci-

so tener en cuenta estas indicaciones.

= Utilizar unicamente alimentos en perfectas condicio-
nes.

= Utilizar dnicamente platos ultracongelados recién
extraidos del congelador.

m  Sacar los alimentos de su envase y pesarlos. Si no
puede ajustarse el peso exacto en la unidad, redon-
dear el peso hacia arriba o hacia abajo.

= Utilizar solo recipientes adecuados para el microon-
das y resistentes al calor, p. €j., recipientes de vidrio
O ceramica.

m  Colocar los alimentos dentro del aparato en el inte-
rior del aparato frio.

Descongelar

= Congelar los alimentos a -18°C en posicién hori-
zontal y repartidos en porciones adecuadas.

m  Colocar los alimentos congelados en un recipiente
plano, p. €j., un plato de cristal o de porcelana.

»  Puede que los alimentos no estén completamente
descongelados una vez terminado el programa; sin
embargo, se pueden cocinar sin problema.

m  Cuando se descongelan carne o aves, se despren-
den liquidos; desechar los liquidos al dar la vuelta,
no utilizarlos ni dejar que entren en contacto con
otros alimentos.

13



es Programas

= Retirar la carne picada que ya se haya descongela-
do al darle la vuelta.

= Sj el ave esta entera, colocarla en el recipiente por
el lado de la pechuga. Si se trata de trozos de ave,
por el lado de la piel.

Verduras

= Verduras frescas: cortar en trozos grandes del mis-
mo tamano. Afadir una cucharada de agua por ca-
da 100 g.

®= Verduras congeladas: unicamente son apropiadas
las verduras escaldadas, no precocinadas. La ver-
dura ultracongelada con salsa de nata no es ade-
cuada. Anadir entre 1 y 3 cucharadas de agua. No
afadir agua a espinacas y col lombarda.

Patatas

m  Patatas cocidas con sal: cortar en trozos grandes
del mismo tamano. Afadir dos cucharadas de agua
y un poco de sal por cada 100 g.

= Patatas hervidas sin pelar: utilizar patatas de igual
grosor. Lavarlas y pinchar la piel. Colocar las pata-
tas aun humedas en un recipiente sin agua.

=  Patatas al horno: utilizar patatas de igual grosor. La-
varlas, secarlas y pinchar la piel.

Arroz

= No utilizar arroz natural o en bolsas de coccidn.

= Afadir dos partes o dos partes y media de agua
por cada parte de arroz.

Ave

= Utilizar unicamente carne de ave a la temperatura
del frigorifico.

m  Colocar las piezas de pollo sobre la parrilla con el
lado de la piel hacia arriba.

Tiempo de reposo

Algunos platos precisan un tiempo de reposo dentro
del aparato al finalizar el programa.

11.3 Tabla de programas

Plato Tiempo de reposo

Verduras aprox. 5 minutos

Patatas aprox. 5 minutos
Escurrir previamente el
agua acumulada

Arroz aprox. 5-10 minutos

11.2 Ajustar un programa

1. Pulsar O©.

El aparato esta listo para el funcionamiento.

Pulsar 0.

En la pantalla se muestran los modos de funciona-

miento.

Seleccionar el modo de funcionamiento F~ con { o ).

Pulsar ~.

En la pantalla se muestra el primer programa.

Ajustar el programa deseado con {0 ).

Pulsar ~.

En la pantalla aparece un valor recomendado para

el peso.

Ajustar el peso deseado con la tecla{ o).

Pulsar ~

v En la pantalla se muestra la indicacion de prepara-
cion de platos.

9. Pulsar DIl

El aparato inicia el funcionamiento.

v En la pantalla se muestra el transcurso de la dura-
cion.

10. Si, durante el transcurso del programa, aparecen en
pantalla consejos para dar la vuelta o remover los
alimentos:

Abrir la puerta del aparato.

Trocear los alimentos, darles la vuelta o remover.

— Cerrar la puerta del aparato.

- Pulsar DIl.

Nota: Aungue no se les dé la vuelta ni se remuevan
los alimentos, el programa continda con normalidad
hasta el final.

Los programas calculan la duracion.

CPUC AP <N

® N

<

Los programas pueden preparar platos de manera sencilla. Seleccionar el programa e introducir el peso de los pla-

tos. El programa configura el ajuste 6ptimo automaticamente.

Descongelar

Plato Comida adecuada

Rango de peso Recipiente/accesorio
en kg

Descongelar pan’

do, nata o gelatina

Pan entero, hogaza o barra, pan en rebana- 0,20 - 1,50
das, pastel de masa de bizcocho, pastel de
levadura, pastel de frutas, pastel sin glasea-

Recipiente plano sin tapa
Base del compartimento de
coccion

Descongelar carne’
da, pollo

Asados, piezas de carne planas, carne pica- 0,20 - 2,00

Recipiente plano sin tapa
Base del compartimento de
coccion

Descongelar
pescado’ tresca

Pescado entero, filetes de pescado o ven-

0,10 - 1,00 Recipiente plano sin tapa
Base del compartimento de

coccion

' Prestar atencidn a la sefal para dar la vuelta.
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Cocinar a fuego lento

Reloj avisador es

Plato Comida adecuada

Rango de peso Recipiente/accesorio
en kg

Verduras, frescas'
pimiento, calabacines

Coliflor, brécoli, zanahorias, colinabo, puerro, 0,15 - 1,00

Recipiente con tapa
Base del compartimento de
coccion

Verduras, Coliflor, brécoli, zanahorias, colinabo, lom- 0,15 - 1,00 Recipiente con tapa

congeladas’ barda, espinacas Base del compartimento de
coccion

Patatas peladas con  Patatas con o sin piel, trozos de patata del 0,20 - 1,00 Recipiente con tapa

sal mismo tamafno Base del compartimento de
coccion

Arroz' Arroz largo 0,05 - 0,30 Recipiente alto con tapa
Base del compartimento de
coccion

Patatas al horno' Patatas con la piel, aprox. 6 cm de grosor 0,20 - 1,50 Parrilla
Base del compartimento de
coccion

' Prestar atencion a la sefial para remover.

Funcionamiento combinado

Plato Comida adecuada

Rango de peso Recipiente/accesorio
en kg

Lasafa, ultracongela- Lasafia o alimentos similares congelados pa- 0,30 - 1,00

da ra gratinar

Recipiente sin tapa

Piezas de pollo, fres- Muslo de pollo, medio pollo
co

0,50 - 1,80 Bandeja de vidrio y parrilla

12 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo en el reloj avisador, tras el
cual sonara una sefnal. Es posible ajustar hasta un ma-
ximo de 24 horas en el reloj avisador.

Funciona independientemente del modo de funciona-
miento del aparato y de otras funciones de tiempo. La
senal del reloj avisador se diferencia de otras sefales.

12.1 Ajustar el reloj avisador

1. Pulsar G.

v En la pantalla se muestra el reloj avisador.

2. Ajustar el tiempo del reloj avisador con { o).

3. Pulsar G®.

Transcurridos unos segundos, el reloj avisador se

inicia automaticamente.

El tiempo del reloj avisador transcurre.

v La indicacion vuelve a su anterior estado en poco
tiempo.

v Ademas, cuando esta en marcha un modo de fun-
cionamiento, la pantalla muestra un simbolo de reloj
avisador. Si el aparato esta apagado, en la pantalla
se muestran el tiempo del reloj avisador y un simbo-
lo del reloj avisador.

<

v Una vez finaliza el tiempo del reloj avisador, suena
una senfal.
4. Pulsar ® para apagar la sefial antes de tiempo.

12.2 Modificar el reloj avisador

1. Pulsar ©.

v En la pantalla se muestra el reloj avisador.

2. Modificar el tiempo del reloj avisador con { 0 ).
Nota: El reloj avisador permanece visible en pantalla
cuando el aparato esta apagado.

Si hay un modo de funcionamiento en marcha, se pue-
de seleccionar el reloj avisador con ®. El tiempo del
reloj avisador aparece resaltado. Es posible modificar
el tiempo del reloj avisador.

12.3 Cancelar el reloj avisador

» Restablecer el tiempo del reloj avisador.
v Tras aplicar la modificacion, el simbolo se apaga.

13 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.
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es Cuidados y limpieza

13.1 Modificar el ajuste basico

Pulsar ©.

Pulsar 0.

Seleccionar "Ajustes " & con {0 ).

Desplazarse a la siguiente linea con ~.
Seleccionar el ajuste con {0 ).

Si es necesario, desplazarse a la siguiente linea
con .

7. Seleccionar el ajuste con{ o).

8. Pulsar 0.

9. Seleccionar "Guardar" para guardar el ajuste.
Nota: Después de una caida de corriente, los cambios
realizados en los ajustes basicos se mantienen.

oarLON A

13.2 Vista general de los ajustes basicos

Aqui encontrara una vista general de los ajustes basi-

cos y los ajustes de fabrica. Los ajustes basicos de-

penden del equipamiento de cada aparato.

Notas

= | as modificaciones de los ajustes del idioma, el so-
nido de las teclas y el brillo de la pantalla tienen
efecto inmediato. El resto de ajustes se aplican al
guardarlos.

= | as modificaciones realizadas en los ajustes basi-
cos se mantienen también después de un fallo de
corriente. En caso de un corte en el suministro eléc-
trico, se deberan volver a realizar solo los ajustes
de la primera puesta en marcha.
— "Primera puesta en marcha", Pdgina 10

Ajustes basi- Seleccion
cos

Sonido de las  Desactivado '
teclas Activado

Brillo del panel
indicador

El brillo del panel indicador se pue-
de ajustar en 5 niveles

Nivel 3
Indicacion del Digital + fecha
reloj Digital
Desactivado'
Atenuacion Desactivado '
nocturna del Activado (pantalla oscurecida entre
display las 22:00 y las 06:00 horas)
Modo demo Desactivado '

Activado (se muestra solo en los 3
primeros minutos después de un
restablecimiento o en los primeros
minutos de la puesta en marcha)

Ajustes de fa- Restablecer
brica No restablecer '

' Ajuste de fabrica (puede variar segin el modelo de
aparato)

Nota: Las modificaciones de los ajustes del idioma, el
sonido de las teclas y el brillo de la pantalla tienen
efecto inmediato. Todos los demas ajustes se aplican
después de guardar.

13.3 Modificar la hora

Ajustes basi- Seleccion 1. Pulsar ©.
cos 2. Pulsar 0.
Idioma Ajustar "Idioma’” 3. Seleccionar "Ajustes _{ci‘e con (o)
. - - 4. Desplazarse a la siguiente linea con ~.

Hora Ajustar "Hora 5. Seleccionar "Hora " con 0 ).
Fecha Ajustar "Fecha" 6. Si es necesario, desplazarse a la siguiente linea
Tono de aviso  Duracién breve con .

Duracion media | z Modmc/a\r "Hora " con{ o).

Duracion larga 9. g:::ircilglhar "Guardar" para guardar el ajuste
' Ajuste de fabrica (puede variar seguiin el modelo de ) P 9 J ‘

aparato)

14 Cuidados y limpieza
Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo {ATENCION!

su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

14.1 Productos de limpieza

Utilizar exclusivamente productos de limpieza adecua-
dos.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

La infiltracion de humedad puede provocar una descar-

ga eléctrica.
» No utilizar limpiadores por chorro de vapor ni de al-
ta presion para limpiar el aparato.

16

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafar

la superficie del aparato.

» No utilizar productos de limpieza agresivos ni abra-
Sivos.

» No utilizar productos de limpieza con un alto conte-

nido alcohdlico.

No utilizar estropajos o esponjas duros.

No utilizar limpiadores especiales para limpieza en

caliente.

» Ultilizar la rasqueta de vidrio, limpiacristales o pro-
ductos de limpieza de acero inoxidable solo si en
las instrucciones de limpieza se recomienda su uso
para la pieza en cuestion.

Las bayetas nuevas contienen residuos de la produc-

cion.

» Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

vy



Las instrucciones de limpieza individuales indican qué
productos de limpieza son adecuados para las distin-
tas superficies y piezas.

14.2 Limpiar el aparato

Seguir las indicaciones de limpieza del aparato para
no dafar las piezas y superficies por limpiarlas de for-
ma inapropiada o por utilizar productos de limpieza no
adecuados.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

El aparato y las piezas con las que el usuario entra en

contacto se calentaran durante el uso.

» Proceder con precaucién para evitar entrar en con-
tacto con las resistencias.

» Los nifios pequefos (menores de 8 afos) deben
mantenerse alejados.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Los restos de comida, grasa y jugo de asado pueden

arder.

» Antes de poner en funcionamiento, eliminar la su-
ciedad gruesa del compartimento de coccion, de la
resistencia y de los accesorios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Si el cristal de la puerta del aparato esta dafado, pue-

de fracturarse.

» No utilizar productos de limpieza abrasivos ni rasca-
dores metalicos afilados para limpiar el cristal de la
puerta del aparato, ya que pueden rayar la superfi-
cie.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. —» Pdgina 16

2. Respetar las indicaciones relativas a la limpieza de
los componentes y las superficies del aparato.

3. Salvo que se indique lo contrario:

- Limpiar los componentes del aparato con agua
caliente enjabonada y una bayeta.
— Secar con un pafio suave.

14.3 Limpiar el interior del horno

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar el compartimen-

to de coccion.

» No utilizar sprays para hornos, limpiadores abrasi-
VvOS ni otros productos agresivos de limpieza para
hornos.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. —» Pdgina 16

2. Limpiar con agua caliente enjabonada o con vina-
gre.

3. Sila suciedad es intensa, utilizar un producto de
limpieza especifico para hornos.
Utilizar productos de limpieza para el horno solo
cuando el compartimento de coccion esté frio.

Consejo: Para eliminar los olores desagradables,
calentar una taza de agua con unas gotas de zumo
de limdén durante 1 o 2 minutos a la maxima poten-
cia del microondas. Para evitar un retardo en la
ebullicion, colocar siempre una cuchara en el reci-
piente.

4. Limpiar el compartimento de coccidn con un trapo
suave.

Cuidados y limpieza es

5. Dejar secar el compartimento de coccion con la
puerta abierta.

14.4 Limpiar el frontal del aparato

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar la parte frontal

del aparato.

» No utilizar limpiacristales, rascadores metalicos ni
rasquetas de vidrio para limpiar.

» Para evitar la corrosién en los frontales de acero
inoxidable, limpiar inmediatamente las manchas de
cal, grasa, almidon y clara de huevo.

» Deben utilizarse productos de limpieza especiales
para limpiar superficies calientes de acero inoxida-
ble.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. » Pdgina 16

2. Limpiar el frontal del aparato con agua caliente en-
jabonada y una bayeta.
Nota: Es posible que aparezcan diferentes tonalida-
des de color en el frontal del aparato debido a los
diversos materiales, como el vidrio, plastico o metal.

3. Para limpiar frontales de acero inoxidable, aplicar
con un pafo suave una capa muy fina de producto
de limpieza adecuado para acero inoxidable.
Se pueden adquirir productos de limpieza de acero
inoxidable a través del Servicio de Asistencia Técni-
ca 0 en comercios especializados.

4. Secar con un pafo suave.

14.5 Limpiar el panel de mando

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada puede danar el panel de
mando.

» No limpiar nunca el panel de mando en himedo.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. — Pdgina 16

2. Limpiar el panel de control con un pafio de microfi-
bra o un pafio suave y ligeramente humedecido.

3. Secar con un pafio suave.

14.6 Limpieza de los accesorios

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. » Pdgina 16

2. Limpiar los restos de comida quemados con agua
caliente enjabonada y una bayeta humeda.

3. Limpiar los accesorios con agua caliente enjabona-
da y una bayeta o un cepillo suave.

4. Lavar la parrilla con un producto especifico para
acero inoxidable o en el lavavajillas.
Si la suciedad es intensa, utilizar un estropajo de
acero inoxidable o un producto de limpieza especifi-
co para hornos.

5. Secar con un pafo suave.

14.7 Limpiar los cristales de la puerta

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafar los cristales de
la puerta.

» No utilizar rasquetas de vidrio.
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es Solucionar pequefias averias

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. » Pdgina 16

2. Limpiar los cristales de la puerta con limpiacristales
y una bayeta humeda.

Nota: Las sombras apreciables en el cristal de la
puerta que parecen suciedad son reflejos de luz de
la lampara de iluminacion interior.

3. Secar con un pafo suave.

14.8 Limpiar la junta de la puerta

{ATENCION!

Una limpieza inadecuada podria dafiar la junta de la

puerta.

» No utilizar rascadores metalicos ni rasquetas de vi-
drio para limpiar.

» No emplear agentes agresivos 0 abrasivos.

1. Respetar las indicaciones sobre los productos de
limpieza. —» Pdgina 16

2. Limpiar la junta de la puerta con agua caliente con
un poco de jabdn y una bayeta suave.

3. Secar con un pafo suave.

14.9 EasyClean

El asistente de limpieza es una alternativa rapida a la
limpieza del compartimento de coccion durante el fun-
cionamiento. El asistente de limpieza ablanda la sucie-
dad mediante la evaporacion del agua con jabén. De
este modo, la suciedad se puede eliminar mas facil-
mente.

Ajustar la limpieza auxiliar

1. Verter un par de gotas de lavavajillas en una taza
con agua.

2. Para evitar un retardo en la ebullicion, colocar una
cuchara en el recipiente.

3. Colocar la taza en el centro del compartimento de
coccion.

4. Ajustar la potencia de microondas a 600 W.

5. Ajustar una duracién de 5 minutos.

6. Iniciar el microondas.

7. Una vez transcurrido el tiempo, dejar la puerta ce-
rrada durante otros 3 minutos.

8. Limpiar el compartimento de coccién con un trapo

suave.
9. Dejar secar el interior del aparato.

15 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

fas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 19

15.1 Averias de funcionamiento

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidn de red de este aparato re-
sulta dafado, debe sustituirlo el fabricante, el Servi-
cio de Asistencia Técnica o una persona cualificada
a fin de evitar posibles situaciones de peligro.

Fallo Causa y resolucion de problemas

El aparato no funcio- El enchufe del cable de conexidon de red no esta conectado.
na. » Conectar el aparato a la red eléctrica.

El fusible de la caja de fusibles ha saltado.
» Comprobar el fusible de la caja de fusibles.

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.
» Comprobar que la iluminacién del compartimento u otros aparatos funciona en la habita-

cion.

Averia

1. Desconectar el fusible de la caja de fusibles.

2. Volver a conectar el fusible tras unos 10 s.

v Sila averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

3. Sila indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 19

El aparato no inicia el
funcionamiento.

La puerta del aparato no esta cerrada completamente.
» Cerrar la puerta del aparato.
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Fallo Causa y resolucion de problemas

El aparato no calien- El modo Demo esta activado.

ta, en la pantalla se 1. Desconectar el aparato de la red eléctrica desconectando brevemente el fusible de la

ilumina el simbo- caja de fusibles.

lo L4 2. Desactivar el modo Demo en los ajustes basicos en un intervalo de 3 minutos.

La iluminacion interior Iluminacion interior defectuosa
no funciona. » Llame al

— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 19.

15.2 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo Causa y resolucion de problemas

La pantalla muestra ~ Se ha producido un error.

el mensaje de error 1. Si la pantalla muestra un mensaje de error, encender el electrodoméstico y volver a en-

«Exxx» cenderlo.

v Sila pantalla deja de mostrar el mensaje de error, se trataba de un problema puntual.

2. Si la pantalla sigue mostrando el mensaje de error o lo muestra de forma reiterada, con-
tactar con el Servicio de Atencion al Cliente e indicar el codigo de error.

3. Sila pantalla muestra el mensaje de error E0532, abrir y cerrar la puerta del aparato.

4. Sila pantalla muestra el mensaje de error E6501, apagar el aparato y volver a conectar-

lo al cabo de 10 minutos.

16 Eliminacion

16.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.

1. Desenchufar el cable de conexidn de red de la to-
ma de corriente.

2. Cortar el cable de conexion de red.

3. Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacién sobre las vias y posibili-

dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o ayuntamiento local.

rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Union Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electrdnicos.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
I

17 Servicio de Asistencia Técnica

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
Su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.
Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

El presente producto contiene fuentes de luz de la cla-
se de eficiencia energética E. Las fuentes de luz se en-
cuentran disponibles como repuesto y su sustitucion
solo la puede llevar a cabo personal especializado.

17.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el numero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas con los correspondientes
numeros se encuentra al abrir la puerta del aparato.

:
[ e FD: Zr | CE /‘i’{
-—

Type

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el niumero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.
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18 Asi se consigue

Aqui encontrara los ajustes correspondientes y los me-
jores accesorios y recipientes para diferentes platos.
Hemos optimizado las recomendaciones adaptandolas
al aparato.

18.1 Se recomienda proceder de la
siguiente manera

A continuacion, se explica cdmo proceder paso a paso

para explotar al maximo los ajustes recomendados. Se

incluye informacion sobre multiples platos y consejos

sobre, por ejemplo, la mejor manera de utilizar y ajus-

tar el aparato.

Consejo

Indicaciones de preparacion

® | 0s ajustes recomendados se aplican siempre para
el compartimento de coccion vacio vy frio.

® | as indicaciones de tiempo que figuran en las ta-
blas son valores orientativos. Vienen determinados
por la calidad y la composicion de la comida.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

Los alimentos con cascara o piel dura pueden reventar

durante el calentamiento o incluso una vez finalizado.

» No cocer los huevos con la cascara ni calentar hue-
vos duros con cascara.

No cocer crustaceos ni animales con cascara.
A los huevos fritos y los huevos al plato primero se
les debe pinchar la yema.

» En los alimentos con la piel dura, como, p. ej., man-
zanas, tomates, patatas o salchichas, la piel puede
reventar. Antes de calentarlos se debe pinchar la
cascara o la piel.

{ATENCION!

Los alimentos acidos pueden danar la rejilla.

» No colocar en la rejilla alimentos acidos, como fru-
tas o alimentos al grill marinados en sustancias aci-
das.

Descongelar con microondas

Nota:
Indicaciones de preparacion
m  Congelar los alimentos en plano.

Utilizar una vajilla adecuada para el microondas sin tapa.

Nota: Advertencia para alérgicos al niquel
En raras ocasiones, pequefnas trazas de niquel podrian
infiltrarse en los alimentos.

1. Antes de su uso, retirar los recipientes que no sean
necesarios del compartimento de coccion.

2. Seleccionar el plato deseado entre los ajustes reco-
mendados.

3. Colocar el alimento en un recipiente apropiado.

4. El recipiente puede colocarse en el centro sobre la
base del interior del aparato.

Las microondas pueden llegar asi a todas las par-
tes de los platos.

5. Ajustar el aparato segun los ajustes recomendados.
Ajustar primero la duracion mas breve. Si es nece-
sario, alargar la duracion.

6. Utilizar siempre un pafo apropiado para retirar los
recipientes calientes del compartimento de coccion.

18.2 Descongelacion, calentamiento y
coccion con el microondas

Ajustes recomendados para descongelar, calentar y
cocinar a fuego lento en el microondas.

La duracién depende del recipiente y de la temperatu-
ra, del estado, de la composicion y de la cantidad de
los alimentos. Por esta razdn, en las tablas de coccion
siempre se indican margenes. Comenzar por el valor
mas bajo. En caso necesario, seleccionar un valor mas
alto la préxima vez. Es posible que se cocinen cantida-
des distintas a las indicadas en la tabla. Para ello, exis-
te una regla general: una cantidad doble supone casi
el doble de tiempo; la mitad de cantidad, la mitad de
tiempo.

n
m  Colocar el recipiente sobre la base del compartimiento de coccion.
= Entretanto, remover o dar la vuelta los alimentos 2 o 3 veces. Al darle la vuelta, retirar el liquido resultante de la

descongelacion.

»  Cuando se descongelan carne o aves, se desprenden liquidos; desechar los liquidos al dar la vuelta, no utilizar-

los ni dejar que entren en contacto con otros alimentos.

= Retirar la carne picada que ya se haya descongelado al darle la vuelta.

Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.
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m  Tras la descongelacidn, dejar reposar los alimentos de 10 a 60 minutos.

Asi se consigue

es

Alimentos Peso Potencia del microondas Duracion
Piezas enteras de carne, 800 ¢ 1. 180 W 1. 15 min’
con o sin hueso 2.90 W 2. 15-25 min
Piezas enteras de carne, 1000 ¢ 1.180 W 1. 20 min’
con o sin hueso 2.90 W 2. 20-30 min’
Piezas enteras de carne, 1500 ¢ 1. 180 W 1. 25 min’
con o sin hueso 2.90 W 2. 25-30 min'
Carne en trozos o filetes 200 g 1. 180 W 1. 5-8 min®
2.90 W 2. 5-10 min
Carne en trozos o filetes 500 g 1.180 W 1. 8-11 min?
2.90 W 2. 10-15 min
Carne en trozos o filetes 800 ¢ 1.180 W 1. 10 min®
2.90 W 2. 10-15 min
Carne picada, mezclada 200 g 90 W 10-15 min’
Carne picada, mezclada 500 g 1.180 W 1.5 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Carne picada, mezclada 1000 ¢ 1. 180 W 1. 15 min’
2.90 W 2. 10-15 min
Aves o trozos de aves 600 g 1. 180 W 1. 8 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Aves o trozos de aves 1200 ¢ 1.180 W 1. 15 min’
2.90 W 2. 20-25 min
Filetes, rodajas o ventresca 400 g 1. 180 W 1. 5 min
de pescado 2.90 W 2.10-15 min
Pescado entero 300 g 1. 180 W 1.3 min'
2.90 W 2. 10-15 min
Pescado entero 600 g 1.180 W 1.8 min'
2.90 W 2. 15-20 min
Verduras, p. €j., guisantes 300 g 180 W 10-15 min®
Fruta, p. €j., frambuesas 300 g 180 W 6-9 min®
Fruta, p. ej., frambuesas 500 g 1. 180 W 1. 8 min
2.90 W 2.5-10 min®
Descongelar mantequilla®* 125 g 1.180 W 1.1 min*
2.90 W 2. 1-2 min
Descongelar mantequilla®* 250 g 1.180 W 1. 1 min
2.90 W 2. 2-4 min
Pan entero 500 g 1. 180 W 1. 8 min'
2.90 W 2. 5-10 min
Pan entero 1000 ¢ 1. 180 W 1. 12 min’
2.90 W 2. 10-20 min
Bizcocho seco, p. €j.,, pas- 500 g 90 W 10-15 min
teles de masa de
bizcocho® ©
Bizcocho seco, p. €j., pas- 750 g 1.180 W 1. 5 min
teles de masa de 2.90 W 2. 10-15 min

bizcocho® ©

' Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.
Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.
Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

Retirar todo el embalaje.

o g B~ W N

Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.
Separar las porciones del bizcocho.
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Alimentos Peso Potencia del microondas  Duracion
Bizcochos jugosos, p. €j., 500 ¢ 1.180 W 1. 5 min
bizcochos de fruta o de 2.90 W 2. 15-20 min
requeson’®

Bizcochos jugosos, p. €j., 750 g 1.180 W 1. 7 min
bizcochos de fruta o de 2.90 W 2. 15-20 min
requeson’®

" Dar la vuelta a los alimentos con frecuencia.

2 Al dar la vuelta, separar las partes descongeladas.

¥ Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

4 Retirar todo el embalaje.

® Solo para bizcochos sin glaseado, nata, gelatina o crema.

5 Separar las porciones del bizcocho.

Consejos para la siguiente descongelacion, Contacto Consejo

calentamiento y coccién con el microondas

Tener en cuenta estos consejos para obtener buenos
resultados a la hora de descongelar, calentar y cocinar

a fuego lento con el microondas.

Contacto

Consejo

Una vez transcurrido el
tiempo, el alimento aun
no esta descongelado, no
se ha calentado o no esta
cocido.

Prolongar la duracion.

Las cantidades mas gran-
des o los alimentos grue-
S0S precisan mas tiempo.

El alimento estd demasia-
do seco.

m  Acortar la duracion o
seleccionar una poten-
cia mas baja.

= Afadir mas liquido y
tapar la comida.

Una vez transcurrido el
tiempo, el alimento aun
no esta listo por dentro
pero se ha sobrecalenta-
do por fuera.

= Remover de vez en
cuando.

= Reducir la potencia del
microondas y prolon-
gar la duracion.
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La carne o la carne de
ave no se ha descongela-
do por dentro tras la des-
congelacion, pero ya esta
cocinada por fuera.

= Reducir la potencia del
microondas.

= Dar la vuelta a los tro-
Z0s grandes varias ve-
ces.




18.3 Calentar
El aparato permite calentar alimentos.

Calentar con microondas

Tener en cuenta los ajustes recomendados para calen-
tar alimentos en el microondas.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras por
liquidos calientes!
Al calentar liquidos puede producirse un retardo en la
ebullicion. Esto quiere decir que se puede alcanzar la
temperatura de ebullicidon sin que aparezcan las burbu-
jas de vapor habituales. Proceder con precaucion
cuando el recipiente se agita ligeramente. El liquido ca-
liente puede empezar a hervir de repente y a salpicar.
» Colocar siempre una cuchara en el recipiente al ca-
lentar. De esta manera se evita un retardo en la
ebullicion.

v’ X

Asi se consigue es

{ATENCION!

Si el metal toca la pared del compartimento de coc-

cion, se generan chispas que pueden danar el aparato

o destrozar el cristal interior de la puerta.

» Los metales, p. €j. la cuchara en un vaso, deben es-
tar separados al menos 2 cm de las paredes del
horno y de la parte interior de la puerta del horno.

Nota:

Indicaciones de preparacion

= Utilizar una vajilla adecuada para el microondas con
tapa. También puede cubrirse con un plato o con
un papel especial para microondas. Retirar el em-
balaje de los platos precocinados.

m  Colocar el recipiente sobre la base del comparti-
miento de coccion.

= Entretanto, remover o dar la vuelta los alimentos 2 o
3 veces.

= Tras calentarlos, dejar reposar los alimentos de 2 a
5 minutos.

®= | a comida transmite el calor a la vajilla. La vajilla
puede estar muy caliente. Utilizar manoplas de coci-
na para su manipulacion.

Alimentos Peso Potencia del microondas Duracion
Mend, plato combinado, 600 W 5-8 min
plato precocinado (2-3

componentes)

Bebidas' 125 ml 900 W 0,5-1 min®3
Bebidas' 200 ml 900 W 1-2 min®?®
Bebidas' 500 ml 900 W 3-4 min®?®
Alimentos infantiles, p. ej., 50 ml 360 W aprox. 0,5 min *¢
biberones*

Alimentos infantiles, p. j., 100 ml 360 W 0,5-1 min*®
biberones*

Alimentos infantiles, p. ej,, 200 ml 360 W 1-2 min*®
biberones*

Sopa, 1 taza 175 g la unidad 600 W 1-2 min
Sopa, 2 tazas 175 g la unidad 600 W 2-3 min
Carne en salsa’ 500 g 600 W 7-10 min
Cocido 400 g 600 W 5-7 min
Cocido 800 g 600 W 7-8 min
Verduras, 1 racién 150 g 600 W 2-3 min
Verduras, 2 raciones 300 g 600 W 3-5 min

" Introducir una cuchara en el vaso.

2 No sobrecalentar las bebidas alcohdlicas.

3 Controlar los alimentos de vez en cuando.

4 Calentar los alimentos para bebés sin tetina ni tapa.

° Agitar siempre bien los alimentos después de calentar.

8 Controlar siempre la temperatura.
7 Separar las rodajas de carne.
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Calentar alimentos ultracongelados con microondas
Tener en cuenta los ajustes recomendados para calentar alimentos en el microondas.

Nota:
Indicaciones de preparacion

Utilizar una vajilla adecuada para el microondas con tapa. También puede cubrirse con un plato o con un papel
especial para microondas. Retirar el embalaje de los platos precocinados.

Distribuir los alimentos en posicion horizontal en el recipiente. Los alimentos planos se cocinan mas rapido que
si son altos.

Colocar el recipiente sobre la base del compartimiento de coccion.

La comida transmite el calor a la vajilla. La vajilla puede estar muy caliente. Utilizar manoplas de cocina para su
manipulacion.

Entretanto, remover o dar la vuelta los alimentos 2 o 3 veces.

Tras calentarlos, dejar reposar los alimentos de 2 a 5 minutos.

La comida transmite el calor a la vajilla. La vajilla puede estar muy caliente. Utilizar manoplas de cocina para su
manipulacion.

El sabor natural del plato se conserva en gran medida. Utilizar sal y especias moderadamente.

Alimentos Peso Potencia del microondas  Duracion
Mend, plato combinado, 300-400 g 600 W 8-13 min
plato precocinado (2-3

componentes)

Sopa 400 g 600 W 8-12 min
Cocidos 500 g 600 W 10-15 min
Filetes o trozos de carne 500 g 600 W 10-15 min
en salsa, p. ej., gulasch

Pescado, p. €j., filetes 400 ¢ 600 W 10-15 min
Gratinados, p. €., lasana, 450 g 600 W 10-15 min
canelones

Guarniciones, p.ej., arroz, 250 ¢g 600 W 3-7 min
pasta '

Guarniciones, p.ej., arroz, 500 ¢ 600 W 8-12 min
pasta '

Verduras, p. €j.,, guisantes, 300 g 600 W 7-11 min
brdcoli, zanahorias'

Verduras, p. €j., guisantes, 600 g 600 W 14-17 min
brocoli, zanahorias'

Espinacas a la crema 2 450 g 600 W 10-15 min

' Afiadir algo de liquido a los alimentos.
2 Cocer los alimentos sin afiadir agua.

18.4 Cocinar a fuego lento
Este aparato permite cocinar alimentos a fuego lento.

Cocinar a fuego lento con microondas

Nota:
Indicaciones de preparacion
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Colocar el recipiente sobre la base del compartimiento de coccion.

Distribuir los alimentos en posicion horizontal en el recipiente. Los alimentos planos se cocinan mas rapido que
si son altos.

Utilizar una vajilla adecuada para el microondas con tapa. También se puede cubrir con un plato o una tapa de
microondas. Retirar el embalaje de los platos precocinados.

El sabor natural del plato se conserva en gran medida. Utilizar sal y especias moderadamente.

Tras calentarlo, dejar reposar el plato de 2 a 5 minutos.

La comida transmite el calor a la vajilla. La vajilla puede estar muy caliente. Utilizar manoplas de cocina para su
manipulacion.
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Utilizar una potencia maxima de 600 W aunqgue en los envases de los alimentos que se vayan a cocinar aparez-
ca una potencia mayor. En caso necesario, prolongar la duracion hasta alcanzar el resultado deseado.

Alimentos Peso Potencia del microondas Duracién
Pollo entero, fresco, sin 1200 ¢ 600 W 25-30 min
visceras'
Filete de pescado, fresco 400 g 600 W 7-12 min
Verduras, frescas®®* 250 g 600 W 6-10 min
Verduras, frescas®®* 500 g 600 W 10-15 min
Patatas®®* 250 g 600 W 8-10 min
Patatas®®* 500 g 600 W 10-15 min
Patatas®* * 750 g 600 W 15-22 min
Arroz® 125 g 1.600 W 1. 4-6 min
2.180 W 2. 12-15 min
Arroz® 250 g 1.600 W 1. 6-8 min
2.180 W 2. 15-18 min
Dulces, p. €j., pudin 500 ml 600 W 5-8 min
(instantaneo)*
Fruta, compota’ 500 ml 600 W 9-12 min
Palomitas para el 1 bolsa de 100 g 600 W 2,5-3,5 min

microondas®

' Dar la vuelta al alimento después de la mitad del tiempo total.

N

3
4
5
6

Cortar en trozos iguales.
Afadir un poco de agua a los alimentos.

Remover con cuidado los alimentos de vez en cuando.

Afadir doble cantidad de liquido.

Colocar siempre la bolsa de palomitas sobre un plato de cristal. Respetar las indicaciones del fabricante.

Pudin en polvo

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!
Las comidas calentadas emiten calor. Los recipientes
que las contienen pueden estar muy calientes.

>

Utilizar siempre un agarrador para sacar la vajilla o
los accesorios.

. Mezclar un paguete de pudin en polvo con azucar y

un poco de leche en un bol alto apto para microon-
das siguiendo las instrucciones del paquete para
que no gueden grumos.

18.5 Asar al grill
Asar al grill alimentos que deben quedar crujientes.

Asar al grill
Asar al grill los alimentos que deban quedar crujientes.

Nota:
Indicaciones de preparacion

Asar al grill siempre con la puerta del aparato cerrada.

No precalentar.

Utilizar piezas de asado con peso y grosor similares.

2. Anadir el resto de la leche y remover de nuevo.

3. Colocar el bol en el compartimento de coccion y
cerrar la puerta del aparato.

4. Ajustar el aparato siguiendo los ajustes recomenda-

dos.

5. Remover por primera vez después de 3 minutos. A
continuacion, remover poco a poco durante un mi-
nuto hasta alcanzar la consistencia deseada.

La duracién depende de la temperatura de la leche
y del recipiente utilizado.

Asi se doran los trozos de carne de forma homogénea y se conservan jugosos.
Colocar las piezas para asar al grill directamente sobre la parrilla.

Dar la vuelta a las piezas con unas pinzas para grill.

Si se pincha la carne con un tenedor, esta pierde jugo y se seca.

Sazonar la carne después de asarla al grill.
La sal provoca que la carne libere agua.
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® | a carne oscura, p. €j., de vaca o buey, se dora con mas rapidez que la carne blanca, p. €j., de ternera o de cer-
do. Los trozos de carne blanca asados al grill o el pescado presentan con frecuencia un color ligeramente dora-
do en la superficie, pero en el interior estan hechos y jugosos.

m | a resistencia del grill se va conectando y desconectando automaticamente. Esto es normal. La frecuencia de-
pende del nivel de grill ajustado.

= Al asar al grill, puede producirse humo.

Platos Cantidad Peso Nivel de grill Duraciéon
Filetes de cabezada, 3-4 piezas aprox. 120 g/pieza 3 (maximo) Lado 1: aprox.
de unos 2 cm de gro- 15 min
sor Lado 2: aprox.
10-15 min
Salchichas para grill  4-6 piezas aprox. 150 g/pieza 3 (maximo) Lado 1: aprox.
10-15 min
Lado 2: aprox.
10-15 min
Ventresca de 2-3 piezas aprox. 150 g/pieza 3 (maximo) Lado 1: aprox.
pescado’ 10 min
Lado 2: aprox.
10-15 min
Pescado entero, p. €j. 2-3 piezas aprox. 150 g/pieza 3 (maximo) Lado 1: aprox.
truchas' 15 min
Lado 2: aprox.
15-20 min
Pan tostado (tostado 2-6 rebanadas 3 (maximo) Lado 1: aprox. 4 min
previo) Lado 2: aprox. 4 min
Gratinar tostadas 2-6 rebanadas 3 (maximo) En funcién de la co-

bertura: 5-10 min

' Untar primero la parrilla con aceite.

18.6 Grill combinado con microondas
Para reducir el tiempo de coccién, se puede utilizar el grill en combinacion con microondas.

Grill combinado con microondas

Nota:
Indicaciones de preparacion
= Colocar el recipiente sobre la parrilla.
= Descongelar previamente los alimentos congelados.
= Para asar, utilizar un recipiente alto. Si se preparan en recipientes cerrados, el compartimento de coccion se
mantiene mas limpio.
Colocar las piezas de pollo y las pechugas de pato con el lado de la piel hacia arriba.
Para gratinados, utilizar un recipiente grande y plano.
En recipientes estrechos y altos, los alimentos necesitan mas tiempo de coccidn y se oscurecen mas por la su-
perficie.
Dejar reposar los gratinados en el aparato apagado durante cinco minutos.
Comprobar si el recipiente entra bien en el compartimento de coccién. El recipiente no debe ser demasiado
grande.
= Dejar reposar la carne entre 5 y 10 minutos antes de trincharla.
Esto permite que el jugo de la carne se distribuya mejor y no se derrame al cortarla.
= Ajustar siempre el maximo tiempo de coccion.
Comprobar el estado de los alimentos una vez transcurrido el tiempo mas breve de los que se indican.

Platos Peso Nivel de grill Potencia del micro- Duracion
ondas

Asado de cerdo, aprox. 750 g 1 (minimo) 360 W 35-40 min

p. €j., filete de

cabezada'

' Dar la vuelta a los alimentos de vez en cuando.
2 No dar la vuelta a los alimentos.
¥ Espolvorear queso sobre el alimento.
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Platos Peso Nivel de grill Potencia del micro- Duracion
ondas

Asado de carne pica- aprox. 750 g 2 (medio) 360 W aprox. 25 min

da, max. 7 cm de al-

tura

Pollo, en mitades? aprox. 1200 g 3 (maximo) 360 W 40 min

Piezas de pollo, aprox. 800 g 2 (medio) 360 W 20-25 min

p. €j., cuartos de

pollo?

Pechuga de pato® aprox. 800 g 3 (intenso) 180 W 25-30 min

Gratinado de pasta aprox. 1000 g 1 (minimo) 360 W 25-30 min

(de ingredientes

precocinados)?

Gratinado de patatas aprox. 1000 g 2 (medio) 360 W 35 min

(crudas), max. 3 cm

de altura

Pescado gratinado aprox. 500 g 3 (maximo) 360 W 15 min

Gratinado de reque- aprox. 1000 g 1 (minimo) 360 W 20-25 min

son, max. 5 cm de al-
tura

' Dar la vuelta a los alimentos de vez en cuando.
2 No dar la vuelta a los alimentos.
3 Espolvorear queso sobre el alimento.

18.7 Comidas normalizadas

Esta vista general ha sido elaborada para facilitar a los institutos de pruebas la comprobacion del aparato segun las
normas EN 60350 - 1:2013 o IEC 60350 - 1:2011 y conforme a las normas EN 60705:2012 y IEC 60705:2010.

Cocinar a fuego lento con microondas

Alimento Potencia de microondas en Duracidon en minutos Nota
w
Mezcla de leche y huevos, 1. 600 W 1. 11-12 min Molde de vidrio pyrex
1000 g 2.180 W 2. 8-10 min
Bizcocho, 475 g 600 W 7-9 min Molde de vidrio pyrex, @
22 cm
Asado de carne picada, 600 W 25-30 min Molde de vidrio pyrex,

900 g

28 cm de largo

Descongelar con microondas
Ajustes recomendados para descongelar con microondas.

Alimento Potencia de microondas en Duracion en minutos Nota
w
Carne, 500 g 1.180 W 1. 8 min Molde de vidrio pyrex, @
2.90 W 2. 7-10 min 24 cm
0 programa "Descongelar
carne"
Cocinar a fuego lento con microondas y grill
Alimento Potencia de microondas en Duracidon en minutos Nota

w

Gratinado de patatas, 20-35 min

1100 g

360 W + nivel de grill 2

Molde de vidrio pyrex re-
dondo, @ 22 cm
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Alimento Potencia de microondas en Duracidon en minutos Nota
w
Pasteles - No recomendado
Pollo, en mitades, aprox. 360 W + nivel de grill 3 40-45 min Bandeja de vidrio y parrilla
1100 g

19 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacién para el montaje del
aparato.

19.1 Volumen de suministro

Al desembalar el aparato, comprobar que estén todas
las piezas y que no presenten danos ocasionados du-
rante el transporte.

i

19.2 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-

dad al montar el aparato.

m Solamente un montaje profesional confor-
me a las instrucciones de montaje puede
garantizar un uso seguro del aparato. El
instalador es responsable del funciona-
miento perfecto en el lugar de instalacion.

m Comprobar el aparato tras sacarlo del em-
balaje. El aparato no debe conectarse en
caso de haber sufrido dafos durante el
transporte.

m Antes de poner en marcha el aparato, reti-
rar el material de embalaje y las laminas
adherentes de la puerta y del compartimen-
to de coccion.

® Tener en cuenta las hojas de instrucciones
para la instalacion de los accesorios.
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®m | 0s muebles donde se encastre el aparato
deben poder resistir una temperatura de
hasta 90 °C; los frontales de los muebles
adyacentes, hasta 65 °C.

®» No instalar el aparato detras de una puerta
decorativa o de mueble. Existe riesgo de
sobrecalentamiento.

® | |evar a cabo los trabajos de recorte en el
mueble antes de colocar el aparato. Retirar
las virutas; podrian afectar al funcionamien-
to de los componentes eléctricos.

® [ a conexion de aparatos sin enchufe solo
puede ser efectuada por personal especia-
lizado y autorizado. Los dafos provocados
pOr una conexion incorrecta no estan cu-
biertos por la garantia.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Las piezas que estén accesibles durante el
montaje pueden tener los bordes afilados o
causar cortes al tocarlas.

» Llevar guantes protectores

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

Es peligroso utilizar cables de conexion de

red prolongados y adaptadores no autoriza-

dos.

» No utilizar alargaderas ni tomas de corrien-
te multiples.

» Si el cable de conexion de red es demasia-
do corto, ponerse en contacto con el servi-
cio de asistencia técnica.

19.3 Muebles empotrados

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para su
montaje empotrado. Este aparato no esta disefiado pa-
ra un montaje de sobremesa o para su uso dentro de
un armario.

No debe haber ninguna placa posterior en el armario
donde se aloje el electrodoméstico. La altura minima
de montaje es de 850 mm.

No cubrir las ranuras de ventilacion ni los orificios de
aspiracion.

19.4 Conexion eléctrica

Para conectar eléctricamente el aparato de forma se-
gura, consultar estas indicaciones.



/\ ADVERTENCIA - iPeligro: magnetismo!

El aparato contiene imanes permanentes. Estos pue-

den repercutir en el correcto funcionamiento de im-

plantes electréonicos como marcapasos o bombas de

insulina.

» Las personas con implantes electréonicos deberan
mantener una distancia minima de 10 cm respecto
al aparato.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

El uso de enchufes multiples, regletas o alargadores

puede provocar incendios.

» No utilizar enchufes multiples, regletas ni alargado-
res.

m E| aparato se suministra listo para la conexion a la
red eléctrica y solo debera conectarse a una toma
de corriente de instalacion reglamentaria y provista
de toma de tierra.

m | a proteccidn por fusible debe configurarse de
acuerdo con los datos de potencia indicados en la
placa de caracteristicas y con la normativa local.

m | ainstalacién de un enchufe debe realizarla siem-
pre un técnico electricista experto observando las
normas pertinentes.

m En caso de que el enchufe quede inaccesible tras
el montaje del aparato, la instalacion (red) eléctrica
debera estar equipada con un dispositivo de sepa-
racion de todas las fases, con una apertura de con-
tacto minima de 3 mm.

19.5 Montaje en un armario superior

Tener en cuenta las distancias de seguridad y las di-
mensiones de montaje en columna encima de un hor-
no.

7600 —
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No montar el aparato a demasiada altura, a fin de po-
der retirar los accesorios sin problemas.

1)

Instrucciones de montaje es

Retirar los pies de apoyo.

19.6 Montaje en un armario en alto

Tener en cuenta las distancias de seguridad y las di-
mensiones de montaje en columna encima de un hor-
no.

[

No montar el aparato a demasiada altura, a fin de po-
der retirar los accesorios sin problemas.
Ajustar las patas de apoyo.
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19.7 Montar el aparato

1.

30

Introducir completamente el aparato.

No doblar, aprisionar ni pasar por bordes afilados el
cable de conexion.

Comprobar la distancia con respecto a los aparatos
adyacentes;

r——— ]

—

min. 3mm-»||«

{ATENCION!

al abrir la puerta, el aparato puede inclinarse hacia

delante.

» Sujetar el aparato en su posicién al abrir la puer-
ta.

Abrir la puerta del aparato despacio.

4. Atornillar el aparato al mueble por el lado opuesto a
la bisagra.

5. Pretaladrar en el mueble los orificios del atornillado
del lado de la bisagra.

Tapar las bisagras de la puerta.
Utilizar una broca para madera de 2 mm de diame-
tro.

6. Retirar las virutas del compartimento de coccién.

7. Atornillar el aparato al mueble por el lado de la bi-
sagra.

8. Retirar el material de embalaje y las laminas adhe-
rentes de la puerta y del compartimento de coccion.

19.8 Desmontar el aparato

1. Desconectar el aparato de la corriente.

2. Abrir la puerta del aparato.

3. Destornillar las molduras por la izquierda y la dere-
cha.

4. Aflojar los tornillos de ajuste.

5. Levantar ligeramente el aparato y extraerlo por com-
pleto.



Indice

MANUALE UTENTE

1 SICUIeZZa .....ccerrrinmmrriscnenn s s s 31
2 Prevenzione di danni materiali...........ccceeeuumnnnns 35
3  Tutela dell'ambiente e risparmio..........cceecumereus 36
4  Conoscere l'apparecchio........cccccceeemrrrrrensnennas 37
(ST Vo oY1 ] o 38
6  Prima del primo utilizzo........ccccocccemmniinennriiinnnns 39
7 Comandi di base ......cccccevvumrmmnisismermnniemssianes 39
8  Microonde.........cccoirvmmmrinisemnr s 40
9 Gl e 41
10 Modalita combinata microonde.........cc.cocvviuennes 42
11 Programmi.........coiiiiiiismmmmmsnrnsennssssssssse s 43
12 ContaminuUti......cccceecmiiicimn e 44
13 Impostazioni di base......cccccviriiiiiiiiieemnennnnenns 45
14 Pulizia @ CUra......cooviiiiieeemmrrrr s 45
15 Sistemazione guasti........ccccirremrrinissnnnnsisnennns 47
16 Smaltimento ........ccccriiiiicmriinisr e 48
17 Servizio di assistenza clienti............ccccrvirneennn. 48
18 FUNZiona COSi......cccvcermvrmrmnses s 49
19 ISTRUZIONI PER IL MONTAGGIO........cccevernes 56
19.2 Montaggio SICUI0 ......cceemmmmmrrrrrrnnsssssnmmmmnnnnnnennas 57

1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni
sul prodotto per il successivo utilizzo o per
il futuro proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-
piego di spine deve essere eseguito esclusi-
vamente da personale specializzato. In caso
di danni causati da un allacciamento non cor-
retto, decade il diritto di garanzia.

Sicurezza it

La sicurezza di utilizzo € garantita solo per

I'installazione secondo le regole di buona tec-

nica riportate nelle istruzioni di montaggio.

L'installatore & responsabile del corretto fun-

zionamento nel luogo di installazione.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m per |la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare ininterrotta-
mente i processi di cottura breuvi.

= Nelle abitazioni private o in situazioni simili
come ad esempio: nelle cucine per i colla-
boratori che lavorano in negozi, uffici e altri
settori commerciali; nei poderi agricoli; da
parte di clienti di alberghi e altre soluzioni
abitative; nei bed & breakfast.

® fino a un'altitudine di massimo 4000 m sul
livello del mare.

Questo apparecchio soddisfa la norma EN
55011 o CISPR 11. Si tratta di un prodotto
del Gruppo 2, Classe B. Gruppo 2 significa
che le microonde vengono generate ai fini del
riscaldamento di alimenti. Classe B indica che
l'apparecchio é adatto all'uso in ambito dome-
stico.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’'utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

Inserire sempre correttamente gli accessori
nel vano di cottura.
— "Accessori", Pagina 38

31



it Sicurezza

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Gli oggetti inflammabili depositati nel vano di
cottura possono incendiarsi.

» Non riporre mai oggetti inflammabili all'in-
terno del vano di cottura.

» Se siriscontra del fumo, spegnere l'appa-
recchio o staccare la presa € mantenere o
sportello chiuso per soffocare le fiamme
eventualmente presenti.

| residui di cibo, il grasso e il sugo dell'arrosto

possono prendere fuoco.

» Prima di utilizzare I'apparecchio, eliminare
lo sporco piu grossolano dal vano cottura,
dagli elementi riscaldanti e dagli accessori.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!
Durante l'utilizzo, I'apparecchio e le sue parti
con cui si pud entrare a contatto si surriscal-
dano.

» E necessario prestare attenzione per evita-
re di toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a
8 anni.

L'accessorio o la stoviglia si surriscalda.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre
le stoviglie e gli accessori caldi dal vano di
cottura.

| vapori dell'alcol nel vano di cottura caldo po-

trebbero prendere fuoco.

» Utilizzare esclusivamente piccole quantita
di bevande ad alta gradazione alcolica nel-
le pietanze.

» Aprire con cautela lo sportello dell'apparec-
chio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scottature!

Durante il funzionamento le parti scoperte di-

ventano molto calde.

» Non toccare mai le parti roventi.

» Tenere lontano i bambini.

Aprendo lo sportello dell'apparecchio potreb-

be fuoriuscire del vapore caldo. A certe tem-

perature il vapore non ¢ visibile.

» Aprire con cautela lo sportello dell'apparec-
chio.

» Tenere lontano i bambini.

La presenza di acqua nel vano di cottura cal-

do pu0 causare la formazione di vapore.

» Non versare mai acqua nel vano cottura
caldo.
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/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato dello sportello dell'apparec-

chio potrebbe rompersi.

» Non utilizzare alcun detergente abrasivo né
raschietti in metallo taglienti per la pulizia
del vetro dello sportello dell'apparecchio,
poiché possono graffiare la superficie.

Aprendo e chiudendo lo sportello dell'appa-

recchio le cerniere si muovono e possono

bloccarsi.

» Non toccare mai la zona delle cerniere.

| componenti all'interno dello sportello dell'ap-

parecchio possono essere affilati.

» Indossare guanti protettivi.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di ali-
mentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.

Un isolamento danneggiato del cavo di allac-

ciamento alla rete costituisce un pericolo.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento
alla rete a contatto con fonti di calore o
parti dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento
alla rete a contatto con spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai
il cavo di allacciamento alla rete.

L'infiltrazione di umidita puo provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la
superficie danneggiata.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla
rete elettrica per staccare 'apparecchio



dalla rete elettrica. Staccare sempre la spi-
na del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione
e danneggiato, staccare subito la spina di
alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 48

/A AVVERTENZA - Pericolo: magnetismo!
Nel pannello di comando o negli elementi di
comando sono inseriti magneti permanenti
che possono interferire con gli impianti elet-
tronici, quali ad es. pacemaker o pompe di in-
sulina.
» | portatori di impianti elettronici devono
mantenersi a una distanza minima di
10 cm dal pannello di comando.

/A\ AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere | bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

1.5 Microonde

LEGGERE ATTENTAMENTE LE AVVERTENZE
DI SICUREZZA E CONSERVARLE PER UN
UTILIZZO FUTURO

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
L'utilizzo non conforme dell'apparecchio & pe-
ricoloso e puo causare danni. Ad esempio
pantofole, cuscinetti terapeutici con noccioli 0
legumi riscaldati possono incendiarsi anche
dopo alcune ore.

» Non essiccare gli alimenti e non asciugare
gli indumenti utilizzando l'apparecchio.

» Non riscaldare pantofole, cuscinetti tera-
peutici con noccioli o legumi, spugne, pan-
ni umidi e simili con l'apparecchio.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per
la preparazione di cibi e bevande.

Sicurezza it

Gli alimenti, i loro imballaggi e contenitori pos-

sono prendere fuoco.

» Non far mai riscaldare gli alimenti all'interno
di confezioni termiche.

» Gli alimenti all'interno di contenitori in pla-
stica, carta o altri materiali inflammabili de-
vono essere tenuti sempre sotto sorveglian-
za.

» Non impostare mai valori troppo elevati per
la potenza microonde o per la durata di
cottura. Attenersi alle indicazioni riportate in
queste istruzioni per l'uso.

» Non essiccare mai gli alimenti con la fun-
zione microonde.

» Non scongelare o riscaldare troppo a lun-
go 0 a una potenza microonde eccessiva
gli alimenti a basso contenuto d'acqua, co-
me ad es. il pane.

L'olio pud prendere fuoco.

» Non utilizzare mai la funzione microonde
per far scaldare soltanto dell'olio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di esplosione!

Liquidi o altri tipi di alimenti in contenitori chiu-

si possono esplodere facilmente.

» Non riscaldare mai liquidi o altri tipi di ali-
menti in contenitori chiusi.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Gli alimenti con pelle o buccia dura possono

scoppiare durante e dopo il riscaldamento.

» Non cuocere mai le uova nel guscio o ri-
scaldare le uova sode.

» Non cuocere mai molluschi e crostacei.

» In caso di uova al tegamino forare prima il
tuorlo.

» |In caso di alimenti con pelle o buccia dura,
quali ad es. mele, pomodori, patate o sal-
sicce, la buccia pud scoppiare. Prima di
procedere alla cottura, forare la buccia o la
pelle.

Il calore degli alimenti per neonati non si di-

stribuisce in modo uniforme.

» Non far mai riscaldare gli alimenti per neo-
nati all'interno di contenitori con coperchio.

» Rimuovere sempre il coperchio o la tettarel-
la.

» Una volta terminata la fase di riscaldamen-
to, scuotere o mescolare sempre con cura.

» Controllare la temperatura prima di dare gl
alimenti al bambino.
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it Sicurezza

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le

stoviglie possono surriscaldarsi.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre
le stoviglie e gli accessori dal vano di cottu-
ra.

Le confezioni ermetiche a tenuta d'aria posso-

no esplodere.

» Osservare sempre le istruzioni riportate sul-
la confezione.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre i
piatti dal vano di cottura.

Durante il funzionamento le parti scoperte di-

ventano molto calde.

» Non toccare mai le parti ad alta temperatu-
ra.

» Tenere lontano i bambini.

L'utilizzo non conforme dell'apparecchio é pe-

ricoloso. Ad esempio pantofole, cuscinetti te-

rapeutici con noccioli o legumi, spugne, panni
umidi e simili surriscaldati possono provocare
ustioni.

» Non essiccare gli alimenti e non asciugare
gli indumenti utilizzando l'apparecchio.

» Non riscaldare pantofole, cuscinetti tera-
peutici con noccioli o legumi, spugne, pan-
ni umidi e simili con l'apparecchio.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per
la preparazione di cibi e bevande.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scottature!
Durante il riscaldamento di liquidi si pu0 verifi-
care un ritardo nel processo di ebollizione. In
altri termini, la temperatura di ebollizione vie-
ne raggiunta senza che si formino le tipiche
bollicine di vapore. Anche un urto leggero del
recipiente € vietato, per motivi di sicurezza. |l
liquido caldo puo traboccare o schizzare
all'improvviso.
» Quando si riscalda, aggiungere sempre un
cucchiaio nel contenitore, cosi si evita un ri-
tardo nel processo di ebollizione.

v’ X
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/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le stoviglie non adatte si possono spaccare.

Le stoviglie in porcellana e ceramica possono

presentare piccoli fori sui manici e sul coper-

chio. Dietro questi fori possono nascondersi
cavita. Se si verifica un'infiltrazione di liquido
in queste cavita, la stoviglia si pud spaccare.

» Utilizzare esclusivamente stoviglie adatte al
microonde.

Stoviglie e recipienti in metallo o con guarni-

zioni in metallo possono causare la formazio-

ne di scintille, in caso di funzionamento esclu-
sivamente a microonde. L'apparecchio viene
danneggiato.

» In caso di funzionamento esclusivamente a
microonde non utilizzare mai recipienti in
metallo.

» Utilizzare esclusivamente stoviglie adatte al
microonde oppure usare il microonde in
combinazione con un tipo di riscaldamento.

/A\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse
elettriche!

L'apparecchio € soggetto ad alta tensione.

» Non rimuovere mai il rivestimento esterno.

/A AVVERTENZA - Pericolo di gravi danni

alla salute!

Una scarsa pulizia pud danneggiare le super-

fici dell'apparecchio, ridurre la durata di impie-

go e portare a situazioni di pericolo, come ad
esempio la fuoriuscita dell'energia a microon-
de.

» Pulire regolarmente l'apparecchio e rimuo-
vere sempre i residui delle pietanze.

» Tenere sempre puliti vano cottura, sportello
e fermasportello.

— "Pulizia e cura", Pagina 45

Se lo sportello del vano di cottura € danneg-

giato, lI'apparecchio non deve essere messo

in funzione. Si potrebbe originare dell'energia

a microonde.

» Non utilizzare mai l'apparecchio se lo spor-
tello del vano cottura o l'intelaiatura in pla-
stica dello sportello sono danneggiati.

» La riparazione deve essere esclusivamente
di competenza del servizio di assistenza
clienti.



Negli apparecchi senza rivestimento esterno

fuoriesce l'energia microonde.

» Non rimuovere mai il rivestimento esterno.

» |In caso di lavori di manutenzione o ripara-
zione contattare il servizio assistenza clien-
ti.

Prevenzione di danni materiali it

2 Prevenzione di danni materiali

2.1 In generale

ATTENZIONE!

| vapori dell'alcol nel vano cottura caldo potrebbero

prendere fuoco e causare un danno permanente all'ap-

parecchio. A causa della deflagrazione, lo sportello
dell'apparecchio potrebbe saltare in aria ed eventual-
mente cadere. | pannelli dello sportello possono frantu-
marsi e scheggiarsi. Il vano cottura pud deformarsi no-
tevolmente verso l'interno a causa della depressione
che si crea.

» Non riscaldare gli alcolici (= 15 % vol.) allo stato
non diluito (ad esempio per versarli sopra le pietan-
ze).

La presenza di acqua nel vano cottura caldo pud cau-

sare la formazione di vapore. A causa della variazione

di temperatura possono verificarsi danni.

» Non versare mai acqua nel vano cottura caldo.

La presenza di umidita nel vano cottura per lungo tem-

pO causa corrosione.

» Una volta terminata ogni fase di cottura, eliminare
l'acqua di condensa.

» Non conservare alimenti umidi all'interno del vano
cottura chiuso per periodi di tempo prolungati.

» Non conservare gli alimenti all'interno del vano cot-
tura.

Con il passare del tempo, raffreddare tenendo lo spor-

tello dell'apparecchio aperto danneggia i mobili adia-

centi.

» Dopo il funzionamento ad alte temperatura, il raf-
freddamento del vano cottura deve avvenire esclusi-
vamente con lo sportello chiuso.

» Controllare che nulla resti incastrato nello sportello
dell'apparecchio.

» Solo dopo un funzionamento con molta umidita, la-
sciare aperto il vano cottura per farlo asciugare.

Lo sportello dell'apparecchio pud danneggiarsi se uti-

lizzato come superficie d'appoggio o per sedersi.

» Non stare in piedi, sedersi, appendersi o appoggiar-
si allo sportello dell'apparecchio.

A seconda del tipo di apparecchio, gli accessori pos-

sono graffiare il pannello durante la chiusura dello

sportello.

» Inserire sempre gli accessori nel vano cottura fino
all'arresto.

2.2 Microonde

Osservare le presenti indicazioni durante I'utilizzo del

microonde.

ATTENZIONE!

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano

cottura, si verificano scintille che possono danneggiare

l'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello
sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini
contenuti nei bicchieri, devono restare a una distan-
za non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura
e dal lato interno dello sportello.

Le vaschette di alluminio nell'apparecchio possono pro-

vocare scintille. L'apparecchio si danneggia a causa

della formazione di scintille.

» Non utilizzare vaschette in alluminio nell'apparec-
chio.

Il funzionamento dell'apparecchio senza pietanze all'in-

terno del vano cottura comporta un sovraccarico.

» Non avviare mai il forno a microonde senza aver pri-
ma inserito gli alimenti. L'unica eccezione consentita
e quella di un breve test per le stoviglie.

KAl
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Piu preparazioni consecutive di popcorn per microonde

a una potenza troppo elevata pud comportare danni al

vano cottura.

» Tra una preparazione e l'altra lasciare raffreddare
l'apparecchio per alcuni minuti.

» Non impostare mai una potenza del microonde trop-
po elevata.
Utilizzare al massimo 600 watt.
Appoggiare sempre la busta dei popcorn su un piat-
to in vetro.

Le stoviglie non adatte possono causare danni all'ap-

parecchio.

» Con l'impiego del grill o della modalita combinata
dei microonde, utilizzare solo stoviglie resistenti alle
alte temperature.
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it Tutela dell'ambiente e risparmio

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio

| materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente

€ possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze l'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Aprire il meno possibile lo sportello dell'apparecchio.

= | a temperatura all'interno del vano cottura viene
mantenuta e un riscaldamento successivo dell'ap-
parecchio non & necessario.

Nascondere I'ora nella modalita stand-by.

m | 'apparecchio risparmia energia in modalita stand-
by.

Nota:

L'apparecchio,

= nel funzionamento con display attivato, necessita al
massimo di 1 W

= nel funzionamento con display disattivato, necessita
al massimo di 0,5 W
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4 Conoscere I'apparecchio

4.1 Pannello di comando Display

Il pannello di comando consente di impostare tutte le Tasti tattili

funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sul-

lo stato di esercizio. Elemento di comando ShiftControl

| particolari illustrati nell'immagine possono variare In
base al tipo di apparecchio, ad es. colore e forma.

Mikrowelle
600 w

{ 1»101:00min|s )

|® 0 ®| |< - >| g >|||

Tasti tattili

| tasti touch sono tasti sensibili al tatto. Per selezionare una funzione, toccare il tasto corrispondente.

Simbolo Tasto tattile Utilizzo

® on/off Attivazione o disattivazione dell'appa-
recchio

0O Menu principale Selezione delle modalita di funziona-
mento e delle impostazioni

® Funzioni durata Impostazione del contaminuti

f Informazioni Visualizzazione di ulteriori informazio-
ni

al Apertura automatica dello sportello Apertura dello sportello dell’apparec-
chio

DIl avvio/stop Awio o interruzione del funzionamen-

to

Nota: Se { si illumina, toccare &, per visualizzare altre
informazioni per alcuni secondi.

Elemento di comando ShiftControl

Gli elementi di comando ShiftControl consentono di navigare tra le righe nel display e selezionare le impostazioni.
Le impostazioni che possono essere modificate hanno una freccia a destra € a sinistra.

Simbolo Tasto tattile Utilizzo

( Sinistra Navigazione nel display verso sinistra
) Destra Navigazione nel display verso destra
-~ In alto Navigazione nel display verso l'alto
~ In basso Navigazione nel display verso il bas-

SO
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Nota: Se si tengono premuti i tasti, &€ possibile anche
scorrere velocemente i valori d'impostazione. Non ap-
pena il tasto viene rilasciato, lo scorrimento rapido si

interrompe.

Display

Sul display vengono visualizzati i valori di impostazione
aggiornati, le possibilita di selezione o i testi di avver-
tenza.

Menu principale

Per raggiungere il menu principale, premere (.

Simbolo Descrizione

wvvv .

N Microonde

ww Funzionamento combinato grill/mi-
croonde

P Programmi

Preparazione estremamente sempli-
ce delle pietanze selezionate

op Impostazioni
Adattamento delle impostazioni
dell'apparecchio alle proprie esigen-
ze

4.2 Vano cottura

Alcune funzioni nel vano cottura facilitano il funziona-
mento dell'apparecchio.

Illuminazione del vano cottura

Quando si apre lo sportello dell'apparecchio, l'illumina-
zione del vano di cottura si attiva. Se lo sportello rima-
ne aperto per piu di 5 minuti, l'illuminazione interna si
spegne.

Per la maggior parte dei tipi di riscaldamento e delle
funzioni, durante il funzionamento & accesa l'illumina-
zione del vano cottura. Quando il funzionamento ¢ ter-
minato l'illuminazione del vano cottura si spegne.

Ventola di raffreddamento

La ventola di raffreddamento si attiva e disattiva quan-
do necessario. L'aria calda fuoriesce dalle fessure di
aerazione attraverso lo sportello dell'apparecchio.
ATTENZIONE!

La copertura delle fessure di aerazione causa un surri-
scaldamento dell'apparecchio.

» Non coprire le fessure di aerazione.

Terminato il funzionamento, la ventola di raffreddamen-
to resta attiva per un periodo di tempo prestabilito, in
modo da consentire un raffreddamento piu rapido del
vano cottura. Quando ¢ attivo il funzionamento mi-
croonde, l'apparecchio rimane freddo, ma la ventola di
raffreddamento si accende e pud continuare a funzio-
nare anche quando il funzionamento a microonde ¢ gia
terminato.

Acqua di condensa

Durante la cottura, nel vano cottura e sullo sportello
dell'apparecchio pud presentarsi dell'acqua di conden-
sa. Questo € un fenomeno normale che non compro-
mette il corretto funzionamento dell'apparecchio. Una
volta terminata la fase di cottura, eliminare l'acqua di
condensa.

Apertura dello sportello automatica

Se si aziona l'apertura automatica dello sportello, que-
sto si apre inaspettatamente. E possibile aprire com-
pletamente a mano lo sportello dell'apparecchio.

Note

= |n caso di interruzione di corrente I'apertura automa-
tica dello sportello non funziona. E possibile aprire
manualmente lo sportello.

m  Se durante il funzionamento viene aperto lo sportel-
lo dell'apparecchio, il funzionamento si arresta im-
mediatamente.

m  Se si chiude lo sportello, I'apparecchio non riprende
automaticamente a funzionare. Avviare il funziona-
mento.

m  Se 'apparecchio & rimasto spento per un periodo
prolungato, lo sportello dell'apparecchio si apre con
ritardo.

5 Accessori

Utilizzare gli accessori originali in quanto prodotti appo-
sitamente per questo apparecchio.
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Accessori Utilizzo

Griglia m  Griglia per la cottura
arrosto e al grill
m  Griglia come superficie
d'appoggio per la sto-
viglia
Stoviglia in vetro m  Protezione antispruzzo
per la cottura diretta
sulla griglia
m  Posizionare la griglia
nella stoviglia in vetro
m  Adatta al microonde




Prima del primo utilizzo it

6 Prima del primo utilizzo

Effettuare le impostazioni per la prima messa in funzio-
ne. Pulire I'apparecchio e gli accessori.

6.1 Prima messa in funzione

Dopo l'allacciamento alla corrente o in seguito a un'in-

terruzione di corrente prolungata, compaiono le impo-

stazioni per la prima messa in funzione dell'apparec-

chio.

Note

®m | e impostazioni possono sempre essere adattate
nelle impostazioni di base.
— "Impostazioni di base", Pagina 45

= A scopo di controllo interno, aprire e chiudere lo
sportello dell'apparecchio, prima della prima messa
in funzione e dopo ogni interruzione dell'alimentazio-
ne elettrica.

Impostazione della lingua

1. Passare alla riga successiva con il tasto ~.
2. Selezionare la lingua con { o ).

3. Passare alla riga precedente con .

4. Selezionare la prossima impostazione con ) .

Impostazione dell'ora

Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare I'ora corrente con il tasto € 0 ).

Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare il minuto corrente con il tasto { o ).
Premere su ~, finché non compare "Ora".

. Selezionare la prossima impostazione con ) .

Nota: Nelle

— "Impostazioni di base", Pagina 45 [si definisce se il
display indica o no l'ora e la data quando il dispositivo
e spento.

oarONA

CONoOoaRLON A

Eall o

NGO

Impostazione data

Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare il giorno corrente con il tasto o ).
Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare il mese corrente con il tasto { 0 ).
Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare I'anno corrente con € 0 ).

Premere il tasto ~, finché non compare "Data".
Con ? accettare le impostazioni.

La prima messa in funzione é terminata.

6.2 Pulizia dell’apparecchio prima di usarlo

la prima volta

Prima di preparare per la prima volta le pietanze

nell'apparecchio, pulire il vano cottura e gli accessori.

1. Accertarsi che nel vano cottura non siano presenti
residui di imballaggio, accessori 0 altri oggetti.

2. Pulire le superfici lisce nel vano cottura servendosi

di un panno morbido e inumidito.

Chiudere lo sportello dell'apparecchio.

Arieggiare I'ambiente durante il riscaldamento
dell'apparecchio.

Impostare il grill al livello 3.

Impostare la durata su 15 minuti.

Lasciar raffreddare I'apparecchio.

Quando il vano cottura ¢ raffreddato, pulire le super-
fici lisce con una soluzione di lavaggio € con un
panno spugna.

6.3 Pulizia degli accessori

» Pulire bene gli accessori con una soluzione di la-
vaggio e con un panno spugna.

7 Comandi di base

7.1 Attivazione dell’apparecchio

» Accendere l'apparecchio con O.

v |l display indica il logo Neff e poi la potenza mi-
croonde massima.

v L’apparecchio & pronto per il funzionamento.

7.2 Spegnimento dell’apparecchio

» Spegnere l'apparecchio con ©.

v L'apparecchio interrompe le funzioni in corso.

v Sul display compaiono l'ora e la data.

Nota: Se l'apparecchio non serve, spegnerlo. Se per
un tempo prolungato non viene eseguita alcuna impo-
stazione, l'apparecchio si spegne automaticamente.

7.3 Avvio del funzionamento

» Awviare il funzionamento con DIl.
v Sul display vengono visualizzate le impostazioni.

Nota: Se durante il funzionamento lo sportello delll'ap-

parecchio viene aperto, l'apparecchio interrompe il fun-

zionamento e arresta lo scorrere del tempo impostato.
Se si desidera avviare nuovamente il funzionamento,
chiudere lo sportello dell'apparecchio e premere bll.

7.4 Interruzione del funzionamento
1. Premere DIl

v L'apparecchio interrompe il funzionamento.

2. Per cancellare tutte le impostazioni, premere il tasto

Nota: Se lo sportello viene aperto, I'apparecchio inter-

rompe il funzionamento. Dopo un'interruzione o I'annul-
lamento del funzionamento, la ventola di raffreddamen-

to resta in funzione.
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it Microonde

7.5 Impostazione della modalita di
funzionamento

Quando si accende l'apparecchio, il display mostra la
modalita di funzionamento predefinita impostata. E pos-
sibile avviare immediatamente la modalita di funziona-
mento suggerita oppure impostarne una diversa.

1. Premere OO

[l display indica le modalita di funzionamento.
Selezionare la modalita di funzionamento con { o ).
Passare alla riga successiva con il tasto ~.

wM <

4. Selezionare l'impostazione con o).
A seconda della modalita di funzionamento sono
possibili ulteriori impostazioni.

5. Per ogni ulteriore impostazione passare alle righe
successive con il tasto ~.

6. Selezionare l'impostazione con o).

7. Premere DIl

v L'apparecchio si avvia.

Nota: Per uscire dall'impostazione corrente e accedere
al livello delle modalita di funzionamento, premere (.

8 Microonde

Con il microonde & possibile cuocere, riscaldare, cuo-
cere al forno o scongelare in modo particolarmente ra-
pido le pietanze.

8.1 Stoviglie e accessori adatti al microonde

Per riscaldare uniformemente le pietanze e non dan-
neggiare l'apparecchio, utilizzare stoviglie e accessori
adatti.

Nota: Prima di utilizzare la stoviglia per il microonde,
osservare le istruzioni del produttore. Nel dubbio, ese-
guire un test per la stoviglia.

Adatto al microonde

Accessori e stoviglie Spiegazione

Stoviglia di materiale resi- Questi materiali sono per-
stente al calore e adatto  meabili alle microonde.
all'uso nel microonde: Le microonde non dan-
= vetro neggiano le stoviglie re-
®  vetroceramica frattarie.
= porcellana
m plastica resistente alle

alte temperature
= ceramica completa-

mente invetriata senza

crepe

Posate di metallo

Nota: Per evitare un ritar-
do di ebollizione, si pos-
sono utilizzare posate di
metallo, ad esempio un
cucchiaio nel bicchiere.

ATTENZIONE!

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano

cottura, si verificano scintille che possono danneggiare

l'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello
sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini
contenuti nei bicchieri, devono restare a una distan-
za non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura
e dal lato interno dello sportello.
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Non adatto al microonde

Accessori e stoviglie Spiegazione

Stoviglia in metallo [l metallo non & permeabi-
le alle microonde. Le pie-

tanze non si riscaldano.

Stoviglie con decorazioni
dorate o argentate

Le microonde possono
danneggiare le decorazio-
ni dorate o argentate.
Consiglio: Utilizzare le
stoviglie esclusivamente
nel caso in cui il costrutto-
re garantisce che sono
adatte all'uso nel forno a
microonde.

8.2 Test di compatibilita delle stoviglie con
il microonde

Mediante un test, verificare che la stoviglia sia compati-
bile con il microonde. E consentito usare 'apparecchio
nel funzionamento a microonde senza pietanze soltan-
to durante un test delle stoviglie.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scottature!
Durante il funzionamento le parti scoperte diventano
molto calde.
» Non toccare mai le parti roventi.

Tenere lontano i bambini.

>

1. Introdurre la stoviglia vuota nel vano cottura.

2. Impostare l'apparecchio alla massima potenza mi-

croonde per Y2 - 1 minuto.

Awviare il funzionamento.

Verificare piu volte la stoviglia:

- se ¢ fredda o tiepida, & adatta al microonde.

— Se & calda o sono presenti scintille, interrompere
il test. La stoviglia non € adatta al microonde.

el o



8.3 Potenze microonde

Grill it

Qui é possibile trovare una panoramica delle potenze microonde e il relativo utilizzo.

Potenza microonde Durata massima Utilizzo

in watt

90 W 1:30 ore Scongelare le pietanze delicate.

180 W 1:30 ore Scongelare e continuare la cottura delle pietanze.
360 W 1:30 ore Cuocere la carne e il pesce e riscaldare cibi delicati.
600 W 1:30 ore Riscaldare e cuocere le pietanze.

900 W 30 minuti Riscaldare i liquidi.

La potenza massima non & prevista per riscaldare le pietanze.

Valori predefiniti

Per ogni potenza microonde, I'apparecchio propone
una durata, che pud essere accettata o modificata nel-
la rispettiva area.

8.4 Impostazione microonde

Quando l'apparecchio si accende, appare sempre co-
me predefinito la potenza massima del microonde.

1. Osservare le istruzioni di sicurezza. — Pagina 33

2. Rispettare le avvertenze per evitare danni materiali.
— Pagina 35

3. Osservare le avvertenze relative alle stoviglie e agli
accessori adatti all'utilizzo nel microonde. — Pagina
40

4. Premere Q.

v L’apparecchio & pronto per il funzionamento. Come
valore predefinito, il display indica la potenza mi-
croonde massima. E sempre possibile modificare la
potenza microonde.

5. Selezionare una potenza microonde con {0 ).

Sul display viene visualizzata la potenza microonde

e una durata predefinita.

<

6. Premere ~.

7. Con<{ o) impostare la durata desiderata.

8. Premere DIl

v L'apparecchio si avvia.

v La durata scorre sul display.

v Una volta trascorsa la durata, viene emesso un se-
gnale acustico.

9. Per spegnere in anticipo il segnale, premere C.

10. Spegnere l'apparecchio con @,

Note

= Quando si preme &, sul display viene visualizzata
brevemente la funzione del contaminuti. Per nascon-
dere subito la funzione del contaminuti, premere di
nuovo su O.

= Se nel frattempo si apre lo sportello del forno, la
ventola di raffreddamento pud continuare a funzio-
nare.

8.5 Modifica della durata

E possibile modificare la durata in qualunque momen-
to.

» Modificare la durata con{ o).
v L'apparecchio riprende a funzionare.

8.6 Modifica della potenza microonde

E possibile modificare la potenza microonde durante il
funzionamento.

1. Con ~ passare alla potenza microonde.

2. Impostare la potenza microonde desiderata con o ?

v La durata rimane invariata.

v L'apparecchio riprende a funzionare.

Nota: Quando la durata impostata supera la durata
massima per la potenza microonde 900 W, l'apparec-
chio la riduce in automatico. L'apparecchio non conti-
nua a funzionare. Awviare il funzionamento con DlI.

9 Grill

Con il grill € possibile far dorare o arrostire le pietanze.
E possibile utilizzare la funzione grill da sola o combi-
nata con la funzione microonde.

9.1 Livelli grill

Sono disponibili i livelli grill seguenti.

Livello grill Pietanze

1 (ridotta) = Sformati alti
= Soufflé

Livello grill Pietanze

2 (media) = Sformati piatti
= Pesce

3 (elevata) m  Salsicce
= Toast

9.2 Impostazione del grill

1. Osservare le istruzioni di sicurezza. — Pagina 33

2. Rispettare le avvertenze per evitare danni materiali.
— Pagina 35

3. Premere Q.

v L’apparecchio & pronto per il funzionamento.
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it Modalita combinata microonde

4. Premere (3.
Il display indica le modalita di funzionamento.
Con (0 selezionare la modalita di funzionamento

<

o

Premere ~.

Il display indica il valore predefinito "Grill" 3.

Impostare il livello grill desiderato con € o).

Sul display viene visualizzato il livello grill e una du-

rata predefinita.

8. Premere ~.

9. Con (o7 impostare la durata desiderata.

10. Premere DlI.

v L'apparecchio si avvia.

v La durata scorre sul display.

v Una volta trascorsa la durata, viene emesso un se-
gnale acustico.

11. Per spegnere in anticipo il segnale, premere .

12. Spegnere l'apparecchio con .

Note

= Quando si preme &, sul display viene visualizzata

brevemente la funzione del contaminuti. Per nascon-

dere subito la funzione del contaminuti, premere di

nuovo su G.

N ©O

m  Se nel frattempo si apre lo sportello del forno, la
ventola di raffreddamento pud continuare a funzio-
nare.

9.3 Modifica della durata

E possibile modificare la durata in qualunque momen-
to.

» Modificare la durata con {0 ).

v L'apparecchio riprende a funzionare.

9.4 Modifica del livello grill

II'livello grill pud essere modificato durante il funziona-
mento.

1. Con ~ passare al grill.

2. Impostare il livello grill desiderato con ¢ o).

v La durata rimane invariata.

v L'apparecchio riprende a funzionare.

Nota: Passando dalla modalita di funzionamento Grill
alla modalita combinata e viceversa, l'apparecchio va
in pausa. L'apparecchio non continua a funzionare.
Proseguire il funzionamento con DIl per cambiare la mo-
dalita.

10 Modalita combinata microonde

Per ridurre la durata di cottura, & possibile utilizzare il
grill in combinazione con microonde.

E possibile selezionare le potenze microonde seguenti:
= OO0 W

= 180 W

= 360 W

10.1 Impostazione del funzionamento
combinato Microonde

Osservare le istruzioni di sicurezza.

Rispettare le avvertenze per evitare danni materiali.
Premere O.

L’apparecchio & pronto per il funzionamento.
Premere (.

Il display indica le modalita di funzionamento.

Con {0 selezionare la modalita di funzionamento

RSN L

Premere ~.

Il display indica il valore predefinito "Grill" 3.

7. Con {0 impostare il funzionamento combinato de-
siderato.

v Sul display vengono visualizzati il funzionamento
combinato desiderato e una durata predefinita.

8. Premere ~.

9. Con (o) impostare la durata desiderata.

10. Premere DlI.

v L'apparecchio si avvia.

v La durata scorre sul display.

v Una volta trascorsa la durata, viene emesso un se-

gnale acustico.

2

<
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11. Per spegnere in anticipo il segnale, premere C.

12. Spegnere l'apparecchio con O,

Nota: Quando si preme &, sul display viene visualizza-
ta brevemente la funzione del contaminuti. Per nascon-
dere subito la funzione del contaminuti, premere di
nuovo su @.

10.2 Modifica della durata

E possibile modificare la durata in qualungue momen-
to.

» Modificare la durata con ¢ o ).

v L'apparecchio riprende a funzionare.

10.3 Modifica della modalita combinata
microonde

I livello grill pud essere modificato durante il funziona-

mento.

1. Con ~ passare al funzionamento combinato.

2. Con{ o?impostare il funzionamento combinato de-
siderato.

v La durata rimane invariata.

v L'apparecchio riprende a funzionare.

Nota: Passando dalla modalita di funzionamento Grill
alla modalita combinata e viceversa, l'apparecchio va
in pausa. L'apparecchio non continua a funzionare.
Proseguire il funzionamento con DIl per cambiare la mo-
dalita.



Programmi it

11 Programmi

| programmi forniscono supporto durante la preparazio-
ne di diverse pietanze e selezionano in automatico le
impostazioni ottimali.

11.1 Indicazioni sulle impostazioni per le
pietanze

Per ottenere un risultato di cottura ottimale, osservare

le presenti indicazioni.

= Utilizzare soltanto alimenti integri.

= Utilizzare soltanto pietanze surgelate tolte diretta-
mente dal congelatore.

m Togliere gli alimenti dalla confezione e pesarli. Se
non & possibile impostare il peso esatto, arrotondar-
lo per eccesso o per difetto.

= Impiegare stoviglie resistenti al calore, adatte al si-
stema di cottura a microonde, per esempio in vetro
0 ceramica.

m |ntrodurre gli alimenti nel vano cottura freddo.

Scongelamento

m  Surgelare e conservare gli alimenti in piano, in por-
zioni appropriate e a una temperatura di -18 °C.

= Disporre gli alimenti surgelati in stoviglie piane, co-
me ad esempio un piatto in vetro o in porcellana.

= || cibo potrebbe non essere completamente sconge-
lato alla fine del programma. Tuttavia, & possibile la-
vorarlo in modo ottimale.

m  Durante lo scongelamento di carne o pollame fuo-
riesce del liquido. Quando si girano gli alimenti, ri-
muovere il liquido. Non riutilizzare o mettere in con-
tatto con altri alimenti.

m  Estrarre la carne tritata gia scongelata dopo averla
girata.

= || pollame intero deve essere disposto nella pentola
dalla parte del petto, mentre singoli pezzi di pollo
devono essere disposti in modo che la parte con la
pelle sia rivolta verso il basso.

Verdura

m  Verdure fresche: tagliare in pezzi di dimensioni
uguali. Aggiungere un cucchiaio d'acqua ogni 100
g.

®m  Verdure congelate: per questo programma si pud
usare soltanto della verdura sbollentata non precot-
ta. Le verdure surgelate con crema alla panna non
sono adatte. Aggiungere da 1 a 3 cucchiai d'acqua.
Per gli spinaci e il cavolo rosso non aggiungere ac-
qua.

Patate

m  Patate lesse: tagliare in pezzi di dimensioni uguali.
Aggiungere due cucchiai d'acqua e un pizzico di sa-
le ogni 100 g di patate.

m  Patate lesse con la buccia: utilizzare patate dello
stesso spessore. Lavarle e perforare piu volte la
buccia, quindi metterle ancora bagnate in una pen-
tola senz'acqua.

m  Patate al forno: utilizzare patate dello stesso spesso-
re. Lavarle, asciugarle e perforare piu volte la buc-
cia.

Riso

= Non utilizzare riso integrale o da cuocere negli ap-
positi sacchetti.

®=  Aggiungere al riso una quantita di acqua 2 o0 2,5
volte superiore.

Pollame

m  Usare soltanto pezzi di pollo a temperatura di frigori-
fero.

= Disporre le parti del pollo sulla griglia con la pelle ri-
volta verso l'alto.

Tempo di riposo

Al termine del programma di cottura, alcuni alimenti de-
vono essere lasciati riposare nel vano cottura.

Pietanza Tempo di riposo
Verdura ca. 5 minuti
Patate ca. 5 minuti
Far prima scolare l'acqua
formatasi
Riso ca. 5-10 minuti

11.2 Impostazione del programma

1. Premere O.

v L’apparecchio & pronto per il funzionamento.

2. Premere 0.

v Il display indica le modalita di funzionamento.

3. Con (0 selezionare la modalita di funzionamento
PA.

4. Premere ~.

v Sul display viene visualizzato il primo programma.

5. Impostare il programma desiderato con{ o ).

6. Premere ~.

v Sul display compare un valore proposto per il peso.

7. Con<{ 07 impostare il peso desiderato.

8. Premere >~

v |l display mostra le indicazioni per la preparazione.

9. Premere DIl

v L'apparecchio si avvia.

v La durata scorre sul display.

10. Se durante il programma vengono visualizzate av-

vertenze sul display che invitano a girare o mescola-
re:
— Aprire lo sportello dell’apparecchio.
- Tagliare a pezzi la pietanza, mescolare o girare.
— Chiudere lo sportello dell'apparecchio.
- Premere DIl
Nota: Se si sceglie di non girare 0 mescolare la pietan-
za, il programma prosegue comungue normalmente fi-
no alla fine.
| programmi calcolano la durata.
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it Contaminuti

11.3 Tabella programmi

Con la funzione di programmazione € possibile preparare le pietanze con estrema semplicita. Basta selezionare |l
programma € inserire il peso relativo alla pietanza. La funzione di programmazione adotta l'impostazione ottimale.

Scongelamento

Pietanza Alimenti appropriati Intervallo dei Stoviglie/accessori
parametri di pe-
so in kg
Scongelam. pane' Pane intero, rotondo o allungato, fette di pa- 0,20 - 1,50 Stoviglia bassa senza co-
ne, torte morbide, torte lievitate, torte di frut- perchio
ta, torte senza glassa, panna o gelatina Fondo del vano cottura
Scongelam. carne’ Arrosto, pezzi di carne non spessi, carne tri- 0,20 - 2,00 Stoviglia bassa senza co-

tata, pollo

perchio
Fondo del vano cottura

Scongelam. pesce’
sce

Pesce intero, filetto di pesce, cotoletta di pe- 0,10 - 1,00

Stoviglia bassa senza co-
perchio
Fondo del vano cottura

' Prestare attenzione al segnale che indica quando girare.

Cottura

Pietanza Alimenti appropriati Intervallo dei Stoviglie/accessori
parametri di pe-
so in kg

Verdura fresca’
ri, peperoni, zucchine

Cavolfiore, broccoli, carote, cavolo rapa, por- 0,15 - 1,00

Stoviglia con coperchio
Fondo del vano cottura

Verdura surgelata’
volo rosso, spinaci

Cavolfiore, broccoli, carote, cavolo rapa, ca- 0,15 - 1,00

Stoviglia con coperchio
Fondo del vano cottura

Patate lesse Patate con o senza buccia, patate a pezzi 0,20 - 1,00 Stoviglia con coperchio
della stessa dimensione Fondo del vano cottura
Riso’ Riso a chicco lungo 0,05 - 0,30 Stoviglia alta con coperchio
Fondo del vano cottura
Patate al forno' Patate con la buccia, ca. 6 cm di spessore 0,20 - 1,50 Griglia
Fondo del vano cottura
' Prestare attenzione ai segnali che indicano quando mescolare.
Modalita combinata
Pietanza Alimenti appropriati Intervallo dei Stoviglie/accessori
parametri di pe-
so in kg
Lasagne, surgelate Lasagne o sformati surgelati simili 0,30 - 1,00 Stoviglia senza coperchio
Porzioni di pollo, fre-  Cosce di pollo, meta pollo 0,50 - 1,80 Stoviglia in vetro e griglia

SCO

12 Contaminuti

E possibile impostare un contaminuti: una volta trascor-
so il tempo impostato, viene emesso un segnale acu-
stico. Sul contaminuti si possono impostare al massi-
mo 24 ore.

La funzione procede indipendentemente dal funziona-
mento e dalle altre funzioni durata. Il segnale del conta-
minuti si differenzia dagli altri.

12.1 Impostazione del contaminuti

1. Premere O,
v |l display mostra il contaminuti.
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. Con {0 ?impostare il tempo del contaminuti.
. Premere O©.

Il contaminuti entra in funzione automaticamente do-
po alcuni secondi.

[l tempo del contaminuti inizia a scorrere.

Dopo breve tempo l'indicatore torna alla visualizza-
zione precedente.

Se é in corso una modalita di funzionamento, sul di-
splay viene inoltre visualizzato un simbolo del conta-
minuti. Se l'apparecchio & spento, vengono visualiz-
zati sul display il tempo del contaminuti e un simbo-
lo del contaminuti.



v Quando il tempo del contaminuti € terminato, viene
emesso un segnale acustico.
4. Per spegnere in anticipo il segnale, premere ©.

12.2 Modifica del contaminuti

1. Premere G.
v |l display mostra il contaminuti.
2. Modificare il tempo del contaminuti con { o).

Impostazioni di base it

Nota: Il contaminuti resta visibile sul display quando
l'apparecchio € spento.

Se ¢ in corso una modalita di funzionamento, selezio-
nare il contaminuti con O. Il contaminuti resta in evi-
denza per un po' di tempo. E possibile modificare il
contaminuti.

12.3 Interruzione del contaminuti

» Ripristinare il tempo del contaminuti.
v Dopo l'acquisizione il simbolo non & piu illuminato.

13 Impostazioni di base

E possibile settare le impostazioni di base dell'apparec-
chio in base alle proprie esigenze.

13.1 Modifica dell'impostazione di base

Premere O©.

Premere 0.

Con { 0 selezionare "Impostazioni " .

Passare alla riga successiva con il tasto ~.
Selezionare l'impostazione con € 0 ).

Passare alla riga successiva con ~, se necessario.
Selezionare l'impostazione con 0 ).

Premere 0.

Per salvare l'impostazione, selezionare "Salva".
Nota A seguito di un'interruzione di corrente, le modifi-
che relative alle impostazioni di base vengono mante-
nute.
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13.2 Panoramica delle impostazioni di base

Qui ¢ riportata una panoramica delle impostazioni di
base e delle impostazioni di fabbrica. Le impostazioni
di base dipendono dalla dotazione dell'apparecchio.

Note

= | e modifiche delle impostazioni relative alla lingua,
al tono tasti e alla luminosita dell'indicatore hanno
efficacia immediata. Tutte le altre impostazioni sono
attive soltanto dopo averle salvate.

= Anche dopo un'interruzione di corrente le modifiche
relative alle impostazioni di base vengono mantenu-
te. In seguito a un'interruzione di corrente, occorre
eseguire solo le impostazioni per la prima messa in
funzione.
- "Prima messa in funzione", Pagina 39

Impostazioni Selezione

di base

Lingua Impostare "Lingua"
Ora Impostare "Ora "
Data Impostare "Data"

' Impostazione di fabbrica (pud variare in base al tipo
di apparecchio)

Impostazioni  Selezione
di base
Segnale acu-  Breve durata
stico Durata media’
Durata prolungata
Tono tasti Disattivato'
Attivato
Luminosita del La luminosita del display si pud rego-
display lare in 5 livelli
Livello 3'
Indicatore Digitale + data
dell'ora Digitale
Off’
Spegnimento  Disattivato’

notturno Attivato (display oscurato tra le

22:00 e le 06:00)

Modalita demo Disattivata '
Attivata (viene visualizzata solo nei
primi 3 minuti dopo un reset o la pri-
ma messa in funzione)

Impostazioni di Ripristina
fabbrica Non ripristinare '

' Impostazione di fabbrica (puo variare in base al tipo
di apparecchio)

Nota: Le modifiche delle impostazioni relative alla lin-
gua, al tono tasti e alla luminosita del display hanno ef-
ficacia immediata. Tutte le altre impostazioni sono ope-
rative solo dopo il salvataggio.

13.3 Modifica dell'ora

Premere O.

Premere 0.

Con { 0 selezionare "Impostazioni " &.

Passare alla riga successiva con il tasto ~.

Con {0 selezionare "Ora ".

Passare alla riga successiva con ~, se necessario.
Con { 0 modificare I"Ora ".

Premere 0.

Per salvare l'impostazione, selezionare "Salva".

©OoNOGORLONA

14 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

14.1 Detergenti
Utilizzare solo detergenti adatti.

45



it Pulizia e cura

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

L'infiltrazione di umidita pud provocare una scarica

elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o
idropulitrici.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati danneggiano le superfici

dell'apparecchio.

» Non utilizzare detergenti aggressivi o0 abrasivi.

» Non utilizzare detergenti a elevato contenuto di al-
col.

» Non utilizzare spugnette dure o abrasive.

Non utilizzare detergenti speciali per la pulizia a cal-
do.

» Ultilizzare detergenti per i vetri, raschietti o prodotti
per l'acciaio inox solo se consigliati all'interno delle
indicazioni per la pulizia del rispettivo pezzo.

| panni spugna nuovi contengono ancora residui di pro-

duzione.

» Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

Per conoscere quali detergenti sono adatti a ciascuna
superficie e ad ogni componente, consultare le singole
istruzioni di pulizia.

14.2 Pulizia dell’apparecchio

Pulire I'apparecchio come indicato, in modo da non
danneggiare le diverse superfici e i diversi componenti
eseguendo una pulizia errata o utilizzando detergenti
non idonei.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Durante l'utilizzo, 'apparecchio e le sue parti con cui Si

pud entrare a contatto si surriscaldano.

» E necessario prestare attenzione per evitare di toc-
care gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a 8 anni.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

| residui di cibo, il grasso e il sugo dell'arrosto possono

prendere fuoco.

» Prima di utilizzare l'apparecchio, eliminare lo sporco
piu grossolano dal vano cottura, dagli elementi ri-
scaldanti e dagli accessori.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato dello sportello dell'apparecchio potreb-

be rompersi.

» Non utilizzare alcun detergente abrasivo né raschiet-
ti in metallo taglienti per la pulizia del vetro dello
sportello dell'apparecchio, poiché possono graffiare
la superficie.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 45

2. Osservare le indicazioni di pulizia dei componenti
dell'apparecchio o delle superfici.

3. Se non indicato diversamente:
— pulire i componenti dell'apparecchio con soluzio-

ne di lavaggio calda e un panno spugna.

— Asciugare con un panno morbido.
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14.3 Pulizia del vano cottura

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare il vano cot-

tura.

» Non utilizzare uno spray per forno, altri detergenti
per forno aggressivi o abrasivi.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 45

2. Pulire con una soluzione di lavaggio calda o acqua
e aceto.

3. In caso di sporco ostinato, si consiglia di utilizzare
un detergente per forno.
Utilizzare il detergente per forno soltanto nel vano
cottura freddo.

Consiglio: Per eliminare odori indesiderati, riscalda-
re una tazza di acqua con un paio di gocce di suc-
co di limone per 1-2 minuti alla potenza microonde
massima. Inserire sempre un cucchiaio nel recipien-
te, per evitare un ritardo nel raggiungimento del
punto di ebollizione.

4. Pulire il vano cottura con un panno morbido

5. e farlo asciugare, lasciando lo sportello aperto.

14.4 Pulizia del lato frontale
dell'apparecchio

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare la parte

frontale dell'apparecchio.

» Non utilizzare per la pulizia né detergenti per vetro,
né raschietti per metallo né raschietti per vetro.

» Per evitare punti di corrosione sul lato frontale in ac-
ciaio inox, togliere subito le macchie di calcare,
grasso, amido e albume.

» In caso di superfici in acciaio inox utilizzare prodotti
specifici per superfici calde.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 45

2. Pulire il lato frontale dell'apparecchio con una solu-
zione di lavaggio calda e un panno spugna.

Nota: Lievi differenze di colore sul lato frontale
dell'apparecchio sono dovute a diversi materiali
quali vetro, plastica o metallo.

3. Stendere uno strato sottile di detergente per acciaio
inox con un panno morbido sul lato frontale dell'ap-
parecchio in acciaio inox.
| prodotti per acciaio inox sono disponibili presso il
servizio clienti o i rivenditori specializzati.

4. Asciugare con un panno morbido.

14.5 Pulizia del pannello di comando

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare il pannello
di comando.

» Non bagnare mai il pannello di comando.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. — Pagina 45

2. Pulire il pannello di comando con un panno in mi-
crofibra o un panno morbido e umido.

3. Asciugare con un panno morbido.



14.6 Pulizia degli accessori

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 45

2. Eliminare i residui di cibo bruciati con un panno
spugna umido e una soluzione di lavaggio calda.

3. Pulire gli accessori con una soluzione di lavaggio
calda e con un panno spugna o una spazzola.

4. Lavare la griglia in lavastoviglie oppure utilizzare un
detergente per acciaio inox.
In caso di sporco ostinato, utilizzare una paglietta
d'acciaio o un detergente per forno.

5. Asciugare con un panno morbido.

14.7 Pulizia dei pannelli dello sportello

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare i pannelli
dello sportello.

» Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la
pulizia. = Pagina 45

2. Pulire i pannelli dello sportello con un panno spu-
gna umido e un detergente per vetri.

Nota: Eventuali ombreggiature sui pannelli dello
sportello, simili a striature, sono dovute al riflesso
dell'illuminazione interna del vano cottura.

3. Asciugare con un panno morbido.

Sistemazione guasti it

14.8 Pulizia della guarnizione dello sportello

ATTENZIONE!

Una pulizia non conforme pud danneggiare la guarni-

zione dello sportello.

» Non utilizzare per la pulizia né raschietti per metallo
né raschietti per vetro.

» Non utilizzare detergenti abrasivi.

Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la

pulizia. — Pagina 45

2. Pulire la guarnizione dello sportello con una soluzio-
ne di lavaggio calda e un panno spugna morbido.

3. Asciugare con un panno morbido.

—t

14.9 EasyClean

Il supporto per pulizia & una rapida alternativa alla puli-
zia saltuaria del vano cottura. Il supporto per pulizia
ammorbidisce lo sporco lasciando agire la soluzione di
lavaggio. Lo sporco pud quindi essere rimosso piu fa-
cilmente.

Impostazione del supporto per pulizia

1. Aggiungere qualche goccia di detersivo in una taz-
za d'acqua.

2. Mettere un cucchiaio nella tazza per evitare ritardi

nel raggiungimento del punto di ebollizione.

Collocare la tazza al centro del vano cottura.

Impostare la potenza del microonde a 600 W.

Impostare la durata su 5 minuti.

Awviare il microonde.

Una volta trascorso il tempo impostato, lasciare

chiuso lo sportello per altri 3 minuti.

Pulire il vano cottura con un panno morbido

e farlo asciugare, lasciando lo sportello aperto.

N ORW
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15 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-
mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-
cessari.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.
— "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 48

15.1 Anomalie di funzionamento

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propnato rappresentano una fonte di pericolo.

Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione
di questo apparecchio subisce danni deve essere
sostituito dal produttore, dal suo servizio di assisten-
za clienti o da persona in possesso di simile qualifi-
ca.

Anomalia Causa e ricerca guasti

L'apparecchio non

La spina non & inserita nella rete elettrica.

funziona. » Collegare l'apparecchio alla rete elettrica.

[l fusibile nel contatore elettrico si & attivato.
» Controllare il fusibile nella scatola corrispondente.
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it Smaltimento

Anomalia Causa e ricerca guasti

L'apparecchio non Alimentazione di corrente guasta.

funziona. » Verificare che l'illuminazione interna o altri apparecchi nel locale funzionino correttamen-
te.

Anomalia di funzionamento

1. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

2. Riattivarlo dopo circa 10 secondi.

v Se l'anomalia non & piu presente, il messaggio scompare.

3. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Comunicare |l
messaggio d'errore esatto.
— "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 48

Non si riesce ad av- Lo sportello dell'apparecchio non & completamente chiuso.

viare l'apparecchio.  » Chiudere lo sportello.

L'apparecchio non La modalita demo ¢ attivata.

scalda, sul display 1. Staccare I'apparecchio dalla corrente disattivando brevemente il fusibile all'interno della
compare il simbolo scatola.

g 2. Disattivare la modalita demo entro 3 minuti nel menu Impostazioni di base.

L'illuminazione del va- L'illuminazione del vano cottura €& difettosa
no di cottura non fun- » Rjvolgersi al

ziona. - "Servizio di assistenza clienti", Pagina 48.

15.2 Indicazioni sul display

Anomalia Causa e ricerca guasti
Sul display viene vi-  Si € verificato un errore.

sualizzato il messag- 1. Se viene visualizzato un messaggio d'errore sul display, spegnere e riaccendere I'appa-
gio di errore "Exxx" recchio.
v Se il messaggio d'errore non viene piu visualizzato sul display, si trattava di un problema
eccezionale.
2. Se il messaggio d'errore & ancora presente sul display o viene visualizzato piu volte,
contattare il servizio di assistenza clienti € comunicare il codice d'errore.
3. Se sul display viene visualizzato il messaggio d'errore E0532, aprire e richiudere lo spor-
tello dell'apparecchio.
4. Se viene visualizzato il messaggio d'errore E6501 sul display, spegnere l'apparecchio e
riaccenderlo dopo 10 minuti.

16 Smaltimento

16.1 Rottamazione di un apparecchio Questo apparecchio dispone di con-
dismesso trassegno ai sensi della direttiva eu-
_ _ _ ropea 2012/19/UE in materia di ap-
Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per- - parecchi elettrici ed elettronici (waste
mette di recuperare materie prime preziose. electrical and electronic equipment -
1. Staccare la spina del cavo di alimentazione. WEEE).
2. Tagliare il cavo di alimentazione. Questa direttiva definisce le norme
3. Smaltire I'apparecchio nel rispetto delllambiente. per la raccolta e il riciclaggio degli
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti- apparecchi dismessi valide su tutto il
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co- territorio dell’Unione Europea.

mune di competenza.

17 Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re- necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti, zione (FD) dell'apparecchio.

presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
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| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

Il prodotto &€ dotato di sorgenti luminose con classe di
efficienza energetica E. Tali sorgenti sono disponibili
come componente di ricambio e devono essere sosti-
tuite esclusivamente da personale qualificato.

17.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)
Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)

sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

Funziona cosi it

La targhetta con i numeri si trova aprendo lo sportello
dell'apparecchio.

[ Ew FD: ZNr: | CE \/’——{

Type

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.

18 Funziona cosi

Qui e possibile trovare le impostazioni adatte, gli ac-
cessori e le stoviglie migliori per diverse pietanze. Ab-
biamo adattato i suggerimenti in modo ottimale all'ap-
parecchio.

18.1 Il miglior modo di procedere

Qui viene riportato come procedere passaggio dopo

passaggio per riuscire ad utilizzare al meglio le impo-

stazioni consigliate. Vengono forniti dati per molte pie-

tanze con informazioni e consigli, come impostare e

utilizzare al meglio I'apparecchio.

Consiglio

Istruzioni per la preparazione

®m | e impostazioni consigliate valgono sempre per il
vano cottura freddo e vuoto.

= | tempi di cottura riportati nella panoramica costitui-
scono valori indicativi e dipendono dalla qualita e
dalle caratteristiche degli alimenti stessi.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Gli alimenti con pelle o buccia dura possono scoppiare

durante e dopo il riscaldamento.

» Non cuocere mai le uova nel guscio o riscaldare le
uova sode.
Non cuocere mai molluschi e crostacei.
In caso di uova al tegamino forare prima il tuorlo.
In caso di alimenti con pelle o buccia dura, quali ad
es. mele, pomodori, patate o salsicce, la buccia pud
scoppiare. Prima di procedere alla cottura, forare la
buccia o la pelle.

ATTENZIONE!

Gli alimenti contenenti acidi pud danneggiare la griglia.

» Non disporre alimenti contenenti acidi, come la frut-
ta o cibi grigliati conditi con marinature acide, diret-
tamente sulla griglia.

Scongelamento con il microonde

Nota:
Istruzioni per la preparazione
m  Surgelare le pietanze in posizione piana.

Collocare la stoviglia sul fondo del vano di cottura.

Utilizzare stoviglie adatte al microonde, senza coperchio.

Nota: Indicazioni per soggetti allergici al nichel
In rari casi, piccole tracce di nichel possono passare
nell'alimento.

1. Prima dell'utilizzo, rimuovere dal vano cottura le sto-
viglie non necessarie.

2. Selezionare una pietanza desiderata dalle imposta-
zioni consigliate.

3. Introdurre le pietanze in una stoviglia adatta.

4. Collocare la stoviglia al centro del fondo del vano
cottura.
In questo modo, le microonde possono raggiungere
tutti i lati delle pietanze.

5. Impostare 'apparecchio in base alle impostazioni
consigliate.
Impostare prima la durata piu breve. Se necessario,
prolungare la durata.

6. Estrarre sempre le stoviglie calde dal vano cottura
utilizzando una presina.

18.2 Scongelare, riscaldare e cuocere con la
funzione microonde

Impostazioni consigliate per scongelare, riscaldare e
cuocere con il microonde.

La durata dipende da stoviglia e temperatura, da carat-
teristiche e quantita dell'alimento. Percid nelle tabelle
sono riportati i campi di temperatura. Iniziare con un
valore inferiore e, se necessario, impostare la volta
successiva un parametro piu elevato. | valori di quanti-
ta indicati nelle tabelle potrebbero essere differenti da
quelli di cui si dispone. Esiste a riguardo una regola
generale: doppia quantita - quasi doppia durata, meta
quantita - meta durata.

Nel frattempo girare o mescolare 2-3 volte gli alimenti. Rimuovere il liquido mentre si mescola.
Durante lo scongelamento di carne o pollame fuoriesce del liquido. Quando si girano gli alimenti, rimuovere il li-

quido. Non riutilizzare o mettere in contatto con altri alimenti.
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Estrarre la carne tritata gia scongelata dopo averla girata.
Separare le parti scongelate girando gli alimenti.
Dopo averlo scongelato, lasciar riposare il cibo per 10-60 minuti.

Pietanze Peso Potenza microonde Durata
Carne intera disossata o 800 g ciascuna 1.180 W 1. 15 min."
COoN 0SSO 2.90 W 2. 15-25 min.
Carne intera disossata o 1000 g ciascuna 1.180 W 1. 20 min."
con 0sso 2.90 W 2. 20-30 min."
Carne intera disossata o 1500 g ciascuna 1.180 W 1. 25 min."
con 0sso 2.90 W 2. 25-30 min."
Pezzi o fettine di carne 200 g ciascuna 1.180 W 1. 5-8 min.?
2.90 W 2. 5-10 min.
Pezzi o fettine di carne 500 g ciascuna 1.180 W 1. 8-11 min.?
2.90 W 2. 10-15 min.
Pezzi o fettine di carne 800 g ciascuna 1.180 W 1. 10 min.?
2.90 W 2. 10-15 min.
Carne tritata, mista 200 g ciascuna 90 W 10-15 min.’
Carne tritata, mista 500 g ciascuna 1. 180 W 1. 5 min.’
2.90 W 2. 10-15 min.
Carne tritata, mista 1000 g ciascuna 1.180 W 1. 15 min."
2.90 W 2. 10-15 min.
Pollame o pezzi di pollo 600 g ciascuna 1.180 W 1. 8 min.’
2.90 W 2. 10-15 min.
Pollame o pezzi di pollo 1200 g ciascuna 1.180 W 1. 15 min."
2.90 W 2. 20-25 min.
Filetto, cotoletta o fette di 400 g ciascuna 1.180 W 1. 5 min.
pesce 2.90 W 2. 10-15 min.
Pesce intero 300 g ciascuna 1.180 W 1. 3 min.”
2.90 W 2. 10-15 min.
Pesce intero 600 g ciascuna 1.180 W 1. 8 min.
2.90 W 2. 15-20 min.
Verdure, ad es. piselli 300 g ciascuna 180 W 10-15 min.?
Frutta, ad es. lamponi 300 g ciascuna 180 W 6-9 min.®
Frutta, ad es. lamponi 500 g ciascuna 1. 180 W 1. 8 min.
2.90 W 2.5-10 min.®
Sciogliere il burro* 125 g ciascuna 1.180 W 1.1 min.*
2.90 W 2. 1-2 min.
Sciogliere il burro* 250 g ciascuna 1.180 W 1.1 min.
2.90 W 2. 2-4 min.
Pane, intero 500 g ciascuna 1. 180 W 1. 8 min.
2.90 W 2. 5-10 min.
Pane, intero 1000 g ciascuna 1. 180 W 1.12 min."
2.90 W 2. 10-20 min.
Dolci, asciutti, ad es. torte 500 g ciascuna 90 W 10-15 min.
morbide® ®
Dolci, asciutti, ad es. torte 750 g ciascuna 1. 180 W 1. 5 min.
morbide® ° 2.90 W 2. 10-15 min.

o O A W N =

Girare ripetutamente la pietanza.
Separare le parti scongelate girando gli alimenti.

Di tanto in tanto mescolare la pietanza con cautela.
Rimuovere completamente la confezione.
Scongelare solo dolci senza glassa, panna, gelatina o crema.
Separare le porzioni di dolce I'una dall'altra.
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Pietanze Peso Potenza microonde Durata

Dolci, con ripieno succoso, 500 g ciascuna 1.180 W 1. 5 min.

ad es. torta di frutta, torta di 2.90 W 2. 15-20 min.
ricotta®

Dolci, con ripieno succoso, 750 g ciascuna 1.180 W 1. 7 min.

ad es. torta di frutta, torta di 2.90 W 2. 15-20 min.
ricotta®

' Girare ripetutamente la pietanza.

2 Separare le parti scongelate girando gli alimenti.

3 Di tanto in tanto mescolare la pietanza con cautela.

4 Rimuovere completamente la confezione.

® Scongelare solo dolci senza glassa, panna, gelatina o crema.

8 Separare le porzioni di dolce I'una dall'altra.

Consigli per congelare, riscaldare e cuocere con Richiesta Consiglio

la funzione microonde la volta successiva

Osservare tali consigli per ottenere buoni risultati di
scongelamento, riscaldamento e cottura con la funzio-
ne microonde.

Richiesta Consiglio
Il cibo deve essere asciu- ® Ridurre la durata o se-
gato. lezionare una potenza

microonde inferiore.
m  Coprire la pietanza e

aggiungere maggiore

quantita di liquido.

Al termine del tempo im-
postato il cibo non é an-
cora scongelato, riscalda-
to o cotto.

Prolungare la durata.

Grandi quantita e alimenti

spessi necessitano di
tempi pit lunghi.

Al termine del tempo im-
postato il cibo non é an-
cora pronto all'interno, ma
& gia surriscaldato
all'esterno.

»  Mescolare di tanto in
tanto.

= Ridurre la potenza mi-

croonde e prolungare

la durata.

Dopo lo scongelamento il
nucleo centrale del polla-
me o della carne & anco-
ra surgelato, all'esterno
pero risulta gia cotto.

= Ridurre la potenza mi-

croonde.
= Girare ripetutamente

cibi scongelati di gran-

di dimensioni.
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18.3 Riscaldamento
Con l'apparecchio & possibile riscaldare le pietanze.

Riscaldamento al microonde

Osservare le impostazioni consigliate per riscaldare
con il microonde.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scottature!

Durante il riscaldamento di liquidi si pu0 verificare un

ritardo nel processo di ebollizione. In altri termini, la

temperatura di ebollizione viene raggiunta senza che si

formino le tipiche bollicine di vapore. Anche un urto

leggero del recipiente & vietato, per motivi di sicurezza.

Il liquido caldo pud traboccare o schizzare all'improvvi-

So.

» Quando si riscalda, aggiungere sempre un cucchia-
io nel contenitore, cosi si evita un ritardo nel proces-

ATTENZIONE!

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano

cottura, si verificano scintille che possono danneggiare

I'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello

sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini
contenuti nei bicchieri, devono restare a una distan-
za non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura
e dal lato interno dello sportello.

Nota:
Istruzioni per la preparazione
= Utilizzare stoviglie adatte al microonde, con coper-

so di ebollizione.

v X

chio. Per coprire, utilizzare un piatto o una pellicola
specifica per microonde. Togliere i piatti precotti dal-

la confezione.

Collocare la stoviglia sul fondo del vano di cottura.
Girare o mescolare 2-3 volte gli alimenti.
= Dopo il riscaldamento, lasciar riposare le pietanze

2-5 minuti.

= | cibi trasmettono il calore alle stoviglie. Le stoviglie
possono surriscaldarsi. Utilizzare le presine.

Pietanze Peso Potenza microonde Durata
Menu e piatti pronti o pre- 600 W 5-8 min.
cotti (2-3 componenti)

Bevande' 125 ml 900 W 0,5-1 min.??®
Bevande' 200 ml 900 W 1-2 min.? 3
Bevande' 500 ml 900 W 3-4 min.?3
Alimenti per bambini, ad 50 ml 360 W ca. 0,5 min.>®
es. biberon*

Alimenti per bambini, ad 100 ml 360 W 0,5-1 min.*®
es. biberon*

Alimenti per bambini, ad 200 ml 360 W 1-2 min.*®
es. biberon*

Minestra, 1 tazza da175¢g 600 W 1-2 min.
Minestra, 2 tazze da175g 600 W 2-3 min.
Carne in salsa’ 500 g ciascuna 600 W 7-10 min.
Minestrone 400 g ciascuna 600 W 5-7 min.
Minestrone 800 g ciascuna 600 W 7-8 min.
Verdure, 1 porzione 150 g ciascuna 600 W 2-3 min.
Verdure, 2 porzioni 300 g ciascuna 600 W 3-5 min.

' Mettere un cucchiaio nel bicchiere.

2 Non riscaldare troppo le bevande alcoliche.

3 Controllare di tanto in tanto la pietanza.
* Riscaldare gli alimenti per la prima infanzia senza tettarella o coperchio.
® Una volta terminato il riscaldamento, scuotere sempre con cura.

5 Controllare assolutamente la temperatura.
7 Separare le fettine di carne 'una dall'altra.
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Riscaldamento delle pietanze surgelate con il microonde
Osservare le impostazioni consigliate per riscaldare con il microonde.
Nota:

Istruzioni per la preparazione

m  Utilizzare stoviglie adatte al microonde, con coperchio. Per coprire, utilizzare un piatto o una pellicola specifica
per microonde. Togliere i piatti precotti dalla confezione.

= Distribuire le pietanze nella stoviglia in piano. Le pietanze basse si scaldano piu rapidamente.

m  Collocare la stoviglia sul fondo del vano di cottura.

= | cibi trasmettono il calore alle stoviglie. Le stoviglie possono surriscaldarsi. Utilizzare le presine.
m  Girare o mescolare 2-3 volte gli alimenti.

m  Dopo il riscaldamento, lasciar riposare le pietanze 2-5 minuti.

= | cibi trasmettono il calore alle stoviglie. Le stoviglie possono surriscaldarsi. Utilizzare le presine.
m || gusto tipico degli alimenti viene conservato. Ridurre la quantita di sale e spezie.

Pietanze Peso Potenza microonde Durata
Menu e piatti pronti o pre-  300-400 g 600 W 8-13 min.
cotti (2-3 componenti)

Minestra 400 g ciascuna 600 W 8-12 min.
Minestroni 500 g ciascuna 600 W 10-15 min.
Fette o pezzetti di carne 500 g ciascuna 600 W 10-15 min.
con sugo, ad es. gulasch

Pesce, ad es. filetto 400 g ciascuna 600 W 10-15 min.
Sformati, ad es. lasagne, 450 g ciascuna 600 W 10-15 min.
cannelloni

Contorni, ad es. riso, pasta' 250 g ciascuna 600 W 3-7 min.
Contorni, ad es. riso, pasta’ 500 g ciascuna 600 W 8-12 min.
Verdure, ad es. piselli, 300 g ciascuna 600 W 7-11 min.
broccoli, carote’

Verdure, ad es. piselli, 600 g ciascuna 600 W 14-17 min.
broccoli, carote’

Spinaci con panna?® 450 g ciascuna 600 W 10-15 min.

' Aggiungere un po' di liquido alla pietanza.
2 Cuocere la pietanza senza aggiungere acqua.

18.4 Cottura
Con l'apparecchio & possibile cuocere le pietanze.

Cottura con il forno a microonde

Nota:

Istruzioni per la preparazione

m  Collocare la stoviglia sul fondo del vano di cottura.

= Distribuire le pietanze nella stoviglia in piano. Le pietanze basse si scaldano piu rapidamente.

m  Utilizzare stoviglie adatte al microonde, con coperchio. Per coprire, & possibile utilizzare anche un piatto o un co-

perchio specifico per microonde. Togliere i piatti pronti dalla confezione.

[l gusto tipico degli alimenti viene conservato. Ridurre la quantita di sale e spezie.

Dopo il riscaldamento, lasciar riposare le pietanze 2-5 minuti.

| cibi trasmettono il calore alle stoviglie. Le stoviglie possono surriscaldarsi. Utilizzare le presine.

53



it Funziona cosi

m  Se sulla confezione ¢ indicata una potenza maggiore di 600 Watt per la cottura degli alimenti, utilizzare comun-
gue massimo 600 Watt. Se necessario, prolungare il tempo specificato fino al risultato desiderato.

Pietanze Peso Potenza microonde Durata
Pollo intero, fresco senza 1200 g 600 W 25 - 30 min.
interiora’
Filetto di pesce, fresco 400 ¢ 600 W 7 - 12 min.
Verdura fresca® > * 250 g 600 W 6 — 10 min.
Verdura fresca®** 500 g 600 W 10 - 15 min.
Patate® ®* 250 g 600 W 8 - 10 min.
Patate® ®* 500 g 600 W 10 = 15 min.
Patate® > * 750 g 600 W 15 - 22 min.
Riso® 125 g 1. 600 W 1.4 — 6 min.
2.180 W 2.12 = 15 min.
Riso® 250 g 1. 600 W 1.6 - 8 min.
2.180 W 2.15 - 18 min.
Dolci, ad es. budino 500 ml 600 W 5 -8 min.
(istantaneo)*
Frutta, composta di frutta®* 500 ml 600 W 9 - 12 min.
Popcorn per il microonde® 1 busta da 100 g 600 W 2,5 - 3,5 min.

Girare | pietanza dopo 1/2 del tempo totale di cottura.

Tagliare in pezzi di uguali dimensioni.

1
2
® Aggiungere una quantita di acqua limitata alla pietanza.
4 Di tanto in tanto mescolare la pietanza con cautela.
5
6

Aggiungere l'acqua in quantita doppia.
Appoggiare sempre la busta dei popcorn su un piatto in vetro. Rispettare le istruzioni del produttore.

Budino in polvere

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le stoviglie

possono surriscaldarsi.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre le stovi-

glie e gli accessori dal vano di cottura.

1. Mescolare una bustina di budino in polvere con del-
lo zucchero e del latte, seguendo le indicazioni ri-
portate sulla confezione, in una ciotola dai bordi alti
adatta al microonde in modo tale che non si formi-

no i grumi.

18.5 Grill

Grigliare pietanze che devono diventare croccanti.

Grill

Grigliare pietanze che devono diventare croccanti.

Nota:
Istruzioni per la preparazione

2. Aggiungere il latte restante e mescolare ancora.

3. Mettere la ciotola nel vano di cottura e chiudere lo
sportello dell'apparecchio.

4. Impostare l'apparecchio in base alle impostazioni

consigliate.

5. Mescolare per la prima volta dopo 3 minuti. Poi me-
scolare a intervalli di un minuto finché non si rag-
giunge la consistenza desiderata.

La durata dell'operazione dipende dalla temperatura
del latte e dalla stoviglia utilizzata.

= Grigliare sempre con lo sportello dell'apparecchio chiuso.

= Non preriscaldare.

m  Utilizzare pezzi di spessore e peso simili.

Cosi rosolano in modo uniforme e rimangono Succosi.
Disporre i pezzi da grigliare direttamente sulla griglia.

Girare i pezzi con una pinza per griglia.

Bucandola con una forchetta, la carne perde la sua parte liquida e risultera asciutta.
m  Salare la carne soltanto dopo che & stata grigliata.

Il sale elimina l'acqua dalla carne.
m | a carne scura, ad es. di manzo, rosola piu velocemente della carne chiara di vitello o maiale. La carne bianca e

il pesce spesso risultano poco dorati in superficie, ma cotti e morbidi all'interno.
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L'elemento grill si attiva e disattiva costantemente. E una circostanza normale. La frequenza di cid dipende dal li-
vello grill impostato.
Durante la cottura con il grill pud svilupparsi fumo.

Pietanze Quantita Peso Livello grill Durata

Bistecche di collo, 3-4 pezzi daca. 120 g 3 (elevato) 1° lato ca. 15 min.

ca. 2 cm di spessore 2° lato: ca. 10-15
min.

Salsicce al grill 4-6 pezzi daca. 150 g 3 (elevato) 1° lato: ca. 10-15
min.
2° lato: ca. 10-15
min.

Cotoletta di pesce' 2-3 pezzi daca. 150 g 3 (elevato) 1° lato ca. 10 min.
2° lato: ca. 10-15
min.

Pesce, intero, ad es.  2-3 pezzi daca. 150 g 3 (elevato) 1° lato ca. 15 min.

trota’ 2° lato: ca. 15-20
min.

Toast (gratinare in 2-6 fette 3 (elevato) 1° lato ca. 4 min.

precedenza) 2° lato: ca. 4 min.

Gratinare i toast 2-6 fette 3 (elevato) A seconda della farci-

tura: 5-10 min.

' Oliare precedentemente la griglia.

18.6 Grill combinato con microonde
Per ridurre la durata di cottura, & possibile utilizzare il grill in combinazione con microonde.

Grill combinato con microonde

Nota:
Istruzioni per la preparazione

Collocare la stoviglia sulla griglia.

Scongelare le pietanze surgelate antecedentemente.

Per arrostire utilizzare sempre teglie alte. Se durante la preparazione si cuoce con il coperchio, il vano cottura ri-
mane molto piu pulito.

Disporre il pollo, le parti del pollo e il petto d'anatra con la pelle rivolta verso l'alto.

Per la preparazione di sformati e gratin, utilizzare pentole grandi e piane.

Nelle stoviglie strette e alte, gli alimenti necessitano infatti di un tempo di cottura maggiore e la parte superiore di-
venta piu scura.

Lasciare riposare gli sformati e i gratin ad apparecchio spento per 5 minuti.

Accertarsi che le stoviglie siano adatte alle dimensioni del vano cottura. Non devono essere troppo grandi.
Prima di tagliare la carne, lasciarla riposare ancora per 5-10 minuti.

In questo modo il sugo della carne si ripartisce in maniera uniforme e non fuoriesce durante il taglio.

Impostare sempre il tempo di cottura massimo.

Controllare la pietanza dopo il tempo piu breve indicato.

Pietanze Peso Livello grill Potenza microonde Durata
Arrosto di maiale, ad ca. 750 g 1 (ridotto) 360 W 35-40 min.
es. bistecca di collo’

Polpettone, max. ca. 750 g 2 (medio) 360 W ca. 25 min
7 cm di altezza

Pollo, diviso a meta® ca. 1200 g 3 (elevato) 360 W 40 min
Porzioni di pollo, ad  ca. 800 g 2 (medio) 360 W 20-25 min.
es. quarti di pollo?

Petto d'anatra® ca. 800 g 3 (elevata) 180 W 25-30 min.

' Girare di tanto in tanto la pietanza.
2 Non girare la pietanza.
% Cospargere la pietanza con il formaggio.
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Pietanze Peso Livello grill Potenza microonde Durata
Sformato di pasta ca. 1000g 1 (ridotto) 360 W 25-30 min.
(con ingredienti

precotti)®

Gratin di patate (pata- ca. 1000g 2 (medio) 360 W 35 min

te crude), max. 3 cm

di altezza

Pesce gratinato ca. 500 g 3 (elevato) 360 W 15 min
Sformato di quark, ca. 1000g 1 (ridotto) 360 W 20-25 min.

max. 5 cm di altezza

' Girare di tanto in tanto la pietanza.

2 Non girare la pietanza.

% Cospargere la pietanza con il formaggio.

18.7 Pietanze sperimentate

Queste panoramiche sono state create per gli enti di controllo, al fine di agevolare le verifiche degli apparecchi se-
condo EN 60350-1:2013 e IEC 60350-1:2011 e a norma EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cottura con il forno a microonde

Pietanza Potenza microonde in W Durata in min. Avvertenza
Latte all'uovo, 1000 g 1. 600 W 1. 11-12 min. Stampo pyrex
2.180 W 2. 8-10 min.
Pan di Spagna, 475 g 600 W 7-9 min. Stampo pyrex @ 22 cm
Polpettone, 900 ¢ 600 W 25-30 min. Stampo pyrex lungo & 28

cm

Scongelamento con il microonde

Impostazioni consigliate per lo scongelamento con il microonde.

Pietanza Potenza microonde in W Durata in min. Avvertenza
Carne, 500 g 1.180 W 1. 8 min. Stampo pyrex & 24 cm
2.90 W 2. 7-10 min.

0 programma "Scongelam.

carne"

Cottura con microonde e grill

Pietanza Potenza microonde in W Durata in min. Avvertenza

Gratin di patate, 1100 g 360 W + livello grill 2 20-35 min. Teglia rotonda in pyrex &
22 cm

Torta - Non consigliati

Polcl)%diviso a meta, ca. 360 W + livello grill 3 40-45 min. Griglia, stoviglia in vetro

11 o]

19 Istruzioni per il montaggio

Osservare queste informazioni durante il montaggio

dell'apparecchio.
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19.1 Contenuto della confezione

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i componen-
ti siano presenti e che non presentino danni dovuti al
trasporto.

19.2 Montaggio sicuro

Osservare le presenti avvertenze di sicurezza

durante il montaggio dell'apparecchio.

m | a sicurezza di utilizzo € garantita solo per
l'installazione secondo le regole di buona
tecnica riportate nelle istruzioni di montag-
gio. L'installatore & responsabile del corret-
to funzionamento nel luogo di installazione.

m Controllare I'apparecchio dopo averlo di-
simballato. Qualora si fossero verificati dan-
ni da trasporto, non collegare l'apparec-
chio.

= Rimuovere il materiale di imballaggio e la
pellicola adesiva dal vano cottura e dallo
sportello prima della messa in funzione.

m Osservare la guida di montaggio per i com-
ponenti degli accessori.

® | mobili da incasso devono essere termo-
stabili fino a una temperatura pari a 90 °C
e i mobili adiacenti fino a 65 °C.

= Non montare l'apparecchio dietro a uno
sportello decorativo 0 a uno sportello del
mobile. Sussiste il pericolo di surriscalda-
mento.

m Completare i lavori di taglio sul mobile pri-
ma dell'inserimento dell'apparecchio. Ri-
muovere i trucioli in quanto possono pre-
giudicare il funzionamento dei componenti
elettrici.

m | 'allacciamento degli apparecchi senza
I'impiego di spine deve essere eseguito
esclusivamente da personale specializzato.
In caso di danni causati da un allacciamen-
to non corretto, decade il diritto di garanzia.

Istruzioni per il montaggio it

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le parti che restano scoperte durante il mon-
taggio possono essere appuntite e causare
ferite da taglio.

» Indossare guanti protettivi

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

E pericoloso utilizzare un cavo di alimentazio-

ne con una prolunga e un adattatore non am-

messo.

» Non utilizzare cavi di prolunga o prese mul-
tiple.

» Se il cavo di alimentazione e troppo corto,
contattare il servizio di assistenza clienti.

19.3 Mobile da incasso

Questo apparecchio & concepito esclusivamente per
l'incasso. Questo apparecchio non & pensato come si-
stema da tavolo o per l'utilizzo all'interno del mobile.
Inserire I'apparecchio in un mobile ad incasso senza
parete posteriore. L'altezza di incasso minima é di 850
mm.

Le fessure di ventilazione e le prese d'aria non devono
essere coperte.

19.4 Allacciamento elettrico

Per eseguire il collegamento elettrico dell'apparecchio
in sicurezza, osservare le presenti avvertenze.

/\ AVVERTENZA - Pericolo: magnetismo!

L'apparecchio contiene magneti permanenti che posso-

no interferire con gli impianti elettronici, quali ad es. pa-

cemaker o pompe di insulina.

» | portatori di impianti elettronici devono mantenersi
a una distanza minima di 10 cm dall'apparecchio.

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

L'uso di prese multiple, prese a ciabatta o prolunghe

pud causare un incendio.

» Non utilizzare mai prese multiple, prese a ciabatta e
prolunghe.

m | ’apparecchio & pronto per il collegamento con spi-
na elettrica e deve essere collegato solo a una pre-
sa con contatto di terra installata a norma.

m | a protezione avviene secondo l'indicazione di po-
tenza sulla targhetta di identificazione e nel rispetto
delle disposizioni locali.

= | 0 spostamento di una presa puo essere effettuato
unicamente da un elettricista qualificato tenendo
conto delle relative istruzioni.

= Se in seguito al montaggio la spina non risulta piu
accessibile, relativamente all"installazione deve es-
sere presente un disgiuntore su tutti i poli con una
distanza di contatto di almeno 3 mm.
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19.5 Montaggio in un pensile

Osservare le misure d'incasso e le distanze di sicurez-
za nel mobile a colonna.
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Montare I'apparecchio a un'altezza tale da poter prele-
vare gli accessori senza problemi.
Rimuovere i piedini.

19.6 Montaggio in un mobile a colonna

Osservare le misure d'incasso e le distanze di sicurez-
za nel mobile a colonna.
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Montare I'apparecchio a un'altezza tale da poter prele-
vare gli accessori senza problemi.
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Regolare i piedini.

Vs

19.7 Montaggio dell'apparecchio
1. Inserire I'apparecchio fino in fondo.

Non piegare, non far rimanere incastrato e non pas-
sare su spigoli vivi il cavo di collegamento.
2. Controllare le distanze con gli apparecchi adiacenti.

e—— ]

o

min. 3mm-»||«
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3. ATTENZIONE! 7. Fissare l'apparecchio al mobile sul lato delle cernie-
All'apertura dello sportello, l'apparecchio potrebbe re.
cadere in avanti.
» All'apertura, tenere l'apparecchio in posizione.

Aprire lentamente lo sportello dell’apparecchio.

©

Rimuovere il materiale di imballaggio e la pellicola
adesiva dal vano cottura e dallo sportello.

4. Fissare l'apparecchio al mobile sul lato opposto alle 19.8 Smontaggio dell'apparecchio

cerniere. . .
Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica.

Aprire lo sportello dell’apparecchio.

Svitare i pannelli a destra e a sinistra.

Svitare le viti di fissaggio.

Sollevare leggermente l'apparecchio ed estrarlo
completamente.

agrdA

5. Preforare i fori per il collegamento a vite sul lato del-
le cerniere del mobile.

Coprire le cerniere dello sportello.
Utilizzare una punta per legno dal diametro di 2
mm.

6. Rimuovere i trucioli dal vano di cottura.
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1 Be3onacHOCTb

CobntoaanTte cneayolme yKasaHua no TEXHUKe
6esonacHocCTH.

1.1 O6wme yKasaHuA

® BHumaTenbHo npouuTanTe AaHHOE PyKo-
BOACTBO.

m  CoxpaHuTe MHCTPYKLMIO M MHDOPMALMIO O
npubope AnA AanbHEWLIero UCnosb3oBaHuA
Wnu AnA nepejavyu cneayoweMy BnaaenbLy.

= B cnyuyae obHapy>KeHWA NOBPEXXAEHUN, CBA-
3aHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKOM, HE NOAKNOYaNTe
npuéop.
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1.2 Ucnonb3oBaHUe NO Ha3HaAYEeHUIO

MoakntoyeHne npubopa 6e3 LWTencenbHON BUNKKU

JAOMKEH NPOU3BOANUTL TOSIbKO KBaNMpUUUPOBaH-

HbI cneunanuct. B cnyyae noBpexxaeHui us-3a

HEeNpaBWNIbLHOrO NOAKMOYEHWA rapaHTUiMHbIe 00A-

3arenbCcTBa TEPAKOT CUNY.

BesonacHocTb aKcnnyaTtaumn rapaHTupyeTca

TONBLKO MPU KBAIMPULMPOBAHHOW YCTAHOBKE C

cobntoaeHneM MHCTPYKLMK MO MOHTaxKy. 3a npa-

BWIbHOCTb YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET

YCTaHOBLUMK.

Ncnonb3ayite npubop TONbKO:

= A51A NPUroToBneHua 6104 U HaNUTKOB.

= 04 NpUcMoTpoM. Heo6xoanMmMo NoCTOAHHO
KOHTPOSIMPOBAaTbh KpaTKOBPEMEHHbLIM NpoLece
NPUrOTOBMIEHNA MULLIN.

= 51A 6bITOBOrO MCNONIb30BAHUA UK UCMONb30-
BaHWA B aHaNOrM4HbIX LenAx, Hanpumep: Ha
KYXHAX ANA COTPYAHWKOB MarasmHoB, 0pUCoB
U APYrMX KOMMEPYECKUX NPEeANPUATUNA; B
CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX OpraHn3aumnaAXx; KIMeH-
TaMu B roCTMHMLAX UK APYrMxX BapuaHTax pas-
MeLLeHWA, NpeayCcMaTpuBaroLLNX NUTaHKeE.

® Ha BblcoTe He 6onee 4000 M Hag ypoBHEM MO-

pA.

Otot npubop cootBeTcTBYET HopMe EN 55011
unn CISPR 11. 3TOT NpoAyKT OTHOCUTCA K rpynne
2, knaccy B. NpuHaane)xHocTb K rpynne 2 o3Ha-
yaert, 4To ANA Harpesa NULLEeBbIX NPOAYKTOB CO-
3aat0TCA MUKPOBOSHBI. [pUHaANeXHoCTb K Knac-
cy B o3Hauaert, uto npubop npeaHasHaveH AnA
6LITOBOro MCMNONb30BaHKA.

1.3 OrpaHuyeHu”e Kpyra nosnb3oBaTtenen

JaHHbIM NpMOOop MOXKET UCMONb30BATLCA AETbMMU
B BO3pacTe OT 8 fieT U cTapLue, a TakxKe nmuamu ¢
orpaHU4YeHHbIMU GUNYECKUMU, CEHCOPHBLIMU UK
YMCTBEHHbIMWU CMOCOBHOCTAMM UK C HeaoCTaT-
KOM OnbITa W/MNKU 3HAHWK, €CIM OHU HaxoAATCA
noa NPUCMOTPOM UM NOCNE NONYyYEeHUA YKasaHun
no 6e3onacHoMy UCMonb3oBaHUO Npubopa 1 no-
Cne Toro, Kak OHM 0CO3HasI1 ONAacHOCTK, CBA3aH-
Hble C HenpaBWbHbLIM UCNOIb30BaAHUEM.

HeTtAam 3anpeLleHo urpatb ¢ npuéopom.

OuncTky 1 obcny)xmBaHue npubopa 3anpeLlaeTca
BbINOSHATL AETAM; 3TO paspeLlaeTca ToNbKOo Ae-
TAM cTapwe 15 net noa HaA30pPOM B3POCHbIX.

He nonyckante netev mnaawe 8 net K npubopy u
ero ceTeBoMy nNpoBoay.
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1.4 be3onacHana aKkcnnyaTtauua

Bceraa cneaute 3a npaBUbHOCTBIO YCTAHOBKM
NPUHaANEXKHOCTEN B pabouyto Kamepy.
— "AKceccyapebi”, CtpaHuya 67

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

JlerkoBocnnameHawoLwmneca npeamMeTbl, XpaHsa-

LmMeca B paboyeit kKamepe, MOryT Bocniame-

HUTbLCA.

» He xpaHute B pabouei kamepe nerkosocnna-
MeHALWwmMeca npeameThbl.

» Ecnu 3 npubopa noctynaet AbliM, BbIK/OUUTE
€ro Win OTKIIOUYNUTE OT INEKTPOCETU U AEPXKUTE
ZABEPb 3aKPbITOM, YTOOLI NOracUTb BO3MOXHOE
nnams.

CnyyailHo ynaBLUME KyCOYKM NMULLK, KanHyBLUWK

YXUP MU COK OT KapeHUs MOryT BCMbIXHYTb.

» [Nepea akcnnyartauuei yaanute rpybbie 3a-
rpAsHEHWUA 13 paboyer kamepbl, C NOBEPXHO-
CTU HarpeBaTefbHbIX 3N1IEMEHTOB U NpuHaa-
NEeXHOCTEN.

A NPEQYNPEXAEHMUE - OnacHocTb oxora!
Bo Bpema paboTtbl npubop 1 ero AoCTynHble Ya-
CTW HarpeBaroTCA.

» CobntoaanTe OCTOPOXKHOCTb, HE MPUKacanTeCh
K HarpeBaTtesibHbIM 31eMeHTaM.

» He noanyckaunte aeten mnaawe 8 net K npu-
6opy.

[MpuHaane>xHoCTH unu nocyza O4YeHb ropadme.
» YT106bl M3BMEYL FOPAYYHO NOCYAY UK NPUHAA-
NIEeXXHOCTH K3 paboueit kamepsbl, Bceraa uc-

NONb3ynTe NPUXBATKMU.

Mapbl ankoronA MOryT BOCM/IaMEHUTLCA B ropA-

yewn pabouen kamepe.

» Jlo6aBnsaunte B 6noaa ToNbKo HebonbLUIoe Ko-
NINYECTBO HAMNWUTKOB C BBICOKUM COAEPXaHWEM
cnupra.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBalTe ABepLy npubopa.

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb
owinapuesaHua!

B npouecce akcnnyataumun oTKpbITble AnA A0-
cTyna yactv npubopa CUbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaitech K ropAYMM yactam npubopa.
» He noanyckaite geten 6513Ko K npubopy.

M3 oTKpbITON ABepuUbl NpMbopa MOXKET Bbl-
pBatbcA ropAadmn nap. lNpun onpeaenéHHon tem-
nepartype oH MOXXeT ObiTb HE BUAEH.

» OCTOPOXXHO OTKpbIBalTe ABepLy npubopa.

» He noanyckaiTe getei 651M3Ko K npubopy.

BesonacHocTb ru

Mpu ncnonb3oBaHuK Boabl B pabouei kamepe

MOXXeT 0b6pasoBaTbCA ropAYNIA BOAAHOW Nap.

» 3anpelyaeTcA HanMBaTh BOAY B ropAvyto pa-
6ouyto Kamepy.

A NPEOYNPEXJOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpPOBaHUA!

MouapanaHHoe cTekno asepubl npubopa mMo-

YKET TPECHYTb.

» He ucnonbsyiTte arpeccuBHble abpasuBHbIe
YMCTALLME CPeACTBa UK OCTpLIe MeTande-
CKMe CKpeOKuM AnA OUYMCTKU CTekna ABepLbl
npubopa, Tak Kak OHM MOryT nouapanatb no-
BEPXHOCTb.

MeTtnu aABepubl Nnprubopa NOABUIKHbBI NMPKU OTKPbI-

BaHWW U 3aKpblBaHWK ABEPLbl, Bbl MOXETE 3a-

LemMuTb cebe nanbubl.

» He poTparuBaiTtech 40 yyacTka, rae HaxoaAaT-
CA NeTnu.

HekoTopble yacTu ABepubl npubopa MmetoT

OCTpble KPOMKH.

» McnonbayiTe 3alUMTHBIE NepyaTKy.

A MPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

nopaxeHus aNMeKTPUUEeCKUM TOKOM!

MNpu HekBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Npubop

MOXET CTaTb UCTOYHUKOM OMaCHOCTHU.

» PemoHTMpoBaTh Npubop paspeLuaeTca TONIbKO
KBaIMPULMPOBAHHLIM CrieumancTam.

» [1nA peMoHTa npubopa MOXKHO UCMosb30BaTh
TONBbKO OpPUrMHANBHbIE 3anyacTy.

» Bo usberkaHne onacHocTeil 3aMeHa nospe-
YXAEHHOro ceTeBoro kabena AaHHoro npubopa
MOXET OblTb BbIMOSIHEHA TONIbKO NPOU3BOAM-
Tenem unvM aBTopu3oBaHHOM UM CEPBUCHOM
cny»x6oi nMbéo NMUOM, UMEOLLMM aHanoruy-
HYIO KBaIMPUKALMIO.

MoBpeXkaeHHaA U3onAuMA ceTeBoro kabena Ag-

NAETCA UCTOYHMKOM OMACHOCTMW.

» Hu B Koem crnyyae He JonyCcKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabenA ¢ ropAYMMM YacTAMKU Npubo-
pa v ¢ UCTOYHWKaMM Tenna.

» Hu B KOeM clfiyyae He A0oMyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabenA ¢ OCTPbIMK KOHLAMU UK
KPOMKaMMU.

» 3anpelyaeTca nepernbatb, 3aleMATb UK
nepeobopyaoBaTtb ceTeBoW Kabenb.

MpoHuMKLana B npubop Bnara MOXeT cTaTb Npu-

YMHOM NMOPaXKEHMA TOKOM.

» He vncnonb3yinte AnA 04MCTKM Npubopa napoo-
YUCTUTENU WS OYMCTUTENIU BBICOKOrO AaBre-
HU1A.
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ru bBesonacHocTb

MoBpexAeHHbIA NPUOOP UK NOBPEIKAEHHbIN
ceTeBoM Kabenb ABNAOTCA UCTOYHMKOM onac-
HOCTH.

» Kateropuuecku 3anpeLlyaeTca aKCnayaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbI Npubop.

» Kareropuuecku 3anpeLuaerca aKcnnyarauma
npubopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro UMEET Tpe-
LLMHBI MM NOBPEXKAEHa.

> 3anpeluaercaA TAHYTb 3a CETEBOM Kabenb, YTo-
6bl OTCOEAMHUTL NPUOBOP OT CETU ANEKTponUTa-
HWA. BbIHUMaMTe U3 po3eTKK BUIIKY CETEBOIMO
Kabens.

> B cnyyae noBpexkaeHuA npubopa mnm ceteBo-
ro kabenAa HemMeaNneHHO BbIHbLTE BUIIKY CETEBO-
ro kabenA U3 po3eTKW UK OTKIOYUTE
npeaoxpaHuTesb B 6NoKe npeaoxpaHUTenen.

» O6paTutecb B CEPBUCHYIO CIYXOY.

— CrpaHunya 78

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb:

mMarHeTusm!

B naHenu ynpasneHua unu B anemMeHTax ynpas-

NeHWA UMEerTCA BCTPOEHHbIE NMOCTOAHHbIE Mar-

HWUTbl. OHWM MOryT BO34EeNCTBOBATb Ha JMeK-

TPOHHbIE UMMJIaHTaThl, HaNpUMep, Ha Kapauo-

CTUMYJIATOPbI UM UHXKEKTOPbLI UHCYIUHA.

> Ecnu Bbl UICNOSb3yeTe 3M1EeKTPOHHbLIE UMMNAH-
TaTbl, cobnoganTe MUHMMaNbHOe paccToAH1e
Ao naHenu ynpasneHua 10 cm.

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

yayuwbAa!

JeTv MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbLIM MaTe-

puan unu HaZaeTb ero cebe Ha rofnoBy v 3a0X-

HyTbCA.

» He noanyckante AeTen K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C YNakoBOYHbIM
mMartepuasnom.

JeTt MoryT BAOXHYTb UKW NPOrNOTUTL MENKKE

AeTanu, B pesynbTare 4yero 3afoxXHyTbCA.

» He noanyckaunte AeTen K MENKUM AeTanAMm.

» He nossonanTe A4eTAM Urpatb C MENKUMU ae-
TanAamu.

1.5 MukpoBonHoBas neyb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXXHbI-
MW YKASAHUAMW MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTU U COXPAHUTE UX OJ1A MOCNEQVYIO-
LLIEFO MUCINOJ1Ib3OBAHNA
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A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

Bo3ropaHua!

Ucnonb3oBaHue npubopa He N0 Ha3HaAYEHUIO

OMNacHO U MOXXET MPUBECTU K NosioMKe. Hanpu-

Mep, KpynaHble UK 3epHOBbIE NOAYLLEYKU MPU

pasorpeBaHnn MOTyT BCMbIXHYThb.

» 3anpeluaerca CylwnTb B NpMbope NpoayKTbI
WK oaexay.

» 3anpeluaerca HarpeBaTb B npubope aAomalu-
HIOtO 00YBb, KPYNAHbLIE UK 3ePHOBLIE MOAY-
LLEYKM, TyOKK, BNaXKHble TPAMKK U TOMY Noaob-
Hoe.

> Kcnonb3ayite Nnpubop TONbKO ANA NPUroToBne-
HUA 6NIOA M HAMUTKOB.

[MpoAayKTbl, MX YNaKoOBKa U KOHTEWHEPbI ANA

XpaHeHUA MoryT 3aropeTbCs.

» Hukoraa He pasorpeBanTe NPOAYKTbl NUTAHWA
B TEPMOCTaTUUYECKON YNaKoBKe.

> PasorpesaTb NpoAyKTbl B KOHTEMHEpPaX U3
nnactmaccsl, 6ymaru unu us Apyrux Bocnna-
MEHAIOLLMXCA MaTepuanoB MOXHO TONbKO MoA
NIMYHBIM HabnroaeHUeEM.

» Henb3a yctaHaBnMBaTb CAULLIKOM OONbLLYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH UM BPEMA UX BO3AeN-
ctBuA. Bceraa cneayire ykasaHuaAMm, npu-
BEAEHHbIM B JaHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMy-
araumu.

He cywute npoayKTbl B MUKPOBOSTHOBOW NEYM.
He pasmopakuBante u He HarpesanTe rnpo-
AYKTbl C HU3KUM coAep)KaHueM BOAbl, Hanpw-
Mep, xne6 Npu CNULLKOM BbICOKOW MOLLIHOCTY
MWKPOBOJTH U ASIUTENIBHOM BPEMEHMU.

Macno AnA npurotoBAeHUA NULLK MOXKET 3aro-

peTbCA.

» Hwukoraa He pasorpeBanTe pacTuTenbHOe Mac-
N0 B MUMKPOBO/IHOBOM PEXUME.

A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb

B3pbiBa!

XunaKocTn unu apyrue NnpoayKTbl NUTaHWA B

NAOTHO 3aKPbITOM NocyZe MOryT B3opBaTtbCA.

> HVIKOFLla He HarpeBaFlTe HUOAKOCTU nnn apyrue
NPOAYKTbI NUTAHUA B NJIOTHO 3aKPbITOW nocyae.

/A NPEOYNPEXAOEHUE — OnacHocTb oxoral

MpoAyKTbl C TBEPAOWA KOXKYPOHU UK LLIKYPKOH

MOryT JIONHYTb BO BPEMA U NOCJie HarpeBaHuA.

> 3anpeLleHo rotoBuTb AMLA B CKOPAyNe U paso-
rpeBaTb BapéHble AlLa B CKopryne.

» HuKoraa He roToBbTE MOJOCKOB U PaKoob-
pasHbIX.

> [1pn NPUroToBAEHUM ANYHULBI-TNA3YHbU MPOKO-
NINTE YKENTOK.



> VY NpOAYKTOB NUTaHUA C TBEPAON KOXXYPOH UK
LLUKYPKOK, Hanpumep, ABMOK, NOMUAOPOB,
KapTodena, COCUCOK KOXXypa UK LLKYpKa Mo-
ryT NOnHyTb. [POKONNUTE KOXKYPY UK LLIKYPKY
nepea HarpeBaHUeM.

JleTcKoe nuTtaHue nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBavTte AeTCKOe NUTaHWe B 3aKpbl-
TOW nocyae.

» Bceraa cHMMamTe KpPbILLKY UK COCKY.

» [locne HarpeBa TLaTtesnbHO nepemMeLuanTe um
B3GonTanTe coaepXUMoe.

> [lepea TeM Kak KopMUTb pebeHka, obAsatenb-
HO NpoBepbTE TeMMepartypy.

Pasorpetble 6ntoaa otaatoT Tenno. Mocyaa mo-

YXEeT CUJIbHO HarpeBaTbCA.

» Yr10o0bl M3BMEYL NOCYAY U NPUHAANEIKHOCTU U3
paboue kKamepbl, Bceraa UCnonb3yinte npu-
XBaTKMU.

['epmeTUUYHO 3anaAHHaA ynakoBKa M 3aKartaH-

Hble B GaHKM NPOAYKTbl MPW HarpeBaHWn MoryT

NOMNHYTb.

» Bceraa cobnioaaite ykasaHuA Ha yNaKoBKe.

» Yrobbl M3BNeYb HGntoaa u3 pabouern kamepb,
BCeraa UCnonb3ymnte NpuUxBaTKu.

B npouecce akcnnyaTtaumMu OTKpbITble AnA 40-

cTyna yacTu npubopa CUbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaitech k ropAYMM Yactam npubopa.

» He noanyckaiTe getei 65M3Ko K npubopy.

Ucnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYEeHUIo

onacHo. Hanpumep, CnuwKkom ropavas Aomall-

HAA 00yBb, KPYNAHbIE UK 3ePHOBbLIE NOAYLLEY-

KW, T'yOKKM, BNaXKHble TPAMNKKU M TOMY noaobHoe

MOTYT NMPUBECTU K OXKOram.

» 3anpelyaetca cywnTb B npubope NpoayKrThl
Wnu oaexay.

» 3anpellaetca HarpeBaTb B npubope AoMalL-
HIOO 00YBb, KPYNAHLIE UK 3€PHOBLIE NOAY-
LLEYKH, TYOKM, BNaXKHbIE TPAMNKKA U TOMY No00-
Hoe.

» Wcnonb3ayite npubop TONbKO ANA NpUroToBne-
HWA 61t0A M HAMUTKOB.

BesonacHocTb ru

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owinapueaHuA!
Mpun HarpeBaHWM XXUAKOCTU BO3MOXKHA 3a-
Zlep>KKa 3aKkunanuA. B aTom cnyyae Temnepary-
pa KuneHua gocTturaetcaA 6e3 o6pasoBaHusA B
YKMIAKOCTU XapaKTepHbIX My3blpbKOB. PEKOMeH-
AyetcA cobntoaTb OCTOPOXKHOCTb Aake Npw
HEe3HauUTEeNbHOM COTPACEHUM EMKocTu. MopA-
yan XXMAKOCTb MOXKET BHE3amnHo HayaTb CUJIbHO
KuneTb v Bpbisratb.
» [Npu HarpeBaHuW Bceraa Knaaute B EMKOCTb
NIOXKKY. OTO MOMOXKET M3BEeXKaTb T.H. OTIOIKEH-
HOro 3aKMNaHus.

v X

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

Henoaxoasawana nocyaa MoxeT nonHyTb. B pyu-

Kax U KpblwKkax ¢apPpopoBOn U KepamMUyecKon

nocyAbl MoryT 6biTb MENK1e AblPOYKHM, 3a KOTO-

PbIMU HAXOAATCA NYCTOThI. [1pK NPOHUKaHUK B

3TV NyCTOThI BNaru nocya Mo><eT TPECHYTb.

» Mcnonb3ynte cneunanbHyto nocyay AnA Mu-
KPOBOJTHOBbIX MEYen.

Ucnonb3oBaHue MeTaninyecKon nocyabl uim

EMKOCTEN, a TaKXKe nocyabl C MeTafIMYeCKou

OYPHUTYPOU B PEXKMME MUKPOBOJSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 06pasoBaHMe UCKP. DTO MOXKET NpuBe-

CTH K noBpexaeHuto npubopa.

» 3anpeLuaeTca UCNonb3oBaTb MeTaninyecKkue
EMKOCTU B PEXXUME MUKPOBOJH.

> Kcnonb3ynTe TONbKO nocyay, npeaHasHayeH-
HYO A7 MUKPOBOJSTHOBOW NEYn, U pexxum
MMWKPOBOJH B KOMOMHAaLMK C BUAOM Harpesa.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
nopameHuna afieKTPUUECKUM TOKOM!

Mpubop pabdoTaeT NoA BLICOKUM HaNPAXKEHU-
em.

» Hukoraa He BCKpbIBaiTe Kopnyc npubopa.
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ru Bo usbexxaHne martepuanbHoro yuep6ba

A NMPEAYNPEXAEHUE - Puck HaHeceHuA

cepbe3HOro Bpeaa 340pPOBbHO!

HenpaBunbHaa ouncTKa MOXKeT NoBpeaunTb No-

BEPXHOCTb Npubopa, COKPaTUTb CPOK €ro CIy»-

6bl ¥ NPUBECTU K BO3HUKHOBEHMIO OMACHbIX CH-

Tyauuiu, Hanpumep, yTeuke MUKPOBOSTHOBOM

3Hepruu.

» PerynapHo ouuwlanTe npubop 1 cpasy >ke yaa-
NAWATE U3 HEro OCTaTKU NMPOAYKTOB.

» Bceraa cneaute 3a uuMctoton paboyen kame-
pbl, ABEPLbI U OrpaHUYUTENA OTKPbIBAHKA
ABepubl.

— "Ouuctka u yxoa", CrpaHmya 74

He ncnonb3ayite nprbop ¢ NoBpeXKaAEHHOM

Asepuen. BosamoxHa yTeuka MUKPOBOSTHOBOM

3Hepruum.

» He ucnonbayite npubop, ecnv nospexaeHa
ABepua unv eé nnacTukoBan pamka.

> PeMOHT npubopa A0mMKEH NPOU3BOANUTLCA
TONbKO CMeunanMcTamMm CEPBUCHOW CNYKObI.

Y npubopoB 6e3 3aLUMTHOro Kopnyca 3HepruA

MWUKPOBOJIH MOXXET BbIXOAUTb HAPYXKY.

» Hukoraa He CHMMaWTe 3alUMTHBLIM Kopnyc.

» [lnA ocyllectBneHnA NPOPUNAKTUKN U pe-
MOHTA Bbl3bIBaNTE CEPBUCHYIO CNY»KOY.

2 Bo usbemaHue MaTepuanbHoro yuiepba

2.1 O6wasn uHdpopmauua

BHUMAHMUE!

Haxoanawmecns B HarpeToi paboyeit Kamepe napbl anko-

rofiA MOryT BOCNNaMeHUTLCA U MPUBECTU K HeoBpaTumo-

My noBpexzaeHuto npubopa. B pesynbtate nednarpaumm

Asepua npubopa MoXKeT ObiTb BbiOWTA BblpbIBaOLLMMHUCA

napamu. Ctekna ABepubl MOryT pasbutbcA 1 pasneTeTb-

CA Ha OCKOJKK. BosHuKatoLee oTpulatensHoe AaBneHne

MOXET MPUBECTU K CUNbHOW AedopMaLnm BHYTPEHHEN

noBepxHOCTH padoyei Kamepbl.

» He HarpeBaliite HepasbaBneHHbI cnupT (= 15 % arnk.)
(Hanpumep, Npu gobaBneHun B 6Mt040).

Boaa, HaxoaAwancA B pasorpetor paboyei kamepe, Bbl-

3biBaeT obpasoBaHve ropAYero BoaAHoro napa. B pe-

3ynbTate M3MeHeHWA TemnepaTypbl BO3MOXKHO NoBpe-

»AeHve npubopa.

» 3anpeluaetcA HanMeatb BOAY B ropAvyto padouyto
Kamepy.

Bnara, ckonuBluanAcA B paboyeit kamepe B TeUEHUE ANu-

TENbHOro BPEMEHU, MOXKET CTaTb NPUYMHON KOPPO3HM.

» [lpoTupaiTe KOHAEHCAT KaXKAbIM pa3 nocne 3aeeplue-
HWA MPUrOTOBNIEHUA.

» He aep)xute BnaXkHble NpoAyKTbl B 3aKpbITOM pabo-
yen Kamepe B TeYeHWe AJIMTENbHOMO BPEMEHM.

» He ucnonbayite pabouyto Kamepy AnA XpaHeHuA
NPOAYKTOB.

OxnarkaeHve npubopa ¢ OTKPLITON ABepLe Co BpeMe-

HEeM BbI3blBaET NOBPEXKAEHWE MOBEPXHOCTHU NPUMBbIKAIO-

e K npubopy mebenmu.

» [locne pexuma akcnayaraumm Npyu BLICOKOW TeMne-
paType danTe padouei Kamepe OCTbITb C 3aKPbITOW
ABepuen.

» 3anpelaetca dpuKcuMpoBaTh ABeply npubopa B
OTKPLITOM COCTOAHWM KaKUM-NMBO NpeaMeETOM.

» OcTaBnaiTte paboyyto kKamepy OTKPLITON ANA BbiCbIXa-
HWA TONBKO Nocne pexkuma paboTbl ¢ 6ONbLIMM KOMK-
4ecTBOM Bnaru.

Cuaetb Ha aABepue npubopa unu obrokaunBaTbcA Ha Heé

3anpeLuaeTca, TaK Kak Bepla npu 3TOM NoBpeXKaaeTcA.

» 3anpeluaetca BcTaBatb Ha ABeply npubopa, caautb-
€A, iIepXKaTbCA UM ONMPaTbCA Ha Heeé.
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B 3aBucumocTH oT Tvna npubopa NpUHaANEXHOCTA MO-

ryT nouapanarb CTeksio ABepubl npubopa npu eé 3akphbl-

BaHUK.

» Bceraa ycraHaBnuBaiiTe NpMHAANEXHOCTU B paboyyto
Kamepy Zio yrnopa.

2.2 MuKkpoBonHoBas neyb

Mpv Nonb30BaHUM MUKPOBOTHOBOW Meybto cobnoaaiTe

JaHHblE YKa3aHuA.

BHUMAHUE!

Conpu1KocHOBEHME MeTanna ¢ BHyTPEHHEN NOBEPXHO-

CTbto paboyeit Kamepbl MOXKET NPUBECTH K 00pasoBaHuto

UCKp, KOTOpblE MOTYT NOBPeAnTb NPUOOP MK BHYTPEH-

Hee CTeK/o ABepubl.

» Crneaute 3a TeM, YTOBbI MeTanIMYecK1e NPeaMeThl
(Hanpumep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAMNUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK pabouei Kamepbl
¥ BHYTPEHHEW CTOPOHbI ABEpLUbI.

AntomMuHWEBaA nocyaa, NoMeLLéHHan B Npubop, MoxeT

BbI3BaTb MCKPOBblE pa3pAabl. [pubop MoXKeT nospe-

ZUTbCA U3-3a UCKPOODOPa3oBaHMA.

» Hu B KOem cnyuae He UCNONb3yHTE antoMUHUEBYHO
nocyay.

Pa6ota npubopa 6e3 ycTaHOBJMIEHHbIX B HEro 6ntof BeaéT

K neperpyskxe.

» Hukoraa He 3anyckanTe pexxumM MUKPOBOJIH, He yCTa-
HoBuMB 6ntoao B pabouyto kKamepy. UcktoueHem Ae-
NAETCA KpaTKOBPEMEHHaA NpoBepKa NPUroAHOCTH Mo-
cyabl.

MpurotoBneHne NOMKOPHa B PEXUME MUKPOBOH

HECKOMNbKO pas NoApPAZA NPU CIMLLIKOM BbICOKON MOLLHO-

CTM MUKPOBOJIH MOXXET NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO pabo-

yel Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKOIBKUX MUHYT
Mexay NPUroToOBNEHUAMM.



3alumTa oKkpyXarLlen cpelbl U 3KOHOMUA  FU

» Hwukoraa He ycTaHaBnMBanTe CAMLLKOM 60MbLLUYO MUcnonb3oBaHWe HenoaxoAsLLEen NoCyAbl MOXKET NpuBe-
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH. CTU K NOBpeXAeHUo npubopa unv TpaBMUpPOBaHUIO.

» Wcnonbsyite makcumym 600 Br. » B pexkume rpuna unm KOMBUHUPOBAHHOM PEXUME C

> [laKkeTuKn c NONKOPHOM BCeraa Knaaure Ha CTeKIAH- MMWKPOBOJSTHAMM UCMONb3YHTE TONBLKO TEPMOCTONKYIO
Hoe 6o o. nocyay.

3 3awuMTa OKpyMarowien cpeabl U IKOHOMUA

3.1 YTunusauma ynakoBKH

YnakoBoYHblE MaTepuasbl 3KOIOrMYeckn 6e3onacHbl U

MOTYT UCMOMNb30BaTbCA NOBTOPHO.

> VTIunusupyiite otTaenbHble YacTu, NnpesaBapuTenbHO
paccopTMpoBaB WX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NIEKTPOIHEPruro

Mpw cobntoaeHnn aTux ykasaHui npubop ByaeT pacxo-
Z10BaTb MEHbLLE 3NEKTPOIHEPTUM.

Bo BpemA NpurotoBneH1A oTKpbiBaiTe Asepuy npuéo-

pa Kak MOXXHO pexe.

= TaK nyyie coxpaHAeTcA Temneparypa B paboyei Ka-
Mepe U He TpebyeTcA AOMONHUTENbHbIN NOAOrPEB
npubopa.

OTkntounTe oToBparkeHne BPeMeH! B peXxume oxkuaa-

HUA.

= [pnbop pacxolyeT MeHbLLe SNEKTPOSHEPIruK B pe-
YKUME OXKUAAHMA.

3ameTKa:
[nAa pabotbl npubopa Tpebyetca:
B peXkum paboTbl C BKIKOYEHHBIM AucrneemM Makc. 1 BT
B peXxum paboTbl C BEIKMIOYEHHLIM AUCTIIEEM
makc. 0,5 Bt
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

4 3HaKoOMCTBO Cc npubopom

4.1 MNaHenb ynpasBneHus Oucnnein

HacTtpoutb Bce pyHKUMKU nprbopa 1 NosyunTb MHPopMa- CeHCOpHblIe KHOMKH

UMt 0 ero paBoyem COCTOAHMU MOXKHO Yepes naHesb -
ynpasneHua. AnemeHT ynpaenexus ShiftControl

B 3aBucKMMOCTH OT TUNa Npubopa oTAenbHble AeTanu Ha
PUCYHKE MOTyYT OT/IMYATLCA, HAaNpUMep, Mo UBETY U Gop-
Me.

Mikrowelle
600w

{ P101:00min|s )

i d [>|||

CeHcOopHble KHONKKU

CeHcopHble KHOMKKM — KHOMKW, pearMpytoLLne Ha npukocHoBeHue. [nA Beibopa GYHKUUM HXKMWUTE Ha COOTBETCTBYHOLLYHO
KHOTKY.

Cumson CeHcopHas KHOrMKa MpumeHeHue

O] on/off BktoueHue unu BoiKtoueHne npubo-
pa

0 MmaBHOe MeHHo Bui6op perkuma paboTbl M yCTaHOBOK

C DyHKUMN BpEMEHM YcTaHoBKa Tanmepa

il MHpopmaumn Oto6paykeHue AOMONHUTENBHOMN UH-
dopmanmm

al ABTOMaTMYecKoe OTKpbIBaHWe Asepubl OTKpbIBaHWe ABepUbl Npubopa

DII start/stop 3anyck unu npepbiBaHue pexvma

3ameTka: Koraa ropur ii, KocHutecs £, utobbl Ha
HECKOJIbKO CEKyHJ oToBpasunack MHopMaums.

AnemeHT ynpasneHua ShiftControl

OnemeHT ynpaenenua ShiftControl ucnonbayeTca anA HaBurauum No CTpokam Ha Aucriee 1 Beldopa yCTaHOBOK.
HacTpoiikn, KOTopble MOXXHO U3MEHWUTbL, UMEIOT CTPESIKU BIEBO U BNPAaBo.

Cumson CeHcopHas KHOrMKa MpumeHeHue

( Bneso MNMepexoa B neByto yacTb Aucnnen

) Bnpaso Mepexoa B npaByto YacTb Avcnnen
~ Beepx lMepexoa B BEPXHIOKO YacTb AUcnnen
~ BHu3 [Mepexoa B HMXHIOK YacTb aAucnien
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3ameTKa: Bbl Takke MoxkeTe ObICTPO NPOCMOTPEThL yCTa-
HOBOYHbIE 3HAYEHWA, YAEPIKMBAA KHOMKY HaxaTou. Kak
TONIbKO Bbl OTMYCTUTE KHOTKY, ObICTPLIA MPOCMOTP 3aBep-
LUMTCA.

Aducnnen

Ha aucnnee otoBparkatoTcA TEKYLLME YCTaHOBOYHbIE
3Ha4YeHuA, onumu AnA Bolbopa UM TEKCTOBbLIE YKasaHuA.
maBHOE MEeHIo

Yro6bl NepeiTv B rnaBHOE MeHo, HaxkmuTe (1.

Cumson OnucaHue

Vv M

w MKPOBOHBI

w [ PUNL/KOMOUHUPOBAHHBIA PEXKUM C
MMWKPOBOJTHAMM

AVaVaVg I—I

~ porpaMmbl

MpocTtoe npuUroToBneHue BbiBpaHHbIX
6ntoa

{3p HacTpoiiku

N3meHeHWe MHAMBUAYANbHBIX YCTaHO-
BOK npubopa

4.2 Pabouan Kamepa

®yHKUMK pabouei Kamepbl YNPOLLAOT 3KCMNyaTaumuto
npubopa.

OcBelueHue paboueit Kamepbl

Mpu oTKpbIBaHWK ABEpLULI Npubopa BKItoYaeTcA noa-
cBeTKa paboueit kamepsl. Ecnv ABepua npubopa oTKphbI-
Ta 6onee 5 MWHYT, ocBelLeHne paboyeit Kamepkl OTKtO-
yaetcs.

[na 6onblUMHCTBA BUAOB HarpeBa U GyHKLMIA BHYTPEH-
Hee ocBelleHWe paboyeit Kamepbl BO BpemaA paboThl
BKNtoYeHo. Mo 3aBepLueHnn paboTel ocBeLleHre pabo-
yell Kamepbl OTKIIKOYAETCA.

Akceccyapbl ru

OxnaxgaroLuii BEeHTUNATOP

OxnaykaatoLLmnii BEHTUIATOP BKIIOYAETCA U BbIKNOYAETCA
no mepe HeobxoaMmocTH. TEnbIM BO3AyX BbIXOAMUT Ye-
pes3 BEHTUNALMOHHbIE Mpopesu Haa ABepueit npubopa.
BHUMAHMUE!

He HaKpblBaiTe BEHTUNALMOHHbBIE NPOPE3N, YTOOLI HE
BbI3BaTb Nneperpes npubopa.

» He 3akpbiBaiTe BEHTUNALMOHHbBIE NPOPE3H.

Ina 6onee BbicTporo oxnaxkaeHna pabouen Kamepbl
OX/aXKAaroLLMiA BEHTUNATOP NpofomkaeT pabotatb onpe-
ZenéHHoe BpeMA nocne eé BbikNtoyeHuA. B pexxume mu-
KPOBOJIH NpuBop He HarpeBaeTcA, HO OXNaXKAAOLLMIA
BEHTUIIATOP BCE paBHO BKovyaeTcA. OxnakaaroLmm
BEHTUNIATOP MOXET NpoAomKaTb paboty, Aaxke ecnu pe-
XXMM MUKPOBOSH 3aBEPLUEH.

KoHpeHcaT

Bo BpemAa goBeneHuAa 6ntol 40 roToBHOCTH B paboueit
Kamepe v Ha fBepue npubopa MOXeT ckannueatbea
KoHZeHcart. CKonneHne KoHAeHcaTa ABNAETCA HOPMOW U
He BIUAET Ha QyHKUMOHMpoBaHue npubopa. Mocne 3a-
BEPLUEHUA NPUIOTOBNIEHUA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

ABTOMaTHUeCKan KHOMKa OTKpbIBaHUA ABepLbl

Mpu akTMBMPOBaHMM aBTOMATUYECKOTO OTKPbIBAHUA

ABepua npubopa crnerka oTkpeiBaetcA. [sepuy npubopa

MOYXHO MOMHOCTBIO OTKPbITE BPYUHYHO.

MpumeyaHua

= [pu OTKNHOUYEHUM SNIEKTPOSHEPrMU aBTOMAaTUYECKOE
OTKpbiBaHWe ABeplbl He paboTaeT. Bbl MoxkeTe
OTKPbITb ABEPLY BPYYHYHO.

= [lpu OTKpbLIBaHWUK ABEpPULI Npubopa Bo BpemMaA paboTbl
BbINOJIHEHWE PEXMMA NPUOCTAHABIMBAETCA.

= Pabota npubopa He BO30OHOBUTCA aBTOMATUYECKM
Mpw 3aKpbiBaHWK ABepLbl. 3anycTuTe pexxum padoThbl.

= Ecnu npubop 6bin BeIKMNOYEH B TEUEHUE ANWUTENBHOIO
BpPEMeHH, iBepua npubopa OTKPLIBAETCA C 3a4ePK-
KOM.

5 AKceccyapbl

Mcnonbsyite opuriHanbHble akceccyapbl. OHn agantu-
poBaHbl K AaHHOMY npubopy.

MpuHaanexHocTH MpumeHeHue

PewéTtka = PeéTtka anA npuro-
TOBNEHWA Ha rpune u
3anekaHus

m  PelléTKa, Kak MecTo
AnA pasMeLLeHua nocy-
bl

CreknaHHanA ¢popma ann = 3awmTa ot 6pbI3r nNpu
BbIMEYKH MPUrOTOBNIEHWM Ha FPU-
ne NPAMO Ha peLueTke
= [locTaBbTe peLleTKy B
CTEK/AHHbIA NPOTUBEHb
= [lpuroaHo AnA MCNofb-
30BaH1A B MUKPOBOS-
HOBOW Meuu

6 llepen nepBbiM UCNOJSIb3OBaAHUEM

BbinonH1Te ycTaHOBKM AnA NEpBOro BBOAA B SKCNnyaTa-
umnto. Oumnctute nNpubop v akceccyapsl.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

6.1 lMepsbI BBOA B 3KCNAyaTauuto

Mocne BbINONHEHUA 3NEKTPUYECKOrO NOAKIHOUYEHUA NN
rnocne ANUTENLHOMO OTKITOYEHWUA SNEKTPOSHEPTUM OTOO-
paykaroTCA yCTaHOBKM AMA NepBoro BBoaa npubopa B
SKcnnyaTauumto.

MpumeuyaHun

= OTW YyCTAHOBKM MOXXHO B /11000 MOMEHT U3MEHUTL B
MeHI0 6a30BbIX YCTAHOBOK.
— "basosble ycraHoBku", CtpaHuya 74

= [lepea nepBbiM BBOAOM Npubopa B SKCRyatauuto 1
nocne KaXK4oro OTKIIKOUYEHUA SNEKTPOIHEPTUM OTKPbI-
BaMlTe 1 3aKpbiBanTe ABepLYy ANA NPOBEPKU BHYTPEH-
HEero COCTOAHMUA.

YcTtaHOBKa fA3bliKa

1. C nomolubio >~ nepeiante B CNeayHOLLYHO CTPOKY.
2. Bbi6epuTe A3bIK C TOMOLLbIO { /K ).

3. C nomoubto ™ nepenante B NpeablayLLytOo CTPOKY.
4. C nomoLbio ) BbiBepuTe CrielytoLLyto YyCTaHOBKY.

YcTtaHOBKa BPpeMeHU CYTOK

1. C nomolLubio ~ nepenanTte B CeAyoLLYHO CTPOKY.

2. C nomouubto  unu ) BuibepuTe aktyansHoe Bpema B
yacax.

3. C nomoLblo ~ nepenavTe B CneaytoLLyto CTPOKY.

4. C nomouubto { unun ) BuiBepuTe axkTyanbHoe BpeMa B
MUWHYTax.

5. Haxumante ~ fo Tex nop, noka He noasutca «Bpema
CYTOK».

6. C nomoLLbto ) BbIBepuTe CreaytoLLyto yCTaHOBKY.

3ameTka: B

— "Bbasosble ycraHoBku", CtpaHuuya 74 Bbl ykasblBaeTe,

ByayT nu oTobparkatbCA BPEMA CYTOK M AaTta Ha Aucrnnee

BbIK/IIOUEHHOTO Npubopa.

YcTtaHoBKa aaTthbl

C nomMoLLbto ~ NepenanTe B CNELYHOLLYIO CTPOKY.
C nomolLbto { unu ) BeiBepuTe TEKyLLYHO Aary.

C nomoLLbto ~ nepenanTe B CreaytoLLyto CTPOKY.
C nomolwbto § unu ) BeibepuTe TEKyLLMA MecAL.

C nomolLubto > nepenanTe B CreaytoLLyo CTPOKY.
C nomoLubto { unu ) BbiBepuTe TEKYLLUWI roA.
Harkumaiite -~ o Tex nop, noka He noAsutcA «[a-
Tar.

MpHUMHTE YCTAHOBKM C MOMOLLLIO ).

MepBbIii BBOA B 3KCMNyaTaumio 3aBepLLEH.

Nogasrwb=

*®

<

6.2 OuucTKka npubopa nepen NepBbIM
Mcnonb3oBaHUEM

Mepexn nepBeIM UCMoNb30BaHMEM Npubopa HeoBXoANMO
OUUCTUTL pabouyto Kamepy ¥ NPUHAANEXKHOCTH.

1. Y6eautechb, uto B paboyeit kKamepe HeT OCTaTKOB yra-
KOBKW, NPUHAANEXKHOCTENR UNKU APYrMX NPEAMETOB.

2. [potpuTe rnazKk1e NoBepPXHOCTU BHYTpU paboyent Ka-

Mepbl MAMKON BNaXKHOW TKAHEBOMN candeTKOW.

3akpoiite aAsepuy npudopa.

Bo BpemA HarpeBaHua npubopa npoBeTpuBaiTe no-

MeLleHue.

YcTaHoBuTE pexxum rpuna 3.

YcTaHoBUTE NPOAOCIHKUTENBHOCTE Ha 15 MUHYT.

Haiite npubopy OCTbITb.

Mocne Toro, kak padoyana Kamepa OCTbIHET, POTPUTE

rnaakue noBepPXHOCTM TKAHEBOW CanpeTKon C Mblfib-

HbIM PacTBOPOM.

el o

O NGO

6.3 YucTtKa npuHaaneHocTeu

» TwarenbHO OYMCTUTE NMPUHAANIEXHOCTU CandeTKOM 13
MArKOM TKaHW U MbIfIbHBIM PACTBOPOM.

7 CraHpapTHOe ynpaBfieHue

7.1 BknroueHue npubopa

Bxntounte npubop kHonkoin O.

v Ha aucnnee nossnaetca norotvn Neff, a 3atem mak-
cumManbHaA MOLWHOCTb MUKPOBOJIH.

v Mpwubop roTos Kk paboTe.

7.2 BbiknroueHue npubopa

» Beolkntouute npubop ¢ nomotubo O.

v BbinonHexune ¢pyHKuMin npubopa npepuiBaeTcs.

v Ha avcnnee noABnAtOTCA BpeMA CYTOK U AaTta.
3ameTKa: [Nocne 3aBepLUeHUA padoTbl BLIKNOUYATE NPH-
6op. Ecnu ycTaHOBKM He BLINOSHAOTCA B TEUEHUE ANU-
TENIbHOr0 BpeMeHHU, NpMbop aBTOMaTMYECKHU BbIKIOUYaET-
cA.

7.3 BknrouyeHue pexuma

> 3anyctute pexkum ¢ nomotibio Pll.
v Ha aucnnee oto6parkaroTcA yCTaHOBKM.

3ameTKa: Ecnv Bbl 0TKpoeTe ABepuy npubopa Bo BpemsA
paboThl, BbINOSHEHWE NPOrpaMmMbl NPEPBETCA U OTCYUET
yCTaHOBNEHHON NMPOAOCMKUTENBHOCTM OCcTaHOBMKTCA. [nA
BO306HOBNEHWA BLINONHEHUA PEXUMA 3aKpoWTe ABEpLY
npubopa u Harkmute Dll.
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7.4 lNpepbiBaHUe pexuma

1. Haxwmure DI,
v Pexxnm pabotbl npepsaH.
2. [InA oTMeHbl BCex ycTaHoBOK Haxkmute O,

3amertKa: Npu OTKpbIBaHWM ABepLbI Nprdopa nprbop
npeKpaLlaeT BbINONHEHUE pexuma. [ocne npepbiBaHuA
WNU OTMEHBI PEXXMMA OXNaXKAAMOLLNIA BEHTUNATOP MOXKET
npoAosartb padoTy.

7.5 YcTtaHOBKa pexuma paboThbl

Mpwu BKNtOYEHUM Npubopa Ha aucnnee otoBparkaeTca

YCTaHOB/EHHbIA PEKOMEHAYEMbIN PeXnUM padoThl. Bl

MOYKeTe cpasy )Ke 3anyCTUTb PEKOMEHAYEMbIN PEKUM

paboThl UK YCTAaHOBUTL APYrOW.

1. Haxmure (1.

Ha aucnnee oTo6paykaroTca peyuMbl paboTsl.

C nomolwbto  unu ) Beibepute pexxum padoTbi.

C nomoLLbIo ~ nepeianTe B CNeaytoLLyto CTPOKY.

C nomoLwbto  unu ) BbibepuTte yCTaHOBKY.

BO3MOXXHbI N1 Apyr1e yCTaHOBKKU 3aBUCUT OT PEXXUMAa

paboThl.

5. [1nA BbINONHEHWA NtoB0OM Apyrov yCTaHOBKK Nepeme-
LanTech Ha CreaytoLme CTPOKM C MOMOLLbIO ™.

6. C nomoLubto { Ui ) BuiBepuTe yCTaHOBKY.

IEEECIRY



7. Haxmure DIl.
v 3anyckaeTcA pexum paboTsl npubopa.

MWKpOBOMHbLI  Fu

3ameTKa: YToObl BbIITU U3 TEKYLLEN HACTPONKK U
nepenTH K pexxumam paboTsl, Haxxmurte (1.

8 MuUKpPOBOHDI

B pe)xrMe MUKPOBOJSTH MOXHO 0COBEHHO BbICTPO NPUro-
TOBUTb, Pa30rpeTb UM PasMOpPO3UTb MHLLY.

8.1 MNpuHagnexHoOCTU U Nocyaa AnA
MCnonb30oBaHUA B peXXUMe MUKPOBOJIH
YTo6bl paBHOMEPHO pasorpeBatb 6nto04a U He noBpe-

ZIUTb NpuBop, UCMONb3YITE NOAXOAALLYO Nocyay U Npu-
HaANEXHOCTH.

3ameTKa: I"Ipe>+(.qe 4yeM MCnoJib3oBaTb Nocyay B MUKPO-

BOJIHOBOW MEeYu, 03HAKOMbTECH C MHPOPMaLMEN OT
npowussoautensa. B cnyyae comHeHui nposeaute npo-

BEPKY NMPUroAHOCTH NOCyAbl.

anI'OJJ,HO AnAa ucnoJsib3oBaHUA B MMKpOBOHHOBOﬁ

ne4yu

Mocyaa v npuHaanexHo-
cTH

O6ocHoBaHUe

Mocyaa us TepmocTabunb-
HOro Martepwvana, noaxo-
ZALlero anA Ucrnonb3oBa-
HWA B MUKPOBOJIHOBOM Me-
um:
Crekno
Creknokepamuvka
dapdop
TepmocTabusbHbIN
nnacTuk
®  [lonHoCTbIO rNasypo-
BaHHaA Kepamuka 6es
TPELUMH

311 matepuanbl nponyc-
KatoT MMKPOBOJSHbI. Mu-
KPOBOJHbI HE NOBpEeXKaa-
FOT YXapOMnpOoYHyHo nocyay.

MeTannuyeckue npubopbl

3ameTKa: YUtobbl n3be-
YKaTb 3a[IEPXKKK 3aKuna-
HWA, Bbl MOXETE UCTOJIb-
30BaTb METa/NIMYecKne
npubopbl, HaNpPUMep, NOX-
Ky B CTakaHe.

BHUMAHMUE!

ConpukocHOBEHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEN NOBEPXHO-

CTbto paboueit Kamepbl MOXET NMPUBECTU K 00pasoBaHUIO

UCKP, KOTOpble MOTYT NOBPeAnTb NPUOOopP UK BHYTPEH-

Hee CTeKNo ABepLubl.

» Creaute 3a TeM, YToObl MeTannMyeckne npeamMeTbl
(Hanpumep, NOXKKa B CTakaHe) HaxoAUIUCb Ha pac-
CTOAIHWM HE MEHee 2 CM OT CTEHOK pabouyeit kamepbl
¥ BHYTPEHHeW CTOPOHbI ABEpLbI.

8.3 MoLWHOCTb MUKPOBOJIH

He npuroaHo AnA UcnoJib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ
neyu

Mocyna v npuHaanexHo- O6oCHOBaHUe
CTH

lMocyna us metanna

MeTann He nponyckaet
MWKPOBOSHbI. [1poayKThI
MOYTU HE HarpeBatoTCA.

MWKpPOBOSIHbLI MOTYT NO-
BpeauTb 305710TON U cepe-
BpAHLIN feKop.
Pexomengauua: Mcnonb-
3ynTE Nocyay TONbKO B
TOM crlyyae, eciiv Npoms-
BOAMWTESb rapaHTupyeT,
YTO Nocyaa noaxoauT AnA
NPUMEHEHUA B MUKPOBOJI-
HOBOW Nneuu.

lMocyaa ¢ 30n0TUCTOM MNK
cepebpuCTon OTAENKOM

8.2 lNMpoBepKa nocyabl Ha NPUrogHOCTb AnA
MCnonb3oBaHUA B MUKPOBOJIHOBOM Neyun

MpoBepbTe NPUroAHOCTL MOCYAbl K UCMONb30BaHUIO B
MMWKPOBOHOBOM Neyn Npu NoMoLLM CreunansHoro TecTa.
MycTyto nocyay MOXHO MCMONb30BaATb B PEXUME MUKPO-
BOJH TONIbKO BO BPEMA NPOBEAEHUA NPOBEPKU NPUroa-
HOCTH.

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb
owuinapvuBaHua!
B npouecce akcnnyarauun oTKpbITble ANA 40CTyNa 4acTu
npubopa CUNbLHO HarpeBatoTCA.
» He npukacaiTecb kK ropAauMmM yactam npubopa.

He noanyckaite aetei 61n3ko k npubopy.

>

1. lMocTaBbTe NycTyto nocyay B pabouyto Kamepy.

2. YcTaHOBHUTE MakCUManbHYyH MOLLHOCTb MUKPOBOJSIH

Ha V2 — 1 MUHYTY.

3anyctute pexxum pabotbl.

MpoBepka nocyAabl NPOUCXOAUT CneayoLLUMM 006-

pasom:

— Ecnu nocyaa octanack Xxono4HoOW Mnu TeNnou, oHa
NoAXOAMT AJIA UCMOJb30BaHUA B MUKPOBOJTHOBOW
neuv.

— Ecnv nocyaa ctana ropaven Mnm BO3HUKIN UCKPbI,
npepeu1Te NPOBEPKY NpuroaHocTu. MNocyaa He noa-
XOAMT ANA UCMONb30BaHUA B MUKPOBOJIHOBOM Me-
un.

el o

3aeck npuBeaéH 0630p BUAOB MOLLHOCTU MUKPOBOJIH U UX NMPUMEHEHME.

MowHocTb MUKpo- MakcumanbHoe Bpema  [MpumeHeHue

BOJIH B BaTTax NpUroToBneHusa

90 W 1:30 4 LLlafnAwee pasmopaxxnBaHue NpoayKToB.

180 W 1:30 u PasmoparkuBaHue 1 foBeaeHne 40 rOTOBHOCTU NPOAYKTOB.
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ru [lpurotoBnenue Ha rpune

MoLHocTb MUKpO- MaKkcumanbHoOe BpeMsA MpumeHeHue

BOJIH B BaTTax NPUroToBfIEHUA

360 W 1:30 u JloBeneHne 40 roTOBHOCTM MACa W pbiObl UK WaanALlee pasorpesa-
HuWe 6ntoa.

600 W 1:30 4 PasorpeBaHve 6ntoa v AoBeAEeHUE UX O FTOTOBHOCTM.

900 W 30 MUHYT PasorpeBaHnue >xuakoctew.

MakcrmanbHaA MOLLHOCTb He npeaycmMmoTtpeHa aAnAa pasorpesaHuA

6ntoa.

I'IpennaraeMble 3HayeHuA

[nA Ka)kaoi MOLLHOCTH MUKPOBOJH NPUOOPOM peKo-
MeHZyeTcA BpeMA NPUroToBneHnaA. Bbl MoykeTe NpUHATb
WM U3MEHUTb PEKOMEHAYEMOe 3HaUYeHUe B COOTBETCTBY-
toLiem rore.

8.4 YcTtaHOBKa MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

Mpwu BKNtOYEHUM NpuBopa Ha Aucnnee Bcerga noAsnAeT-
¢A HamborbLuaA MOLLHOCTb MUKPOBOJIH B KauecTse
NPeanoXeHus.

1. Cobntogaite ykasaHus no TexHuke 6e3onacHocTu.

— CrpaHnya 62

2. Cobniopaitte ykasaHua No NpefoTBpaLLEHUO MaTepu-
anbHoro ywepba. — Crpanuya 64

3. Cneay#te ykasaHuAM No NPUMEHEHMWIO NOCYAbl U MpU-
HaANEXXHOCTEN, NPUTOAHBIX [1A UCTONb30BaHUA B MU-
KPOBONHOBOW neuun. = CrpaHuya 69

4. Haxmure O.

v Mpwubop roToB k paboTe. Ha aucnnee B Kauectse
npeanoXeHna otobparkaetcA MakCcMManbHaA MoLL-
HOCTb MUKPOBOJTH. MOLLHOCTU MUKPOBOJH MOXHO U3-
MEHUTb B NI0B0N MOMEHT.

5. Bbl6epuTte MOLLHOCTb MUKPOBOSH C MOMOLLLHO { UK ).

v Ha aucnnee otobparkaeTcA MOLHOCTb MUKPOBOJTH U
peKoMeHAyeManA NPOAOIKUTENBHOCTD.

6. Harkmute ~.

7. YCTaHOBMTE HY)KHYIO NPOAOHKUTENILHOCTL C MOMO-
Wbt { UK ).

8. Haxmure PIl.

v 3anyckaetca pexkum paboTsl npubopa.

v Ha ancnnee HaunMHaeTcA OTCHYET NPOAOIIKUTENBHOCTH.

v [lo ucteyeHnn BpeMeHn NPoAOIKUTENBHOCTHU pasaa-
eTcA 3BYKOBOMW CUrHan.

9. [InA AOCPOYHOro OTKMoUeHHA curHana Haxmure O.

10. Buikntounte nprbop ¢ nomotubio O.

MpumeyaHuna

® [lpu Haxkatun © Ha aucnnee HENPOAOMKUTENBHO
oToOpaXkaetcA GyHKUMA Taumepa. YTobbl cpasy
CKPbITb GYHKUMIO Talmepa, elle pas Haxkmute O.

= BeHTURATOP MOXXET NpoAdosKatb paboTatb AaXke Npw
OTKpblBaHMK ABepLbl Npubopa Bo BpeMA Npurotosne-
HKA.

8.5 UsmeHeHMe NpoaoNKUTENbHOCTHU

MpoaomKUTENBHOCTE MOYKHO U3MEHWTL B NIHoB0oW Mo-
MEHT.

>  W3meHUTE NPOAOIHKUTENBLHOCTL C MOMOLLLIO { MK ).
v [Npoaomxaetca BbINONHEHUE peXxuma paboThl.

8.6 UsmeHeHHEe MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

Bbl MOXKETe W3MEHUTb MOLLIHOCTb MUKPOBOSH B NpoLec-

Cce BbIMNOMHEHNA PeXXnMa.

1. lMepeianTe K ycTaHOBKE MOLLHOCTU MUKPOBOSIH C MO-
MOLLIbIO .

2. YcraHoBHTE HEOBXOAMMYHO MOLLIHOCTE MUKPOBOJIH C
noMoLLbH  um ).

v [pOAOIKHMTENBHOCTL HE UBMEHAETCA.

v TMponomxaertca BuINONHEHUE peXkuMa padoThi.

3ameTtKa: Ecnu yctaHoBNEHHAA NPOAOMKNUTENBHOCTb
npeBbILaeT MakCUManbHYO AnA MOLLHOCTM MUKPOBOJIH
B 900 BT, npnbop aBTOMATUYECKN COKPATUT NPOLOSIKH-
TenbHocTb. PaboTa npubopa He Bo3oBGHoBNAETCA. 3any-
CTUTE PEXMM C nomoLLbio Dl

9 MMpurotoBneHue Ha rpune

Mpu npuroToBNeHUU Ha rpune Bawum 6noaa MoryT oco-
6eHHO XOpOLLO NOAPYMAHWUTLCA UK 3aneybcA. Pexxum
MPWUrOTOBMIEHUA HA FPUNE MOXHO UCMOMb30BaTb Kak
0TAEeNbHO, TaK U B KOMOWHALMK C PEXKMMOM MUKPOBOJTH.

9.1 PeXumbl rpunsa

Bbl moXkeTe BblépaTb OZIMH U3 CneayrLnx pexxmumos rpum-
NA.

Pexwum rpuna Bnrono
1 (cnabaa mow- = BbiCcoKWe 3aneKkaHKku
HOCTb) = Cyone
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Pexwum rpuna Bnono

2 (cpeaHaA MoLl- = TOHKME 3aneKaHKu
HOCTb) = Puiba

3 (BblCOKaA MOLL- = Konbacku

HOCTb) = TocTbl

9.2 YcTaHOBKa NPUroToBNEHUA Ha rpune

1. CobntogaiTe ykasaHuA No TexHMKe 6e30nacHoCTy.
— CrpaHnya 62

2. Cobntopaite yKasaHuA No NpesoTBpaLLEHUO MaTepu-
anbHoro ywepba. —~ CrpaHuya 64

3. Haxmure ©.

v Mpwubop roTos Kk padoTe.



Haykmure (1.

Ha avcnnee otobparkatotcA pexkumbl paboThbl.

C nomoLwbto  unu ) Boibepute pexxum paboTtsl =

Ha)xmute ~.

Ha avcnnee otobparkaeTcA pekomMeHayemMoe 3Haue-

Hue "lMpunb" 3.

YcTaHoBUTE HEOOXOANMBIV PEXKMUM FPUIA C MOMOLLIbIO

(nmm ).

v Ha aucnnee oto6parkatoTcA peXxumM rpuna u peKo-
MeHAyeMas MPOAOIKUTENIbHOCTb.

8. Harkmute ~.

9. YCTaHOBWTE HY)KHYIO MPOLOMKUTENBHOCTbL C MOMO-
wbko { unum ).

10. Haxxmure DI,

v 3anyckaetca pexxum paboTbl nprbopa.

v Ha aucnnee HauvHaeTcA OTCYET NPOAOIKUTENBHOCTH.

v [lo ncTeyeHnn BpeMeH NPoA0IKHUTENBHOCTU pasaa-
eTcA 3BYKOBOW CHrHar.

11. [InA aocpoyuHoro oTkntoueHua curtana Harkmute O.

12. Buiktounte npubop ¢ nomouusto O.

MpumeuyaHusa

= [pu Haxkatun O Ha ancnnee HeNPOAOMKUTENBHO

otoBparkaeTca PpyHKUMA Taimepa. UTobbl cpasy

CKpPbITb QYHKUMIO TaitMepa, elue pas Haxkmute O.

<opoc A

N

KoMBMHMPOBaHHbIN PEXMM C MUKPOBONHAMK U

= BeHTUNATOp MOXET NpoZomKaTte pabotaTb Aaxe npu
OTKpbIBaHWW ABepLbl Npubopa BO BPeEMA NpUroToBne-
HUAL.

9.3 UsmeHeHHe NPOAONKUTENbHOCTH

MpPoAOMKUTENIBHOCTE MOXXHO U3MEHUTbL B NtoG0oH Mo-
MEHT.

>  M3meHUTEe NPOAOHKUTENBHOCT C MOMOLLLIO MK ).
v [poaomxaeTcA BbINOMHEHWE peXkuMa padoTbl.

9.4 UsmeHeHUe pexuma rpuna

Bbl MOXKeTEe U3MEHWTbL PEXMM FPUIA B npouecce paboTsl

npubopa.

1. C nomolubto ~ nepenanTe B pexkum paboTbl
«[punb».

2. YctaHoBWUTE HEOBXOAMMBIN PEXKUM FPUIIA C MOMOLLBHO
(nnm ).

v [poaom«uTensHOCTb HE BMEHAETCA.

v [ponomxaeTcaA BbINONHEHUE pexxuma paboThl.

3ameTKa: Npu cMeHe pexkuma paboTsl «[punib» Ha KoM-
BUHMPOBAHHEIN PeXKUM KU HaoBopoT NpUbop nepekitoya-
eTcA B PeXXUM ocTaHoBKMW. PaboTa npubopa He BO306-
HoBnAeTcA. YToObl UBMEHNTE PEXXUM PadoThl, NMPOAOIIKH-
T€ BbINOSIHEHWUE PEeXXMMa C noMoLLbio Pl

10 KomOMHWpOBaHHbIW PeXUM C MMKPOBOJIHAMU

YTo6bl COKpaTUTb NPOAOMKHUTENBHOCTb, KOMOUHUPYIiTE
pPeXXnm «[pUnib» C PEXXUMOM MUKPOBOJSTH.

JlocTynHbl cneayrolime YpoBHU MOLLHOCTU MUKPOBOJIH:
= 90 Br

= 180 Br

= 360 Br

10.1 YcTaHOBKa KOMOMHUPOBAHHOTO
pexuma c ucnonb3osaHueM MUKPOBONH

1. Cobntofaiite ykasaHuA no TexHuke 6e30onacHoOCTU.

2. CobnioaaiTte ykasaHuA No npeaoTBpaLleHnto Matepu-

anbHoro yuwepo6a.

Haykmute ©.

Mpu6op rotoB K paboTe.

Hakmure 0.

Ha avcnnee otobparkatotcA pexkumbl padoThbl.

C nomoLubto § unu ) Boibepute pexxkum paboTtsl =

Haxmute ~.

Ha avcnnee otobparkaeTcA pekomMeHayemMoe 3Haue-

Hue "lMpunb" 3.

YcTaHoBUTE HEOBXOAUMBI KOMOUHUPOBAHHEIN pe-

YKUM C NOMOLLbHO § UK ).

v Ha aucnnee otobparkatotcA HeoOxoAUMbIA KOMOUHU-
POBaHHbIA PEXUM U PEKOMEHAYEMAA NPOAOSIKUTESb-
HOCTb.

8. Haxmute ~.

9. YCTaHOBWTE HY)KHYHO MPOLOMKUTENBHOCTbL C MOMO-
wbko { unm ).

10. Haxxmure DL,

v 3anyckaetca pexxum paboTbl npubopa.

v Ha avcnnee HauMHaeTcA OTCYET NPOAOIIKUTENBHOCTH.

CPUIC P W

v [lo ncTeueHnn BpeMeHU NpoAOSIKUTENBHOCTU pasaa-
eTcA 3BYKOBOW CHrHan.

11. [InA aocpoyHoro oTkntoueHua curiana Harkmute O.

12. Buikntounte nprbop ¢ nomotusio O.

3amertka: MNpu Haxkatnn O Ha ancnnee HeNpPoOAOMKK-

TenbHO oToBpaXkaeTcA PpyHKUMA Taimepa. Ytobel cpasy

CKpPbITb QYHKUMIO TaitMepa, elue pa3s Haykmute O.

10.2 UsmeHeHHe NPOAONMKUTENBHOCTH

MpPoAOMKUTENIBHOCTE MOXXHO U3MEHUTbL B Nto6OoM Mo-
MEHT.

>  M3meHUTEe NPOAOHKUTENBHOCTL C MOMOLLLIO UK ).
v [ponomxaeTcA BbINONHEHUE pexxuma paboThl.

10.3 UsmeHeHHe KOMOUHUPOBAHHOIO
peXxuma ¢ MUKPOBOJSIHAMU

Bbl MOXXETEe U3MEHWTbL PEXMM FPUIA B npouecce paboTsl

npubopa.

1. C nomolubto ~ nepeiante B KOMOUHUPOBAHHbIN pe-
HKUM.

2. YcrtaHoBHTe HEOBXOAMMbIN KOMOUHWPOBAHHBIN pe-
XXMM € nomoLbHo  unu ).

v [podomKnUTENbHOCTE HE M3MEHAETCA.

v [poaomxaeTcA BbINOMHEHUE peXkuMa paboTbl.

3ameTKa: Npy cMmeHe pexkuma paboTbl «[pusib» Ha KOM-
OMHMPOBAHHEKINA PeXKUM KU HaoBopoT NpUbop nepekitoya-
eTcA B PeXXMM ocTaHoBKU. PaboTta npubopa He Bo306-
HoBnAeTCcA. YToObl UBMEHUTE PEXXUM PadoThl, NMPOAOIIKH-
T€ BbINOSIHEHWUE PeXXMMa ¢ noMoLLbko Pll.
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Mporpammel

11 MMporpamMmmbl

ﬂporpaMMb| NPUroToBeHNA NoMOoraroT npu npuroToBene-
HUKU pa3NIMYHbIX 6J'II'OL1, aBToMaTtn4yecku BbI6MpaF| onTun-
MaJibHbl€ YCTaHOBKMW.

11

.1 YKasaHuA ycTaHOBKam Anf

NnpUroToBneHun 6nron

Yto6bl 106UTLCA ONTUMANbHOMO pesynbTaTa NpUroToBne-
HUA, creaynTe cneayoWwmnM yKasaHuaAM.

Mcnonb3ayite TONbKO NPOAYKTHI OTIMYHOIO KayecTsa.
Mcnonbayitte npoayKThbl ryOoKoN 3aMOPO3KK cpasy
13 MOPO3MIbHOrO OTAENEHUA.

BbIHbTE NPOAYKTLI U3 YNAKOBKM U B3BeCbTe Ux. Ecnn
HEBO3MOXKHO YKasaTb TOYHbIA BEC NPOAYKTa, OKPYrn-
Te ero.

Mcnonb3ayite TONbKO KaponpoyHyto Nocyay, Npuroa-
HYIO NA UCMONb30BaHUA B MUKPOBOIHOBOK Meuyw,
HanpuMMep CTEKAHHYIO UM KEPaMUUYECKYHO.
PasmellaiTe npoAyKTebl B XonoaHoW paboyei kame-

pe.

PasmopamuBaHue

3amoparkvMBawTe NPOAYKTbl TOHKUM CHOEM, pasAenvB
Ha nopumu, n xpanute npn —18 °C.

Knaaute 3aMopoXkeHHbIe MPOAYKTbI Ha NIOCKYIO No-
cyay, HanpuMmep, B CTEKNAHHYO unn GpappopoByto Ta-
PEenKy.

MpoayKTbl MOTyT HE Pa3MOPO3UTLCA MOSTHOCTBIO K MO-
MEHTy 3aBepLUeHHUA NporpamMmel. Tem He MeHee npo-
JAYKT [OCTAaTOYHO MOArOTOBJIEH K AanbHenwen obpa-
BoTke.

Mpu pasmoparkuBaHuM MAca UK NTULbLI oBpasyeTcA
XuakocTb. [1py nepeBopaunBaHnm CNeENTE UAKOCTb.
3anpeLleHo Ucnonb3oBaTh 3Ty XXMAKOCTb ANA Adfb-
HeMLLEero NPUroToBMIEHWA, OHA TaKXXe He AO/MKHA CO-
npuKacarbcaA ¢ APYrMMU NPOAYKTaMM.

Yxe pasmMopoXKeHHbIM dapLu AocTaBanTe nocne
nepeBopayvBaHusa.

Llenyto nTuuy yknaasisante B nocyay rpyAKon BHUS,
KYCOUKM MTULIbI — KOXXeW BBEPX.

OBowuu

CBeXkre 0BOLLM: NMOPEXKbTE Ha KYCOYKM OANHAKOBOW
BenuumHbl. Ha Kaxkable 100 r osollei gobasbTe 1
CTOJIOBYHO JIOXKKY BOZAbI.

3aMOpPOXKEHHbIE OBOLLM: NOAXOAAT TOMbKO BNaHLLIMPO-
BaHHbIE, a He NpeABapUTENIbHO NPUrOTOBJIEHHLIE OBO-
K. He noaxoaAt ool riny6oKon 3aMopo3Ku co
CNMBOYHBIM coycoM. [JobaBbTe 1—3 CTOMNOBbIE JIOXKKH
BoAbl. K LUNMHaTY U KpacHOKOYaHHOW KanycTe BoAy
[00aBNATb HE HYXKHO.

KapTtodenb
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OTBapHOW KapTodpenb: NOPEXbTe Ha KYCOYKU OAUHa-
KOBOW BenuumnHbl. Ha kaxxkasle 100 r oBowein aoBasb-
Te 2 CTONOBbLIE JIOXXKWU BOAbl U HEMHOTO COJU.
Kaptodens B MyHAMpPE: BO3bMUTE KapTodenb 04MHa-
KOBOW TONLWMHLI. [TOMOITE KapTOPENUHbBI U MPOTKHUTE
KOXYpY. Bbinoyute eLle BnaXkHbIR KapTodens B no-
cyay 6e3 nobaBneHna BoAbI.

= Kaptogesnb B AyX0BOM LWKady: BO3bMUTE KapTodenb
OAVMHAaKOBOW TOJILLMHBI. [ToMoWTe U BbICyLLKUTE, NPO-
TKHUTE KOXKYpPY.

Puc

= He 1cnosnb3yiTe HENOMPOBaHHbIM PUC U PUC BLICTPO-
ro NPUroTOB/IEHWA B NAKETUKaX.

= Jlo6aBbTe Boay B o6beme, B 2—2,5 pasa npesbiLuato-
LLIeM KONMYecTBO puca.

MNTyua

= Mcnonb3yinTe KyCOUKU KypuLbl TeMnepaTypbl XpaHe-
HWA B XONOAUNIbHUKE.

= BhiknaablBauTe KYCOUKM KypULbl HA PELLETKY KOXeN
BBEpX.

Bpema BblAep KU

HeKOTOpre 611}0.&16 No OKOHYaHMK nporpamMmmebl cnegyet
ocTaBnATb B paboyei Kamepe 40 NOSIHOrO NPUroToBIe-
HWUA.

bnrogo Bpema BblAepHKHU
Osowwu Mpum. 5 MuHYT
Kaptodenb Mpum. 5 MUHYT
Cneite 06pasoBaBLUytOCA
BOAY
Pwuc Mpum. 5—-10 MuHyT

11.2 YcTtaHOBKa nporpamMmmbl

1. Haxmure ©.

v Mpwubop roTos Kk paboTe.

2. Haxmure 0.

v Ha aucnnee otobparkatotca perkumbl paboTbl.

3. C nomoubto { unu ) Buibepute pexkum paboTsl P,

4. Haxkmute ~.

v Ha aucnnee otobparkaetca nepsanA nporpamma.

5. YcraHoBWTEe HEOBX0AMMYHO NPOrpamMmMy ¢ MOMOLLbHO ¢
unu ).

6. Harkmute ~.

v Ha aucnnee otobparkaeTca pekomMeHayeMmbli Bec.

7. C nomoLubto { UK ) yctaHoBUTE HEOOXOANMbIN BEC.

8. Haxkmute ~

v Ha aucnnee otobparkaroTcA ykaszaHuA no NpuroToB-
NEeHUIo.

9. Haxkmure DIl.

v 3anyckaeTca pexxum paboTel npubopa.

v Ha aucnnee HauMHaeTcA OTCUYET NPOAOIKUTENBHOCTM.

10. Koraa Bo Bpema BbINONHEHUA NporpamMMbl Ha AUC-

nnee NOABAAKOTCA MHCTPYKLUMM MO NepeBOPaUMBAHUIO
UM NepeMeLLMBaHMUIO:
- OtKpoliite aBepuy npubopa.
- Pasgenwute, nepemeluaitte unu nepesepHuTe Bto-
4o.
- 3akpoiite asepuy npubopa.
- Hakmure DIl.
3ametKa: Ecnu He nepeBopaunBaTth M He NepemMeLLnBaTh
6ntoz0, nporpamMma ByAeT BbINONHATLCA, Kak 0ObIYHO, 10
MOMEHTa ee 3aBepLUEHHA.
MpoAOMKUTENBHOCTL PaCCUUTEIBAETCA NPOrPaMMON.



11.3 Ta6nuua nporpamm

Tavimep ru

C nomoubto nporpamMmm npuroToBiieHUA rotoBmuTb 6nto/la oueHb npocCToO. Heobxoanmo BblépaTb nporpaMmmMy 1 ykasatb

BeC npoAyKToB. [porpaMmma npesnoxuT onTUMalbHYO YCTaHOBKY.

PasmopamuBaHue

Bnroao MNoaxoasawMe NPOoAYKTbI

Juana3soH Beca,
Kr

Mocyna/npuHaane HOCTHU

Pasmoposka xnebéa’ Xneb, uenukom, Kpyrnow unv npogonrosatorn 0,20 — 1,50 lMnockaA oTKpbITaA nocyaa
dopMebl, B HapesKe, cA0BHbIM NMPOr, NUPOr 13 [Ho paBoyei kamepbl
L POXOKEBOro TecTa, GPYKTOBbIA NMPOr, MMPOr
6e3 rnasypu, CIMBOK UK Kpema
PasmoparkuBaHue XXapkoe, TOHK1E NOPLUMOHHLIE KYCKU MACA, 0,20 — 2,00 MnockaA oTKpbITaA nocyaa
mAca’ dapLy, UbINIeHoK [Ho paboueit kamepbl
Pasmoposka pbibbi’ Pbi6a uenvkom, puibHoe ¢une, pblbHble kotne- 0,10 — 1,00 Mnockana oTKpbITaa nocyaa

Tbl

[Ho paBoyei kamepbl

' He 3abbiBaiiTe nepeBopaunBath 6100 nocne curHana.

JdoBeaneHue 4O roToBHOCTHU

Bnrono MoaxoanAwmMe NpoAYKTbI

Juana3oH Beca,
Kr

Mocyaa/npuHagne HOCTH

OBolLuu, cBexue LiBeTHaA kanycTa, 6pOKKOMM, MOPKOBb, Konib- 0,15 — 1,00 3akpbiTaa nocyaa
NpPoAYyKThI' pabu, 3enieHbIn NyK, CnafKuii nepeu, UyKUHK [Ho paBoyei kamepbl
OBoLuu, 3aMopoXx.’ LiBeTHaA kanycTa, 6POKKOMM, MOPKOBb, Konb- 0,15 — 1,00 3akpbiTaa nocyaa

pabu, KpaCHOKoYaHHaA KanycTa, WhnuHaT [Ho paBoyei kamepbl
OtBapHo# kapTtodens Kaptopenb B MyHAUPE UK OUULLEHHBIW, 0,20 —-1,00 3akpeiTas nocyaa

KapTodeNMHbl NPUMEPHO OAMHAKOBOro pasme- [Ho paBoyei kamepbl

pa
Puc' JnuHHO3€epHbIN pyc 0,05-0,30 Beicokan 3akpbiTaa nocyaa

[Ho paboyei kamepbl

Kaptopenb neuéHuiit'  Kaptogesnb B MyHAMPE, pasMepoM 0,20 - 1,50 PelweTka

npum. 6 cm

[Ho paBoyei kamepbl

' He 3abbiBaiiTe nepemelunBatb 6040 nocne curHana.

Kom6HUHMpOBaHHbI pexum

Bnono MoaxoAasLire NPOAYKThI

Aunana3oH Beca,
Kr

Mocyaa/npuHagne KHOCTH

NasaHbA, rny6okom NasaHbA UK aHanornyHbli NpoayKt rnyéokon 0,30 — 1,00 OTKkpbiTaA nocyaa
3aMOPO3KH 3aMOPO3KH

LibinneHokK, kycouka-  KypuHble 6eApbILLKK, MONOBUHKK UbIMIEHKA 0,50 - 1,80 CreknAnHaA popma ans Bbl-
MU, CBEX. Meyku u peLueTka

12 Taunmep

Bbl MOXKeTe 3azaTb BpemA Tanmepa, No UCTEYEHUH KOTO-
poro paszactca 3ByKOBOMW curHasn. Bpema Tamepa Mox-
HO YCTaHOBMTb MakCUMyM [0 24 4acos..

Taimep paboTaeT HE3aBMCHUMO OT peXxxmma paboTbl U
Apyrux GyHkumi Bpemenu. CurHan Tanmepa otnmyaeTca
OT APYrMX 3BYKOBbLIX CUrHANOB.

12.1 YctaHOoBKa TaMmepa

1. Hakmure O,

v Ha aucnnee otobparkaetca Tainmep.

2. YcraHoBwWTe BpeMsA TaitMepa ¢ NomoLLbio  uim ).
3. Haxmure O.

<

Yepes HECKOMbKO CeKyH TakMep 3anycTUTCA aBTo-
MaTUYECKM.

HaunHaeTca oTcueT BpeMeHu Taimepa.

Yepes HekoTopoe BpeMA MHAMKauWA cOpackiBaeTcA.
Koraa pexxum paboTbl 3anyLUeH, Ha AUCTNEE TaKkxke
oToBparkaeTcA cumBon Taimepa. Ecnv npubop Bbi-
KNtoYeH, Ha aucnnee otoBpaxkaroTca BpeMsA Taiimepa
¥ cMMBON TakMepa.

Mo ucteueHnn BpemMeHn Taumepa pasgaeTca 3ByKo-
BOM cUrHar.

Ina nocpouHoro otkmoueHus curHana Haxmure O.
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ru ba3soBble ycTaHOBKM

12.2 UsmeHeHHe BpeMeHU Taumepa

1. Haxmure O.

v Ha aucnnee otobparkaetca Tanmep.

2. WameHuTe Bpems TaimMepa ¢ NoMoLLbto { UK ).
3ameTKa: Tanmep oToBparkaeTcA Ha AUChee Aaxke Mnpu
BbIK/IIOUYEHHOM Mprbope.

Koraa BbinonHAeTcA paBoumnii perkum, Bbl MOXETE Bbl-
6patb Tanimep ¢ nomolubto O. B TeueH1e HeKOTOporo
BPEMEHM TaliMep oToBparkaeTcA B LeHTpe. Bbl MoxeTe
M3MEHUTb BPEMA Tanmepa.

12.3 MpepbiBaHue paboTbl TaiMepa

» CobpocbTe BpeMsa Tanmepa.
v [locne coxpaHeHua U3MeHeHUA CUMBOJ racHer.

13 bBa3oBble yCTaHOBKHU

Bl MoxkeTe 3agatb 6a3oBble yCTaHOBKM Npubopa B COOT-
BETCTBUM C BaLLMMU NOTPEBHOCTAMM.

13.1 UameHeHHe 6a30BOM YCTAaHOBKH

Haykmute ©.

Haykmute 0.

Buibepute () ¢ nomoLLbto "YcTaHoBKK" nnu &,

C nomoLLbo ~ nepenanTe B CleayoLLyto CTPOKY.

C nomolwbto  unu ) BbibepuTte yCTaHOBKY.

Mpu He06X0AMMOCTHN NepenanTe B CrieayoLLyHo CTPO-
Ky C NOMOLLIbIO ™.

7. C nomoLubto { Ui ) BoibepuTe yCTaHOBKY.

8. Haxmure (.

9. Yr106bl COXpPaHWUTL YCTaHOBKY, BblibepuTe "CoXpaHuTh".
3ameTtka: BBeaeHHble BaMU U3MEHEHWA AJIA YCTAHOBOK
COXPaHAOTCA TAKXKE MOCE OTKIIFOUYEHUA SNIEKTPOSHEP-
rnu.

oM~

13.2 O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3aeckb npuBeseH 0630p 6a30BbIX YCTAaHOBOK U 3aBOACKMUX

HacTpoek. ba3oBble yCTaHOBKKU 3aBMCAT OT OCHALLEHNA

npubopa.

MpumeyaHuna

= I3MeHeHWe YCTaHOBOK A3blKa, YPOBHA CUrHasna Haxka-
TWA KHOMOK M APKOCTK cpasy BCTynatoT B AeNCTBHE.
Bce ocTanbHble yCTaHOBKM HE MPUHUMALKOTCA, MOKa Bbl
UX HE COXpaHuTe.

L) BBeﬂeHHble BaMW USMeHEeHUA AnA 6aSOBbIX yCTaHO-
BOK COXPaHAITCA AaXke Nocie OTKIIOUYEHUA SNEKTPo-
3Hepruu. Nocne oTKIYEHUA 3NIEKTPO3HEPrun Heoo-
XOAMMO 3aHOBO BbIMOMHUTL YCTAHOBKM ANA NEPBOro
BBOZAA B 3KCMnyartaumio.

— "lNepsbivi BBOA B 3Kcriyaraumno”, CtpaHuya 68

Ba3soBble ycTa- Bbibop

HOBKH

A3sbIK YctaHoBuTb "A3bIK"

Bpemsa cytok  YcTtaHosuTb "Bpemsa cyTok "
Hara YctaHoBuTb "Nata”

! 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXET OTIMUaTLCA B 3aBUCH-
MOCTH OT TMna npubopa)

BasoBble ycTa-
HOBKHU

Boibop

3BYyKOBOW CHr-
Han

HenpoaomxuTenbHsbili
CpeaHei npoaomxuTensHocTH'

MpoaomKUTENbHLIN
MUsmeHuTb cur-  BbIkoyeHo!
Han HaXK. KHo-  BkntoueHo

MoK

ApkocTb auc-
nnen

PerynupoBka ApkocTu aucnnen
npeaycmartpmuBaeT 5 CTyneHen
CryneHb 3

MHaunkatop Linopp. + nara

BPEMEHHU Linpposon
Bhikn.!

HouHoit pexx.  BbIKntoueHo'

oCBeLLeHuA BkntoyeHo (ancnnew 3aTeMHEH ¢
22:00 no 06:00)
HemoHcTpaun-  BbikntoyeHo

OHHbIN PEXUM

BkntoueHo (oToBpaykaeTcaA TONbKO B
nepsble 3 MUHYTEI Nocre cbpoca unu
nepBOro BBoAa B 3KCMyaTaumio)

3aBOACKHWE
YCTaHOBKM

C6pocutb
He c6pacbiBath'

' 3aBojcKan HACTPOMKa (MOXET OTIMYaTbCA B 3aBUCH-
MOCTH OT Tuna npuéopa)

3ameTKa: MameHeHuWe A3blKa, FPOMKOCTU CUIrHana KHO-
MOK N APKOCTKU 3KpaHa NpUHUMarTCA cpasy. OcTtanbHble
HaCTpOVIKVI NPUHUMAIOTCA NOCNe COXpPaHEeHUA.

13.3 UsmeHeHHe BpeMeHHU CYTOK

Harxmute O.
Harkmute 0.

2Bl .

Bei6epute () ¢ nomMoLLbto "YCTaHOBKU" Ui 2.
C nomoLLbio >~ nepenaunte B CNeayroLLyHO CTPOKY.
Boibepute ( ¢ nomoLbto ) unu "Bpemsa cyTok ".
Mpv Heo6Xx0AMMOCTU NEPENAUTE B CIEAYHIOLLYIO CTPO-

Ky C MOMOLLbIO ™.

Hayxmute 0.

© o N

C nomolubto § unu ) namenute "Bpema cyTok ".

YT06bI COXpaHUTL YCTAHOBKY, BbiBepuTe "CoxpaHuTb".

14 OuucTKa U yxon

InA gonroBpemMeHHo ucnpasHoi paboTel npubopa Tpe-
ByeTcA ero TaTenbHaA OYNCTKA U YXOA.
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14.1 YucTAwee cpeacTso

Mcnonbayinte TONbKO NOAXOAALLME YNCTALLME CpeaCTBa.



A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCTb NopameHua

ANEeKTPUYECKUM TOKOM!

MpoHuKLasa B Npubop Bnara MOXKeT cTaTb NPUYUHONM MNo-

parkKeH1A TOKOM.

» He ucnonbayite AnA ouncTkM Npubopa napooumcTuTe-
I1 UM OUUCTUTENIN BBICOKOIO JaBEHHA.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaawime unicTALLME CPeACTBA MOBPEXAAIOT MO-

BEPXHOCTU Npubopa.

» He ucnonbayiite arpeccuBHbiE UNK abpasuBHbIE Yu-
CTALLME CpeAaCcTBa.

» He ncnonbayite uMcTAmMe cpeactsa ¢ 60bLIMM CO-
Zlep>xaHvem cnupra.

» He ncnonbayite »kecTkne Modanku uinm rybku.

» He ncnonbayitte cneunanbHble YUCTALLME CPeACTBa B
TENSIOM COCTOAHUM.

» Mcnonbayiite cpescTBO ANA OUMCTKU CTEKON, CKPeBOK
[NA CTEKNAHHLIX MOBEPXHOCTEN UM CPEACTBA MO yXO-
[y 32 U3aenvMAMU U3 HepXKaBetoLLEeN CTanu TONBKO B
TOM Cnyyae, eciiv 9T0 PeKOMEHAOBAHO B YKa3aHWUAX
MO OYMCTKE COOTBETCTBYIOLLEN AeTasnn.

HoBeble ry6ku cofep»ar NoCcTOpOHHUE YacTuLbl, Nonas-

LLUMe NpU NPOU3BOACTBE.

» HoBble rybku AnA MbITbA NOCYAb! TLLATENbHO BbIMOW-
Te nepea UCnosib30BaHUEM.

UuncTAwme cpeactsa AnA OTAENbHbIX MOBEPXHOCTEN U
KOMTMOHEHTOB CM. B PyKOBOACTBAX MO OYUCTKE.

14.2 OuucTtka npubopa

Ouunwante I'IpVIéOp B COOTBETCTBMU C YKa3aHUAMMU, YTOObI
He noBpeaunTb OoTAeJIbHble KOMIMOHEHTbI UM MOBEPXHOCTHU
HenoAXoAALLMM CNocoOOM OUYUCTKU UIU YUCTALLUM cpea-
CTBOM.

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!

Bo BpemsaA paboTbl npubop v ero AoCTYMNHbLIE YacTu Ha-

rpeBatoTCA.

» Cobnioaaite 0OCTOPOXKHOCTb, HE NpUKacanTech K Ha-
rpeBaTtesnbHbIM 3NIEMEHTaM.

» He noanyckaitte aetevt mnagwe 8 net K npubopy.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!

CnyuaiHo ynaBLuMe KyCOYKM MULLK, KarnHYBLLWA XUP UK

COK OT YKapeHWA MOTYT BCMbIXHYTb.

» [lepea akcnnyaTaunen yaanute rpybble 3arpAsHeHuUn
u3 paboueil Kamepbl, C MOBEPXHOCTU HarpeBatesbHbIX
3N1IEMEHTOB U NPUHAANEXHOCTEN.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHHA!

MouapanaHHoe CTeKNo ABepLbl Npubopa MOXET Tpec-

HYTb.

» He ucnonb3ayite arpeccuBHble abpasuBHbIe YMCTALLME
cpeAcTBa WK OCTpble MeTaNiMyecKne cKkpebku ana
OUYNCTKM CTEKNa ABepubl Npubopa, Tak Kak OHW MOTyT
nouapanarb NOBEPXHOCTb.

1. Cneay¥iTe yKkasaHWAM MO UCMOSb30BAHUIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 74
2. Cnepy#re yKasaHUAM NO OYMCTKE OTAENbHbIX KOMMO-
HEHTOB WNIM NOBepPXHOCTeW npubopa.
3. Ecnu He ykasaHo uHoe:
- KomnoHeHTkl nprbopa ounLlaiTe ¢ NOMOLLbHO ro-
PAYEro MblfIbHOro pacTeopa 1 TKaHeBOMW cangeT-
KH.

Ounctka M yxoa ru

- [NpoTpute Hacyxo MArKoOn TKaHeBOW candeTKon.

14.3 OuucTKa pabouei Kamepbl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NMPUBECTU K NOBpE-

XAeHuto paboyel Kamepel.

» He ncnonb3yiTe HKX cnpeun AnA AyxoBbiX LWKadoB, HK
nobble Apyrue arpeccuBHbIe oUMCTUTENM MK abpa-
3WBHblE YMCTALLME CpeAaCTBa.

1. Cneay¥iTte yKasaHWAM MO UCMOSIb30BaHUIO YACTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 74

2. OuuwanTte ropAYUM MblilbHbIM PACTBOPOM MK
pacTBOPOM YKCyca.

3. lpv cunbHOM 3arpA3HEHUN UCMONb3YWTE CPEACTBO
ANA OYUCTKMU AYXOBbIX LLUKADOB.
Mcnonbayite cpeacTBo ANA OYMCTKU AYXOBbIX LLIKA-
(OB TONBKO B OCThIBLLEW padoyei kamepe.
PexkomeHgauua: Ytobbl nsbexxarb HENPUATHLIX 3ana-
XOB, HarpeBamnTe YalluKy BOAbl C HECKONbKUMM Kana-
MM IMMOHHOIO COKa B TeuyeHWe 1—2 MUHYT Npyu MaKkcu-
MaJIbHOM MOLLHOCTU MMUKPOBOJH. UToBbl n3berkaTtb 3a-
AEPXKKU 3aKunaHuaA, Bceraa Knaaute B EMKOCTb NOXK-
Ky.

4. MpoTpuTe pabouyto Kamepy BNarKHOW TKaHeBOW cal-
deTKoN.

5. lMpocylwute pabouyto kamepy, ocTaBvB ABEpLY
OTKPbITOW.

14.4 OuucTKa nepeaHen naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HeCOOTBeTCTByI-OLLIaFI O4YUCTKa MOXXEeT NpUBeCTU K noBpe-

YKIAEHUIo NepeaHen naHenu npubopa.

» He ncnonb3yite AnA OUMCTKM CpeacTBa ANA OUYMCTKU
CTEKOJ1, MeTannMyeckue cKpebku unm ckpebku anqa
CTEK/AHHbIX NOBEPXHOCTEMN.

» Yro6bl NPeaoTBPaTUTL KOPPO3MID, CPasy e yaanante
MATHA U3BECTH, XKMPa, Kpaxmana v AnyHoro 6enka ¢
NMOBEPXHOCTEN U3 HEPXKaBEIOLLEN CTaW.

» Wcnonb3yiTe cneunanbHblie CpeacTBa no yxoay 3a us-
AeNMAMU U3 HepXKaBeloLLien cTanu AnA O4YUCTKM Ha-
rpeTbiX NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEW CTaNM.

1. Cnegayvite ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YNCTALLIMX
cpeacts. — Crpanuya 74

2. lepeaHtoto naHens npubopa ounLanTe ¢ NOMOLLbIO
ropAYero MblIbHOrO pacTeopa U canpeTkn M3 MArKom
TKaHM.
3ameTKa: Hebonbluve UBETOBLIE OTIMYMA HA Nepea-
HeW naHenu npubopa BO3HUKAIOT U3-3a Pa3NIMYHbIX
MaTepvanoB, HanpUMep CTeKna, NnacTMacchl Uin Me-
Tanna.

3. CpeacTtso Mo yxoay 3a UsaenuaMK 3 HepXxaseroLlen
cTanu cnefyet HaHOCUTb NepeaHIo NaHesnb npubopa
U3 Hep)KaBetoLLEen CTanu TOHKUM CI0eM C MNOMOLLIbIO
MATKON TKAHEBOM candeTKu.
CpeacTso Mo yxoay 3a M3AenvAMMU U3 HepIKaBetoLLen
CTanu MOXXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHOMN Cly>KOe Unu
B CMeuvannM3MpoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpuTE HACYXO MATKON candeTKow.
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ru YcTtpaHeHue HencnpaBHOCTEN

14.5 OuucTKa naHenu ynpasneHun

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTByIOLLAA O4YUCTKA MOXKET MPUBECTHU K NOBpe-

YOEHWIO NaHenu ynpasfeHus.

» He npotupaite naHenu ynpasneHnA MOKpoH candert-
KOW.

1. Cnepay¥iTe yKasaHWAM MO MCMOb30BaHMIO YACTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 74

2. OunctuTe naHenb ynpasBfeHWA candeTkon U3 MUKpO-
$UOPLI UK BNaXKHOW TKAHEBOW CangeTKoM.

3. BbITpuTE HAaCyx0 MATKON candeTKow.

14.6 YucTKa npuHaanexHocTen

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHMIO YNCTALLMX
cpeactB. — CrpaHuua 74

2. Pasamouunte NoaropesLUME OCTATKU MULLIM TKAHEBOK
candeTKon, CMOYEHHOW ropAYUM MblfIbHBIM PacTBoO-
POM.

3. TwaTtenbHO OUYNUCTUTE MPUHAASIEHOCTU FOPAYNM
Mbl/IbHbIM PacTBOPOM U TKaHEBOW candeTKon unm
LLETKOW ANA MbITbA Nocyabl.

4. OuuwanTte peléTky CpeaACTBOM ANA OYUCTKU U3L4ENnn

13 HEP)KaBEHOLLEN CTanM MK B NOCYAOMOEYHOW Ma-
LUKHE.
Mpu cUnbHOM 3arpA3HEHUM UCTIONb3YUTE ryOKY U3 He-
pXXaBetoLLen CTanu unmn CpeacTBo ANA OYMCTKU AYXO-
BbIX LLUKadOB.

5. BbITpuTE HACyX0 MATKON candeTKow.

14.7 OuncTKa CTEKON ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYHOLLAA OYMCTKA MOXKET NPUBECTU K NOBpE-

YXAEHUIO CTEKON ABepLbI.

» He ucnonbayite ckpeboK A5A CTEKNAHHLIX NOBEPXHO-
cTen.

1. Cneayite ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHMIO YNCTALLMX
cpeAactB. — CrpaHuua 74

2. Crekna aBepubl ouvLIanTe TKAHEBOMW CanPeTKON,
CMOYEHHOW CPeLCTBOM ANA YACTKU CTEKON.

3ameTtKa: TeHu Ha CTEKNax ABepubl, BbIrMAAALLME KaK
pas3Bofbl, HA CaMOM Aene ABNAIOTCA CBETOM, OT-
PaXKEHHBIM OT OCBeLLeHuA paboyeit Kamepei.

3. BbITpuTE HAaCyx0 MArKON candeTKow.

14.8 OuncTKa yNnnoTHUTENA ABepLbl

BHUMAHUE!

HecooTBeTcTBYIOLAA OUMCTKA MOXKET NMPUBECTHU K NOBpPE-

YKAEHUIO YNNOTHUTENA ABEpLUbI.

» He vcnonbayiite AnA OYUCTKM MeTannMyeckue ckpeo-
KW UNKU CKPEOKM ANA CTEKNAHHLIX MOBEPXHOCTEM.

» He ucnonbsoBatb abpasvBHbIE YUCTALLME CPEACTBA.

1. Cnepay#iTte yKasaHUAM MO MCMONb30BaHMIO YACTALLMX
cpeacts. —~ Crpaxuya 74

2. [InA 04NCTKM YNNOTHWUTENA ABEpLbl MCNONb3yWTe ropa-
UM MblSTbHBIN PAcTBOP M candeTKy M3 MArKON TKaHW.

3. BbITpuTE HACyx0 MATKON candeTKow.

14.9 EasyClean

Mporpamma ansa noaaepXaHua YMcToTbl ABNAETCA Obl-
CTPbIM anbTepHaTMBHLIM BapuaHToOM AnA nepuoanye-
CKOI 0YUCTKM pabouer kamepsbl. B xoae aToit nporpam-
Mbl 3arpAsHEHUA pasMAryaroTcA NocpeacTsoM ucnape-
HWMA MbITLHOrO pacTBopa. 3aTem 3arpA3HEHUA Nerko yaa-
NAKOTCA.

YcTaHOBKa nporpammbl A4nA NogaepxaHua
UYMCTOTDI

1. [obaBbTe HECKONBKO Kanefb MOKLLEro CpeacTBa B
YalluKy C BOAOW.

2. TonoXkuTe B YaLLKy NOXKKY, 4ToObl NpeaoTBpaTUTbL

3anasbiBaHne 06pa3oBaHUA Ny3bIPbKOB.

MocTaBbTe YallKy B LEHTP paboueit Kamepbl.

YcTaHoBWTE MOLLHOCTE MUKpoBonH 600 Br.

YcTaHoBWUTE NPOAOMKUTENIbHOCTE MporpamMmel 5 Mu-

HYT.

6. 3anycTute peXxumM MUKPOBOJIH.

7. [Mo 3aBepLUeHUM OCTaBbTe ABEPLY 3aKPLITON eLle Ha
3 MUHYTHI.

8. lMpoTpuTe oCTLIBLLYIO pabouyto Kamepy MArKou cai-
deTkon.

9. lMpocylute pabouyto kKamepy, ocTaBuB ABEpLY
OTKPbITOMW.

ok

15 YcTpaHeHue HeUCnpaBHOCTEN

Bbl MOXeTe caMOCTOATENBHO YCTPAHWUTL HE3HAUUTESb-
Hble HencnpaBHOCTH BaLlero npubéopa. Bocnonbsyitech
nHdopMaumen 13 rmasbl «YCTpaHEHWe HeUCnpaBHOCTEW»
nepea obpalleHem B cepBUCHYLO cny»kOBy. 3To no3so-
nnT n3bexkatb AOMNONHUTENBbHBLIX PACX0A0B.

A\ NPEOYNPEMAEHMUE - OnacHocTs

TpaBMupoBaHuA!

Mpu HEKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHWKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca ToNbKo 0by-
UEHHBIM Cheunan1cTam.

» Ecnv npubop HeucnpaseH, 06paTUTeCh B CEPBUCHYHO
cnyxoy.
— "CepsucHas cnyxoba", CtpaHuuya 78
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/\ NPEOYNPEMOEHUE — OnacHOCTb nopameHus

ANeKTpUYEeCKUM TOKOM!

Mpyv HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NMPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHWKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTb NpMbop paspeLlasTcA TONbKO KBanu-
duUUMpOBaHHbLIM cneunanicTam.

» [nA pemoHTa npubopa MOXHO MCMOb30BaTh TONBKO
OpUrMHanbHbIEe 3anYacTy.

» Bo nsberkaHue onacHocTel 3aMmeHa NoBPEXAEHHOro
ceTeBoro kabensa AaHHOro Npubéopa MOXKeT BbITb Bbl-
NOSIHEHA TONBLKO NPOU3BOAUTENEM WM aBTOPU3OBAaH-
HOW MM CepBUCHOW cry)6oW NM6o NULOM, UMEOLLUM
aHaNOrMyHyo KBanMpuKaLmio.



15.1 C6ou B paboTte

Ytunusauma ru

HeucnpaBHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Mpn6op He paboTaer.

Bunka ceteBoro kabenda He BCTaBNieHa B PO3EeTKY.

>

Moakntounte ﬂpMéOp K QNEKTPOCEeTH.

Cpabotan npeagoxpaHutesb B 6/10Ke NpefoxXpaHUTeNen.

>

MNpoBepbTe NpeaoxpaHnTenb B B10Ke NpeaoxpaHUTenei.

C6oit aneKTponuTaHua.

>

MpoBepbTe, paboTaeT i OCBELLEHUE UK APYrUMe NpUBopbl B NOMELLEHUM.

(DyH KUMOHaJIbHaA HEUCTNPaBHOCTb

1.

2.
v
3

OTkNtoumnTe NpeaoxpaHuTens B 6110Ke NpeaoxXpaHUTene.

Bknounte ero cHosa npumepHo yepes 10 cekyHA.

B cnyyae ogHoKpaTHOW HeUCnpPaBHOCTU COOOBLLIEHWE UCHESHET.

Ecnu coobLueHne noABKUTCA CHOBA, 0BpatuTech B CEPBUCHYIO CNy)KOY. MN03BOHMB, YKaXKUTE
TOYHoe coobLleHne 06 oLnbke.

- "CepBucHan cnymba", CtpaHuya 78

Mpn6op He 3anyc-
KaeTcA.

[Bepua npubopa 3aKpbiTa HEMMOTHO.

>

3akpoiite aABepuy npubopa.

MpnBop He Harpesa-
eTcA, Ha aucnnee ro-
put cumson [0

AKTMBMPOBaH AEMOHCTPALMOHHBIN PEXUM.

1.

2.

OtcoeanHute npubop OT CETV NUTAHUA, HEHAZAONIO OTK/OUMB NPEAOXPaHUTENb B BI0Ke
npeaoxpaHuTene.
B TeueHue 3 MUHYT AeaKTUBUPYITE AEMOHCTPALMOHHBIA peXXnM B 6a30BbIX YCTaHOBKaXx.

OcsgelueHve pabouei
Kamepbl He GpYHKLMO-
HUPYET.

OcgelueHve pabouel Kamepbl HeUCNpaBHO

>

O6partutech B
— "CepsucHan cnyba", CtpaHuya 78.

15.2 YKasaHufl Ha aucnnee

HeucnpaBHOCTb

MpuurHa u ycTpaHeH1e HeucnpaBHOCTEN

Ha aucnnee otobpa-
»KaetcAa coobLeHne
00 owwmnbKke «Exxx»

MpousoLwna ownobKa.

1.

Ecnu Ha ancnnee otobparkaeTcA coobLleHWe 00 OLLUMOKeE, BLIKITFOUATE U CHOBA BKITHOUMUTE
npubop.

Ecnv Ha ancnnee 6onblue He oTobparkaetcA coobLueHne 06 owmbKe, 3HaUUT, npobnema
BO3HWKNA OAHOKPATHO.

Ecnu Ha ancnnee no-npexxHeMy oTobparkaeTcA MK HECKOJNIbKO pas noABnAeTcA coobLleHne
06 oLwunbKe, obpaTUTECh B CEPBUCHYIO CNYXOY U cooBLLNTE KOA OLUMOKM.

Ecnu Ha ancnnee oTobparkaetca coobLueHne 06 owmbke E0532, oTkpoiTe U 3aKkpoiTe
ZABepuy npubopa.

Ecnv Ha ancnnee otobpaykaetcA cooblueHne 06 ownbke E6501, BbiKIOUMTE U CHOBA BKJILO-
yute nprbop yepes 10 MUHYT.

16 YTunusauyua

16.1 YTunusaumsa ctaporo 6bIToBoro JaHHbIn npu6op UMeeT OTMETKY O CO-

npubopa

YTunusaumna B COOTBETCTBUN C 3KOSIOMMYECKUMMU HOpMa-

OTBETCTBUU EBPOMNENCKUM HOPMaM
2012/19/EU yTunusaumu anexktpuye-

— CKMX W 9NEKTPOHHbIX Nprbopos (waste
MK oBecneynBaeT BO3MOXXHOCTb BTOPUYHOIO UCMOSb30- electrical and electronic equipment -
BaHMA LEHHBIX CbIPbEBbIX MaTep1asos. WEEE).
1. BblHbTe U3 PO3ETKM BUIKY ceTeBOro kabens. JaHHble HopMbl ONpesenaloT AeUCTBY-
2. ObpexbTe ceTeBol kabenb npubopa. toLLMe Ha TeppuTopun EBpocotosa
3. YTunusupyiite npubop B COOTBETCTBUM C 3KOMOrMYe- npaswna Bo3Bpara 1 yTunusaumu cra-

CKUMKU HOpMaMMW.

CBeaeHua 0 BO3MOXKHbIX cnocobax yTnnu3aunn Mox<-

pbIX NpUBopPoB.

HO Nony4ynTb B cneunanmM3ampoBaHHOM TOpProeom npea-
NPUATUN, A TaKXKE B paVIOHHbIX M ropoAICKKUX opra-

Hax ynpasneHuA.
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ru CepsucHas cnyxoba

17 CepBucHana cnyxba

Moapo6Hyto MHGOPMALMIO O FraPaHTUIIHOM CPOKE U YCo-
BWAX rapaHTMK B BalLei CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
Hallen cepBUCHOM cny»be, y Ballero npogasua uiu
HaiT Ha Halwem cawTe.

Mpv oBpalleHnn B CepPBUCHYLO CNY>KOBY yKaXkute Homep
usaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoi Homep (FD) npubopa.
Anpec 1 TenedoH cepBUCHOMN CNyXObl MOXHO HaWTh B
npunaraemMomM nepeyHe CEPBUCHbLIX CNY»KO UK Ha Ha-
wem Beb-canTe.

InA goctyna K KOHTaKTam cny»6 KIMEHTCKOro cepBuca,
Bbl TAKXKE MOXKeTe ucnonb3osaTth AaHHbIM QR Koa.
https://www.neff.ru

OTOT NPOAYKT MMEET UCTOUHUKM CBETA Knacca SHeproad-
deKTMBHOCTH E. UcTouHKMKM cBeTa NpeanararoTcA B Kaye-
CTBE 3anyacTy U JOMKHbI 3aMEHATLCA TOMBKO crieuuans-
HO 0BYYEHHBLIM ANIA 3TOr0 KBaNUpULMPOBaHHEIM NeEPCo-
Hanom.

MmnopTtep/OpraHnsauna, NpuHMMAaroLLaA NPeTeH3nn no
kauyectBy/ TOO «BSH Home Appliances (BCX Xoym
AnnaiaHcac)» Pecnybnuka KasaxctaH, r. Anmarsl, yi.
Xapxun MykaHna, 22/5, 7 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cny»06hbl ycTpoiicTea — 7 ner.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxctaH, npu obHapyxe-
HWW HEUCNPABHOCTH, 3BOHWUTE B CEPBUCHbIN KOHTaKT-
LUeHTp 5454 (Tonbko AnA MOBUIIbHBIX TENepOHOB).
CaenaHo B Bennko6putaHum

17.1 Homep usnenun (E-Nr.) u 3aBoacKoun
Homep (FD)

Homep nsaenua (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
HaiZeTe Ha pUpMeHHoM Tabnuuke ceoero npubopa.
dupmeHHan Tabnuyka ¢ Homepamu HaxoAMTCA Ha BHY-
TPEHHEW CTOPOHE ABEPLbI.

[ e FD: ZNr: | CE g
Type
Y1066l HLICTPO HaWTK AaHHble Npubopa U Homep Tenedo-
Ha CepBUCHOMN CNy>kOBbl, Bbl MOXKETE 3anucaTtb 9TM AaH-
HblE.

18 Y Bac Bce nonyuutcAa!

3aechb Bbl HaaéTe 0630p ONTUMAabHBIX YCTaHOBOK AJ1A
MPUroTOBNEHUA PasNMUHbIX TUMOB OGN0, a TaKXKe peKo-
MeHZaunU OTHOCUTENbHO NPUHAANEXKHOCTEN U MOCYAbl.
Bce pekomeHaaumnn noaobpaHbl C yYETOM XapaKTepu-
CTUK MMEHHO Ballero npubopa.

18.1 PekomeHagyemas nocnenoBaTenbHOCTb
OeUCcTBUM

34echb Bbl HageTe NoaTanHyto nocnesoBaTeNbHOCTb
ZleWCTBUIA, KOTOpanA NOMOXKET BaM HaunyywmmM o6pas3om
“crnonb3oBaTb PEKOMEHAYEMbIE YCTaHOBKU. Bbl nonyunte
MHGOPMAaLIMIO O MHOXKECTBE ONntoJl, a TAKXKE PEKOMEHAA-
LMK 1 COBETLI, KOTOPLIE MOMOTYT BaM HacTpauBathb U UC-
nonb3oBatb NPMOOP NOMUMO NPeayCTaHOBNEHHbIX NPO-
rpamMm onTMManbHbIM 06pasoMm.

PekomeHaauuna

YKasaHua no I'IpVIFOTOBJ'IeHVII-O

= PekomeHZauuu No ycTaHoBKam Bcerga noapasyme-
BatOT XONOAHYIO U NyCTyto padouyto Kamepy.

= 3HayeHuA BPeMeHH, yKasaHHble B 0630pax, ABNALOTCA
OPUEHTUPOBOYHBLIM. OHM 3aBUCAT OT KaYecTBa M
CBOMWCTB NPOAYKTOB.

A NPEAYNPEXIOEHUE - OnacHocTb oxora!
MpoayKTbl C TBEPAOK KOXKYPOH MM LLKYPKOW MOryT non-
HYTb BO BPEMA W MOCNe HarpeBaHus.
» 3anpeLueHo roToBuTb AlLA B CKOpJyne 1 pasorpe-
BaTb BapéHble ANua B CKOpnyne.
Hukorza He roToBbTE MOSIIIOCKOB M pakoobpasHbIX.
Mpu NPUroToBNEHUU ANYHULLI-TNA3YHLU NPOKONIUTE
YKENTOK.
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» Y NnpoayKTOB NUTaHUA C TBEPAOMN KOXXYPOW UMK LLKYpP-
KOW, Hanpumep, ABNOK, NOMWAOPOB, kKapTodens, co-
CMCOK KOXXypa UK LUKypKa MOryT lonHyTb. [pokonu-
TE KOXYPY WK LLKYPKY Nepea HarpeBaH1eM.

BHUMAHUE!

MpoayKThl, cofepyalume KUCNoTy, MoryT NoBpeauTb pe-

LIETKY

» He Knaaute NpoayKTbl, COAEPIKALLME KUCTOTY, Takue
KaK QPYKTbl UM BEIMOYEHHbIE B KUCIOM MapuHaae
6ntoZa AnA NPUroToBNEHWA Ha rpune, NPAMO Ha pe-
LLUETKY.

3ameTKa: YKka3zaHue AnAa nonb3oBaTefieid, UMeroL1X
annepruro Ha HUKenb

B peakunx cnyyaAx Ha npoAyKTax MOryT ocTaTbCA He3Ha-
ynTenbHble cnelbl HAKenA.

1. Mepea Havanom pabotel yaanute U3 paboyei kame-
pbl BCE JIULLHUE NPUHALNEKHOCTH.

2. Buibepute Tpebyemoe 6500 B pekoMeHZaumnAx no
yCTaHOBKaM.

3. Bbinoxute 61040 B NOAXOAALLYIO NOCyAy.

4. Tlocyay MOXHO ycTaHaBnMBaTb Ha AHO padouei Ka-
Mepbl MO LUEHTPY.
Takum 06pasoM, MUKPOBOMHbLI MOTyT oBpabaTbiBaTb
MPOAYKT CO BCEX CTOPOH.

5. BbInosnHuTe yctaHoBKM Npubopa B COOTBETCTBUM C pe-
KOMEeHAaLUMAMM MO yCTaHOBKaM.
CHauana yctaHoBuTe 6oniee KOpOTKoe BPeEMA NpUro-
ToBneHuA. [Mpu HeoBX0AUMOCTH yBENWUYLTE BPEMA
MPUrOTOBMIEHMA.

6. Bceraa ucnonb3yinte npuxBaTku, Korga gocraeTe ro-
pAYyto nocyay 13 paboyei kamepsl.


https://www.neff.ru

18.2 PasmopaxuBaHue, pasorpesaHue 1
noseaeHue 6nrog 40 roTOBHOCTU NpH
NOMOLLU MUKPOBOJIH

CoBeTbl N0 yCcTaHOBKaM AnA pasMoparkuBaHuA, pasorpe-

BaHWA U AoBeZieHnA 6ol 10 roTOBHOCTU B pPexmume Mu-
KPOBOJIH

Pa3mopamuBaH1e C MUKPOBOJIHAMMU

3ameTKa:
YKasaHuA No NpUroToBIEHNIO
= 3amoparknuBamnTe NPOAYKTbl HA NIIOCKOW NOBEPXHOCTH.

YcTaHoBUTE Nocyay Ha AHO paboyei kamepsl.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

Bpemsa npurotoBneHuWA 3aBUCUT OT UCMOSb3YEMOM MOCY-
Abl, @ TaKXKe Temneparypsbl, KOMYeCcTsBa U CBOUCTB Npo-
ZykToB. [MoaTomy B Tabnvue ykasbiBaeTcA AnanasoH 3Ha-
YeHu. HaunHanTe ¢ HaMMeHbLLEero 3Ha4YeHus u, ecnm
HeoBxoAWMO, B CleaytoLLmMiA pas yCTaHOBWUTE TeMMepary-
py 4yTb Bbile. MOXeT cnyunTbeA Tak, 4to 06bEM npuro-
TaBnMBaeMbIX MPOAYKTOB OTIMYAETCA OT YKa3aHHOro B
Tabnuue. MNpu aToM fedcTByeT obLuee NpPaBuo: ABOMHOM
06bEM = yaiBOWTE BPEMA NPUrOTOBNEHMUA, NONOBUHA
06bEMA = NONOBWHA BPEMEHU NMPUrOTOBNEHWA.

MCHOﬂbSyVITe OTKPbITYHO nocyAy, NpUroaHyro AnAa Ucnonb3oBaHUA B MVIKpOBOJ'IHOBOVI neyun.

2-3 pasa nepesepHuTE UK nepemeLlaiTe 6ntoao. Mpu nepeBopaunBaHum cnente 06pa3oBaBLLYHOCA XKUAKOCTb.
Mpv pasMopakuBaHuK MAca UK NTULbI 06pasyeTcaA *UAKOCTb. [1pu nepeBopaunMBaHuM CrieiTe UAKOCTb. 3anpeLle-

HO UCNoNb30BaTb 3TY XUAKOCTb ANnA AanbHenLwero NPUroToB/IEHUA, OHA TaKXKe He 0/MHKHA conpuKacartbCA C ApYyrumMmu

NpoAyKTamu.

= VY)Ke pa3MopOXKeHHbIM dapLu JocTaBanTe nocne nepesopayvBaHua.
MNpu nepeBopaunMBaHnmn oTAENUTE PA3MOPOXKEHHbIE YacTu Apyr OT Apyra.
= [locne pasmoparkMBaHvA AanTe npoAykram noctoAtb 10—60 MUHYT.

Bnrogo Bec MoLHOCTb MUKPOBOJIH MpoAonKUTENbHOCTb
Maco Kyckom, Ha koctv unn 800 r 1.180 Bt 1. 15 MuH!
6e3 KocTH 2.90 Bt 2. 15-25 MuH
Msaco Kyckom, Ha koctn uan - 1000 r 1.180 Bt 1. 20 MuH'
6e3 KocTH 2.90 Bt 2. 20—30 MuH'
Maco Kyckom, Ha koctn unm 1500 1 1.180 Bt 1. 25 MuH!
6e3 KocTH 2.90 Bt 2. 25-30 MuH'
Maco kycoukamu unu nom- 200 r 1.180 Bt 1. 5-8 MuH?
TUKaMu 2.90 Bt 2. 5-10 muH
Maco Kycoukamu mnm nom- 500 1 1.180 Bt 1. 8-11 MuH?
TUKaMMU 2.90 Bt 2.10-15 muH
MsaAco Kycoukamu unu nom- 800 r 1.180 Bt 1. 10 MuH?
TUKaMu 2.90 Bt 2.10-15 muH
MacHon ¢papLy, cmewwanHeii 200 1 90 Br 10-15 MuH’
MacHon ¢apLy, cmewwanHeii 500 r 1.180 Bt 1.5 MUH'
2.90 Bt 2.10-15 muH
MacHo# dpapL, cmewaHHeln 1000 r 1.180 Bt 1. 15 MuH'
2.90 Bt 2. 10-15 MmuH
MTMua uenmkom mnu Kycka- 600 r 1.180 Bt 1. 8 MUH'
MU 2.90 Bt 2.10-15 muH
MTvMua uenukom vnu Kycka- 1200 r 1.180 Bt 1. 15 MuH'
MU 2.90 Bt 2. 20-25 MuH
Pui6Hoe ¢une, pbibHbIe 4001 1.180 Bt 1. 5 MWH
KOTNETbI UK PbIGHbIE JIOM- 2.90 Bt 2. 10-15 muH
TUKM
Pbiba uenmkom 300r 1.180 Bt 1. 3 MuH'
2.90 Bt 2. 10-15 MmuH
Pbi6a uenvkom 600r 1.180 Bt 1. 8 MuH'
2.90 Bt 2. 15-20 MmuH

Heckonbko pas nepeBepHyTb 61040.

Mpu nepeBopauMBaHnn OTAENUTb PA3MOPOXKEHHBIE YacTu ApPYr OT Apyra.

Bpema oT BpeMeHU 0CTOPOXKHO NepemeLunBath 61040.

Pa3|v|opa>KMBa17|Te TONBbKO BbIME4YKy 6es rmasypu, CIIMBOK, XXeatuHa Unm Kpema.

1
2
3
* TloNHOCTBLIO CHATL yNakoBKY.
5
6

OtaenuTb KycKu nupora apyr oT apyra.
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

Bnrono Bec MoLwHOCTb MUKPOBONH MpoaonXKUTenbHOCTb

OBoLuu, Hanpumep, ropo- 300r 180 Bt 10-15 mue®

LIeK

®pykThl, Aroael, Hanpumep, 300 r 180 Bt 6—9 MuH3

ManuHa

@pyKThl, Aroabl, Hanpumep, 500 r 1. 180 Bt 1.8 MuH

ManuHa 2.90 Br 2. 5-10 mun?®

Macno, pactannusaHue* 1251 1. 180 Bt 1.1 muu?
2.90 Bt 2. 1-2 MuH

Macno, pacrannusaHue* 250 r 1.180 Bt 1.1 MuH
2.90 Bt 2. 2—4 MuH

Xneb uenvkom 500 r 1.180 Br 1.8 MuH'
2.90 Bt 2.5-10 MuH

Xneb uenukom 1000 r 1.180 Bt 1.12 MuH'
2.90 Bt 2. 10—-20 muH

Beineuka, cyxan, Hanpumep, 500 r 90 Bt 10-15 MuH

cA06HbIM Nupor®©

Beineuka, cyxan, Hanpumep, 750 r 1.180 Bt 1.5 MuH

cA06HbIM nupor> ® 2.90 Br 2.10-15 MuH

Bobineuka, couHan, Hanpu- 500r 1.180 Bt 1.5 MUH

Mep, GPYKTOBbLIM NMMPOT, TBO- 2.90 Br 2. 15-20 muH

POXHBIW Nnpor®

Beineuka, couHan, Hanpu- 750r 1.180 Bt 1.7 MuH

Mep, GPYKTOBLIN NUpOr, TBO- 2.90 Br 2. 15-20 MmuH

POXXHbIX nMupor®

' HeckorbKo pas nepeBepHyTb 65t040.

2 Tpu nepeBopayYvBaHWK OTAENUTL PA3MOPOXKEHHbBIE YacTu Apyr OT Apyra.

® Bpemsa OT BpeMeHM OCTOPOXKHO NepemMeLLMBaTb 6noao.

* TMONHOCTLIO CHATb YNaKOBKY.

® PasmMopakuBauTe TOMbKO Bbineyky 6es3 rnasypu, CIMBOK, XXenaTuHa Uim Kpema.

® OTaenuTb KYCKM Nupora Apyr oT Apyra.

CoseTbl Nno pasmMmopaxuuBaHWUIO, pa3orpesaHUio U PacnonoxeHue Cosert

AoBeAeHuUuro 6.I1I'O.£|. A0 rOTOBHOCTHU B pexunume

MUKPOBOJIH

Cneayite aTMM coBeTam, 4ToObl NONYYMTb XOPOLUKiA pe-

3ynbTaT Npyu PasmMoparkuBaHWu, pasorpeBaHnn U fjoBese-

HWMKM 6NoA 10 FOTOBHOCTH B pexxnme MMKPOBOJIH.

PacnonomxeHue

CoBert

Bawe 6nt0g0 cnvwkom cy- ®  CokpaTuTte BpemaA npu-

Xoe.

roTOBSIEHUA UM YMEHb-
LLUMTE MOLLHOCTb MU-
KPOBOJIH.

Hakpoiite 6nt080 v ao-
6aBbTe OONbLLE XUAKO-
CTW.

18.3 PasorpeBaHue

B atom npubope MoxkHO nogorpeTs bntoga.

PasorpeBaHue B pe xMMe MUKPOBOJIH

Cobntogaite pekoMeHZauum no ycTaHoBKaMm AnA paso-
rpeBaHuA 6ntoa B peXxuMe MUKPOBOJTH.
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Bntoao no ncreuexun Bpe-
MEHU He pa3Mopo3nnoCh,
He pasorpenoch Unn He
[0LLUNO A0 rOTOBHOCTH.

YBenunubTe BpEMA NpuUro-
ToBneHuA. MNpoayKTbl
6onbLiero o6béma u
6onbLuel BLICOTHI TPeBYOT
6onbLue BpemMeHu anda 06-
paboTKu.

Mo ucteueHnm BpemeHu
611040 Cbipoe BHYTPU, HO
neperpeToe CHapy>u.

Bpema ot BpemeHu
nepemMeLLnBanre.
YMeHbLLMTE MOLLHOCTb
MWUKPOBOJIH U YBENNYb-
Te BpemA npurotosne-
HWA.

Mocne pasmopaxxuBaHua
nTMUa UM MACO CHapPY>K
MArKne, a BHyTpM eLle He
oTTanANu.

YMeHbLUUTE MOLLHOCTb
MWKPOBOJIH.

KpynHble npoayKTbl
nepeBepHNUTE HECKOSb-
KO pas.




A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
owunapuBaHua!
Mpu HarpeBaHWK }XMAKOCTU BO3MOXKHA 3aJepXKKa 3aKK-
nauuA. B atom cnyyae Temneparypa KMNeHusa JoCTUraet-
cA 6e3 oBpasoBaHUA B XXUAKOCTU XapaKTEPHbIX My3blpb-
KoB. PekomeHayeTcA cobntofate OCTOPOXKHOCTb AaXe
NP1 He3HaYUTENbHOM COTPACEHUM EMKOCTK. ['opAvan
YKUIKOCTb MOXXET BHE3AMNHO HayaTb CUIbHO KUNeTb U
OpbIsratb.
» [pu HarpeBaHuM Bceraa Knaaute B EMKOCTb JIOKKY.
3710 NOMOXKET U3berKaThb T.H. OTNIOXKEHHOIO 3aKuna-
HUA.

Y

BHUAMAHMUE!

Y Bac Bce nonyuutcal ru

ConprKOCHOBEHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEeW NoBepXHO-
CTbto pabouei kamepbl MOXKET NPUBECTU K 00pa3oBaHuio
UCKp, KOTOpble MOTYT NOBPEAUTb NPUOOP UK BHYTPEH-

Hee CTeKNo ABepLubl.

» Cneaute 3a TeM, 4TOObl MeTanIMYecK1e npeameTsl
(Hanpumep, NOXKKa B CTakaHe) HaxoAUNUCh Ha pac-
CTOAHMM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboueii kamepsbl
¥ BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEpLbI.

3ameTKa:

YKasaHuA no NpuUroToBIEHNIO

= cnonb3yiTe 3aKpbITYtO Nocyay, NPUro4Hyo AnA Uc-
nonb30BaHUA B MUKPOBOHOBOM Nneun. Bl MoxeTe
HaKpbITb 600 TAPENKON UK crieunanbHOW Gonbron,
npeAHasHavyeHHoW A1A UCNONb30BaHWA B MUKPOBOJI-
HOBOW Neun. BeliHbTe nonypabpuKaTtbl U3 YNAKOBKHK.
YcraHoBuTe nocyay Ha AHO paboyei kamepbl.

= 2-3 pasa nomeluanTe unu noeepHute Hn0AO.

= [locne nogorpeBaHuA AanTe NPoAyKTam NocToATb 2—5

MWHYT.

»  bnoga otaatoT Tenno nocyae. [locyaa MoXKeT oueHb
CWNBbHO HarpeBaTtbCA. Micnonb3yinTe NpuxBaTKy.

Bnropo Bec

MoLwHoCTb MUKPOBOJIH

n POAOIIKUTESIbHOCTD

MeHto, nopunoHHoe 6ntoao,
rotosoe 6nt010 (M3 2—
3 KOMMOHEHTOB)

600 BT

5-8 muH

Hanutku' 125 mn 900 Bt 0,5-1 mun?3
Hanutku' 200 mn 900 Bt 1-2 MuH?®
Hanutku' 500 mn 900 Br 3—4 MuH?3
JeTckoe nutaHue, Hanpw- 50 mn 360 Bt npum. 0,5 MuH>©
Mep, BYTbITOYKKM C MOJIOY-

HOW cMecCbio*

JeTtckoe nutaHue, Hanpw- 100 mn 360 Bt 0,5-1 muu**©
Mep, BYTbIIOYKM C MOSIOY-

HOM cMecbio*

LeTckoe nuTaHue, Hanpu- 200 mn 360 BT 1-2 Mun*®
Mep, ByTbITOYKM C MOJIOY-

HOW cMecbio*

Cyn, 1 Tapenka no175r 600 Bt 1-2 MWH
Cyn, 2 Tapenku nol175r 600 Bt 2—-3 MUH
Msco B coyce’ 500 r 600 Bt 7—10 MuH
Pary, rycton cyn 400 r 600 Bt 5—7 MuWH
Pary, rycton cyn 800r 600 Bt 7—8 MuH
OsoLuu, 1 nopuwma 150 r 600 Bt 2—-3 MuH
OsoLuu, 2 nopuum 300r 600 Bt 3-5 MuH

! TToNOXUTb NOXKKY B CTaKaH.
2 He neperpeBartb aikorofibHble HaMWUTKH.
8 Cnenwutb 3a npuroToBneHnem énoaa.

4 PasorpeBaTb AeTCKoe nuTaHne oTaesibHO OT COCKU UITU KPbILLKHK.

5 Mocne pasorpeBaHnA XOPOLLIO BCTPAXHYTb HntoAo.
& Ob6nAsaTenbHO KOHTPONMPOBATL TeMMepaTypy.
7 OToEenuTb NOMTUKKM MAca APYr OT Apyra.
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ru Y Bac Bce nonyuutcsl!

PasorpeBaHue 6nrof rny6oKon 3aMOPO3KU C UCNOSNIb30BaHMEM MUKPOBOJH
CoémouaﬁTe pekomMmeHaauUnn no yctaHoBKamM ANnA pasorpesaHunA 6J'IIO,CI, B peXXmnmMe MUKPOBOJIH.

3ameTKa:

YKasaHua no NPUroToB1IEHUIO

L |/|CFIOJ'Ib3yl71Te 3aKpbITYHO nocyay, NpUroaHyr 4nA NCnoJib30BaHUA B MMKpOBOﬂHOBOVI neyun. Bel mo)keTe HaKPbITb 611}0-
ao TapeﬂKOVI Unun Cneuwaanon ¢OJ‘IbFOl7I, npeaHasHaquHoH AnA Ncnonb3oBaHUA B MVIKpOBOJ'IHOBOVI rneyu. BelHbTE No-
nydadpuKaTbl M3 yNakoBKM.

= PaBHOMEpHO BbINoXuTe 6ntoao B nocyay. MNnockve nonygpabpukatsl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTU BbICTPEE, YEM BbICOKUE.

= YcTaHoBUTE Mocyay Ha AHO pabdoyei Kamepbl.

= bnoga otaatoT Tenno nocyze. [Nocyaa MoXeT o4eHb CUABHO HarpeBaTbCA. Micnonb3ynTe npuxeaTku.

= 2-3 pasa nomeluanTe unu nosepHute 6noa0.

= [locne noforpeBaHuA fanTe NPOAYKTaM NOCTOATb 2—5 MUHYT.

= bBnioga otaarot Tenso nocyae. Nocyaa MoXeT o4eHb CUITbHO HarpeBaTbeA. Mcnonb3ynte npuxsaTky.

= OpuruHanbHbIM BKYC 6ntoaa B 3HAUUTENIbHOM CTENEHNU coxpaHAeTcA. McnonbayiTe yMepeHHOe KOMYeCcTBO CONMu U1
npunpas.

Bnropo Bec MoLLHOCTb MMKPOBOJH MpononxuTenbHOCTb

MeHto, nopunoHHoe 6ntogo, 300-400 r 600 Bt 8—-13 MuH

rotoBoe 6ntoa0 (M3 2—
3 KOMMOHEHTOB)

Cyn 400 r 600 Bt 8—12 muH
Pary, ryctble cynbl 500 r 600 Bt 10—15 MuH
Msaca kycoukamu unu nom- 500 r 600 Bt 10—15 mMuH
TMKaMK B COoyce, Hanpumep,

rynAaw

Pbi6a, Hanpumep, pune 400 r 600 Bt 10—15 MuH
3anekaHka, Hanpumep, na-  450r 600 Bt 10—15 MuH
3aHbA, KAHHENNOHK

["apHupebl, Hanpumep, puc, 250 600 Bt 3—7 MuH
MaKapoHb!'

"apHupbl, Hanpumep, puc, 500 r 600 Bt 8—12 MuH
MaKapoHb!'

OBoLuu, Hanpumep, ropo- 300r 600 Bt 7-11 MuH
LLIeK, BPOKKONM, MOPKOBL'

OBoLuu, Hanpumep, ropo- 600 r 600 Bt 14—17 MuH
LueK, GPOKKOMMN, MOPKOBb'

LLInuHat? 450 r 600 Bt 10—15 MuH

' [lo6aBuTb B 6N010 HEMHOMO KUIKOCTHU.
2 ToToBMTL Bntof0 6e3 fobasneHna Boabl.

18.4 [loBeaeHue A0 roTOBHOCTHU

B atom nprbope MOXKHO rotoBuTh Hntoga.

lMpuroToBneHue ¢ UCMOJIb30BaHUEM MUKPOBOJIH

3amertKa:

YKasaHuWA No NpUroToB/IEHNUIO

= YcTaHOBUTE NOCYyAy Ha AHO paboyei Kamepbl.

= PaBHOMEpPHO BbINOXUTe 6ntoAo B nocyay. MNnockve nonygpabpukatsl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTU BbICTPEE, YEM BbICOKUE.

= Kcnonb3ayiTe 3aKpbITYHO NOCYAY, NPUrOAHYO ANIA UCMOMNb30BaHWA B PEXUME MUKPOBOJTH. Bbl MoXeTe HakpbITe 61040
TapenKon unu cneunanbHOM KPbILKOW, MpeaHasHa4YeHHON AN1A UCMOMNb30BaHUA B PEXXMME MUKPOBOJSIH. BbiHbTE nony-
dabpuKatbl U3 yNaKOBKH.

= OpuruHanbHbIM BKyC 6ntoaa B 3HAUUTENIbHOM CTENEeHU coxpaHaeTcA. Mcnonbayiite yMepeHHOe KOMYecTBO COnu 1
npunpas.
lMocne HarpeBaHuA AanTe NPOAYKTaM NOCTOATb 2—5 MUHYT.
Bntoga otnatot Tenno nocyae. lMocyaa MOXET OUeHb CUIIbHO HarpeBatbcA. Mcnonbayinte NpuxBaTKu.
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Y Bac Bce nonyuutcal ru

Ecnu Ha ynakoBKe npoAyKTra yKasaHa MOLLHOCTb, npesbiwatowian 600 BT, Bce paBHO Npu NpUroToBAEHUM YCTaHaBM-
BaiTe maxkcumym 600 BT. MNpy Heo6X0AMMOCTM FOTOBbTE AOJblLUE A0 AOCTUXEHUA XENaemMoro pesynbrara.

Bun 6nrona Bec MoLHOCTb MUKPOBONH Bpema npurotoBneHuna
LibinneHok uennkom, cee- 1200 r 600 Bt 25-30 MuH
YKMIA, NOTPOLLIEHbIN'
Pui6Hoe ¢une, cBexee 400 r 600 Bt 7-12 MUH
OsBoLuu, ceexue? >4 250 1 600 Br 6—10 MuH
OsBoluu, ceexue®>* 500 r 600 Bt 10—15 MuH
Kaptopenn®®* 250 600 Bt 8-10 MUH
Kaptodpenb?** 500 r 600 Br 10—15 MuH
KapTtodpenb?®** 750 1 600 Br 15-22 MUH
Puc® 1251 1. 600 Br 1. 4-6 MUH
2.180 Bt 2. 12-15 MmuH
Puc® 250 1. 600 Br 1. 6-8 MWH
2.180 Bt 2. 15-18 muH
Cnaakue 6ntoaa, Hanpumep, 500 mn 600 Bt 5-8 muH
nyauHr (6blCTporo
npurotosnexua)*
®pyKTbI, KOMMOT* 500 mn 600 Bt 9-12 MuH
MonkopH anA npurotoBne- 1 naket secom 100 r 600 Bt 2,5-3,5 MuH

HUA B MUKPOBOJSIHOBOM
neym®

1
2
3
4
5
6

MoBepHuTe 6n1t00 MO UCTeYeHUM 1/2 0BLLErO BPEMEHU NPUTOTOBNEHUA.

MopebTe Ha KYCOYKU OAMHAKOBOW BEIMUMHBI.
Jo6aBuTb B 611040 HEMHOIO BOAbI.

Bpemn oT BpeMeHH 0CTOPOXKHO NepemelunBats 6040.

JobaBbTe BABOE OOMbLUE KUAKOCTH.

MakeTvkK C MONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha cteknAHHoe 6ntogo. Cobniodaiite ykasaHWA Npou3BOAUTENA.

ﬂy.qul-lr U3 NOpPOLUKa ANnA nyauHra

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!
Pasorpetble 6ntoga otaatoT Tensio. MNocyaa MoXKeT Cuslb-
HO HarpeBartbCA.

>

UTto6bl M3BNeYb nocyay U NpUHaAnerxHocT1 us pabo-
yell Kamepbl, BCEr4a UCMonb3yiTe NPUXBATKM.

B BbicOKOM nocyae, NPUroAHOM AnA UCMOMb30BaHNA B
MWKPOBOJIHOBOW NeYn, CMeLlanTe OAHYy YyNaKkoBKy Mo-
pOLLKa ANA NyAWHra ¢ caxapom, saneiTte HebonbLuMm
KOJIMYECTBOM MOJIOKA, B COOTBETCTBUW C MHCTPYKLMA-
MM Ha yrnakoBKe, 1 pasmeluaiite, utobel He oBpasoBa-
JINCb KOMOUKHM.

18.5 lpurotoBneHue Ha rpune

LnA nonyyeHnA noaxkapucToi KOpoUKM rotoBbTe 6rtoaa Ha rpune.

MpuroToBneHue Ha rpune
LnA nonyyeHnA XpycTALLEen KOPOUKK roToBbTe 6itoJa Ha rpune.
3ameTKa:

YKazaHuA no npuroToBneH1to
[0TOBbTE B pEXXMME rPUIIA TONIBKO C 3aKPbITON ABepuei npubopa.

He ncnonb3yite npeaBapuTenbHbIA pa3orpes.

2,

3.

4.

Hob6aBbTe ocTaBLUMitcA 06beM MoJioKa M nepeme-
LiawnTe.

MocTtaBbTe nocyay B padouyto Kamepy U 3akpownTe
ABepuy npubopa.

BbinonHuTe HacTpoiiku Nnpubopa B COOTBETCTBUU C CO-
BETAMU N0 YCTaHOBKaM.

lMepemeluaiite B NepBbIM pas Yepe3 3 MUHYTHI. 3atem
MOMELUUBANTE KaXKAYIO MUHYTY 0 JOCTUXKEHUA HKe-
NnaemMon KOHCUCTEHLMUH.

Bpemsa npurotoBneHuA 3aBUCUT OT TeMnepaTypbl Mo-
NIOKa U MCNoNb3yemMow nocyabl.

Mcrnonb3ayiTe NOPLMOHHBIE KYCKU OAMHAKOBOIO BECA W TOSLUMHBI.
Toraa oHW paBHOMEPHO NOAPYMAHUBAOTCA M OCTAKOTCA COUHBLIMM.
Knaavte nopuMOHHLIE KYCKM HEMOCPEACTBEHHO HA PELLETKY.
MepeBopaunBaiite NOPUUOHHbLIE KYCKU NPWU MOMOLLIM LUMMNLOB ANA FPUNA.
Ecnu npoTKHYTb MACO BUJIKOM, COK BLITEYET M MACO MOMYYUTCA CYXUM.
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Y Bac Bce nonyuurca!

Conute NOPUMOHHLIE KYCKM TOJIBKO NOCNE NPUrOTOBNIEHNA HA rpuUne.

Conb BbLITArMBaET M3 MACA BOAY.

TeMHoe MACO, HanpuMep roBAAMHA, NoApPyMAHMBAETCA ObicTpee, YeM TeNATUHA UK CBUHUHA. CHapY)>KK KYCKK CBET-
1IOro MAca W pbiBbl YacTo ObIBAIOT JIULLb Clierka KOPUYHEBOIO LBETA, B TO BPEMA KaK BHYTPU OHU Y)Ke roToBble U
COYHbIe.

HarpeBatenbHbI 31€MEHT rpua aBTOMAaTUYECKM BbIKNHOYaAETCA U CHOBA BKAOYaeTcA. OT0 HopManbHo. YacrtoTa 3a-
BUCUT OT YCTAHOBJIEHHOMO PeXXMMa rpuns.

B npouecce nNpurotoBneHnaA Ha rpusie MoXeT 06pa3oBbIBaTbCA AblM.

Bua 6nrona KonuuectBso Bec Pexum rpuna MpoaonKUTEeNnbHOCTb
CTenku 13 wenHom ya- 3—4 wr. npum. no 120 r 3 (BbICOKaA MOLL- 1 cTopoHa: npvmMm.
CTH, NPUM. 2 CM TOfI- HOCTb) 15 MUH
LLIMHOM 2 ctopoHa: npum. 10—
15 MuH
Konbacku Ha rpune 4—6 Wwr. npum. no 150 r 3 (BblCOKaA MOLL- 1 ctopoHa: npum. 10—
HOCTb) 15 MUH
2 cTtopoHa: npum. 10—
15 MuH
PbiBHble KOTNETHI' 2-3 wWr. npum. no 150 r 3 (BblCOKaA MOLL- 1 cTopoHa: npum.
HOCTb) 10 MUH
2 cTopoHa: npum. 10—
15 MuH
Pui6a uenu- 2-3 wr. npvum. no 150 r 3 (BblCOKaA MOLL- 1 cTopoHa: npvmMm.
KOM, Hanpvmep, HOCTb) 15 MuH
dopens' 2 cTopoHa: npum. 15—
20 MuH
Xne6 anAa ToctoB 2—6 NOMTHKOB 3 (BblCOKaA MOLL- 1 cTopoHa: npum.
(npeaBapwuTenbHO 06- HOCTb) 4 MWH
apuThb) 2 CTOpOHa: NpUM.
4 MUH
3anekaHue TOCTOB 2—6 NOMTUKOB 3 (BblCOKaA MOLL- B 3aBucuMoOCTH OT Ha-
HOCTb) UYnMHKK: 510 MuH

' MNpenBapuUTENbHO CMaXKbTe PELLETKY pacTUTENbHBIM MacioM.

18.6 Mpunb B KOMOMHALUUU C MUKPOBOJIHAMU

Uto6bl COKpaTUTb NMPOLAOMKUTENBHOCTL, KOMOUHUPYUTE PEXMM «[PUIb» C PEXUMOM MUKPOBOJTH.

Fpunb B KOMOMHALMUK C MUKPOBONHaAMH

3ameTKa:
YKasaHuWA No NpUroToB/IEHNUIO
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[MocTaBbTe NOCyAy Ha peLueTKy.

MpeaBapuTenbHO Pa3Mopo3bTe NPOAYKTHI FyOOKOW 3aMOPO3KH.

InA »kxapeHua ncnonb3yinTe BLICOKYO popMy. [pUroTOBNEHWE B 3aKPLITOM NOCYyAe NO3BONAET COAEP)KaTh pabouyto
Kamepy B uucToTE.

LibinfeHKa, KyCOUKHM UbIMAEHKa U YTUHbIE FPYAKKU BbiKNaAbiBakTe KOXKeN BBEPX.

JnA npuroToBneHnA 3anekaHoK U rpaTeHoB MCMOMb3yiTe BOMbLLYIO NAOCKYIO Nocyay.

B y3Koil BbicOKOM nocyae 6ntoaa 6yayT roToBUTLCA A0SbLUE U MOTYT NOArOPETb CBEPXY.

OcraBnaiTe 3anekaHku U rpateHsbl NOCTOATL 5 MUHYT B Npubope nocne BbIKHYEHMA.

MpoBepbTe, NOAXOAUT M NOCcyAa No pasmMepy AnA padouei kamepbl. MNocyaa He AomKHA ObITb CAMLLKOM GOJbLUIOW.
[Mepea TeM Kak HapesaTtb MACO, AaTb eMy MOCTOATb NPUM. 5—10 MUHYT.

Toraa cok pacnpefenvTca no KyCKy MAca paBHOMEPHO U He ByAeT BbITEKaTb NpU HapesaHuu.



= Bcerpa yCTaHaBJ'IMBaVITe MaKcuMalibHOoe BpeMA NpUrotoBneHnA.
I'IpOBepﬂﬁTe roToBHOCTb HGntoaa yepes KOPOoTKHUe 3alaHHbIe NMPOMEXXYTKU BPEMEHMH.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

Bua 6nroga Bec Pexum rpuna MoLHOCTb MUKpPO- MpoaonxuTenbHOCTb
BOJIH

Yapkoe 13 cBUHUHBLI, npuM. 750 1 1 (cnabana mowHocTb) 360 Bt 35-40 muH

Hanpumep, CTENK 13

LeiiHow yactn'

MacHo#n pyner, npum. 750 r 2 (cpeaHsnn) 360 Bt npuUM. 25 MHUH

MaKc.BblcoTa 7 CM

LibinneHox, npvm. 1200 r 3 (BblCOKaA MOLL- 360 Bt 40 MuH

NONOBUHKaMK? HOCTb)

LibinneHoK Kycouka- npvm. 800 r 2 (cpeaHsnn) 360 Bt 20-25 MuH

MU, Hanpumep, YeT-

BEPTUHKA UbINneHKa?

YTuHan rpyaka’ npvm. 800 r 3 (BblCOKaA MOLL- 180 Br 25-30 muH
HOCTb)

3anekaHKka u3 maka-  npum. 1000 r 1 (cna6ana moLHocTb) 360 BT 25-30 MuH

POH (M3 NpeaBapu-

TelbHO NPUIroTOBJIEH-

HbIX MHrpeaneHToB)®

KaptopenbHana 3ane- npum. 1000 r 2 (cpeaHsnn) 360 Bt 35 MuH

KaHKa (13 Ccblporo

KapTodens), MaKxc.

BblcoTa 3 CM

3aneyeHHan pbiba npvm. 500 r 3 (BblCOKaA MOLL- 360 Bt 15 MuH
HOCTb)

TBoOpOXHaA 3ane- npum. 1000 r 1 (cna6ana moluHocTb) 360 BT 20-25 muH

KaHKa, MakKc. BbicoTa
5cm

' MNepeBopaunBaiTe 6040 BPEMA OT BPEMEHMU.

2 He nepesopauuBath 611040.
% MocbinbTe 6M0A0 CBEPXY ChIPOM.

18.7 KoHTponbHble 6ntoaa

JaHHble 0630pbl BbiK cocTaBneHbl ANA PasfMyHbIX KOHTPONMPYHOLLMX OpraHoB, YToBbl 06nerynTb Npoleaypy NpoBepKU
npubopa B cootBetcTBUM ¢ EN 60350-1:2013 unu IEC 60350-1:2011 1 B cootBetcTBMM ¢ HopMoit EN 60705:2012, IEC

60705:2010.

anFOTOBHEHMe C ucnosib3osaHuemM MUKpPOBOIJIH

Buna 6nrona MowHocTb MUKpOBONH B Bpema npurotoBneHusa, B YKasaHue
Bt MWH
Owmner, 1000 r 1. 600 Bt 1.11-12 MuH dopma 13 TepMOCTONKOro
2.180 Bt 2. 8-10 muH cTeKna
BuckeuT, 4751 600 Bt 7-9 MUH dopma U3 TepMOCTONKOro
cTekna, @ 22 cm
MsacHow pyneT, 900 r 600 Bt 25-30 MuH dopma U3 TepMOCTONKOro

cTekna, @ 28 cm
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ru  MHCTPYKUMA N0 MOHTaXY

PasmopaxuBaH1e ¢ MUKPOBOJIHAMU
PexkomeHaaumm no yCTaHOBKaM ANA pasMopaxkmpaHuAa B pe>xume MUKPOBOJTH.

Bun 6nrona MowHoCcTb MUKpOBONH B Bpema npurotoBneHusa, B YKasaHue
BT MUH

Msaco, 500 r 1. 180 Bt 1.8 MuH dopma U3 TepMOCTONKOro
2.90 Bt 2.7-10 MuH cTtekna, @ 24 cm

unun nporpamma "Pasmopa-
»XusaHve mAaca"

anTOTOBI'IEHMe MULLHU Ha rpune ¢ ucnoJsib3oBaHueM MUKPOBOJIH

Bun 6nrona MowHocTe MUKpOBONH B Bpema npurotoBneHusa, B YKasaHue

BT MUH
KaptogpenbHana 3anexkaHka, 360 BT + pexxum rpuna 2 20-35 MuH Kpyrnas ¢opma s tepmo-
1100 r CTOMKOro ctekna, @ 22 cm
Mupor - He peKkomeHayeTcA
LibinneHoK, NonoBUHKaMMu, 360 BT + pexkum rpuna 3 40-45 MuH PeweTtka, cteknaHHaa ¢op-
npum. 1100 r Ma AnA BbINEYKH

19 MUHCTPYKUMA NO MOHTaMXy

é’HMTbIBaVITG AaHHyt0 MHGOPMALMIO MpK yCTaHOBKE Npy- m Pacnakyite u ocmoTpute npubop. He noaknto-
opa.

yawTe npubop, ecnun oH BbiN NOBPEXAEH BO
BpeMA TPaHCNOPTUPOBKMU.
= [lepea Hayanom aKcnnyarauuu yaanute yna-
KOBOYHbIM MaTtepuan u KINeunkyro niéHky us pa-
Houei kamepsbl ¥ C ABepLUbI Npubopa.
»  ObpatnTe BHUMAHUE Ha MOHTaXKHbIE NNaCTUHbI
ANA YCTAHOBKM MPUHALANEXHOCTEW.
19.1 KomnnekT nocTasku = Mebenb AnA BCTpaMBaHWA AOMKHA BblAEPKHU-
[Mocne pacnakoBku NnpoBepbTe Bce“neTanM Ha OTCyT- BaTb TemMnepartypy 4o 90°C, a coceaHue q)a-
CTBUE TPAHCMNOPTHbLIX NOBPEXAEHUN, a TaAKXXEe KOMMNEKT- calbl — 10 65°C.
HOCTb NMOCTaBKHU. o o
» He ycraHaBnvBamnTe npubop 3a AeKOpaTUBHOW
?g?? unu mebenbHoi aABepuei. B npoTuBHOM chy-
yae BO3HUKHET OnacHoOCTb neperpesa.
= PaboThbl Mo BLINOMHEHWUIO BbIPE30B B Mebenu
BbINOJHAWTE Nepea ycTaHOBKOW npubopa. Yaa-
nute onunku. OHKU MOTyT HapyLWKTL paboTy
NEKTPUYECKUX KOMMOHEHTOB.
= [loakntoueHue npubopa 6es WTencenbHoOM
\ BWIKM JOMKEH NPOU3BOAUTL TONBbKO KBaNudu-
% UMpoBaHHbIM cneunanuct. B cnyyae nospe-
XAEHWW 13-3a HENPaBUNbHOIO NOAKIOYEHUA
rapaHTuiiHble 06A3aTenbCTBA TEPALOT CUITY.

A MPEOYNPEXJOEHUE — OnacHocTb
TpaBMUpoBaHUA!

HeTanu, OTKpbITblE NPU MOHTaXKE, MOTYT ObITb
OCTPbIMH U NPUBECTHU K MOpPE3aM.

» Ucnonb3soBaHue 3alUUTHBbIX nep4yaTrok

19.2 Be3onacHoOCTb NpPU MOHTaMe

MNpwu yctaHoBKe npubopa cobntoaante AaHHble

yKasaHuA No TexHMKe 6e30nacHoCTU.

® BesonacHoCTb aKcnnyaTauumn rapaHtTupyeTca
TONBbKO MPU KBaNMPULMPOBAHHOW YCTAHOBKE C
COOMOAEHNEM UHCTPYKLMK MO MOHTaXKY. 3a
NPaBUSIbHOCTb YCTAHOBKWU OTBETCTBEHHOCTb
HECET yCTaHOBLLMK.
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A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

Ucnonb3oBaHue yaAnMHEHHOro ceTeBoro kabena

¥ HeJonyCTUMbIX aaanTepoB OnacHo.

» He ucnonb3yite yanuHuTenbHble kabenu unu
MHOTOKOHTAKTHbIE PO3ETKH.

» Ecnv anuHbl ceTeBoro kabena He xBaTaer,
obpartuTechb B CEPBUCHYHO CNy»*Oy.

19.3 Me6enb aAna BCTpauBaHUA

JaHHbI npnbop npeaHasHauyeH UCKITHUUTENbHO AnA
BCcTpaunBaHuA. Mpubop Henb3A UCnonb30BaTh, yCTAHOBUB
€ro Ha CTon unu B WKad.

Y wkada AnA BCTpanBaHWA He JOMKHO ObiTb 3aAHEN
CTeHKM. MUHUManbHaA BbICOTa YCTAHOBKKU COCTaBnAeT
850 mm.

3anpeluaeTcA 3aKpbiBaTb BEHTUNIALMOHHbBIE NPOPE3n U
otBepcTUA AnA 3abopa Bosayxa.

19.4 MNoAaknrouyeHUe K aNeKTpoceTn

[na 6ezonacHoro NoAkItoUYeHWA Npubopa K 3NeKTPoCceTH
cobntogainTe AaHHbIE MHCTPYKLWK.

/\ NPEQYNPEXOEHME - OnacHocTb: MarHeTHam!

Mpubop coaep)nUT NOCTOAHHBIE MarHWTbl. OHKU MOTyT

BO3AENCTBOBATL Ha 3NEKTPOHHbIE MEAULMHCKUE TPaHC-

nnaHTaThl, HanpUMep, KAPANOCTUMYNATOPLI U UHCY K-

HOBbIE NMOMIbI.

» JlMuam ¢ 3NeKTPOHHBIMU TPaHcMIaHTaTamMu sanpetla-
eTcA npubnuxarbca K npubopy 6nnxke, yem Ha 10 cm.

/\ NPEAYNPEMXAEHMWE — OnacHocTb BosropaHus!

Mcnonb3oBaHne TPOMHWUKOB, pasBeTBUTENEN UITN YAJIUHU-

Teneih MOXXeT NPUBECTHU K BO3ropaHMuio.

» He nMcnonb3ynTe TPOMHUKKM, Pa3BETBUTENN W YASIMHUTE-
.

= [MpuBop roToB K NOAKIIHOYEHMUIO U ETO0 MOXKHO MOAKIIHO-
yaTb K CETU TONTbKO Yepes NPaBuIIbHO YCTAHOBIEHHYHO
PO3ETKY C 3a3eMJIAIOLLMM KOHTaKTOM.

= Cuctema 3aluuThl NpejoXpaHUTeNaMK HacTpanBaeTca
B COOTBETCTBUM C NOKasaTenaM1 MOLLHOCTH, YKa3aH-
HbIMW Ha TMNOBOM TaBNMUKe, U CYLLECTBYOLLMMU
MECTHbIMU TPeBOBaHUAMM.

= [lepeHoC PO3ETKM AOMKEH BLINOMHATLCA TONBKO KBa-
NMPULMPOBAHHBLIM 3IEKTPUKOM C YYETOM CYLLECTBYHO-
LMX NpeanmcaHum.

= Ecnu nocne yctaHoBKM npubopa 4o LwTencenbHowm
BWJIKM HEBO3MOXHO ByZeT fobpatbea, To Npu ycTa-
HOBKe crneayeT NpeayCcMOTPEeTb CrneunanbHbIi BbIKIO-
yatefb AnA pasMblKaHUA BCEX MONKOCOB C PACCTOAHU-
eM Mexay PasoMKHYTBIMU KOHTaKTaMu He MeHee
3 MM.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

19.5 BcTpauBaHue B HaBeCHOM LUKad

YunTbiBaiTe ycTaHOBOUYHbLIE pasMepsbl M GesonacHble pac-
CTOAHMA ANA WKaha-KONOHHbI.

" 600 —
~ 560",

)

>‘>\/16 16

=
zﬁw

YcraHaBnuBawnTe npubopbl Ha TaKoW BbICOTE, HA KOTOPOW
6yaeT yaoBHO BbIHUMATb NPUHAANEIKHOCTH.
CHMMHTE HOXKKM.

19.6 BcTpauBaHue B LUKa¢-KONOHHY

YuuTbiBaiTe yCTaHOBOUYHbIE pasmepbl M 6esonacHble pac-
CTOAHMWA ANA LWKapa-KOJOHHbI.

~600 __ .
? — ]
o .
+2
§Z§O
Q —

YcTtaHaBnuBaiTe npudopbl Ha TakoW BbICOTE, HA KOTOPOW
OyaeT yao6HO BbIHUMAaTb NPUHAANEKHOCTH.
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ru  MHCTPYKUMA N0 MOHTaXY

YCTaHOBUTE HOXKKM. 3. BHUMAHUE!

MpK OTKpbIBaHWK ABEpPLbI NPUOOP MOXKET ONPOKMU-
HYTbCA.

» OTKpbiBaA ABeply, Npuaep»xuBainTe nproop.

He oTkpbiBaiiTe ABepuy npubopa pbiBKOM.

19.7 YcTaHoBKa npubopa

1. TMonHocTelo 3a/1BUHETE NPUOOP B LiKad ANA BCTPau- 4. TpukpyTnte Npuéop K Mebenn ¢ NPOTMBOMONOMHOM
BaHuA. CTOPOHbI OT NneTenb.

He nonyckaire nepernéanms, saliemneHns u conpu- 5. lpocBepnuTe 0TBEPCTUA ANIA BUHTOBOIO KPEMNEeHWA B
KOCHOBEHMWA CETEBOro Kabens ¢ OCTPLIMU KPOMKaMM. CTEHKe MeBesn Co CTOPOHbI NeTerb.

2. TpoBepbTe paccToAHKEe A0 COCEAHNX NPUBOPOB.

r—— ]

—

min. 3mm-»||<«

MpuKponTe netnu aAsepubl.

MUcnonbayiTte cBEpo No AepeBy AMaMeTPOM 2 MM.
6. Yaanute onunku us paboyen kamepbi.
7. TMpukpytnTe Npubop K Mebenn co CTOPOHHI NeTeNb.
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MHCTPYKUMA NO MOHTaXY

8. lMepea Hauanom aKcnyarauuv yaanute ynakoBou-
HbIM MaTepuan v KNerkyto nneHKy us padouei kame-
pbl ¥ ¢ ABepubl npubopa.

19.8 JlemoHTam npubopa

ObecToubTe npudop.

Ortkpoiite asepuy npubopa.

OTBUWHTWTE NaHenu cnpasa 1 cnesa.

OcnabbTe BUHTEI KpenneHus.

Crnerka npunogHuMuTe nNpubop M NONHOCTbLIO U3BIe-
KuTe.

agrwbd=

ru
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