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1 Varnost

Upostevajte naslednja varnostna navodila.

1.1 Splosna navodila

m Skrbno preberite ta navodila.

= Navodila za uporabo, izkaznico aparata in
informacije o izdelku shranite za kasnejso
uporabo ali za novega lastnika.

m Ce opazite poSkodbo zaradi transporta,
aparata ne prikljucite.

1.2 Namenska uporaba

Aparate lahko brez vti¢a priklju¢i samo poo-

blascen strokovnjak. Pri poSkodbah zaradi na-

pacne prikljucitve garancija ne velja.

Varnost med uporabo je zagotovljena le v pri-

meru strokovne vgradnje v skladu z navodili

za montazo. Za brezhibno delovanje na mestu

postavitve je odgovoren inStalater.

Aparat uporabljajte samo:

® 73 pripravo jedi in pijac.

= pod nadzorom. Kratkotrajne postopke ku-
hanja ves ¢as nadzorujte.

» v domacem gospodinjstvu in v zaprtih pro-
storih domacega okolja.

= do najviSje nadmorske viSine 4000 m.

Aparata ne uporabljajte:

® 7 zunanjo programsko uro ali posebnim da-
liinskim upravljalnikom. To ne velja v prime-
ru, da je delovanje izklopljeno z aparati, za-
jetimi v standardu EN 50615.

Ce imate implantirano delujo&o medicinsko
napravo (npr. sréni spodbujevalnik ali defibri-
lator), zdravnika povprasajte, ali je ta v skladu
z Direktivo 90/385/EGS Sveta Evropskih sku-
pnosti z dne 20. junija 1990 in z EN
45502-2-1 in EN 45502-2-2 ter ali je bila na-
prava izbrana, implantirana in nastavljena
skladno z VDE-AR-E 2750-10. Ce so ti pogoji
izpolnjeni in poleg tega uporabljate tudi neko-
vinske kuhinjske pripomocke in posodo ter
nekovinske roc¢aje, lahko indukcijsko kuhalno
plosCo brez tezav uporabljate v skladu z nje-
no namembnostjo.

1.3 Omejitev kroga uporabnikov

Ta aparat lahko otroci, starejSi od 8 let, ter
osebe z zmanjSanimi fizi€nimi, senzoric¢nimi ali
dusevnimi sposobnostmi ali osebe, ki ne raz-
polagajo z izkuSnjami in/ali znanjem upora-
bljajo le, ko so pod nadzorom, ali e so bili
pouceni o varni uporabi in so razumeli nevar-
nosti, Ki izhajajo iz uporabe aparata.

Otroci se ne smejo igrati z aparatom.



Otroci ne smejo Cistiti ali vzdrzevati aparata,
razen Ce so stari veC kot 15 let ali starejsi in
so pod nadzorom.

Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu in prikljuénemu kablu.

1.4 Varna uporaba

/A\ OPOZORILO - Nevarnost pozara!
Nenadzorovano kuhanje z mascobo ali oljem
na kuhalni povrsini je lahko nevarno in lahko
povzrodi pozar.

» Vrocih olj in masti nikoli ne pustite brez
nadzora.

» Pozara nikoli ne poskusSajte pogasiti z vo-
do, ampak izklopite aparat in nato pokrijte
plamene npr. s pokrovko ali z odejo za ga-
Senje.

Kuhalna povrSina se mocno segreje.

» Na kuhalno povrsino ali v njeno neposre-
dno blizino nikoli ne polagajte vnetljivih
predmetov.

» Na kuhalni povrSini nikoli ne shranjujte
predmetov.

Aparat se mocno segreje.

» Gorljivih predmetov ali razprSilcev nikoli ne
shranjujete v predalih neposredno pod ku-
halno plosco.

Pokrovi za kuhalno plos¢o lahko povzrocijo

nesrecCe, npr. zaradi pregretja, vziga ali materi-

alov, ki jih lahko raznese.

» Ne uporabljajte pokrovov za kuhalno plo-
s¢o.

Po vsaki uporabi z glavnim stikalom izklopite

kuhalno plosco.

» Ne Cakajte, da se bo kuhalna ploS¢a samo-
dejno izklopila, ker na njej ni vec¢ loncev in
ponev.

Zivila se lahko vnamejo.

» Postopek kuhanja morate nadzorovati. Kra-
tek postopek morate ves ¢as nadzorovati.

/A OPOZORILO - Nevarnost opeklin!

Med delovanjem se aparat in njegovi dostopni

deli segrejejo, Se posebno okvir kuhalne plo-

SCe, Ce obstaja.

» Pazite, da se ne dotaknete grelnikov.

» Otroci, mlajSi od 8 let, naj se ne priblizujejo
aparatu.

Zascitne reSetke za kuhalno povrSino lahko

povzrocijo nezgode.

» Nikoli ne uporabljajte zasCitnih reSetk za
kuhalno povrsino.

Varnost sl

Aparat se med delovanjem segreje.

» Pred CiS€enjem pustite, da se aparat ohla-
di.

Kovinski predmeti se na kuhalni plosci zelo hi-

tro segrejejo.

» Na kuhalno plos¢o nikoli ne odlagajte ko-
vinskih predmetov, npr. nozev, vilic, Zlic in
pPOKkrovk.

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektriénega

udara!

Nestrokovna popravila so nevarna.

» Popravila aparata sme izvajati samo izSola-
no strokovno osebje.

» Za popravilo aparata je dovoljeno upora-
bljati samo originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljucni vodnik aparata po-
Skodovan, ga morate zamenjati s posebnim
priklju¢nim kablom, ki je na voljo pri proi-
zvajalcu ali njegovi servisni sluzbi.

Poskodovan aparat ali poSkodovan omrezni

prikljucni kabel je nevaren.

» Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega apa-
rvata.

» Ce je povrSina poc¢ena, morate aparat iz-
kljuditi, da preprecite morebitni elektricni
udar. V ta namen aparata ne izklopite z
glavnim stikalom, ampak ga izkljucite tako,
da izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» Nikoli ne vlecite za priklju¢ni kabel, da iz-
klucite aparat iz elektricnega omrezja. Ve-
dno vlecite za vtic omreznega prikljucnega
kabla.

» Ce je aparat ali prikljucni kabel v okvari, ta-
koj izklopite varovalko v omarici z varoval-
kami.

» PokliCite pooblasceni servis. — Stran 17

VdirajoCa vlaga lahko povzroci elektri¢ni udar.

» Za CiSCenje aparata ne uporabljajte parne-
ga cistilnika ali visokotlacnega Cistilnika.

Na vroCih delih aparata se lahko stopi izolaci-

ja kablov elektricnih naprav.

» Prikljuénega kabla elektricnih naprav nikoli
ne izpostavljajte vro¢im delom aparata.

Stik kovinskih predmetov z ventilatorjem, ki se

nahaja na spodnji strani kuhalne plosce, lah-

ko povzrodi elektri¢ni udar.

» V predalih pod kuhalno plos¢o ne shranjuj-
te dolgih, koni¢astih kovinskih predmetov.



sl PrepreCevanje materialne Skode

/A\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!
Zaradi tekoCine med dnom posode in kuhali-
S¢em lahko posoda nenadoma odskodci v viSi-
no.

» KuhalisCe in dno posode morata biti vedno
suha.

» Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode
za kuhanje.

Pri pripravi v vodni kopeli lahko kuhalna plo-

SCa in posoda pocita, Ce se pregrejeta.

» Posoda v vodni kopeli se ne sme neposre-
dno dotikati dna posode, napolnjene z vo-
do.

» Uporabljajte samo posodo, odporno na vro-
¢ino.

Aparat z napokano ali po¢eno povrsino lahko

povzrodi ureznine.

» Aparata ne uporabljajte, Ce ima ta napoka-
no ali po¢eno povrsino.

/A\ OPOZORILO - Nevarnost: magnetizem!
Snemljivi upravljalni element je magneten in
lahko vpliva na elektronske vsadke, kot so
sréni spodbujevalniki in inzulinske Crpalke.

» Osebe z elektronskimi vsadki morajo biti
od magnetnih upravljalnih elementov odda-
lieni vsaj 10 cm. Upravljalnih elementov ni-
koli ne nosite v zepih oblacil.

/A OPOZORILO - Nevarnost zadusitve!

Otroci se lahko zavijejo v embalazo ali pa si

slednje potegnejo preko glave in se tako za-

dusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
embalaznim materialom.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z emba-
laznim materialom.

Otroci lahko vdihnejo ali pogoltnejo majhne

dele in se tako zadusijo.

» Poskrbite, da otroci ne bodo prisli v stik z
majhnimi deli.

» Ne dovolite otrokom, da se igrajo z majhni-
mi deli.

2 Preprecevanje materialne skode

Tukaj je seznam najpogostejsih vzrokov za poskodbe in nasvetov, kako se jim izogniti.

Poskodba Vzrok

Ukrep

Madezi Kuhanje brez nadzora.

Opazujte potek priprave jedi.

Madezi, krusenje
zem sladkorja.

Razlita zivila, predvsem taka z velikim dele-

Takoj jih odstranite s strgalom za steklokera-
miko.

Madezi, kruSenje ali
razpoke v steklu
minija.

PosSkodovana posoda, posoda s stopljenim
emajlom ali posoda z dnom iz bakra ali alu- sodo.

Uporabljajte primerno in neposSkodovano po-

Madezi, obarvanja Neprimerni nacini giséenja.

Uporabljajte le Cistila, primerna za steklokera-
miko, in Cistite kuhalno plos¢o samo takrat,
ko je hladna.

KruSenje ali razpoke
v steklu
S¢o.

Udarci ali posoda, pribor ali drugi trdi ali ko- Med kuhanjem ne udarite ob steklo in ne do-
ni¢asti predmeti, ki padejo na kuhalno plo-

volite, da na kuhalno plo$¢o padejo predme-
ti.

Praske, obarvanja
halni ploSgi.

Grobo dno posode ali drsanje posode po ku- Preglejte posodo. Posodo dvignite, ko jo pre-

mikate.

Praske Sol, sladkor ali pesek.

Kuhalne ploS&e ne uporabljajte kot delovno
ali odlagalno povrsino.

PosSkodbe aparata Kuhanje v zamrznjeni posodi.

Nikoli ne uporabljajte zamrznjene posode za
kuhanje.

PoSkodbe posode ali Kuhanje brez vsebine.
aparata

Posode brez vsebine nikoli ne postavite na
vroCe kuhaliS&e in je ne segrevajte.

Poskodbe stekla
pokrovke na steklu.

Stopljena snov na vro¢em kuhalis¢u ali vroCe Na kuhalno plos¢o ne polagajte papirja za

peko ali aluminijaste folije, plasti¢nih posod
ali pokrovk.




Varstvo okolja in varéevanje sl

Poskodba Vzrok Ukrep

Pregretje VroCa posoda na upravljalnem polju ali na Nikoli ne postavljajte vroCe posode na ta ob-
okvirju. modja.

Praske Ostanki snovi med kuhalno plos&o in gum- Povrsina pod gumbom vrtljivi gumb TwistPa-

bom vrtljivi gumb TwistPad®.

d® naj bo vedno Cista.

POZOR!

Ta kuhalna plosCa ima na spodnji strani ventilator.

» Ce je pod kuhalno plo3¢o predal, v njem ne shra-
njujte majhnih ali koni¢astih predmetov, papirja in
kuhinjskih krp. Ventilator bi te predmete lahko vse-
sal in se poSkodoval ali pa bi bilo hlajenje slabse.

» Razdalja med vsebino predala in vhodom ventilator-
ja mora zna8ati najmanj 2 cm.

3 Varstvo okolja in varéevanje

3.1 Odlaganje embalaze novega aparata

Material embalaze je okolju prijazen in primeren za po-
novno uporabo.

» Posamezne sestavne dele lo¢eno sortirajte v odpad.

3.2 Varcevanje z energijo

Ce upostevate te napotke, bo vag aparat porabil manj
elektri¢ne energije.

Izberite kuhaliS&e, ki ustreza velikosti posode. Posodo

namestite na sredino.

Uporabljajte posodo, katere premer dna se ujema s

premerom kuhaliS&a.

Nasvet: Proizvajalci posode pogosto navedejo zgornji

premer posode. Ta je pogosteje vedji kot premer dna

posode.

= Neustrezna posoda ali nepopolno prekrita kuhali-
§Ca porabijo veliko energije.

Posodo pokrijte z ustrezno pokrovko.
m Ce kuhate brez pokrovke, aparat porabi znatno vec
energije.

Pokrovko dvigajte Cim redkeje.
m Ce dvignete pokrovko, uide veliko energije.

Uporabite stekleno pokrovko.
m Steklena pokrovka omogoca, da pogledate v lonec,
ne da bi vam bilo treba dvigniti pokrovko.

Uporabljajte lonce in ponve z ravnim dnom.

m Ce posoda nima ravnega dna, je poraba energije
vedja.

Uporabljajte posodo, ki ustreza koli€ini Zivil.

= Vedja posoda z malo vsebine potrebuje veC energi-
je za segrevanje.

Hrano pripravljajte z malo vode.
m Vel kot je vode v posodi za kuhanje, ve¢ energije
potrebujete za segrevanije.

PravoCasno preklopite na nizjo stopnjo kuhanja.

m Ce nastavite previsoko stopnjo poCasnega kuhanja,
po nepotrebnem tratite energijo.

Informacije o izdelku v skladu z (EU) 66/2014 najdete

na prilozeni izkaznici aparata in na spletu na produktni

strani vasSega aparata.

4 Primerna posoda

Posoda, primerna za kuhanje z indukcijo, mora imeti fe-

romagnetno dno, torej jo mora magnet privialiti, poleg
tega mora dno ustrezati velikosti kuhalis¢a. Ce aparat

ne zazna posode na dologenem kuhalisCu, postavite
posodo na kuhali§&e z eno stopnjo manjSim preme-
rom.

4.1 Velikost in lastnosti posode

Da aparat pravilno zazna posodo, morate upostevati
velikost in material posode. Dno vseh posod mora biti
popolnoma ravno in gladko.

Z Preizkus posode lahko preverite, ali je vasa posoda
primerna. Vec informacij najdete pod

— "Preizkus posode”, Stran 14.



sl Primerna posoda

Posoda

Materiali

Lastnosti

Priporo¢ena posoda

@

Posoda iz nerjaveCega jekla z dnom v obliki
sendvic¢a, ki dobro razporeja toploto.

Ta posoda enakomerno razporeja toploto, se
hitro segreje in aparat jo zagotovo zazna.

Feromagnetna posoda iz emajliranega jekla,
litoZzelezna posoda ali posebna posoda za in-
dukcijo iz nerjaveCega jekla.

Ta posoda se hitro segreje in aparat jo zago-
tovo zazna.

Primerno

Dno ni v celoti feromagnetno.

Ce je feromagnetno obmogje manjse od dna
posode, se segreje samo feromagnetno ob-
mocje. Tako se toplota ne razporeja enako-
merno.

Dno posode z delezem aluminija.

Zaradi aluminija se feromagnetna povrsina
zmanjsa, zato posoda lahko sprejme man;
modi. Lahko se zgodi, da aparat te posode
ne zazna dovolj ali je sploh ne zazna in je za-
to ne segreva dovol;.

Ni primerno

Posoda iz obi¢ajnega tankega jekla, stekla,
gline, bakra ali aluminija.

Opombe

= Med kuhalno plos¢o in posodo nadelno ne upora-
bljajte adapterskih ploSs¢.

= Ne segrevajte prazne posode in ne uporabljajte po-
sode s tankim dnom, ker se lahko zelo mo&no se-

greje.



Spoznavanje sl

5 Spoznavanje

5.1 Kuhanje z indukcijo

Kuhanje z indukcijo je nekoliko druga¢no od kuhanja
na obicdajnih kuhalnih ploS&ah in prinasa vrsto predno-
sti, npr. prihranek ¢asa pri kuhanju in pecenju, prihra-

5.2 Upravljalno polje

Posamezne podrobnosti, npr. barva in oblika, se lahko
razlikujejo od tistih na sliki.

nek energije ter lazjo nego in giS€enje. Omogoca tudi
boljSi nadzor nad temperaturo, ker toplota nastaja ne-

posredno v posodi.

Sl

.
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Nasveti

= Upravljalno polje naj bo vedno Cisto in suho.
= V blizino prikazov in senzorjev ne postavljajte poso-
de. Elektronika se lahko pregreje.

Izbirni senzorji

Ko vklopite kuhalno plosco, svetijo tipke, ki jih je mogo-
Ce izbrati in so v danem trenutku na voljo.

Senzor  Funkcija

Glavno stikalo

Funkcija ohranjanja toplote

PowerBoost / PanBoost

Frying Sensor

Cas poteka

[ Programska ura za izklop

D|T|en|®|~ e

Alarm / Otrosko varovalo

Glede na status kuhalne plos¢e zasvetijo tudi prikazi
kuhalisS¢ ter razlicne vklopljene in razpoloZljive funkcije.

5.3 Razdelitev kuhalis¢

Navedena moc¢ je izmerjena s standardnimi lonci, opi-
sanimi v IEC/EN 60335-2-6. Mo¢ se lahko razlikuje gle-
de na velikost posode ali material, iz katerega je izdela-

na.
Obmocje Najvisja stopnja kuha-
nja
@ 18 cm Stopnja moci 9 1.800 W
PowerBoost 3.100 W
Eg18cm @  Stopnja modi 9 1.800 W
PowerBoost 3.100 W
Eg28cm @  Stopnja modi 9 2.000 W
PowerBoost 3.700 W
@ 14,5 cm Stopnja moci 9 1.400 W
PowerBoost 2.200 W
Bl 321 cm Stopnja moci 9 2.200 W
PowerBoost 3.700 W




sl TwistPad®

5.4 Kuhalisce

Preden zaénete kuhati, preverite, Ce se velikost posode
ujema s kuhaliS¢em, na katerem Zzelite kuhati:

Obmoc¢je Tip kuhalis¢a
O KuhaligCe z enojnim krogom
cOo Ovalno kuhaligce
Kuhalis¢e se samodejno vklopi, kadar

uporabite posodo z dnom, ki po velikosti
ustreza zunanjemu obmocdju.

5.5 Prikaz preostale toplote

Kuhalna ploS&a ima prikaz preostale toplote za vsako
kuhaliS€e. Dokler prikaz preostale toplote sveti, se ne
dotikajte kuhalisca.

Prikaz Pomen
H Kuhali§de je vroce.
h Kuhalisce je toplo.

6 TwistPad®

Upravljalni element TwistPad® je vrtljiv gumb, ki ga je
mogoce izvledi, s katerim lahko izbirate kuhali§¢a in
stopnje moci. Ker je magneten, se samodejno postavi
na sredino svojega posebnega obmocja za programira-
nje.

6.1 Polozaj in upravljanje TwistPad®

Vriljivi gumb namestite tako, da bo poravnan na sredini
obmodja za programiranje glede na prikaze, ki to ob-
mocje omejujejo.

Za vklop kuhali§¢a se dotaknite TwistPad® v visini ze-
lenega kuhaliS¢a. Da izberete stopnjo kuhanja, obrnite
vrtljlivi gumb.

Opomba: Ceprav vriljivi gumb ni name$&en natanko na
sredini, kljub temu pravilno deluje.

Vrtljivi gumb naj bo vedno &ist. Umazanija lahko po-
slabSa njegovo delovanje.

6.2 Navodila za uporabo

=V notranjosti vrtljivega gumba je mo&an magnet. Vr-
tliivega gumba ne priblizujte magnetnim nosilcem
podatkov, kot so kreditne kartice ali kartice z ma-
gnetnim trakom. Lahko se poSkodujejo. Prav tako
lahko pride do motenj v delovanju televizorjev in za-
slonov.

= Vriljivi gumb je magneten. Kovinski delci, ki se pri-
mejo na spodnjo stran gumba, lahko opraskajo po-
vrSino kuhalne plos¢e. Gumb Twist vedno temeljito
ocCistite.

6.3 Odstranite TwistPad®

Vriljivi gumb lahko med postopkom kuhanja na kuhali-
SCu odstranite.

Ce regulator odstranite, se za 35 sekund vklopi Zascita
pri brisanju. Ce po preteku tega Casa vrtljivega gumba
ne obrnete nazaj v njegov polozaj, se kuhalna plos¢a
izklopi.

/\ OPOZORILO - Nevarnost pozara!

Kuhalna plo$&a se lahko $e naprej segreva. Ce v teh
35 sekundah na obmodcje TwistPad polozite kovinski
predmet, se kuhalna ploS¢a lahko Se naprej segreva.
» Kuhalno plos¢o vedno izklopite z glavnim stikalom.

6.4 Delovanje brez vrtljivega gumba
TwistPad®

Kuhalno plos&o lahko uporabljate tudi brez TwistPad®:

1. Kuhalno plos&o vklopite z glavnim stikalom.

2. V naslednjih 5 sekundah za 4 sekunde hkrati priti-
snhite @ in &. Oglasi se zvoéni signal.

3. Veckrat pritisnite &, da zasveti prikaz Zelenega ku-
halis¢a.

4. Nato z @ ali I=l nastavite Zeleno stopnjo kuhanja.

v Kuhalisc¢e je vklopljeno.

Opombe

= Brez vrtljivega gumba ne morete vklopiti program-
ske ure.

= Vriljivi gumb lahko vedno znova namestite na obmo-
éje za programiranje.

7 Osnovno upravljanje

7.1 Vklop kuhalne plosce

» Dotaknite se O.
Svetijo simboli kuhalis¢ in funkcij, ki so trenutno na
voljo. Poleg kuhali8¢ svetijo 4. Vriljivi gumb TwistPa-
d® postavite na nastavitveno obmodje.

v Kuhalna plos&a je pripravljena za uporabo.

ReStart

» Ce aparat v 4 sekundah od izklopa znova vklopite,
se kuhalna plosc¢a vklopi s prejs$njimi nastavitvami.

7.2 lzklop kuhalne plosce
» Dotaknite se @, dokler prikazi ne ugasnejo.
v Vsa kuhali§¢a so izklopljena.

Opomba: Ce so vsa kuhali§éa izklopliena veé kot
15 sekund, se kuhalna plosc¢a izklopi.



7.3 Nastavitev stopnje mo¢i na kuhaliséih

Kuhalid¢e ima 17 stopenj modi, ki so prikazane od 1do

9 z vmesnimi vrednostmi. Izberite najprimernejso sto-

pnjo modi za jed in izbrani postopek priprave.

1. Izberite kuhaliSCe. V ta namen se dotaknite TwistPa-
d® v visini zelenega kuhalisCa.

v 1 sveti mocéneje.

2. Vrtite TwistPad®, da na zaslonu zasveti zelena sto-
pnja moci.

v Stopnja modi je nastavljena.

Opomba: Ce na kuhalig&u ni posode ali &e posoda ni

primerna, izbrana stopnja modi utripa. Po dolo¢enem

Casu se kuhalisCe izklopi.

7.4 Nasveti za kuhanje

Osnovno upravljanje sl

QuickStart

» Ce posodo pred vklopom postavite na kuhalno plo-
S¢o, jo aparat ob vklopu zazna in samodejno izbere
ustrezno kuhali§&e. Nato v naslednjih 20 sekundah
izberite stopnjo modi, sicer se kuhalna plos&a izklo-
pi.

Sprememba stopnje moci ali izklop kuhaliS¢a

1. Izberite kuhaliS&e.

2. |zberite Zeleno stopnjo modi ali z & nastavite na Twi-
stPad®.

v Stopnja kuhanja na kuhali¢u se spremeni ali se ku-
haliS&e izklopi in prikaZze se prikaz preostale toplote.

m Ko pogrevate pire, kremne juhe ali goste omake, jih _== ® min
ob&asno pomesajte. T N B
Za predgrevanje nastavite stopnjo kuhanja 8-9. Riba - a-5 10-15
Pri kuhanju s pokrovko znizajte stopnjo kuhanja, ta- Bele omake, npr. omaka besa- 1 -2 3-6
koj ko za¢ne uhajati para. Uhajanje pare ne vpliva mel
na rezultat priprave. Stepene omake, npr. bearnska 3 -4 8-12

= Po koncu priprave posodo pokrijte s pokrovko, do- omaka, holandska omaka
Kler jedi ne postrezete. , , Kuhanje, kuhanje v sopari, du-

= Pri kuhanju v loncu na pritisk upostevajte navodila Senje
proizvajalca. .~ . o

= Zivi ne kuhajte predolgo, da ohranijo hranilno vre- Riz, z dvojno kolicino vode 2.-3 15-30
dnost. S kuhinjsko uro lahko nastavite optimalni ¢as Mlegni riz 2 2-3 30 -40
priprave. o _ Krompir v oblicah 4. -5. 25-35
Pazite, da se iz olja ne kadi. Sian Kromoir 4.5 15-30
Da zivila porjavijo, jih eno za drugim popecite v . ? :
majhmh porcijah_ Testenine 6-7 6-10

m  Nekatere posode se med kuhanjem mo&no segreje- Enolon&nica 3.-4 120 -
jo. Zato uporabljajte prijemalke. 180

= fensoroéila za energetsko udinkovito kuhanje najde- Juhe 3 .4 15 - 60
- "Varéevanje z energijo", Stran 5 Zelenjava 2.-3. 10-20

Priporoéila za kuhanie Zelenjava, globoko zamrznjena 3.-4 7-20
P ) . J . .. _ . . Enolonénica v loncu na pritisk  4.-5 -

Preglednica kaze, katera stopnja mocCi (—==) je primer- —— —

na za kaksno zivilo. Cas priprave ((® min) se lahko razli- Dusenje z mascobo

kuje glede na vrsto, tezo, debelino in kakovost Zivil. Zvita peCenka 4-5 50-65

= ® min DuSena pecCenka 4-5 60 - 100
¥ 2

TOplienie GO|E?_Z : _ 3-4 50-60

Cokolada, preliv -1, - Prazenje/pecenje 2 malo ma-

Maslo, med, Zelatina 1-2 - , ;

Poarevanie in ohranianie to Zrezek, naraven ali paniran 6-7 6-10

pIo%e I Jan] Zrezek, globoko zamrznjen 6-7 6-12

Enolonénica, npr. ledina eno- 1 .92 i Kotleti, naravni ali panirani 6-7 8-12

lonCnica Steak (debeline 3 cm) 7-8 8-12

Mleko' 1.-2. - Perutninska prsa (debeline 2 5-6 10-20

Obarjene klobasice' 3-4 - cm)

Odtaljevanje in pogrevanje Perutninska prsa, globoko za- 5-6 10-30

= mrznjena

Spinaca, globoko zamrznjena 3-4 15-25 2y -

Golaz, globoko zamrznjen 3-4 35-55 Polpete (debeline 3 cm) 4.-5 20 - 30

Poéir;r?'e ne#no se révan'e Hamburger (debeline 2 cm) 6-7 10-20

e 5075 Riba in ribji file, naraven 5-6  8-20

P L Riba in ribji file, paniran 6-7 8-20

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.




sl Casovne funkcije

—== ® min
Riba, panirana in globoko za- 6-7 8-15
mrznjena, npr. ribje palcke
Kozice in raki 7-8 4-10
Prazenje sveze zelenjave in 7-8 10-20
gob
Jedi iz ponve, zelenjava, natra- 7-8 15-20
kove narezano meso na azijski
nadin
Globoko zamrznjene jedi, npr. 6-7 6-10
pripravljene jedi za pripravo v
ponvi
PalaCinke, peCene ena za dru- 6. - 7. -
go
Omlete (peCene ena za drugo) 3. - 4. 3-10
Jajca na oko 5-6 3-6

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.

_== ® min

Cvrenje, 150-200 g na porcijo
v 1-2 | olja, cvrenje posame-
znih porcij’

Globoko zamrznjeni izdelki, 8-9 -
npr. ocvrt krompiréek, pis¢and;ji
medaljoni

Kroketi, globoko zamrznjeni
Meso, npr. kosi pis€anca

Riba, panirana ali v pivskem te-
stu

Zelenjava, gobe, panirane, v pi- 6-7 -
vskem testu ali tempuri

Drobno pecivo, npr. krofi, sadje 4 -5 -
v pivskem testu

' Brez pokrovke
2 Predgrevanje na stopnji kuhanja 8-8.

8 Casovne funkcije

VasSa kuhalna plosc¢a ima razli¢ne funkcije za nastavitev
¢asa priprave:

= Programska ura za izklop

= Alarm

m  Cas poteka

8.1 Programska ura za izklop

Omogocga programiranje ¢asa priprave na enem ali veC
kuhalis&ih. Po preteku C¢asa se kuhalis¢e samodejno iz-
klopi.

Vklop Programska ura za izklop

1. |zberite kuhaliSe in stopnjo modi.

2. Pritisnite =,

v Prikaz [=l na kuhalig¢u zasveti.

3. Z TwistPad® izberite ¢as priprave.

v Cas priprave se zaéne odstevati.

v Ko Cas priprave potecCe, se kuhaliS€e izklopi in ogla-
si se zvo&ni signal.

Opomba: Ce programirate &as priprave za eno kuhali-

SCe in je aktiviran Frying Sensor, se zacne &as priprave

odsStevati Sele, ko je izbrana temperaturna stopnja do-

sezena.

Sprememba ali izklop Programska ura za izklop

1. Izberite kuhali§Ce in se dotaknite -1
2. Cas priprave spremenite z TwistPad® ali nastavite

na U0, da izbridete Gas priprave.

10

8.2 Alarm

Omogoca aktiviranje alarma od 0 do 99 min. Ta funkci-
ja deluje neodvisno od kuhali$¢ in drugih nastavitev.
Kuhali3¢ ne izklopi samodejno.

Vklop Alarm

Dotaknite se Q.

Z TwistPad® izberite Zeleni Cas.

Potrdite z 2.

Cas se zaéne odstevati.

Ko Cas potece, se oglasi zvocni signal in prikazi utri-
pajo.

<N

AlarmSprememba ali izklop

1. Dotaknite se &.
2. Cas poteka spremenite z TwistPad® ali nastavite na
00, da izbriSete Gas poteka.

3. Potrdite z 8.

8.3 Cas poteka

Funkcija Stoparice prikazuje ¢as, ki je pretekel od akti-
viranja.

Vklop Cas poteka
» Dotaknite se O.
v 000 sveti.

v Cas se zaéne odstevati.

Izklop Cas poteka

» Dotaknite se @.

v Prikazi funkcije programiranega ¢asa ugasnejo.
v Funkcija je deaktivirana.



PowerBoost sl

9 PowerBoost
S to funkcijo velike koli¢ine vode segrejete hitreje kot z

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, Ce ne deluje
drugo kuhalisCe iste skupine.

©
O @

9.1 Vklop PowerBoost

1. |zberite kuhaliSce.
2. Dotaknite se F. Prikaza F in T3 svetita.
v Funkcija je vklopljena.

9.2 Izklop PowerBoost

1. Izberite kuhaliSce.

2. Dotaknite se F. Prikaza P in © ugasneta in kuhali-
8Ge se preklopi nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: V dolo¢enih okolis¢inah se lahko ta funkcija
samodejno izklopi, da zasScCiti elektronske elemente v
notranjosti kuhalne plosce.

10 PanBoost

S to funkcijo ponve segrejete hitreje kot z 5.
Ta funkcija je na voljo za vsa kuhaliS¢a, ¢e ne deluje
drugo kuhalisCe iste skupine.

©
O

O

10.1 Priporodila za uporabo

Ponve ne prekrivajte s pokrovko.
= Praznih ponev nikoli ne segrevajte brez nadzora.
m  Uporabljajte samo hladne ponve.

m  Uporabljajte ponve s popolnoma ravnim dnom. Ne
uporabljajte ponev s tankim dnom.

10.2 Vklop PanBoost

1. |zberite kuhaliSce.
2. Dvakrat se dotaknite F. F in = svetita.
v Funkcija je vklopljena.

10.3 Izklop PanBoost

1. Izberite kuhaliSce.

2. Dotaknite se P. P in — ugasneta in kuhali§Ce se
preklopi nazaj na stopnjo kuhanja 5.

v Funkcija je deaktivirana.

Opomba: Da se ne razvije premocna vrocina, se ta
funkcija po 30 sekundah samodejno izklopi.

11 Funkcija ohranjanja toplote

To funkcijo lahko uporabite za topljenje Cokolade ali
masla in za ohranjanje jedi na toplem.

11.1 Vklop Funkcija ohranjanja toplote

1. Izberite Zeleno kuhaliS&e.

2. V naslednjih 10 sekundah se dotaknite L.
L sveti.

v Funkcija je vklopljena.

11.2 Izklop Funkcija ohranjanja toplote

1. |zberite kuhaliS&e.
2. Dotaknite se L.
L ugasne.
v Funkcija je deaktivirana.

12 Frying Sensor

Primerno za pripravo ali zgosCevanje omak, palacink
ali za cvrenje jajc na maslu, za pedenje zelenjave ali
steakov do Zelene stopnje, pri Eemer imate temperatu-
ro pod nadzorom.

Namesto da bi morali med kuhanjem veckrat prilagajati
stopnjo modi, na zaetku enkrat izberete zeleno konc-
no temperaturo. Senzorji pod steklokeramiko nato meri-
jo temperaturo posode in jo vzdrZzujejo med celotnim
postopkom kuhanja.

Ta funkcija je na voljo za vsa kuhalisCa, oznaCena z %.

12.1 Prednosti

m Temperatura se stalno vzdrZuje, ne da bi vam bilo
treba spreminjati stopnjo modi.

= Olje se ne pregreje. Jed se ne prismodi.
KuhalisCe se segreva le, ¢e je to potrebno za vzdr-
Zevanje temperature, s ¢imer se prihrani energija.

11



sl Frying Sensor

12.2 Temperaturne stopnje
Temperaturne stopnje za pripravo jedi.

Sto- Tempe- Funkcije

pnja ratura

1 120 °C Kuhanje in zgos¢evanje omak, pede-
nje zelenjave

2 140 °C Popekanje na olivnem olju ali maslu

3 160 °C Pecenje rib in grobih Zivil

4 180 °C  Cvrenje paniranih in zamrznjenih jedi
ter jedi na zaru

5 215°C  Zar in plo&&a Zara za visoko tempe-

raturo

12.3 Priporo¢ena posoda

Za to funkcijo smo razvili posebno posodo, ki daje opti-
malne rezultate.

Posoda

Ponev @ 15 cm
Ponev @ 19 cm
Ponev @ 21 cm

Priporoceno kuhalis¢e
Enojno kuhalisée
Enojno kuhalisS&e
Enojno kuhalisCe

Priporoceno posodo lahko kupite na pooblaséenem
servisu, v specializirani trgovini ali v nasi spletni trgovini
www.neff-international.com.

Opomba: Uporabite lahko tudi drugo posodo. Glede
na lastnosti posode dosezena temperatura lahko od-
stopa od izbrane temperaturne stopnje.

12.4 Vklop Frying Sensor

1. Prazno posodo postavite na kuhalisce.

2. |zberite kuhali§&e in se dotaknite =.

3. V naslednjih 5 sekundah z vrtljivim gumbom Twi-
stPad® izberite zeleno temperaturno stopnjo.

v Funkcija se vklopi. & utripa, dokler nastavljena
konc¢na temperatura ni dosezena.

v Ko je konCna temperatura dosezena, se oglasi zvoc-
ni signal in = preneha utripati.

4. V ponev dodajte mascobo in nato Zivilo.

Opomba: Ce za kuhanje potrebujete ve& kot 250 ml

olja, dodajte olje in pocakajte nekaj sekund, preden do-

date zivilo.

12.5 lzklop Frying Sensor

» |zberite kuhaliS€e in se dotaknite %.
v Funkcija je deaktivirana.

12.6 Priporocila za kuhanje z Frying Sensor

V naslednji preglednici je prikazana idealna temperatur-
na stopnja za izbrane jedi. Temperatura 8 in ¢as pripra-
ve ® min sta odvisna od koli¢ine, stanja in kakovosti Zi-
vil.

) ® min
Meso
Zrezki 4 6-10
ZrezkKi, panirani 4 6-10
File 4 6-10
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4 ® min
Zarebrnice 3 10-15
Cordon bleu, dunajski zrezki 4 10-15
Steak, anglesko pecen, debeline 3 cm 5 6-8
Steak, srednje pecen, debeline 3 cm 5 8-12
Steak, dobro peden, debeline 3 cm 4 8-12
T-bone steak, angleSko pecen, debeline 5 10-15
4,5 cm
T-bone steak, srednje peden, debeline 5 20-30
4,5 cm
Perutninska prsa, debeline 2 cm 3 10-20
Slanina 2 5-8
Mleto meso 4 6-10
Hamburger, debeline 1,5 cm 3 6-15
Mesni cmocki, debeline 2 cm 3 10-20
Klobasice 3 8-20
Chorizo, sveza klobasa 3  10-20
Nabodala, kebabi 3 10-20
Giros 4 7-12
Ribe in morski sadezi
Ribji file 4 10-20
Ribji file, paniran 4 10-20
Riba, peCena, cela 3 10-20
Sardine 4 6-12
Skampi, kozice 4 4-8
Hobotnica, sipa 4 6-12
Jajéne jedi
Jajca na oko na maslu 2 2-6
Jajca na oko 4 2-6
UmesSana jajca 2 4-9
Omleta 2 3-6
Francoski toast 3 4-8
Crépes, blini, tortitas, tacos 5 1-3
Zelenjava
Pe&en krompir 5 6-12
Ocvrt krompiréek 4 15-25
Krompirjevi ocvriki 5 2-4
Cebula, peden &esen 2 210
Cebulni obrogki 3 510
Bucke, jajCevci, paprika 2 4-12
Zeleni belusi 3 4-15
Gobe 4  10-15
Zelenjava, duSena na olju 1 10-20
Zelenjava v tempura testu 4 5-10
Globoko zamrznjeni izdelki
Pis¢ancji medaljoni 4 10-15
Ribje pal&ke 4 8-12
Ocvrt krompiréek 5 4-8
Jedi iz ponve 3 6-10
Spomladanski zavitki 4 10-30
Pastete, kroketi 5 3-8




Otrosko varovalo sl

4 @ min 8 @ min
Omake Pecen sir 3 7-10
Paradiznikova omaka 1 25-35 Opecene kruhove kocke 3 6-10
BeSamelna omaka 1 10-20 Popeden kruh 4 4-8
Sirova omaka 1 10-20 Suhe pripravljene jedi 1 5-10
Sladke omake 1 15-25 Mandlji, orehi, pinjole, prazeni 4 3-15
Omake, zgosdene 1 25-35 Pokovka 5 3-4

Druge

13 Otrosko varovalo

Kuhalna plos&a ima otroSko varovalo. Z njim prepredi-
te, da bi otroci vklopili kuhalno plosco.

13.1 Vklop Otrosko varovalo

Zahteva: Kuhalna ploSéa mora biti izklopljena.
» Za 4 sekunde se dotaknite 2.

v Prikaz <o sveti 10 sekund.

v Kuhalna plosca je zaklenjena.

13.2 Izklop Otrosko varovalo

» Za 4 sekunde se dotaknite 2.
v Zapora je odpravljena.

13.3 Samodejno otrosko varovalo

Otrosko varovalo lahko tudi samodejno aktivirate ob
vsakem izklopu kuhalne ploScée.

Kako vklopite in izklopite to funkcijo, je opisano v po-
glavju Osnovne nastavitve — Stran 13.

14 Zascita pri brisanju

Omogoca zaporo upravljalnega polja za CisCenje, da
nenamerno ne spremenite nastavitev.
Zapora ne ucinkuje na glavno stikalo.

14.1 Vklop Zascita pri brisanju

» QOdstranite vrtljivi gumb TwistPad®. ¥ sveti.
v Upravljalno polje je 35 sekund zaklenjeno. 5 sekund
pred izklopom se oglasi zvoc¢ni signal.

14.2 Izklop Zascita pri brisanju

Za predd&asni izklop funkcije:
» Pritisnite in vrtite TwistPad®, dokler ® ne ugasne.
v Upravljalno polje je odklenjeno.

15 Posamezni varnostni izklop

Varnostna funkcija se aktivira, ¢e je kuhaliS&e dlje ¢asa
v uporabi in ne spremenite nobene nastavitve. Kuhali-
$Ce prikaze F& in se izklopi.

Cas od 1 do 10 ur je odvisen od izbrane stopnje modi.

Za vklop kuhali§&a pritisnite poljubno tipko.

16 Osnovne nastavitve

Osnovne nastavitve aparata lahko prilagodite svojim potrebam.

16.1 Pregled osnovnih nastavitev

Prikaz Nastavitev Vrednost
c Otrosko varovalo I - Rog¢no.”
{ Samodejno.

2 - Izklopljeno.

' TovarniSka nastavitev

13



sl Preizkus posode
Prikaz Nastavitev Vrednost
cc Zvocni signali {l — Zvocna signala za potrditev in napako sta izkloplje-
na.
{ — Vklopljen je samo zvoéni signal za napako.
.::' - Vklopljen je samo zvoc&ni signal za potrditev.
3 - Vsi zvoéni signali so vklopljeni .
c3 Prikaz porabe energije & - Izklopljeno."
Prikazuje skupno porabo energije med vklo- - Vklopljeno.
pom in izklopom kuhalne plos¢e v kWh.
Natan¢nost prikaza je med drugim odvisna
od kakovosti napetosti elektricnega omrezja.
ch5 Samodejni izklop kuhalisg. 00 - izklopljen.!
£1-59 - Minute za samodejnega izklopa.
ch Trajanje zvo&nega signala ob koncu pro- { — 10 sekund
gramske ure .::'— 30 sekund
3 -1 minuta .
c Omejitev modi 0 - Izkloplieno. Najvedja mo¢ kuhalne plosce .
Po potrebi omogo&a omejitev skupne modi i — 1000 W. NajmanjSa mod.
kuhalne plosce, Ce je to potrebno glede na . — 1500 W.
znacilnosti vase elektriCne instalacije. Razpo- ...
loZljive nastavitve so odvisne od najve¢je mo- = — 3000 W. Priporo¢eno za 13 A.
&i kuhalne plogdée. Natanne podatke najdete 3. — 3500 W. Priporo¢eno za 16 A.
na tipski ploscici. Ko je ta funkcija aktivna in 5 - 4000 W.
kuhalna plos¢a doseze nastavljeno omejitev 4. — 4500 W. Priporo¢eno za 20 A.
moci, se prikaze _ in visje stopnje modi ni
mogocde izbrati. S — Najvedja mo¢ kuhalne plosce.
cS Cas izbire kuhalisga £l - Neomejeno: zadnje izbrano kuhalid¢e lahko nastavi-
te, ne da ga na novo izberete.'
i — Omejeno: zadnje izbrano kuhali$¢e lahko nastavite v
10 sekundah po izbiri. Po tem ¢asu morate kuhaliSée
znova izbrati, preden ga nastavite.
cic Preizkus posode £ — Ni primerno.
S to funkcijo lahko preizkusite kakovost po- { — Ni optimalno.
sode. c - Primerno.
cd Ponastavitev na tovarniSke nastavitve £ - Individualne nastavitve .

]
-

Tovarniske nastavitve.

" TovarniSka nastavitev

16.2 Na osnovne nastavitve

Zahteva: Kuhalna plo$¢a mora biti izklopljena.

1. Da vklopite kuhalno plos¢o, se dotaknite O.
2. V naslednjih 10 sek. se za 4 sek. dotaknite 2.

Informacije o izdelku Prikaz
o

Seznam pooblascenih servisov (PS) L ¢

Proizvodna $tevilka Fd
Proizvodna $tevilka 1 oc.

o
(X

Proizvodna Stevilka 2

v Prvi Stirje prikazi navajajo informacije o izdelku. Za
priklic vsakega prikaza obrnite vrtljivi gumb TwistPa-
d®.

3. Za dostop do osnovnih nastavitev se dotaknite 2.

v Kot prednastavitev svetijo ¢ {in {.

4. Tolikokrat se dotaknite 2, da se prikaze Zelena na-
stavitev.

5. Z TwistPad® izberite zeleno nastavitev.

6. Za 4 sek. se dotaknite 2.

v Nastavitve so shranjene.

16.3 Prekinitev spremembe osnhovnih
nastavitev

» Dotaknite se O.
v Vse spremembe se zavrzejo in se ne shranijo.

17 Preizkus posode

Kakovost posode bistveno vpliva na hitrost in rezultat
postopka kuhanja.

S to funkcijo lahko preizkusite kakovost posode.

Pred preizkusom se prepri¢ajte, da se velikost dna po-
sode ujema z velikostjo uporabljenega kuhalisCa.

14

Dostop poteka prek osnovnih nastavitev. = Stran 13



17.1 lzvedba Preizkus posode

1. Posodo pri sobni temperaturi napolnite s pribl.

200 ml vode in jo postavite na sredino kuhalis¢a, ki
se najbolje prilega velikosti dna posode.

Odprite osnovne nastavitve in izberite ¢ ! 2.

Obrnite TwistPad®. Na kuhalis¢ih utripa —.

Funkcija je vklopljena.

Cez 10 sekund se na prikazu kuhali§¢ prikaze rezul-
tat.

< LN

Cisgenje in nega sl

17.2 Preverjanje rezultata

Naslednja preglednica prikazuje, kaj rezultat pomeni za
kakovost in hitrost postopka kuhanja.

Rezultat

,'_7 Posoda ni primerna za kuhaliSée in se zato ne se-
greva.
]

| Posoda se segreva pocasneje, kot ste pri¢akovali,
in postopek kuhanja ne poteka optimalno.

,_:’ Posoda se pravilno segreva in postopek kuhanja

je pravilen.

Opomba: V primeru slabs$ih rezultatov posodo ponovno
postavite na manjse kuhaliS¢e, Ce obstaja.

Za ponovno aktiviranje funkcije obrnite TwistPad®.

18 Ciscenje in nega
Da bo va$ aparat dolgo &asa brezhibno deloval, ga
skrbno distite in neguijte.

18.1 Cistilna sredstva

Primerna distila ali strgala za steklokeramiko lahko ku-

pite na pooblaséenem servisu, v trgovini ali v spletni tr-

govini www.neff-international.com.

POZOR!

Neustrezna distilna sredstva lahko poSkodujejo povrsi-

ne aparata.

» Ne uporabljajte neustreznih gistilnih sredstev.

» Ne uporabljajte Sistilnih sredstev dokler je kuhalna
plosCa Se vroCa. To lahko povzrodi sledi v povrSini
aparata.

Neprimerna Cistila

= NerazredCeno pomivalno sredstvo

= (Cistilo za pomivalni stroj

= Abrazivna sredstva

m  QOstra Gistilna sredstva, kot so razprsSilo za &iS€enje
pecice in odstranjevalci madezev

= Abrazivne gobice

m  Visokotlagni Cistilniki in parni gistilniki

18.2 Ciséenje kuhalne plosée

Kuhalno plos¢o po vsaki uporabi odistite, da se ostanki
hrane ne zazgejo.

Zahteva: Kuhalna plo§¢a mora biti hladna. Ce nastane-
jo madezi od sladkorja, plastike ali aluminijaste folije,
ne pustite, da se kuhalna plos¢a ohladi.

1. Trdovratno umazanijo odstranite s strgalom za ste-
klo.

2. Kuhalno plosc¢o odistite s Cistilom za steklokerami-
ko.
Upostevajte navodila za ¢iS&enje na embalazi Cistila.
Nasvet: S posebno gobico za steklokeramiko lahko
dosezZete dobre rezultate giS&enja.

18.3 Ciséenje okvirja kuhalne plosée

Ce so po uporabi na okvirju kuhalne plo&e umazanija

ali madezi, jih o istite.

Opomba: Ne uporabljajte strgal za steklo.

1. Okvir kuhalne plosc¢e ocistite z vro€o milnico in
mehko krpo.

Nove gobaste krpe pred uporabo temeljito izperite.
2. Osusite z mehko krpo.

18.4 Ciséenje TwistPad®

Za CiSCenje gumba Twist uporabite mlacno vodo z ne-
koliko detergenta.

Ne uporabljajte abrazivnih ali korozivnih &istil. Ne gistite
v pomivalnem stroju in ne pomakajte v vodo, ker lahko
nastanejo poskodbe.
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sl Odpravljanje moten]

19 Odpravljanje motenj

Manjse motnje na aparatu lahko odpravite sami. Preve-

19.1 Opozorila

rite informacije za odpravljanje motenj, preden se obr-

nete na pooblas&eni servis. Tako se izognete nepotreb-

nim stroSkom.

/\ OPOZORILO - Nevarnost poskodb!
Nestrokovna popravila so nevarna. .
» Popravila stroja sme izvajati le izSolano strokovno

osebje.

» Ce je stroj pokvarjen, poklicite storitveni servis za

stranke.

/\ OPOZORILO - Nevarnost elektricnega udara!
Nestrokovna popravila so nevarna. n
» Popravila aparata sme izvajati samo izSolano stro-

kovno osebje.

Opombe

m  Ce se na zaslomu prikaze £, pritisnite vrtljivi gumb
TwistPad® v viSini ustreznega kuhalis€a in ga drzite,
da lahko preberete kodo motnje.

Ce koda motnje ni navedena v naslednji preglednici,
izkljuCite kuhalno plosco iz elektricnega omrezja, po-
Cakajte 30 sekund in jo ponovno prikljugite. Ce se
prikaz ponovno prikaze, pokli¢ite pooblasCeni servis
in navedite natancno kodo motnje.

= Ce pride do napake, se aparat ne preklopi v stanje
pripravljenosti.

Za zasdito elektronskih sestavnih delov aparata
pred pregrevanjem ali preveliko napetostjo lahko
kuhalna plos&a zaCasno zmanjsa stopnjo moci.

» Za popravilo aparata je dovoljeno uporabljati samo
originalne nadomestne dele.

» Ce je omrezni prikljuéni vodnik aparata poSkodovan,
ga morate zamenjati s posebnim priklju¢nim ka-
blom, ki je na voljo pri proizvajalcu ali njegovi servi-

sni sluzbi.

19.2 Navodila na zaslonu

Napaka

Vzrok in odprava napak

Noben prikaz ne sve-
i

Elektricno napajanje je prekinjeno.
» Z drugimi elektri¢nimi aparati preverite, &e je priSlo do izpada elektri€nega toka.

Aparat ni priklju¢en v skladu z vezalno shemo.
» Aparat prikljucite v skladu z vezalno shemo.

Motnja elektronike
» Ce motnje ni mogoce odpraviti, obvestite pooblasdeni servis.

Prikazi utripajo.

Upravljalno polje je vlazno ali pa je na njem predmet.
» Osusite upravljalno polje ali odstranite predmet.

Fo, FH £, Elektronika se je pregrela in je izklopila eno ali vsa kuhaliséa.
£ 8200 F B208 » Podakajte, da se elektronika dovolj ohladi. Nato se dotaknite poljubne tipke na upravijal-
nem polju.

F5 + stopnja modi in

zvocni signal

Na upravljalnem polju stoji vroCa posoda. Elekironika se zato lahko pregreje.

» QOdstranite posodo. Prikaz napake po kratkem Casu ugasne. Lahko nadaljujete s kuha-
njem.

F5 in zvoéni signal

Na upravljalnem polju stoji vroCa posoda. Za zas¢ito elektronike se je kuhalis¢e izklopilo.

» QOdstranite posodo. Pogakajte nekaj sekund. Dotaknite se poljubne upravljalne povrsine.
Ko prikaz napake ugasne, lahko nadaljujete s kuhanjem.

FiFG Kuhali§&e se je pregrelo in izklopilo, da zasgiti delovno povrsino.
» Podakajte, da se elektronika dovolj ohladi, in nato ponovno vklopite kuhali§ce.
FB KuhalisCe je dalj Casa delovalo brez prekinitev.

» Posamezni varnostni izklop se je vklopil. Da lahko nastavljate kuhaliSe, se dotaknite po-
ljubne tipke, da izklopite prikaz.

Ixinixl InigNIxl
£ S000/ESDD

Napaka v delovni napetosti, izven obiCajnega obmocja delovanja.
» Obrnite se na dobavitelja elektri€ne energije.

[N ]
(X NN

Kuhalna plos&a ni pravilno priklju&ena.

» Kuhalno plosco izkljucite iz elektricnega omrezja. Kuhalno plos¢o prikljudite v skladu z
vezalno shemo.
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Odstranjevanje sl

Napaka Vzrok in odprava napak

©

r Y-
I}

Aktiviran je demonstracijski nadgin.

» Kuhalno plosco izkljucite iz elektricnega omrezja. PoCakajte 30 sekund in prikljudite ku-
halno ploS¢o. V naslednjih 3 minutah se dotaknite poljubnega senzorja. Demonstracijski

nadin je deaktiviran.

19.3 Obicajni zvoki vasega aparata

Indukcijski aparat lahko v€asih povzroCi zvoke ali vibra-
cije, npr. brenCanje, Sumenje, pokljanje, zvoke ventila-
torja ali ritmiCne zvoke.

20 Odstranjevanje

Tukaj boste izvedeli, kako pravilno odstraniti stare apa-
rate.

20.1 Odstranitev starega aparata v odpad

Okolju prijazna odstranitev v odpad omogoca ponovno
uporabo dragocenih surovin.

1. lzvlecite vti€ iz omreznega priklju¢nega vodnika.

2. Prerezite omrezi prikljuéni vodnik.

3. Aparat odstranite na okolju prijazen nacin.

Informacije o aktualnih moznostih odstranitve v od-
pad dobite pri strokovnem prodajalcu kot tudi na
obdinski ali mestni upravi.

B

Ta naprava je oznadena v skladu z
evropsko smernico o odpadni elek-
tricni in elektronski opremi (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

V okviru smernice sta dolo¢ena pre-
vzem in recikliranje starih naprav, ki
veljata v celotni Evropski uniji.

21 Servisna sluzba

Ce imate vprasanja glede uporabe, sami ne morete od-
praviti motnje na aparatu ali je treba aparat poprauviti,
se obrnite na nas pooblas¢eni servis.

Za delovanje pomembne originalne nadomestne dele v
skladu z ustrezno uredbo o ekoloSki zasnovi izdelkov
lahko dobite na naSem pooblas¢enem servisu najman;
10 let od dne, ko je stroj dan na trg znotraj evropskega
gospodarskega prostora.

Opomba: Poseg storitvenega servisa za stranke je v
okviru garancijskih pogojev proizvajalca brezplacen.

Podrobne informacije o garancijskem roku in pogojih v
vasi drzavi dobite na nasem pooblas&enem servisu, pri
vasem trgovcu ali na nasi spletni strani.

Ko pokliGete pooblasceni servis, potrebujete Stevilko
proizvoda (E-Nr.) in proizvodno Stevilko (FD) aparata.

Kontaktne podatke servisne sluzbe najdete v priloze-
nem seznamu servisov ali na nasi spletni strani.

21.1 Stevilka izdelka (E-Nr.) in proizvodna
Stevilka (FD)

Identifikacijsko Stevilko izdelka (E-Nr.) in proizvodno
Stevilko (FD) najdete na tipski tablici stroja.

Tipsko tablico najdete:

= v tehniénem opisu aparata;

®= na spodnji strani kuhalne plosce.

Stevilka izdelka (&t. E) se nahaja tudi na steklokeramiki.
Servisni indeks (Kl) in proizvodno Stevilko (FD) pa lah-
ko vidite tudi v osnovnih nastavitvah — Stran 13 .

Da boste svoje podatke o aparatu in telefonsko Stevilko
servisne sluzbe hitro nasli, si jih zapisSite.

22 Testne jedi

Ta priporodila za nastavitve so namenjena preizkusnim
inStitutom za lazje testiranje nasih aparatov. Preizkusi
so bili opravljeni z nasSimi kompleti posode za indukcij-
ske kuhalne ploS&e. Te komplete pribora lahko po po-
trebi naknadno kupite v specializiranih trgovinah, na na-
Sem pooblaséenem servisu ali v nasi spletni trgovini.

22.1 Topljenje ¢okoladnega preliva

Sestavine: 150 g temne Cokolade (55 % kakava).
m |Lonec @ 16 cm brez pokrovke
— Kuhanje: stopnja modi 1.

22.2 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enoloncnice iz lece
Recept po DIN 44550
Zacetna temperatura 20 °C
Segrevanje, brez mesanja
® |onec @ 16 cm s pokrovko, koli€ina: 450 g
— Segrevanje: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja modi

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 1.
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sl Testne jedi

= |onec @ 20 cm s pokrovko, koli¢ina: 800 g
— Segrevanije: trajanje 2 min. 30 sek., stopnja moci
9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 1.

22.3 Pogrevanje in ohranjanje toplote
enolonénice iz lece

Npr.: premer lee 5-7 mm, zadetna temperatura 20 °C
Po 1 min. segrevanja premesajte
= |onec @ 16 cm s pokrovko, koli¢ina: 500 g
- Segrevanje: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 1.
= |onec @ 20 cm s pokrovko, kolidina: 1 kg
— Segrevanije: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 1.

22.4 Besamelna omaka

Temperatura mleka: 7 °C

= |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 40 g ma-
sla, 40 g moke, 0,5 | mleka s 3,5 % mascobe in
SCepec soli

Priprava beSamelne omake

1. Raztopite maslo, umesajte moko in sol ter vse sku-
paj segrejte.
- Segrevanje: trajanje 6 min., stopnja mogi 2

2. Prezganju dodajte mleko in ob neprestanem meSa-
nju kuhajte, dokler ne zavre.
- Segrevanje: trajanje 6 min. 30 sek., stopnja modi

7

3. Ko besamelna omaka zavre, pustite posodo Se 2
min. na kuhaliS&u in neprestano mesajte.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja moci 2

22.5 Kuhanje mle¢nega riza s pokrovko

Temperatura mleka: 7 °C
1. Mleko segrevajte, dokler se ne zaCne dvigati.
Segrejte brez pokrovke. Po 10 min. segrevanja
premesajte.
2. Nastavite priporo&eno stopnjo modi in v mleko
dodaijte riz, sladkor in sol.
Cas priprave, vklju¢no s segrevanjem pribl. 45 min.
= |onec @ 16 cm, sestavine: 190 g okroglozrnatega
riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka s 3,5 % maSCobe
in 1 g soli
— Segrevanije: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 3
= |onec @ 20 cm, sestavine: 250 g okroglozrnatega
riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s 3,5 % mascobe in
1,5 g soli
— Segrevanije: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 3, po 10
min. premesajte
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22.6 Kuhanje mle¢nega riza brez pokrovke

Temperatura mleka: 7 °C
1. V mleko dodajte sestavine in segrevajte ob
neprestanem mesanju.
2. Ko mleko doseze pribl. 90 °C, izberite priporoceno
stopnjo modi in pustite, da na nizji stopnji rahlo vre
pribl. 50 min.
= |onec @ 16 cm brez pokrovke, sestavine: 190 g
okroglozrnatega riza, 90 g sladkorja, 750 ml mleka
s 3,5 % mascobe in 1 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modéi 3
= | onec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 250 g
okroglozrnatega riza, 120 g sladkorja, 1 | mleka s
3,5 % mascobe in 1,5 g soli
— Segrevanje: trajanje pribl. 5 min. 30 sek., stopnja
moci 8.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.

22.7 Kuhanje riza

Recept po DIN 44550
Temperatura vode: 20 °C
= | onec @ 16 cm s pokrovko, sestavine: 125 g dolgo-
zrnatega riza, 300 g vode in $Cepec soli
— Segrevanije: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2
= | onec @ 20 cm s pokrovko, sestavine: 250 dolgozr-
natega riza, 600 g vode in SCepec soli
- Segrevanije: trajanje pribl. 2 min. 30 sek., stopnja
moci 9
— Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 2.

22.8 Peka svinjskega fileja

ZacCetna temperatura fileja: 7 °C
m Ponev @ 24 cm brez pokrovke, sestavine: 3 svinjski
fileji, skupna teza pribl. 300 g, debelina 1 cm, in
15 ml son¢ni¢nega olja
— Segrevanije: trajanje pribl. 1 min. 30 sek., stopnja
moci 9
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 7

22.9 Priprava palacink

Recept po DIN EN 60350-2

= Ponev & 24 cm brez pokrovke, sestavine: 55 ml te-
sta na palacdinko
— Segrevanije: trajanje 1 min. 30 sek., stopnja modi

- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modci 7

22.10 Cvrenje globoko zamrznjenega
ocvrtega krompircka

= | onec @ 20 cm brez pokrovke, sestavine: 2 | sonc-
ni¢nega olja. Za vsak postopek cvrenja: 200 g glo-
boko zamrznjenega ocvrtega krompircka, debeline
1cm.
— Segrevanje: stopnja modi 9, dokler olje ne dose-
ze temperature 180 °C.
- Nadaljevanje kuhanja: stopnja modi 9



3a gonbiHUTeNHa MHpopMaLUua, MOJNA, BUKTE
PbKOBOACTBOTO 3a UWPPOBU NOTPpedUTENnM.

CbhAabpmaHue
1 [ST=TToT 3 = Tod 1 To 1oy 19
2 NpepotBpaTtABaHe Ha MaTepUanHH WeETH......... 22
3 OnasBaHe Ha OKONHaTa cpefa U UKOHOMMA ..... 22
4 TMonaxoAfll CbA 32 FOTBEHE ....cceeemeererrrrrsssssssssnas 23
5  BaANO3HABAHE .......ccccemmrirsinmennnssssnmnsssssamns s snnnns 25
6  TWIistPad® .......ccccocmreerreer e 26
7  OCHOBHM nonoxeHus npu pabota ¢ ypeaa...... 26
8  BpemMeBU PYHHLHUM .....cevrriremrerrsrsnrenrsssnssnnsssnnes 28
9  PowWerBoOSt.....ccccoviiemirminnnerr s 29
10 PanBoosSt......cccciiimmrinimrr e 29
11 dPyHKUMA 3a noaABbpPMHaHe B TOMNMO CHCTOA-

5 = 29
12 Frying SeNSOr......cccccrrisimmsrmnssmmsssssssssessssssssesnas 30

13 dyHKuuA 3a o6e3onacABaHe CNpAMO Aeua...... 31
14  3awuTa NPU NOUYUCTBAHE .....cccemerrrrssnmrensassnnnnnas 31

15 WHaueBuayanHo usknousaHe 6esonacHoCT ..... 32

16 OCHOBHU HACTPOMKH ..c.uveemrrrinmnnnsssssnmsnnsasssnnnnnas 32
17 TeCT Ha rOTBAPCHUA CBA -eeeerrrrrrsssssssnmmmmmsrsrrennnas 33
18 MMouuncTBaHe M NOAAPDBHHKA .evvervrirrsnmmmmmrrrrrennas 34
19 OrTcTpaHABaHe Ha HEU3NPABHOCTU.....ccueecusnmersns 34
20 [MpenaBaHe 32 OTMNAABLUM ...uuummmrrrrrrrsssssssssnnnmnnnnns 36
21 Otaen no o6cnyBaHe Ha KNUEHTH.....c.eeeeneenee. 36
22 TeCTOBU ACTUA ..covvrrrririsssssssnnmmnnnnssessssssssssnnnmsnnnns 36

1 Be3onacHocCT

CnasBalite ykasaHuata 3a 6e30nacHoOCT Nno-
Z0ny.

1.1 O6wM yKa3aHunA

® [IpoueTeTe BHMMATE/IHO TOBa PBbKOBOACTBO.

® 3anaseTe pbKOBOACTBATA, nacrnopTta Ha
ypelda n npodykroBaTa MHbopmMaLma 3a no-
HaTaTbllHa cnpaska uan 3a crneasalima
COOCTBEHUK.

besonacHocT bg

= He cBbp3BanTe ypena B ciyyan Ha
noBpeaa, NoyYyeHa no Bpeme Ha
TpPaHCMopTUPaHeTO.

1.2 YnoTtpeba no npegHasHaueHue

Camo crneunanmanpaH ekcrnepTeH nepcoHan

MOXe [a cBbp3Ba ypeaa 6e3 uwekep. MNpu nos-

peav nopaan HenpaBWIHO CBbP3BaHe NpaBo-

TO Ha rapaHuma otnaaa.

CamM0 npu KauyecTBeHO BrpaxaaHe Cbhr/iacHo

MHCTPYKLUMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtupa cu-

rypHocTTa npu padota. VIHcTanMpalmaT e oT-

roBopeH 3a 6e3ynpeyHoTo PyHKUMOHNPpaHe

Ha MACTOTO Ha MOCTaBAHE.

I3nons3eante ypeaa camo:

® 323 NPUroTBAHE Ha ACTUA N HAMUTKMW.

® 04 Haa30p. HenpekbcHato crnenete
KbCUTE MPOLIECU Ha TOTBEHE.

® B JOMakWHCTBOTO W B 3aTBOPEHMN
nomeLlleHnsa B JomallHa o6cTaHoBKa.

® Ha BMcoumHa 4o 4000 M Haa MOPCKOTO
paBHULLE.

He nanonssante ypena:

B C BbHLIEH TAMep UK OTAENHO
ANCTaHUMOHHO ynpasseHune. ToBa He BaXu
B c/yyaln, ye padortarta c ycTaHOBEeHUTe OT
EN 50615 ypeau ce npukoun.

AKO HOCUTE aKTUBHO MMMNIAHTUPAHO MEANLH-
CKO YCTPOMCTBO (Hanp. NeENCMENKbLP nnn ae-
bnbpunartop), ce KoHcynTupanTe ¢ Bawwua ne-
Kap ganu 1o otroBapa Ha Aupektmnsa 90/385/
ENO Ha CbBeTa Ha EBponelicknute 0OLWHOCTH
ot 20 toHn 1990 r., kakTo 1 Ha EN 45502-2-1
n EN 45502-2-2 v e n3bpaH, umniaHTupaH u
nporpamupaH cvrinacHo VDE-AR-E 2750-10.
AKO Te3u NpeanocTaBKn ca U3Mb/HEHW U Ce
N3N0M3BAT HEMETA/THN FOTBAPCKU NPUHaONEX-
HOCTU W CbAOBE C HEMETa/IHU OPBXKKKU, TO3U
NHOYKUNOHEH rOTBAPCKM MOT HEe npeacTaBna-
Ba OMACHOCT npu ynotpeda no npeaHasHadve-
HKe.

1.3 OrpaHuueHHe Ha Kpbra OT noTpeduTenu

Tosu ypen MoxXe aa ce 1M3nos3ea oT Aeua Ha
Bb3pacT Haa 8 roaAnHu 1 OT /iua C HaMasleHn
Pr3nNYEecKn, CETUBHN NN YMCTBEHU crnocob-
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bg besonacHocT

HOCTW WU JIUNCa Ha ONWUT U/WIN 3HAHWUA, aKo
ca noa HabMaeHe UK ca UHCTPYKTUPAHW
OTHOCHO Ges3onacHaTa ynotpeda Ha ypeaa u
ca pasbpanv npousTnyalmTe ot ynotpedara
OMacHOCTMU.

[euata He TpAGBa Aa Urpadr ¢ ypena.
MouncTBaHETO N NoaapwXKKaTa OT CTpaHa Ha
notpedutens He TpAGBa 4a Ce M3BbPLIBAT OT
Jela Ha Bb3pacT noa 15 rognHun n 6es Hab-
HOLEHME.

[pbKTe gela Ha Bb3pacT noa 8 roanHu aa-
Nley oT ypefa v 3axpaHsalima kader.

1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

noxap!

FoTBeHeTO 6e3 Haa30p C MasHMHa MU 0INo

MOXKE [a e onacHO W Aa gosede 40 noxap.

» Hukora He ocTaBanTe ropeLwn macna u
MasHUHK 6e3 HabntoaeHune.

» Hukora He onuTBanTe ga racute noxap c
BOJA, a UBKJ/TKOYETE ypeda 1 NOKpUnTe nna-
MBLUUTE HaNp. C Kanak Wi npoTUBOMNOXap-
HO oaenAno.

MnowTa 3a rotBeHe ctaBa MHOro ropetua.

» Hukora He noctaBaAnTe 3ananuMn nNpeame-
TV BbPXy rotTBapckara naoLl Wi B HENOC-
peacTteeHa 61mM30CT.

» Hukora He cbxpaHaBanTe NpeamMeTn Bbpxy
roTBapckara naoLl.

YpenbT ce Haropellasa.

» Hukora He cbxpaHaBanTe ropumn npegme-
TV WX CNPENOBE B YEKMEMKETaTa HENOC-
PEeACTBEHO MO roTBapCKuA noT.

[MokpunTnA 3a roTBapCKu NI10TOBE MoraT Ja

Josefat 4O 3/10MOAyKK, Hanp. nopaan nperps-

BaHe, Bb3n/aMeHABaHe WUau npbckaliy ce Ma-

Tepunanu.

» He nanonssante Kanauu 3a rotBapckun nao-
TOBE.

Cnepn BcAka ynotpeba nskaousanTe rotsapc-

KUA NAOT C rNaBHUA MPEeKbcBauy.

» He uakalite noKaTo roTBapCKUAT NI0T He
Ce N3KNHoUYM aBTOMAaTMYHO, 3alloTO OTrope
BEUE HAMA TEeHOXKepu U TUraHMW.

XpaHutenHute nNpoaykTh moraT Aa ce 3ana-

NAT.

» [NpouectT Ha roTBeHe TpAdBa aa ce cneaw.
Mo-kbCKAT Npouec TpAdBa aa ce cneau
NMOCTOAHHO.
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A NPEOYNPEMOEHUE — OnacHocCT oT

usrapAaHua!

Mo BpeMe Ha padoTta ypeabT U HerosuTe Aoc-

TbMHM YacTu ce HarpaBaT CUIHO, 0COBEHO

€BEHTya/IHO Ha/lMJyHaTa paMka Ha roTBapckumA

naoT.

» /I3nckBa ce BHMMaHue, 3a Aa ce n3berHe
NOKOCBAHETO Ha HarpeBaTeIHUTe eeMeH-
™.

» MankuTe geua Ha Bb3pacT noa 8 roanHu
TpAGBa na CTOAT Aaneu.

3almnTHUTE peweTKn 3a roTBapCKM N10ToBe

mMorart aa gosegat 40 3/10M0JyKW.

» Hukora He nanonssanTe 3alnTHU PeweTKr
3a roTBapcKu NIoTOBE.

YpeObT ce HaropelAsa no Bpeme Ha padoTa.

» [Mpean noyncTBaHe OCTaBANTe ypeaa aa ce
oxnaaw.

MpeaomeTnTe OT MEeTaN Ce HarpaBaTt MHOMo

ObP30 BbPXY roTBAPCKMUA MOT.

» Hukora He NocTaBANTe Ha roTBapCKMA NAoT
npeaMeTn oT MeTasl, KaTto Hamnp. HOXOBE,
BUAULIN, THXULIN U Kanauu.

A NPEOYNPEXAEHUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

HekoMneTeHTHO N3BBLPLLIEHUTE PEMOHTU Npe[-

CTaBNABaT OMacHOCT.

» Camo obydyeH 3a Lienta cneunanmsmpan
nepcoHasn TpAdBa Ja M3BbPLUBA PEMOHTH
Ha ypea.

» 3a peMoHTa Ha ypena TpAdBa ga ce Manos-
3BaT CaMO OPUTMHAHW PE3EPBHN YacTu.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHe KbM Mpexara
Ha To3un ypen 6ble nospeaeH, Ton TpAadBa
[la ce CMeHU CbC cneumaneH kaben sa
CBbP3BaHEe KbM Mpexara, KOMTO MoXe Ja
ce 3akynu OT NPOW3BOAUTENA WY HErOBUA
oTaen no odcny)KBaHe Ha K/IMEHTH.



MoBpeneH ypea win kaden 3a CBbp3BaHE KbM

Mpexxarta npeacTaBnaBaT onacHoCT.

» Hukora He nyckaliTe B eKcrioartaumns rnos-
peneH ypea.

» AKO NMOBBPXHOCTTa € HaKbcaHa, ypeabT
TpAGBa [a ce U3KIuu, 3a Aa ce npenoTs-
paTu Bb3MOXEH enekTpoyaap. 3a uenta He
M3KNoYBalTe ypeaa oT rnaBHUA MPeKbe-
Bay, a Npes npeanasntensa B KyTuaTa C
npeanasuTenu.

» Hukora He gbpnante kabdena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a [a oTaenute ypeaa ot
efneKkTposaxpaHBallaTa mpexa. BuHaru xsa-
WanTe wencena Ha kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara.

» AKO ypeabT unn kabenbT 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexara ca noBpeaeHun, HesabdaBHO
U3KItoUeTe npeanasuTens B KyTuaTa
npeanasuTenu.

» CBbpxeTe ce che cnyxbdaTa 3a 00CNyKBa-
He Ha KnneHtn. = CrpaHuia 36

MpoHMKBaLLlaTa Biara Moxe aa npeavsBnka

TOKOB yaap.

» 3a nouuncTBaHe Ha ypeaa He n3nos3panTe
MallvHa 3a NoYncTBaHe ¢ napa W ¢ BUCO-
KO HanAraxe.

KabenHaTa naonaumna Ha enekTpoypeam Moxe

[la ce CTonu nopaam ropeLun yactu Ha ypeaa.

» Hukora He OonyckanTe KOHTaKT Ha 3axpaH-
BalUMA Kaben Ha enekTpoypean ¢ ropeLn
yacTu Ha ypena.

KOHTaKTBbT Ha MeTaHN NpeaMeT Ypes Hamu-

palma ce OT JosHaTa cTpaHa Ha roTBapCcKus

N/10T BEHTUIATOP MOXE [a NPUUNHU eNeKkTpu-

yeckn yaap.

» He cbxpaHaBaiite Ab/KWU, OCTPU METaTHN
npeaMeTn B UekMekeTtara noja rotBapckua
M0T.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

[[OTBaApPCKUTE TEHOKEPU MOraT BHE3anHo aa

oTcKoYart Harope nopaau TeYHOCT Mexay Ob-

HOTO Ha TeH)XXepute N KOT/I0Ha.

» KOT/IOHBT U OBHOTO Ha TeHmkepara BUHarum
TpAGBa Aa ca Cyxu.

» Hukora He nanonasamTe 3aMpa3eHn roT-
BapCKW CbOOBE.

besonacHocT bg

Mpwu roTBeHe BbB BogHA OaHA roTBapCKUAT
NAOT U FOTBAPCKUAT CbA MOraT Aa ce CuynaT
nopaav nperpaBaHe.

» [0TBApPCKMAT CbA BbB BoAHA OaHA He OuBa
Ja JOKOCBa ANPEKTHO ABbHOTO Ha Hamb/IHe-
HaTa C BoJda TeHxepa.

» I3non3BanTte caMo TOM/I0YCTONUNBIN CbIO0-
BE.

HanykBaHuWA nan cuyneBaHMA Ha NOBBbPXHOCTTA

Ha ypeaa morart Aa aoseaat [0 NOpA3BaHUA.

» He n3nonaeante ypeaa, ako NoBbPXHOCTTa
MYy € HanykaHa Win cuyneHa.

A NPEOAYNPEXOEHUE - OnacHocT:

MarHeTnsbm!

MoABMXHUAT e/1eMeHT 3a 0OcnyXBaHe e mar-

HUTEH U MOXE [1a OKaXe B/IMAHME BBbPXY eNek-

TPOHHW UMMNNAHTU, HaNp. NENCMENKBPU UK

NHCYNMHOBW MOMIIN.

» Jlnua c eneKkTpoHHK nMnnaHT Tpadea aa
cnasBaTr MUHUMaIHO oTcToAHKe oT 10 cm
CNPAMO MarHUTHUA enemMeHT 3a 00CNyXXBa-
He. Hukora He HoceTe enemeHTa 3a 00c-
Ny)xBaHe B gxodoBeTe Ha 00/1eK10TO.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

3agywaBaHe!

[eua morar ga Hax/iy3AaT Ha rnasata cu ona-

KOBBYHUNA MaTtepwas nin ga ce yBUAT B HETO U

Ja ce 3aayLiar.

» [lpbXTe gased oT Aela onakoBbUHMA MaTe-
puasn.

» He gonyckanTte geua fa urpaAaT ¢ onako-
BbYHNA MaTtepnan.

[eua morar Aa Bovwar uau aa norsaHaT man-

KW yacTu 1 aa ce 3agyuwar.

> ﬂ,p'b)KTe Aaney ot geua MaJsikute 4yactu.

» He gonyckante geua ga Urpaat ¢ Masiku
yacTu.
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bg [lpenoTBpaTtABaHe Ha MaTepUanHA LLETK

2 lpenoTBpaTABaHe Ha MaTepUarHu LETH

TyK We HaMepuTe Han-4YeCTUTE NPUUNHL 3a NOBPEaN M CbBETW 3a TAXHOTO NpeaoTBpaTABaHe.

MoBpena

MpuunHa

Msapka

[NeTHa

FoTBEeHe 6e3 Haasop.

CneneTte npoueca Ha roTBeHe.

[MeTHa, HagpobABa-
HNA

PascunaHu xpaHuTenHu npoayKTu, npean
BCWYKO TaKMBAa C BUCOKO ChbAbPXaHWE Ha 3a-
xap.

BeaHara otctpaHABaiTe CbhC CTbprasika 3a
CTBKJIO.

MeTHa, HagpobnABa-
HMUA UK HauynBaHUA
MO CTHK/IOTO

[edeKTHM roTBapCKN CbAOBE, FOTBAPCKU Chb-
[0Be C pa3ToneH emann uauM cbaoBe C Mef-
HO nnn anyMmHMeBO AbHO.

M3nonaearte noaxoasul 1 B LlOépO CbCTOA-
HWe roTBapCKuM Cba.

[NeTHa, ouBeTABaHMA

HenoaxogAwwm metoam 3a noyncTBaHe.

VIanons3earte camo NoYncTBallLM CPeacTBa,
KOUTO Ca noaxoAAlwn 3a CTbKnokepamnka n
rnoyncTeamTe camo CTyAEH roTBapCKy naoT.

HanpobasaHua nam
CUyrnBaHWA Ha CTbK-
10TO

Ypapu unv nagalll rotBapcku cbl, NpUHaa-
JIEXHCOT AW ApYrv TBBPAU UK OCTPY Npea-
MeTu.

MpW roTBeHe He yapAiTe CTbKAOTO U He NMos-
BO/MIABANTE NafaHe Ha nNpeaMeTy Bbpxy rot-
BapCKMA MoT.

HaapackBaHuA, ouse-
TABaAHMA

Moy6u abHa Ha roTBApPCKMW CbhbAOBE WK Mnpe-
MecCTBaHe Ha roTBapCcKuA Cb N0 roTBAPCKMA
naoT.

MpoBepeTe cbaoseTe. [loBanrante npu npe-
MeCcTBaHe roTBapcKua Chba.

JpackoTuHn

Con, 3axap nnam NACHK.

He nanonseaiiTe rotBapcKua MaoT Kato pa-
©OTEH NMAOT UK KaTO NOoCTaBKa.

LLletn no ypena

FoTBEHe CbC 3aMpPb3HAs rOTBAPCKM ChA.

Hukora He nanonaeante 3ampaseHn roTBapc-
KV CbIOBE.

[loBpeaun no rotBapc-
KunAa cba Wan ypena

FoTBEeHe 6e3 chabpxKaHue.

Hukora He nocTaBAiTe BbPXY ropeLl KOT/0H
WM He 3arpAasaiTe rotBapcku chaose 0es
CchabpXaHue.

[ToBpean No CTbKIO-
TO

PagToneH matepuan Bbpxy ropetl KOT/I0H
UM TopeLL Kanak BbPXy CTbK/OTO.

He nocTtaBante xapTua 3a NeyeHe uam any-
MWUHNEBO OSIMO M NacTMack CbaoOBE WM
Kanauu BbpxXy roTBapckuA nioT.

[MperpasaHe opelwy cbaoBe BbpxXy NaHena 3a oOcnyxea- Hukora He NOCTaBANTE BbpXy TE€3U 30HU rO-
He WM BbPXy pamkara. peLlmn CbaoBe.

[packoTuHM OcTtaTbuy OT Matepuan Mexiay roTBapckua MoaoabpxxanTe uncTa onopHarta NOBbPXHOCT
nnot u vrtljivi gumb TwistPad®. Ha vrtljivi gumb TwistPad®.

BHUMAHMUE!

Tosu rotTeapcku nNaoT e odopyasBaH C BEHTUIATOP OT

AonHara CTtpaHa.

» AKO noa roTBapCkKmA naoT nMa YekMemke, He Cbx-
paHABalTe B HEFO Masiku UK OCTPY MPeaMETH, xap-
TMA WK KbPNK 3a cbaose. Te3n npeameTy morar aa
ObaaT 3acMyKaHu 1 Ja noBpeasaT BeHTuiaTopa unm
[a HapylwaTt oxnaxaaHeTo.

> Memy CbAbPXAHNETO Ha YEKMEKETO 1 BXOAa HA
BeHTuaTopa Tpr)Ba Aa ce nogabpxa MUMHMManHO
pas3cTofAHne oT 2 cm.

3 OnasBaHe Ha OKOJNIHaTa cpeaa U MUKOHOMMUSA

3.1 MpenaBaHe Ha onaKoBKaTa 3a oTNagbLUM
OnakoBbyHUTE mMartepunaanm ca CbBMeCTMMN C OKOJIHaATa
cpeda n morart ga ce nanona3sart noBTOPHO.

» [lpepaBaiTe OTAENHUTE KOMMNOHEHTU 3a OTnagbLn
pasfesiHo cnopesa Buaa.
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3.2 MNecTeHe Ha eHepruA

AKO cnagBare Teau ykasanusa, BawmAart ypea we KOHCy-
MMpa No-Masiko efleKTpOeHEpPIua.

N3bepeTe KoTnoHa cnope pasMepa Ha TeHaxkepaTa.

[MocTaBeTe roTBapckna cba B cpeaaTta.

Vianonseainte CbAoOBE, YMNTO AMaMeTbp Ha ABHOTO Cb-

OTBETCTBA Ha AMaMeTbpa Ha KOT/IoHA.

CubBerT: [1pon3BoaNTENNTE HA CHAOBE YECTO NOCOYBAT

FOPHUA ANaMeTbP Ha TenmkepuTe. ToM YecTo € No-ro-

NAM OT AMaMeTbpa Ha ObHOTO.

® Henoaxodawmy roTBapcKu cbaoBe AN HEU3LANO
NMOKPUTU KOT/TIOHWU M3pas3xoaBaT MHOIO e/1eKTpoe-
Heprua.

3aTtBapaAiTe TeHDKEPUTE C NOAXOAALL Kanak.
= AKO roteuTe 6e3 kanak, ypeabT u3pasxoasa 3Hauu-
TENHO NOBeYe eNeKTPOEHEPTUA.

Mo Bb3MOXHOCT PAAKO MOBAMranTe Kanaka.
m Korato nosaurate Kanaka, ce ryéu MHOro efnekTpo-
eHeprua.

[MoaxopAuw cba 3a roteeHe bg

Ynotpeba Ha CTbK/IeH Kanak.
m [Ipe3 CTbKAEHMA Kanak MOoXeTe [a nornegHeTe B
TeHkepara, 6es3 [a nosaurate kanaka.

anonsavite TEHOXEPUN N TUraHWN C PaBHO AObHO.
= HepaBHUTE NoaoBe yBe/n4YaBarT pa3xoaa Ha eHep-
rmA.

13anon3eante rotBapcky CbaoBe, MOAXOAALM 3a KO-

YeCTBOTO XPaHUTENHN NPOAYKTU.

= [0/1AM rOTBAPCKN CbJl C Ma/IKO CbhAbpXKaHMe n3pas-
X0[lBa NoBeYe eNeKTPoeHeprna 3a 3arpaBaHe.

[foTBETE C MankKo BoAa.

m KONIKOTO NOBeYve BOAA MMa B rOTBApPCKMA Cbl, TOJ-
KOBa MNoBeye esieKTpoeHeprusa e Heodxoamma 3a
3arpABaHETO.

MpeBKItoUeTe CBOEBPEMEHHO Ha MO-HUCKa CTeneH 3a

roTBeHe.

» C TBbPAE BUCOKa CTEMNeH 3a JONpuUroTeBaHe ce xadu
eneKTpoeHeprus.

MpoaykToBa nHdopmauma cbrnacHo (EC) 66/2014 we

OTKpUETE B MPUMOXKEHUA NacrnopT Ha ypeaa v B NHTep-

HeT Ha NpoayKToBaTta cTpaHuua Ha Bawwua ypeqa.

4 TlMoapxonaful CbAa 3a roTBeHe

MoaxoAdALl 3a MHAYKLUMOHHO rOTBEHE roTBApPCKU Cbll
TpAbBa fa uma pepomarHUTHO ObHO, T.e. Ja ce NpwB-
leye OT MarHuT, AOMbHUTEHO ABbHOTO TPAOBA Ja OT-

roBapA Ha pasmepa Ha KOT/I0Ha. AKO rOTBapCKM ChA
He ce pasnos3Hae BbpXy KOT/IOH, MOCTABETE ro BbpXy
KOT/IOHA C MO-MaTbK AnameTbp.

4.1 Pasmep U xapaKTepUCTUKU Ha CbAOBeETe
3a rotBeHe

3a pga ce pasnosHae npaBu/HO roTBAPCKUA Cba, 00bP-
HeTe BHMMaHWe Ha pasmepa 1 matepuana Ha cbia.
Bcuukuy obHaA Ha roTBapcku cbhose TpAdBa ga ca Ha-
MBbAHO PaBHU U TNaaKW.

C TecT Ha roTBapckma Cba MOXETE Aa NPOBEPUTE Aanu
BawwnATt rotBapcku cba € noaxoaaul. JonbaHuTenHa
NMHopPMaLNA LWe NoayynTe Ha

— "TecTt Ha rotBapckua cog", CtpaHuya 33.

foTBapCcKu cbA MaTepuanu

CBowncTtBa

[MpenopbunTeEneH rot-

FOTBApPCKM Cbl OT HEPbXKJaema CToMaHa,

Tosu roTBapcKn Cbhll pasnpenesnsa TonavHara

BaApCKMW CbA caHBWY U3Mb/IHEHNE, KOWNTO pasnpeaens paBHOMEpPHO, 3arpABa ObP30 U rapaHTMpa
nobpe TonnuHaTa. pasno3HaBaHETO CU.
depomarHUTHN CbAOBe OT eManMpaHa CTo- 1031 roTBapcKu Ccba 3arpasa Obp30 1 rapax-
MaHa, YyryH uam cneumanHi MHAyKUMOHHM TMpa pas3no3HaBaHeTO CU.
CbAOBE OT HeEpbXAaeMa CcTomaHa.

MoaxoaALwo JbHOTO He e HambHO hepoMarH1THO. AKO dhepomarHuTHarta naou e no-manka ot

[OBHOTO Ha CbAoBeTe 3a roTBeHe, camo (Pepo-
MarHutTHaTa 30Ha ce 3arpasa. Taka TomnanHa-
Ta He ce pasnpenend PaBHOMEPHO.

[bHa Ha roTBapCKN CbAOBE C alyMUHUEB
onan.

Te HamanABaTt hepomarHuTHaTa naoLl, Taka
ce npenasa No-Masiko MOLLIHOCT BbPXY rOT-
BapCKuA cba. Tasu nocyaa Moxe aa He 6bae
pasnos3HaTa aaekBaTHO WM M300LWo aa He
Ce pasnosHae 1 c/ieaoBaTesiHoO [a He e AoC-
TaTbYHO HarpAra.

He e noaxoaawo

CbaoBe 3a roTBeHe, n3pabdoTeHN OT HopMal-
Ha TbHKa CTOMaHa, CTbK/0, FnHa, Mef UIn
anyMUHNI.
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bg [lloaxoaAu cba 3a roTeeHe

benemku

= Mexay rotBapckuA MI0T 1 roTBapCKMA Cba NO npa-
BWIO HE M3MN0A3BanTe aganTepHN MIOCKOCTU.

= He 3arpABante npaseH roTBapcKu Cba U He U3MNON3-
BaliTe roTBapCKM CbA C TbHKO AbHO, Thil KATO MOXE
[a ce 3arpee MHOro.
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3anosHaBaHe bg

5 3ano3HaBaHe

5.1 ToTBeHe C UHAYKUUA MbpXeHe, NecTeHe Ha eHeprua 1 no-necHa noaapbxka
1 nouncTtsaHe. To npeanara 1 nNo-4o0bP KOHTPON Ha
TON/IMHATA, Thil KaTO TOM/IMHAaTa Ce reHepupa ANPEKTHO
B rOTBAPCKUA ChbA.

VHAYKUMOHHOTO rOTBEHE B CpaBHeHWe ¢ oBuyainHuTe
rOTBApPCKM MIOTOBE [JaBa HAKOW NPOMEHN U peanLa
NPeaMMcTBa KaTo NecTeHe Ha BpeMe Mnpu BapeHe U

5.2 MaHen 3a o6cnymBaHe

OTtaenHu getannum Kato uBAT 1 hopma MoraT ga ce OTK-
IOHABAT OT N300paXeHNeTo.

D
-
=
3
e )

.
Q
T
D

CbBeTH 3 5.3 PasnpeneneHve Ha roTBapCKUTe 30HU

®  BuHaru noaabpxaite naHena 3a ynpasneHue YnucTo
1 CyxO. MocoueHaTa MOLWHOCT € U3MepeHa CbC CTaHAaPTHY

= He nocTaBAiiTe roTBAPCKM CbA B BAN3OCT A0 UHAV- TeHmkepwn, kouto ca onucanu B IEC/EN 60335-2-6.
KauunTe 1 ceHsopuTe. EnekTpoHnkaTa Moxe na MouwHocTTa Moxe fa Bapupa cnoped pasmepa Ha rot-
nperpee. BAPCKUA Cb/ WM MaTepuana Ha cbaa.

CeH3sopu 3a u3bop B $

AKO roTBapCKuAT NIOT Ce 3arpee, CBeTAT VI36I/IpaeMI/ITe
6YTOHI/I, KOUTO KbM TO3M MOMEHT Ca Ha pasrojioxXeHne. @

CeH3op  ®DyHKUUA
® [NaBeH NpeBktoYBaTeN

L @yHKUMA 3a noaabpyKaHe B TOMIO CbCTOA-
Hne
PowerBoost / PanBoost l ]

F
= Frying Sensor
) Mooab/IKUTENHOCT
-l Tanmep 3a U3kNoYBaHe ﬁ [‘]
o Talimep / ®yHKUMA 3a oBe3onacABaHe —
CNpAMO Aela 3oHa Ha#-BucoOKa cTeneH 3a
rotBeHe
B 3aBMCKMMOCT OT cTaTtyca Ha naota, UHAnKaTopute 3a 7 18 oM CTeneH Ha MowHocT 9 1800 W
30HWTE 3a FOTBEHE U Pa3/IMYHUTE aKTUBUPAHU N HaINY- PowerBoost 3100 W
HIt (YHKUMM CBUIO CBeTBAT. EBgi18 cm © CreneH Ha mowHocT 9 1800 W
PowerBoost 3100 W
g 28 cv@© CreneH Ha mowHocT 9 2000 W
PowerBoost 3700 W
& 14,5 cm CreneH Ha mowHocT 9 1400 W
PowerBoost 2200 W
Bl g 21 cwm CrteneH Ha MolwHocT 9 2200 W
PowerBoost 3700 W
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bg TwistPad®

5.4 KoTtnoH

Mpeav Aa 3anoyHeTe C roTBEHETO, MpoBepeTe Aanu
PasMepbT Ha roTBAPCKMA ChA OTrOBapA Ha KOT/I0HA, C
KOWTO 1ckaTe aa rotsute:

3o0Ha Tun roTBapcKa 3oHa
O EQHOKPBIoB KOT/IOH
co 3oHa 3a Kacepona

KOTNOHBT Ce BK/HOYBA aBTOMATUUHO, ako
Ce Mn3rnon3sa rotBapckn Cuvd, YneTo AbHO
OTroBapA Ha pa3Mepa Ha BbHUIHAaTa 30Ha.

5.5 UHamKaTop 3a ocTaTb4yHa TONJSIMHA

[oTBApPCKMAT NIOT MMa NO eAnH UHOMKATOP 3a OCTaTby-
Ha TOM/MHA 3a BCEKW KOTNOH. JIoKaTo MHAMKATOPBT 3a
ocTaTbyHa TOM/MHA CBETU, HE AOKOCBaNTE KOT/IOHA.

UHauka- 3HaueHue

TOp
H KOTNOHBT e roped.
h KOTNOHBT € Tomb.

6 TwistPad®

YnpasneHneto TwistPad® e n3ternawo ce konye 3a
BbPTEHE, C KOETO MOoraT Aa ce u3dupar rotBapckute
30HWN 1 CTEOEHUTE 3a roTBeHe. Tbil KaTo TO € MarHuUTHO,
TO Ce LeHTpupa aBToMaTUYHO B crneuunanHara cu 3oHa
Ha mporpamupaHe.

6.1 MNMosvMunoHUpaHe 1 ynpaBneHue Ha
TwistPad®

[MosnumoHMpanTe BbPTAWOTO CE KOMYe Taka, ye aa €
LEHTPMPAHO BbPXY 30HaTa Ha nporpamMmpaHe no OTHO-
LUEHME Ha MHAMKATOPUTE, KOMTO OrpaHuyasaT Tasu 30-
Ha.

3a ga BKoUMTE roTBapcka 30Ha, JOKOCHETe
TwistPad® Ha BMcouMHaTa Ha XenaHaTa rotsapcka 30-
Ha. 3a Ja nsdepeTte cTeneHTa 3a rotBeHe, 3aBbpTeTe
BbPTALWOTO CE KOMYe.

BenemKa: AKO KONYeTo 3a BbPTEHE HE € TOUHO LIeHT-
pvpaHo, TO BbNPEKN TOBA e DYHKLMOHNPA NpaBuIHO.
BuHarn nogabpxanTe Konyeto 3a BbPTEHEe 4McTo. 3a-
MbpCcABaHWA Morar Aa Hapywart MyHKUMOHUPAaHETO.

6.2 YKasaHuA 3a ynotpeba

= BbB BbTPELIHOCTTA Ha KOMYETO 3a BLPTEHE Ce
Hamupa CuieH MarHuT. He nocrtasanTe BbPTALWOTO
ce Konuye B BAM30CT [0 MarHUTHU HOCUTENN Ha
[aHHW, KaTo Hanp. KPeauTHU KapTh UK KapTu ¢
MarH1UTHU neHTW. Te morat aa ce nospeadr. Cbllo
Taka MoraT ga ce npeausBukaTt CMyLLeHna no
TENEBN30PUTE U MOHUTOPUTE.

= BbpTAWOTO Ce KOMYe € MarHMTHO. 3aabpXkalunTe ce
MeTa/IH1 YacTuumM OT Jo/siHaTa cTpaHa moraT aa
HagpackaT MOBbPXHOCTTa Ha roTBapCcKMA MoT.
BuHaru nouncteante nodpe konuyeto Twist.

6.3 OTcTtpaHABaHe Ha TwistPad®

MoxeTe Aa OTCTpaHnUTe BBbPTALWOTO Ce Kornye rno BpemMe
Ha npoLeca Ha roTBeHe OT 3oHaTa.

AKO perynatopbsT ce OTCTpaHu, 3aluta npy noJuncTea-
He ce BK/uBa 3a 35 cekyHau. AKO cnea nstnyaHe Ha
TOBa BpeMe He 3aBbpTuTe 00paTHO Ha No3unumA BbpTAa-
LLOTO Ce KoMye, roTBapCKMAT MIOT Ce M3K/oYBa.

& NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHoCT oT noap!

[[oTBApCKMAT MAOT MOXE Aa Ce Harpee AOMbAHUTESNHO.

AKO No BpeMe Ha Te3n 35 cekyHan NocTaBuTe B 30HaTa

Ha noasioxkara Twist metaneH npeameT, roTBapCKUAT

NAOT MOXe Aa NPOAb/KM Aa HarpABga.

» BuHaru nakntousaiTte rotBapckua NaoT C rnaBHUA
npeBKAtoYBaTeN.

6.4 Pa6oTta 6e3 BbpTALLO Ce Konye
TwistPad®

MoxeTe fa n3nosssaTe rotBapckua naoT n 0es
TwistPad®:

1. Bk/toyerte rotsapckua naoT ¢ raBHWUA NPeBK/IoYBa-
Ten.

2. B pamkuTte Ha cneasalmte 5 cekyHau NOKOcHeTe @
n & engHoBpemeHHo 3a 4 cekyHaw. MNposByyasa cur-
Ha.

3. MHOrokpaTHO HaTUCHETe & [OKATO UHOMKATOPBLT Ha
XeNaHuA KOT/IOH He CBETHeE.

4. Cnepn toBa HacTtpoWite ¢ @ unu |-l xenanara crenen
3a roTeeHe.

v [oTBapckaTa 30Ha € BK/UeHa.

Benemku

= Be3 BbPTALLO Ce KOMYe He MOXeTe [a BKIUUTe
Tanmepa.

= MoxeTe BMHaru ga nosnunoHnpaTe BbLPTALWOTO ce
Konye B 30HaTa 3a nporpamupaHe.

7 OCHOBHHM nonomeHua npu pabota c ypena

7.1 BKnrouBaHe Ha roTBapCKuA nNnoTt

» [okocHete .
CumBONNTE Ha KOT/IOHUTE N HA/IMYHUTE B MOMEHTa
(YHKLUMM CBETAT. Hapen ¢ KOT/IoHUTe cBeTAT 4. [oc-
TaBeTe BbPTAWOTO ce konye TwistPad® Bbpxy 30Ha-
Ta 3a HacTpownka.

v [0TBapCKMWAT MA0T e roToB 3a padoTa.

26

ReStart

» AKO BK/IOUMTE ypeaa npes MbpeuTe 4 cekyHan cned
U3K/IHOUYBAHETO, FOTBAPCKUAT M10T CE BK/KOUBA C
NpPeauLLIHUTE HACTPONKM.



7.2 U3KnrouBaHe Ha roTBapCKUA NJOT

» [lokocHeTe D OKATO MHAMKATOPUTE HE yracHar.
v BCuuKM roTBapCKM 30HU Ca U3KIOUEHMN.

BenemKa: AKO BCUYKN KOT/IOHW Ca U3K/IHOYEHU 3a MNo-
Beue OT 15 cekyHau, roTBAPCKUAT N1I0T aBTOMaTUUHO
ce U3K/oYBA.

7.3 Hactpo#nBaHe Ha cTeneHTa 3a roteeHe B
KOTNOHUTE

KoTnoH®sT Ma 17 cTeneHn 3a roTBeHE, KOUTO Ce MNo-

kassart ot 100 9 ¢ MexauHHU CTOMHOCTW. 3a nNpoadykTa

3a roTBeHe W NjaHupaHua Npouec Ha rotseHe nsbepe-

Te Han-gobpe noaxoasllata CTeneH 3a roTBeHe.

1. N3BepeTe KOTNOHA. 3a Tasu Len HaTUCHeTe
TwistPad® Ha HMBOTO Ha »KenaHuaA KOT/IOH.

v L. cBeTv no-ApKo.

2. 3aBbpTeTe TwistPad® aokarto B nHAMKaLMATA CBEeT-
He XenaHarta CTeneH 3a roTBeHe.

v CTteneHTa Ha MOLLHOCT € HacTpoeHa.

7.4 CbBeTHU 3a roTBeHe

= AKO 3arpasarte nope, KPeM Cynu nam rCTn CocoBe,
pasbbpKBalTe OT BpEME Ha BpPEME.

= 3a npeaBapuTeNHO 3arpABaHe HaAcTPOWTe CTeneH 3a
rotBeHe 8-9.

= AKO roTBuTE C Karnak, HamasietTe cTeneHTa 3a
roTBeHe ako 13s13a napa. PesyntaTsT OT roTBEHETO
He ce BAMAe OT M3/IM3aHeTo Ha napa.

m  Cnepn npoueca Ha rotBeHe NocTaBeTe Kanak BbpXy
CcbAa [OKAaTO He cepBupare ACTUETO.

= 3a roTBeHe B TEHAKepa Mo HanAraHe cnassaute
yKasaHuATa Ha NpousBoanTens.

®  He rotBeTe xpaHUTeNHUTE NPOAYKTU TBbPAE AbAro,
3a Ja 3anasute xpaHutenHarta ctonHocT. C
KYXHEHCKMA TanmMep MOXeTe Aa HacTpouTe
ONTUMAaIHOTO BPeMe Ha roTBeHe.
BH1mMaBanTe onnMoTo aa He nyuwun.

= 3a 3anuMuyaHe Ha XpaHUTenHUTe NPodyKTU i neyete
eavH cneg apyr n Ha Masaku nopumm.

®  HAKOW roTBapCKM CbaoBe mMorart ga AoCTurHar
BMCOKWN Temneparypu npu roteeHe. ETo 3auo
N3MOM3BANTE KYXHEHCKMN PbKaBULIM.

= [lpenopbKn 3a eHeprmmHoO edrkacHoO roTBEHe Lie
oTKpuneTe B
— '[lecteHe Ha eHeprua”, Stran 23

MpenopbKU 3a roTBeHe

Tabnuuarta nokasea KoA CTerneH Ha MOLWHOCT (—==) 3a
KOW XpaHUTENEH NpoayKT e noaxoasawa. Bpemeto Ha
roteere (O min) Moxe aa sBapvpa crnopes Buaa, Terno-
TO, ﬂeéenvmaTa N Ka4yeCTBOTO Ha XpaHUTeNHNUTe npo-
OYKTN.

OcHoBHM nonoxexua npu padota ¢ ypena bg

BenemkKa: AKO HAMa roTBapCKuM Cbl BbPXY KOT/I0HA
nnu TeHmkeparta He e noaxoaslla, uadpaHaTa cTeneH
Ha MoLHocT mura. Cnea onpeaeneHo Bpeme roreapc-
Karta 30Ha Ce U3K/4Ba.

QuickStart

» AKO npean BKJtoYBaHE NOCTaBuUTE roTBapCKM Cbad Ha
roTBapCKMA noT, TOW ce pas3no3HaBa npu BKJItOYBa-
HETO U CHLOTBETHUAT KOT/IOH aBTOMATUYHO ce n3du-
pa. Cnen ToBa nsbepete B cneapawmre 20 cekyHan
CcTeneHTa Ha MOLWHOCT WM rOTBAPCKUAT MAOT LWe ce
N3K/TKOYN.

HPOMFIHa Ha CcTeneHtTa Ha MOLLHOCT UJIHN
U3KJIFOYBaHe Ha KOTJIOHA

1. VsbepeTe KoToHa.

2. V3BepeTe xenaHara cTeneH Ha roTBEHe UK HacT-
poinTte ¢ & Ha TwistPad®.

v CrTeneHTa 3a roTBeHe Ha KOT/IoHA Ce MPOMEHSA Wu
KOT/IOHBT CE M3KJ/I0YBA M Ce NoKasBa ocTarbyHarta
TOMAMHA.

—== ® min
PastanfHe
LLlokonaa, KyBepTOp 1-1. -
Macno, mea, xxenatuH 1-2 -
' Bes kanak

2 MpenBapuTtes. 3aTOM/IAHE HA CTEMNeH Ha KOT/IoHa 8 -
8.

—== ® min
3arpaBaHe U noaAabpHaHe B
TOMNJNO CbCTOAHUE
AxHnA, Hanp. neweHa AxXHWA 1.-2 -
Mnsako' 1.-2. -
BapeHu HageHuun' 3-4 -
Pa3smpa3sfaBaHe 1 3arpABaHe
CnaHak, 3ampaseH 3-4 15-25
lN'ynaw, 3ampaseH 3-4 35-55
MpuroTeaAHe Ha 6aBeH OrbH
Kaptoderu kiodTeta ' 4., -5, 20-30
Pnoa' 4-5 10-15
Benun cocose, Hanp. coc Bewa- 1-2 3-6
men
BuTun cocose, Hanp. coc 6eap- 3 -4 8-12
He3, COC xonaHaec
KuneaHe, roTBeHe Ha napa, 3a-
AylwiaBaHe
Opwus, ¢ ABOMHO KOMNYECTBO 2.-3. 15-30
BOAA
Mnako ¢ opusa 2-3 30 - 40
BapeHnu kapTtodm (c oBenkute) 4. - 5. 25-35
BapeHnu kapTtodm (6e3 obenkn- 4. -5 15-30
Te)
tOdka ' 6-7 6-10
AxHNA 3.-4. 120 -

180

Cynu 3.-4. 15-60
3enerHuyum 2.-3. 10-20
3enenuyun, 3ampaseHu 3.-4. 7-20
' Bbes kanak

2 MNpensapuTen. 3aTonAHE Ha CTEMNEH Ha KOT/oHA 8 -
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bg Bpewmesun dyHKUMM

-= ® min
AxHua B TeHokepa nog HanAara- 4. - 5. -
He
3aaywasaHe (Meco)
[leuyeHo pone 4-5 50 -65
3aayleHo Meco 4-5 60 - 100
Fynaw 2 3-4 50 -60
3aaywaBaHe/neyeHe ¢ MasnKo
MasHuHa '
LLIH1uen, HaTiop uan naHMpaH 6 -7 6-10
LLHWuen, 3ampaseH 6-7 6-12
KoTnetn, HaTiop uan naHvpann 6 -7 8-12
Mbpxona (nedennHa 3 cm) 7-8 8-12
MTnum repan (2 cm aedenn) 5-6 10-20
[MTnum repaun, 3aMmpaseHm 5-6 10-30
KiodTeTa (3 cm gedennHa) 4, -5, 20-30
Xambyprep (2 cm geden) 6-7 10-20
Puba v doune ot punda, HaTOP 5-6 8-20
Puba n dune ot puda, naHupa- 6-7 8-20
HO
Puba, naHnpaHa n gbiOoko 6-7 8-15
3amMpaseHa, Hanp. NbpXeHu pu-
OeHn NpbUnLK
Ckapvan v paum 7-8 4-10

' Bes kanak
2 TMpenBaputen. 3atoniaHe Ha cTeneH Ha KOTIoHa 8 -
8.

—== ® min
CoTupaHe Ha NpecHn 3eeHyy- 7 -8 10-20
UM 1 rebm
AcTnA Ha TuraH, 3eneHuyum, 7-8 15-20
MECO Ha NEHTUYKM MO a3naTcku
ObnOoko 3ampaseHn actua, 6-7 6-10
Hanp. ACTUA Ha TuUraH
[TanaunHkn, nannyaHe eagHa 6.-7. -
cnen gpyra
OwmneT (neyeHe eauH cneq 3.-4. 3-10
Apyr)
Aiua Ha oun 5-6 3-6

MbpreHe BbB PPUTIOPHUK,
150-200 r Ha nopuua B 1-2 n
OSIMO, MbPMEHe Ha NopLUUH’

[Obn6oko 3ampaseHn npoaykti, 8 -9 -
Hanp. MbPXEHN KapTodu, nm-
NewKn Hbretn

KpokeTtn, 3aMpaszeHu

~N|(~| o
1

7 -
Meco, Hanp. yactu nune 6 -
6 -

Punba, naHnmpaHa nnm B OUpPEHo
TEecTO

3eneHuyun, rou, naHnpann, 8 6 -7 -
OUPEHO TeCTO WK B TeMnypa

[OpebHn cnagku, Hanp. Oyxtuu- 4 -5 -
KW/ OepnnHCKM NOHUYKK, NA040-
BE B OMPEHO TECTO

" Bes kanak
2 MNpensapuTen. 3aTONAAHE HA CTEMNEeH Ha KOTIoHa 8 -
8.

8 BpemeBu pyHKUUMH

BalumAaT rotBapcku naoT pasnonara ¢ pasinuyHn gyHK-
LK1 3a HacTpoOWnKa Ha BPEMETO Ha rOTBEHE:

= TarmMmep 3a U3KIYBaHe

= Tanmep

= [1pOoAB/IKUTENHOCT

8.1 Tainmep 3a usknouBaHe

MNo3BonABa NporpammnpaHe Ha Bpeme Ha roTBeHe 3a ef-
Ha WAK HAKOJIKO roTBapCKM 30HW. Cned natnuaHe Ha
BPEMETO roTBapckara 30Ha Ce U3K/oUBa aBTOMaTUUHO.

Tanmep 3a U3KIIOUBaHE BKAKOUBaHe

1. VsbupaHe Ha roTBapcka 30Ha 1 CTeneH Ha MoLL-
HOCT.

HatucHete =,

NHavkatopsT 1=l Ha kKoTnoHa ceeTsa.

C TwistPad® n3bepeTe BpeMeTo Ha roTBeHe.
BpewmeTo Ha rotBeHe 3anousa aa Teue.

AKO BPEMETO Ha FOTBEHE € M3TEK/O0, roTBapckaTa
30Ha Ce U3KJYBa 1 NMPOo3ByYaBa CUrHasl.
BenexKa: AKo nporpamupaTe BpeMme 3a roTBeHe 3a
KOT/IOH 1 € akTuBmpaH Frying Sensor, BpemeTo 3a rot-
BEeHe 3arnousa ja Teue efBa korato nsbpaHara Temne-
paTypHa cTeneH 6bae AocTUrHaTa.

€ « WD
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Taimep 3a usknrouBaHe MpomaHa unu
U3KNOUBaHe

1. V3bepeTe KoTnoHa 1 gokocHeTe =
2. [pomeHeTe BpeMETO Ha rotBeHe ¢ TwistPad® nnau
HacTpoiiTe Ha L, 3a Aa U3TpUEeTe BPemeTo Ha roT-

BEHE.

8.2 Tanmep

[TosBonaBa akTuBMpaHeTo Ha Tanmep ot 0 40 99 MUH.
Tasn QyHKUMA HE3ABUCUMO OT KOT/IOHUTE U OpYrute
HaCTPOWKW. [0TBAPCKUTE 30HWN HE CE NIKNHOYBAT aBTo-
MaTUYHO.

Tanmep BKNoUBaHe

[okocHeTe &,

C TwistPad® unsbepete »enaHoto Bpeme.
MotBbpOETE C 2.

BpewmeTo 3anousa aa teue.

Cnen nstnyaHe Ha BPEMeTO NpPo3ByyaBa curHar.

<N

Taumep lNpomAHa UK U3KNOUBaHe

1. [lokocHeTe 2.

2. [NpomeHeTe npoabvmkuTenHocTTa ¢ TwistPad® wnn
HacTpoiiTe Ha L, 3a Aa U3TpUEeTe NPOSBIKUTES-
HOCTTA.

3. MNoTtBbpaeTe ¢ 2.



8.3 MpoabnmuTenHocT

DyHKUMATA XPOHOMETBLP MOKasBa U3MUHANIOTO Bpeme
OT aKTMBMPAHETO.

I'Ipon'bnmuTen HOCT BHJ1IFOUBaHe

» [lokocHeTe @,

v 000 ceerAar.

PowerBoost bg

v Bpewmeto 3anouBa aa teue.

MpoABMKUTENHOCT U3KNIOYBaHe

» JlokocHeTe @,

v VlHamkaTopuTe Ha (yHKUMATA 3a BPEME Ha nporpa-
MUpaHe yracsar.

v OyHKUMATA e geaKTMBupaHa.

9 PowerBoost

C Tasun yHKUMA HarpABaTe ronemu KoandYecTa Boaa
no-0BbP30 OTKONKOTO ¢ 5.

Tasn yHKUMA e HaJIMYHA 3a BCUYKWM KOT/IOHW, aKo He
Cce 13MnoJs3Ba Apyra roteapcka 3oHa OT cbllaTa rpyna.

O
O

O

9.1 PowerBoost BknrouBaHe

—t

3BepeTe KOT/IOHA.
2. HatucHete Bbpxy F. NHankauunte P v € cBeTAT.
v  OyHKUMATA € BK/IoYeHa.

9.2 PowerBoost usknrousaHe

1. N3bepeTe KoTIOHA.

2. HatucHete Bbpxy P. VHankatopute F n € yracsar
¥ roTBapckara 30Ha NpeBk/ItoYBa 00paTHO Ha CTe-
neH 3a roteeHe 5.

v OyHKUMATa € JeaKTvBMpaHa.

BenexkKa: [pu onpegeneHn odctoaTencTsa yHKUNATa
MOXE [a Ce M3K/oYM aBToMaTtn4Ho, 3a [a ce npeana-
3AT e/IEMEHTUTE Ha €/1EKTPOHMKATa BbB BLTPELWHOCTTA
Ha roTBapCcKuA NaoT.

10 PanBoost

C Tasn dyHKUMA HarpaBaTe TUraHute no-6bp30 OTKO/-
Koto ¢ 5.

Ta3n yHKUMA € HanYHa 3a BCUYKN KOT/IOHW, ako He
ce 13Mno/3Ba Apyra rotBapcka 3oHa OT chluaTa rpyna.

©
O

O

10.1 MNMpenopbKU 3a NpUNoXeHue

® He nocraBanTe Kanak BbpXy TuraHa.
®  Hukora He HarpaBanTe HEBOJTHO MPasHW TUraHM.
= |I3nonsBanTte camo CTYAEHU TUraHu.

= [/I3nonseante TuraHn ¢ Hamb/JHO PaBHO ObHO. He
N3MNoN3BanTe TUraHn ¢ TbHKO ObLHO.

10.2 PanBoost BKnrouBaHe

1. VsbepeTe KoT0HA.
2. Hatuchete P asa mbtu. P 1 — cBETAT.
v  OyHKUMATa e BK/IYEHA.

10.3 PanBoost usknrouBaHe

1. VsbepeTe KoT0Ha.

2. HatucHete Bbpxy . P n = yracsar 1 3oHaTa 3a rotv-
BEHe NPEBK/IoYBa Ha CTeneHTa 3a roteeHe 5.

v OyHKUMATA € feaKTnusmpaHa.

BenemkKa: 3a na ce nsderHart BUCOKM TeMnepartypu, Ta-
31 PyHKUMA ce naknousa cnen 30 cekyHam aBTomartnu-
HO.

11 dPyHKUMA 3a noaabpHaHe B TOMNIO CbCTOAHUE

Tasun yHKLUMA MOXETE Aa U3Non3BaTe, 3a Aa pas3rona-
BaTe WOKOo/aa WM Macso 1 Ja nogabpxarte Tonam Ac-
TmATa.

11.1 dyHKUMA 3a nogabpHaHe B TONNO
CbCTOfIHWE BKNIOYBaHe

1. N3bepeTe enaHna KoT/I0H.
2. Mpes cneapawmte 10 cekyHaM JOKOCHETE CUMBO/IA
]

L.

L CBeTwu.
v OyHKUMATa e BKItoUeHa.

11.2 dyHKUMA 3a noaAbpHaHe B TONNO
CbCTOAAHWE U3KNoUYBaHe

1. Na3bepeTte KoOTNOHA.

2. HatucHerte L.

L yracsa.
v OyHKUMATa e [JeaKTuBupaHa.
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bg Frying Sensor

12 Frying Sensor

[Moaxoaall 3a NPUroTBAHEe UK peayLmpaHe Ha COCOBE,
nanaynHKn Unmn 3a Mbp)KeHe Ha AnLla ¢ Macno, 3a Nbp-
KEHE Ha 3e/1eHUyLN UK MbPXONN 40 XesaHaTa CTeneH
N noadbpXXaHe Ha TemnepaTtyparta nog KOHTPOII.
BmecTo no Bpeme Ha rotBeHe 4ecTo Aa ajantupaTte
CTeneHTa 3a roTeeHe, nsdepeTte B HAYa10TO eAHOKpaT-
HO enaHata uenesa Temnepartypa. CeHzopute noa
CTbK/IOKEepaMukaTa naMepBsar Temneparypara Ha rot-
BapPCKMA CbA M MOCTOAHHO A NOAABbPXAT KOHCTaHTHa Mo
BpemMe Ha Lenuva npoLec Ha roTBeHe.

Ta3n yHKUMA € HanYHa 3a BCUYKN FOTBAPCKN 30HN,
KOWUTO ca 0003HaYeHN ¢ =.

12.1 MNpeaumcTBa

= Temneparyparta ce noagbpxa nocroaHHa, 6es na
TpAOBA Aa NPOMEHATE CTeMNeHTa 3a rotBeHe.

= OnMoTO He ce nperpasa. 3anvyaHe Ha ACTUETO ce
npenoTsparasa.

® [oTBapckarta 30Ha HarpAsa camo Korato ToBa €
HY’>KHO 3a 3anasBaHe Ha Temrnepartypara, Taka ce
necTn eHeprus.

12.2 CteneHu Ha TemnepaTypa

CteneHun Ha TeMneparypa 3a npurotBAHE Ha ACTUA.

Cte- Temne- ®yHKUUH
neH partypa

1 120 °C BapeHe 1 crbctABaHe Ha COCOBE,
MbPXXeHe Ha 3eneH4YyLmn
2 140 °C  3anbpxBaHe B 3eXTWH WK Macno

3 160 °C  [TbpxeHe Ha puda n rpybu xpaHu-
TeIHW NPOAYKTU

4 180 °C T[TbpxeHe Ha NaHupaHo, 3amMpaseHo
N MEeYeHo Ha rpun

5 215°C BucokoTemnepaTypHU rpua n nioya
3a rpun

12.3 lMpenopbuuTEeneH roTBapCKu cbA

3a Tasu yHKUMA e paspadoTeH creunaneH rotBapcku
Cbl, KOWTO AaBa oNTUMa HU pelynTtaTtu.

FfoTBapcKU cbAa MpenopbunTenHa roTeap-

CKa 30Ha

[MpOCT KOT/IOH
[MpOCT KOT/IOH
[MpocT KOT/IOH

Turan @ 15 cm
Turan @ 19 cm
Turan @ 21 cm

[MpenopbYUTENHNAT rOTBAPCKN CbA e MoayynTe upes
oTAena no o0cnyxXBaHe Ha KAMEHTU, crieumanmnanpaHa-
Ta TbProBCKa Mpexa Wnn Hawua OHNanH MarasuH
www.neff-international.com.

Benexka: MoxeTe ga n3nonaearte v Apyr rorBapcku
cba. Cnopen CBOWCTBOTO Ha roTBapCKMA Cba NOCTUMHA-
Tata Temneparypa ofavye Moxe Aa ce OTK/IOHABA OT 13-
OpaHaTa TemnepaTypHa CTeneH.
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12.4 Frying Sensor BkntouBaHe

1. [MocTaBeTe NpasHWA roTBAPCKU Cbll BbPXY roTBapC-
Karta 30Ha.

2. N3bepeTe KOT/IOHA N JOKOCHETE =.

3. B cneaBawmte 5 cekyHam nsbepeTe xenaHarta cre-
neH Ha Temneparypa ¢ Konueto TwistPad®.

v OyHKUMATaA CTapTupa. = Mura fokaTto HacTpoeHaTa
Lenesa Temneparypa He ce AOCTUMHe.

v AKO uenesarta Temneparypa He ce AOCTUrHe, NPo3-
ByyaBa CurHan U = npecraBa Aa mura.

4. [locTaBeTe B TUraHa MbpPBO MasHWHATA 3a MbPXKEeHe

n cnen ToBa nNpoaykKrta 3a neyeHe.

BenemKa: Ako ce Hyxaaete oT noseye ot 250 ml
0Nno 3a roTeeHe, nodaBeTe 0/IMOTO U U3YaKamTe He-
KOJIKO CekyHau npean aa nobasuTe NpoayKTa.

12.5 Frying Sensor usknrousaHe

> l3BepeTe KOT/IOHA U JOKOCHEeTe =.
v OyHKUMATA € AeaKTusmMpaHa.

12.6 MNpenopbku 3a rotBeHe ¢ Frying Sensor

[onHata Tabnuua nokassa naeanHara TemneparypHa
cTeneH 3a n3bop Ha AcTWA. TemnepaTypara 8 n Bpeme-
TO Ha rotseHe O min 3aBUCAT OT KO/IMUECTBOTO, CbCTOSA-
HWETO 1 KAYEeCTBOTO Ha XPaHWUTENHUTE NPOLYKTU.

4 ® min
Meco
LLHnuen 4 6-10
LLIHnuen, naHnpaH 4 6-10
®une 4 6-10
KoTtnetu 3 10-15
KopaoH 6,160, BUEHCKW LUHWLIEN 4 10-15
Mbpxona, anaxrne, 3 cMm Aedena 5 6-8
Mbpxxona, cpeaHo naneuveHa, nedennHa 5 8-12

3 cm

[Mbpxxona, nodpe naneverHa, 3 cm gedbe- 4 8-12
na

T-60H Mbpxona, anadrne, 4,5 cm gedbena 5  10-15

T-60H MbpPXKONa, CpeaHo usneueHa, 4,5 5 20-30
cm aebena

MTnun repan, aedenvHa 2 cm 3 10-20
CnaHuHa 2 5-8

Kanma 4 6-10
Xambyprepu, nedenunHa 1,5 cm 3 6-15
MecHu ktodTeHua, 2 cMm aedenn 3 10-20
HaneHunukn 3 8-20
Yopnso, npecHa HaaeHnuKa 3 10-20
LUnwyeTta, kebann 3  10-20
Ixnpocn 4 7-12
Pu6a u mopcku gapose

®dune ot puda 4 10-20
PubHo cdune, naHnpaHo 4 10-20




DyHKUMA 3a obesonacaABaHe cnpamo ageua bg

4 @ min 8 @ min
Puba, neueHa, uana 3 10-20 3eneHuyun B TeCTO Temnypa 4 5-10
CapanHu 4 6-12 MpoayKTu 3a ALNOOKO 3aMmpa3fBaHe
Ckapvaun 4 4-8 [Mnnewkn HuretTn 4 10-15
OkTonona, cenua 4 6-12 PubHn npbumum 4 8-12
fcTua c Aanua [TbpxxeHn KapTodu 5 4-8
Arua Ha oum B macno 2 2-6 Actna Ha Turan 3 6-10
Anua Ha oun 4 2-6 [poneTHn ponua 4 10-30
BbpkaHu anua 2 4-9 [NacTeTn, KpokeTn 5 3-8
Owmnet 2 3-6 Cocose
®peHCcKn ToCT 3 4-8 [lomaTeH coc 1 25-35
ManaumHky, 6MHK, TOPTUAN, TAKOC 5 1-3 Coc Belwamen 1 10-20
3eneHuyuu CocoBe cbC cupeHe 1 10-20
[MbpxxeHn KapTodhun 5 6-12 Cnagku cocose 1 15-25
[TbpyxeHn KapTodun 4 15-25 Cocose, peayunpanu 1 25-35
KapTtodeHnu ktodTteTa 5 2-4 HApyru
JlyK, neyeH yecbH 2 2-10 [leyeH KallkaBa 3 7-10
JlyueHn Kpbrueta 3 5-10 KpyToHU 3 6-10
TUKBUUKK, NaTNaMKaHN, YYLIKK 2 4-12 MeyeH xnab 4 4-8
3eneHn acnepxm 3 4-15 Cyxu rotoBu AcTuA 1 5-10
6K 4 10-15 bagemu, opexn, AKM OT NMUHKUA, neyeHn 4 3-15
3aayLlweHn 3eneHYyLmn B 0IMo 1 10-20 [MykaHkn 5 3-4

13 dyHKUMA 3a obe3onacABaHe CNPAMO Aeula

foTBApCKMAT NA0T € obopyaBaH ¢ yHKUMA 3a 3almuTa
OT Jeua. Taka npenoTeparABaTe BK/OUBAHE Ha roTeap-
CKMA M0T OT Aeua.

13.1 dyHKUMA 3a obe3onacABaHe CNPAMO
Aela BKnoyBaHe

UsncKBaHe: [0TBAPCKMAT NMIOT TpAOBa Aa e USK/IOYEH.,

» JlokocHeTe 2 3a 4 cekyHaw.

v WHankaTopbT <0 cBeTU B npoab/mkeHne Ha 10 ce-
KYHAN.

v [0oTBapckuAT N1oT e BnoKnpaH.

13.2 dyHKUMA 3a obe3onacABaHe CNPAMO
AeLa U3KnrousaHe

» JlokocHeTe & 3a 4 cekyHAaw.
v bBnoknpaHeTo € OTMEHEHO.

13.3 ABTOMaTHU4Ha PYHKUMA 3a
obesonacABaHe cnpAMO Aeua

MoxeTe na aktmBuparte 3alimTtara oT geua u aBToMa-
TMYHO C BCAKO UBK/OYBAHE HA rOTBAPCKMA MJI0T.

B rnaea ,,OCHOBHW HaACTPOMKM® Le HaydunuTe Kak aa
BKOUNTE N U3KIOUMTE pyHKumATa — CtpaHuya 32.

14 3awmTa Npyv noynucTBaHe

MosBonaBa B10KMPAHETO Ha naHena 3a oOcny)XBaHe 3a
nouncTBaHe, 3a [a He ce PasMecTAT HeBOJIHO HACTPOW-
KuTe.

BnokupoBKkaTta HAMa Bb3AeNCTBUA BbPXY F1aBHUA KoY.

14.1 3awuTa Nnpy¥ NOYUCTBaHE BKIIOUBaHe

» OrtcTpaHeTe BbPTALWOTO ce konue TwistPad®. ® cee-
TW.

v [laHentbT 3a obcnyxeaHe e On1o0KMpaH B NPoab/IXKe-
HMe Ha 35 cekyHau. 5 cekyHau npeamn U3KtoYBaHe-
€TO NpOo3By4YaBa cuUrHarn.

14.2 3awuTa Nnpy NOYMCTBAHE U3KIKOUBaHe

3a NpeacpoyUHo U3KItoUBaHe Ha PYHKUMATA:

» HartucHete TwistPad® u ro 3aebpTeTe, AOKaTO ® He
yracHe.
v [laHenbT 3a o6cnyxBaHe e OTONOKMPAaH.
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bg VHavemayanHo makntousaHe 6e3onacHoCT

15 WUHauBuayanHo U3KNouBaHe 6e3onacHoCT

DOyHKUMATa 3a 6€30MacHOCT Ce aKTUBMPa, ako 30Ha 3a
roTBEHE Ce U3rnos3Ba Ab/ro BpemMe n He NpoMeHATe HU-
KakKBK HaCTpOIZKI/I. KoTnoHbT Nnokassa FE’ n ce NI3KJTKY-
Ba.

BpemeTo o1 1 go 10 uaca 3aBucu oT n3bpaHarta cre-
neH 3a roTeeHe.

HatvucHeTe nponssosieH OyTOH.

16 OCHOBHM HaCTPOMUKH

MoxeTe [a HacTpouTe OCHOBHUTE HACTPOWKKU Ha Bawwva ypen cnopen BawwTe Hyxau.

16.1 O6wW npernea Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMKH

Uuauka- Hactponka CtounHocT
TOp
ci DyHKUMA 3a oBe3onacABaHe Cnpamo aela I - Pbuno.”
{ ABTOMaTUNYHO.
c — MsknoueHo.
cc AKYCTUYHW CUrHaIN L — CurHanuTe 3a NOTBBLPXKAEHME 1 rPeLika ca U3K/oue-
HU.
{ — CaMO CUrHaTBT 3a rpellka e BK/OUEH.
£ — CamO CUTHaTbT 3a NOTBBbPXKAEHWUE € BK/IHOYUEH.
3 — BCWYKM CUrHA/IHU TOHOBE Ca BK/IOUEHN .
c3 VInavkauva Ha noTpebneHneTo Ha eHeprua & — Msknoyero.'
Tasu dyHKUMA nokassa oBLWOoTo noTpedne- { — BktoueHo.
HWEe Ha eneKTPOEeHePrMA OT BK/IOUBAHETO A0
N3KOUBAHETO Ha ypeaa.
TouHOCTTa Ha MHAMKAaLMATA 3aBUCK CbLLO OT
KaueCcTBOTO Ha HaNpPEeXeHWEeTo Ha eNnekTpu-
yeckara Mpexa.
cS ABTOMATUYHO U3K/OYBAHE HA 30HATa 3a roT- L - HaBbH.'
BEHE {159 - Bpeme 00 aBTOMaTUYHOTO U3KJIoUBaHE.
ch [MpOoaBMKUTENHOCT HA CUTHAaTHWA TOH 3a i — 10 cekyHam
Kpai Ha Talimepa £ — 30 cekyHau
3 -1 muHyta .
c OrpaHnyeHne Ha MOLIHOCTTa I - NakntoueHo. MakcumanHa MOLHOCT Ha roTBapCKuA
Mos3BonABa NP Hyxaa orpaHnyasaHe Ha 06- noT .
laTa MOLWHOCT Ha roTBapCKuA NJ1oT, ako e {- 1000 W. Hail-H1cKa MOLLHOCT.
HY>XHO, nopaan ocobeHoctTuTe Ha BatwaTta i.-1500 W.
eNeKTPONHCTanaunAa. HannuHnuTe HacTponkn ...
3aBWCAT OT MakcumasHaTa MOLHOCT Ha rotT- 3 - 3000 W. Mpenopbyaro 3a 13 amnepa.
BapCKMA NAOT. TOYHM JaHHU e OTKpueTe .- 3500 W. MpenopbyaHo 3a 16 amnepa.
BbPXY Tabesnkara ¢ TexHuueckute aaHHn. Ako Y- 4000 W.
byHKUMATA € aKTUBHA W FrOTBAPCKMAT M10T 4. - 4500 W. lMNpenopbuaHo 3a 20 amnepa.
[OoCTura HacTpoeHaTta rpaHuia Ha MOLWHOCT- ...
Ta, Ce nokKasBsa - 1 He MoxeTe Ja usdupare 5 - MakcumanHa MOLHOCT Ha roTBapCcKWa MoT.
no-BMCOKa CTEMEH 3a FOTBEHE.
cS Bpeme Ha n3bop Ha KOT/IOH Ll - HeorpaHuueHo: MoxeTe Ja HacTpouTe nocaenHo ns-

BpaHnA KOTIOH 6e3 NOBTOPHO n3bupane.’

i - OrpaHunuyeHo: MoxeTe ga HacTpouTe nocienHo nsdpa-
HWA KOT/IOH B pamkuTe Ha 10 cekyHan cnen nsbopa.
Cnep ToBa TpAGBa Ja n3bepeTe OTHOBO KOT/IOHA Npeau
HaCTPOMBaHETO.

' ®abpuuHa HacTpolika
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TecT Ha rotBapckuA cba  bg

Muauka- HacTtpoiika CtoHnHocT
TOp
cic TecT Ha roTBapCKMA CbA {1 - He e noaxoaALo.
C dyHKUMATa MOXETe Aa NpoBepute Kadect- - He e ontumarnHo.
BOTO Ha roTBapCcKmnA Cha. £ - MoaxoaaAuo.
cl BpbliaHe kbM hadpuuHUTE HACTPOMKMK £ - NnonBuaoyanHu HacTpomnku

{ - ®aBpUyHM HACTPOWNKMU,

' ®abpuuHa HacTporka

16.2 Kbm OCHOBHUTE HAaCTPOMKH

UsnckBaHe: [0TBApPCKNAT NAOT TpFIf)Ba na € U3KIHYEH.

1. 3a fa Bkatounte roteapckua naot, aokocHete O.
2. lpes cneppawmte 10 cek. JOKOCHETe & 3a 4 cek.

MpoaykToBa MHopmaLmna UuaukaTop

CnnchbK Ha TeXHUUYeckuTe cayxoun od- o !
cnyxxBaHe Ha knneHTn (TK)

DabpunyeH Homep Fd
dabpuueH Homep 1
®abpuueH Homep 2

[
.

v [TbpBUTE YETMPU MHONKALUK AaBaT MHDOpMaLMA 3a
npoaykTa. 3a ga usBuKate BCEKU MHAMKATOp, 3aBbp-
TeTe BbPTALWOTO ce konuye TwistPad®.

3. 3a ga gocturHeTe A0 OCHOBHUTE HACTPOWMKM, JOKOC-
HeTe &,

v c { vl cBeTAT Kato npeasapuTenHa HacTpoka.

4. [lokoceaunTte & goTtorasa, AOKaTO XesaHata HacTpon-

Ka He ce nofABWu.

M3BepeTe xenaHarta HacTporika ¢ TwistPad®.

LokocHeTe & 3a 4 cex.

v HacTtpolikuTte ca 3anameTeHu.

(2

16.3 MNpeKbcBaHe Ha NnpomMAHaTa Ha
OCHOBHUTE HaCTPOUKH

» [okocHete O.
v Bcuukn NPOMEeHN Ce OTXBBbPJIAT N HE Ce 3anamMeTA-
Bar.

17 TecT Ha roTBapCKMUA CbAa

KauecTBOTO Ha rotBapcKkua Ccba MMa roaamMo BAUAHUE
BbpXy ObpavHaTa 1 pesynTata oT npoueca Ha roTeeHe.
C Tasun GyHKUMA MOXETe Aa NpoBepuTe KayeCTBOTO Ha
roTBapCKuA cba.

[Mpean npoBepkaTa ce yBepeTe, Ye pa3mMepsbT Ha OAbHO-
TO Ha roTBapCcKuA CbA CbBMNaja Cc pasmepa Ha U3nons-
BaHMA KOT/IOH.

JlocTbNbT cTaBa Npe3 OCHOBHUTE HACTPOWKM,

— CrpaHuia 32

17.1 UsBbpLueTe TeCcT Ha rOTBAapPCKUA CbA

1. [pwn cTarHa TemnepaTypa NoCTaBeTe roTBapCcKuA
cba ¢ ok. 200 MmN BoAa LEHTPAIHO BbPXY rOTBApPC-
KaTa 30Ha, KOATO Hai-noBpe oTroBaps Ha pasmepa
Ha OBHOTO Ha roTBApPCKMUA CbAa.

3BMKaTe OCHOBHWUTE HACTPOWMKM U nsbepete c | .
3aBbpTeTe TwistPad®. B rotBapckuTte 30HU Mura —.
DyHKUMATA € BKIUEHA.

Cnen 10 cekyHaM B MHOMKATOPUTE Ha KOTIOHUTE Ce
rnokasBa pesynTaTbT.

<< LN

17.2 MNposepKa Ha pe3ynTaTt

Ot cnegHata Tabnuua MoxeTe na pasbepeTe KakBo 03-
Ha4daBa pe3ynTarbT 3a Ka4eCTBOTO U ObpanHaTa Ha
npoueca Ha rotBeHe.

PesynTart

11 [OTBapCKMAT CbA HE € NOAXOAALL 3@ KOT/IOHA W

nopaan ToBa He ce 3arpfAsa.
]

| ToTBapckuAaT cb ce Harpasa No-0aBHO OT OYaKBa-
HOTO W MPOLECHT Ha FOTBEHE HEe NpeMuHasa ornTu-
MasIHoO.

(N N]

[[0TBapPCKMAT CbA Ce 3arpABa npaBuIHO K Npoue-
CbT Ha rotBeHe e Hapen.

~

BenemKa: B cnyuan ¢ HegoOpu pesyntati OTHOBO MOC-
TaBeTE rOTBAPCKMA Cb/ Ha NO-Ma/TbK KOT/IOH, ako Mma.

3a ga aktuBMpare QyHKuMATa, 3aBbpTeTe TwistPad®.
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bg [louncTBaHe 1 noaapwbxKa

18 [lMouucTBaHe U NoAApPbBIHKaA

[NouncTeanTe n noaabp)xante ctapaTenHo Bawwua ypea,
3a [a CbxpaHuTe HeroeaTta MyHKUMOHAIHOCT 3a Ab/ro
Bpeme.

18.1 MNMouucTBawm cpeacTsea

[MoaxoAAwm noumcTBallmM npenapaTn 1 CTbprankn 3a

CTBKJ/IO MOXETe [1a 3aKyrnuTe 4ypes otaesia no 00C/y»x-

BaHe Ha K/MEeHTUW, B TbproBckara Mpexa Win B oHNanH

mMarasuHa www.neff-international.com.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAwm noyncTBalln cpeacTsa Morar Ja nospe-

OAT MOBBPXHOCTUTE Ha ypeaa.

» Hukora He nanonssante HenoaAXoAALM NOUYMCTBALLN
cpeacTsa.

» He n3nonsearte nouncTeallm CpeacTsa, 4oKaTo ror-
BApCKWAT N/1I0T e Bce olle ropell. ToBa Moxe Aa [o-
BeJe [10 c/eau no rnoBbpPXHOCTTA.

Henoaxoaswm nouMcTeallmM cpeacTea

= HepaspeneH npenapar 3a MMEHe Ha YNHUK

= [louncTBall Npenapar 3a CbAOMUAIHM MaLUUHK

= AdpasumsBHuK cpeacTsa

= ArpecuBHM NMOYMCTBALLM NpenapaTtu, Hamnp. cnpei 3a
nouncTBaHe Ha thypHWU WK Npenapar 3a OTCTpaHs-
BaHe Ha netHa

= [pybu rom

= Ypeau 3a noyncTeaHe noa HanAraHe v NapoCTPyku

18.2 MNouncTBaHe Ha roTBapCKUA NNOT

MouncTBaliTe roTBAPCKMNA NOT cnej Bcaka ynotpeoda,
3a Jla He 3arapAT OcTaTbLUWUTE OT FOTBEHETO.

U3ncKBaHe: [0TBAPCKMAT NIOT TpﬂéBa na e CTyaeH.
[1pu neTHa OT 3axap, nnacTmaca umn aJTYMNHNEBO do-
MO HE ocTaBalnTe roTBapCKMA MaoT Aa ce oxnaxaa.

1. OTCTpaHeTe CUIHM 3aMbPCABAHMUA CbhC CTbPraska 3a
CTbKJ10.

2. [NouncrteTe roTBapckuA NaOT ¢ npenapart 3a NoYncT-
BaHe Ha CTbK/OKepamuka.
CnagBalite cbBeTuUTe 3a NOUYNCTBaHE BbPXYy OMNakoBs-
Kara Ha No4YncTBaLWlOTO CPEACTBO.
CobBer: [Jo6pu pesynTtatn oT NOYNCTBAHETO Ce MOC-
TMraT cbhC crneumnanHa r.0a 3a CTbK/IOKepammnka.

18.3 MNMouuncTBaHe Ha paMmKaTa Ha
roTBapCKuUA NNoT

AKo cnefi ynotpeba nMa MpbCOTMA UM MeTHa No pam-
KaTa Ha roTBapcKuA MaoT, MoOYNCTeTe M.

BenemkKa: He nsnonssarite CTbpraJikm 3a CTbKJ/10.

1. MNouuncTteTe pamkaTa Ha roTBapCKuA MaoT ¢ ropeLy
MUeLl PasTBOP M MeKa Kbpra.
Mpeau ynotpeda godpe nammBanTe HoBUTE MOU.
2. Tloacyuwete ¢ Meka Kbpna.

18.4 MNMouucTBaHe Ha TwistPad®

3a ga noumncTute Twist konyeTo, M3Nons3BanTe xnaagka
BOJA C MasIKO mpenapart 3a MUEHEe Ha UMHUN.

He n3nonseante gpackaly M KOPO3MBHU NMOYNCTBa-
LM cpeacTtea. He nouncreanTe B CbAOMUANIHA MalLMHA
NN He noTanAinTe BbB BOAA, Thil KATO ce nosyyasart
LweTw.

19 OrtcTpaHABaHe Ha HeU3NpPaBHOCTU

MoxkeTe ga OTCTpaHUTE CaMOCTOATENHO MaskKu HEU3M-
paBHOCTK No Bawwna ypea. MNpean oa ce cBbpxeTe ¢
oTAena no oBcnyxpBaHe Ha KIMEHTU, HanpaseTe crnpas-
Ka C MHpopmMmaumaTa 3a OTCTpaHABaHe Ha HENU3NPaB-
HocTW. Taka Lie n3berHeTe HeHYXXHW pas3xoau.

A NPEAYNPEXXOEHUE — OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HeKoMNeTEHTHO M3BBLPLIEHUTE PEMOHTW NpeacTaBnABaTt

OMacHOCT.

» Camo obyueH cneuvanuanpaH nepcoHan Tpadea aa
N3BbPLLBA PEMOHTM Ha ypeaa.

» AKO ypennwT € AeekTeH, ce CBbPXeTe ¢ oTaena no
oBcny)BaHe Ha KANEHTW.

34

/\ NPEOYNPEMAEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

HekomMneTeHTHO M3BbPLEHNTE PEMOHTW nNpeacTaBnAaBar

OMNacHoCT.

» Camo o0By4yeH 3a LenTta cneunannsmpaH nepcoHan
TpAGBa [Ja U3BbPLLIBA PEMOHTM Ha ypeaa.

» 3a pemMoHTa Ha ypeaa TpAdBa Aa ce U3nonssar ca-
MO OPUTUHATHN PE3EPBHU YaCTH.

» AKO Kaéean 3a CBbpP3BaHE KbM MpeXaTa Ha TO3U
ypen 6bae nospeneH, Ton TpadBa Aa ce CMeHU CbC
crneunaneH kadesn 3a CBbpP3BaHe KbM Mpexara, KO-
TO MOXe fa Cce 3akKynh OoT npounssoantena Nim Hero-
BWA OoTAEN MO OéCJ’Iy)KBaHe Ha KJIMEHTHN.

19.1 MNpeaynpeauTenHu yKasaHua

Benemku

= AKO B MHAMKAUMATA CE MOKaxe £, 3aApbXKTe HaTUC-
HaTO BBPTALWOTO ce konye TwistPad® Ha BUCOUMHa-
Ta Ha CbOTBETHUA KOT/IOH, 3a Aa MOXETe Aa otyeTte-
Te Koga 3a nospeja.



OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTU bg

®  AKO KOALT 3a NoBpeaa He e NocodeH B Tabnuuara, = AKO Bb3HUMKHE rpelika, ypeabT He MpeEMNHaBa B pe-
paskadeTe roTBapCKuA MAOT OT efeKkTpuyeckara XUM cTeHaodan.
Mpexa, nadvakante 30 cekyHam 1 OTHOBO ro BK/tOYE- = 3a [a npeanasu enekTpoHHUTE KOMMOHEHTU Ha ype-
Te. AKO MHOVKaUMATa Ce MOKaXe OTHOBO, YBEJOMETE [a OT NperpABaHe WA TOKOBW yaapw, rOTBapPCKUAT
C TexHuyeckaTa cnyxfa 3a 00CNyXXBaHe Ha KINEHTU NnaoT MOXKe BPEMEHHO Aa Hamanu cTeneHTa Ha MOLL-
1 MocoYeTe TOUHUA KO 3a nospeaa. HOCT.

19.2 YKasaHu1A B NoneTo 3a UHOAUKaLUA

HeusnpaeHoOCT

MpuunHa U oTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

He cBeTtn nHamkartop.

EnekTposaxpaHBaHeTo e NpekbeHAaTo.

» C nomoluTa Ha Apyr eNeKTpPUUYeckn ypea NpoBepeTe Aanv HAMA CrvpaHe Ha enekTpo3ax-
paHBaHeTo.

YpenwT He € CBbP3aH ChI1aCHO efnekTpuyeckara cxema.
» CBbpXETe ypeaa cnopen enexkrpuyeckara cxema.

[MoBpena B enekTpoHukara

» AKO HEe MOXeTe [a OTCTpaHuTe nospenara, HPopPMUpanTe TexHuyeckara cnyxoa 3a o6-
CNY)XBAHE Ha KUeHTUTE.

ViHankaTtopuTte murar.

Of)C}'Iy)KBaLLlI/IHT naHes1 € MOKbp Wan € NoKpuT OT NpeaMerT.
» WacyweTe naHena 3a OéCJ’IY)KBaHe nnn OTCTpaHeTe npeamMerta.
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EnektpoHukaTa € nperpana v eamH Ui BCUYKN KOT/IOHN Ca Ce USKIHOUYUSIN.

» 3uakaliTe 4OKaTO eeKTpoHMKaTa ce oxnaan aoctarbuyHo. Crea ToBa AJOKOCHETE NPonus-
BOJMIeH OYTOH Ha naHena 3a 00Cny)XBaHe.

F5 + cTenex Ha MoLL-
HOCT U CUrHa1eH TOH

Fopell Cbl 3a roTBEHe € B 30HaTa Ha naHena 3a obcy)xsaHe. Taka eNeKkTPoHUKATa MOXKe

[a nperpee.

» OTcTpaHeTe roTBapckmnA cbi. VHaMKaumaTa 3a rpelluka yracsa cnef KpaTtko speme. Mo-
XeTe [a NPOABL/IKUTE TOTBEHETO.

F5 u 3ByKOB cUrHan

[opell CcbA 3a roTBEHE € B 30HaTa Ha naHena 3a o6cnyxeaHe. KOTNOHBLT € OUn N3KOUEH C

uen sawmTta Ha efieKTpoHunkKara.

» OTcTpaHeTe rotBapckmA cba. Mauakante HAKONKO ceKyHau. [JOKOCHeTe NPOM3BO/THO MO-
ne 3a obcnyxBaHe. Korato nHankaumaTa 3a rpellka yracHe, Mo)eTe Ja Npodb/ixuTe aa
roTBuTe.

KOTNOHBT € Nperpan n e U3k/IJeH 3a 3almra Ha paéoTHaTa MOBBPXHOCT.

» VI3uakaliTe AoKaTo eNEKTPOHMKATa Ce ox1aam A0CTaTbYyHO U Ced ToBa OTHOBO BKJIOUETE
KOT/I0HAa.

KoTnoHbT e padoTen no-Abaro speme 1 6e3 npekbcBaHe.

> V]H,ElI/IBVI,Elya}'IHO n3kouBaHe Be30MacHOCT ce € BkAumna. [lokocHeTe NnPon3BOJIEH CUM-
BOJ1, 3a Aa U3KMOUYNTE NHOMKAaTopa, 3a Ja MOXeTe Aa HacTpouTe KOT/10Ha.

S C O
£ SO00/ESDID

PaBoTHOTO HarnpexeHne e rpellHo n € N3BbH HOPpMa/THNA paéoTeH anana3oH.
> CB'bp)KeTe cec eﬂeKTpOCHaé,ﬂV]Teﬂﬂ.

[ xTx]
i

FOTBapPCKUAT MOT HE € CBBbP3aH NpPaBuHO.

[T
» PaskaueTe roTBapCcKuA N0T OT enekTpuyeckara Mpexa. CBbpXeTe roTBapCcKuaA naoT
cnopes enekTpuyeckara cxema.
dE [leMO pexuMbT e akTUBMpaH.

» PaskaueTe rotBapckua NAOT OT enekTpuueckara mpexa. Mauakante 30 cekyHam u CBbp-
XeTe rotBapckua naoT. [JoKocHeTe NPOU3BO/IEH CEH30P B paMKWTe Ha crneasalumTe 3 Mu-
HyTW. JleMO pexnmbT e AeakTBUPaH.
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bg [lpenasaHe 3a oTnagbum

19.3 HopmanHu wymoBe Ha Bawuuva ypen

[MoHAKora MHAYKLUMOHHUAT Ypea MOoXe Aa MPUUUHK Ly-
MOBe WK BuOpaunn Kato OpbMUeHe, CbCKaHe, Tpaka-
He, BEeHTUNaTOPHU WYMOBE WM PUTMUYHU LYMOBE.

20 [lNpenaBaHe 3a oTNnaabUU

TyK Llle y3HaeTe Kak Cce Nnpejasart NnpaBuIHO 3a oTnadb-
Uy n3neanu ot ynotpebda ypeaw.

20.1 MNpenaBaHe 3a oTNaabUU Ha U3Ne3nuU
oT ynotpeba ypeau

Ypes ekonorocbodpasHo npedasaHe 3a oTnagbLUm €

Bb3MOXHA MOBTOPHA ynoTpeda Ha LeHHWU CYpPOBUHM.

1. Vsgbpnaite oT KOHTakTa Lencena Ha kadena sa
CBbP3BaHe KbM Mpexara.

2. MMpepexeTe Kabena 3a CBbP3BAHE KbM Mpexara.

3. lpepnaiiTe ypena 3a oTnagbLyM Mo eKon0roctLodpa-
3€H HauuH.

AKTyasiHa nHopmMauma OTHOCHO HaYMHUTE Ha npe-
[aBaHe 3a oTnaabuUK We nosyynte oT Bawwua cneuw-
ann3npaH TbProsBeLl, KakTo M OT CbOoTBeTHaTa 00-
LMHCKa nNn rpaacka ynpasa.

B

Tosun ypen e 0603Ha4YeH B CbOTBETC-
TBME C eBponenckara AMpekTmea
2012/19/EC 3a cTapu enekTpuyeckm
N eNeKTpoHHU ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Ta3n gupekTnea pernaMmeHTupa Ba-
nmaHuTe B pamkute Ha EC npasuna
3a NpuemaHe 1 M3nNon3BaHe Ha cTapu
ypeaw.

21 Otgen no o6cnyyBaHe Ha KIUEeHTH

B cnyuai ye nmare BbNpocn OTHOCHO MPUIOXEHNETO,
He MOXEeTe [a OTCTpaHuTe AadeHa HeM3npaBHOCT Ha
ypena caMOCTOATETHO UK € HEOOXOAUM PEMOHT Ha
ypena, ce oObpPHETE KbM HaliMA oTaen no o6cnyxeaHe
Ha KANEHTU.

CBbp3aHu ¢ MyHKUMOHANHOCTTa OPUrMHAIHN PE3EPBHN
yacTu CbrnacHo AMpekTuBaTa OTHOCHO ekoam3alniHa Lwe
noslydnTe OT HawuA OTAeN No 0OCIyXXBaHe Ha KNEHTY
3a nepmod oT MuHUMYM 10 roanHK OT NycKaHeTo Ha na-
3apa Ha Bawwva ypen B pamkute Ha EBponenckoTo Uko-
HOMMUYECKO MPOCTPaHCTBO.

BenexKa: Ycnyrute Ha otaena no oOcnyxxesaHe Ha Kaun-
eHTK ca 6es3nnaTHu B paMKUTe Ha YC/IOBUATa Ha npes-
naraHara oT Npou3BOAUTENA rapaHLuA.

MoapoBHa nHhopMauma OTHOCHO rapaHLUMOHHMA CPOK
N rapaHLUMOHHMTE YCNoBNA BLB Baluata cTpaHa e no-
NyYnTe OT HalMA OTAen No 0OCNy)XBaHEe Ha KIUEHTH,
Bawuna Thproeel uan Ha HawaTta yed ctpaHuua.

B cnyualt ue xenaete [a ce CBbPXETe ¢ oTaena no ob-
CNy)XXBaHe Ha KAneHTw, ca Bu HeoOxoaumm HoMepsT Ha
nanenneto (E-Nr.) n sasoackuat Homep (FD) Ha Bawwua
ypea.

[laHHUTE 3a KOHTAKT Ha oTaena no oéony»(BaHe Ha K-
EHTW We HaMepuTe B NPpUIoXeHA ykazaresi C otaenmn
no OéCJ’IV)KBaHe Ha K/IMEHTN N Ha HallaTa ye() CTpa-
Huua.

21.1 Homep Ha uspenuveto (E-Nr.) u
3aBoacCKu Homep (FD)

HomeptbT Ha nanenneto (E-Nr.) 1 3aBOACKMAT HOMEP
(FD) ca nocoueHu Ha thabpuuHaTta Tadesnka Ha ypena.
TabenkaTta ¢ TeXHWYECKUTE JAaHHW e HamepuTe:

= Ha nacnopTa Ha ypeaa.

®  Ha JofHaTta cTpaHa Ha rotBapckuA MorT.

[MpoaykToBmAaT Homep (E-Nr.) we oTKpueTe BbpXy CTbK-
nokepammkara. MIHaekcbT Ha oTaena 3a obCcnyxBaHe
Ha knneHtn (KI) n nponssoacTeeHnA Homep (FD) Moxe-
Te OCBEH TOBa [1a U3BMKaTe B OCHOBHUTE HACTPOWKMN

— CrpaHuya 32 .

MoxeTe [a cu 3anveTe AaHHUTe, 3a Aa pasnonarare
CBOEBPEMEHHO C AaHHWUTe Ha Balwwua ypen un tenedoH-
HMA HOMEpP Ha oTaena No oOCNyXBaHe Ha KANEHTH.

22 TecTOBMU AACTUA

Tean NpenopbKy 3a HaACTpoKKa ca npeaHasHavYeHn 3a
WNHCTUTYTW, NpOBeXAalln N3NUTBaHWA, C LUEeN yIECHEHO
TecTBaHe Ha HaluTe ypean. TeCToBeTe ca U3BBLPLUEHN
C Haln KOMMMEKTM FOTBAPCKM CbAOBE 3a MHAYKLUNOHHM
KOT/IOHW. [pn HyxxOa MOXeTe Aa ro noayynte AOMb/HU-
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TEJIHO B crneunann3npaHata TbproBCka Mpexa, OoT Ha-
wara TexHmyecka cny>+<63 oécnymsaHe Ha KJINEHTUN NN
OT HalMA OHaNH MaraswH.

22.1 PasronABaHe Ha KyBepTiopa

CocraBku: 150 r TbMeH wokonaa (55 % kakao).
= Tenmkepa @ 16 cm He3 Kanak
— BapeHe: cteneH Ha mowHocT 1.



22.2 3arpsaBaHe ¥ nogabpxaHe B TOMMO
CbCTOAHMWE Ha NeLleHa AXHUA

Peuenta cwrnacHo DIN 44550
Hauanna temneparypa 20 °C
3arpasaHe, 6e3 pasdbpkBaHe
m Tenmkepa @ 16 cM ¢ Kanak KoamnuecTso: 450 r
— HarpsasaHe: npoabmkutenHocTt 1 muH. 30 cexk.,
CTENeH Ha MOLHOCT 9
— [poab/mKNTENHO rOTBEHE: CTEMEH HA MOLWIHOCT 1.
m Tenmkepa @ 20 cMm ¢ Kanak kKonmnuyecTso: 800 r
— HarpasaHe: npoab/mkUTenHocT 2 MuH. 30 cek.,
CTEeneH Ha MOLHOCT 9
— [poob/HKMTENHO TOTBEHE: CTEMEH HA MOLLHOCT 1.

22.3 3arpABaHe U noaabpXaHe B TOMMO
CbCTOAIHUE Ha NeLleHa AXHUA

Hanp.: anametsp Ha newarta 5-7 mm. HavanHa
Temnepartypa 20 °C
Cnen 1 MuH. 3arpaBaHe pasdbpkanTte
m TeHmpkepa @ 16 cM ¢ Kanak KonundyecTtso: 500 r
— 3arpaBaHe: Npoab/MHKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CeK., cTeneH Ha MoLHocT 9
— [Mpoab/mKMTENHO rOTBEHE: CTENEH HA MOLLHOCT 1.
m Tenmkepa @ 20 cMm ¢ Kanak KoamyecTBo: 1 Kr
— 3arpaBaHe: NPpoab/MKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30'
CeK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 9
— [Mpoab/mHKMTENHO rOTBEHE: CTENEH HA MOLLHOCT 1.

22.4 Coc bewiamen

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

m Tenmkepa J 16 cm 6e3 kanak CbeTtasku: 40 1
macno, 40 r 6pawHo, 0,5 n mnako ¢ 3,5 %
MAC/IEHOCT U LMMKa CON

MpuroTeAHe Ha coc Geluamen

1. Pagtonete macnoTto, pasdbpkante 6palHoTO U COoJsl-
Ta 1 3arpenTe BCUUKO.
— 3arpaBaHe: NPOABbMKUTENHCOT 6 MUH., CTEMEH Ha
MOLLHOCT 2
2. [lo6aBeTe MIAKOTO KbM OpallHOTO U C MOCTOAHHO
pasdbpKBaHe ro ocTtaBeTe Aa 3aBpu.
- HarpaaHe: npoagbmxkntenHocT 6 muH. 30 cek.,
CTeneH Ha MOLWHOCT 7
3. Korato coctT Bellamen 3aBpu, OCTaBETe Ha KOT/0-
Ha 3a olle 2 MUH. NpPW NOCTOAHHO GbpKaHe.
— TpoabMKUTENHO rOTBEHE: CTeMneH Ha MOLHOCT 2

22.5 BapeHe Ha MIIAKO C OpPU3 C Kanak

Temnepatypa Ha mnakoTo: 7 °C

1. 3arpenTte MNAKOTO, AOKATO 3anoyHe Ja ce Hagura.

Harpsasalite 6e3 kanak. Cneg 10 MUH. HarpABaHe

pasbbpkanTe.

2.HacTtpowiTe npenopbunTENHaTa CTENEH HA MOLLHOCT U

noGaBete KbM M/IAKOTO OpU3, 3axap 1 Cofl.

Bpeme Ha rotBeHe BK/. 3arpaBaHe npuon. 45 MuH.

m TeHmkepa @ 16 cm CbetaBku: 190 r Kpbrben opus,
90 r saxap, 750 mn mnako ¢ 3,5 % macneHoctu 1 r
con
— 3arpaBaHe: NPpoaAb/MKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

Cek., CTeneH Ha MoLHOCT 8.
— [Npoab/mKNTENHO FOTBEHE: CTEMEH Ha MOLIHOCT 3

TectoBu AcTnA  bg

m Tenmkepa @ 20 cm CbetaBku: 250 r Kpbrba opus,
120 r saxap, 1 n mnako ¢ 3,5 % macneHoctn 1,51
con
— 3arpaBaHe: Npoab/MHKUTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CeK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 8.
— TpoabaxaBallo BapeHe: CTeNeH Ha MOLHOCT 3,
cnen 10 MuH. pasdbpkanTe

22.6 BapeHe Ha MNfAKO ¢ opu3 6e3 Kanak

Temnepatypa Ha miakoTo: 7 °C

1. [lo6aBeTe CbCTaABKUTE KbM MIAKOTO U 3arpeinte npu

NOCTOAHHO BbpKaHe.

2. Korato mnakoto gocturHe ok. 90 °C, nsbepete

npenopbunTEeNHaTa CTENEH Ha MOLLHOCT U OCTaBeTe 3a

oK. 50 MWH. Ha Mo-HUCKa CTeneH.

m Tenmkepa @ 16 cm 6e3 kanak CbcTtasku: 190 r
Kpbrba opua, 90 r 3axap, 750 mn mnako ¢ 3,5 %
MacneHocT u 1 r con
— 3arpsasaHe: NpoaAbMKNTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CeK., CTeneH Ha MOoLLHOCT 8.
— [Mpoab/MHKUTENHO rOTBEHE: CTEMEH Ha MOLIHOCT 3

m Tenmkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbcTtasku: 250 1
Kpbrba opua, 120 r 3axap, 1 1 mnako ¢ 3,5 %
macneHoct n 1,5 r con
— 3arpsasaHe: NpoaAbMKNTENHOCT OK. 5 MuH. 30

CeK., CTeneH Ha MOoLLHOCT 8.
— [Mpoab/MHKMTENHO rOTBEHE: CTENEH Ha MOLLHOCT 2.

22.7 BapeHe Ha opu3

Peuenta cbrnacHo DIN 44550
Temnepatypa Ha BogaTta: 20 °C
m Tenmkepa @ 16 cm ¢ Kanak CbectaBku: 1251
abvnro3bvpHecTt opuad, 300 r Boga v Wunka con
— 3arpaBaHe: NPpoaAb/MKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30'
CeK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 9
— [Mpoab/MHKUTENHO TOTBEHE: CTEMEH Ha MOLLIHOCT 2
m Tenmkepa @ 20 cm ¢ kanak CbectaBku: 250
ObNrodbpHecCT opus, 600 r Boga v Wmnka con
— 3arpsasaHe: NpoaAbMKUTENHOCT OK. 2 MUH. 30'
CeK., CTEMEH Ha MOLLHOCT 9
— [Npoab/MKNTEHO FOTBEHE: CTEMEH HA MOLIHOCT 2.

22.8 MeueHe Ha CBMHCKa p1ubuua

HauanHa Temnepatypa Ha pubuuarta: 7 °C
® TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbcTaBkU: 3 CBUHCKM
puéuum, obo Terno okosno 300 r, 1 cm oebenu u
15 r cabHYOrNegoBo 0o
— 3arpaBaHe: Npoab/MKUTENHOCT OK. 1 MuH. 30
CekK., cTeneH Ha MoLHocT 9
— [poabaXnTenHo roteeHe: cTeneH Ha MOLWHOCT 7

22.9 MNpuroTBAHe Ha NanaynHKH

Peuenta cvrnacHo DIN EN 60350-2
® TuraH @ 24 cm 6e3 kanak CbcTtaBku: 55 M1 TecTo
Ha nanaJnHka
— HarpsaeaHe: npoabmkutenHoct 1 muH. 30 cexk.,
CTerneH Ha MoLHOCT 9
— [poabaXntenHo roteeHe: cTeneH Ha MOLWHOCT 7
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bg Tectosu AcTMA

22.10 MbpreHe Ha AbNOOKO 3aMpa3eHH
KapTOdKH

m Tenmkepa @ 20 cm 6e3 kanak CbcTasku: 2 N
CNBHYOMEA0BO 0/IMO. 3a BCEKM npoLec Ha
bpuTtnpare: 200 r gbndoKosamMpaseHn KapTodpKku, 1
cm gedenu.

— 3arpsaBaHe: CteneH Ha MOLWHOCT 9, JOKAaTO O/INO-
TO He gocTurHe temnepartypa ot 180 C.
— [Mpoab/MKUTENHO FOTBEHE: CTeneH Ha MOLLHOCT 9
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