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1 Be3onacHocCT

CnasBaiite ykasaHuATa 3a 6e30nacHOCT Mno-
nony.

1.1 O6wM yKa3aHuA

® [IpoueTeTe BHMMATE/IHO TOBa PbKOBOACTBO.

® 3anasete pbKOBOACTBOTO, KAKTO M NPOAYK-
TOoBaTa MHMopmaLma, 3a No-HaTaTblHA
crnpaBka WUnn 3a cneapawmnte coOCTBEHULM.

® He cBbp3BanTe ypena B Cnydan Ha noBpe-
Aa, NoslyyeHa no Bpeme Ha TpaHcnopTupa-
HeTO.

1.2 YnoTtpeba no npeaHa3HaueHue

Camo cneunanmanpaHd ekcrnepTeH NepcoHa
MOXe [a CBbpaBa ypena 6e3 wwekep. [Npun nos-
peau nopaan HempasWIHO CBbP3BaHEe MpaBo-
TO Ha rapaHuma oTnaja.

CamMo npu Ka4yeCTBeHO BrpaxaaHe Cbr/iacHo

NHCTPYKLMATA 3a MOHTaX Ce rapaHtmpa cu-

rypHocTtTa npu padota. MHcTanvpalmar e oT-

roBOpeH 3a 6e3ynpeyYHoTo MYyHKLUNOHMPaHe

Ha MACTOTO Ha MOCTaBAHE.

I3nons3eante ypeaa camo:

B 33 MPUroTBAHE Ha ACTUA N HAMUTKMW.

® o[ Haal30p. HenpekbcHATO criefeTe Kbeu-
Te NPOLECK Ha rOTBEHE.

® B JOMakMHCTBOTO 1 Npwn NoaoOHM Npuio-
YKEHWNA, KATO Hanp.: B KyXHW 3a CNYyXUTen B
MarasuHu, opucuK 1 Apyru TbProBCKN 30HW;
B CE/ICKOCTOMAHCKN NMOMELLEHUA; OT K/INEH-
TV B XOTE€AU W APYITY XUMINLWHW NAOLWN; B
ManKu XoTesan OT Tuna "nerno un 3akycka'.

= 0 BucounHa ot 4000 m Hag MOPCKOTO
paBHULLE.

Tosu ypen cboTBeTCTBa Ha ctaHaapT EN
55011 pecn. CISPR 11. Ton € npoaykT OT
rpyna 2, knac B. 'pyna 2 o3HauaBsa, ye ce re-
HepupaT MUKPOBB/IHK C LIEN 3aTOM/IAHE Ha
XpaHuTtenHn npoayktu. Knac B o3HauaBa, ue
ypeabT € noaxoasll 3a ynotpeda B yacTHU A0-
MakKMHCTBA.

1.3 OrpaHuueHUe Ha Kpbra oT noTpeburenu

To3u ypea Moxe [a ce U3nonaea oT Aela Ha
Bb3pacT Haa 15 roanHu 1 oT nua ¢ Hamasie-
HU PUBUYECKN, CETUBHU UIN YMCTBEHU CMO-
COOHOCTU UAN NIUMnca Ha ONUT U/Wnu 3HaHuA,
ako ca noj HabntoaeHue Unm ca MHCTPYKTUpa-
HN OTHOCHO ©e3onacHarta ynoTpebda Ha ypeaa
n ca pasbpanu npoustTmyawmuTe ot ynotpebda-
Ta ONacHOCTMW.

Ieuata He TpAGBa Aa urpaAT ¢ ypeaa.
[MouncTBaHETO M NoadpbXKaTa OT cTpaHa Ha
notpedutensa He TpAdBa Ja ce U3BbPLLBAT OT
Jeua Ha Bb3pacT noa 15 roanHn n 6e3 Hab-
ntoaeHune.

[pbxTe aeua Ha Bb3pacT noa 8 roanHn aa-
ey oT ypeda 1 3axpaHsaluma kadern.



1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

CbxpaHaBaHUTE B Kamepara 3a roTBeHe 3ana-

AMMK NpeaMeTn Morar ga ce 3anandt.

» Hukora He cbxpaHABanTe 3ananvmmn npea-
METWN B Kamepara.

» AKO nma auMm, ypedbT TpAadBa Aa ce U3K/to-
4y MW WencensT Aa ce U3Ternn n Bpararta
[la ce OCTaBM 3aTBOPEHa, 3a Aa ce 3aaywar
EeBEeHTya/IHUTe MaaMbLu.

OcTatbunTe OT XpaHa, Ma3HuHaTa 1 COKbT OT

neyeHeTo MoraT [a ce 3ananar.

» [Mpean padoTa oTcTpaHABarTe rpyébute 3a-
MbpCABaHNA OT Kamepara, OT HarpesaTesn-
HUTE eNIeMEHTUN U NPUHAAIEXHOCTUTE.

MperpaBaHeTo Ha ypeaa MOxXe Aa Npean3Bu-

Ka noxap.

» Hukora He MOHTUpanTe ypena 3aa Aekopa-
TUBHa BpaTa WUnun Bpata Ha Lkad.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

usrapAaHua!

Mo BpemMe Ha ynoTpebda ypeabT U Herosute

JOKOCBALLM Ce YaCTh ca ropeLum.

» lI3nckBa ce BHMMaHue, 3a aa ce nlderHe
[IOKOCBAHETO Ha HarpeBaTesIHUTE efleMeH-
™.

» Mankute geua Ha Bb3pacT nog 8 roanHu
TpAadBa ga cToAT Aaneu.

[MpuHaaNexxHOCTUTE UK Ccbaa Ce Haropeuls-

BaT MHOrO.

» BuHaru nasaxganTte ropewmte npuHaaiex-
HOCTU WM CbAOBE C TOMI03ALMTHU PbKa-
BMLM OT Kamepara.

ANKOXO/THUTE Mapu mMoraT Aa Cce Bb3MIaMeHAT

B ropeulata kamepa. Bpatara Ha ypena moxe

na rpbmHe. Morart ga ua3nAasar ropewm napu u

naambUun.

» lIanonaBanTe camo Masiku KOm4ecTBa Ha-
MUTKN C BUCOK MPOLIEHT Ha a/IkoXO/1 B ACTU-
ATa.

» He HarpaBanTe cnupTHW HanuTkn (= 15 %
vOl.) B HepaspeneHo CbCToAHME (Hanp. 3a
NoJsIMBaHe Ha ACTUA).

» OTBOpETE BHMMATEHO Bpartarta Ha ypeaa.

A NPEOYNPEMOEHUE — OnacHocT oT
usrapfHe c ropewia soaa!

[ocTbnHuTe yactn npu paboTta ctaBaT rope-
Ln.

» Hukora He AOKOCBanlTe ropewmnTe yacTu.
» [lpbxTe geuata ganeu.

besonacHocT bg

[Mpu oTBapAHE Ha Bpararta Ha ypeaa Moxe aa

nanese ropeula napa. [apara cnopen temne-

partypara He € BuaMma.

» BHuMaTENHO OTBapANTE Bparara Ha ypena.

» [lpbXTe geuata gasneu.

Ot BogaTa B ropeulara kamepa ce obpasysa

ropelwa BogHa napa.

» Hukora He HanvBanTe BoAa B HaropelleHa-
Ta Kamepa 3a roTBeHe.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

HanpackaHOTO CTbK/1I0 Ha Bparara Ha ypena

MOXKE Aa Ce NMPbCHE.

» He nanonssante octpn abpasnBHN NOUYNCT-
BaLUM NpenapaTtn Uanm OCTPU MeTaNHW CTbp-
ra/Iky 3a NOYUCTBAHETO Ha CTbK/IOTO Ha
BparTarta Ha ypefna, Tbi Kato Te moraT da
HazpackaT NOBbPXHOCTTA.

[MaHTUTE Ha BpaTarta Ha ypena ce ABuxart npu

OTBapAHE W 3aTBapAHE Ha Bparata U MOXeTe

[a ce npeuwmnere.

» He O6bpkante B obHactra Ha naHtuTe.

HanykBaHuATa, LenHaTUHUTE UK CYyNBaHUA-

Ta Mo BbpTALLATa CE YMHNA OT CTbKJIO ca

onacHu.

» Hukora He yapanTe BbpTALLaTa CE YMHNA C
TBbPAN NPEAMETMW.

» BHMMaTENIHO NpemMecTBanTe BbpTALlaTa ce
YNMHKA.

ANKOXO/THUTE Mapwu mMoraT Aa ce Bb3M/IaMeHAT

B ropellara kamepa 1 Bpararta Ha ypena aa

ce NpbCHe 1 pecn. ga nagHe. CTbknara Ha

Bpararta Morar fa Ce CnykaT 1 [a ce npbCHar.

- "[lpbegoTBparaBaHe Ha matepuasiHu Lwetn”,

CtpaHuya 6

» VIanonaeanTte camo Masiku KOm4ecTBa Ha-
MUTKN C BUCOK MPOLIEHT Ha a/IkoXOJ1 B ACTU-
ATa.

» He HarpABanTe CNUPTHU HanuTkn (= 15 %
vol.) B HepaspeaeHo CbCTOAHME (Hanp. 3a
Nno/MBaHe Ha ACTUA).

» OTBOpeTE BHMMATE/IHO Bpararta Ha ypeaa.



bg besonacHocT

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

HekoMNeTeEHTHUTE PEMOHTI Ca OMacCHM.

» Camo oByueH 3a LenTta cneunanvanpan
nepcoHan TpAadBa Aa M3BbPLIBA PEMOHTHU
Ha ypeaa.

» 3a pemoHTa Ha ypeaa Tpabsa aa ce nanon-
3BaT caMO OpPUrMHa/THM PE3EPBHU YacTu.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTa
Ha To3u ypea 6bae noBpeaeH, Ton Tpadea
[a ce CMeHu OT NPOou3BOAUTENA UMW HErO-
BMA OTAEN NO 00CNyXXBaHe Ha KINEHTU, Uan
OT APYro nuvue ¢ nofoBHa Keanndbukauma,
3a aa ce nsderHar onacHoOCTw.

MoBpeaeHa n3onaumna Ha kabena 3a CBbp3Ba-

He KbM Mpe)arta npeacrabnABa ONacHOCT.

» Hukora He aonyckamte KOHTakT Ha kabena
3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa C U3TOYHULN
Ha TOM/IMHA UKW FrOPeLUn YyacTn Ha ypeaa.

» Hukora He Jonyckante KOHTakT Ha kadena
3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa C OCTPU Bbp-
XoBe unn pwooBe.

» Hukora He nperbBanTte, He NPUTUCKaNTE U
He NpomeHAnTe Kabena 3a CBbP3BaHE KbM
Mpexara.

[MpoHKMKBaLLlaTa Bnara Moxe Aa npean3suka

TOKOB yaap.

» 3a nouncTBaHe Ha ypeaa He M3non3eBanTe
MallMHa 3a NoYMcTBaHe C napa uan ¢ BUCO-
KO HanAraHe.

MoBpeaeH ypea nnv kaben 3a CBbP3BaHE KbM

Mpexara npeacTtasnAaBaT OnacHOCT.

» Hukora He nyckainTte B ekcrnoarauma noBs-
peaeH ypea.

» Hukora He na3nonseanTe ypea ¢ HanykaHa
AN CUyneHa NOBbPXHOCT.

» Hukora He abpnanTte kabena 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a ga otaenvrte ypeaa ot
enekTpo3axpaHBallarta mpexa. BuHarun xesa-
lWanTe wencena Ha kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara.

> AKO ypeabsT unn KabenbT 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexarta ca noBpeaeHu, HesabdaBHO
n3abpnanTe wiencena Ha kabena 3a CBbP3-
BaHE KbM Mpexara OT KOHTakTa Uan U3K-
NtoYeTe nNpeanasnTena B KyTuata ¢ npeana-
3uTenu.

» CBBbPXETE Ce CbC cnyxbaTa 3a 00CyxBa-
He Ha KnneHtn. — CrpaHuia 18

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

3agywaBaHe!

Ileua morar oa Haxny3AT Ha riaBaTta cu ona-

KOBBYHMA Marepuas uin a ce yBUAT B HETO U

[a ce 3afyLwiar.

» [lpbXTe ganed oT Aeua OnakOBbYHMA Mare-
puasn.

» He gonyckanTte geua ga urpaAt ¢ onako-
BBbUHMA Marepuasl.

Ileua morar aa savuwar wiv aa noreniHar mas-

KV yacTu 1 Ja ce 3agyliar.

» [lpbXTe ganedy ot Aeua MasikuTe yacTtu.

» He gonyckainTte geua ga urpaAt ¢ Masiku
YyacTu.

1.5 MukpoBbnHoBa ¢pypHa

MPOYETETE BAXXHUTE YKA3AHWA 3A BE-
30MACHOCT BHUMATEJ/THO I CbXPAHETE
3A MO-HATATBLLUHA YITOTPEBA

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

YnotpebaTa Ha ypeaa, KOATO He e cnopef

npeaHa3Ha4YeHnEeTo, e onacHa 1 Moxe aa npu-

UMHW WeTn. Hanpumep HarpeTtuTe naHtodu u

Bb3rNaBHMLUN CbC 3bPHEH Mb/HEX Morart aa

Ce Bb3MJIaMeHAT 1 c/ied 4YacoBe.

» Hukora He cyweTe Actua nam obnekna ¢
ypeza.

» Hukora He 3arpaBaunTte C ypeaa naHtodwu,
BBb3r1aBHULN CbC 3bPHEH Mb/HEX, MbOun,
BNaXHW napuanu uam noaodHw.

» lI3nonseante ypega camo 3a NpuroTeaHe
Ha ACTUA U HaNUTKMN.

XpaHUTENHUTE NPOAYKTU N TEXHUTE ONAaKOBKU

N CbOOBE MOraT Aa ce Bb3n/1aMeHAT.

» Hukora He 3arpaBanTe XpaHUTenHu Npoayk-
TV B ONAKOBKM 3a 3a4bp)XaHe Ha TonmHa.

» Hukora He 3arpasarite 6e3 Haa30p XpaHu-
TE/IHN NPOAYKTU B KOHTEMHEPU OT naactma-
ca, XxapTna unu pyrn ropumm Matepuasu.

» Hukora He HacTpownBanTe NnpekaseHo BUCO-
Ka MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT WV TBbPAE
obnro sBpeme. OpueHTupanTe ce no AaHHW-
TE€ B HACTOALIOTO PBbKOBOACTBO 3a ynoTpe-
fa.

» Hukora He CylieTe XpaHUTenHn NpoayKTn ¢
MUKPOBB/IHOBaTa ypHa.

» Hukora He pasmpasaBante unu 3arpasante
C TBbp/Ae BMCOKaA MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT
N TBbPAE Ob/rO BPEME XPaHUTENHU NPO-
OYKTU C HUCKO CbAbp)XaHue Ha Boaa, Harmp.
xnA0.



OnnMoTo MOXe Aa ce Bb3rn1aMeHMu.
» Hukora He 3arpasante 010 C MUKPOBBII-
HoBaTa (ypHa.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

eKcnno3usa!

TeyHoCTUTE NN OPYTrUTE XPaHUTENHN MPOAYK-

TV B NIBTHO 3aTBOPEHM CbAOBE MOrar JIECHO

[a ekcnioaupar.

» Hukora He 3arpaBante TEYHOCTN UNK OPYTn
XPaHUTETHN NPOAYKTU B M/TBTHO 3aTBOPEHM
CbOBE.

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

usrapAaHua!

XpaHuTenHuTe NpoaykTh ¢ TBbpaa yYepynka

NN KOXXa Morart no BPeEMe Ha 3arpABaHe Wi

cnep Hero Ja ce cnykaT eKCrio31BHO.

» Hukora He roTtBeTe AnLa B NocTaBkaTa 3a
AnLa M He 3arpAaBanTe TBbPAO CBAPEHU
AMLAa B nocTaBkaTa.

» Hukora He rotBete pakooOpasHwu.

» [lpwn Anua Ha oun K Yynua B Yalla npeasa-
puTenHo npoduearite OGenTbka.

» [lpu XpaHu C TBbpAa Yepynka uam Koxa,
KaTo Hanp. AObAKKU, JoMaTKn, KapTodu nimn
HadeHuUM, yepynkara MOXe Ja ce NpbCHe.
Mpean 3arpaBaHe NpoduiiTe yepynkara uam
Ko)ara.

TonnuHata B HebellkaTa xpaHa He ce pasnpe-

[ena paBHOMEPHO.

» Hwukora He 3arpaBanTe B 3aTBOPEHU CbAO-
Be Oebellka xpaHa.

» BuHaru csanante kanaka wiv 6mdepoHa.

» Cnepn 3aTonnAHeTo pasknarere godpe unm
pasdbpKanTe.

» [lpoBepABanTe TemnepaTypara npeav aa
fanete xpaHarta Ha aeTeTo.

3arpAatute xpaHu otgaBaT TorimHa. CbooBeTte

MoraT Ja ce HaropewAr.

» BuHaru nsBaxganTte npuHaanexHocTuTe
WM CbAOBETE C TOMNO3ALLMTHU PbKaBuLK
OT Kamepara.

[Mpwn NABTHO 3aTBOPEHN XpPaHW onakoBKarta

MOXE [a ce Chnyka.

» BuHaru cnassante ykasaHuATa Bbpxy ona-
KOBKaTa.

» BuHaru nsBaxgarnTte ActuATa OT KamepaTta
C TONN03aLlNTHN PbKaBULIN.

JocTbnHnTe Yactn npu padoTta crtaBart rope-

L.

» Hukora He JOKOCBanTE ropeLwmnTe YyacTu.

» [laseTe geuata Hagasneu.

besonacHocT bg

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT
u3rapfHe c ropewia soga!
Mpwu 3arpaBaHe Ha TEYHOCTM MOXe Aa ce
CcTUrHe no 3abaBeHO kunBaHe. Toa Lie peue,
ye Temneparypara Ha KuneaHe ce gocTtura
6e3 obpasyBaHe Ha TUMNYHUTE MexypueTa.
TpabBa na ce BHUMaBa 1 nNpu cnado paskna-
llaHe Ha cbaa. FopellaTta TeYHOCT MOXE BHE-
3arnHo Aa KunHe 1 ga ce pasnpbCHe.
» [lpu 3arpaBaHe BMHArKM NocTaBANTe MbXuua
B CbAa. Taka ce n3bArea 3ad6aBeHOTO KUM-
BaHe.

v X

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HenoaxoaAawmaAT cba Moxe ga rpbmMmHe. CbabT

OT nopuenaH n kepammka Moxe aa nma QuHu

OYNKN N0 APBXKKUTE UM Kanaka. 3aa Te3n

OYyNKn ce Kpue KyxmHa. [NpoHukHanarta B Kyxu-

HaTa Biara Moxe ga goBede cbaa A0 NpbeKa-

He.

» I3non3Bante camo noaxoafll 3a MUKPO-
Bb/IHOBaATa hypHa CbA.

Mpnbopute n cbaoBeTe OT MeTal UIN CbAoBe-

Te ¢ MeTan moraT fa aoseaar 4o oOpasyBaHe

Ha MCKPW NPU YNCT MUKPOBB/THOB PEXMM.

YpenwT ce yBpexaa.

» [1pW YNCT MUKPOBB/IHOB PEXMM HUKOra He
N3non3BanTe MeTasHn CbAOBeE.

» I3nonsBanTte camMo noaxoaAaLln 3a MUKPO-
Bb/IHOBa (hypHa CbAOBE WU MUKPOB. pe-
XXMM B KOMOMHALUMA C BUA Ha 3arpABaHe.

/A NPEOQYNPEXOEHUE — OnacHocT oT
TOKOB yaap!

Ypenst paboTn C BUCOKO HamnpexeHue.

» Hukora He cBanante kopnyca.




bg [lpenoTBpaTtABaHe Ha MaTepUanHA LLETK

A NPEOAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT
CepUOo3HO yBpexaaHe Ha 3gpaBeTo!
HenpaBnaHOTO NOYUCTBAHE MOXE Aa pa3pyLumn
NOBBPXHOCTTA Ha ypeaa, Aa Hamasin BPEMETO
Ha N3Non3BaHe 1 ga goBeae A0 OnacHU CUTY-
aumm, KaTto Hanp. naamsalla MMKPOBB/IHOBA
eHeprua.

» PepnoBHO nouuncTeanTe ypena u HesadaBHO
OTCTpaHABaNTE OCTaTbUUTE OT XPaHUTEHN
NPOAYKTW.

» BuHaru nogabpxamte Ynctun kamepara,
BpaTaTa v wapHupa.

- "MNoyncTBaHe v noaapwKka',
CtpaHuya 15

Hukora He nanonaearite ypeaa, ako BpaTara
Ha Kameparta e nospefaeHa. Moxe ga nsnese
MUKPOBBL/IHOBa eHeprus.
Hukora He na3nonaeavite ypeaa, ako BpaTa-
Ta Ha ypeaa Wam naactMacoBaTta paMka Ha
BpaTarta ca NnoBpeaeHu.
» OcurypaBaiTe peMOHT caMo OT oTaena no
oBcny)KBaHe Ha K/IMEHTW.
Mpu ypean 6e3 Kanak Ha Kopnyca nuanunaa
MWKPOBB/IHOBa eHeprus.
» Hukora He cBanAinTe Kanaka Ha Kopnyca.
> [1pu oermHOCTM MO NOAAPBXKA UM PEMOHT
ce obaxganTte Ha KnneHTckarta cnyxoa.

2 TMpepoTBpaTABaHe HA MaTepHanHH LeTH

2.1 Mo npaBuno

BHUMAHMUE!

ANKOXOHUTE Mapu moraTt Aa ce Bb3nJaMeHAT B rope-
LaTa Kamepa v ga gosegaTt A0 TparHo noBpexaaHe Ha
ypeaa. Ypes aetoHauma Bpartata Ha ypeaa Moxe na
rpbmMHe, pecn. ga nagHe. CTbknaTa Ha BpaTata morart
[a ce cnykar 1 ga ce npbcHaT. Ypes Bb3HMKHANOTO
nogHanAraHe Kkamepara Moxe ga ce gedopmupa CUIHO
HaBbBTPE.

» He HarpaBaiite cnupTHU HanuTkn (= 15 % vol.) B He-
paspeneHo CbCToAHME (Hanp. 3a NoAMBaHe Ha AC-
™A).

AKO B ropetiara kamepa ce Hamupa Boja, ce odpasysa

BOAHa napa. Bb3MOXHM ca noBpean nopaan cMmAHaTta

Ha Temneparypara.

» Hwukora He HanuBaWlTe BOJa B HaropelleHata Kame-
pa 3a roTBeHe.

BnaxHocTTa 3a no-abnAro Bpeme B Kameparta Boau Ao

Kopo3auAa.

» V3BbpcBanTe KoHAeH3HaTa Boja cie BCAKO roTee-
He. Cnen padoTa ¢ BUCOKM TemnepaTypu ocTtaBeTe
KamepaTa ga ce oxnaan caMo B 3aTBOPEHO CbCTOoA-
HKe.

» He cbxpaHABanTe BAAXHN XPAHUTENTHW NPOAYKTU B
3aTBOpeHaTa kamepa 3a rotTBeHe 3a NPOoab/KUTEN-
HO BpPEME.

» He cbxpaHaBanTe ACTUA B KaMeparTa.

» He 3axBawanTte npeamMeTv C BpaTata Ha ypeaa.

Upes n3non3BaHeTo Ha BpaTtaTa Ha ypena Kato MoBbpX-

HOCT 3a cAgaHe Wau onupaHe BpartaTa Ha ypeaa MoXe

[a ce nospeau.

» He nocrtaBanTe npeamMeTu U He cAganTe unmn ce
yBUCBaNTe WK OnuparTe BbpXy BpataTa Ha ypeaa.

2.2 MukposbnHoBa pypHa

CnasBaite Te3n ykasaHusa, Korato nsnonssare MUKpo-
BB/IHN.

BHUMAHMUE!

AKO MeTas1 JOKOCBa CTeHaTa Ha Kamepara, Bb3HuKBaT

NCKPW, KOUTO MoraT Aa NoBpeaAT ypeaa wau aa paspy-

LaT BbTPELWHOTO CTHKIO Ha BpaTaTta.

» MeTtanute, Hanpumep AbXuua B Yalla, TpAGBa aa
ObaaT Ha PasCToAHUE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha Kamepara 1 OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha BpaTara.

ANyMUHNEBUTE KyMnK B ypeaa MoraT Aa NPUUNHAT UCK-

pu. YpenbsT ce noBpexaa B pesynTaTr Ha odpasyBaHnTe

NCKpW.

» He n3nonsearte anyMMHNEBK TaBu B ypeaa.

PexnmbT Ha padoTa Ha ypena 6es AcTMA B KamepaTa

BOAM OO NpeToBapBaHe.

» Hwukora He cTapTupanTe MUKPOBBL/IHOBUA PEXMM 0e3
ACTNA B Kamepara. V3ktoueHne npasmn KpaTkoTpa-
€H TECT Ha CbAOBETE.

Al
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MHOroKpaTHOTO MPUroTBAHE Ha MyKaHKM 3a MUKPOBBII-

HOBa AMPEKTHO €4HO Ced APYro C TBbPAE BMCOKA MUK-

POBBL/HOBA MOLLHOCT MOXe [a [0oBe[e [0 NnoBpeaa Ha

KamepaTa.

» Mexay NpuroTBAHMATA OCTaBANTE ypeaa fa ce Ox-
naxaa 3a no HAKOJIKO MUHYTW.

» Hwukora He HacTpolBanTe TBbPAE BUCOKA MUKPOBBII-
HOBa MOLLHOCT.

» Wanonseante makcumym 600 Bata.
BuHarn nocrasante TopOuukaTa ¢ nyKaHku BbpXy
CTbKJ/IEHA YMHMA.

3axpaHBaHeTO 3a MUKPOBBL/IHOBA (ypHa Liie ce MoBpe-

OV Npu CBaNAHE Ha Kanaka.

» Hwukora He cBanAnTe Kanaka Ha 3axpaHBaHETO 3a
MUKPOBbBIHOBATA hypHa B kamepara.

OTcTpaHAaBaHeToO Ha NPO3Pa4YHOTO HONNO OT BbTPELIHA-

Ta CTpaHa Ha BpaTaTa noBpex/aa BpaTtarta Ha ypeaa.

» Hwukora He oTcTpaHABanTe NPO3pPaYHOTO OO OT
BbTpeLlHaTa cTpaHa Ha BpaTtaTa.




MpoHWKBallaTa BbB BLTPELIHOCTTa Ha ypeaa Biara Mo-

Xe [a nospean 3aaB/XBaHETO Ha BbpTALllaTa ce YMHUA.

» Cnepete npoLeca Ha roTBeHe.

» [1bpPBO HACTPOWTE MO-KPATKO BpPeMe 1 Npu Hyxaa
YOB/DKETE BPEMETO.

» Hwukora He nsnonseanTte ypena 6e3 BbpTALLla Ce Y-
HUA.

OnasBaHe Ha oKo/iHaTa cpeja U MKOHOMMA bg

Henoaxondawmre cbaoBe MoraT Ja Aoseaar 4o WeTu.

» [lpv 18NOABBAHETO HAa rpuaa, UK Ha KOMOUHMPaH
MVKPOBBL/IHOB PEXMM U3M013BaliTe caMo Cbh0Be,
KOWUTO M3ObPXaT Ha BUcoKaTta Temneparypa.

3 OnasBaHe Ha OKoMNHaTa cpeAa U UKOHOMUSA

3.1 MNpenaBaHe Ha onaKoBKaTa 3a OTNaAbLUMU

OnakoBbYHUTE Marepmnasin ca CbBMECTUMU C OKOJ/IHATa

cpena n morart ga ce na3nosi3sat rnoBTOPHO.

> I"IpeﬂaBaVlTe oTAEe/IHUTE KOMIMOHEHTW 3a OTnaabLN
pasnesiHo cnopen smaa.

3.2 MNecTeHe Ha eHepruA

AKO cnasBarte Te3un ykasaHua, Bawuart ypen e KoHcy-
MMpa no-Masnko TOK.

Panko oTBapAiTe BpaTaTa Ha ypeaa npu padoTa.
m Temnepatyparta B kamepaTa ce 3anassa u ypeabT
He TpABBa [a HarpABa AOMbJAHUTESHO.

CKpuiTe YaCOBHNKA B PEXMM Ha FOTOBHOCT.
m YpenbT NecT eHEPrnA B PEXUM Ha FOTOBHOCT.

NHdopmaumaTta cernacHo PernameHT (EU) 2023/826
e HamepuTe oHMalH Ha www.neff-home.com Ha cTpa-
HMLAaTa Ha NpoaykTa W cTpaHuuaTa 3a CepBM3HO 00C-
nyxxBaHe Ha BalwwA ypea npu pbkoBoacTBaTa 3a ynoT-
peda 1N AOMbAHUTENHUTE JOKYMEHTW.



bg 3anosHasaHe

4 3ano3HaBaHe

4.1 MaHen 3a o6cnymBaHe

MocpencTsoM NaHena 3a o0cnyXeaHe ce HacTpolBaT
BCMUKKM (DYyHKLMM Ha Bawwua ypen n ce nseexaa MHHOop-
MaLMA OTHOCHO pexuma Ha padoTa.

BenexkKa: B 3aBucuMoCT OT Tuna ypen aetanamre Ha
urypata morar ga ce pasnavuyaBar, Hanp. No UBAT U

dopma.
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ABTOMaTU4YHO OTBApAHE Ha Bpa-
Tata

Bparata ce otBapA aBToMatnyHo.

CeHsopHu noneta

N3bepeTte dyHKLMA.

byToH uac

HacTtpolite nnn nokaxete yaca.

BbpTAw ce npeskntoyBaTen

HacTpoiite uac, Npoab/MHKUTENIHOCT UK NPOorpamMHa aBTo-

Martmka.

Hucnnen

2 a8 B

[MokaxeTe yaca nam NPOOL/HKUTETHOCTTA.

CeH30pHH NnoneTta

CGHSODHMTG noneta npeacrasnAaBart YyBCTBUTE/THN Ha
AOMNNP NMOBBPXHOCTH. 3a |/|360p Ha d)yHKLll/IFl HaTnCHETE
CBbOTBETHOTO MNone.

90-900 36epeTe MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT
BbB BATOBE.

(P M3bupaHe Ha nporpamHa aBTomatu-
Ka.

kg N3bepeTe Terno npv nporpamuTe.

v M3bepeTe rpuna.

® HacTpoiite unm nokaxere yaca.

Start CrapTupaiite padorara.

M N3bepeTe namer.

Stop CnpeTte unu 3aapbXTe BPEMEHHO pa-
BoTaTa.

al OtBopeTe Bpararta Ha ypeaa.




B'prFlI.I.I. ce npesKnro4yBaTen

C BBbPTAWMA Ce NPEBKoYBATEN NMPOMEHATE HACTPOe-
HWUTE CTOMHOCTU, KOUTO Ce MokaseaT Ha aucrnes.
BbpTAWMAT ce npeBkItoYBaTen XabTBa. 3a Aa PhuKkcu-
paTte UM ocBoOOANTE BLPTALLMA Ce NPEBKIoYBaTESN,
HaTUCHeTe ro.

ABTOMaTHU4YHO OoTBapAHe Ha BpaTaTta

AKO 3aelicTBare aBToMaTUUHNA OTBAPAY Ha BpaTara,
BpaTtaTa Ha ypeja noackaya. Bue moxeTte fa oTBopuTe
Bparara Ha ypena UsLAIo Ha pbKa.

4.2 Bupose 3arpaBaHe

MpuHaonexHoctn bg

benemku

= [Ipn NpekbCBaHe Ha e1EKTPUYECTBOTO aBTOMATNY-
HOTO OTBapAHEe Ha BpartaTta He yHKLUnoHMpa. Bue
MOXKeTe [a OTBOpUTe BpartaTa Ha pbka.

= AKO OTBOpMUTE BpaTtarta Ha ypeaa no Bpeme Ha pe-
XM Ha padoTa, To padoTaTta cnupa.

= AKO 3aTBOpUTe BpaTarta Ha ypeaa, PexuMbT Ha pa-
6oTa He Npoab/KaBa aBToMaTnyHo. Bue TpAdBa aa
cTapTupare pexuma.

®  AKO ypeabT e U3KJ/oYEH 3a No-Ab/Iro Bpeme, Bparta-
Ta Ha ypeda ce oTBapsa CbC 3aKbCHEHMUE.

TyK We oTKpueTe npernea Ha BugoBeTe HarpAsaHe. LLle nonyunte npenopbku 3a U3noa3BaHeTo Ha BUAOBETE Harps-

BaHe.

Cumeon Ume Ynotpe6a

90-900 MukposbaHOBa yp- PasmpassaBaHe, FOTBEHE WK 3arpABaHe Ha ACTUA U TEUHOCTMW.
Ha

“v Mown paTuHMpPaHe Ha ACTUA.

MWKPOBB/IHOB KOMOK- ®  [leyeHe Ha 3anekaHKu U OrpPeTeHu.
HUPaH PEXUM ®  3BanuuyaHe Ha ACTuA.

4.3 Oxnawpaaly BeHTUNaTop

OxnaxgalmnaT BEHTUIATOP Ce BK/IoUBA U U3K/IKUBA
npv Hyxaa.

Mpu MUKPOBB/IHOB PEXMM KamepaTa ocTasa CTyeHa.
Bbnpekn ToBa oxnaxkAallMAT BEHTUAATOP Ce BKouBa.
BenemKa: OxnaxaalMAT BEHTUIATOP MOXe Aa npo-
ObMKU Aa paboTi JopU U ako ypeabT Beue e USKITIo-
YeH.

4.4 HoHpgeH3upana Boaa

Mpwv roTBeHe B Kamepara v no Bpararta Ha ypeaa Moxe
[a ce o0pasyBa KOHAEeH3Ha Boja. KoHaeHsHaTta Boaa e
HOPMa/Ha U He 3acTpallaBa MyHKLMOHUPAHETO Ha ype-
na. Cnen roteeHe n3BbplueTe KOHAeH3HaTa BoJa.

5 lMpuHagneHOCTH

13non3sante opurnHanHn NnpuHaanexHocTu. Te ca
crneuvanHo npuroaeHn 3a Bawwna ypen.

Cnopefn Tvna ypea JocTaBeHarta NpuHaanexXHOCT MOXe
na e pasnmyHa.

AKcecoapu Ynotpeba

Ckapa m  (Ckapa 3a nevyeHe Ha
rpwn v 3annyaHe
m  Ckapa KaTo NoBbpx-
HOCT 3a NoCTaBAHE Ha
CbOoBeTE

6 MMpeau nbpsBarta ynotpeba

V13BbpLIETE HACTPOWKNUTE 3a MbPBOTO MyCKaHe B EKCI-
noarauua. lNouncreTe ypeaa 1 NpuHaanNexHocTuTe.

6.1 MbpBO NycKaHe B eKcnnoatauua

V3BbplieTe HaCTpOI7IKI/ITe 3a MNbPBOTO MNyckaHe B €KCrl-
noatauma. lNouncrete ypeana 1 npuHaanexHocTuTe.
Benemka: Cnep CBbp3BaHE KbM TOKa Wi CrnnpaHe Ha
TOKa Nnpos3By4YyaBa CUrHas 1 Ha aucnien ce BmXxaar HA-
KOJTIKO HYN. Moxe aa ca HY>XHW HAKOJIKO CeKyHau, AO-
KaTto npos3By4n owe eanH CUrHast 1 MoXxeTe aa HacTtpo-
nTe yaca.

1. Hartuchete G.

v Ha ancnnena ce smxaa 12:00. MHankaTopHaTta nam-
nuuka Hag © ceetu.

2. Hactpolite yaca nocpeacTBoM BbPTALIOTO Ce KOn-
ye.

3. HamucHere O.

6.2 MNouucTBaHe Ha ypeaa npeAu NbpBaTta
ynoTtpeba

[Mouncrete Kamepara 1 NPUHAANEXHOCTUTE Npean 3a
NPBB NbT Aa NPUroTBATE ACTUA C ypeaa.

1. YBepeTte ce, ue B Kamepara HAMa OCTaTbLUW OT ona-
KOBKa, NMPUHAANEXHOCTU WAV OPYrv NPEAMETM.



bg OCHOBHW NOMOXeHNA Npu padoTa ¢ ypeaa

2. MouwncTeTe rNaakuTe NOBBLPXHOCTUN B KaMmepaTa C
MeKa, BnaxHa Kbpna.
3. 3a pa oTCcTpaHuTe MMpusMarta Ha HOBWA ypel, W3-

MUITE NpasHaTa kamepa C ropell carnyHeH pasTsop.

- "TloyncteaHe Ha kamepara", CrpaHuya 15

6.3 MNMouuncTBaHe Ha NpUHAANIEHHOCTUTE

» [louncrere NPUHALIEKHOCTUTE OCHOBHO ChC Cany-
HEeH pasTBOP W MeKa Kbprna.

6.4 UsnonssaHe Ha BbpTALLlaTa Cé HNHHUA

ianonsBarite ypeaa cu camo C MOCTaBeHa BbPTALLA Ce
UYNHUA.

1. lMocTtaseTe ponKoBua NPLCTEH [@] BLB BATLOHATUHA-
Ta B Kamepara.

//

2. QukcupainTte supTawara ce unHua bl B 3aasmxsaHe-
TO I€] B cpenarta Ha AbHOTO Ha KameparTa.

3. lNpoBepeTe ganu BbpTALLATA CE YMHMA € NPaBUIHO
durkcupaHa.

BenemKa: BbprAllara ce UmHMA MOXE [a Ce BbPTU Ha-

NABO WM HAOACHO.

7 OCHOBHHM nonoMeHus npu paboTta c ypena

7.1 CTOMHOCTHU Ha MMKPOBBJIHOBaTa
MOLLHOCT

TyK e oTKpueTe npernes Ha MUKPOBBIHOBUTE MOLL-
HOCTM 1 MpenopbKka 3a TAxHaTa ynotpeda.

MoaxoAadALl 3a MMPKOBBNHOBA pypHa

Cbaose v npuHagnew-  OBGoOCHOBKa

HOCTH

MukpoBbnHOBa Ynotpeba

MOLLHOCT BbB BaTo-

Be

90 PasmpasnaBaHe Ha YyBCTBUTES-
HW ACTUA.

180 PasmpassaBaHe n gounanuyaHe
Ha ACTMA.

360 [oTBEHE Ha Meco U puba unn
3arpABaHe Ha YyBCTBUTE/THWN AC-
™IA.

600 3artonnanTte n NpuroTeAnTe Ac-
T™IA.

900 3arpaBanTte TEYHOCTW.

benemkKa:

MoxeTe aa HacTpouTe MMKPOBB/IHOBUTE MOLLHOCTY 3a
onpeaeneHo BpeMeTpaeHe:

= 900 W 3a 30 MuHyTK

= 600 W 3a 60 MUHYTK

= 90 W, 180 W n 360 W 3a 99 mMuHyTH

7.2 MNoaxoAaALl 3a MMKPOBBNHU CbA U
npuHagnexHocT

3a aa ce 3arpasaT paBHOMEPHO BalimnTe ACTMA 1 Aa He
ce noBpex/a ypeaa, n3nonassante NoAXoAALl CbA U
NPVHAANEXHOCT.

BenemKa: [Npean ga nanonaeaTte cbhbaa 3a MUKPOBH/I-
HOB pexum, cvbnaasanTe gaHHUTE Ha NPOU3BOAUTE-
nA. Npy CbMHEHWE N3BBLPLLETE TECT CHC ChA.
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Cba OT yCcTOMUMB Ha TOnM-

NMHA 1 NoAxoAAll 3a MUK-

POBBL/HOB PEXMM MaTepu-

an:

= CTbKNO

= CTbknokepamuka

= [lopuenaH

= YCTOWUYMBA Ha Temne-
paTypa nnactmaca

= Hamb/AHO rnasupaHa
KepamMmuka 0es3 Hanyk-
BaHUA

Tesu marepunanu nponyc-
KaT MUKPOBB/IHUTE. MUK-
POBBAHUTE He noBpexaar
yCTONUMBUTE HA TOMMHA
CbAOBeE.

MeTtaneH npudop

BenexkKa: 3a ga ce ns-
6erHe 3ab6aBeHOTO KuMBa-
He, MOXeTe aa 13Mnos3Ba-
Te MeTaslHK npudopw,
Hanp. TbXuua B vallara.

BHUMAHMUE!

AKO MeTas1 JIOKOCBa cTeHaTa Ha Kamepara, Bb3HUKBaT

NCKPW, KOUTO MOraT [a NoBpeaaT ypeaa win aa paspy-

laT BLTPELWHOTO CTLK/0 Ha Bparara.

» MeTanute, HanpuMmep Nbxuua B valla, TpAadBa aa
Obaat Ha pascToAHNE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha KamepaTa W1 OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha BpaTaTa.



He e noaxoaALl 3a MMKpPOBbIHOBA ¢ypHa

Cbnose v npuHaane- O6GocHOBKa

HOCTH

MeTaneH cba MeTantsT He nponycka
NPEeMMUHaABAHETO Ha MUK-
pPOBBLAHN. ACTMATa eaBa

Ce zarpdAsar.

CbaoBe CbC 3naTHU nnn
cpebbpHU Aekopaunn

MWKpOBbBHWUTE MOraT aa
noBpeaAT 3naTtHuTe 1 cpe-
ObPHU JeKopauunu.
CbBeT: AKO NpounsBoanTe-
NAT rapaHTupa, Yye CbabT
€ NoaxoaALl 3a MUKPO-
BB/IHWU, MOXETE Aa N3Mnos-
3BaTe chaa.

7.3 TecTBaHe Ha CbA 3a CKIIOHHOCT KbM
MUKPOBBJTHU

MpoBepABaiTe cbhaa 3a CKIOHHOCT KbM MUKPOBBHN C
TecT 3a cbaoBe. CaMo Npu TECT 3a CbAOBE MOXETE Aa
n3nonasare Cbaa B MUKPOBBL/IHOB PEXUM 6e3 AcTmA.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT U3rapfiHe ¢
ropelua soga!
HocTbnHuTe yacTv npu padoTa cTtasar ropeLum.
» Hwukora He OOKOCBaNTE FrOPELIMTE YacTu.
[pbxTe geuarta naneu.

>

1. [NpasHuAT cba Ce NocTaBA B KaMmepara.

2. [MocTtaBeTe ypeaa 3a 2 - 1 MMHyTa Ha MaKcumasaHa

MWUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT.

Craptuparite pabortara.

MHOrokpatHO NpoBepeTe chaa:

— Korato cbabT € CTyAeH nam ¢ TeflecHa Temnepa-
Typa, TOW € NOAXOAALl 38 MUKPOBBJIHU.

- KoraTo cbObT € ropeLl Uan Bb3HUKBAT UCKPW,
npekpateTte Tecta. CbAabT He € NoaAxoaALl 3a
MUKPOBBHW.

Eall o
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7.4 HacTpoiKa Ha MUKPOBBIIHOBUA PEHUM

BHAMAHMUE!

PexnMbT Ha padoTta Ha ypena 6es AcTMA B KamepaTa

BOAW A0 MpeToBapBaHe.

» Hvkora He cTapTupanTe MUKPOBBIHOBUA Pexum 6e3
ACTMA B KamepaTa. VI3knoueHne npasu KpaTtkoTpa-
€H TeCT Ha CbAoBeTe.

&
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CbBeT: 3a ga n3nonseare onTMMasHO ypeaa Ccu, MOXe-
Te [ja ce opueHTMpare no JaHHUTE B MPenopbkuTe 3a
HacTpoWKa.

— "Taka crasa”, CtpaHuya 18

1. CnasBaliTe ykasaHuATa 3a 6e30nacHOCT.
— CrpaHuya 4

2. CnasBaiiTe ykasaHuATa 3a n3dAarsaHe Ha marepuar-
HW weTtn. — CrpaHula 6

3. CnasBainTe ykasaHuATa 3a Noaxoaaliy 3a MUKPOBbL/I-
HOBa (hypHa CbAOBE W MPUHAANIEXHOCTW.
- Crpanxuya 10

4. C OyTOHUTE HaACTPOWTE XenaHaTta MUKPOBbB/IHOBA
MOLLHOCT.

5. C BbpTAWMA Ce NpeBKIoUBaTEN HACTPONTE XenaHa-
Ta NPOAB/IKUTENHOCT.

BenemKa: Ako no Bpeme Ha padoTa oTBOpUTE BpaTarta

Ha KamepaTa, MMKPOBb/IHOBaTa (hypHa cnvpa padoTa u

HaACTPOEHOTO Bpeme. AKO 3aTBOPUTE BpartaTa Ha kame-

paTta, PeXUMbT Ha padoTa Npoab/Kasa aBTOMAaTUYHO.

7.5 MNpomAHa Ha NPOABAKUTENHOCT

MoxeTe fa NpOMEeHATEe NPOABLHKUTENTHOCTTA MO BCAKO
Bpeme.

» C BBbPTALMA CE NPEeBKAKOYBATEN HACTPOUTE XeaHa-
Ta NPOAB/IKUTESTHOCT.

7.6 MpekbcBaHe Ha paboTaTa

1. HatucHerte Stop unu otsopete BpaTara Ha ypeaa.

v WHavkatopHata namnuuka Haa Start ceetw.

2. 3a pga npoavnxuTe padoTarta, 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha
ypena u HatucHete Start.

7.7 MNpeKbcBaHe Ha paboTaTa

» HartucHere asa nbTu SIop yam oTBOPETE BpaTtara u
HaTucHeTe Stop BeaHBXK.

8 Ipun

C rpuna MOXeTe Aa 3anedyeTe Uin nperneyvetTe ACTnATa
cu. [puIbT MOXeTe [a 1N3non3eare CaMoOCTOATESTHO UN
B KOMOMHaLUMA C MWKPOBB/THOBUNA PEXNM.

8.1 Hactpo#kKa Ha rpuna

» C BBLPTAWMA Ce NPEBK/IOUBATEN HACTPONTE XeaHa-
Ta NPOAB/IKUTENHOCT.

11
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8.2 MNMpomAaHa Ha NPOABAMKUTENHOCT

MoxeTe aa NPOMeHATe NMPOABMKUTENHOCTTA MO BCAKO

BpPEME.

» C BBbPTAWMA Ce NPEBKIOUBATEN HACTPONTE XeaHa-
Ta NPOABL/IXKUTENHOCT.

8.3 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

1. HatucHete Stop unu oTBOpeETE Bpartara Ha ypeaa.

v WHaovkatopHara namnuuka Haa Start ceetu.

2. 3a ga npoavnxuTe paboTarta, 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha
ypena u HatucHete Start.

8.4 MNpeKbcBaHe Ha paboTaTa

» HatucHete asa nbTu StOp unn oTBOpETE BpaTtara u
HaTucHeTe Stop BeaHBbX.

8.5 KoMOGUHMpPaH MMKPOBBIIHOB PEHUM

3a [Ja CKbCUTEe NMPOABMKUTENHOCTTA HA TOTBEHE, MOXe-
Te Ja WU3nonssare rpun B KOMOMHALUNA C MUKPOBBLIHOB
PEXUM.

HacTpo¥ika Ha KOMOMHMPaH MUKPOBBIIHOB
peXum

1. HartucHeTe BbpXy MUKPOBBAHOBA MolHocT 90, 180
mwnn 360.

v WHavkatopHaTa namnuyka Had HatucHaTua OyToH
cBeTn 1 ancnnear nokassa 1:00 MuH.

2. HatuCHeTe w.

3. C BBLpTAWMA Ce NpeBKItoUBaTEN HACTPONTE XenaHa-
Ta NPOAB/IKUTENHOCT.

BenemKa: Ako Nno Bpeme Ha padoTa oTBOpWTe BpaTaTa
Ha Kamepara, MUKPOBbL/IHOBATa (ypHa crnvpa padoTa u
HaCTPOEHOTO Bpeme. AKO 3aTBOPUTE Bpartarta Ha kame-
para, PexxMMbT Ha padoTa Npoab/HKaBa aBTOMAaTUUHO.

9 Mamert

C dyHKUMATa NameT MOXeTEe Aa 3anameTaBaTe HacT-
ponkarta 3a ACTME 1 Aa A U3BMKBATE OTHOBO MO BCAKO
Bpewme.

CbBeT: AKO YeCTO NPUroTBATE ACTME, M3MNON3BANTE
dyHKumnAaTa Memory.

9.1 3anameTABaHe Ha nporpamu ¢
$yHKunaTa Memory

BenemkKa:

= He MOXeTe aa 3anameraBaTe HAKOSIKO MUKPOBB/IHO-
B/ MOLLUHOCTM NOCNeA0BaTENHO.

= He MOXeTe [a 3anameTtABare aBTOMaTUYHK Nporpa-
MMW.

1. Hatuchete M.

v WHnavkatoprarta namnuuka Haa M ceetw.

2. C OyToHUTE HaACTPOWTE XenaHata MUKPOBHL/IHOBA
MOLLIHOCT.

v VHOvkatopHaTa namnuuka Hag 6yToHa CBETU W auc-
nneAat nokassa 1:00 MuH.

3. C BbpTAWMA Ce NpeBKItoUYBATENN HACTPOWTE XenaHa-
Ta NPOABIKUTENHOCT.

4. Tpu Hyxxga nsdepeTe efHa OT ONUUUTE:
- 3a ga 3anameTtute Memory 1 ga craptuparte Bef-

Hara, HaTucHeTe Start.

- 3a pa 3anameTtute Memory 1 ga He ctapTupare,
HatucHeTe M.
v AKO ypeabT He cTapTupa, Ha AMCriea ce nokassa
yaca 1 ypeabT 3anaMeTABa HacTpoukaTta.

9.2 CrapTupaHe Ha ¢yHKuuATa Memory

MoxeTe ga ctaptupare 3anamereHaTa nporpama Cbe-
ceM necHo. lNocTaseTte BaweTto AcTne B ypeaa v 3aTBo-
peTe BpaTaTa Ha ypeja.

1. Hatncretre M.

v [loABABaT ce 3anaMeTeHUTE HACTPONKMN.

2. HatucHere Start.

9.3 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa

1. Hatuchete Stop unu oTBOpETE Bpartara Ha ypeaa.

v WnavkatopHara namnuuka Haa Start cesetw.

2. 3a ga npoavnxuTe paboTarta, 3aTBOpETe BpaTaTta Ha
ypena v HatucHete Start.

9.4 MNpeKbcBaHe Ha paboTaTa

» HatucHete asa nbTuM StOp unn oTBOPETE Bpartara u
HaTucHeTe Stop BeaHBX.

10 [Mporpamu

C nporpamute BawuaT ypea Bu nomara npu npuroTea-
HETO Ha pasNUYHK ACTUA N M3OMPa aBTOMATUYHO OMNTU-
Ma/THUTE HACTPOWKMW.

10.1 HactpoinBaHe Ha nporpama

1. NsbepeTe nporpama.

2. HaTtuckante |E, A0oKaTo ANCNNeAT NoKaXe XenaHuA
HOMEep Ha nporpamMara.

v MHJJMKaTODHaTa namMmnmyka Haa E CBeETH.
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3. HatucHere kg,

v WHaoukatopHaTa namnuuka Haa kg ceetm n avcnnear
nokassa npeaIoXeHo Terso.

4. HacTtpoiTe TernoTo Ha ACTUEeTO NOCPEeACTBOM BbpPTA-
LLOTO Ce Konue.
B cnyualt ue He MoxeTe [a BbBeaeTe TOUHOTO Ter-
/10, 3aKpbreTe Terf0To Harope Wan Haaosny.

5. 3a fna craptuparte padorara, HatucHete Start.

v VHavkaumATa nokassa U3tmyaHeTo Ha NpPOab/IXnU-
TenHocTTa.

6. AKO Mo BpeMe Ha nporpamMa npo3Byyn CurHas, oTBo-
peTe BpaTaTta Ha ypeja.



Mporpamn bg

- Pasgpobete, pazdbpkanTe i odbpHETE ACTUE-
TO.

— 3artBoperte Bparara Ha ypega.

- Hatncrete Start.

2. 3a pa npoawmknTe padoTara, 3aTBOpeTe Bpararta Ha
ypena u HatucHete Start.

10.3 MpekbcBaHe Ha paboTaTa

» HartucHete asa nbTu SIop yam oTBOPETE BpaTtara u

10.2 MpeKbcBaHe Ha paboTaTa HaTucHeTe St BeHBX.

1. Hatuchete Stop unu oTBOpETE Bpartara Ha ypeaa.
v VHavkatopHarta namnuuka Haa Start ceetw.

10.4 Pasmpa3sfaBaHe C nporpamHa aBToOMaTUKa
C 4-Te nporpamu MOXeTe [a pasmpasfaBare Meco, NTuum 1 xia0.

Mporpama fActne Cvpose HAunanasoH Ha Terno B Kr
PO1 Kanma OTBOPEHO 0,20-1,00
P02 [MapueTta meco OTBOPEHO 0,20-1,00
P03 [Nnne, nunewkn pasdacos- OTBOPEHO 0,40-1,80
KW
P04 Xnao6 OTBOPEHO 0,20-1,00

Pasmpa3sfaBaHe Ha ACTUA C NporpamMmHa 5. Bbenemna: Korarto pasmpasasare Meco v ntmuu, ce

aBTOMaTUKa

1.

VI3Bagete XxpaHUTenHuTe NPOAYKTW OT OlfNakoBKaTta.
V3nonaeaiTte XpaHntenHn npoaykKtn, KOUMTo ce CkKna-
Anpart B fierHas10 noJsioXXeHne n Ha nopunmn npu

obpasyBa TeYHOCT.

OTcTpaHeTe TeyHocTTa nNpu 00pbliaHe N B HUKAKbB
cnyyan He A U3NON3BanTeE N HE MO3BOABANTE KOH-
TaKT C APYIM XPaHUTE/IHU NPOAYKTW.

-18 °C. 6. Otnenete efHW OT APYru NIOCKUTE napyeta u Kam-
2. TpeTernerte xpaHUTENHUTE NPOAYKTW. MaTa npeav BpemeTo Ha NpecTow.
Ternoto Bu e Hy)HO, 3a ga HacTpouTe nporpamara. 7. Pa3mpaseHunaT xpaHuTeneH npoaykT TpAdsa ga
3. lNocTaBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU BbPXY NOAXO- npecton owe 10 go 30 MuHYyTK, 3a Oa ce U3paBHU
OAl 32 MUKPOBBHOBK (DYPHM, MIOCHK Cba, HaMp. Temneparypara.
CTbK/IEHA UM NOpLEeNaHoBa YMHUA. [lonemuTe napyeta MECO CE HYXAaAT OT NO-AbAro
He nocrtaBanTe kanak. BPEME Ha NPECTON B CpaBHEHNE ¢ Mankute. Mpu
4. Hacrtpoite nporpamara. = CrpaHuya 12 NTULUN CNea BPEMETO Ha MPecTon n3BaaeTe BbTPeLl-
HOCTUTE.
8. MoxeTe ga npoabmxkute oBpadoTkaTa Ha XpaHuTes -

10.5 FoTBeHe c nporpamHa aBTOMaTUKa

C TpuTe nporpamMmu 3a rotBeHe MOXeTe Aa NPUroTBATE 0pU3, KapToMu UK 3e/IeHYYLIN.

HWUTE NPOAYKTV JOPW Korato Aedennte napyeta
EBEeHTYa/THO OLLE HE Ca HalMb/HO Pa3MpPaseHu.

Mporpama  fAcTtue Cbvaose Auvana3oH Ha YKa3aHuA
Terno B Kr
P05 Opus C Kanak 0,05-0,20 = 3a opu3 13nNona3BanTte ronAama, Bucoka dopma.
= He nsnonssante opns 3a ObP3O NPUrOTBAHE B MIINK.
Ha 100 r opus gobaseTte ABOWHO A0 TPOMHO KONMYec-
TBO BOJA.
P06 KapTtodn C Kanak 0,15-1,00 m 33 KapTodu CbC COM HapexeTe NPecHUTe KapTohu
Ha Masjku, paBHW NapueTa.
m Ha 100 r kapTodun cbe con nodasete efHa C.J1. Boga
N ManKo con.
PO7 3eneHuyun  C Kanak 0,15-1,00 [peTernete NPeCcHM, MOYNCTEHN SENEHYYLIN.
HapexeTe 3eneHuyLnTe HaA Masik1, paBHM NapJyeTa.
Ha 100 r seneHuyun nodaseTe efHa C.1. BOAA.
FoTBeHe Ha ACTUA C NporpamMHa aBTOMaTUKa 2. TocTaBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU B NOAXOAAL 3a

NPOV3BOANTENA BbPXY OnakoBKaTa.
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bg OCHOBHM HACTPOWNKM

4. Hacrtponte nporpamara. — CrpaHuya 12
5. Cnepn vstnuaHe Ha nporpamata pasdbpkaiTe xpaHu-
TEeNHUTE NPOAYKTN Olle BeOHDbX.

10.6 KombuHMpaHa nporpama 3a roTBeHe

6. XpaHWUTeNHUAT NpoayKT TpAdBa Ja npecTtou olle 5
no 10 MuHYTW, 3a Aa ce U3paBHU Temneparypara.
Pesyntatnte oT rotBeHETO 3aBUCAT OT KA4eCTBOTO U
CBONCTBATA Ha XPaHUTETHUTE NPOAYKTY.

C KoMBuHMpaHaTta nporpama 3a rotseHe KoMOMHUPaTe MUKPOBBIHNU U TP,

Mporpama fAcTtue Cvpose JAvanasoH Ha Terno B Kr
P08 3anekaHka 3ampaseHa, 1o 3 CM BUCO-  OTBOPEHO 0,40-0,90
Ka

FfoTBeHe Ha ACTHA C KOM6MHMpaHa nporpama 3a
roTBeHe
1. /I3BageTte XxpaHUTeNHUTE NPOAYKTN OT OnakoBkaTa.
2. [Npeternete XxpaHUTENHUTE NPOAYKTU.

Ternoto Bu e Hy)HO, 3a Aa HacTpouTe nporpamara.

3. lNocTaBeTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTN B MOAXOAALL 3a
MUPKOBB/IHWN, TOMIOYCTONYMB U HE TBbPAE roNfaM
Chba.

HacTtporite nporpamata. = CrpaHuia 12

AKO nporpamara e 1n3Tekna, OCTaBETE XPaHUTETHUA
npoayKT Aa npecton owe 5 4o 10 muHyTH, 3a Aa ce
n3paBHN Temneparypara.

o &

11 OCHOBHM HaCTPOUKH

MoxeTe fa HacTPOUTE OCHOBHUTE HaCTpOIZKI/I Ha Bawwna ypea crnopen Bawwute HY>XAW.

11.1 O6w npernea Ha OCHOBHUTE HAaCTPOMKH

TyK e HamepuTe o0l nperne] Ha OCHOBHUTE HACTPOVKK U hadpuUyHTEe HACTPOWKN. OCHOBHUTE HACTPOIKK 3aBUCAT

oT obopyaBaHeTo Ha Bawwua ypes.

HacTpoy¥ika H360p 3HaueHue
| 3ByKk Ha Byto- = On' BkntousaHe v U3K/OUBaHe Ha 3ByKa Ha OYyTOHUTE.
HuTE » [FF BenemKa: 3ByKbT Ha OYTOHUTE OcTaBa akTuseH npw Start n Stop,

¢ demo pexum dED

AKTUBUpPaNTE UNK AeaKTUBMpanTe AEMO pexuma.

BenexKa: YpeabT e uskntoueH. MoxeTe aa nanonassate OyToHUTe W nHAMKaTOpa, OyTo-
HUTE He yHKUMOHMpPAT. JJeMO pexxMMbT € OCHOBHO MOJIE3EH 3a ThbProBLUMUTE.

' ®abpuyHa HacTpolika (MoXe Ja ce pasnuuasa cnopesn Tuna ypea)

11.2 MNpomAHa Ha OCHOBHA HaCTpPoM1Ka

U3ncKBaHe: YpenbT € U3KJ/IOUEH.

1. B npoab/HKeHne Ha HAKOIKO CEKYHAM 3aApbXTe Ha-

TcHaTw Start n Stop.

[ncnnenaT nokasea mbpBaTa OCHOBHA HacTpoliKa.

HatucHete Start.

Ha ancnnes mura aktyanHata CTOMHOCT.

C BbPTAWMA Ce NPEBK/OYUBATET HACTPOWTE XenaHa-

Ta CTOMHOCT.

3a Ja npueMeTe OCHOBHAaTa HacTpoWKa, HaTUCHEeTe

Start.

5. 3a pa HanycHeTe oCHOBHaTa HaCTpOWKa, HaTUCHETe
Stop,

6. C BBLPTAWMA Ce NpeBKItoUYBaTEN CMEHETE HA OCHOB-
Ha HacTpolKka .

7. 3a pa o6paboTuTe OCHOBHAaTa HACTPOWKa, HaTUCHe-
Te Start.

v Ha gucnnena cBetu HACTPOEHMUAT U3BOP.

8. C BbpTAWMA Ce NpeBK/IUYBaTEN HACTPOWUTE XenaHa-
Ta CTOMHOCT.

W< N

e

14

9. 3a Aa npnemMmetTe oCHoBHaTta HaCTpOVIKa, HaTUCHeTe
Start.

10. 3a na HanycHeTe OCHOBHaTa HacTpolika, HaTUCHETE
Stop,

11. 3a ga HanyCHeTe MEHIOTO C OCHOBHUTE HACTPOWKMN,
OTHOBO HaTucHete Stop,

CbBeT: MoXeTe N0 BCAKO BPEME Aa NPOMEHUTE HaCT-

ponkara.

11.3 MpomAHa Ha NPOABIKUTENHOCTTA Ha
3BYKOBUA CUrHan

KoraTo ypeasT Bu ce nskntousa, Nnpo3sy4YaBa curHasl.
MoxeTe fa NpoMeHATe NPOAL/HKUTENIHOCTTA Ha CUrHa-
na.
Hatucherte Start 3a okono 6 cexkyHaw.
v BpemeTpaeHeTo Ha curHana ce CMeHA Mex[ay KbCco
N ObATO.
v YpeOwT npuemMa npoab/KUTETHOCTTa Ha curHana v
nokassa yaca.



11.4 HactpouBaHe Ha 4yaca

Benexka: Cnen cBbp3BaHe KbM TOKa UK cninpaHe Ha
TOKa Npo3ByYaBa CUrHaa 1 Ha Aucnies ce Bmxaar He-

KOJIKO Hynn. Moxe fa ca Hy>XXHW HAKOKO CEeKYHAM, [0-
KaTo NPO3BYyYN OLle eAnH CUrHa/I U MOXETe Ja HacTpo-
nTe yaca.

1. Hartuchete G.
v Ha auncnnen ce Bmxkaa 12:00. lHankaTtopHaTa nam-
nuuka Haa © ceeTn.

[MouncteaHe 1 noaapbXKa bg

2. HacTtpoiite yaca NnocpeacTBOM BbPTALLOTO CE KOM-
ye.
3. Hatuchete O.

11.5 CKkpuBaHe Ha 4yaca

3a na HamanuTe pasxoaa Ha BallvA ypeld B PEXNM
cTeHnban, MoxeTe fa ckpusare uaca.
1. Hatuchete O.
2. HatucHerte Stop,
3a [a ckpreTe 0THOBO yaca, oTHOBO HatucHete O.

12 louucTBaHe U NoAAPDBMKKA

[MouncTBanTe U noagobpXxanTe ctapatenHo Bawwusa ypeg,
3a [la cCbxpaHuTe HeroeaTta MyHKUMOHANIHOCT 3a ObAro
BpPEME.

12.1 lNpenapat 3a MueHe
V3nonaearite camo noaxoaAawmn novncrealln cpeacTsa.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

|_|DOHI/IKBaLLlaTa Bara Moxe ga npegn3snka TOKOB

yoap.

» 3a nouncTtBaHe Ha ypeaa He N3NonsBanTe malumvHa
3a NoYncTBaHe C nNapa Wam ¢ BUCOKO HanAraHe.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAwmTte nouncTBallmn cpeactsa noepexaar no-

BBbPXHOCTUTE Ha ypeaa.

» [la He ce nanonsear abpasunBHY 1 U3UCKBALLN Thp-
KaHe nouymucTeallM cpeacTaa.

» He nanonseaiTe NoUYNCTBALLM CPEACTBA C BUCOKO
CbObPXKaHNE Ha anKOXOo/.

» He nsnonseante TBbLPAM adpasnBHN MOV UK MoK
3a uncTeHe.

» He u3nonsearte cneunanH noYymcTeallM npenapa-
T 3a TOMNO NOYNCTBAHE.

» anonsearite npenapati 3a CTbKI0, Wabepu 3a
CTbK/I0 UV CPeACTBa 3a rpuxa 3a HepbXxaaema
cTOMaHa camo ako Te ca NpenopbyaHn 3a CbOTBET-
HaTa yacT B MHCTPYKUMATA 3a NouncTBaHe.

HoBuTte resbu cbabpyKaT ocTaTbLM OT NPOU3BOACTBOTO.

» [lpeau ynotpeda nsnnakHeTe WaTesHO HOBUTE MO-
nMBaTeNHN Kbpu.

Kou nouncTtealum npenapati ca noaxoadLum 3a OTae -
HNTE NOBBPXHOCTU N YacCTu, e Hay4ynTe B OTAETHUTE
PBKOBOACTBA 3a No4YncTBaHe.

12.2 MNMouucTBaHe Ha ypena

MouncTBalTe ypeaa cnopen nocoyeHoTo, 3a Ja He ce
NOBPEAT Pas/IMYHNTE YacTU U MOBBLPXHOCTU Nopaan
rPELHO NoYncTBaHe WV Henoaxodll npenapar.

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHoOCT OT U3rapAHuUA!

Mo BpemMe Ha ynoTpeda ypeabT U HeroBMTe JOKOCBALUN

Ce yacTu ca ropeLum.

» l3nckea ce BHMMaHWe, 3a fa ce nsberHe AoKOCBa-
HEeTO Ha HarpeBaTesIHUTE ENeEMEHTN.

» Mankute geua Ha Bb3pacT nod 8 roanHu Tpadea aa
CTOAT ganeu.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT noxap!

OcTatbunTe OT XpaHa, Ma3HMHaTa U COKbT OT NeUYeHeTo

mMorar aa ce 3ananAt.

» [lpeou padoTa oTCcTpaHABaNTe rpyduTe 3ambpcrBa-
HWA OT Kamepara, OT HarpeBaTeHUTE eNemMeHTU 1
NPUHAANEXHOCTUTE.

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HaapackaHOTO CTBKIO Ha BpaTtarta Ha ypeaa MOXe aa

ce NpbCHe.

» He nsnonssainte ocTpy adpasnBHU NOUYNCTBALLU
npenaparu UM oCTpU MEeTaNHN CTbPrasaku 3a no-
YMCTBAHETO Ha CTbK/IOTO Ha BpaTaTa Ha ypena, Tbi
Kato Te moraT Ja HagpackaTt NnoBbpxXHOCTTA.

1. CnagBalite ykasaHuATa 3a nouncTeallnTe cpeacTtsa.
— CrpaHuya 15

2. YkasaHuATa 3a NoYyncTBaHe Ha KOMMOHEHTUTE Ha
ypeaa unv noBbpXHOCTUTE Aa ce crnasBar.

3. KoraTto He e MOCOYEHO HULLIO APYro:
— [louncTtete KOMMNOHEHTUTE Ha ypeaa C ropell ca-

MyHEH pasTBOp M C Kbpna.

— T[loacyweTte ¢ Meka Kbpna.

12.3 MNMouncTBaHe Ha KameparTa

BHUMAHMUE!

HenpaBuaHOTO MOYMCTBAHE MOXE Aa NOBpean Kamepa-

Ta.

» He nanonssaiite crnpen 3a dypHa, abpasuBHN cpel-
CTBa WM Apyrn arpecuBHM NOYMCTBALLM CPEACTBA.

1. CnagBalite ykasaHuAaTa 3a NouYncTeallnTe cpeacTtsa.
— CrpaHuya 15

2. [loumncTeTe C ropell canyHeH pasTBoOp WM OLEeTHa
BOAA.

3. lNpu cunHo 3ambpcABaHe N3NOA3BaNTe Npenapar 3a
nouncTeaHe Ha ypHMU.
Vi3nonaearite nouncTBallM npenapartn 3a gypHa ca-
MO B CTy[eHa Kamepa.
CbBeT: 3a ga ce OTCTPaHAT HEMPUATHUTE MUPU3MN,
3arpeiTe yalla Boja C HAKOJIKO Karnku IMMOHOB COK
3a 1 00 2 MVMHYTM C MaKCuMaaHa MUKPOBB/IHOBA
MOLLIHOCT. 3a aa nsberHete 3adaBeHoO KUMNBaHe, BU-
Haru BKapBawTe B Cbaa AbXuua.

4. Cnepn ToBa u3dbplieTe KamepaTta ¢ Meka Kbpna.

5. NacyuweTe kameparta ¢ OTBOpeHa Bpara.
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bg OtcTpaHABaHe Ha HEeU3NPaBHOCTU

NMouncTBaHe Ha BbpTALlaTa Cé YAHUA

1. CnasBainTte ykasaHuATa 3a noymcreallmTe cpeactaa.
- CrpaHuya 15

2. Cpanete BbpTAWlATa CE UNHUA.

3. lNouncrteTe BBPTAWATA CE YNHUA C FTOPELL CanyHEH
pas3TBOP M MeKa Kbpna.

4. TloAcylieTe ¢ Meka Kbpna.

5. lNocTtaBeTe oBpaTHO BbLPTALWIATa CE YMHMA.
BHuMaBanTe BbpTAllaTa Ce YMHMA ga ce dhukcupa
npaBu/IHO.

12.4 MNMouucTBaHe Ha NpeAHaTa CTpaHa Ha
ypena

BHUMAHMUE!

HenpaeuniHOTO NouncTBaHe MOXe Aa nospeav npeaHa-

Ta YyacT Ha ypena.

» He uanonsearite npenapatu 3a CTbK/10, MeTasHa
CcTbprasika Win CTbK/IEHW LNaTyu 3a NOUYNCTBaHe.

» 3a ja nsberHete KOpoO3uA BbPXY NPeaHnUTe yacTu oT
HepbXJaema CTOMaHa, BeJHara OTCTpaHABaliTe net-
HaTa OT KOT/IeH KaMbK, MasHuHa, KucenmHa u 6entsb-
uu.

» [Mpu NOBBLPXHOCTUN OT HEPBXKAAeMa CTOMaHa U3rnons-
BaWiTe crneunanHy cpeacTea 3a noaapbkka Ha He-
pbXaaema CToMaHa 3a ropeLluy NoBbpPXHOCTU.

1. CnasBaliTe ykaszaHuATa 3a nouyncTaeallmTe cpeacTsa.
- CrtpaHuya 15

2. [NpegHaTa 4acT Ha ypeaa ce NoyncTBa C ropell ca-
NMyHeH pasTBoOp W Kbpna.

Benentka: Ha npeaHarta ctpaHa Ha ypena ca Bb3-
MOXHUW Ma/IKi LIBETOBW pasiMumna nopaav pasnnyHun-
Te MaTepuanu, Kato Hamnp. CTbK/0, niactMaca uim
meTarn.

3. lpu ypean ¢ npeagHa yacT OT Hepbxaaema cTomaHa
HaHeceTe CPEACTBOTO 3a Nnoaapbkka Ha Hepbxaae-
mMaTta CToMaHa C MekKa Kbpra Ha TbHbK C/OW.
CpefcTea 3a No4OpbKKa HA HepwkaaemMa cToMaHa
e nonyunte oT cnyxba 3a 0OCNyXBaHe Ha KINeH-
TUTE WK B crieumanunanpaHarta TbpProBcka Mpexa.

4. [loacyuweTe ¢ MeKa Kbpna.

12.5 MouucTBaHe Ha NaHena 3a obcnymBaHe

BHUMAHUE!

HenpaBuiHOTO NoyncTBaHe MOXe [a NoBpeaun naHena
3a oBcnyxBaHe.

» Hukora He BbplieTe naHena 3a o0CayXBaHe MOKbLP.

1. CnasBaliTe ykasaHuATa 3a noyncreallmTe cpeacraa.
— CrpaHuya 15

2. [NouuncTteTe NaHena 3a oBCyXXBaHe ¢ MUKpodasep-
Ha Kbpna UM ¢ Meka, BaxHa Kbpna.

3. lNoacyuweTe ¢ Meka Kbpna.

12.6 MNMouucTBaHe Ha NpUHaANEHOCTUTE

1. CnagBaiite ykasaHuAaTa 3a nouncrealnTe cpeacTtsa.
- CrpaHuya 15

2. BaropenuTe ocTtartbuM OT XpaHa ce pa3MeKkBaT C
B/l@XKHa Kbpra v ropeLl canyHeH pasTBop.

3. lMouncreTe NpuHaONEXHOCTUTE C ropeLl canyHeH
pPasTBOP M Kbpra uin ¢ yetka.

4. ToumcTBanTe pbxaarta c npenapar 3a Hepbxaaema
cTOMaHa Wau npenapart 3a CbAoBe.
[1pu cnnHO 3aMbpcABaHe U3Non3BamnTe cnmpana oT
HepbXaaema cToMaHa Wiv npenapar 3a nouyncreaHe

Ha DypPHW.
5. lNoacyuweTe ¢ Meka Kbpna.

12.7 NMouucTBaHe Ha CTbKNaTa Ha BpaTaTa

BHUMAHUE!

HenpaswWiHOTO MOUNCTBaHE MOXE [a MOBPEan CTbKa-
Ta Ha Bparara.

» He nanonseaiTe CTbprasika 3a CTbKJ/IO.

1. CnasBaliTe ykaszaHuATa 3a nouyncraeallmMte cpeacTsa.
— CtpaHuya 15

2. CtbknaTa Ha Bpartarta ce NouYncTBaT ¢ BiaHa Kbpna
1 npenapat 3a CTbKJ/IO.

BenenKa: CeHknTe BbpXy CTbKIata Ha Bpartarta, Ko-
UTO NMpuanyaT Ha TPENTEHWUA, ca CBET/IMHHW OTpaxe-
HWA OT OCBET/IEHMETO Ha KameparTa.

3. lNoacyuweTte ¢ meka Kbpna.

12.8 EasyClean

MoanomMaraHeTo Ha MoYnCcTBaHETo e Obpaa anTepHaTu-
Ba Ha MOYMCTBAHETO Ha Kamepara. MoanoMaraHeTo Ha
NOUYNCTBAHETO pasMeKBa 3aMbPCABAHUATA Upes Uana-
pABaHEe Ha canyHeH pasTBop. 3aMbpcABaHuATa cnes
TOBa MO-/1eK0 Ce OTCTPaHABAT.

HacTpo#ika Ha $yHKUMUATa 3a NOYUCTBaHE

1. CuvneTe HAKO/MKO Karnku NoyncTBall npenapar B yae-
Ha yala c Boja.

3a Oa nsberHete 3adaBeHoO KMNBaHe, NOCTABETE JTb-
XWUKa B yalwara.

[MocTaBeTe yallarta B cpefarta Ha Kamepara.
HacTtpolite MukpoBbaIHOBa MoLHOCT 600 W.
HacTporite 3 MUHYTM NPOOL/IKUTENTHOCT.
CraptMpaHe MUKPOBBHMN.

Cnen n3tnyaHe Ha NPOABL/IKUTENHOCTTA APBXTE
BpartaTa 3aTBopeHa 3a olle 3 MUHYTW.

Cnep ToBa n3bbplUeTe KamepaTa ¢ Meka Kbpna.
V3cylweTe kamepaTa ¢ OTBOpeHa Bpara.

Noasrw DN

©

13 OTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

MoxxeTe na OoTCTpaHUTE CaMOCTOATENHO MasiKu HEUSM-
paBHOCTK no BawwnAa yped. Npean oa ce cBbpxeTe ¢
oTaena no obcny)KBaHe Ha KMEHTU, HanpaseTe crnpas-
Ka Cc MHopmaumATa 3a OTCTpaHABaHe Ha Henanpas-
HOCTW. Taka e n3berHeTe HeHy)XHW Pasxoin.
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A NPEAYNPEXAEHUE - OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HekOMMNETEHTHUTE PEMOHTI Ca OMAaCHMW.

OTCTpaHHBaHe Ha HEN3MNPaBHOCTU bg

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT TOKOB
ynap!
HekomneTeHTHUTEe PEMOHTN Ca onacHMW.

» Camo obyueH cneuvannanpad nepcoHan Tpadsa aa » Camo obyueH 3a uenTa cneunannsnpaH nepcoHan
N3BBLPLLBA PEMOHTM Ha ypena. TpAGBa [a U3BbPLLIBA PEMOHTM Ha ypeaa.

» AKO ypenbT e AedeKTeH, ce CBbPXeTe ¢ oTaena no » 3a pemoHTa Ha ypega TpabdBa ga ce UsnonssaT ca-
obcnyXBaHe Ha KINEHTW. MO OPUTMHANHW PE3EPBHU YaCTW.
— "Otnen no o6enyKBaHe Ha KIneHTn", » AKO Kabe/bT 3a CBbP3BaHEe KbM MpexaTa Ha TO3U

Crparuia 18

ypen 6bae nospeaeH, Tor TpadBa ga ce CMeHu oT
NPOWU3BOANTENA WKW HEroBuA oTaen no odcnyxesaHe
Ha KAVEeHTW, WK OT APYro Auue ¢ nogobHa Keanu-
dukauma, 3a fa ce nsberHar onacHoOCTW.

13.1 PyHKUMOHANHU HEU3NPaBHOCTHU

HeusnpasHoCT

MpuunHa U oTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

YpenobT HEe YyHKUMO-
Hu1pa.

LLlencensT Ha kadena He e BKapaH.
» CBbpKeTe ypena KbM eeKTposaxpaHBallarta Mpexa.

B KyTnAaTa C npeanasntesin ce € aktnsmpas npeanasntersl.
» [lpoBepeTe npeanasnTena B KyTnAaTa C npeanasnTesn.

CnupaHe Ha eNeKTposaxpaHBaHeTo.

» [poBepeTe ganv PyHKLUMOHMPAT OCBET/IEHNETO Ha MOMELLEHWUEeTO WM APYrn ypeau B no-
MeLLEeHNEeTO.

OyYHKLMOHA/IHA HEWBMPAaBHOCT

1. WskntoueTe npeanasutens ot TabnoTo.

2. Cnepn ok. 10 cekyHau BKItOUeTE OTHOBO npeanasuTens.

v AKO HeuanpasHOCTTa e Ouna egHoKpaTtHa, cboOBLIeHNeTo yracsa.

3. AKO CHOOLIEHNETO ce MoABM OTHOBO, CE CBBPXETE C 0oTAeNa Nno 0OCy)XBaHe Ha K/INEHTU.
Mpu oBaykaaHeTo NocoYeTe TOYHOTO ChOOLIEHME 3a rpeluKa.
- "Orgen no o6eayxeaHe Ha kimeHTtn", CtpaHuya 18

Bpatarta He e 3aTBOpEHa nsuAno.

» [lpoBepeTe ganun octaTbUM OT ACTUA WK YYXKAO TANO He Bb3NPENATCTBAT X04a Ha BpaTa-
Ta.

ActnAata ce 3arpasar
no-6aBHO OT OOUKHO-
BEHO.

MnkKpoBb/IHOBaTa MOLLHOCT € HaCTPOEHa TBbPAE HUCKO.
» HacTtpoiTe no-BMcoka MMKPOBB/IHOBA MOLLHOCT. = Crpanuya 11

B ypena e nocrtaBeHO MO-rofiAMO KOJIMYECTBO OT 0BONKHOBEHO.

» HacTpoiite no-gbara NpPoOobLIKUTENHOCT.
3a [BOMHOTO KO/IMYECTBO Ce HyXXJaeTe OT ABOMHO BpeMe.

HAcTuATa ca No-CTyaeHn OT 0OUKHOBEHO.
» OO6bpHeTe ACTUATA UK 1 pasdbpKBaTe MEXIyBPEMEHHO.

HapyuweH xoa Ha Bbp-
TAWAaTa ce YMHMUA.

MpbCoTUA Nan Yyav Tena B 3oHaTa Ha 3a[BMXKBAHETO Ha BbPTALLATA Ce YMHUA.
» [MouncTteTe NpbCTeHa 1 BAMbOHATUHATA B Kamepara.

MWKPOBBIHOBUAT pe-
XM NMpeKbcBa.

YpenbsT uma nospeqa.

» AKO Tasu rpelika Bb3HUKHEe NMOBTOPHO, 0BadeTe ce Ha oTaena no oOcnyxesaHe Ha KAneH-
™.

YpenobT HE € B Pexunm
Ha padoTa. Ha aucn-
neA uma BpemeTpae-
He.

3oHaTa 3a HacTpoWKa e akTuBMpaHa no norpeLxa.
» HartucHerte Stop,

Cnen HacTpovikara Start He e 6éun HatvcHar.
» HartucHete Start unn nstpuiite HacTporikarta KkaTo HaTucHeTe Stop,

B nHankaTopa ceetAT
TOW HYNN.

CnvpaHe Ha enekTpo3axpaHBaHeTo.

» HacTtpoiTe yaca HaHOBO.
— "[TbpBO nyckaHe B ekcriioarauma", CtpaHuya 9

B nHaovkaTopa ce no-
kassa M.

AKTUBUPAH € AEeMOHCTPALMOHEH PEXUM.

» [leakTuBMpanTe AEMO pexuma.
— "OcHoBHU HacTpouiku", CrpaHuya 14
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bg [lpenasaHe 3a oTnagbum

HeusnpasHoCT

I'Ipw-mua U OTCTpaHABaHe Ha HEeU3NpaBHOCTH

Cvobuerue £ 3 ce
nokasea Ha aucnnend. 1. Naknawuerte ypena.

2. Vzuakarnte 10 MyUHyTW.
3. BktoueTe OTHOBO ypena.
>

[pellka B aBTOMatMyHaTa CUCTeMa 3a OTBapAHE Ha Bpararta.

AKO Tasu rpellka Bb3HUKHE MOBTOPHO, oBafeTe ce Ha oTaena no OéCﬂV)KBaHe Ha KNneH-

TN.

14 TllpepaBaHe 3a oTnagbUM

14.1 MNpepaBaHe 3a oTNaAbLUU Ha U3nesnu
oT ynotpeba ypeau

Ypes eKonorom:oépasHo npejgaBaHe 3a otnagbun €
Bb3MOXHa NMoBTOPHa yHOTpeéa Ha UeHHW CYypOBUHN.

1. Magbpnaite oT KOHTaKTa Wwencena Ha kadena sa
CBBbP3BaHe KbM Mpexara.

2. MMpepexeTe kadena 3a CBbP3BaHE KbM MpexXara.

3. lpegnaiite ypena 3a otnagbUy Mo eKonorocsLotpa-
3EH HauuH.

AKTyanHa nHhopmauma OTHOCHO HaAYMHUTE Ha npe-
[aBaHe 3a oTnaabUW We nosyynte oT Bawwna cneuwn-
anu3npaH TbProBeLl, KakTo 1 OT ChoTBeTHaTa 00-
LMHCKa 1An rpaacka ynpaea.

Tosu ypen e 060o3HaYeH B CbOTBETC-
TBME C eBponelcKara AMpeKTea
2012/19/EC 3a ctapu eNeKTpuyecku
N eNeKTPOHHKN ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Tasn AvpekTuBa pernameHTMpa Ba-
nvaHuTe B pamkute Ha EC npaBuna
3a NpMemMaHe 1 13non3BaHe Ha cTapu
ypeau.

B

15 Otaen no obcnyMBaHe Ha KNUEHTH

Moapo6Ha nHbopmaLUna OTHOCHO rapaHLMOHHUA CPOK
1 rapaHUMOHHUTE YCNoBMA BbB BalaTta ctpaHa Lie no-
NYYnTe OT HalMA OTAeN No 0OCNY)XBaHEe Ha KIUEHTH,
Bawuna Teproeel uan Ha HawaTta yed ctpaHuua.

B cnyuaii ye xxenaeTe ga ce CBbpXeTe ¢ oTaesna no ob-
CNyXXBaHe Ha KAneHTu, ca Bu HeoOxoaummn HoMepsT Ha
napenneto (E-Nr.) n sasoackuat Homep (FD) Ha Bawwua
ypen.

[laHHWUTe 3a KOHTaKT Ha oTaena no oBcny)XBaHe Ha Kaw-
EHTW LLle HaMepuTe B MPUIOXKEHMA yKasaTen ¢ oTaenu
no oBcnyxBaHe Ha K/ANMEHTU UK Ha HawaTta yeb cTpa-
Huua.

HacToAWmnAT NPpOoAYKT ChAbpXKa CBET/IMHHN U3TOYHULN C
Knac Ha eHepruiiHa eekTnBHOCT G. CBETIMHHUTE U3-
TOYHMLM Ce npegnaraT KaTo pesepBHa YacT n Tpadsa
[la ce CMeHAT caMo oT 00yJeH 3a LenTta cneunanmnau-
paH nepcoHarn.

15.1 Homep Ha usgenueto (E-Nr.) n
3aBoACKU Homep (FD)

HomeptbT Ha nanenneto (E-Nr.) n 3aBOACKMAT HOMEP
(FD) ca nocouyeHu Ha tabpuuHaTta Tadenka Ha ypena.
OTBOpETe BpaTarta Ha ypeaa, 3a Aa suante dadpudHa-
Ta Tabesnka c Homepara.

€ =z

[ ew FD! ZNr |

Type

MoxeTte aa cu 3anvuweTe aaHHUTe, 3a Aa pasnonarare
CBOEBPEMEHHO C AaHHWTe Ha Balwwva ypen un tenedoH-
HMA HOMEP Ha oTaena no oOcnyXBaHe Ha KINEHTH.

16 TaKa cTaBa

3a pasnMyHu ACTUA TYK Le OTKpUeTe NnoaxoaawmTe
HaCTPOWKM 1 Hal-0oOpuTe NPUHAANEXHOCTU U ChOOBE.
MpenopbKUTe CMe CbriacyBasin onTUMasiHO 3a Baliuva

ypen.

16.1 Taka npoueaupare Han-gobpe

Benexka:

= [lpenopbKnte 3a HaACTpPoOWKa Baxart BUHaru 3a cryae-
Ha 1 npasHa kamepa.

®  YKaszaHuATa 3a BPEeMeTOo B NperneanTe ca OpueHTu-
POBbBYHN. Te 3aBUCAT OT KAUeCcTBOTO M CBOMCTBATa
Ha XPaHUTE/THUTE MPOOYKTM.

18

A NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHocCT oT u3rapAHuA!
XpaHuUTenHuTe NpoayKTu ¢ TBbpAa Yepynka uimn Koxa
MOraT Mo Bpeme Ha 3arpAasaHe Uan Cnej Hero fa ce
cnyKart eKCrnao3MBHO.

» Hwukora He roTBeTe fAliLa B mocTaBKara 3a Anua uim
He 3arpABariTe TBbPAO CBAPEHM AlLAa B MOoCTaBkaTta.

» Hukora He roTBeTe pakooOpasHu.

[pu ARLa Ha oun MAK uiiLa B Yyalla npeaBapuTenHo
npobusarnTe 6enTbKa.

» [lpu XxpaHu ¢ TBbPAA Yepyrnka Win Ko)a, Kato Harnp.
AGBAKK, AOMATH, KapToMU UK HAASHUUW, YepynKa-
Ta MOXe ga ce npbcHe. [Npean 3arpasaHe npodunte
yepynkara uam Koxara.



38.FDHTI/ITe XpaHun otaaBart TOonJinHa. C'b,ElOBeTe Morart ga

Ce HaropeLLAr.

» BuHarum I/I3Ba)K,£lal7lTe NPUHAONEXHOCTUTE NN CbAO-
BeTe C TonJ103aWnTHN pbKaBnUunM OT Kameparta.

1. pean na3nonseaHe OTCTPaHeTe OT Kamepara 3a
NPUroTBAHE HEHYXXHUTE CbAOBE.

2. N3bepeTe xenaHoTO ACTUE OT NMPEnopPbKMTE 3a Hac-
TpoWka.

3. lMNocTaBeTe ACTUETO B NOAXO0AALL CbA.
— "lNoagxonAiy 3a MUMKPOBW/IHM ChA M MNPUHALIEX-
HocT", Ctpaxunuya 10

4. [locTaBeTe cbaa BbPXY BbpTALLATA CE UMHUA.

5. HacTtpoiTe ypeaga cbrnacHo NpenopbkuTe 3a HacT-
pownka.
[TbpBO HaCTpOWTE NO-KbcaTa NPOABIKUTENHOCT.
AKO € HY)XHO, yOb/DKETE MPOOb/HKMTENHOCTTA. AKO B
TabnuumTe ca NocoYeHN ABE MUKPOBBIHOBM MOLL-
HOCTWU U MPOAB/IHKUTENHOCTU, MbPBO HACTPOUTE MbP-
BaTa MUKPOBBIHOBA MOLUHOCT U NMPOABIXKNUTENHOCT
N cnej curHana sropara.
AKO 1cKaTe Ja NpuroTBATe OTK/IOHABALLM ce OT Tab-
NNUMTE KOMYECTBA, HACTPOWNTE 3a ABOMHO KONYEC-
TBO NPUBAN3UTENHO ABOMHA MNPOAB/IKUTENHOCT.

6. AKO naBaxkgarte cbaa OT kaMmepara, U3non3BanTe pPb-
KoXBaTKa.

16.2 CbBeTH 3a pasmpa3fBaHe Y 3aTonnfaHe

Taka ctaBa bg

Tema CbBet
[TvumMTe nnm mMecoTto ®  HacTpownTe no-Hucka
TpAbBa cnen pasMpasnsa- MWKPOBB/HOBA MOLL-
HeTo Aa He ca CroTBeHu HOCT.
camo OTBbH, a B cpeaata ® [lpu ronemm KoamyecT-
[a ca 3ampaseHu. Ba 0OpblUaNTe NPoayK-
Ta 3a pasmMpasfABaHe
HEKOIKOKPAaTHO.
AcTtueto He TpAGBa fa e ® HacTpolite no-HUCKa
TBbPAE CYXO. MUKPOBB/IHOBA MOLL-
HOCT.
m  HacTpounTte no-kpartka
NPOAB/MHKNTENHOCT.

= [lokpuinTe ACTUETO.
= [lobaseTe olle Teu-
HOCT.

Tema CobBet

AcTueTo TpaAbBa cneg ns-  Hactpowte No-av/aro Bpe-
TUYaHe Ha NpoabMXKUTENN-  MeTpaeHe. [o-ronemmn Ko-
HOCTTa Ja e pasdMpaseHo, JMyecTBa M NO-BUCOKKN AC-

ropeLlo uau CroTseHo. TMA UMaT Hy)XJa OT nose-
ye Bpewme.

AcTneTo TpaAdBa cneg ns- ®  [epuoanyHO pasdbPK-

TYaHe Ha NPOLL/KUTES- Balite ACTUETO.

HOCTTa Aa He ce nperpsa- ®  HacTpoiite no-H1UCcKa

Ba no pwda 1 aa e rotoso MUKPOBB/HOBA MOLL-

B cpeaarta. HOCT W Mo-gbara npo-
IB/DKUTESTHOCT.

16.3 PasmpasfaBaHe

C Bawwua ypea MoxeTe Ja pasmpasfasare Jbn100Ko3am-
paseHn ACTUA.

Pasmpa3sfaBaHe Ha ACTUA

1. [locTaBeTe 3ampaseHnNTe XPaHUTENHN NPOOYKTY B
OTBOPEH Cb/l BbPXY BbpTALLATA CE UNHUA.
YyBCTBUTETHUTE YaCTU, KATO Hanp. BytyeTa u Kpus-
Lua Ha nuae Wam MagHuTe Yactu OT NeYEeHOTO MOXe-
Te [a nokpueaTe C Majku napyeHLa anyMMHNEBO
dhonro. ®onmoTto He BuBa fa NOKOCBA CTEHUTE Ha
dypHara.

2. CraptupanTte padoraTa.

Cnen nonoBuHaTta OT BPEMETO Ha pasTonABaHE MO-
XeTe aa cBamte ayMUHUEBOTO (hOSIMO.

3. benexHKa: Korato pasmpassaBaTe Meco 1 NTuuu, ce
o6pasyBa TeYHOCT.

OTcTpaHeTe TeyHocTTa Npu ofpbliaHe U B HUKaKbB

cnyyal He A M3NoN3BalTe N He NO3BOMABANTE KOH-
TaKT C APYrn XpaHUTEeNHW NPOAYKTW.

4. Ot Bpeme Ha Bpeme pasdbpkeante nnn odpblialnTe

ACTUATa edVH [0 ABa MbTU.
MHorokpatHo 0ObpHeTe rofeMuTe napdeta.

5. 3a pa ce u3paBHM TemnepaTtypara, ocTaBeTe pas-
MpageHuTe Actua oK. 10 go 20 MMHYTK Npu cTarHa
Temneparypa.

Cnepn ToBa MOXETe [a U3BaAUTE BbTPELWHOCTUTE Ha
nTuumnte. MecoTo MoxeTe [a npodb/xuTe aa odpa-
6oTBaTe U CbC 3aMpaseHa BbTPELIHOCT.
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bg Taka craBa

Pa3smpa3fBaHe C MUKPOBBJIHOB PEXUM
CnasBaiite npenopbKUTe 3a HACTPOIKa 3a pasMpasaBaHe Ha OblO0KO3aMPas3eHn ACTUA C MUKPOBBIHOB PEXMM.

fAcTtue TernoBr MuKpoBbnHoBa Moll- MpoabMKUTENHOCT B

HOCT BbB BaToBe MHH
Llenn napueta Tenewko, ropexao wam ceuHc- 800 1. 180 1. 15
KO MeCcO CbC Wan 6e3 KoCcTu 2. 90 2.10-20
Llenn napueta Tenewko, roeexao nwiav ceuHc- 1000 1. 180 1. 20
KO MEeCO CbC nn 6e3 KocTu 2. 90 2.15-25
Llenn napueta Tenewko, ropexao uav cemHe- 1500 1. 180 1. 30
KO MEeCO CbC Wan 6e3 KoCcTu 2. 90 2. 20 - 30
[TlapueTa nnu peseHn oT TENELIKO, FOBEXI0 200 1. 180 1. 2'
WU CBUHCKO MECO 2. 90 2.4-6
[MapueTa nam peseHn OT TENELWKO, FOBeX a0 500 1. 180 1. 5!
NN CBMHCKO MECO 2. 90 2.5-10
[TapueTa nnn peseHu oT TeNeLWKo, roBexa0 800 1. 180 1. 8’
W CBUHCKO MECO 2. 90 2.10-15
CmeceHa kaima? ® 200 90 10*
CmeceHa kaima?® 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
CmeceHa kaiima®® 800 1. 180 1. 8¢

2. 90 2.10-20
MTvum uam yactn ot nTuumn® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
MTium wam yactv ot nTuum® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
PubeHo dune, pubeH KoTneT unu wamnbu 400 1. 180 1.5
pnoa’ 2. 90 2.10-15
3eneHuyun, Hanp. rpax 300 180 10-15
Mnopose, Hanp. MannHu® 300 180 7-10°
Mnonose, Hanp. mannuHu® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Macno, pastonasaHe’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Macno, pastonasaHe’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Xnad uan 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Xnaé uan 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Cnaakuw, cyx, Hanp. kekc®?® 500 920 10-15
Cnagkuw, cyx, Hanp. kekc®?® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Cnagkuul, coyeH, Hanp. ¢ Ni1o4oBe Uan 500 1. 180 1.5
nasapa® 2. 90 2.15-20
Cnagkull, coyeH, Hanp. ¢ nioaoBe uamn 750 1. 180 1.7
nssapa® 2. 90 2.15-20

' Mpu 06pbLUAHETO OTAENETE PasMpaseHUTe yacTu eaHa oT Apyra.

3ampasnaBaiite AcTMATa NJOCKO.

OTcTpaHeTe Beue pasmpaseHoTo Meco.

O6pblualite ACTUETO MHOIOKPAaTHO.

OTnenete pasmpaseHuTe yacti eaHa oT apyra.

MepunoanuHo pasdbpKeaiTe BHUMATETHO ACTUETO.

OTcTpaHeTe 1M3LANo onakoekaTa.

PasmpasaBalite camo cnagkuwv 6es rnasypa, cMeTaHa, XenaTuH Ui Kpem.
Otpenete napyeTarta criaakul egHo OT APYro.

© N O O b~ W N
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16.4 3arpaBaHe
C Bawwma ypen moxete ga 3arpAsarte ACTUA.
3arpABaHe Ha ACTUA

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHoCT OT usrapaHua!

3arpAatuTe xpaHun otaasaT TonanHa. CbaoBeTe Morar aa

Ce HaropewuAr.

» BuHaru nsaxaarnite NpuHaOneXHoOCTUTE UK CbAo-
BETE C TOMN03alUMTHM PbKaBMLM OT Kamepara.

A NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT UsrapfiHe ¢

ropeuia soga!

Mpw 3arpABaHe Ha TEYHOCTM MOXE [a ce CTUrHe A0 3a-

BaBeHo KuneaHe. ToBa e peye, ye Temnepartyparta Ha

KuneaHe ce aocTtura 6e3 obpasyBaHe Ha TUMUYHUTE Me-

xypueTa. Tpadsa ga ce BHMMaBa 1 npu cnado paskna-

laHe Ha cbia. [opelarta TeYHOCT MOXE BHE3anHo Aa

KUMHEe 1 Ja ce pasnpbCHE.

» [lpwn 3arpABaHe BMHArK NocraBAlTe abXMua B Cbaa.
Taka ce ns3barea 3ab6aBeHOTO KUMNBaHe.

VALY

Taka ctaBa bg

BHUMAHMUE!

AKO MeTan [JOKOCBa cTeHaTta Ha Kamepara, Bb3HUKBaT

NCKpW, KOUTO MoraT [a NoBpeasT ypeaa win aa paspy-

laT BLTPELWHOTO CTLK/IO Ha Bparara.

» MeTanute, HanpuMmep NMbxuua B Yalla, Tpadsa ga
ObaaT Ha PasCToAHNE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE
Ha KamepaTa ¥ OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha BpaTaTa.

1. VI3BageTe rotoBuTe ACTMA OT OnakoBKarta W r'v noc-
TaBeTe B NOAXOAALL 32 MUKPOBbBHOBA (bypHa CbA.

2. PasnpepgenanTte ACTUATa NJOCKO B Cbaa.

3. lNokpuBainTe ACTUATa C NOAXOAALL Kanak, YuHUA nam
cneunanHo oMo 3a MUKPOBBIHOBA (hypHa.

4. Craptupante padortara.

5. MexayBpeMeHHO MHOroKpaTHO 0ObpHeTe Uan pas-
ObpKanTe AcTMATA.
PasnnmuHu KOMMNOHEHTW Ha ACTUATa MoraT Aa ce 3ar-
pABaT pasnnyHo 6bP30.

6. [NpoBepnaBaniTe Temneparypara.

7. 3a na ce n3paBHM TeMnepaTypaTa, OCTaBeTe 3arps-
TUTE ACTMA OK. 2 40 5 MUHYTK Npu cTariHa TeMnepa-
Typa.

3arpaBaHe Ha AbNOOKO3amMpa3eHU ACTUA C MUKPOBDBIHH
CnasBaiiTe NpenopbK1Te 3a HACTPOKa 3a 3arpasaHe Ha OJbIO0KO3aMPaseHn ACTUA C MUKPOBBIHOB PEXUM.

fAcTtue Ternosr MuKkpoBbnHoBa Moll- MpoABbMKUTENHOCT B
HOCT BbB BaToBe MWH
MeHto, ACTME B YMHWKA, TOTOBO ACTUE C 2-3 300 - 400 600 8- 11
KOMMOHEHTN
Cyna 400 600 8-10
AxHNnA 500 600 10-13
PeseHn nnu napyeta MECO B COC, HaMp. ry- 500 600 12-17"
na
3anekaHku, HanpumMep nasaHA, KaHEe0H! 450 600 10-15
FapHUTYpW, Hanp. opus, nacra’ 250 600 2-5
FapHUTYpW, Hanp. opus, nacra’ 500 600 8-10
3eneHuyun, Hanp. rpax, 6pokonun, mopkosn® 300 600 8-10
3enenuyuu, Hanp. rpax, 6pokonu, mopkosu® 600 600 14-17
CnaHak cbc cmetaHa’ 450 600 11-16

' Mpw pasdbpKBaHe oTaeneTe napyerara Meco eHo OT APYro.

2 lobaBeTe Manko TEYHOCT KbM ACTUETO.
® B cbha nobaseTte Bo4a KOKOTO Aa NMokpue AbHOTO.
* Mpuroteete AcTneTo 6e3 nodaBaAHe Ha Boaa.
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bg Taka craBa

3arpﬂBaHe C MUKPOBBJIHOB PeXHUM

CnasBarite NpenopbKUTE 3a HACTPOWKa 3a 3arpABaHE C MUKPOBB/IHOB PEXMM.

fAcTtue HonuuecTBO MuKpoBbnHoBa Moll- MpoabMKUTENHOCT B
HOCT BbB BaToBe MHWH

Hanutku' 200 mMn 800 2-3%3

Hanutku' 500 mn 800 3-42°

Bebellka xpaHa, Hanp. ByTUIKK ¢ MAAKO" 50 mn 360 npuén. 0,5%°

Bebeluka xpaHa, Hanp. ByTUIKK ¢ MAAKO* 100 mn 360 npunén. 1%

Bebellka xpaHa, Hanp. ByTUIKK ¢ MAAKO* 200 mn 360 1,5%¢

Cyna 1 valwa 200 r 600 2-3

Cyna 2 vawwu 400 r 600 4-5

MeHto, ACTME B YMHWKA, TOTOBO ACTUE C 2-3 350-500 r 600 4-8

KOMMOHEHTW

Meco B coc’ 500 r 600 8-11

AxHnA 400 r 600 6-8

AXHUA 800 r 600 8-11

3eneHuyun, 1 nopuma® 150 r 600 2-3

3enenuyun, 2 nopumn® 300 r 600 3-5

HobaBeTe nbxula B yallaTa.
He nperpsaBaiite ankOXONHUTE HAMUTKW.
MpoBepABalite ACTMETO NEePUOINYHO.

HenpemeHHO NpoBepABaliTe TemnepaTypaTa.
[TapueTta Meco pasneseHu.
J:loéaBeTe MaJIKO TEYHOCT KbM ACTUETO.

©® N O O B~ W N =

3arpasaliTe 6ebellkaTa xpaHa 6e3 OUOEpPoH Un Kanak.
Cnep sarpsABaHe BUHarK paskiatlainte godpe ACTUETO.

16.5 MpuroTBAHe
C Bawwusa ypea moxeTe ga rotBute ACTUA.
MpuroTeAHe Ha ACTUA

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHoOCT oT u3rapAHuUA!

3arpatute xpaHu otaasart TonamHa. CbaoBeTe morar aa

Ce Haropeuwar.

» BuHaru nssaxaante NpuHaaNexxHoCTuTe UM Cbao-
BETE C TOMO3alUTHM PbKaBMUM OT Kameparta.

1. lMpoBepeTe Jann cbAbT ce nobupa B KamepaTa 3a
roTBEHe W Janu BbpTALAaTa Ce UMHUA MOXe [a ce
OBWKN cBOOOIHO.

— 3a neueHe nanonaseanTe BMCcoka hopma.
— 3a 3anekaHku Win OrpeTeHun Uano3sanTe rosam,
MIOCHK Cba.
2. Pasnpenenainte ACTMATa NIOCKO B CbAaa.

FoTBeHe ¢ MUKPOBBIIHOB PEXHUM

3. lNpwu rotBeHe C MUKPOBB/IHM MOKPUBANTE ACTMATA C
NoAXoAALl Kanak, YMHUA Uan crneumanHo honno 3a
MUKPOBBIHOBA (hypHa.

— [lpun neyeHe Ha rpwn He NOKpuBalrTe ACTUATA.

- [pu KoMOMHAUNA OT MUKPOBBIHU U TP/ HE MOK-
pvuBanTe AcTUATA.

4. [locTaBeTe cbaa BbPXYy BbpTALlaTa Ce YMHUA.

- [pn neyeHe Ha rpwua NOCTaBeTe ckapara Bbpxy
BbpTALLATa Ce YMHMA. He 3arpasaliTe npeaBapu-
TENHO.

5. CraptupanTte padoraTta.

6. 3a ga ce n3paBHM TeMnepaTypaTa, OCTaBeTe 3arps-
TUTE ACTMA OK. 2 0 5 MUHYTK Npu CTalHa Temnepa-
Typa.

— OcTtaBeTte MecoTo Aa nounHe 5-10 MUHYTK Npeam
paspA3BaHETO.

— OcrTapaAnTte 3anekaHKNUTE N OrPETEHUTE B UBKJTHO-
yYeHunA yped 5 MuHyTH.

CobBeTt: 3a pvbeHn UM 3e/1eHUYKOBM WNLWOBE BUHATU

N3MO/SI3BANTE AbPBEHN LUMLLIOBE.

fActne Konuuec- MpuHagnem- Mukpo- Bua3sar- [poabn- YkasaHunA
TBO HOCTH Bb/IHOBa pABaHe  IKuUTen-
MOLLHOCT HOCT B
BbB BaTo- MHH
Be
Uano nune, npacHo, 1200 g 3atBopeH cba 600 - 25 - 30 OObpHeTte cnen nstnyaHe

6e3 BbLTPELHOCTH

Ha rnoJsioBnHarTa BpeMe.

' MeproanyHo pasdbpKsanTe BHUMATENHO ACTUETO.
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fAcTtue Konuuec- TMMpuHaanem- Mukpo- Bup sar- T[poabn- YKasaHuA
TBO HOCTH BbJ/IHOBa pABaHe Huten-
MOLLHOCT HOCT B
BbB BaToO- MWH
Be
Yactu ot nune, Hanp. 800 g OTBOpPEH CbA 360 v 30 - 40 TlocTaBeTe C KoXarta Haro-
YeTBbPT Nuie + pe. He oBpbliaiTe AacTue-
Ckapa To.
Munewkn kpunua, ma- 800 g OTBOpPEH CbA 360 “~ 15 - 25 He obpblalite AcTUETO.
PUHOBAHW 3amMpaseHu +
Ckapa
CBUWHCKO Meco 6e3 750 g OTBOpPEH CbA 360 v 40 - 50  O6bpHeTe AcTneto 1 go 2
KO)ka, Hanp. Bpar MbTW.
PeseHun cnaHuHa npubn. 8 Ckapa 180 “wv 10 -15 -
pe3eHa
Pyno ot kalima 750 g OTBOpEH CbA 1. 600 1. - 1. 20 - [[OTBETE ACTMETO OTBOPEHO.
2. 360 2. v~ 25 MakcumanHaTta BUco4mHa
2. 25 - Ha ACTMETO Bb3NM3a Ha 6
35 cm.
Puba, Hanp. napueta 400 g OTBOpPEH CbA 600 - 10 - 15  [obBaBeTe KbM ACTMETO
dbune Manko BoAa, MMMOHEH COK
NN BUHO.
®dune ot pnba, npe- 400 g OTBOpPEH CbA 360 “~ 10 - 15  PasmpaseTte npensaputen-
neyeHo HO 3ampaseHaTa puda.
PubHn wuwose 4 - 56p. Ckapa 180 “wv 10 - 15 Vianonssante OobpBEHN
lwnyeTa.
3anekaHka, cnagka, 1000 g OTBOpPEH CbA 360 “wa 30 - 35 MakcumanHaTa BucoumHa
Hanp. 3anekaHka oT Ha ACTMEeTO Bb3/M3a Ha 5
n3Bapa ¢ n1040Be cm.
3anekaHka, nnkaHTHa 1000 g OTBOpEH CbA 360 v 30 - 35 TlopbceTe ACTMETO C Kall-
OT CYpOBU CbCTaBKMU, kaBan. MakcumanHata Bu-
Hanp. 3anekaHka ¢ COUMHa Ha ACTUEeTO Bb3NN-
todhka 3a Ha 5 cm.
3anekaHka, nukaHTHa 1000 g OTBOpPEH CbA 360 “wv 30 - 40 MakcumanHaTa BucoymHa
OT CrOTBEHWN CbhCTaB- Ha ACTMETO Bb3/M3a Ha 4
KW, Hanp. OrpeTeH oT cm.
KapTohu
Cynu, npennyane, 2 — 4 ya- OTBOpPEH CbA - v 15-20 -
Hanp. nyyeHa cyna Y
3eneHuyun, NPecHN 250 g 3aTtBopeH cba 600 - 5-10' HapexeTe cbhcTaBkmTe Ha
€[IHaKBO rojieMn napyeTta.
Ha Bcekn 100 g nobasete
1 no 2 c.n. Boaa. MNepwno-
[VYHO pas3bbpKBanTe ACTU-
eTo.
3eneHuyun, NPecHN 500 g 3atBopeH cba 600 - 10 - 15" -
3eneHuykosu wuwye- 4 — 5 6p. Ckapa 180 v 15 -20 WanonseaiTe ObPBEHN
Ta WwnwyeTa.
KapTtodn 250 ¢ 3artBopeH cba 600 - 8 -10" HapexeTe cbcTaBkUTE Ha
€[IHaKBO rojieMn napyeTta.
Ha Bcekn 100 g nobaBete
1 no 2 c.n. Boaa. MNepwuo-
OVUYHO pasbbpkBanTe ACTU-
eTo.
KapTtodn 500 g 3artBopeH cba 600 - 11 — 14"  HapexeTe cbCcTaBkuTe Ha

e[HaKBO rofieMu napyera.
Ha Bcekn 100 g nobaBete
1 no 2 c.n. Boaa. MNepwuo-
[VMYHO pas3bbpkBanTe ACTW-
eTo.

' MepuoanyHo pasBbpKBaiTe BHUMATENHO ACTUETO.
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fAcTtue Konuuec- TlpuHaanem- Mukpo- Bua 3ar- [lpoabn- YKasaHuA
TBO HOCTH Bb/IHOBA pABaHe  IHuTen-
MOLLHOCT HOCT B
BbB BaTo- MUH
Be
KapTtodwu 750 g 3artBopeH cba 600 - 15 - 22"  HapexeTe cbCTaBkuTe Ha
ellHaKBO roniemun napyera.
Ha Bcekn 100 g nobasete
1 go 2 c.n. Boga. lepuo-
ONYHO pa3dbpkeanTe ACTU-
eTo.
Opwu3 125 g 3atBopeH cba 1. 1. - 1.5 -7  [dobBaBeTe ABOMHO KOMMYEC-
900 2.- 2.12 - TBO TEYHOCT.
2.180 15
Opwu3 250 g 3atBopeH cba 1. 1. - 1.6 -8 [HobBaBeTe ABOMHO KOnn4Yec-
900 2.- 2.15 - TBO TEYHOCT.
2. 180 18
XnA6 3a npenunuare 2 - 4 du- Ckapa - v 1.ctpa- -
NpeaBapuTesniHoO nNpe-  JIMNKK Ha: 2 - 4
nuyaxe 2. cTpa-
Ha: 2 - 4
MpenuuaHe Ha xna® 2 - 6 ¢u- Ckapa - “wv 7-10 [MpoObmKUTENHOCTTA Bapu-
3a 70CT JINAKN pa cnopea nabHKara.
Mnonose, KOMMNOT 500 g 3aTtBopeH cba 600 - 9-12 -
Cnapgkun neceptw, 500 ml 3artBopeH cba 600 - 5-8 MexayBpeMeHHO pasdbp-

Hanp. nyanHr, NHC-
TaAHTEH

Kalite gobpe 2 00 3 MbTU
nyavHra ¢ Tenta 3a paséu-
BaHe.

' MeproanyHo pasdbpKsanTe BHUMATENHO ACTUETO.

MyauHr ot npax 3a NnyauHr

A NMPEOAYNPEXOEHUE — OnacHoCT oT usrapAHua!
3arpatuTe xpaHu otaasaT TonanHa. CbaoBeTe MoraT aa

ce
>

HaropeLwAr.
BuHaru naaxaante npuHagnexHocTuTe nam Ccbao-
BETe C TOMM03allnTHM pbKaBmUM OT Kamepara.

MakeTue npax 3a NyauHr CbracHO yKasaHWeTo Ha
onakoBkaTa ce pasdbpkBa CbC 3axap v Masko mg-
KO B MOAXOJALLA 3a MUKPOBBL/IHOBA (PypHAa BUCOKA
Kyna, Taka 4e Ja HAMa Oyuku.

16.6 TecTOBM fAICTUA

Teaun npernean ca M3roTBeHW 3a TECTOBWU MHCTUTYTU, 3a Aa € NO-IeCHO TECTBAHETO Ha ypeaa cbrnacHo EN
60350-1:2013 pecn. IEC 60350-1:2011 n cbrnacHo cranaapt EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

foTBEHEe C MUKPOBBIHOB PEHUM

OcTaHanoto Mnako ce aobaena 1 ce pa3dbpkea Nak.
[TocTaBeTe KynaTa B KamepaTa 1 3aTBOpeTe BpaTarta
Ha ypeaa.

HacTpolite ypeaa cbrinacHo NpenopbKUTe 3a HacT-
porika.

Cnen 3 MUHYTU pasdbpkante 3a npbs nuT. Cneg To-
Ba pasdbpKaiTe cnea MUHyTa, AOKaTO He Ce MOoCTUr-
He enaHata KOHCUCTEeHUMA.

[Mpoab/MKUTENHOCTTA 3aBMCKU OT Temneparypara Ha
MIAKOTO 1 OT U3MNON3BaHUA Cb.

fAcTtue MuKpoBbnHoBa MoLl- MpoABMKUTENHOCT B YKasaHue
HOCT BbB BaToBe MWH
AnuyeHo mnako, 750 r 1. 360 1.12-17 [NocTaseTe nupekcHa opma 20
2. 90 2.20-25 X 25 CM BbPXy BbpTALlATa CE Yn-
HUA.
Mananwnax 600 8-10 [MocTaBeTe nupekcHa gopma
@ 22 c™m BbpXy BbpTALlaTa ce uun-
HUA.
Pyno ot kalma 600 20-25 [NocTaBeTe nupekcHa dpopma

BbpXYy BbpTALLATa Ce YNMHUA.
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Pasmpa3fBaHe C MUKPOBDBJIHOB PEXUM
Mpenopbki 3a HACTPOIKA 3a PasMpasABaHe C MUKPOBBLIHOB PEXUM.

fAcTtue MukpoBbnHoBa Moll- lMpoabmKUTENHOCT B YKa3aHue
HOCT BbB BaTOBe MUH
Meco 1. 180 1.5-7 [NocTaBeTe nupekcHa gpopma

2. 90 2.10-15 @ 22 cM BbpXy BbpTALLATA CE YM-

HUA.

FoTBeHe B KOM6MHaL|I4FI C MUKPOBBJTHAU

fActune MukpoebnHoBa Bup sarpasaHe [poabmkuTen- YHasaHue
MOLLIHOCT BbB HOCT B MUH
BaToOBe
OrpeTeH OT kKapTodu 360 “w~ 35-40 [MocTaBeTe nupekcHa gpopma

@ 22 cM BbPXY BbpTALlATa Ce Yu-
HUA.

17 PBKOBOACTBO 3a MOHTaMX

CnagBalite Ta3n nHbMopMauma Npu MoHTaXa Ha ypeaa.

17.1 CurypeH MOHTaMm

CnagBaiite Te3n ykasaHua 3a 6e30nacHoCT,

Korato MoHTUpare ypeaa.

m Camo npu KauecTBEHO BrpaxjaHe cbrnac-
HO MHCTPYKLMATA 3a MOHTa) Ce rapaHTupa
curypHocTtTa npu padota. NHcTanmpatumat
€ OTroBOpPeH 3a 6e3ynpPeyHoTo PYHKLMOHW-
paHe Ha MACTOTO Ha NoCTaBfAHE.

® [lpoBepeTe ypeaa cnen pasonakoBaHeTo.

Mpu TPAHCMOPTHM NMOBPEAN HE BK/IOUBANTE.

m CBanete OT KamepaTa 1 OT BpaTarta onako-
BbYHMA MaTepunan n odnensauloto oo
npeav BbBexaaHe B ekcrnjoartauumsa.

® Hukora He oTCTpaHABalrTe NPO3PaYHOTO
honmo OT BbTpellHaTa CTpaHa Ha BparaTa.

= CnasBanTte MOHTaXHUTE UHCTPYKUMK 3a
MOHTaX Ha akcecoapuTe.

m Mebenute 3a BrpaxaaHe TpadBa Aa ca yc-
TONnYMBK Ha Temnepatypun Ao 95 °C, a rpa-
HUYeLmTe NpeaHn Yyactu Ha mebenn - Ha
Temneparypu go 70 °C.

® YpeObT Aa He ce MOHTUpa 3a4 AeKopaTuB-
Ha BpaTa wiu BpaTa Ha wkad. Hanvue e
OMacHOCT OT NperpaBaHe.

® |[/I3BbpLIETE BCUYKM AEMHOCTM MO U3pA3Ba-
He Ha mebenute Npean NocTaBAHETO Ha
ypena. OtcTpaHeTe cTpyxkuTe. OTCTpaHeTe

CTPYXKWUTE, Te Morart [a 3acTpallaT yHK-
LIMOHNPAHETO Ha €EeKTPUUYECKUTE KOMIMO-
HEHTW.

= Camo creunannsmpaH ekcrnepTeH nepco-
Ha/N MOXe [a CBbp3Ba ypeaa 0es Liekep.
Mpw nospean nopaan HenpPaBuIHO CBBLP3-
BaHe NpaBoTO Ha rapaHuMAa oTnaja.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT
HapaHABaHe!

Yactute, KOUTO NO BPEME Ha MOHTaxa ca
NOCTBMHK, MOraT Aa ca ¢ ocTpu pbOoBe U Aa
nosefart [0 NopA3BaHe.

» HoceTe 3allnTHU pbKaBULN.

A NPEAYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

noxap!

YnotpebaTa Ha yab/keH kaben 3a CBbp3BaHe

KbM Mpexarta 1 HepaspelleHn agantepu

npeacraBnaBa ONacHOCT.

» He nanonssante paskNOHUTEAN WU YOb/-
XUTENu.

» I3non3Bante camo paspeLlleHn OT Npons-
BOAUTENA aganTepu 1 kabenun 3a CBbp3Ba-
He KbM MpexaTa.

» AKO kabenbT 3a CBbP3BaHE KbM MpexaTta e
TBbPAE KbC N HE € Ha/MUYeH MO-Abbl Ka-
6en 3a CBbpP3BaHeE KbM Mpexarta, ce CBbp-
XeTe CbC cneunanuanpaHa pupma 3a enekx-
TPOTEXHUYECKN YCNYri, 3a Aa agantupare
JoMallHaTta pasnpeaenutenHa mpexa.

17.2 EneKTpuuyecKo cBbp3BaHe

3a na MoXeTe CUrypHO [a CBbPXETe ypeaa enekrpu-
YecKw, crnassainTe Tesn yKasaHua.
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bg PbKoBOACTBO 3a MOHTaX

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

HekoMMneTeEHTHO M3BBLPLIEHO MHCTaIMPaHe npeacTaBna-

Ba OMNacHOCT.

» CaMo eneKTpoTeXHUK MOXe [a NocTaBA KOHTaKT
WKW Ja CMeHA CBbp3BallMA NPOBOAHUK NMPW cnassa-
He Ha peneBaHTHUTE npeanucaHua.

» BktoueTe ypena KbM UHCTaANMPaH B CbOTBETCTBUE C
N3NCKBaHWATA 3alUMTEeH eIeKTPUYECKN KOHTaKT.

» B cnyuan ye cneg moHTaxa HAMa AOCTbHN A0 Wence-
Na, OT cTpaHaTa Ha MOHTaxa TpAdBa Aa e HanyeH
cenapatop 3a BCUYKM MOJIOCU C KOHTAKTEH OTBOP
OT MUHUMYM 3 MM. 3alwuTarta npu gonup Tpadea aa
Ce rapaHTupa Jypes BrpaxaaHeTo.

EneKTpuuecKo cBbp3BaHe Ha ypeaa 6es3 LyKo
KOHTaKT

BenexKa: Camo cneunannsmpaH eKcnepTeH nepcoHan
MOXe [ia CBbp3Ba ypena. [pu nospeamn nopaau Henpa-
BW/IHO CBbP3BaHEe NpaBoTO Ha rapaHumMa oTnaja.

B nonoxenata HenoABMXHO eneKTpnyecka NHCTas1aunA
TpAOBa [a ce Brpaaun pasaesmTenHo npucnocodneHu
CbI1lacHoO pasnopenduTe 3a MOHTaX.

1. VaeHtnduunpainte asara n HeyTpaaHUAT NpOoBOa-
HUK ("Hyna") B KOHTaKTa.
Mpw NOrpeLwHo CBbP3BaHE ypeabT MOXe Aa Cce MoB.-
peaw.

2. 3a HanpexeHneTo BX. Tunoearta Tabesnka.

3. CBbpPXETE XUYKUTE HA MPEXOBMA NPOBOAHNK CbI-
laCHO LIBETOBOTO KoAMpaHe:
— KB/TO-3E/1EHO = 3alUTEH NPOBOAHNK @
— CUHbO = HeyTpaneH ("Hynes") NPOBOAHNK
— KahABo = (hasa (BbHLUIEH MPOBOAHMK)

17.3 OKOMMNNEKTOBKa Ha AOCTaBKaTa

Cnen pasonakoBaHeTo NpoBepeTe BCUUKM YacTu 3a
LT, NOYYEHW NPU TPAHCNOPTUPAHETO, 1 KOMMIEKT-
HOCTTa Ha [JocTaBkarta.

\

)
7998 °
5%

17.4 LWlka¢ 3a BrpamaaHe

TyK Lie oTKpueTe ykazaHua 3a 6e3onaceH MOHTax.

BHUMAHUE!

CTpyxKnTe Morar aa snowart dyHKUMATa Ha enekTpu-

YECKUTE KOMMOHEHTMW.

» 3BbplIeTE BCUYKN AEMHOCTU NO M3PA3BaHe Ha Me-
Bennte Npeav NOCTaBAHETO Ha ypeaa.

» QOTCTpaHeTe CTpyXKUTE.

= MuHMManHaTa BUCOUMHA Ha BrpaxaaHe Bb3nnsa Ha
850 mm.
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m |lIkadhbT 3a BrpaxgaHe He TpAGBa Oa MMa 3agHa
CTeHa 3aj ypena.

= [lpouennTte 3a NPOBETPEHNE N CMyKaTETHUTE OTBO-
pu He TpAGBa Ja ce NoKpuWBaT.

= Mebenute 3a BrpaxaaHe TpadBa [a ca yCTonumBm
Ha TonnunHa Ao 90 °C, a rpaHuyelmTe NpeaHn yac-
M Ha mebenu - no 65 °C.

= Toau ypea He € NoAXOAALL 3a MOHTMPAHE B KyXHEHC-
K1 Wwkad 6es3 ApbXKKa ¢ OTBEeCHa JlaicTHa 3a XBalla-
He.

17.5 MoHTaHU pasmepyu BbB BUCOK LLUKa(p

crnasBaiTe MOHTaXHUTE pasMepn 1 Pa3CTOAHUATA 3a
©e30MacHOCT BbB BUCOKMA LWKad.

= |

=
A

17.6 MNMoaroToBKa Ha BUCOKMA LLUKad

1. YcraHoseTe nebenunHara Ha crteHara Ha wkaga. @
Kbm nebenunHata Ha cTeHaTa e 3ajaneHa X CToW-
HOCT.

2. BenexKa: Ta3n CTOMHOCT OTroBapA Ha pascToAHue-
TO OT AO/THMA OTBOP Ha MPUCbeAMHUTENHATa naova
[0 ObHOTO Ha wWKada 3a BrpaxgaHe.

3aBuiiTe NnpuchbeanHuTenHaTa nioda KbM BUCOKUA
wkad. @
[Mpwn TOBa cnaspariTe yCTaHOBEHATA X-CTOMHOCT.

LI
%\

of
185 > ('
20-19|| 17,5 ||17-16 & T
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17.7 MoHTUpaHe Ha ypeaa

1. 3akpeneTe pasganeuntenvTte BbPXy ypeaa crnopen
nebenunHarta Ha cTeHara.

2. benexKa:
He saxBalyainte nan npuwmneanTe CBbp3BaLUMA Mpo-
BOAHVK.

PbKoBOACTBO 3a MOHTaX bg

4. [poBepeTe PascToAHMETO A0 ChCeaHUTE ypeau.

r——— ]
min. 3mm —»{i& o
(o]
)
L
- —
_—— I

PascToaHneTo [0 cbhceaHuTe ypeau TpAadsa a e Mu-
HAMYM 3 MM.

5. Ceanete OT Kamepara 1 OT BpaTaTa onakoBbYHWA
mMaTepuan u obnensawoTo Posmo.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

® Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau Inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi
efectuata numai de catre personal de speciali-
tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-
ma unei conectari eronate, dreptul de garantie
este anulat.
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Numai la montajul regulamentar corespunza-

tor instructiunii de montaj este garantata sigu-

ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil

pentru functionarea ireprosabila la locul de in-

stalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

= sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® n cazul uzului casnic si al utilizarilor simila-
re, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

® pana la o inaltime de pana la 4000 m dea-
supra nivelului marii.

Acest aparat este in conformitate cu standar-
dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta
este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2
inseamna ca microundele sunt generate in
scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica
faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul
casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 15 ani si de persoane cu capacitaii
fizice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.



1.4 Utilizarea in siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitafi niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca se degaja fum, opriti aparatul sau
scoateti stecherul din priza si Iasati usa
aparatului inchisa pentru a stinge eventua-
lele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.

Supraincalzirea aparatului poate duce la in-

cendiu.

» Nu montali niciodata aparatul in spatele
unei usi decorative sau de mobilier.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate

exploda. Se pot degaja vapori fierbinti si fla-
cari explozive.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

A\ AVERTISMENT — Pericol de oparire!

Tn timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-
binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur
fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot
fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Siguranta ro

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgéria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méainile in zona balamalelor.

Crapaturile, cioburile sau fisurile in platanul ro-

tativ din sticla sunt periculoase.

» Nu loviti niciodata obiecte dure de platanul
rotativ.

» Manevrali platanul rotativ cu grija.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde, iar usa aparatului poate

exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamu-
rilor usii se pot crapa si sparge.

— "Prevenirea pagubelor materiale”,
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» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata in mod similar, pentru a evita
pericolele.
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ro Siguranta

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
reteaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat
stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 43

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE
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/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incalzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu Incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
Ccu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni

exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa intepati galbenusul.

» |In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-



n&ciori; coaja poate crépa. inainte de incal-
zire, intepati coaja sau inveligul.

Caldura nu se distribuie uniform in mancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificafi temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateli intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateli intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

Tn timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

/A AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibild intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intar-
ziere a fierberii.

) &

Siguranta ro

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne in manere si capac. in spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitali poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-
crounde.

in cazul functionarii cu microunde, vesela si

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul functiondrii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu microunde sau pentru
utilizarea cu functia de preparare cu micro-
unde in combinatie cu un mod de incalzire.

/A AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/A AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

in cazul curatarii necorespunzatoare, suprafa-

ta aparatului poate suferi deteriorari, durata

de viata a aparatului se poate reduce si pot
rezulta situatii periculoase, de exemplu, iesi-
rea energiei produse de microunde.

» Curatati cu regulariztate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate spatiul de coa-
cere, usa si balamaua.

— "Curatare si ingrijire", Pagina 40

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa aces-

tuia este deteriorata. Este posibil ca energia

produsa de microunde sa iasa.

» Nu utilizati niciodata cuptorul daca usa
acestuia sau cadrul din plastic al usii pre-
zinta deteriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de uni-
tatea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.
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ro Prevenirea pagubelor materiale

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se

pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale

aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poa-
te exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii
se pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpre-
siune, interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu Incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare
nediluata (de exemplu, pentru a le turna lana sau
peste alimente).

Daca n interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului determina

apar|t|a coroziunii.

Indepartatl prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare. Dupa un mod
de functionare cu temperaturi ridicate, lasati cupto-
rul sa se raceasca numai cu usa acestuia inchisa.

» Nu pastrali pe termen lung alimente umede in interi-
orul cuptorului inchis.

» Nu depozitali preparate in interiorul cuptorului.

» Nu fixati obiecte intre aparat si usa acestuia.

Tn cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcali, nu va asezati, nu agatati si nu sprijiniti
obiecte pe usa aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-

torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a

usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fard alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Excepiia o re-

prezintd un test scurt pentru vesela.

=I5
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Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.
Lasali aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.

» Nu setali niciodata o putere prea mare a microunde
lor.

» Utilizati o putere de maximum 600 W.
Asezali intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Prin scoaterea capacului, rezultatul procesului de pre-

parare cu microunde este compromis.

» Nu scoateli niciodatd capacul vasului aflat in interio-
rul CuptoruIU| Ccu microunde.

Indepdrtarea foliei transparente de pe partea interioara

a usii duce la deteriorarea usiii aparatului.

» Nu indepartati folia transparenta de pe partea interi-
oara a usii.

Patrunderea lichidului In interiorul aparatului poate de-

teriora sistemul de actionare al platoului rotativ.

» Supravegheati procesul de preparare.

» Folositi initial o duratd mai scurta, apoi mariti durata
daca este necesar.

» Nu folositi niciodata aparatul fara platanul rotativ.

Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului sau a modului de functiona-
re combinat cu microunde, folositi numai vesela re-
zistenta la temperaturi inalte.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectati aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putind energie electrica.
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Deschideti cat mai rar usa aparatului in timpul functio-

narii acestuia.

= Astfel, temperatura din interiorul aparatului este
mentinutd constantd, iar aparatul nu trebuie sa se
reincdlzeasca.

Ascundeti ceasul in modul standby.
= In modul standby, aparatul economiseste energie.

Informatiile conform directivei (EU) 2023/826 sunt dis-
ponibile online pe www.neff-home.com pe pagina de
produs si pe pagina de service a aparatului dumnea-
voastrd, In sectiunea rezervatd instructiunilor de utiliza-
re si documentelor suplimentare.



Cunoasterea ro

4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
cliile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

Nota: In functie de tipul aparatului unele detalii pot fi di-
ferite de cele prezentate in imagine, de ex. culoarea si

forma.

oo, | — G
o o
P M
3
|
—/ —/ —/
90 180 360
—/ —/ —/
600 900 kg —ﬂ
—// —// —//
—// —//
Stop Start

Sistemul de deschidere automata
a usii

Deschideti automat usa.

Campuirile tactile

Selectati functiile.

Tasta pentru ceas

Setali sau afisati ora.

Selectorul rotativ

Setati ora, durata si programele automate.

o]~ ool

Display-ul

Afiseaza ora si durata.

Campurile tactile ® Setati sau afisati ora.
Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere. Start Porniti functionarea.
Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent. M Selectali memoria.
90-900 Selectati puterea microundelor in wa- Stop Opriti sau Intrerupeti functionarea.
fi. al Deschideti usa aparatului.
(P] Selectati programele automate. ]
kg Selectali greutatea din cadrul progra- Selectorul rotatly L _
melor. Cu selectorul rotativ modificati valorile de setare, care
- Selectali grill-ul sunt afisate pe display.
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ro Accesorii

Selectorul rotativ este retractibil. Apdsati pe selectorul
rotativ pentru al activa sau dezactiva.

Sistemul de deschidere automata a usii

Cand atingeti sistemul de deschidere automata a usii,

aceasta se deschide. Puteti deschide complet usa apa-

ratului in mod manual.

Observatii

= |n cazul unei pene de curent, sistemul de deschide-
re automata a usii nu functioneaza. Puteli deschide
manual usa.

4.2 Modurile de incalzire

®» Daca deschideti usa aparatului in timpul procesului
de preparare, functionarea va fi intrerupta.

= Cand inchideti usa aparatului, procesul de functio-
nare nu continua automat. Trebuie sa porniti manual
procesul de functionare.

m  Daca aparatul este deconectat pentru o perioada
mai lunga de timp, usa aparatului se deschide cu in-
tarziere.

Aici este disponibila o prezentare generald a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de incalzire.

Simbol Nume Utilizare
90-900 Microunde Decongelati, preparati sau incalzili alimente si lichide.
v Grill Gratinali alimente.

Functionare combina- ® Coaceti sufleuri si gratenuri.
ta cu microunde = Rumenili preparate.

4.3 Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza
dupé cum este necesar.

In timpul functionarii cu microunde, interiorul cuptorului
ramane rece. Totusi, suflanta de racire se conecteaza.
Nota: Suflanta de racire poate continua sa functioneze
si dupa ce aparatul a fost deconectat.

4.4 Apa de condens

n timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen
normal care nu afecteaza funciionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

In functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exis-
ta accesorii livrate impreuna cu acesta.

Accesorii Utilizare
Gratar m  Gratar pentru prajire si
rumenire

m  Gratar de sustinere
pentru vase

6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatali aparatul si accesoriile.

6.1 Efectuarea primei puneri in functiune

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-

ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

Nota: Dupa conectarea la sursa de alimentare cu ener-
gie electrica sau dupa producerea unei pene de curent
este emis un semnal sonor, iar pe display sunt afisate

mai multe zerouri. Poate dura cateva secunde pana la

emiterea unui alt semnal sonor si pana cand puteti se-
ta ora.

1. Apasati pe O.

v Pe display apare 12:00. Lampa indicatoare de dea-
supra ® se aprinde.

2. Setati ora cu ajutorul selectorului rotativ.
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3. Apasati pe O.

6.2 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima daté alimente cu aju-
torul aparatului, curatafi interiorul acestuia si accesorii-
le.

1. Asigurati-va ca in interiorul cuptorului nu exista res-
turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

2. Curatati suprafetele netede din interiorul cuptorului
utilizand o laveta moale, umeda.

3. Pentru a elimina mirosul specific de aparat nou,
stergeti interiorul gol al cuptorului cu o solutie fier-
binte de apa cu detergent.

— "Curdtarea interiorului cuptorului", Pagina 40



6.3 Curatarea accesoriilor

» Curatati temeinic accesoriile utilizand o solutie de
apa cu detergent de vase si o0 laveta moale.

6.4 Montarea suportului rotativ
Utilizati aparatul numai cu suportul rotativ montat.

Utilizarea de baza ro

1. Asezati inelul rulant [al in adancitura din interiorul

cuptorului.

//

2. Fixati suportul rotativ [b]l in piesa de antrenare [€] din
centrul din spatiul interior al cuptorului.
3. Verifiocati daca suportul rotativ este fixat corect.

Nota: Suportul rotativ se poate roti catre stanga sau ca-

tre dreapta.

7 Utilizarea de baza

7.1 Treptele de putere a microundelor

Aici gasiti o prezentare generald a treptelor de putere
ale microundelor si o recomandare privind utilizarea
acestora.

Puterea microunde- Utilizare
lor exprimata in wati

Vase si accesorii

adecvate pentru utilizarea Rationament

in cuptorul cu microunde

Vase realizate din materi-
ale termorezistente si

adecvate pentru utilizarea
in cuptorul cu microunde:

Aceste materiale permit
trecerea microundelor.
Vesela care nu este ter-
morezistenta si se deterio-

90 Decongelati alimente delicate.

180 Decongelati alimente si conti-
nuati prepararea acestora.

360 Preparati carne si peste sau in-
calziti alimente delicate.

600 Incalziti si preparati alimente.

900 Incalziti lichide.

Nota:

Puteti seta puterea microundelor pentru 0 anumita
durata:

= 900 W pentru 30 de minute

= 600 W pentru 60 de minute

= 90 W, 180 W si 360 W pentru 99 de minute

7.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Nota: Inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu micro-
unde, respectali informatiile oferite de producatori. Da-
ca aveli dubii, efectuati o testare a vaselor.

= Sticla

Vitroceramica

Portelan

Material plastic termo-

rezistent

m  Ceramica complet
smalfuita, fara fisuri

Tacamuri din metal

reaza in cazul contactului
cu microundele.

Nota: Pentru a evita feno-
menul de intarziere a fier-
berii, puteti utiliza taca-
muri din metal, de exem-
plu, o lingura introdusa in
pahar.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scéntei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a
usii.
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ro Grill

Neadecvate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Metalele nu lasa s& trea-
ca microundele. Alimente-
le se Incalzesc slab.

Vesela din metal

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde.
Recomandare: Acest tip
de vesela trebuie utilizat
numai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
utilizarea in cuptorul cu
microunde.

7.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitatea cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuadnd o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

Tineti copiii la distanta.

Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.

Setali puterea maxima a microundelor si lIdsati apa-

ratul sa functioneze timp de 2 - 1 minut.

Porniti procesul de functionare.

Verificati mai multe aspecte privind vasul:

- Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.

— Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.

MNA oY

Eal o

7.4 Setarea microundelor

ATENTIE!

Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate Tn interiorul acestuia. Exceptia o re-

rezintd un test scurt pentru vesela.

=I5

v | X

Recomandare: Pentru o tulizare optima a aparatului, va
outeli orienta dupa specificatiile din cadrul recomanda-
rilor de reglare.

— "Procedati astfel", Pagina 43

1. Respectali instructiunile privind siguranta.
— Pagina 30
2. |nstructiunile privind evitarea deteriorarilor.
— Pagina 32
3. Respectati indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.
— Pagina 35
4. Setati puterea doritd a microundelor cu ajutorul tas-
telor.
5. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.
Nota: Daca deschideti usa aparatului in timpul functio-
narii acestuia, functia de microunde intrerupe procesul
de preparare si opreste derularea setata a timpului. Da-
ca inchideti usa aparatului, procesul de functionare
continua.

7.5 Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

» Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

7.6 intreruperea functionarii

1. Apésati pe Stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra Start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe Start.

7.7 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doua ori pe Stop sau deschideti usa i
apésati o data pe Stop,

8 Grill

Cu ajutorul grill-ulului puteti rumeni sau gratina alimen-
te. Puteti utiliza grill-ul Tn mod independent sau in com-
binatie cu microundele.
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8.1 Setarea grill-ului

» Reglafi durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.



8.2 Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica in orice moment durata.

» Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

8.3 intreruperea functionarii

1. Apasati pe Stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra Start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe Start.

8.4 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doua ori pe Stop sau deschideti usa si
apéasati o data pe Stop,

Functia de memorie ro

8.5 MicroCombi

Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza grill-
ul In combinatie cu microundele.

Setarea regimului MicroCombi

1. Apasati pe puterea de 90, 180 sau 360 a microun-
delor.

v Lampa indicatoare de deasupra tastzei apasate se
aprinde, iar pe display apare 1:00 min.

2. Apasati pe w.

3. Reglafi durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

Nota: Daca deschideti usa aparatului in timpul functio-
narii acestuia, functia de microunde intrerupe procesul
de preparare si opreste derularea setata a timpului. Da-
ca inchideti usa aparatului, procesul de functionare
continua.

9 Functia de memorie

Cu ajutorul functiei de memorie puteti salva setarea
pentru un anume fel de mancare si il puteti accesa ori-
cand.

Recomandare: Utilizati functia de memorie daca gatiti
frecvent un anumit preparat.

9.1 Memorarea unui program

Nota:

m  Puteli stoca succesiv in memorie mai multe puteri
pentru microunde.

Programele automate nu pot fi stocate.

Apasati pe M.

Lampa indicatoare de deasupra M se aprinde.

Setati puterea doritd a microundelor cu ajutorul tas-

telor.

v Lampa indicatoare de deasupra tastei se aprinde,
iar pe display apare 1:00 min.

3. Reglafi durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

4. Dacad este necesar, selectati una dintre opfliuni:

- Pentru a memora un program si a-l porni imediat,
apésati pe Start.

MNP

- Pentru a memora un program fara a-l si porni
imediat, apasati pe M.
v (Cand aparatul porneste, pe display apare ora, iar
aparatul memoreaza setarea.

9.2 Pornirea functiei de memorie

Puteti porni foarte simplu programul memorat. Introdu-
ceti preparatul in aparat si inchideti usa acestuia.

1. Apésati pe M.

v Sunt afisate setarile memorate.

2. Apasati pe Start.

9.3 intreruperea functionarii

1. Apasati pe Stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra Start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe Start.

9.4 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doua ori pe Stop sau deschideti usa i
apésati o data pe Stop,

10 Programele

Programele va permit sa preparati in interiorul aparatu-
lui diferite alimente, iar setarile optime sunt selectate
automat.

10.1 Setarea programului

1. Selectali programul.

2. Apasati in mod repetat pe [Pl pana cand pe display
este afisat numarul programului dorit.

v Lampa indicatoare de deasupra [Pl se aprinde.

3. Apasati pe kg.

v Lampa indicatoare de deasupra k9 se aprinde, iar
pe display apare greutatea propusa.

4. Setati greutatea alimentului cu ajutorul selectorului
rotativ.

Daca nu puteti introduce greutatea exacta, rotunjiti-o
crescator sau descrescator.

5. g’entru a porni procesul de preparare, apasati pe

tart.

v Derularea duratei de preparare este prezentata pe
display.

6. Deschideli usa aparatului daca, in timpul functiona-
rii, este emis un semnal sonor.
- Maruntiti, amestecati sau intoarceti alimentele.
- Inchideti usa aparatului.
- Apésati pe Start.
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ro Programele

10.2 intreruperea functionarii

1. Apasati pe Stop sau deschideti usa aparatului.
v Lampa indicatoare de deasupra Start se aprinde.

10.3 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doua ori pe Stop sau deschideti usa i
apésati o data pe Stop,

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe Start.

10.4 Decongelarea cu automatica programelor
Cu cele 4 programe de decongelare puteti decongela carne, carne de pasare si paine.

Program Aliment Vesela Interval de greutate in kg
PO1 Carne tocata deschis 0,20-1,00
P02 Bucali de carne deschis 0,20-1,00
P03 Pui, bucati de pui deschis 0,40-1,80
P04 Paine deschis 0,20-1,00

Decongelarea alimentelor cu programele
automate

1. Scoateli alimentele din ambalaj.

5. Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se
formeaza lichid.

Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu o folo-
Congelati alimentele in pachete plate si portionate, sifi Tn niciun caz si nu o aduceli in contact cu alte
la-18 °C. alimente.

2. Cantariti alimentele. 6. Desprindeti bucéatile plate de carne unele de altele

Greutatea alimentelor este necesard pentru a putea
seta programul.

3. Asezati alimentele pe un vas plat, adecvat pentru
microunde, de exemplu, pe o farfurie din sticla sau

si carnea tocata inainte de a le Iasa sa se deconge-
leze.

7. Lasati alimentul decongelat sa stea inca 10 pana la
30 de minute pentru a permite egalizarea tempera-

din por{elan. turii.
Nu acoperiti cu capac. Bucatile mari de carne trebuie lasate mai mult timp
4. Setati programul. — Pagina 37 decéat cele mici. In cazul pasarilor, scoate maruntaie-
le dupa decongelare.
8. Pregatiti mai departe alimentele, chiar daca bucétile
groase au eventual interiorul inca putin congelat.

10.5 Prepararea cu programele automate
Cu ajutorul celor 3 programe de preparare puteti pregati orez, cartofi sau legume.

Program Aliment Vesela Interval de Observatii
greutate in kg
P05 Orez Cu capac 0,05-0,20 Pentru orez utilizati o forma mare, inalta.
Nu folositi orez pentru fierbere.
Pentru fiecare 100 g de orez adaugali o cantitate
dubla sau tripla de apa.
P06 Cartofi cu capac 0,15-1,00 m  Pentru cartofi natur, tdiafi cartofii proaspeti in bucai
mici si egale.
®  Pentru fiecare 100 g de cartofi natur, adaugati o lin-
gurd de apa si putina sare.
PO7 Legume Cu capac 0,15-1,00 m  Cantariti legumele proaspete, curatate.
= Taiafi legumele in bucali mici si egale.
Pentru fiecare 100 g de legume, adaugati o lingura
de apa si putind sare.
Prepararea alimentelor cu programele automate 4. Setati programul. = Pagina 37
1. Cantariti alimentele. 5. La finalizarea programului, amestecati preparatul in-
Greutatea alimentelor este necesara pentru a putea ca o data. . L s
seta programul. 6. L&sati alimentul decongelat s& stea inca 5 pana la

10 minute pentru a permite egalizarea temperaturii.
Rezultatele preparéarii depind de calitatea si de natu-
ra alimentelor.

2. Asezati alimentele pe un vas adecvat pentru micro-
unde si acoperiti-l cu un capac.

3. Adaugati cantitatea de apa indicatda pe ambalaj de
producator.
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10.6 Programul de preparare Combi

Setérile de baza ro

Cu programul de preparare Combi puteti combina microundele cu grill-ul.

Program Aliment Vesela Interval de greutate in kg
P08 Sufleu congelat, cu indltimea de pana  deschis 0,40-0,90
la 3 cm

Gatirea alimentelor cu programul de preparare
Combi

1. Scoateli alimentele din ambalaj.

2. Cantariti alimentele.
Greutatea alimentelor este necesara pentru a putea
seta programul.

3. Asezati alimentele pe un vas adecvat pentru micro-
unde, termorezistent si de dimensiune mica.

4. Setati programul. — Pagina 37

5. Dupa finalizarea programului, lasati alimentele sa
stea inca 5 pana la 10 minute pentru a permite ega-
lizarea temperaturii.

11 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum este necesar.

11.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setérile de baza si setarile din fabricatie. Setarile de baza depind de dotarea

aparatului dvs.

Setare Selectie  Semnificatie

{Semnalul so- = On'
nor al tastelor n [JFF

Activati si dezactivali semnalul sonor al tastelor.
Notéa: Semnalul sonor al tastelor este activ in Start si Stop,

¢ Modul Demo dEQl

Activati sau dezactivati modul Demo.

Nota: Aparatul este deconectat. Puteti utiliza tastele si indicatoarele; tastele nu functio-
neaza. Modul Demo este utilizat in principal in cadrul reprezentantelor.

' Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

11.2 Modificarea setarii de baza

Cerinta: Aparatul este deconectat.

1. Mentineti apasate Start si Stop timp de céateva secun-
de.

v Pe display apare prima setare de baza.

2. Apasati pe Start.

v Pe display apare valoarea actuala.

3. Cu ajutorul selectorului rotativ setali valoarea dorita.

4. g’tert]tru a implementa setarea de baza, apasati pe
art.

5. Pentru a parasi setarea de baza, apasati pe Stop.,

6. Modificati setarea de baza ' cu ajutorul selectorului

rotativ.
7. Pentru a modifica setarea de bazé, apasati pe Start.
v Pe display se aprinde setarea selectata.
8. Cu ajutorul selectorului rotativ setati valoarea dorita.
9. g’tertnru a implementa setarea de baza, apasati pe
art.
10. Pentru a parasi setarea de baza, apasati pe Stop.
11. Pentru a pardsi meniul setarii de baza, apasati din
nou pe Stop,
Recomandare: Puteti modifica setarea in orice mo-
ment.

11.3 Modificarea duratei semnalului

Céand deconectali aparatul, este emis un semnal sonor.

Puteti modifica durata de emitere a semnalului sonor.

» Mentineti apasat Start timp de aproximativ 6 secun-
de.

v Comutati intre o duratd scurtd si una lungé a sem-
nalului.

v Aparatul preia durata semnalului si indica ora.

11.4 Setarea orei

Nota: Dupa conectarea la sursa de alimentare cu ener-
gie electrica sau dupa producerea unei pene de curent
este emis un semnal sonor, iar pe display sunt afisate

mai multe zerouri. Poate dura cateva secunde pana la

emiterea unui alt semnal sonor si pana cand puteti se-
ta ora.

1. Apasati pe .

v Pe display apare 12:00. Lampa indicatoare de dea-
supra © se aprinde.

2. Setati ora cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Apasati pe C.

11.5 Stingerea afisajului orei

Pentru a reduce consumul in modul de standby al apa-
ratului, puteti ascunde ora.
1. Apasati pe .
2. Apasati pe Stop,
Pentru a afisa din nou ora, apasati din nou pe ©.
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ro Curafare si ingrijire

12 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatafi-l si ingrijifi-|
cu atentie.

12.1 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curdtare adecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascuiite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizati produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti
abrazivi.
Nu utilizati produse speciale pentru curédtare la cald.
Utilizati solutii de curafare pentru sticla, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavetele noi contin reziduuri rezultate in urma producti-

ei.

» Spalati bine lavetele din burete noi inainte de utiliza-
re.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.

12.2 Curatarea aparatului

Curétati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curdtare
neadecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de Tncalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

tura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curdta geamul usii apara-
tului, in caz contrar, suprafata se poate zgéaria.

1. Respectali indicaliile privind produsele de curatare.
— Pagina 40
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2. Respectali indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.
3. Daca nu este specificat altfel:
- Curatati componentele aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.
- Apoi uscali cu o laveta moale.

12.3 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interio-

rului cuptorului.

» Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare, agenti de cura-
tare abrazivi sau alte produse agresive de curadtare
pentru cuptoare.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 40

2. Curéatati cu o solutie fierbinte de apa cu detergent
sau apa cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curatare pentru cuptoare.
Nu aplicati niciodata produse de curafare pentru
cuptoare in interiorul cuptorului atunci cand acesta
este rece.
Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, incalziti o cana cu apa cu cateva picaturi de zea-
ma de lamaéie timp de 1 pana la 2 minute la treapta
de putere maxima a microundelor. Pentru a evita in-
tarzierea fierberii, introduceti intotdeauna o lingurd in
vas.

4. Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.

5. Lasali interiorul cuptorului sa& se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

Curatarea suportului rotativ

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 40

2. Scoateti suportul rotativ.

3. Curatati suportul rotativ cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase si cu o laveta moale.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

5. Asezati la loc suportul rotativ.
Aveli grija ca suportul rotativ sa fie fixat corect.

12.4 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curdtarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, Indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curatarea suprafetelor din inox utilizati produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 40

2. Curataii partea frontald a aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.



Nota: Pot apdrea diferente mici de culoare ale partiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticla, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
blire, cu o lavetda moale pe partea frontala a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

12.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergeli niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 40

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o lavetd moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

12.6 Curatarea accesoriilor

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
- Pagina 40

2. Inmuiati resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o laveta umeda si solufie de apa cu detergent
de vase.

3. Curatati accesoriile utilizand o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o0 laveta sau o perie.

4. Curatali gratarul utilizand detergent pentru inox sau
in masina de spaélat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
o spirald din inox sau produse de curadtare pentru
cuptoare.

5. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

Remediati defectiunile ro

12.7 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 40

2. Curatati geamurile usii utilizand o lavetd umeda si
un produs de curdtare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

12.8 EasyClean

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curatarea ocazionala a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curatare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Ulterior, depu-
nerile de murdarie pot fi indepartate cu usurinta.

Setarea functiei de curatare

1. Turnali cateva picaturi de detergent intr-o cana cu
apa.

2. Pentru a evita intarzierea fierberii, asezati o lingura

in cana.

Asezati cana in mijlocul interiorului cuptorului.

Setati puterea microundelor la 600 W.

Setali durata la 3 minute.

Porniti microundele.

Dupa expirarea duratei, lasati usa inchisa pentru in-

ca 3 minute.

Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.

Lasati interiorul cuptorului sa se usuce cu usa aces-

tuia deschisa.

N oA

© ®

13 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultafi informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitali cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintati unitatea de ser-
vice abilitata.
- "Serviciul clienti", Pagina 43

13.1 Erori de functionare

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparafia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al
acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-
ducator, de catre serviciul sau pentru clienti sau de
catre o persoana calificatd in mod similar, pentru a
evita pericolele.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functione- Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
aza. » Conectati aparatul la reteaua de curent.

Sigurania din panoul de siguranie s-a declansat.
» Verificali siguranta din panoul de sigurante.

41



ro Evacuarea ca deseu

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Aparatul nu functione- Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
aza. » Verificati functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incapere.

Deficiente de functionare

1. Deconectali siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .

3. Daca anuniul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti", Pagina 43

Usa nu este inchisa complet.
» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri straine.

Alimentele se incal- Puterea microundelor este setatd la o valoare prea mica.
zesc mai incet decat » Setati o putere mai mare a microundelor. = Pagina 36

de obicel. In aparat a fost introdusa o cantitate mai mare decat de obicei.

» Setati o duratda mai lunga.
O cantitate dubla necesita un timp dublu.

Alimentele sunt mai reci decét de obicei.
» Amestecati sau intoarceti ocazional alimentele.

Suportul rotativ zgarie In zona suportului rotativ exista impuritati sau corpuri straine.
sau aluneca. » Curatati inelul rulant si adancitura din interiorul cuptorului.

Functionarea cu mi-  Aparatul are o defectiune.
crounde se intrerupe. » Dac3 aceastd eroare apare in mod repetat, contactali serviciul de asistenta pentru clienti.

Aparatul nu este in Domeniul de setari a fost actionat accidental.
functiune. Pe display  » Ap&sati pe Stop.

este prezentatd o du-

rata. Dupa setare, nu a fost apasat Start.

» Apasati pe Start sau stergeti setarea apasand pe Stop,

Pe display se aprind  Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

trei zerouri. » Setati din nou ora.
- "Efectuarea primei puneri in functiune”, Pagina 34

Pe afisaj este prezen- Este activat modul Demo.

tat M. » Dezactivati modul demonstrativ.
— "Setarile de baza", Pagina 39

Pe display apare me- Defecliune la sistemul de deschidere automata a usii.
sajul 3. 1. Opriti aparatul.
2. Asteptati 10 minute.
3. Porniti din nou aparatul.
» Daca aceastd eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asistenta pentru clienti.

14 Evacuarea ca deseu

14.1 Predarea aparatului vechi Acest aparat este marcat corespun-

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri- zator directivei europene 2012/19/

me valoroase UE in privinta aparatelor electrice si
. . _ I electronice vechi (waste electrical

1. Sqogteu stecherul cablului de racordare la retea din and electronic equipment — WEEE).
priza. , Directiva prescrie cadrul pentru o

2. Separafi cablul de alimentare. preluare Tnapoi, valabild in intreaga

3. Eliminati in mod ecologic aparatul. UE, si valorificarea aparatelor vechi.

Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologicd a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.
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15 Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din tara dumneavoastrad, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienii, trebuie sa
mentionati numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiti
n lista atasata a unitafilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cien{a energetica G. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie Tnlocuite numai de un
personal de specialitate instruit in acest scop.

15.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul

de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibila atunci cand deschideli usa apara-

tului.

[ Ene FD: ZNr

\ € =

Type

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.

16 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setdrile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

16.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

Nota:

m  Recomandarile de reglare sunt valabile intotdeauna
pentru cuptorul rece si gol.

= Valorile de timp din prezentarile generale sunt valori
orientative. Acestea depind de calitatea si de natura
alimentului.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielita durd pot plesni exploziv

in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu incalziti
oua fierte tari in coaja.

Nu preparati niciodatd scoici sau crustacee.
In cazul oudlor ochi sau al oualor in pahar, trebuie
ca mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis tare, de
exemplu, mere, rosii, cartofi sau carné&ciori; coaja
poate crapa. Inainte de incalzire, intepati coaja sau
invelisul.

Alimentele incélzite emit caldura. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti Intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Tnainte de utilizare, scoateti din interiorul cuptorului
vasele care nu sunt necesare.

2. Selectati un aliment dorit din cadrul recomandarilor
de reglare.

3. Introduceti alimentele intr-un vas adecvat.

— "Vesela si accesoriile adecvate pentru microun-

de", Pagina 35

Asezati vasul pe suportul rotativ.

Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

Setali mai intai durata cea mai scurtd. Daca este ne-

cesar, prelungifi durata. Daca in tabele sunt specifi-

cate 2 valori de putere ale microundelor si ale duira-

o &

telor, setati mai intai prima valoare a puterii microun-
delor si duratei, iar pe a doua setati-o dupa emite-

rea semnalului sonor.

Daca doriti sa preparali cantitafi diferite de cele spe-
cificate in tabele, setati o durata aproximativ dubla
pentru o cantitate dubla de alimente.

6. Cand scoateti vesela fierbinte din interiorul cuptoru-
lui, utilizati servete de vase.

16.2 Recomandari privind decongelarea si

incalzirea

Amplasarea

Recomandare:

Dupa expirarea duratei,
alimentul nu este inca de-
congelat, fierbinte sau ga-
tit.

Reglati o durata mai inde-
lungatd. Cantitatile mai
mari si alimentele mai vo-
luminoase necesitd mai
mult timp.

Dupa expirarea duratei de
preparare, alimentele sunt
supraincalzite la margine,
dar In mijloc nu sunt inca
gata.

= Amestecati ocazional
alimentele.

= Setati o putere mai mi-
ca a microundelor si o
duratd mai mare.

Dupa decongelare, pasa-
rea sau carnea nu trebuie
sa fie coaptd doar la exte-
rior, Insa in interior sa fie
inca congelata.

= Setali 0 putere mai mi-
cé a microundelor.

= |n cazul cantitatilor mai
mari, intoarceti de mai
multe ori alimentele
care trebuie sa fie de-
congelate.

Alimentele nu trebuie sa
fie prea uscate.

= Setati o putere mai mi-
ca a microundelor.

= Reglati o duratd mai
scurta.

= Acoperiti alimentele.

= Adaugati mai mult li-
chid.
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16.3 Decongelarea

Cu aparatul dumneavoastra puteti decongela alimente

congelate.

Decongelarea alimentelor

1. Asezali alimentele congelate intr-un vas deschis pe

suportul rotativ.

Puteti acoperi cu bucati mici din folie de aluminiu
bucatile delicate, de exemplu, pulpele si aripile de
pui sau marginile grase ale fripturilor. Folia nu trebu-

ie sa atinga peretii cuptorului.
2. Porniti procesul de functionare.

La jumatatea timpului de decongelare, puteti scoate

folia de aluminiu.

Decongelarea cu microunde

. Nota: La decongelarea carnii si carnii de pasare se

formeaza lichid.

Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu o folo-
siti in niciun caz si nu o aduceti in contact cu alte
alimente.

. Pe parcurs, amestecati sau intoarceti preparatele o

daté sau de doua ori.
Bucétile mari trebuie intoarse de mai multe ori.

. Lasati alimentele decongelate sa stea la temperatu-

ra camerei aproximativ 10 pana la 20 de minute n
vederea egalizérii temperaturii.

In cazul pasarilor, puteti scoate maruntaiele. Carnea
poate fi pregatita chiar daca are interiorul inca putin
congelat.

Respectali recomandarile de reglare privind decongelarea cu microunde a alimentelor congelate.

Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min

lor exprimata in W
Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu Si 800 1. 180 1. 15
fara os 2. 90 2.10-20
Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu si 1000 1. 180 1. 20
fara os 2. 90 2.15-25
Carne intreaga de vita, vifel sau porc, cu i 1500 1. 180 1. 30
fara os 2. 90 2.20-30
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 200 1. 180 1,2
porc 2. 90 2.4-6
Bucali sau felii de carne de vita, vitel sau 500 1. 180 1.5
porc 2. 90 2.5-10
Bucati sau felii de carne de vita, vitel sau 800 1. 180 1. 8’
porc 2. 90 2.10-15
Carne tocata, amestecatad® ® 200 920 10*
Carne tocatd, amestecata®® 500 1. 180 1. 5

2. 90 2.10-15
Carne tocatd, amestecata®® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Pasare sau bucéti de pasare® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Pasare sau bucéti de pasare® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
File de peste, medalioane de peste sau felii 400 1. 180 1.5
de peste® 2.90 2.10-15
Legume, de exemplu, mazare 300 180 10-15
Fructe, de exemplu, zmeur&® 300 180 7-10°
Fructe, de exemplu, zmeura® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Unt, decongelare’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3

Congelati alimentele in pachete plate.
Scoateli carnea gata decongelata.
Intoarceti de mai multe ori alimentele.
Desprindeti bucalile decongelate.

Tndepértat,i complet ambalajul.

© O N O g b~ W N =

Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

Cand intoarceti, desprindeti bucétile decongelate unele de celelalte.

Decongelati numai prdjituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.
Separati bucédtile de prajitura unele de celelalte.
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Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W
Unt, decongelare’ 250 1. 180 1.1
2.90 2.3-4
Paine intreaga 500 1. 180 1.6
2.90 2.5-10
Paine intreaga 1000 1. 180 1.12
2. 90 2.10-20
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan®® 500 90 10-15
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan® ® 750 1. 180 1.5
2. 90 2.10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 500 1. 180 1.5
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.15-20
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 750 1. 180 1.7
fructe, cu branza de vaci® 2. 90 2.15-20
' Cand intoarceti, desprindeti bucétile decongelate unele de celelalte.
2 Congelati alimentele in pachete plate.
® Scoateti carnea gata decongelata.
* Intoarceti de mai multe ori alimentele.
® Desprindeti bucatile decongelate.
¢ Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
" Indepartati complet ambalajul.
8 Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.
 Separati bucétile de prajitura unele de celelalte.
16.4 Incalzire ATENTIE!

Cu aparatul dumneavoastra puteti incalzi alimente.
incalzirea alimentelor
/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.
» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

Tn cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-
berii. Aceasta Inseamna ca se atinge temperatura de fi-

erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.

Actionati cu atentie chiar si in cazul unei miscari mici a
vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-

te fi improscat. .
» Laincalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v X

Metalul aflat Th contact cu peretii aparatului provoaca
producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-
trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fajd de partea interioara a
usii.

1. Scoateli din ambalaj produsele gata preparate si in-
troduceti-le intr-un vas adecvat pentru microunde.

2. Repartizati plan alimentele in vas.

3. Acoperili alimentele cu un capac, o farfurie sau o fo-
lie speciala pentru microunde.

4. Porniti procesul de functionare.

5. Amestecati sau intoarceti ocazional, de mai multe
ori, alimentele.
Diversele componente ale alimentelor se pot incalzi
cu viteze diferite.

6. Controlati temperatura.

7. Lasali alimentele decongelate sa se incalzeasca la

temperatura camerei aproximativ 2-5 minute in ve-
derea egalizarii temperaturii.
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incalzirea cu microunde a alimentelor congelate
Respectali recomandarile de reglare privind incélzirea cu microunde a alimentelor congelate.

Aliment Greutateaing Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 300 - 400 600 8-11

preparate, cu 2-3 componente

Supa 400 600 8-10

Tocana 500 600 10-13

Felii sau bucati de carne cu sos, de exem- 500 600 12-17"

plu, gulas

Sufleuri, de exemplu, lasagna, cannelloni 450 600 10-15

Garnituri, de exemplu, orez, paste® 250 600 2-5

Garnituri, de exemplu, orez, paste?® 500 600 8-10

Legume de exemplu mazare, broccoli, 300 600 8-10

morcovi®

Legume de exemplu mazare, broccoli, 600 600 14-17

morcovi®

Spanac cu smantana* 450 600 11-16

! Cand amestecati, desprindeti bucatile de carne una de alta.
2 Turnati putin lichid peste preparat.

® Adaugati apa in vas cat sa acopere baza acestuia.

4 Gatiti preparatul fara a adduga apa.

incalzirea cu microunde
Respectali recomandarile de reglare privind incalzirea cu microunde.

Aliment Cantitate Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Bauturi’ 200 ml 800 2-3%3

Bauturi’ 500 ml 800 3-42%3

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 50 ml 360 aprox. 0,5>°

te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 100 ml 360 aprox. 1%

te de lapte*

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 200 ml 360 1,5%¢

te de lapte*

Supa, 1 cana 200 g 600 2-3

Sup3, 2 cani 400 g 600 4-5

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 350-500¢ 600 4-8

preparate, cu 2-3 componente

Carne Tn sos’ 500 g 600 8-11

Tocana 400 g 600 6-8

Tocana 800 ¢ 600 8-11

Legume, 1 portie® 150 g 600 2-3

Legume, 2 porii® 300 g 600 3-5

Introduceti o lingura in pahar.

Nu supraincalziti bauturile alcoolice.

Controlati din cand in cand preparatul.

Incalziti mancarea pentru bebelusi fara tetind sau capac.
Agitali intotdeauna bine alimentele dupa incalzire.
Controlati neaparat temperatural

Separati intre ele feliile de carne.

Turnati putin lichid peste preparat.

©® N O O A W N =

16.5 Preparare
Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara alimente.
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Prepararea alimentelor

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-
banta foarte puternic.

>

Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

. Verificali daca vasul utilizat Tncape in interiorul cup-

torului si daca se poate roti fara probleme pe supor-

tul rotativ.

— Pentru prgjire utilizati o forma Tnalta.

— Pentru sufleuri si gratenuri utilizati un vas mare,
plat.

Procedati astfel ro

- Nu acoperiti alimentele in cazul preparérii pe
grill.

- Nu acoperiti alimentele in cazul preparérii combi-
nate cu mocrounde si grill.

. Asezati vasul pe suportul rotativ.

- In cazul prepararii pe grill, asezati gratarul pe su-
portul rotativ. Nu preincalziti.

. Porniti procesul de functionare.
. Lasati alimentele decongelate sa se incalzeasca la

temperatura camerei aproximativ 2-5 minute in ve-

derea egalizérii temperaturii.

- Inainte de taiere, 1&sati carnea sa se odihneasca
inca 5-10 minute.

2. Repartizati plan alimentele in vas.
3. In cazul prepararii cu microunde, acoperiti alimente-
le cu un capac, o farfurie sau o folie speciala pentru

microunde.

Prepararea cu microunde

- Lasati sufleurile si gratenurile sa se odihneasca
timp de 5 minute in aparatul oprit.
Recomandare: Pentru frigaruile de peste sau frigaruile
de legume, utilizati intotdeauna bete din lemn.

Aliment Cantitate Accesorii Puterea Modde  Durata Observatii
microun- incalzire in min
delor ex-
primata
inwW
Pui intreg, proaspat, 1200 g Vesela acoperi- 600 - 25 - 30 Tntoarceti la jumatatea tim-
fara maruntaie ta pului.
Bucati de pui, 800 g Vesela neaco- 360 ) 30 - 40  Asezali bucétile de carne
de exemplu, sferturi perita Cu partea acoperita cu pie-
de pui + le orientata in sus. Nu in-
Gratar toarceti alimentele.
Aripioare de pui, ma- 800 g Veselda neaco- 360 ) 15 - 25  Nu intoarceti alimentele.
rinate, congelate perita
+
Gratar
Carne de porc fara 750 g Veselda neaco- 360 v 40 - 50 Tntoarceti preparatul o data
sorici, de exem- perita sau de 2 ori.
plu, ceafa
Felii de slanina aproxima- Gratar 180 “~ 10-15 -
tiv 8 felii
Friptura din carne to- 750 g Veselda neaco- 1. 600 1. - 1. 20 - Preparati alimentele féara a
cata perita 2. 360 2. v~ 25 le acoperi. Indlfimea maxi-
2. 25 - ma a alimentelor este de
35 6 cm.
Peste, de exemply, fi- 400 g Veseld neaco- 600 - 10 - 15 Daca este necesar, turnati
leuri de peste perita apd, zeama de lamaie sau
vin peste alimente.
File de peste, gratinat 400 g Vesela neaco- 360 v 10 - 15  In cazul pestelui congelat,
perita decongelati in prealabil.
Frigarui de peste 4 - 5 bu- Gratar 180 v 10 - 15  Folosiii frigarui din lemn.
cati
Sufleu, dulce, 1000 g Veseld neaco- 360 v 30 - 35 In&ltimea maxim& a alimen-
de exemplu, sufleu perita telor este de 5 cm.
cu branza de vaci
sau cu fructe
Sufleu, picant, dinin- 1000 g Veseld neaco- 360 v 30 - 35  Presarati branzé peste ali-

grediente crude,
de exemplu, sufleu
de fidea

perita

mente. Indliimea maxima a
alimentelor este de 5 cm.

' Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
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Aliment Cantitate Accesorii Puterea Modde  Durata Observatii
microun- incalzire in min
delor ex-
primata
inw
Sufleu, picant, dinin- 1000 g Veselda neaco- 360 v 30 - 40 in&ltimea maxima a alimen-
grediente preparate, perita telor este de 4 cm.
de exemplu, cartofi
gratinali
Supa, gratinata, 2 -4 cani Veselda neaco- - “~ 15-20 -
de exemplu, supa de perita
ceapa
Legume, proaspete 250 g Vesela acoperi- 600 - 5-10' Taiati alimentele in bucati
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Legume, proaspete 500 ¢ Vesela acoperi- 600 - 10 - 15" -
ta
Frigarui de legume 4 - 5 bu- Gratar 180 v 15 - 20  Folosili frigarui din lemn.
cafi
Cartofi 250 g Veseld acoperi- 600 - 8 - 10’ Taiati alimentele in bucai
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Cartofi 500 g Veseld acoperi- 600 - 11 - 14" Taiati alimentele n bucti
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Cartofi 750 g Veseld acoperi- 600 - 15 - 22" Taiati alimentele in bucati
ta egale. Pentru fiecare
100 g, adaugati 1 pana la
2 linguri de apa. Amesteca-
ti ocazional alimentele.
Orez 125 g Vesela acoperi- 1. 1.- 1.5 -7 Adaugati o cantitate dubla
ta 900 2. - 2.12 - de lichid.
2. 180 15
Orez 250 ¢ Vesela acoperi- 1. 1. - 1.6 -8 Adaugati o cantitate dubla
ta 900 2. - 2. 15 - de lichid.
2. 180 18
Prajire preliminara a 2 - 4 felii  Gratar - w~ Pe o par- -
feliilor de paine te:2 -4
Pe cealal-
ta parte:
2-4
Gratinare a felilor de 2 - 6 feli  Gratar - v 7-10 Durata variaza in functie de
paine umplutura.
Fructe, compot 500 g Vesela acoperi- 600 - 9-12 -
ta
Deserturi, de exem- 500 ml Veseld acoperi- 600 - 5-8 Ocazional, amestecati bine
plu, budinca, instant ta budinca de 2 sau 3 ori cu

telul.

' Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
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Budinca din pudra de budinca 2. Adaugati si restul de lapte si amestecati din nou.
A . . 3. Introduceti castronul in cuptor si inchideti usa aces-
AVERTISMENT - Pericol de arsuri! tuia.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier- 4. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

banta foarte puternic. 5. Amestecati mai intai dupa 3 minute. Amestecati din

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti nou dupa un minut, pana cand obtineti consistenta
cu ajutorul unei manusi de bucatarie. dorita.

1. Intr-un castron inalt, rezistent la mocrounde, ameste- Durata depinde de temperatura laptelui si de reci-
cati continutul unui pachet de pudra de budinca, pientul utilizat.

conform instructiunilor de pe pachet, cu zahar si pu-
tin lapte, p&na cand nu se mai formeaza cocoloase.

16.6 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Prepararea cu microunde

Aliment Puterea microunde- Durata in min Indicatie
lor exprimata in W
Sodou, 750 g 1. 360 1.12-17 Asezati forma Pyrex de
2.90 2.20-25 20 x 25 cm pe suportul rotativ.
Biscuiti 600 8-10 Asezati forma Pyrex cu diametrul
de 22 cm pe suportul rotativ.
Friptura din carne tocata 600 20-25 Asezati forma Pyrex pe suportul
rotativ.

Decongelarea cu microunde
Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde.

Aliment Puterea microunde- Durata in min Indicatie
lor exprimata in W

Carne 1. 180 1.5-7 Asezati forma Pyrex cu diametrul
2. 90 2. 10-15 de 22 cm pe suportul rotativ.

Prepararea in combinatie cu microundele

Aliment Puterea micro- Mod de incélzi- Duratain min Indicatie
undelor expri- re
mata in W
Cartofi gratinati 360 v 35-40 Asezali forma Pyrex cu diametrul

de 22 cm pe suportul rotativ.

17 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa- o . o
ratul. ’ e 17.1 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind sigu-

ranta atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar corespun-
zator instructiunii de montaj este garantata
siguranta la utilizare. Instalatorul este res-
ponsabil pentru functionarea ireprosabila la
locul de instalare.
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= Verificati aparatul dupa despachetare. In
cazul in care aparatul a fost avariat in tim-
pul transportului, acesta nu trebuie pus in
functiune.

= fnainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

= Nu indepartati folia transparenta de pe par-
tea interioara a usii.

m Respectati instructiunile din fisele de
montare a accesoriilor.

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 95 °C, iar panourile frontale ale
corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa
rezite la temperaturi de pana la 70 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi de-
corative sau usii unui corp de mobilier.
Exista pericolul de supraincalzire.

m Realizali lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Tndepérta’;i rumegusul. Functionarea com-
ponentelor electrice ar putea fi afectata.

m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de
specialitate autorizat. In cazul avariilor re-
zultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Piesele care sunt accesibile in timpul asam-
blarii pot avea margini ascutite si pot cauza
taieturi.

» Purtati manusi de protectie.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare

electrica sau a unui adaptor neadecvat este

periculoasa.

» Nu utilizati prelungitoare sau blocuri de pri-
ze multiple.

» Utilizati numai adaptoare si cabluri de ali-
mentare de la retea care au fost avizate de
producator.

» n cazul in care cablul de alimentare de la
retea este prea scurt si nu aveti la dispozi-
tie un cablu de alimentare de la retea mai
lung contactati un atelier specializat in do-
meniul electric pentru a adapta instalatia
electrica din casa.
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17.2 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua
de alimentare cu energie electricd, tineti cont de aceste
indicatii.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Instalarile executate incorect sunt periculoase.

» Instalarea unei prize sau modificarea cablului de co-
nectare poate fi efectuatd doar de catre un electri-
cian calificat si cu respectarea prescriptiilor cores-
punzatoare.

» Aparatul trebuie racordat la o priza cu contact de
protectie instalata conform prescriptillor in vigoare.

» In cazul in care stecherul nu mai este accesibil du-
pa montare, trebuie instalat un dispozitiv de deco-
nectare omnipolar, cu o distanta intre contacte de
cel putin 3 mm. Protectia la atingere trebuie sa fie
asigurata prin montare.

Racordarea electrica a aparatului fara fisa cu
contact de protectie

Nota: Racordarea aparatului poate fi efectuatd numai
de catre personal de specialitate autorizat. In cazul ava-
rillor rezultate in urma unei conectari eronate, dreptul
de garantie este anulat.

In instalatia electrica permanenta trebuie sa fie montat
un separator de faze pentru totii polii conform conditii-
lor din dispozitiile de instalare.

1. Identificati conductorul de faza si cel neutru (,de
nul”) in doza de conectare.
In cazul unei conectari gresite, aparatul se poate de-
teriora.
2. Pentru tensiune, consultati placuta cu date tehnice.
3. Conectali firele electrice ale cablului de aimentare
electrica corespunzator codului de culoare:
- verde-galben = conductor de protectie @
- albastru = conductor neutru (,,de nul”)
- maro = faza (conductor extern)

17.3 Pachetul de livrare

Dupa despachetare verificati ca livrarea sa fie completa
si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

17.4 Mobilierul pentru incorporare

Aici sunt prezentate indicatii privind montarea in sigu-
ranta.



ATENTIE!
Aschiile pot afecta functionarea componentelor electri-
ce.

>

>

Realizati lucrérile de decupare la corpul de mobilier
inainte de introducerea aparatului.

Indepartati aschiile.

Tnaltime minima de incorporare este de 850 mm.
Dulapul de incorporare nu trebuie sa aiba un perete
posterior in spatele aparatului.

COrificiile de aerisire si cele de aspirare a aerului nz
trebuie sa fie acoperite.

MObilierul de incorporare trebuie sa fie rezistent la
temperaturi de pana la 90 °C, iar panourile frontale
ale corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa rezite
la temperaturi de pana la 65 °C.

Aparatul nu este adecvat pentru montarea intr-un
corp de mobilier fara maner conventional, dotat cu
un maner vertical de tip tija.

17.5 Dimensiunile de montare intr-un dulap
inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de siguranta ale dulapului inalt.
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17.6 Pregatirea dulapului inalt

1.

2.

Stabiliti grosimea peretelui corpului de mobilier. ®
Grosimea peretelui are atribuita o valoare x.

Nota: Valoarea x corespunde distantei dintre gaura
inferioara a tablei de legatura si baza corpului de
mobilier de incorporare.

Fixati cu suruburi tabla de legéturi la dulapul inalt. @
Tineti cont de valoarea x determinata.

~ ————
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2019|| 175 |[17-16| | BE S|
o !

mm

x=140)\x=147) \x=154) O

Instructiuni de montare

17.7 Montarea aparatului

1. Fixati distantierul la aparat in functie de grosimea
peretelui.

2. Nota:

Introduceti aparatul in interiorul dulapului si Tmpin-
geti-l spre dreapta.

3. Insurubati aparatul pana cand acesta este aliniat 1l

centru.

ro

n
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4. Verificati distanta fata de aparatele adiacente.

—— ]
min. 3mm —»|l& o
o
)
[
- —
_—— I

Distanta fata de aparatele adiacente trebuie sa fie
de minimum 3 mm.

5. Indepartati ambalajul si foliile din plastic din interio-
rul cuptorului si de pe usa.
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