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1 Be3zonacHocCT

CnasBaliTe ykasaHuATa 3a 6e30nacHOCT Nno-4ony.

1.1 O6wM yKa3aHuA

® [lpoyeTeTe BHUMATEHO TOBA PHKOBOACTBO.

® 3anasete pbKOBOACTBOTO, KAKTO M MPOAYKTO-
BaTa MHPpopMaLma, 3a No-HaTaTblUHa cnpaBka
WK 3a cneasalyuTe cOOCTBEHULM.

® He cBbp3BaKiTe ypena B ciyyar Ha noBpea,
nosiydeHa no Bpeme Ha TPaHCMOPTUPAHETO.

1.2 YnoTtpeba no npeagHasHaueHue

Tosu ypen e npeaHasHayeH camo 3a BrpaxaaHe.
B3emeTe noa BHUMaHWE CrneumnaiHoTO PbKOBOAC-
TBO 32 MOHTaX.

Camo crneunanuampaH eKcrepTeH nepcoHan Mo-
Xe Ja cBbp3Ba ypena 6es wekep. [pu nospeau
nopaau HernpasuHO CBbP3BAHE NPaBoTO Ha ra-
paHuMA oTnaza.

Camo npu KauecTBEHO BrpaaaHe CbrilacHO UH-
CTPYKLUMATA 3a MOHTa&X Ce rapaHtMpa CUrypHoCT-
Ta npu padota. MHCTanMpallmaT e OTroBOPeH 3a
6e3ynpeyHoTo pYHKLMOHMPAHE Ha MACTOTO Ha
nocTassHe.

M3nonasarTte ypeaa camo:

B 33 NPUrOTBAHE Ha ACTMA U HAMUTKMW.

® 04 Haa3op. HenpekbcHaTO CreaeTe Kbeute
NPOLIECH Ha FOTBEHE.

= B JOMaKMHCTBOTO M NMpK NoA0OHM NPUIOXKE-
HWA, KaTo HaMp.: B KYXHW 3a CNYyXWTenu B mara-
3MHU, OPUCK U APYTM TbPrOBCKKU 30HW; B CEJIC-
KOCTOMAHCKK NMOMELLEHKA; OT KJIMEHTU B XOTE-
S W OPYITU XUAWLHA NAOLWMK; B MalkKh XOTENU
OT TMna "nerno u 3akycka'".

® 0 BMcounHa ot 4000 m Hag MOPCKOTO pPaBHM-

Le.

Tosun ypen cvotBeTcTBa Ha ctaHaapT EN 55011
pecn. CISPR 11. Ton e npoaykT oT rpyna 2,
knac B. 'pyna 2 o3HauaBa, Ye ce reHepupar
MUKPOBB/THM C LEJT 3aTOM/IAHE HA XPaHUTESTHM
npoayktv. Knac B o3HavaBsa, ye ypeabT e noaxo-
Al 3a ynoTtpeda B YaCTHM JOMaKWHCTBA.

1.3 OrpaHMueHUe Ha Kpbra oT noTpebutenu

Tosu ypen MOXe Aa ce u3nonsea oT fgela Ha
Bb3pacT Haa 8 roavHu v OT SiLia C HamaeHu
bUBUMYECKH, CETUBHM UM YMCTBEHM CMOCOOHOCTH
WX nMnca Ha onuT u/unm 3HaHuA, ako ca noa
HabNtogeHUEe UK Ca MHCTPYKTUPAaHUM OTHOCHO Oe-
3onacHara ynotpeba Ha ypeaa v ca pasdpaiu
npousTnyalMTe ot ynotpedara onacHOCTH.
Heuata He TpabBa ga urpaaT ¢ ypeaa.
MouncTBaHeTO M NoaapwKkara OT CcTpaHa Ha noT-
pebutena He TpAadBa Aa ce U3BbLPLBAT OT Aela
Ha Bb3pacT noa 15 roguuHu u 6e3 HabnaeHue.
[IpbXTe geua Ha Bb3pACT noa 8 roavHu aanedy
OT ypeda u 3axpaHBalima kadesn.

1.4 BesonacHa ynoTpe6a

/\ NPEQYNPE X AEHUE — OnacHOCT OT no-

wap!

CbxpaHABaHUTe B KamepaTa 3a roTBeHe 3ananiu-

MU NpeaMeT MoraTt ga ce 3anasdr.

» Hukora He cbxpaHABanTe 3anaiMmu NpeameTy
B Kamepara.

» AKO “Ma auM, ypeabsT TpAdBa Aa ce USKI0UM
WK WencensT Aa ce U3Teriv v Bpatara ga ce
OCTaBW 3aTBOPEHA, 3a [a Cce 3aayllaT EBEHTY-
a/THUTE NaamMbLMm.



OcTaTbUuTE OT XpPaHa, Ma3HMHaTa U COKbT OT ne-

YeHeTo morar aa ce 3anandr.

» [peaun padoTa oTCcTpaHABanTe rpyobute 3ambp-
CABaHMA OT KameparTa, OT HarpeBaTtesiHuTe ene-
MEHTW M NMPUHAANEXHOCTUTE.

[MperpABaHeTo Ha ypeaa Moxe Aa npeausBuka

noxap.

» Hukora He MOHTMpaKWTe ypeaa 3aa AeKkopaTuB-
Ha BpaTa wav Bparta Ha wkad.

/A NPEAYNPEXJOEHUE — OnacHoCT OT U3ra-

pAHuUA!

Mo Bpeme Ha ynotpeba ypedbT v HeroBute Ao-

KOCBaLLUM Ce 4YaCTu ca ropeLm.

» ManuckBa ce BHMUMaHWe, 3a Ja ce usberHe Jo-
KOCBAHETO Ha HarpeBaTe/NIHUTE ENEMEHTHU.

» Mankute gela Ha Bb3pacT nof 8 roanHu TpAo-
Ba [a CTOAT Jasieu.

[MpUHaAONEXHOCTUTE MM CbhAa Ce Haropellasar

MHOrO.

» BuHaru nssaxxganmte ropelmte npuHaanexHoc-
TV WM CbAOBE C TOMNO3ALLUMTHU PbKaBULM OT
Kamepara.

ANKOXOMHWUTE Napu MoraT [Ja ce Bb3M1aMeHAT B

ropellata kamepa. BpaTtata Ha ypena moxe aa

robMHe. MoraT ga uanAsart ropelm napy v nna-

MbLM.

» 3nonseBante caMo Masikm KOJIMYecTBa Hanmr-
KM C BUCOK MPOLIEHT HA a/IkOXO/ B ACTMATA.

» He HarpABanTe CnUpTHM HanuTku (= 15 % vol.)
B HEpPA3pPEeAEHO CbCTOAHME (Hanp. 3a NoavBa-
HE Ha AcTMA).

» OTBOpETE BHMMATENHO BpaTata Ha ypena.

/\ NPEQYNPE X AEHUE — OnacHOCT OT U3ra-

pAHe c ropewia Boaa!

JocTbnHWTe yacTi npu padoTa cTtaBaTt ropeLy.

» Hukora He QOKOCBaWTe ropeLuTe YyacTv.

» [IpbXTe aeuara gaseu.

[Mpu oTBapAHe Ha BpaTaTa Ha ypena MOXe aa u3-

nese ropeua napa. lNaparta cnopea Temnepary-

parta He e Buanma.

» BHumaTenHo otBapAnTe BpartaTa Ha ypeaa.

» [lpbxTe geuata ganeu.

OT BoaaTta B ropelyaTta kamepa ce obpasysa ro-

pelja BogHa napa.

» Hukora He HanuBawTe BoAaA B HaropelleHara
Kamepa 3a rotBeHe.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHoCT oT Hapa-

HABaHe!

HaapackaHOTO CTbK/0 Ha BpaTtaTa Ha ypeaa Mo-

Xe [a ce NpbCHe.

» He nanonssarite ocTpu abpasnBHM NMOYUCTBA-
LM npenapaTtv UM OCTPU METasHU CTbpPrasiku
3a NOYMCTBAHETO Ha CTbK/IOTO Ha BpaTaTa Ha
ypena, Tbi KaTo Te MoraT Aa Hagpackar no-
BbPXHOCTTA.

BesonacHocTt bg

[MaHTUTE Ha Bpartarta Ha ypeaa ce aBuxart Mnpu oT-
BapAHE M 3aTBapAHe Ha BpaTtaTa U MOXETe Aa ce
npewmnere.

» He Gbpkante B obnactra Ha naHTuTe.

HanykBaHuATa, LeNHATUHUTE UK CUYyNBaHWATA

Nno BbPTALWlATA Ce YMHMA OT CTBK/IO Ca OMNacHM.

» Hukora He yapAanTe BbpTALlATa CE UNHMA C
TBbPAM NPEAMETH.

» BHumMaTenHo npemecTtBanTe BbpTALlATA CE UMn-
HMA.

ANKOXOMHUTE Napu Morar Aa ce Bb3n/aMeHAT B

ropeljara kamepa v Bpararta Ha ypena fa ce

NpbCHe K pecn. aa nagHe. CTbknara Ha BpaTarta

Morar fa ce Crnykar v ga ce npbCcHar.

— "[lpegorBparaBaHe Ha marepmasiHu etm”,

Crpannya 5

» M3nons3BanTe camo Masku KOMYeCcTBa HanuT-
KW C BUCOK MPOLIEHT Ha a/IKOX0/1 B ACTUATA.

» He HarpAasante CnupTHU Hanutku (= 15 % vol.)
B HEpPA3peOeHO CbCTOAHWE (Hamnp. 3a No/svBa-
He Ha ACTKA).

» OTBOpETE BHMMATENHO BpaTaTa Ha ypeaa.

/\ MPEOYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

HeKOMNETEHTHUTE PEMOHTH Ca OMacCHM.

» Camo oByyeH 3a LenTta cneynannampaH nepco-
Han TpAdBa fa M3BbPLLUBA PEMOHTM Ha ypeaa.

» 3a peMoHTa Ha ypena TpAbBa Aa ce M3nons3sar
CaMO OPUTMHaIHM PE3EPBHU YaCTMK.

» AKO KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM MpexaTa Ha
TO3n ypen 6bae noBpeeH, Ton TpadBa aa ce
CMEHM OT NPOM3BOANTENA UM HEFOBMA OTAEN
no oOcny)xBaHe Ha KJAMEHTU, UKW OT APYro Nu-
Le ¢ nogoBHa kBanudukalma, 3a aa ce naber-
HaT ONacCHOCTMW.

MoBpeaeHa n3onauma Ha kabena 3a CBbpP3BaHe

KbM Mpexarta npeacraBnaBa OnacHOCT.

» Hukora He gonyckawTe KOHTakT Ha kabena 3a
CBbpP3BaHE KbM MpexaTa C USTOYHULM Ha TOmM-
IMHa WK ropeLyyM Yactu Ha ypeaa.

» Hukora He gonyckawTe KOHTakT Ha kabena 3a
CBbP3BaHE KbM MpexaTa C OCTPU BbPXOBE WK
pbooBe.

» Hukora He nperbBanTe, HE MPUTUCKAUTE U HE
npomMeHsanTe kabena 3a CcBbpP3BaHe KbM Mpe-
xaTta.

[MpoHuWKBaLaTa Bnara Moxe aa npeausBuka To-

KOB yaap.

» 3a nouncTBaHe Ha ypena He M3non3eamTe Ma-
LUMHA 3a MOYUCTBAHE C nmapa Wn C BUCOKO Ha-
nAraxHe.

MoBpeneH ypen win kaden 3a CBbp3BaHe KbM

Mpexarta npeacTtaBnfaBaT ONacHOCT.

» Hukora He usnonaeanTe NoOBpeaeH yped.

» Hukora He M3NoN3BanTe ypes C HarnykaHa uam
cuyneHa noBBbPXHOCT.



bg besonacHocT

» Hukora He gbpnante kabena 3a CBbp3BaHe

KbM MpeXarta, 3a Aa oTAeinmTe ypena OT €/1EKT-

po3axpaHBallata Mpexa. BuHaru xsaljanTe
wencena Ha kabena 3a CBbP3BaHe KbM Mpe-
xara.

» AKO ypenbT unm kabenbsT 3a CBbP3BaHe KbM

Mpexarta ca nospeaeHu, HesadaBHO U3abpnan-

Te wencena Ha kabena 3a CBbP3BaHE KbM

MpeXaTta OT KOHTaKTa WUin U3KJ/IoYeTE npeana-

3UTeNA B KyTuATa C Npeanasutesiu.
» CBbpXeTe ce ¢ otaena no obcnyxeaHe Ha
KAMeHtn. — CrpaHuya 16

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT 3aay-

wasaHe!

Jleua morat fa Hax/y3AT Ha rnasara cu onako-

BbYHMA MaTepuan UM Aa ce YBUAT B HETO U Aa

ce 3aayuwiar.

» [IpbxTe faned oT Aeua OnakoBbYHMA Matepu-
an.

» He nonyckanTte aeua Aa urpadT C OnakoBbY-
HWA MaTepwuan.

Heua moraTt fga sauwiar wav aa norbaHar Manku

yacTv W da ce 3agylwar.

» [lpbXKTe faney oT Aeua MaskuTe 4acTu.

» He nonyckanTte geua ga urpasaT ¢ Masiku yac-
™.

1.5 MukpoBbnHoBa ¢pypHa

MNPOYETETE BAXXHUTE YKASAHMA 3A BE3O-
MACHOCT BHUMATEJ/IHO U CbXPAHETE 3A
MNO-HATATBLUHA YNOTPEBA

A\ NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocT oT no-
wap!

Ynotpebara Ha ypena, KOATO He e cropes npes-

Ha3HauYeHWeTo, e onacHa u MoxXe Aa NPUYUHK

wetn. Hanpumep Harpetute naHTopu v BbL3rNaB-

HULM CbC 3bPHEH Mb/IHEX MOraT Aa ce Bb3nna-

MEHAT 1 Cnej Yyacose.

» Hukora He cylleTe AcThA M obnekna ¢ ype-
Aa.

» Hukora He 3arpABanTe C ypeaa naHTodu, Bb3r-

NaBHWULM CbC 3bPHEH MbAHEX, MbOU, BaXHM
napuaam unv noaodHw.

» ManonseanTte ypega camo 3a NpuroTBAHEe Ha
ACTUA M HaMUTKMK.

XpaHUTETHUTE NPOAYKTU U TEXHUTE OMAaKOBKHK U

CbAOBE MOraT Aa ce Bb3MnIaMeHAT.

» Hukora He 3arpsaBaiTe XpaHUTENHW NPO4YKTH B

OMNakoBKK 3a 3a4bpXaHe Ha TonavHa.
» Hukora He 3arpsaBaiiTe 6e3 Haa30p XPaHWUTE-

HWM MPOAYKTW B KOHTEWHEPM OT njactmaca, xap-

TWA WK APYTY TOPUMU MaTepUasu.
» Hukora He HacTpolBanTe NpekaneHo BUcoKa
MWUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT WK TBbPAE AbAr0o

Bpeme. OpuneHTpanTe ce No AaHHUTE B HACTO-
ALIOTO PBKOBOACTBO 3a yrnoTpeoda.

Hukora He cylweTte XpaHWTeHW NPOaYKTHU C
MWUKpPOBB/IHOBaTa pypHa.

Hukora He pasmpasAasanTe uau sarpaBanTe
TBbPAE BUCOKA MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT W/
TBbPAE Ob/rO BPEMEe XPaHUTETHU NPOAYKTH C
HWCKO ChAbpXaHWe Ha Boaa, Hamnp. xna0.

OnMoTo MOXe [a ce Bb3njiaMeHu.

>

Hukora He sarpABanTe 0/M0O C MUKPOBBIHOBA-
Ta GpypHa.

CbxpaHABaHUTE B MMKPOBBL/IHOBATa pypHa 3ana-
UMK NPpeaMeTi uam npubopu morat Ja ce 3ana-
NAT.

>

[Mpeav oa usnonsearte ypeaa, ce yBeEpPETe, Ye B
Kamepara HAMa npeamMeTr Uam npuoopu, KOUTO
He ca noaxoaAlm 3a ynotpeda B MUKPOBB/IHO-
Ba dypHa.

He nanonssante kamepara 3a CbXxpaHeHue Ha
3anasiMmMmu NpeameTu, KyXHEeHCKKU nprubopw, xpa-
Ha 1 T.H., 1OKaQTO MMKPOBbB/IHOBATa pypHa He
Ce 13MNon3Ba.

/N NPEQYNPEXOEHUE — OnacHoCT OT eKcn-
nosus!

TeuyHOCTUTE UK APYrUTE XPaHUTENHU NPOAYKTU B
NNBTHO 3aTBOPEHU CbAOBE MOraT IECHO [a eKCr-
noaupar.

»>

Hukora He sarpABanTe TEUHOCTH MK OpYru
XPaHUTETHU NMPOAYKTU B MTbTHO 3aTBOPEHU Cb-
[0Be.

/\ NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocT oT U3ra-
pAHuUA!

XpaHUTeNnHUTe NPOAYKTU C TBbpAA Yepynka uau
KOXa Morart no Bpeme Ha 3arpABaHe wunun cnen
HEero ga ce cnykar ekCrnio3uBHO.

»

Hukora He roTBeTe Arua B nocrtaBkara 3a Anua
WK He 3arpABanTe TBbPAO CBapeHu AlLa B
nocraskaTa.

» Hukora He rotBeTe pakooOpasHm.
» [pn AWLA Ha OYM UM YiLA B Yalla npeasapu-

TenHo npodusanTe OenTbka.

Mpu XpaHu ¢ TBbPAA Yepynka uam Koxa, Kato
Hanp. AOBLAKK, AoOMaTH, KapTodW WK HAAEHW-
LM, yepynkara Moxe aa ce npbcHe. [Npeau
3arpABaHe nNpoduiiTe yepynkara uam Koxarta.

TonnunHata B 6ebelikara xpaHa He ce pasnpee-
A PaBHOMEPHO.

>

>
>

>

Hukora He 3arpAaBanTe B 3aTBOPEHU CbAOBE
febellka xpaHa.

BuHaru canante kanaka win 6ubepoHa.

Cnepn 3aTonnAHeTo paskiareTre godpe uiu
pasdbpkanTe.

[MpoBepABanTe Temneparypara npeauv aa nane-
Te XxpaHaTta Ha [eTeTo.



3arpatuTe xpaHu otgasaT TonamnHa. CvaoseTte

Morar [a Cce HaropeLwr.

» BuHarn nasaxaante NpuHaLIEXHOCTUTE U/
CbAOBeTEe C TOMN03alMTHM PbKaBMLM OT Kame-
para.

[Mpy NABTHO 3aTBOPEHM XpaHK onakoBKaTa MoXe

na ce cnyka.

» BuHaru cnassante ykasaHuATa BbpxXy OnakoB-
KaTta.

» BuHaru nssaxaganTte ActmAta OT Kameparta ¢
TONNO3ALMUTHU PbKABULM.

JocTbnHMTEe yacTv Npu padoTta cTtaBaT ropeLyum.

» Hukora He JOKOCBaWTE ropeLmTe YacTw.

» [laseTe geuyarta Haganeu.

Ynotpebarta Ha ypeaa, KOATO He e crnopea npes-

Has3HauyeHWMeTo, € onacHa. Hanpumep nperpAaTuTe

NaHTO(K, Bb3rNaBHULM CbC 3bPHEH Mb/IHEX, Mb-

o1, MOKpK napuanu 1 noaodHu fa nosenar 4o

narapsHe.

» Hukora He cywete AcTna wam obnekna c ype-
na.

» Hukora He 3arpABanTe C ypeaa naHTodu, Bb3r-
NaBHULM CbC 3bPHEH MbHEX, MbOU, BAaXKHK
napuaam unm noaooHw.

» M3nonseanTe ypega camo 3a NPUroTBAHE Ha
ACTUA U HAMUTKW.

A\ NPEQYNPE X AEHUE — OnacHOCT OT U3ra-
pAHe c ropewya Boaa!
[Npu 3arpABaHe Ha TEYHOCTU MOXe [a Ce CTUTHE
[0 3a6aBeHO KunBaHe. ToBa e peye, ye Temne-
paTtyparta Ha KuneaHe ce goctura 6es3 obpasyBa-
He Ha TMMUMYHKUTE MexypuyeTa. TpAdBa Aa Cce BHW-
mMaBsa v npu cnabo pasknaujaHe Ha cbaa. [ope-
Lara TEYHOCT MOXE BHe3arnHo Aa KuMHe 1 ga ce
pPasnpbCHE.
» [1pu 3arpABaHe B1HarKM nNocraBAnTe nbxula B
cbaa. Taka ce n3bArea 3a6aBeHOTO KMMBaHE.

v X

ﬂpeﬂOTBpaTHBaHe Ha MaTtepuaaHun WeTun bg

A NPEQYNPEMAEHUE — OnacHocT OT Hapa-

HABaHe!

HenoaxoaawmAT cba MOXe Aa rpbmMHe. CbabT OT

nopuenaH u kepamuka MoXe aa uma GUHU 4ynku

Nno APBXKKUTE UK Kanaka. 3aa Tesu Oynku ce

Kpue KyxuHa. [IpoHnKHanara B KyxuHara Bnara

MOXe [Aa AoBefe Ccbhhaa A0 NpbCKaHe.

» Manonsearte camMo noaxoafll 3a MUKPOBBIHO-
BaTa ¢ypHa cba.

MpnbopuTe 1 CbOOBETE OT MEeTal UK CbAOBETE

C MeTan morart ga aosegar Ao obpasdyBaHe Ha

MCKPU NPU YUCT MUKPOBBIHOB PEXnM. YpeabT ce

yBpexaa.

» [1pY YNCT MUKPOBBHOB PEXUM HUKOra HE U3-
noasBanTe MeTasHuM CbaoBe.

» Manonasearte camMo noaxoafaLM 3a MUKPOBB/I-
HOBa ¢ypHa CbOOBE WM MUKPOB. PEXUM B
KomOMHauma C BUA Ha 3arpABaHe.

A\ NPEQYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT TOKOB
yaap!

YpeasT paboTu C BUCOKO HanpexeHue.

» Hukora He cBananTte kopnyca.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT cepu-

O3HO yBpexaaHe Ha 3apaBeTo!

HenpaBWaHOTO MOUNCTBAHE MOXE Aa paspyLum

NOBBLPXHOCTTa Ha ypena, Aa HaMmav BPeMeTo Ha

M3Nona3BaHe M Aa AOBeAe A0 ONaCHW CUTyaLuu,

Kato Hanp. M3m3alla MMKPOBBL/IHOBA EHEPIUA.

» PenoBHO nouncTBanTe ypeaa u HesadaBHO OT-
CTpaHABaWTEe OCTaTbLMTE OT XPAHWUTESTHM NPO-
OYKTH.

» BuHarv nogaobpxanTe uMcTtu kamepara, Bparta-
Ta v wapHupa.

— "louncteaHe v noaapwxka", CrpaHnya 13
Hukora He n3nonaeanTe ypeaa, ako Bpararta Ha
Kamepara e nospejzeHa. Moxe aa usnese MUKpo-
Bb/IHOBA EHEPIUA.

» Hukora He u3nona3eawnTe ypeaa, ako Bpararta
Ha ypeaa wau naactMacoBaTta paMka Ha BpaTta-
Ta ca NoBpeaeHM.

» OcurypasaKiTe peMoOHT camMo OT oTaena rno ob-
CNY>XXBaHE Ha K/IMEHTHU.

Mpu ypean 6e3 Kkanak Ha Kopnyca 13/im3a MuK-

POBBL/IHOBA EHEeprua.

» Hukora He cBananTe Kkanaka Ha Kopnyca.

> [pu OeMHOCTH MO NOAAPBXKKA WM PEMOHT Ce
obaxaganTe Ha KaMeHTckaTa ciayxoa.

2 MpenoTBpaTABaHe Ha MaTepuasHu LWeTH

2.1 Mo npasuno

BHUMAHMUE
AJIKOXONHUTE Napu Morar Ja ce BL3rIaMEeHAT B ropeLyara
Kamepa v Ja gosear Ao TpawHo nospexaaHe Ha ypena.

Ypes feToHaluMA BpaTata Ha ypega Moxe Aa rpbMHe, pecr.
Ja nagHe. CTbk/ata Ha Bparara mMorar Aa ce crnykar v aa



bg OnassaHe Ha oko/HaTa cpeaa U MKOHOMMA

ce npbcHaT. Ypes Bb3HUKHANOTO NoaHanAraHe kamepara

MOXe [a ce aepopmupa CUIHO HaBbTPE.

» He HarpaBaiTe cnMpTHU HanuTku (= 15 % vol.) B Hepas-
PEOEHO CbCTOAHME (Hamp. 3a NOJIMBAHE Ha ACTUA).

AKO B ropeljaTa kamepa ce Hamupa Boaa, ce odpasysa

BOAHA Napa. Bb3MOXHM ca noBpeau nopaav cMmAHaTa Ha

Temneparypara.

» Hukora He HanvBaWTe BoAa B HaropelljeHarta kamepa 3a
roTBEHE.

BnaxxHocTTa 3a No-4bAro Bpeme B kamepaTa BOAM A0 KOPO-

3uA.

» M3BbpcBarTe KOHOEH3HAaTa BoJa Cef BCAKO roTBEHe.
Cnepn paboTa ¢ BUCOKM TemrnepaTtypu ocTaBeTe Kamepa-
Ta [ga ce ox/1aaM caMo B 3aTBOPEHO CbCTOAHME.

» He cbxpaHABanTe BAAXHW XPaHUTENHW MPOAYKTH B 3aT-
BOpeHaTa Kkamepa 3a rotBeHe 3a NPOoAb/HKUTENHO Bpe-
Me.

» He cbxpaHaBaTe ACTMA B KaMmepara.

» He 3axBallaiTe npeaMeTy ¢ BpataTa Ha ypeaa.

Upes 13noa3BaHeTo Ha BpaTarta Ha ypeaa KaTto NMoBbpPXHOCT

3a cAgaHe wav OnMpaHe BparaTa Ha ypeaa MOoXe [a ce

NoBPEN.

» He nocrapanTe NnpeaMeTy n He cAganTe WM ce yBUCBaW-
TE WM oNMpaKnTe BbpXy Bpartata Ha ypeja.

2.2 MukposbnHoBa ¢pypHa

CnasBalTe Te3n ykasaHua, KoraTo M3nossBarte MMKPOBBII-
HW.

BHUMAHUE

AKO MeTan JOKOCBa CTeHaTta Ha kamepara, Bb3HMKBAT UCK-

pW, KOMTO MOraT [a NoBPedAT ypeaa wiv Ja paspyLliar BbT-

PELIHOTO CTHK/0 Ha BpaTaTta.

» MeTanuTe, HaNpUMep bxuua B yalla, TpAadsa aa 6baar
Ha PasCTOAHWE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHUTE Ha Kamepa-
Ta W OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha BpaTara.

ANyMUHUEBWUTE KYNW B ypeaa Morar Aa NPUUMHAT UCKPU.

YpeasT ce noBpexaa B pesyntar Ha odpasyBaHWTe UCKPH.

» He usnonssaite anymMHWeBu Tasu B ypeaa.

PexumbT Ha paboTta Ha ypena 6es3 AcTUA B KamepaTta Boau

[0 NpeToBapBaHe.

» Hukora He cTapTMpanTe MUKPOBBLIHOBKA Pexnm 0es Ac-
™MA B KaMepaTa. MUsk/toueHre npasu KpaTkoTpaeH TecT
Ha cbAoBeTe.

s N
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MHOrokpaTHOTO NPUIroTBAHE Ha MyKaHK1 3a MMKPOBbL/IHOBA

OUPEKTHO efHO cnef ApYyro C TBbpAe BUCOKA MUKPOBB/IHO-

Ba MOLLHOCT MOXe [da AoBede A0 NoBpeda Ha kameparTa.

» Mexay NpuroTBAHWATA OCTaBAWTe ypeaa Aa ce oxaaxaa
3a MO HAKOMIKO MUHYTW.

» Hwkora He HacTponBanTe TBbPAE BUCOKA MUKPOBBL/IHOBA
MOLLIHOCT.
M3nonsearnTte makcumym 600 Bara.
BuHaru nocrasanTte TopbuukaTa ¢ NyKaHKW BbPXY CTbK-
JIEHA YMHHMA.

3axpaHBaHEeTO 3a MMKPOBB/IHOBA QypHa e Ce NoBpean

npv CBa/iAHE Ha Kanaka.

» Hwkora He cBanAnTe Kanaka Ha 3axpaHBaHETO 3a MUK-
pPOBBL/IHOBaTA GypHa B kKamepara.

OTcTpaHABaHETO Ha MNPO3PaYHOTO GOMO OT BbTpeLlHaTa

CTpaHa Ha BparaTa nospexaia Bparara Ha ypeaa.

» Hukora He oTCTpaHABaWTe NPO3PaYHOTO GOSIMO OT BbT-
pelwHara cTpaHa Ha BparaTa.

[MpoHMKBaLlaTa BbB BbTPELLIHOCTTa Ha ypeaa Bnara Moxe

[a nospeau 3a4BMXBAHETO Ha BbPTALLATA CE UMHMA.

» Cnepete npoleca Ha roTBeHe.

» [TbPBO HACTPOMTE NO-KPATKO BpemMe 1 Npu Hyxxaa yab/i-
XETe BPEMETO.

» Hwukora He nanonseanTe ypena 6e3 BbLPTALLA Ce UMHMA.

HenoaxoaawmTe cbaoBe mMorar Ja Aoseaart [o LIETH.

» [1py M3NON3BAHETO Ha rPWaa, UM Ha KOMOWHUMPAH MUK-
POBB/IHOB PEXUM M3M03BANTE CaMO CbhAOBE, KOUTO M3-
ObpXaT Ha BUCOKaTa Temnepartypa.

3 OnasBaHe Ha OKONHaTa cpeaa

3.1 MNpenaBaHe Ha onaKoBKaTa 3a oTnagbLUMH

OnakoBbYHUTE MaTeEpPUasIM ca CbBMECTUMM C OKOJIHaTa
cpeja v morart ga ce nanosisBat NnoBTOPHO.

» [penaBarite OTAENHWUTE KOMMOHEHTM 3a OTNaabLUM pas-
AeNHOo crnopea snaa.

3.2 MNecTeHe Ha eHepruA

AKO crnassaTe Tesu ykasdaHuA, Bawuar ypea e KoHcymupa
no-Masnko TOK.

PAnko oTBapsaiiTe Bparara Ha ypega npu padora.
v Temneparypara B kamepara ce 3anassa 1 ypeabT He
TpABBa fa HarpAsa OOMbAHUTENHO.

CKpUiTE UaCOBHMWKA B PEXUM Ha HUCKA MOLLHOCT.

N UKOHOMMUA

v YpeabT NecTv eHeprua B PEXWM Ha HUCKa MOLLHOCT.

3abenemka: B croteercteune ¢ Oupektvea 2023/826 Ha
EC 3a exkoausariH T03u ypea e B APYro ChCToAHUE, KoraTo
€ B pexum ,un3kstoueH”. MNMo-HaTaTbk TOBA CE HapUya Pexumm
Ha HWCKa MOLLHOCT.

[opu korato ocHoBHaTa GYHKLUMA He e akTUBHA, ypedbT ce
Hy)xaae oT eHeprusa, 3a aa:

= OTKpMBaHe Ha HaTUckaHe Ha CeH30PHUTE BYTOHM

= CnepneHe 3a oTBapAHe Ha BpaTaTta

= [IpomAHa Ha yaca (6e3 uHaMKaTop)

CnepoBaTtesiHO CbracHoO AMPeKTUBaTa He ca Hanuue HUTO
PEXUM ,U3K/THOUEH", HUTO PEXUM ,,B FOTOBHOCT", mopaau Ko-
€T0 Ce M3MN0/3Ba TEPMUHBT ,,PEXUM Ha HMUCKA MOLLHOCT".
3a n3MepBaHe Ha pexwunMa Ha HWCKa MOLLHOCT TpAdBa aa
ce n3nonsea EN IEC 60350-1:2023.
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4 3ano3HaBaHe

4.1 MaHen 3a o6cnyxBaHe

MNMocpeacTBOM NaHesna 3a 00CNy)KBaHe Ce HacTpOMBaT BCUU-
K1 QYHKUMM Ha Baluva ypen v ce ussexaa MHdopMauus oT-

HOCHO pexxuma Ha padoTa.

3abenemka: B 3aBUCUMOCT OT TWMa ypea AeTannute Ha Gu-

ryparta Morart [a Cce pas/fuuasar, Hanp. no UsAT u ¢popma.

o i
D
P M
3
—/
90 180 360
600 900 kg

al

Start

ABTOMATUMYHO OTBapAHe Ha BpaTata BpaTaTta ce oTBapa aBTOMAaTUYHO.

CeH30pHM noneta

N3bepeTe pyHKLMA.

BbytoH uac

HacTtponTe unmn nokaxeTte yaca.

BbpTAuy ce npeskaousarten

HacTtpoiiTe yac, Npoab/IKUTENHOCT WK NPOorpamMHa aBToMaTH-

Ka.

o~ Heolfo

Oucnnewn

[MokaxeTe yaca wav NPoab/HKUTENHOCTTA.

CeH30pHHM noneTa

CeH30opHWTe noseTa npeacTasiaBaT YyBCTBUTE/IHM HA A0-
MMP MNOBBPXHOCTU. 3a M3BOP Ha PYHKLMA HATUCHETE CbOT-

BETHOTO Nnone.

90-900 MN3bepeTe MUKPOBBIHOBA MOLYHOCT BbB
BaTOBE.

[P] M3bupaHe Ha nporpamHa asToMaTvka.

kg M3bepeTe Terno npu nporpamure.

“v M3bepeTe rpuna.

® HacTponTe nav nokaxete yaca.

Start CraptupaiTte padoTara.

M M3bepeTe namer.

Stop Cnpete unn 3a4pbXTe BpeMeHHo pado-
Tara.
Ol OtBopeTe BpaTara Ha ypeja.

BbpTALy ce npeBKnroyBarten

C BbPTALWMA CEe NPEBKIOUBATEN NPOMEHATE HACTPOEHUTE
CTOWHOCTH, KOMTO Ce nokaseaT Ha Aucnsies.

BbpTAWMAT ce npeBk/oUBaTeN X1bTBa. 3a Aa pukcuparte
unn ocBoBoanTe BbPTALLMA Ce NPeBK/IYBaTesl, HaTuCHeTe

ro.
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ABTOMaTHUYHO oTBapfAHe Ha BpaTtaTta

AKO 3ageicTBaTe aBTOMaTUYHWA OTBaApAY Ha BpartaTta, Bpa-

TaTa Ha ypeda noackaua. Bue moxere na oTBOpUTE BpaTta-

Ta Ha ypeda U3uUano Ha pbKa.

3abenexku

L} |_|pl/1 NpeKbCBaHeE Ha eieKTpnUYeCTBOTO aBTOMatTu4YHOTO
OTBapAHe Ha BpartaTta He CDyHKLlVIOHVIpa. Bue moxete na
OTBOPUTE BpaTaTa Ha pbKa.

4.2 Bunose 3arpaBaHe

= AKO OTBOpMWTE BpaTaTa Ha ypena Nno Bpeme Ha Pexum Ha
padoTa, To padoTtaTa cnmpa.

= AKO 3aTBOPUTE BpaTaTta Ha ypena, PexumbT Ha padoTa
He nNpoab/XaBa aBToMaTWyHO. Bue TpabBa aa ctapTupa-
Te pexuma.

= AKO ypeabT € UBKJIUEH 3a MOo-AbAro Bpeme, Bpartata Ha
ypena ce oTBapA CbC 3aKbCHEHME.

TyK e OTKpHUeTe npernea Ha BMaoBeTe HarpABaHe. e noyynTe NPEnopPbBKKM 3a U3MNOJIBBAHETO Ha BUAOBETE HArpABaHe.

CumBon Ume

Ynotpeba

90-900

MukpoBbIHOBa pypHa PaampassaBaHe, FOTBEHE WM 3arpaABaHe Ha ACTMA U TEUHOCTM.

v ["own

[‘patuHupaHe Ha ACTHA.

4.3 Oxnaxpaall BeHTUnaTop

OxnaxgaluWaAT BeHTUNATOP Ce BK/OYBA U U3K/IHOUBA MPU
Hy>xaa.

Mou MUKPOBBIHOB PEXUM KamepaTa ocTasa CTyaeHa. Bbn-
peKu ToBa OX/1aXAallMAT BEHTUNATOP Ce BK/IOUBA.

3abenemKa: OxnaxaamMAT BEHTUIATOP MOXE Ja NPOOb/-
XKW aa padoTv JOPU U aKo YPeabT Beye e U3K/TIOUEH.

4.4 KoHpgeH3upana Boaa

MNpwv roTBeHe B Kameparta W Mo BpaTata Ha ypeda Moxe Aa
ce oBpasyBa KoHAeH3Ha Boga. KoHgeHsHaTa Boda e Hop-
MasiHa 1 He 3acTpallasa GYHKLUMOHWPAHeTOo Ha ypeaa.
Cnep roteeHe u30bpLUETE KOHOeH3HaTa BoAA.

5 MpuHagneXHOCTH

N3nonsBanTe opurrHaiHm NpuHaaiexHocTu. Te ca cneuu-
a/lHO Npurofexu 3a Bauwwva ypea.

Cnopef Tvna ype/d focTaBeHaTa NpUHaAAIeXHOCT MOXe Ja
e pas/myHa.

AKcecoapu YnoTtpe6a
Ckapa = Ckapa 3a neyeHe Ha rpwn
¥ 3anuuaHe

= Ckapa KaTo NOBbPXHOCT
3a nocTaBAHe Ha CboBe-
Te

6 Mpenu nbpBaTta ynoTtpeba

M3BBbpLIETE HACTPOMKUTE 3a MbPBOTO NMyckaHe B eKCcrnaoa-
Tauua. MMouncTteTe ypeaa v NpUHaaNexXHOCTUTE.

6.1 MNbpBO NycKkaHe B ekcnnoarauuna

M3BbpLUETE HACTPONKUTE 3a MbPBOTO MycKaHe B eKcrnioa-
Tauma. MouncTeTe ypena v NpUHaLNEXHOCTUTE.

3abenemKa: Cneq cebpaBaHe KbM TOKa UM CriMpaHe Ha

TOoKa Npo3ByYaBa CUrHan v Ha AWCneA ce BMXAAT HAKOIKO

HyM. Moxe aa ca Hy)XHW HAKOJSIKO CeKyHaW, 4oKaTo Npos-

BYYM OLLE eauH CUrHam M MOXEeTe Ja HacTpouTe yaca.

1. HatucHete C.

v Ha aucnnesn ce Buxaa 12:00. MHaMkaTopHaTta nammnuuka
Hag © cBeTw.

2. HacTpo¥Te yaca NnocpeacTBOM BbPTALLOTO Ce Komnue.

3. HatncHete G.

6.2 MNouucTBaHe Ha ypeaa npeau nbpBaTa
ynotpeba

[MouuncTteTe KamMepara n npuHagie>xxHoCTuTe npean 3a rnpbuvs
NbT Aa NPUroTBATe ACTUA C ypeaa.

1. YBepeTe ce, ue B Kamepara HAMa ocTaTbLu OT OMnakoBs-
Ka, NPUHaaNEeXHOCTU UK APy NPeaMETH.

2. [louncTeTe rnagknTe NOBBPXHOCTM B KaMmeparta C Meka,
BAaXHa Kbpna.

3. 3a ga oTCcTpaHWTe MMpuaMarta Ha HOBMA ypesd, U3MUITe
npasHaTa kamepa C ropely canyHeH pasTBop.
— "MouuctBaHe Ha kamepara”, CtpaHuya 14

6.3 MNouucTBaHe Ha NnpuUHagneHoCTUTe

» [louncreTe NPUHAANEXHOCTUTE OCHOBHO ChC CanyHeH
PasTBOP M MeKa Kbpna.

6.4 U3nonssaHe Ha BbpTALLaTa Ceé YUHHUA

Manonassaite ypena cv camo C nocTaBeHa BbpTALla Ce Un-
HUA.



1. MocTaBeTe ponKoBMA NPbLCTEH [@ BLB BALOHATUMHATA B
Kamepara.

//

OCHOBHM MoMoXeHna npu padoTa ¢ ypeaa bg

2. OukcupanTe BbpTAWATA ce unHuA bl B 3aaBMKBaHeTo [€l B
cpenaTa Ha AbHOTO Ha Kkamepara.

3. NpoBepeTe aanu BbpTALLATa CE YMHMA € NPAaBUIHO PUK-
cupaHa.

3abenemka: BLprawaTta ce UMHUA MOXE [a Ce BbPTU HanA-
BO WM HAOACHO.

7 OCHOBHM NOJNIOXEHUA Npu paboTa c ypeaa

7.1 CTOMHOCTU Ha MUKPOBBJIHOBaTa
MOLLHOCT

TyK We oTKpueTe npernen Ha MUKPOBB/IHOBUTE MOLLHOCTH
W NpenopbKa 3a TAxHaTa ynotpeoda.

MukpoBbnHoBa Mowy- YnoTpeba
HOCT BbB BaToB€e

90 PaampasaBaHe Ha UYyBCTBUTENHU
ACTHA.

180 PasmvpasaBaHe 1 gouanuyaHe Ha
ACTMA.

360 [oTBEHE Ha Meco W puba unu 3ar-
pABaHe Ha YyBCTBUTE/IHW ACTUA.

600 3aronnanTe v NPUroTBAMTE ACTMA.

900 3arpaBante TEYHOCTH.

3abenemka

MoykeTe aa HaCTpPOUTE MUKPOBBIHOBMTE MOLLIHOCTM 3a Or-
peaeneHo BpeMeTpaeHe:

= 900 W 3a 30 MUHYTH

= 600 W 3a 60 MuHyTH

= O0W, 180 W 1 360 W 3a 99 muHyTH

7.2 NMoaxoAaALl 3a MUKPOBBHU CbA U
npuHaanexHocT

3a fa ce sarpAasar paBHoOMepHo BawuTe ACTUA 1 Ja He ce
nospex/Ja ypeaa, M3nosssante NoaxoaaLl Cba W NpuHaa-
JIEXKHOCT.

3abenemka: [peav Aa 13nonseare cbia 3a MUKPOBBLIHOB

pexuMm, cbONtohaBanTe AaHHWTE Ha npouasoanTens. Mpu
CbMHEHWE M3BBbPLLIETE TECT CbC Cbl.

MoaxoaAly 3a MUpKOBBbNHOBaA pypHa

Cbaose v npuHagneHoc- O6GocHoBKa
™

Cba oT ycToMuMB Ha Tomm-  Tean matepuanv nponyckar
Ha ¥ NoAXOAALl 32 MUKPO-  MWKPOBBLIHUTE. MUKPOBBHK-
BB/IHOB PEXMM MaTepuan: Te He noBpexaaT yCTONYMBK-
= CTbKIO Te Ha TOMN/IMHa Cb/OBE.
= CTbK/OKEepamuka
= [lopuenaH
= YCcTOWuMBa Ha Temnepary-

pa nnacTmaca
= HambnHO rnasupaHa Ke-

pamuka 6e3 HamnykBaHusA

MeTaneH npudop

3abenexka: 3a na ce naber-
He 3abaBeHOTO KuMBaHe, Mo-
XeTe aa ua3nonaseare metasn-
HW NpWMOOPHK, HaMp. TbXula B
yaluara.

BHUMAHUE

AKO MeTasn oKOCBa CcTeHaTta Ha KamepaTta, Bb3HWKBAT UCK-

pW, KOMTO MOraT [a NoBpeaAaT ypeaa wiv Aa paspyliar BbT-

PELIHOTO CTbK/IO Ha Bparara.

» MeTanuTe, HanpuMep NbxuLa B Yalla, TpAdBa fa Obaat
Ha PasCToAHME OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHWTE Ha Kamepa-
Ta v OT BbTpellHaTa cTpaHa Ha Bparata.

He e noaxoasLy 3a MUKpOBBIHOBa ¢pypHa

Cbaose 1 npuHagnexHoc- O6ocHOBKa
™

MeTaneH cba

MeTanbT He nponycka npe-
MWHaABaHETO Ha MUKPOBB/HM.
AcTuATa enBa ce 3arpAgar.

MWKpPOBBAHUTE MOraT Aa
NoBPeAT 3/1aTHUTE U Cpe-
ObPHM AekopaLmu.

CbBeT: AKO NPOW3BOAUTENAT
rapaHTMpa, Ye CbabT € Nnoj-
XOOALL, 38 MUKPOBBL/IHU, MO-
XeTe Aa M3nonseare chaa.

CbaoBe CbC 31aTHU UK
cpedbpHM AekopaLumu
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7.3 TecTBaHe Ha cbA 32 CKIIOHHOCT KbM
MUKPOBBJIHU

MNMpoBepABaiTe chaa 3a CKIOHHOCT KbM MUKPOBBL/HU C TECT
3a cbaoBe. Camo Mpu TECT 3a CbAOBE MOXETE Ala U3MOoN3-
BaTe Chla B MUKPOBBL/IHOB pPexum 6e3 ACTUA.

VAN NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT usrapsiHe € ro-
pelua Boga!

JocTbnHuTe Yactv Npu padoTta cTaBaT ropeLuu.

» Hukora He QokocBaWTe ropeLmTe YacTv.

» [lpbXTe geuara ganeu.

1. lMpasHnAT cba ce NocTaBA B kameparTa.
2. [locTaBeTe ypena 3a 2 - 1 MMHyTa Ha MakcumasHa MuK-
POBBL/IHOBA MOLHOCT.
3. CtaptvupaiTte padoTara.
4. MHOrokpaTHO NpoBepeTe Cchaa:
- Koraro cbabT € CTyAeH MM C TeflecHa Temnepatypa,
TOW € NOAXOAALL 38 MUKPOBBJIHM.
- Korarto cbabT € ropeuy uavM Bb3HWKBAT MCKPU, Npekpa-
TeTe TecTa. CbAbT HE € NOAXOAALY 32 MUKPOBBL/IHMU.

7.4 HacTponKa Ha MUKPOBB/IHOBUA PEeXUM

BHUMAHUE

PexxnmbT Ha padoTa Ha ypena 6e3 ACTMA B KaMmeparta BOaM

[0 NpeToBapBaHe.

» Hukora He cTapTMpanTe MUKPOBBIHOBKUA pPexum 6e3 Ac-
™MA B KamepaTa. M3kntoueHre npasu KpaTtkoTpaeH TecT
Ha cbaoBeTe.

CubBert: 3a aa ua3nonaeare onTMMasiHoO ypeaa cu, MOXeTe
[a ce opveHTUpaTte no JaHHWTE B MPEnopbKuUTe 3a HacT-
povika.

— "Taka craBa", CtpaHnya 17

1. CnasBaiiTe ykasaHuaTa 3a 6esonacHocT. = Ctpaxula 4

2. CnasBaiTe ykasaHvATa 3a M30ArsaHe Ha MaTepuasiHu
wetn. = Ctpanuya 6

3. CnasBaliTe ykasaHunATa 3a NnoaxoAsaly 3a MUKPOBbBIHOBA
dypHa Cb0BE U NpuUHaanexHoctTn. = CtpaHuia 9

4. C ByTOHUTE HACTPONTE XenaHata MUKPOBbL/IHOBA MOLL-
HOCT.

5. C BbpTAWMA Ce NpeBK/toYBaTenl HACTPOWTE XenaHarta
NPOABIKUTE/THOCT.

3abenemka: AKo o Bpeme Ha padoTa oTBOpUTE Bparara
Ha Kameparta, MUKpPOBbLIHOBATa GpypHa cnupa padoTa
HaACTPOEHOTO BpemMe. AKO 3aTBOPUTE Bpartara Ha KameparTa,
PEXUMBT Ha padoTa NPOAL/IKABE aBTOMATUUHO.

7.5 NMpomaAHa Ha NPOABNMUTENHOCT
MoykeTe fa NnpoMeHATe NPOAB/IKUTENHOCTTA NO BCAKO Bpe-
mMe.

» C BbpTAWMA Ce NPeBK/oYBaTeN HaCTPOWTe XenaHarta
NPOAB/IKUTE/THOCT.

7.6 MpeKkbcBaHe Ha paboTaTa

1. HaTucHerte Stop uin OTBOPETE BpaTaTta Ha ypeaa.

v UHavkaTopHaTa namnuyka Hag Start cBeTw.

2. 3a ga npoabnxkuTe padoTtarta, 3aTBOPETE BpaTtata Ha
ypena v HatucHete Start.

7.7 MpekbcBaHe Ha paboTaTa

» HartucHeTte gBa MbTH Stop UM OTBOPETE BpaTara u HaTUC-
HeTe Stop BEAHDBXK.

8 Npun

C rpuna Mo)eTe Aa 3anedyete wau npeneyeTe ACTUATA CU.
PUIBT MOXETe [a M3MNo3BaTe CaMOCTOATEIHO WK B KOM-
OMHaLMA C MUKPOBB/IHOBUA PEXUM.

8.1 HacTtpowKa Ha rpuna

» C BbpTAWMA Ce NPEBK/YBATEN HACTPOUTE XenaHata
NPOAB/IKUTESTHOCT.

8.2 MNpomAHa Ha NnpoAbNKUTENHOCT
MoxeTe na NMPOMEHATE MPOAB/IXUTENHOCTTA MO BCAKO Bpe-
Me.

» C BbPTALWIKMA CE MNMpeBK/itoYBaTeNn HaCTDOﬁTe XXenaHarta
NPOAOB/DKUTENHOCT.

8.3 MpekbcBaHe Ha paboTaTa

1. HatucHeTe Stop M OTBOpETE BpaTarta Ha ypeaa.

v WMHavkaTopHarta namnuuka Hag Start cBeTw.

2. 3a na npoawmkuTe paboTaTta, 3aTBOPETE BpaTarta Ha
ypena v HaTucHete Start.

10

8.4 MpekKkbcBaHe Ha paboTaTa

» HartucHeTte gBa MbTH Stop UM OTBOPETE BpaTara v HaTUC-
HeTe Stop BEAHDBX.

8.5 KombuHHUpPaH MUKPOBBIIHOB PeXUM

3a [1a CKbCUTe NPOAL/IKUTETHOCTTA Ha FOTBEHE, MOXETe
[a 13nonssarte rpua B KOMOUHALMA C MUKPOBB/IHOB PEXMM.

HacTpoiKka Ha KOMOMHUPaH MUKPOBBLIIHOB
pexum

1. HaTncHeTe Bbpxy MUKPOBBAHOBA MoLHOCT 90, 180 wnam
360.

v WHovkaTopHaTta namnuuka Haa HatucHaTtuA OYyTOH CBETH
n aucnneAt nokassa 1:00 MuH.

2. HatucHeTe w.

3. C BbpTALMA Ce NMPEeBK/OYBATEN HACTPOWTE XenaHata
NPOOBKUTENHOCT.

3abenemka: AKo o Bpeme Ha padoTa OTBOpUTE BpaTara
Ha KkamepaTta, MMKPOBbL/IHOBATa ¢pypHa cnupa paboTa v
HacTPOEHOTO BpeMe. AKO 3aTBOpWTe BpaTaTa Ha kamepara,
pPeXMMBT Ha padoTa Npoab/HKaBa aBTOMATUUHO.
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9 MNMamer

C ¢yHKUMATA NaMeT MOXETE [a 3anameTABaTe HacTpovka-
Ta 3a ACTWE W [Ja A U3BMKBATE OTHOBO MO BCAKO BPEMme.

CbBeT: AKO YECTO NPUroTBATE ACTUE, N3MOS3BaNTE PYHKLK-
ATa Memory.

9.1 3anameTABaHe Ha nporpamu c
$yHKumMaTa Memory

3abenexka

= He MOXeTe Aa 3anameTABaTe HAKOAKO MUKPOBBIHOBK
MOLHOCTHK nocsiefoBaTesiHO.

He moxeTte JAa 3anamMeTtAaBate aBTOMaTUYyHU nporpamMu.

HatucHete M.

MHavkaTopHarta namnuuka Hag M ceetu.

C 6yTOHUTE HACTPOKUTE XenaHata MUKPOBL/IHOBA MOLL-

HOCT.

MHavkaTopHaTta fnamnuuka Hag OyToHa CBEeTU M AuchaenArt

nokasea 1:00 MuH.

3. C BbpTALIMA Ce NPEeBK/KOYBATEN HACTPONTE XenaHarta
NPOAB/IKUTENHOCT.

4. lMpu Hyxxga u3depete eaHa OT OMNUMUTE:

» 3a na sanameTtute Memory 1 aa ctaptuparte BegHara,
HaTuCcHeTe Start.

M=

<

» 3a aa sanameTtute Memory 1 aa He ctapTupaTte, Ha-
TMcHeTe M.
v AKO ypenbT He CTapTupa, Ha AMCI/IeEA Ce NMoKasBa vaca
W ypeabT 3anamMeTaABa HacTporKkaTa.

9.2 CrapTupaHe Ha dyHKuuAaTa Memory

MoxeTe aa ctapTupaTe 3anameTeHara nporpama CbBCEM
necHo. lNocTaeeTte BaweTto AcTMe B ypeaa u 3atBopeTe Bpa-
TaTa Ha ypega.

1. HatucHete M.

v [loABABAaT ce 3anaMeTeHnTe HaCTPONKMK.
2. HatucHete Start.

9.3 MpekbcBaHe Ha paboTaTa

1. HatucHeTte Stop M OTBOpETE BpaTarta Ha ypeaa.

v WHavkatopHara namnuuka Hafg Start cBeTw.

2. 3a ga npoawmkute padoTara, 3aTBOpETE BpaTara Ha
ypeaa v HatucHeTe Start.

9.4 MNMpekbcBaHe Ha paboTaTa

» HartucHeTe aBa MbTu Stop MM OTBOPETE BpaTaTta U HaTUC-
HeTe Stop BEAHBX.

10 MNporpamu

C nporpamuTe Bawuat ypen Bu nomara npu NnpuroTBAHETO
Ha pasnMyHKn ACTUA 1 n3Bnpa aBTOMATUUYHO ONTUMATHUTE
HaCTPOWKMU.

10.1 HactpoiBaHe Ha nporpama

1. U3BepeTe nporpama.

2. Hatnckante [Bl, gokato AUMCNIEAT NOKaXe XenaHua HO-
MEpP Ha nporpamara.

v WMHavkaTopHaTta namnuuka Haf [Pl cBeTu.

. HatucHeTte ka.

v KMHavkaTopHata namnuuka Hapj kg cBeTu v AMcnnenT no-
KasBa npeanoxXeHo Terno.

4. HacTpolite TernoTo Ha ACTMETO NOCPEeACTBOM BbPTALOTO
ce Konue.
B cnyuan ue He MoXxeTe Aa BbBeAeTe TOUHOTO TErNO,
3aKpbr/IeTE TEFNOTO HArOPe WaKM HadoNy.

w

10.4 PasmpasfABaHe C nporpamHa aBToMaTUKa

5. 3a pa ctaptupate pabortaTa, HaTucHeTe Start.

v UHankaumATa nokasea U3TMYaHeTO Ha NPOOb/IKUTEN-
HoCTTa.

6. AKO MO BpeEMe Ha nporpama npo3ByYn CurHas, OTBOpPETe
BparaTa Ha ypeja.
» Pasgpobete, pasdbpkanTe uan oBbpHeTe ACTUETO.
» 3aTBOpeTe BpaTarta Ha ypeaa.
» HatucHerte Start.

10.2 MpekbcBaHe Ha paboTaTa

1. HatucHeTte Stop M 0TBOpETE BpaTarta Ha ypeaa.

v WMHavkatopHarta fnamnuuka Hafg Start cBeTw.

2. 3a ga npoabmkute padoTarta, 3aTBOpPETe BpaTata Ha
ypena v HatucHete Start.

10.3 MpekbcBaHe Ha paboTaTa

» HartucHeTe ABa MbTu Stop MM OTBOPETE BpaTaTta U HaTUC-
HeTe Stop BeHBX.

C 4-Te nporpamMu MOXeTe [a pasmpassasare Meco, NTUuu 1 xna0.

Mporpama fActne CbpoBe JAnana3oH Ha Terno B Kr
PO1 Kanma OTBOPEHO 0,20-1,00
P02 Mapyeta meco OTBOPEHO 0,20-1,00
P03 Mune, NuAewwKn pa3pacoBkm OTBOPEHO 0,40-1,80
P04 Xnaé OTBOPEHO 0,20-1,00

11



bg OcCHOBHM HaCcTpOWiku

Pa3Mpa3ﬂBaHe Ha ACTUA C nNporpamMmHa
aBTOMaTHUKa

1. M3BageTe xpaHUTENHUTE NPOAYKTU OT OnakoBKaTa.
M3nonaeanTe xpaHuTenHM NpoaykTh, KOUTO Ce cKnaau-
paT B /IerHaso nosioeHue u Ha nopuuu npu -18 °C.

2. [NpeTernere xpaHUTENHWTE NPOAYKTH.

Ternoto Bu e Hy)xHO, 3a Aa HacTpouTe Nporpamara.

3. lNocTaBeTe XpaHUTEeNHWTE NPOAYKTU BbpXy Noaxoasll 3a
MWKPOBB/IHOBU GYPHM, MAOCHK Cbf, HAaMp. CTbKAEHa Wu
nopLenaHoBa YMHUA.

He nocTtaBanTe Kanak.

4. HactpowTe nporpamata. — CrpaHuya 11

5. 3abenemkKa: Korato pasmpasfasare Meco 1 MTuuu, ce
o6pasyBa TEYHOCT.

10.5 lToTBeHe c nporpamMHa aBTOMaTUKa

OTcTpaHeTe TeYHOCTTa NpPu 0BPBLIAHE U B HUKAKbBB Cy-
yav He A M3MN0M3BanTE M He MO3BOIABANTE KOHTAKT C
OPYTM XPaAHWUTETHU MPOAYKTH.

6. OtoeneTe ey OT Apyrv MIOCKUTE NapyeTta v kavmaTta
npeav BpemeTo Ha MpecTow.

7. PasvpaseHuaT xpaHuTeneH NpoaykT TpAdBa Aa npecTou
owe 10 no 30 mMuHYTH, 3a Aa Ce M3paBHU TemnepaTypa-
Ta.

FonemuTe napyeTa MeCO Ce HyXAaAT OT No-Ab/ro Bpeme
Ha NpecToW B cpaBHeHWe ¢ MankuTe. [Npu NTuum cnen
BPEMETO Ha NPEeCcTol U3BaaeTe BbTPELIHOCTUTE.

8. MoxeTe na npoob/xute obpadoTkaTa Ha XpaHUTeHUTe
NpPoAYKTW JOpU KoraTto AebennTte napyera eBeHTya HO
Ollle He ca Hamb/IHO pa3MpaseHHm.

C TpUTE NporpamMu 3a roTBeHe MOXeTe Aa NPUroTBATE OPKU3, KapTODU MUK 3E/TEHUYLM.

Mporpama flctue CbpoBe Huana3oH Ha  YKasaHuA
Terno B Kr
P05 Opwu3 C Kanak 0,05-0,20 = 3a 0pu3 M3Non3BanTe roaama, Bucoka popma.
= He usnonssaiTte opu3 3a ObP30 NPUrOTBAHE B M/IMK.
= Ha 100 r opu3 nobaBeTe ABOMHO [0 TPOMHO KOJIMYECTBO
BOAA.
P06 Kaptoowu C Kanak 0,15-1,00 = 3a KapTopu CbC COM HapexeTe NPecHUTE KapTodu Ha
MasikK, paBHW napyeTa.
= Ha 100 r kapTodu cbc con nobaseTte eaHa C.J1. Boda U
Masnko Con.
PO7 3eneHuyum C Kanak 0,15-1,00 = [IpeTernere NPecHu, MNOYNCTEHM 3ESTEHYYLIM.

= HapexeTte 3e/1eHYyLMTe Ha MaJik1, paBHM napyeTa.
= Ha 100 r senenuyun godaseTe efHa C.J1. BoJa.

FfoTBeHe Ha ACTUA C NporpamHa aBTOMaTUKa

1. MpeTternete xpaHUTeNHUTE NPOOYKTU.
Ternoto Bu e Hy)xHO, 3a Aa HACTPOUTE nMporpamMara.

2. [locTaBeTe XpaHUTeHUTE NPOAYKTM B NOAXOAALL 38 MUP-
KOBB/IHM CbA M MO 3aTBOPETE C Kanak.

3. [lo6aBeTe KOMMUECTBO BOAA CNOPE[ ykadaHuATa Ha npo-
M3BOAMTENA BbPXY OnakosKara.

10.6 KombuHMpaHa nporpama 3a roTBeHe

4. Hactpoite nporpamata. — CtpaHuya 11

5. Cnen n3tMyaHe Ha nporpamara pasdbpkanTe xpaHuTesn-
HWTE NPOAYKTW OLLIE BEAHDBX.

6. XpaHWTeHUAT NPoAayKT TpAdBa Aa npectou ouwe 5 go 10
MWHYTK, 3a [a Ce U3paBHM Temneparypara.
Pesyntatute OT roTBEHETO 3aBUCAT OT KA4eCTBOTO U
CBOWCTBaTa Ha XpaHWTeNHWTe NpoayKTw.

C KoMBuHWpaHaTa nporpamMa 3a rotseHe KoOMOMHMPATE MUKPOBBIHK W FPUA.

Mporpama fAcTtune

Cbnose Jrnana3oH Ha Terno B Kr

P08 3anekaHka 3ampaseHa, 40 3 cM BMcOoKa

OTBOPEHO 0,40-0,90

FoTBeHe Ha ACTUA C KOMOMHUpaHa nporpama 3a
roTtBeHe
1. M3BageTte xpaHuTenH1Te NpoayKTH OT onakoBKara.

2. [peTernere xpaHUTeNHWTE NPOAYKTH.
Ternoto Bu e Hy)xHO, 3a Aa HACTpoOUTE nMporpamMara.

3. [NocTaBeTe XpaHWUTeNHUTE NPOLYKTH B MOAXOAALY 38 MUP-
KOBB/IHU, TOM/IOYCTOWUMB M HE TBbPAE roMAM Cbl.

4. HacTtpoWTe nporpamarta. = Ctpanumya 11

5. AKO mporpamara € u3Tekna, 0OCTaBeTe XpaHWTEHUA NPo-
AykT ga npectou owe 5 no 10 MuHyTKH, 3a Aa ce M3paBHU
Temneparypara.

11 OCHOBHM HaCTPOUKH

MoxxeTe ga HacTpouTeE OCHOBHUTE HACTPOWKKM Ha Bawima
ypen cnopea Bawwute Hyxaw.

11.1 O6w npernen Ha OCHOBHUTE HAaCTPOWKH

Tyk we HamepuTe 00l Npernen Ha OCHOBHWUTE HACTPOWKK M hadpuuHnTe HacTpoviku. OCHOBHWTE HACTPOWKK 3aBUCAT OT

obopyasaHeTo Ha Baiwwa ypen.
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MounctBaHe u nogapwxka bg

HacTpoinka HUsbop 3HaueHue
| 3ByK Ha OyToHW- = B’ BkntouBaHe W n3ktouBaHe Ha 3Byka Ha ByTOHWTE.
Te = OFF

3abenemKa: 3ByKLT Ha BYTOHWUTE OCTaBa aKkTMBEH Mmpw Start 1 Stop,

¢ leMo pexum dEd

AKTUBMpPAWNTE UK AeaKkTUBUPaKTe AEMO pexunma.

3abenemKa: YpeanT e nskoueH. Moxere ga u3nonssare OyTOHWUTE U MHOMKATOPa, OYTOHK-
Te He PYHKUMOHMPpaT. [leMO PeXMMbT € OCHOBHO MOJIE3EH 3a ThPrOBLMTE.

11.2 MNpomAHa Ha OCHOBHa HacTpoMrKa

UsuncKBaHe: YpeabsT € U3KJIOUEH.
1. B npoab/mkeHne Ha HAKOIKO CEeKYHAW 3aApbXTe HaTUc-
HaTw Start 1 Stop,
JucnneAt nokassa NbpBaTa OCHOBHA HacTpoKKa.
. HatucHete Start.
Ha aucnnesa mura akTyanHaTa CTOWHOCT.
. C BbpTALWMA Ce NpeBK/toUYBaTEl HACTPOUTE XenaHaTa
CTOWHOCT.
. 3a Ja npvemeTe OCHOBHaTa HacTpoMlka, HaTucHeTe Start.
. 3a [a HanycHeTe OCHOBHAaTa HacTpoWKa, HaTUCHeTe Stop,
. C BbpTALMA Ce NpeBKItoUYBaTe/l CMEeHeTe Ha OCHOBHA
HacTpoKKa c.
7. 3a ga 06paboTuTe oCHOBHATa HACTpoKKa, HaTUCHeTe
Start.
v Ha aucnnesa cBeTr HaCTPOEHUAT M3Bop.
8. C BbpTAWMA Ce NpeBK/toYBaTesl HACTPOWUTE XenaHarta
CTOWHOCT.
9. 3a ga npuemeTe oCHOBHaTa HacTpoKka, HaTucHeTe Start.
10.3a ga HanycHeTe OCHOBHAaTa HacTpowka, HaTUCHETE Stop.,
11.3a aa HanycHeTe MeHIOTO C OCHOBHWUTE HACTPOMKMK, OTHO-
BO HaTUCHeTe Stop,

CbBeT: MOXeTe No BCAKO BPEME Aa NMPOMEHWUTE HACTPOW-
Kara.

w <N

o O

11.3 MNpomaAHa Ha NPOABMIKUTENHOCTTA Ha
3BYKOBWA CUrHan

Korato ypenbt Bu ce nskawusa, npo3syyasa curHan. Mo-
XETe Aa NMPOMEHATE NPOAb/HKUMTENIHOCTTA Ha CUrHana.

» HaTtucHerte Start 32 0K0/10 6 CeKkyHaM.

v BpemeTpaeHeTo Ha curHana ce CMeHAa Mexay KbCo u
ObAro.

v ype,l:l‘bT npuemMa npoab/HKUTE/TIHOCTTa Ha CUrHasia U no-
KasBa Yaca.

11.4 HactpouBaHe Ha 4yaca

3abenexka: Crneq CBbp3BaHe KbM TOKa WK CriMpaHe Ha
TOKa NPO3ByYaBa CUrHas M Ha AMCM/enA ce BUXOaT HAKOJKO
Hy/ M. Moxe [a ca Hy)XKHM HAKOIKO CeKyH[M, JoKaTo Npos-
ByYM OlLie eanH CUrHan v MOXeTe [Ja HacTpouTe yaca.

1. HatncHete O.

v Ha aucnnen ce swxaa 12:00. MHamMkaTtopHata namnuuka
Hag O ceeTw.

2. HacTtpo#Te yaca nocpeacTBOM BbPTALLOTO CE KONye.

3. HatucHete G.

11.5 CKpuBaHe Ha yaca

3a na Hamanute pasxoaa Ha Bawwva ypea B pexxum Ha Huc-
Ka MOLLHOCT, MOXeTe Aa CKpuBaTe yaca.
1. HatucHete G.

2. HatncHerte Stop,
3a aa nokaxeTe OTHOBO yaca, HaTucHeTe noBTopHO O.

12 MNMouucTBaHe U NOAAPBMKA

MouncTtBarTe 1 nogabp)xanTe ctapatenHo Bawwma ypea, 3a
[a cbxpaHuTe HeroBaTa GYHKLMOHANHOCT 3a A0 BpeEMe.

12.1 MNouucTBalMU cpeacTea
Manonsearte camo NoaxoAAalmM NoYMcTBallM CpeacTBa.

VAN NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT TOKOB yaap!

lMpoHukBaLlaTa Bnara Moxe da npeanssnka TOKOB yaap.

» 3a nouncTBaHe Ha ype[a He u3noss3Bante MallmvHa 3a
No4YnCTBaHe C Napa win ¢ BUCOKO HanAraHe.

BHUMAHUE

HenoaxodAwmTe NouncTBaliy CpeacTsa NoBpexXaaT NnoBbpx-

HOCTWUTE Ha ypena.

» [la He ce nanonaeaT abpasuBHU K UIUCKBALLM TbpKaHe
MoYMCTBALLM CpeacTBa.

» He nanonseakte nouncTBallM CPeAcTBa C BUCOKO CbIabp-
aHue Ha afkoxo/l.

» He usnonseaiite TBbpAM abpasvBHU MOW MK MbOKM 3a
yucTeHe.

» He usnonssaiiTe cneuuantu noyncTealm npenapary 3a
TOM/IO MNOYUCTBAHE.

» ManonseaiTe npenapatu 3a CTbK/O, lWwadepun 3a CTbKI0
WK CPEeACTBa 3a rpuxXa 3a Hepbxaaema ctomaHa camo
aKo Te ca NnpenopbyaHu 3a CbOTBETHATa YacT B MHCTPYK-
LMATa 3a nouncTBaHe.

CobabpiKaljaTa ce B HOBUTE MbOM COM MOXKe [a NoBpeau no-

BbPXHOCTUTE.

» [Mpeaun ynotpeda mManiakHeTe WartesaHo HOBUTE NomnuBa-
TE/HW KBPMK.

Kow nouncTBally npenapaTy ca Noaxoasliy 3a OTAe/THUTE
MOBBPXHOCTU U YACTH, LLiEe HAayuuTe B OTAS/IHUTE PbKOBOIC-
TBa 3a MOYMCTBaHe.

12.2 MNMouuncTBaHe Ha ypena

MouncTeaiTe ypeaa crnopes NocoyeHoTo, 3a Aa He ce NoBs-
PedAT Pas/IMYHUTE YaCTH U NOBBLPXHOCTU NOPaan MPELWwHO
nounCTBaHe WM HEeNoaxXoAALl npenapar.

dabpuuHa HacTporka (MoXe [a ce pasnuuyasa criopen Tvna ypen)
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bg [louncTtBaHe v noaopbxKa

VAN NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT U3rapsiH1A!

Mo Bpeme Ha ynotpeba ypeabT v HEroBUTE AOKOCBALM Ce

yacTu ca ropeLum.

» M3unckBa ce BHUMaHUWe, 3a Aa ce 13berHe JOKOCBaHETO
Ha HarpeBaTeNHUTE E/IEMEHTH.

» MankuTe Oela Ha Bb3pacT noa 8 roavHu Tpadea Aa CTo-
AT ganed.

VAN NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHocT oT noxap!

OcTaTbuuTe OT XpaHa, MagHWHAaTa U COKBT OT NEeYEeHETo Mo-

raT fa ce 3anansr.

» [peau padoTa oTcTpaHABanTe rpybuTe 3amMmbpcABaHUA
OT KamepaTa, OT HarpeBaTe/IHUTE e/IEMEHTU U NPUHa-
JIeXXHOCTUTE.,

VAN NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHoOCT OT HapaHABaHe!
HanpackaHOTO CTbKJIO Ha BpaTaTa Ha ypeda MOxe Aa ce
NpbCHE.

» He nanonseaite ocTpu adpasnBHU NoyMcTBalLM Npena-
patv UK OCTPU META/THU CTbPrasiku 3a NOYMCTBAHETO Ha
CTBbK/IOTO Ha Bpararta Ha ypeja, TbM Kato Te morart aa
HagpackaT NoBbPXHOCTTA.

1. CnasBanTe ykasaHuATa 3a NoYMcTBalMTE CPEeacTBa.
— Crpannya 13
2. YkaszaHuATa 3a No4YMCTBaHe Ha KOMMOHEHTUTE Ha ypeaa
WM NOBBPXHOCTUTE Aa Ce cnasear.
3. Koraro He e MOCOYEHO HULLO ApYro:
» [louncTeTe KOMMOHEHTUTE Ha ypeaa C ropell canyHeH
pPasTBOP U C Kbpna.
» [loacylieTte ¢ Meka Kbpna.

12.3 MNMouuncTBaHe Ha KamepaTa

BHUMAHUE

HenpaeuaHOTO NMoyncTBaHe MOXe [a NMoBpeau Kamepara.

» He nanonssaiTe cnpeit 3a pypHa, adpasmsHu CPeaCTBa
WK OPYrK arpecvBHM NOUUCTBALUM CPEACTBA.

1. CnasBawTe ykasaHuATa 3a NouyncTealiMTe cpeacTaa.
— CrpaHuya 13

2. [NouncTeTe ¢ ropely canyHeH pasTBOp WKW OLETHa BOAA.

3. lNpu cunHO 3aMbpcABaHe W3MNON3BaNTe Npenapar 3a Mno-
yucTBaHe Ha GYpPHM.
ManonseanTe nouncTBalm npenapartv 3a GpypHa camo B
cTyAeHa kamepa.
CbBert: 3a Aa ce OTCTPAHAT HEMPUATHUTE MUPU3MH, 3ar-
penTe yala BoAa C HAKOJIKO KarkuW IMMOHOB COK 3a 1
[0 2 MMHYTM C MakcumasiHa MUKPOBB/IHOBA MOLLHOCT. 3a
na usberHete 3abaBeHO kKunBaHe, BUHArK BKapBanTe B
cbaa NMbxuua.

4. Cnepn ToBa n3bbplleTe kamepaTa C Meka Kbpna.

5. NscyweTte kamepaTa ¢ OTBOpeHa Bpara.

MounucTBaHe Ha BbpTALLlaTa Cé YAHUA

1. CnasBaWTe ykasaHuaTa 3a NouyncTBalmMTe CpeacTea.
— Crpanuya 13

2. CBanete BbpTALLATA CE YMHMUA.

3. MNMouncTeTe BbLPTALLATA CE UMHUA C ropell canyHeH pasT-
BOP ¥ MeKa Kbpna.

. [Noacywete ¢ meka Kbpna.

. MocTaBeTe 0OpaTHO BbPTALLATA CE YMHMA.
BHMMaBalTe BbpTALLATA Ce UMHKUA da ce duKcupa npa-
BU/IHO.

[$ ¢
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12.4 MNouucTBaHe Ha NpeagHaTa cCTpaHa Ha
ypeAaa

BHUMAHUE

HenpaBn/IHOTO NOUMCTBaHE MOXe [Ja Nnospeaun npeaHara

yacT Ha ypefa.

» He usnonssaiTe npenapaTk 3a CTbK/10, MeTanHa CThbp-
rasika Wav CTbK/IeHM LINaTy/M 3a NounMcTBaHe.

» 3a jga nsberHete KOPO3UA BbPXY NPEaHUTE YacTu OT He-
pbXaaema cTomaHa, BeHara oTcTpaHsaBaiTe neTHaTa oT
KOT/MIEH KaMbK, MasHWHa, KUCenHa v OenTbLu.

» [1pK NOBBLPXHOCTH OT HEPBXJaeMa cToMaHa WanonsBamn-
Te cneuuanHu cpeacTBa 3a NoAapbKkKa Ha Hepbxaaema
cTOMaHa 3a ropeLy NoBbPXHOCTH.

1. CnasBaliTe ykasaHuATa 3a nouyncrealluTe cpeacrsa.
— CrpaHxuya 13

2. MNpefHaTa YyacT Ha ypeaa ce NoYucTBa C ropeLy canyHeH
pPasTBOP U Kbpna.
3abenemka: Ha npegHarta cTpaHa Ha ypeaa ca Bb3MOX-
HWM MasIKv LIBETOBM pas/iMunA nopaau pasMuyHuTe mare-
puanu1, Kato Hanp. CTbK/10, niacTtMaca uav mMeTain.

3. MNpwv ypeau ¢ npedHa yacT OT HepbXaaema cTomaHa Ha-
HeceTe CpPeACTBOTO 3a NoAAPBXKKA Ha Hepbxaaemara
CTOMaHa C MeKa Kbpna Ha TbHBK C/I0M.

CpencTea 3a nogapbKKa Ha Hepbkaaema cToMaHa e
nonyunte oT cnyxoda 3a 00CNyXBaHe Ha KIMEHTUTE UK B
chneunanuavpaHaTa TbproBcka mMpexa.

4. [oacyuweTe ¢ Meka Kbpna.

12.5 MouucTBaHe Ha naHena 3a o6cnyxBaHe

BHUMAHUE

HenpaBWAHOTO NouMcTBaHe MOXe Aa NoBpeau naHena 3a
obcnyxsaHe.

» Hukora He ObplieTe naHena 3a 0OC/ayXBaHe MOKBP.

1. CnasBaWTte ykasaHuATa 3a NoyncTBalMTe cpeacTaa.
— Crpaxuya 13

2. [NouncTteTe naHena 3a obcnyxpaHe ¢ MMKpodasepHa
Kbpna uavM ¢ Meka, BraxHa Kbpna.

3. MNoacyuwete ¢ meka Kbpna.

12.6 MNMouucTBaHe Ha NpUHaANEXHOCTUTE

1. CnasBawTte ykasaHuATa 3a NoJncTBallMTe CpeacTaa.
— Crpaxuya 13

2. 3aropenuTe ocTarbUM OT XpaHa ce pa3mekBar C BaaxHa
Kbpna 1 ropell canyHeH pasTBop.

3. MNouncTeTe NpMHAANEXHOCTUTE C ropell canyHeH pasT-
BOP W Kbpna Win ¢ yeTka.

4. [NouncTBaNlTe pbxaata C npenapar 3a HepbXaaema CTo-
MaHa uau npenapart 3a ChAoBe.
Mpu cnIHO 3aMbpcABaHe W3MNoN3BanTe crnupana oT He-
pbxaaema ctoMaHa wav npenapart 3a NoYMcTBaHe Ha

dypHMU.
5. MNMoacyweTte ¢ meka Kbpna.

12.7 MouucTBaHe Ha CTbKNaTa Ha BpaTaTa

BHUMAHUE

HenpaBnaHOTO NOYMCTBaAHE MOXe [a MOBPEeaM CTbKiaTa Ha
BparaTa.

» He nanonseante cTbprasaka 3a CTbK/IO.

1. CnasBavTte ykasaHuATa 3a noyvncTBalMTe cpeacTaa.
— Crpanuya 13



OTCTpaHFIBaHe Ha HEen3rnpaBHOCTHU bg

2. Ctbknarta Ha BpartaTa Ce NoyYncTBaT C BaXHa Kbpna u HaCTpoﬁKa Ha (I)yHKLIMFlTa 3a NOYUCTBAHe
npenapar 3a CTbKJ/I0.

3abenemka: CeHkuTe BLPXY CTbKaTa Ha Bparara, Kow-
TO MpUAMYaT Ha TPEMNTEHMWA, Ca CBET/IMHHU OTPaXKeHWA OT
OCBET/IEHWETO Ha KameparTa.

3. MNMoacyweTe ¢ meka Kbpna.

1. CvneTe HAKOJIKO Karnku NouYncTBall npenapart B YaeHa
yalla ¢ Boaa.

2. 3a na nsberHete 3abaBeHO KUMNBaHe, MOCTABETE JTbXMY-
Ka B yalwara.

3. MocTaseTe valara B cpegjata Ha kamepara.

4. HacTpolTe MUKpOoBbAHOBA MowHocT 600 W.
12.8 EasyClean 5. HacTpoiite 3 MUHYTW NPOABMKUTENHOCT.
MOANOMAraHeTo Ha MOUMCTBAHETO € Gbp3a anTepHaTuea Ha & CTAPTUPAHE MMKDOBLIHM.
nouncTBaHeToO Ha kameparta. [oanomMaraHeTo Ha NouncTBa- 7. Cnea nstnyare Ha NpOALIXUTENHOCTTA APLXTE BpaTaTra
HEeTO pa3MekBa 3aMbPCABAHMATA UpEe3 U3napABaHe Ha ca- 3aTBOPEHA 33 OLUE 3 MUHYTH.
MyHEH Pa3TBOP. 3aMbLPCABAHMATA Clief TOBa No-neko ce or- o C/éd Toea M3OBPLLETE kamepata C Meka Kbpna.

9. M3cylueTe kameparta ¢ OTBOpeHa BpaTa.

CTpaHABar.

13 OTcTpaHABaHe Ha HEU3NpPaBHOCTH

MoxeTe aa oTcTpaHuTe CaMOCTOATENIHO Maslkih HeM3npaBHOCTM Mo BaluvA yped. Mpeav ga ce CBbpXeTe ¢ oTaena no odc-
Ny)BaHe Ha KWeHTW, HanpaBeTe crpaBka ¢ MHGOopMaLMATa 3a OTCTpaHABaHe Ha HEeM3NpaBHOCTH. Taka e usberHeTe He-
HYXXHW pPasxoau.

N NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT OoT HapaHABaHe!
HekoMNEeTEHTHUTE PEMOHTK Ca OMacHw.
» Camo 0ByuyeH crneunanuavpaH nepcoHan Tpadea fa v3BbPLBa PEMOHTH Ha ypeaa.
» AKO ypenwT € AedekTeH, ce CBBbPXETE C 0TAeNa No 06CNyXBaHe Ha K/IMEHTH.
— "Otnen no obcnyxBaHe Ha kimeHTu", Ctparuya 16

N NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT TOKOB yaap!

HekoMMNEeTEHTHUTE PEMOHTK Ca OMacCHM.

» Camo oByueH 3a LienTa cneyuanmanpaH nepcoHan TpAdea Aa M3BBLPLLUBA PEMOHTU Ha ypeaa.

» 3a peMoHTa Ha ypeaa TpAOBa Aa Ce M3NOoN3BaT camoO OPUrMHAIHK PE3EPBHKU YacTu.

» AKO kabenbT 3a CBbP3BaHe KbM Mpexarta Ha To3u ypel Obae NoBpeaeH, Tov TpAdBa [a Ce CMEHU OT NPOU3BOAUTENA UK
HeroeuA oTaen nNo 0O6CAYXXBaHe Ha KNWEHTH, WK OT APYro nue ¢ noaodHa KkBanMdukauma, 3a Aa ce n3berHar onacHoOCTU.

13.1 PyHKUMOHANHU HEU3NPaABHOCTH

HeusnpasHocT MpuunHa U oTCTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

YpeabsT He GpyHKLUMOHMPA. LLlencensT Ha kabena He e BKapaH.
» CBbpXEeTe ypeaa KbM efiekTpo3axpaHealiata Mpexa.

B KyTHATa C npeanasntenin ce € aktuBupasl npeanasuTert.
» HpOBepeTe npeanasuTesia B KyTuATa C npeanasntenu.

CnupaHe Ha enekTposaxpaHBaHeTo.
» [poBepeTe ganun GYHKLMOHUPAT OCBETIEHWETO HA NMOMELLEHWETO WK APYrv ypeau
B NOMELLEHMETO.

DyHKLMOHaNIHA HEW3NPAaBHOCT

1. M3kntoueTe npeanasutena ot Tabnoto.

2. Cnepn ok. 10 cekyHau BKOUYETE OTHOBO NMpeanasvTens.

v AKO HeuanpaBHoCTTa e Ouna egHokpaTHa, CboOLLEHUETO yracsa.

3. AKO CbOOLLEHMEeTO Ce NoABKM OTHOBO, Ce CBBLPXETe C oTaesa no o0cny>XBaHe Ha
KnneHTH. Mpn obaxaaHeTo nocoyeTe TOYHOTO ChboOLIeHWe 3a rpeLuka.

— "Ornen rno o6cayxBaHe Ha kameHTu", Ctparmya 16

Bparara He e 3aTBOpeHa u3LAno.
» [lpoBepeTe Aasu 0CTaTbUM OT ACTUA WK YyXKOO TAMO HE BL3NPEnATCTBaT Xo4a Ha

BpaTaTa.
HActuaTa ce 3arpasart no-0aBHo oT  MUWKpPOBbB/IHOBATa MOLLHOCT € HacTpOeHa TBbpAe HWUCKO.
06MKHOBEHO. » HacTpownTe no-Bncoka MMKpPOBB/IHOBa MoLHOCT. = CrpaHuya 10

B ypena e noctaBeHO Mo-rofiAMO KOMMYECTBO OT OOMKHOBEHO.
» HacTpoiTe no-gbara npoab/HKUTENHOCT.
3a ABOMHOTO KO/IMYECTBO CE HyXAaeTe OT ABOMHO BpeME.

ActvATa ca no-CTyaeHn OT 0OUKHOBEHO.
» OO6bpHeTe ACTMATA UK T PasdbpKBanTe MexayBPEeMEeHHO.

HapylleH xoa Ha BbpTALlaTa ce un- MpbCOoTUA WM Yyxau Tena B 3oHaTa Ha 3a4BMXBAHETO Ha BbPTALLATA CE YMHMA.
HUA. » [louncTeTe NpbCcTeHa U BObLOHATMHATA B Kamepara.
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bg [IpenaBaHe 3a oTnagbun

HeusnpasHocT

lNMpruunHa 1 oTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTHU

MUWKPOBB/HOBUAT PEXMM NPEKbCBa. YpeabT nma nospeaa.

» AKO Tasu rpelluka Bb3HWKHE NOBTOPHO, 00aeTe ce Ha oTaena no oOcnyXBaHe Ha

KNTMEHTH.

YpenosT He e B pexum Ha padoTa.

Ha ancnneA uma BpemeTpaeHe. » HatucHerte Stop,

3oHaTa 3a HacTpoKka e akTMBMpaHa no norpeLika.

Cnen HacTpowkara Start He e Oun HaTucHar.
» HaTucHerte Start uimM n3TpUMMTE HaAcTporKaTa KaTto HatucHeTe Stop,

B vHOukaTopa CBeTAT TP Hy/u.

CnupaHe Ha enekTposaxpaHBaHeTo.

» HacTtpo#nTe uaca HaHOBO.
— "[1bpBo nyckaHe B excrioarayma’, Crpanmya 8

B nHaukaTtopa ce nokassa M.

AKTVBMPAH € JEeMOHCTPAaLMOHEH PEXUM.

» [leakTvBMpaWTe AEMO pexuma.
— "OcHosHu HacTpoviku”, CtpaHuya 12

CvobuleHue E 3 ce nokassa Ha avc- [pellka B aBTomMatMyHata cuctema 3a oTBapAHe Ha BpaTara.

naes. 1. MakntoueTe ypeaa.

2. Mauakante 10 MUHYTW.

3. Bkatouete OTHOBO ypeaa.
» AKO Tasu rpelika Bb3HWMKHE MOBTOPHO, 00afeTe ce Ha oTaena no odcnyBaHe Ha

KJTMEHTH.

14 lNpepaBaHe 3a oTNagbLUMU

14.1 MNpepaBaHe 3a oTNnagbLUKX Ha U3Ne3nu ot
ynoTpeba ypeau

Upes ekonorocLo0pasHo npeaasaHe 3a oTnagbLy € Bb3-
MOXHa NMOBTOPHA ynoTpeda Ha LiEHHU CYPOBUHM.

1. MiagbpnaiTe OT KOHTakTa wencena Ha kadena 3a CBbp3-
BaHE KbM MpeXarta.

2. MpepexeTe kadena 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTa.

3. MNpepnavite ypeaa 3a oTnagbLy N0 eKON0rocbodpaseH
HaYuH.
AkTyasiHa nHpopMaLmMA OTHOCHO HauMHUTE Ha Nnpeaasa-
He 3a oTnagbuM We noayunte oT Bawwma cneunanuampan

TbProBel, KakTo U OT CbOTBETHAaTa OBLIMHCKE UK rpaj-
cka ynpasa.

Toau ypen e 0603HaYeH B CbOTBETCTBUE C
eBponenckara avpektusa 2012/19/EC 3a
cTapu enekTPUYECKU M eNeKkTPOHHKU ypeam
(waste electrical and electronic equipment
- WEEE).

Tasu aMpekTvBa pernameHtTMpa BauaHnTe
B pamkuTe Ha EC npasuna 3a npuemaxe u
M3NON3BaHe Ha CTapu ypeau.

15 Otgen no o6cnyBaHe Ha KITUEHTH

LLle nonyunte cBbP3aHM C PYHKLMOHANHOCTTA M NO3BO/ABA-
LW CbXpaHeHWe OpUrMHasIHM pe3epBHU YacT A0 15 roanHu
cnep nyckaHeTo Ha nasapa Ha Bawwusa ypen oT HawaTta
cnyxba 3a oOcny)BaHe Ha K/IMEHTH.

3a [onb/AHUTeNHa MHpopMaLma ce obpbliarTe KbM HalaTa
cnyx0a 3a 00cny)KBaHe Ha K/MEHTH.

Moapo6Ha MHopMaLMA OTHOCHO rapaHLMOHHUA CPOK U ra-
paHLMOHHWTE YC/I0BMA BbB BallaTta cTpaHa e nonyunte
ypes3 QR Koaa Ha NPUIOXKEHWA JOKYMEHT 38 CEePBU3HN KOH-
TakTW W rapaHLUMOHHK YCNoBUA, OT Hawata cnyxba 3a o0c-
NyXBaHe Ha KnueHTu, Bawwua Tbprosew v Ha HawaTta yed
cTpaHuua.

JaHHuTe 3a KOHTaKT Ha cnyxbarta 3a 00C/y>XBaHe Ha KJK-
eHTU e nonyunte yped QR Koda Ha MPUNOXKEHWUA OOKY-
MEHT 3a CePBU3HM KOHTaKTW U rapaHLUMOHHK YCNIOBUA WM
Ha HallaTa ye® cTpaHuua.

HacToAwmAT NPoAyKT ChAbPXa CBET/IMHHU U3TOUHULM C
Knac Ha eHeprumHa epekTMBHOCT G. CBET/IMHHUTE U3TOUHW-
UM ce npeanarar Kato pesepBHa yacT 1 TpAdBa Aa ce cMme-
HAT caMo OT 0By4yeH 3a LenTa crneuyanMampan nepcoHarn.
MHdopmaumaTa cbvrinacHo Pernament (EU) 2023/826 we
HamepuTe OHNalH Ha www.neff-home.com Ha cTpaHuuaTta
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Ha NpoayKTa W cTpaHuuaTa 3a CepBn3HO 00Cy)XBaHe Ha
Bawmua ypea npv pbkosogcTearta 3a ynotpeda v AOMb/HW-
TE/IHUTE JOKYMEHTH.

15.1 Homep Ha usgenueto (E-Nr.) u
3aBoacKU Homep (FD)

B cnyuai ue xenaeTe Aa ce CBbPXETe ¢ oTAena no ooc-
Ny)XBaHe Ha KneHTH, ca Bu HeobxoaMmu HOMEPBT Ha uaae-
nuneto (E-Nr.) n 3aBoackuAT HoMep (FD), kouTo e Hamepu-
Te Ha ¢abpuyHaTa Tabenka Ha ypeaa.

OTBopeTe BpaTaTa Ha ypena, 3a Aa suanTte padpuyHaTa Ta-
6enka ¢ HomeparTa.

E-Nr: FD: ZNr: CE

Type )

13

MoxxeTe na cu 3anuiieTe AaHHWTe, 3a Aa pasnosarare CBo-
€BPEMEHHO C AaHHMTe Ha Bawwua ypen u TenedOHHUA Ho-
Mep Ha otaena no oécnyx(BaHe Ha KJ/IMEHTWU.
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16 Taka cTaBa

3a pasnMuHK ACTMA TyK We OTKpWeTe NoAXOoAALMTE HACT-
POWKK M Han-fobpuTe NPUHAANEXHOCTU U cbaose. lMpeno-
pPBbKWUTE CMEe CbrilacyBavM onTMManHoO 3a Bawma ypen.

16.1 Taka npoueauparte Han-gobpe

3abenexka

= [IpenopbKMUTE 3a HACTPOKA BaXaT BMHArM 3a CTydeHa u
npasHa Kamepa.

= VkasaHuATA 3a BPEMEeTO B NperfieanTe ca OpUeHTUPO-
BbUHK. Te 3aBMUCAT OT KAYECTBOTO M CBOMCTBATA Ha Xpa-
HUTESHATE MPOLYKTH.

N NMPEAYNPEXAOEHUE — OnacHocT OT usrapaHua!
XpaHUTeNHUTE NPOAYKTU C TBbpAa Yepynka nam Koxa Mo-
raT no BPeMe Ha 3arpaBaHe Wnu cred Hero ga ce cnykar
€KCMNMI03MBHO.

» Hukora He roTtBeTe ANWLA B NocTaBkaTa 3a Anlja WK He
3arpsaBanTe TBbPAO CBApPEeHu fAKLa B nocTaBkaTa.
Hukora He roTBeTe pakooBpasHu.

Mpwu ArLa Ha ouM MAM yila B Yalla npeaBapuTenHo Npo-
6uBanTe BenTbka.

» [lpu XpaHu C TBbPAA Yepyrnka Uan Koxa, kato Hanp.
AOBAKKU, JOMaTH, KapTodu WKW HAOAEHWULM, YepynKaTa Mo-
e na ce npbcHe. Npeau sarpaBaHe NpPoduTe yepynka-
Ta WK KoxaTa.

3arpaTtute xpaHu otaasat tonnvHa. CbaoBeTe morar da ce

HaropeLaT.

» BuHarv nsBaxmante NpuHaaIeXXHOCTUTE UM ChAOBETE C
TOMNO3alMTHM PbKaBULWM OT KameparTa.

1. Mpean n3nonaeaHe OTCTPaHeTe OT KaMmepaTa 3a NpuroT-
BAHE HEHY)XHUTE CbAOBE.

2. N3BepeTe xenaHoTo ACTHE OT NPErnopbKUTe 3a HaCTPOW-
Ka.

3. [NocTaBeTe ACTMETO B NOAXOAALL ChA.
— "ToaxonAiy 3a MMKPOBB/IHN Chl M MPUHEA/IEXHOCT",
CrpaHuya 9

4. TlocTaBeTe Cbaa BbPXY BbPTALLATA CE UMHMA.

5. HacTtpoWTe ypeaa cbrnacHo NpenopbkMTe 3a HacTpomka.

[TbpBO HACTpOMTE No-KbcaTa NPOABLIHKUTENHOCT. AKO e
HY)KHO, YOB/IKETEe NPOAL/IKUTENHOCTTA. AKO B TabvuuTe
ca NOCOYEHU BE MUKPOBBH/IHOBU MOLLHOCTH U MPOdb/1-
YXMTENHOCTKU, MbPBO HACTPOUTE NMbpBaTa MUKPOBBLIHOBA
MOLLHOCT W NPOAB/HKUTENHOCT U C/ea CUrHana BTopara.
AKO uckarte fa NpurotBATe OTK/AOHABALIM Ce OT Tabnuum-
TE KONMYECTBa, HAacCTPOWTe 3a ABOWHO KOMMYECTBO NMpro-
JIM3UTESTHO ABOMHA NPOABIHKUTETHOCT.

6. AKO M3BaXkaaTe cbha OT KamepaTta, M3M0A3BanTe PbKOX-
BaTKa.

Pa3Mp33FIBaHe C MUKPOBBJIHOB PEXUM

16.2 CbBeTHU 3a pa3Mmpa3sfBaHe U 3aTonnaHe

Tema

CbBeT

AcTtneTo Tpadea cnen naTh-
YyaHe Ha NPOLL/HKUTETHOCT-
Ta Ja e pasmpaseHo, rope-
O M/ CrOTBEHO.

HacTpoiTe no-abaro BpemeTt-
paeHe. o-ronemm KoamyecT-
Ba W MNO-BMCOKW ACTMA umart
Hy>X[a OT NoBeYe Bpeme.

AcTtuneto TpAdBa cnen U3T-
YyaHe Ha NPOABMKUTENHOCT-
Ta [a He ce nperpAsa no
pbba 1 ga e rotoBo B cpe-
gara.

= [leproanyHo pasGbpkBan-
Te ACTWETO.

= HacTpowTe no-HUCKa MUK-
POBB/IHOBA MOLLHOCT M MO-
ObAra Npoab/HKUTETHOCT.

MTMunTe UM MecoTo TpAbdBa
cnen pasMpasAaBaHeTo Ja
He ca CroTBEHM CaMO OTBbH,
a B cpefaTa na ca 3ampase-
HU.

= HacTpowTe no-HUCKa MUK-
POBB/IHOBA MOLLIHOCT.

= [lpu ronemu Konn4yecTea
obpblianTe npoaykTa 3a
pasmpasABaHe HEKOMKOK-
paTHo.

HAcTtneTo He TpadBa fga e
TBBbPAE CyXO.

= HacTponTe no-HucKa Muk-
POBBL/IHOBA MOLLHOCT.

= HacTtpowTte no-kpaTka npo-
Ob/IKUTENHOCT.

= [loKpuiTE ACTHETO.

= Jlo6aBeTe olle TeUYHOCT.

16.3 PasmpasfaBaHe

C Bawwuna ypen MoxeTe ga pasmpasdasare Abi6oko3ampa-

3EHN ACTHA.

Pasmpa3saBaHe Ha ACTuUA

1. MNocTaBeTe 3amMpaseHUTe XPaHUTETHW NPOOYKTU B OTBO-
PEH CbA BbPXY BbpTALLATA CE UMHUA.
YyBCTBUTE/IHUTE YaCTH, KaTo Hanp. GyTyeTta v Kpusla Ha
nuae UaM MasHWTe YacTi OT NeYeHOTO MOXEeTe Aa MOKPH-
BaTe C Ma/lki napyeHLa anyMmHneBo ¢onmo. ®oanoTo
He OuBa Aa JOKOCBA CTEHWTE Ha dypHarTa.

2. CtaptvpanTte padoTara.

Cnepa nonosuHaTa OT BPEMETO Ha Pa3TonABaHe MOXETe
[a cBasmMTe anyMMHUEBOTO (GOSMO.
3. 3abenexkKa: Korato pasmpasasare Meco 1 nTuuu, ce

o0pasyBa TeYHOCT.

OTcTpaHeTe TeyHoCTTa Npu 0BpPbBLIAHE U B HUKAKBB CI1y-
yal He A M3NOM3BaNTE U HE MO3BONABANTE KOHTaKT C
OPYrv XpaHWTETHU NPOAYKTH.

4. OT Bpeme Ha BpeMe pasbbpkBanTe nau obpblianTe Ac-

TUATa eanH A0 ABa MbTHU.

MHorokpaTHo 06bpHETE roNIEMUTE napueTa.

5. 3a na ce u3paBHK Temneparypara, ocTaBeTe pasmpase-
HuTe AcTiA ok. 10 go 20 MMHYTK Npu cTarkHa Temnepary-
pa.

Cnepn ToBa MOXeTe Aa U3BaAWTE BbTPELHOCTUTE Ha MTU-
umTe. MecoTo MoxeTe aa NpoabmknTe aa odpadoTsare
1 CbC 3aMpaseHa BbTPELIHOCT.

CnasBalTe nNpenopbkuTe 3a HACTpoKkKa 3a pasMpasaBaHe Ha Ob/100K03amMpaseHu ACTUA C MUKPOBB/IHOB PEXUM.

AcTtne TernoBTr MukposbnHoBa Mmowl- [MpoAbAKUTENHOCT B
HOCT BbB BaToBe MHH

Llenn napueta Tenewko, roeexao uav ceuHcko 800 1. 180 1. 15

MECO CbC MM 6e3 KOCTH 2.90 2.10-20

17
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fActne TernoBr MukposbnHoBa mowy- [poABAKUTENHOCT B

HOCT BbB BaToBe MWH
Llenn napueta Tenewko, ropexao nam cemHcko 1000 1. 180 1. 20
MECO CbC UM 6e3 KOCTH 2. 90 2.15-25
Llenn napueta Ttenewko, ropexao nam cemHcko 1500 1. 180 1. 30
MecO CbC WM Be3 KOCTH 2. 90 2.20-30
[MapueTa unun peseHun oT Tenewko, roeexao uan 200 1. 180 1.2
CBMHCKO MECO 2. 90 2.4-6
[MapueTa unun peseHun oT Tenewko, roeexao uan 500 1. 180 1.5
CBWHCKO MECO 2. 90 2.5-10
[MapueTa unun peseHu oT Tenewko, roeexao uan 800 1. 180 1.8
CBWHCKO MECO 2. 90 2.10-15
CwmeceHa kaiima ?® 200 90 104
CmeceHa kaiima ® 500 1. 180 1. 5%

2. 90 2.10-15
CwmeceHa kaima>® 800 1. 180 1. 84

2. 90 2.10-20
MTUUM MK YacTv OT NTULK ® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
MTUUM MM YacTvt OT NTULK ® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
PubeHo ¢une, pubeH KOTeT unu wanbu pudas 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
3eneHuyum, Hanp. rpax 300 180 10-15
Mnonose, HaMp. MasinHK ° 300 180 7-10°6
Mnonose, HaMp. MasinHK ® 500 1. 180 1. 88

2. 90 2.5-10
Macno, pasronasaxe ’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Macno, pasronasaHe ’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Xnao uan 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Xnaé uan 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Cnagkuu, cyx, Hanp. kekc8° 500 90 10-15
Cnagkuu, cyx, Hanp. kekc&° 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Cnafkuiu, CoYeH, Hanp. ¢ niogose mnm ussapa® 500 1. 180 1.5

2. 90 2.15-20
Cnafkui, coueH, Hanp. ¢ naoaose win nasapa® 750 1. 180 1.7

2. 90 2.15-20

16.4 3arpABaHe

C Bawwua ypen moxeTe Oa 3arpasarte ACTUA.

3ampasnaBaiTe AcTMATa NI0CKO.

OTcTpaHeTe Beuye pasmpaseHoTo Meco.
O6pbliaiTe ACTMETO MHOTOKPATHO.

OToeneTte pasMpaseHuTe yacTu eaHa oT Apyra.

OTcTpaHeTe 13LAao onakoskara.

© 0O N oo OB~ W N =

Otnenete napuetara ciafkull egqHo oT Apyro.
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MeproanyHo pPasdbpKBanTe BHUMATENHO ACTUETO.

3arpABaHe Ha ACTUA

N NMPEAYNPEXOEHUE — OnacHoCT OT usrapAaHUA!
3arpAtmTe xpanu otaasaT TonavHa. CbaoBeTe Mmorar aa ce

HaropeLar.

» BuHarm nssaxgante NpuUHAONEXHOCTUTE WM CbAOBETE C
TOM/103aLUMTHU PbKaBMLM OT Kamepara.

Mpun 0OPbLAHETO OTAENETE Pa3MpaseHUTe yacTi eaHa oT gpyra.

Pasmpasasaiite camo cnagkuium 6es rnasypa, CMeTaHa, XXenaTuH UM KPew.



VAN NPEAYNPEX OEHUE — OnacHoCT OT uU3rapfiHe ¢ ro-

pelia soga!

Mpwu 3arpsaBaHe Ha TEUHOCTU MOXe [a ce CTUrHe Ao 3aba-

BEHO KuMnBaHe. TOBa Lie pedye, Ye TeMneparypara Ha Kunea-

He ce goctura 6e3 obpasyBaHe Ha TUMUYHKUTE MexypyeTa.

TpabBa ga ce BHMMAaBa M Npu cnado pasknallaHe Ha cbaa.

[opeLllaTta TEYHOCT MOXE BHESAMNHO Aa KMMHE M Aa ce pasn-

pbCHE.

» [lpw 3arpsaBaHe BUMHArKM NocTaBAnTe MbKuLa B cbaa. Taka
ce usbarea 3adaBeHOTO KUMBaHe.

Vo

Taka ctaBa bg

BHUMAHUE

AKO MeTasn JOoKOCBa cTeHaTta Ha KamepaTa, Bb3HWKBaT 1CK-

pW, KOMTO MOraT [a NoBpeaAT ypeaa wiv Ja paspyliar BbT-

PELIHOTO CTbK/IO Ha Bparara.

» MeTanuTe, HaNpuUMep Mbxuua B yalla, TpAdBa Aa ObaaT
Ha PasCToAHWE OT MUHUMYM 2 CM OT CTEHWTE Ha Kamepa-
Ta v OT BbTPellHaTa cTpaHa Ha Bpararta.

1. M3BafeTe rotoBuTe ACTMA OT OMNakoBKaTa U r'v noctaBeTe
B NOAXOAALL 38 MUKPOBbB/IHOBA GYypHAa CbA.

2. PasnpepnenanTe ACTMATa NJIOCKO B ChbAaa.

3. lNokpuBanTe ACTMATA C NoAXOAALl Kanak, YUMHWUA UK cre-
UumManHo ¢oaMo 3a MUKPOBBLIHOBA GypHa.

4. CtaptupaiTe padoTaTa.

5. MexayBpeMeHHO MHOrokpaTHO 0ObpHeTe un pasdbp-
KanTe AcTUATA.
Pas3nnMuHn KOMNOHEHTU Ha ACTUATa Morar Ja ce 3arpasar
pasnMyHo OBbPS3O.

6. [NpoBepABaKTe TeMnepatypara.

7. 3a fa ce u3paBHU TemnepartypaTa, OCTaBeTe 3arpATUTe
ACTMA OK. 2 10 5 MUHYTU Npwu CTarHa Temnepatypa.

3arpaBaHe Ha AbN6OKO3aMpa3eHU ACTUA C MUKPOBBITHU
CnasBalTe NpenopbkuTe 3a HACTpoKkKa 3a 3arpaBaHe Ha Ab100KOo3aMpaseHn ACTUA C MUKPOBB/IHOB PEXMM.

fActune Ternosr MukpoBbnHoBa mowl- [poABbMKUTENHOCT B
HOCT BbB BaTOBe MUH
MeHto, ACTUE B unHKA, roToBO ACTUe ¢ 2-3 koM- 300 - 400 600 8-11
MOHEHTH
Cyna 400 600 8-10
AxHuA 500 600 10-13
Pe3eHnun nnn napueta Meco B coc, Hanp. rynaw 500 600 12-17"
3anekaHKku, Hanpumep nasaHa, KaHeI0HU 450 600 10-15
FapHUTYPU, Hanp. opus, nacra? 250 600 2-5
FapHUTYPU, Hanp. opus, nacra? 500 600 8-10
3eneHuyum, Hanp. rpax, 6pokosu, MopKoBsw 300 600 8-10
3eneHuyum, Hanp. rpax, 6pokosu, MopKoBsw 3 600 600 14-17
CnaHak cbc cmeTaHa* 450 600 11-16

3arpﬁBaHe C MUKPOBBJTHOB PEXUM

CnasBaiiTe NpenopbkuTe 3a HACTPOKMKA 3a 3arpABaHe C MUKPOBBLIHOB PEXUM.

fActne KonuuectBo MukpoBbnHoBa mowy- [MpoABLIKUTENHOCT B
HOCT BbB BaToBe MHUH

Hanutku® 200 mn 800 2-367

Hanutku® 500 mn 800 3-467

Bebelwka xpaHa, Hanp. ByTWIKK C MAAKO 8 50 Mn 360 npuon. 0,5°1

Bebelka xpaHa, Hanp. ByTWIKKW C MAAKO 8 100 mn 360 npuon. 191

Bebelka xpaHa, Hanp. ByTWIKK C MAAKO 8 200 mn 360 1,591

Cyna 1 vawa 200r 600 2-3

Cyna 2 vauum 400r 600 4-5

Mpu pas3bbpkBaHe oTAeNeTe napyerata Meco eaHo oT APYro.

1

2 lobaBeTe Masko TEYHOCT KbM ACTUETO.

3 B cbaa ngobasete Boga KOMKOTO Aa MOKPWUE ObHOTO.

* MpuroTeeTe actneto 0e3 fodasaHe Ha Boda.

® [loGaBeTe nbxuua B valiara.

6 He nperpABaiTe ankoXONHUTE HAMUTKMU.

" MpoBepABanTe ACTUETO NEPUOANUHO.

8 BarpsaBaiite 6ebelukara xpaHa 6e3 BUBepoH WK Kanak.
® Cnepn sarpsBaHe BMHarv paskiallaiTe nodpe ACTUETO.
' HenpeMeHHO NpoBepABaiTe Temneparypara.
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fActune KonuuectBo MukposbnHoBa mowy- [poABAKUTENHOCT B
HOCT BbB BaTOBe MUH

MeHt0, ACTWE B UMHMA, FOTOBO ACTHE C 2-3 KoM- 350-500 r 600 4-8

MOHEHTH

Meco B coc'’ 500r 600 8-11

AxHmA 400r 600 6-8

AxHmA 800r 600 8-11

3enenuyum, 1 nopuma? 150r 600 2-3

3enenuyum, 2 nopumm? 300r 600 3-5

16.5 MNpuroreAHe

C Bawwua ypen moxeTte aa rotBuTe ACTUA.

anrOTBﬂHe Ha ACTUA

VAN NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT U3rapsAHua!
3arpAaTtute xpaHu otaasar TonavHa. CbaoBeTe moraT ga ce

Ha
>

2,

ropewAr.
BuHarv nssaxkaanTe npuHaOneXXHOCTUTE WK CbAOBETE C
TOMMO3ALUMTHU PbKasuLM OT Kamepara.

. MposepeTe ganm cbabT ce nobupa B Kamepara 3a roTee-

He v OaM BbPTALLATa Ce UMHMA MOXE [a Ce OBMXKU CBO-

6o4Ho.

- 3a neyeHe “snonseanTe BUCOKA popMa.

- 3a 3aneKkaHKu WM orpeTeHn Ua3nonasBanTe roaaMm, nio-
CbK Cba.

PasnpenenanTte ACTMATA NJIOCKO B Cbaa.

FoTBeHe C MMKPOBDBJIHOB PeXUM

3. lpu roTBEHE C MUKPOBB/IHM NMOKPWBANTE ACTUATA C NOI-
X0[ALl Kanak, YMHMA WK cneunanHo Gosmno 3a MUKpPO-
Bb/IHOBA ¢ypHa.

» [lpu NeyeHe Ha rpua He NoKpUBaNTe ACTUATA.
» [1py KOMOUHALMA OT MUKPOBBAHW U FPUST HE MOKPU-
BalTe AcTUATA.

4. TlocTaBeTe cbaa BbPXy BbpTALATA CE UMHUA.

» [lpu NeuyeHe Ha rpun NocTaBeTe ckapaTa BbpXy BbPTA-
uara ce uMHuA. He 3arpaABarite npeaBapuTesHO.

5. Ctaptupainte padorara.

6. 3a na ce M3paBHU TeMnepaTyparta, ocTaBeTe 3arpATuTe
ACTMA OK. 2 40 5 MUHYTWU Npwu cTariHa TemnepaTypa.

» OcTaBeTe MeCcOoTO Aa nounHe 5-10 MUMHYTKM Npeau pas-
PA3BAHETO.

» OcTaBAnTe 3anekaHkUTe U OrPETEHNUTE B UBK/IOYEHUA
ypea 5 MuHyTU.

CobBeT: 3a prOeHU UK 3e/1eHUYKOBW LUMLLIOBE BUHATW W3-

nona3BanTe AbPBEHU LUMLLOBE.

fActne Konuuect- lMpuHapnewHoc- Mukpo- Bun zar- [lpoabn- YKasaHusA
BO ™ BbJIHOBa pfBaHe wMuten-

MOLLHOCT HOCT B

BbB BaTo- MUH

Be
Llano nune, npAcHo, 1200 g 3aTBOpeH CcbAa 600 - 25 - 30 OB6bpHeTe cnen u3tMyaHe Ha
6e3 BLTPELIHOCTH nosioBnHaTa BpeEME.
Yactv ot nune, Hanp. 800 g OTBOpPEH CbA 360 v 30 - 40 [TocTaBeTe C KoXxaTa Harope.
yeTBbLPT NKNe + He obptbluaiite AcTmeTo.

Ckapa
Munewkwn kpunua, ma- 800 g OTBOpPEH CbA 360 “v 15 -25 He obptluaiite AcTMeTO.
PUHOBaHW 3aMpaseHu +
Ckapa
CBuHcKO Meco 6e3 ko- 750 g OTBOpPEH CbA 360 wv 40 - 50 O6bpHeTe ActMeto 1 00 2 NMb-
)Xa, Hanp. sBpar TWN.
Pe3eHun cnaHuHa npudn. 8  Ckapa 180 “v 10 - 15 -
peseHa

Pyno ot kavima 750 g OTBOpPEH CbA 1. 600 1. - 1. 20 - 25 T[oTBETE ACTUMETO OTBOPEHO.

2. 360 2. v 2. 25 - 35 MakcumanHarta BUCOYMHA Ha

ACTMETO Bb3/IM3a Ha 6 cm.
Puba, Hanp. napueta 400 g OTBOpPEH CcbA 600 - 10 - 15 JoBaBeTe KbM ACTUETO MaJIKO
dune BOAA, SIMMOHEH COK MW BUHO.
®une ot puba, npene- 400 g OTBOpPEH CbA 360 “v 10 - 15 Pa3mpasete npeaBaputenHo
yeHo 3ampaseHara puba.
PubHM WnLioBe 4 - 56p. Ckapa 180 v 10 - 15 M3nonaeanTe AbPBEHM LLNLL-
yeTa.

' MapyeTa MECO pasaeneHu.
2 lobaseTe MaJKO TEUHOCT KbM ACTUETO.
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flctne KonunuecTt- MNMpuHagnexHoc- Mukpo- Bun 3ar- [lpoabn- YKasaHuA
BO ™ BbJIHOBa pABaHe wurten-
MOLLHOCT HOCT B
BbB BaTo- MWH
Be
3anekaHka, cnaaka, 1000 g OTBOpPEH CbA 360 “v 30 - 35 MakcumanHarta BUCOUYMHa Ha
Hanp. 3anekaHka ot ACTUETO BB3M3a Ha 5 cm.
n3Bapa Cc naoaoBe
3anekaHka, nukaHTHa 1000 g OTBOpPEH CbA 360 v 30 - 35 [MopbceTe ACTMETO C Kallka-
OT CYPOBM CbCTaBKM, Ban. MakcumanHaTa BUcouvHa
Hanp. 3anekaHka ¢ Ha ACTMETO Bb3/IM3a Ha 5 cm.
todka
3anekaHka, nukaHTHa 1000 g OTBOpPEH CbA 360 “v 30 - 40 MakcrMmanHara BMcounHa Ha
OT CrOTBEHM CbCTaBKM, ACTMETO Bb3/M3a Ha 4 cm.
Hanp. orpeTeH oT Kap-
TOOMU
Cynu, npenunuaHe, 2 - 4vya- OTBOpEH CbA - v 15 -20 -
Hanp. nydyeHa cyna L
3eneHuYyLmr, NPeCHU 250 g 3aTtBOpPEH CbA 600 - 5-10" HapexeTte cbCTaBkuTE Ha ea-
HaKBO ronemu napyeta. Ha
Bcekn 100 g noBasete 1 oo 2
c.n. Boaa. lNepnoanyHo pas-
6bpKBanTe ACTMETO.
3eneHuyLm, NPecHH 500 g 3aTBOpEH CbA 600 - 10-15" -
3eneHuykosu wuwveta 4 - 56p.  Ckapa 180 “v 15-20 Manonssarte AbPBEHU LIKLL-
yeta.
Kaptoou 250 g 3aTtBoOpeH cba 600 - 8-10" HapexeTte cbcTaBkuTe Ha ef-
HaKBO ronemu napyeta. Ha
Bcekn 100 g nodasete 1 oo 2
c.n. Boaa. lNeprvoanyHo pas-
ObpKBaNTE ACTMETO.
KapTodpu 500 ¢ 3aTBOpPEH CbA 600 - 11 - 14" HapexeTe cbCcTaBkuTe Ha en-
HaKBO ronemu napyeta. Ha
Bcekn 100 g noBasete 1 oo 2
c.n. Boaa. lNepnoanyHo pas-
6bpKBanTe ACTMETO.
Kaptoom 750 g 3aTBOpEH CcbA 600 - 15 - 22" HapexeTe cbCTaBKuTE Ha ef-
HaKBO rosemu napyeta. Ha
Bcekn 100 g nodasete 1 oo 2
c.1. Boga. lNepuoanyHo pas-
ObpKBaNTE ACTMETO.
Opwus 125 g 3aTBOpPEH CbA 1. 1. - 1.5-7 [obBaseTe ABOWHO KOMMUYECTBO
900 2. - 2.12 - 15 TeuHocT.
2. 180
Opwus 250 g 3aTBOpEH CbA 1. 1. - 1.6-8 JobaBeTe ABOMHO KOMYECTBO
900 2. - 2. 15 - 18 TeuHocT.
2. 180
Xnab 3a npenuuaHe 2 -4 ¢pu- Ckapa - “v 1. cTpaHa: -
npenBapuTesIHO NMpenu- JIMAKK 2-4
yaHe 2. CTpaHa:
2-4
MpenuuaHe Ha xnad 3a 2 - 6 - Ckapa - v 7-10 MpoabmKUTENHOCTTA Bapupa
TOCT JIMAKK cnopefn n/bHKara.
MnogoBe, KOMMNOT 500 g 3aTBOpEH CcbA 600 - 9-12 -
Cnapaku neceptu, Hanp. 500 ml 3aTBOpEH CbAa 600 - 5-8 MexayBpeMeHHO pasdbpkan-

NyanHr, MHCTaHTEH

Te nobpe 2 N0 3 MbTU NyauHra
C TenTa 3a pasduBaHe.

' MepuoanyHo pasdbpKBarTe BHUMATENHO ACTMETO.
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MyauHr ot npax 3a nyauHr

VAN NMPEAYNPEX AEHUE — OnacHOCT OT usrapaHua!

3arpatnte xpaHu otaasat TonnavHa. CbaoBeTe morar fa ce

HaropeLwsT.

» BuHarv nsaxaanTe npuHaanexXHoCTUTe UM ChAoOBETE C
TOMNMO3alMTHU PbKaBULUM OT KaMmeparTa.

1. MMakeTue Npax 3a NyaWHr CbrNacHo yKasaHWeTo Ha ona-
KoBKaTa ce pasdbpkBa CbC 3axap U Masko MIAKO B MNOAd-
X0AALla 3a MUKPOBB/IHOBA (GypHAa BMCOKa Kyra, Taka ue
[a HAama Oyuku.

2. OcraHanoto MAKO ce nobaesa U ce pasdbpkBa nak.

3. MNocTaBeTe Kynata B kKameparta 4 3aTBopeTe Bpatata Ha
ypena.

FoTBeHe C MUKPOBBIIHOB PEXUM

4. HacTpoWTe ypeda cbrnacHo NpenopbkMTe 3a HacTpouka.
5. Cnen 3 MuHYTH pasdbpkariTte 3a npbe nbT. Cnea ToBa
pasdbpKanTe crea MUHYTa, JOKATO HEe Ce MOCTUIHE Xe-
naHaTa KOHCUCTEHLMA.
[MpoabmMKUTENHOCTTa 3aBUCK OT TemnepaTypaTa Ha M/A-

KOTO M OT KU3MN0JsI3BaHNA CbA.

16.6 TecTOBM ficTUA

Tean nperneav ca M3roTBeHW 3a TECTOBM MHCTUTYTH, 3a da
€ NO~JIECHO TECTBAHETO Ha ypeaa cbrnacHo EN
60350-1:2013 pecn. IEC 60350-1:2011 1 cbrnacHo ctaH-
napt EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

fActune MuKpoBbHOBa MOLL-

HOCT BbB BaToBe

MpoAabNMUTENHOCT B
MUH

YKasaHue

AryeHo mnako, 750 r 1. 360 1.12-17 [MocTtaseTe nupekcHa popma 20 x
2. 90 2.20-25 25 cM BbpxXy BbpTALLATA CE UMHHMA.
[Mananwnax 600 8-10 lMocTaBeTe NMpekcHa ¢opma J 22
CM BbPXY BbpTALLlaTa Ce YMHKUA.
Pyno ot kavma 600 20-25 [MocTaBeTe nupekcHa popma BbPXY

BbpTALWlATa Ce YMHUA.

Pasmpa3sfaBaHe C MUKPOBBJIHOB Pe UM

Mpenopbky 3a HACTPOMKA 38 PasdMpasABaHe C MUKPOBB/THOB PEXUM.

fActne MukpoebnHoBa moll- [MpoabnxuTenHocT B YKasaHue
HOCT BbB BaTOBe MWH

Meco 1. 180 1.5-7 MocTaBeTe nupekcHa ¢opma G 22
2. 90 2.10-15 CM BBPXY BbpTALLATa CE UMHKA.

foTBeHe B KOM6I4HaL|MFI C MUKPOBBJTHU

fActue MukpoBbnHoBa Bwupa sarpasaHe [poabnxuten- YKasaHue
MOLLHOCT BbB HOCT B MHUH
BaToBe
OrpeTeH OT KapToPH 360 wv 35-40 MocTaBeTe NMpekcHa ¢opma J 22

CM BBbPXY BbpTALlaTa CE€ YMHUA.

17 PBbKOBOACTBO 3a MOHTaX

CnasBaiTe Tasn MHPOPMALMA NPU MOHTaxXKa Ha ypena.

mm
—>

17.1 CurypeH MOHTaX

CnasBsaliTe Te3n ykasaHuAa 3a 6€30nacHOCT, KO-
raTo MOHTMpaTe ypeaa.

= CamMo Mpu KauyeCTBEHO BrpaxjaHe Cbr/1acHo
WMHCTPYKLMATA 38 MOHTaX Ce rapaHTMpa Curyp-
HoCTTa Npu padoTa. MHCTanMpalmaT e OTroBo-
peH 3a 6e3ynpeyvyHoTo GpyHKLMOHUMPAaHEe Ha MAC-
TOTO Ha NnocTaBAHe.

22

® [lpoBepeTe ypena cnep pasonakoBaHeTo. [1pu
TPaHCNOPTHW NOBPEAM He BK/IIOUBAMTE.

m CBanieTe OT Kamepara v OT BpaTarta OnakoBbY-
HMA maTepuan u obnenealloTo ¢GoIMo Npeau
BbBEXAaHEe B ekcrnjoaTauuma.

= Hukora He oTCTpaHABanTe Npo3pavyHoTo Go-
JIMO OT BbTpeLlHaTa cTpaHa Ha BpaTara.

= CnasBante MOHTa)XHUTE MHCTPYKLMK 3a MOH-
Ta)k Ha akcecoapuTe.

» MebenuTe 3a BrpaxaaHe TpadBa fa ca yCTOM-
unBKM Ha Temnepatypu 4o 95 °C, a rpaHuyeln-
Te NpeaHu YacTu Ha medenu - Ha TeMnepartypu
no 70 °C.



® YpebT Aa He ce MOHTMPa 3aj AeKkopaTuBHa
BpaTta wv Bpata Ha wkad. Hanuue e onac-
HOCT OT nperpaBaHe.

® [3BbpLUETe BCUUKM AEWHOCTHU MO M3PA3BaHe Ha
mebenunTte npear noctasAHeTo Ha ypena. OTc-
TpaHeTe CTpykuTe. OTCTpaHeTe CTPYXKUTE, Te
morart Aa 3actpawaT YHKLMOHUPaAHETO Ha
€/1eKTPUYECKUTE KOMIMOHEHTH.

= Camo crneumanuanpaH ekcnepTeH nepcoHan
MOXe Aa CBbp3Ba ypeaa 6es Lekep. Mpu nos-
peau nopaau Henpasu/IHO CBbP3BaHe MNPaBoTo
Ha rapaHuua otnaja.

A\ NPEOYNPEXOEHUE — OnacHoCT oT Hapa-
HABaHe!

YactuTe, KOMTO MO BPEME HA MOHTaxa ca AocC-
TbMHKW, MOraT Aa ca ¢ oCcTpu pbOoBe U Aa AoBe-
nart 0o nopA3BaHe.

» HoceTe 3alUTHU PbKaBULIM.

A\ NPEQYNPEX AEHUE — OnacHOCT OT no-

xap!

YnotpebaTta Ha yab/keH Kaben 3a CBbp3BaHe

KbM Mpexarta W HepaspelleHn agantepu npeac-

TaB/ABa OMacHOCT.

» He nanonssante paskJoHUTENN UK YOb/DKUTE-
n.

» 3nonsBante caMo paspelleHn oT NPOn3BOaN-
Tensa agantepu n kabenun 3a CBbP3BaHE KbM
Mpexara.

» AKO KabenbT 3a CBbpP3BaHeE KbM Mpexara e
TBbPAE KbC M HE € Ha/lMUeH No-Ababr kaden 3a
CBBbP3BaHE KbM MpexaTa, Ce CBBbPXETE CbC
cneunanmanpaHa ¢upma 3a e/1eKTPOTEXHNYEC-
KW yCnyru, 3a ga agantupare gomMaluHara pas-
npegenuTenHa Mmpexa.

17.2 EneKkTpuyecKko cBbp3BaHe

3a 1a MOXEeTe CUTypPHO [a CBbPXETE ypeaa eNeKkTPUUEcKH,
crnassanTe Tesu ykasaHus.

N NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocT oT TOKOB yaap!
HekoMNeTEHTHO M3BBPLLEHO MHCTaIMPaHe NpeacTaBnABa
ONacHoCT.

» Camo eneKTPOTEXHUK MOXE Aa MOCTaBA KOHTaKT UK Aa
CMeHA CBbP3BaLUMA NPOBOLHWK MPU CnasBaHe Ha pefie-
BaHTHWTE NpeanucaHua.

» Bkouete ypena KbM UHCTa/IMpaH B CbOTBETCTBUE C
M3WUCKBaHUATA 3alUMUTEH E1EKTPUYECKN KOHTaKT.

» B cnyuai ue cnea MoHTaXka HAMA AOCTBN A0 LWencena,
OT CTpaHaTta Ha MoHTaxa TpAbdBa Ja e HaluyeH cenapa-
TOP 3@ BCUUKM MOJOCU C KOHTAKTEH OTBOP OT MUHUMYM
3 MMm. BawuTaTa npv gonvp TpAdBa Aa ce rapaHtupa
upes BrpaXaaHeTo.

EneKTpuuecKko cBbp3BaHe Ha ypeaa 6e3 LyKo
KOHTAKT
3abenemka: Camo cneumanmManpaH ekcrepTeH nepcoHan

MOXe Aa CBbp3Ba ypena. [pu nospean nopaau Henpasusi-
HO CBBbP3BaHe MpPaBoTO Ha rapaHuva oTnaja.

PbkoBoacTeo 3a MoHTaX  bg

B nonoxeHata HenogBMXHO enekTpuyecka nHcTanauma
TpAadBa Oa ce Brpaau pasaenMTenHo nNpucnocoBneHn Cbr-
/lacHO pasnopenduTe 3a MOHTaxX.

1. MaeHTnoumumpanTte dasarta M HeyTpaHUAT NPOBOAHMK
("Hyna") B KOHTakTa.
[Mpu norpelwHo CBbp3BaHe ypeabT MOXe Aa Ce NoBpeau.
2. 3a HanpexeHWeTo BX. TWNoBaTa Tadeska.
3. CBBbpXKETE XUUKUTE HA MPEXOBUA MPOBOAHUK CbI/IACHO
LiBETOBOTO KoAMpaHe:
> XBITO-3€N1EHO = 3alUUTEH NPOBOAHNK @
» CWHbO = HeyTpaneH ("Hynes") NPOBOAHKK
» kapABO = ¢pasa (BbHWEH NPOBOAHWMK)

17.3 OKOMNNeKTOBKa Ha focTaBKaTa

Cnen pasonakoBaHETO MPOBEPETE BCUUKM YaCTU 3a LLETH,
Nnosy4YeHn npu TpaHCnopTupaHeTo,  KOMIMIEKTHOCTTA Ha
AocCTaBKara.

QO

7978
8% =

17.4 LLKa¢ 3a BrpaxaaHe
TyK e OTKpUeTe yKkasaHua 3a 6e30naceH MOHTax.

BHUMAHUE

CTpyxXkuTe morar aa Bnowart GyHKUMATA Ha eNeKTPUYECKu-

Te KOMMOHEHTH.

» WM3BbpLIETE BCUUKKM JEWHOCTU MO M3pA3BaHe Ha Mebenu-
Te Npeau NOCTaBAHETO Ha ypeda.

» OTCTpaHeTe CTPYXKHUTE.

= MuHumanHaTa BUCOUMHA Ha BrpaxaaHe Bb3nm3a Ha 850
MM,

» |llkadpbT 3a BrpaxaaHe He TpAdBa Aa vMMa 3aaHa CTeHa
3aj ypeaa.

= [IpouenuTe 3a NPOBETPEHNE U CMyKaTE/IHUTE OTBOPU HE
TpAdBa ga ce nokpwuear.

= Mebenute 3a BrpaxmgaHe TpAdBa [a ca yCTOWUMBK Ha
TonmHa go 90 °C, a rpaHuyelnTe NpeaHr YacTu Ha Me-
6enu - no 65 °C.

= To3u ypea He e NoaxoanAll] 3a MOHTUPAaHEe B KyXHEHCKM
wkadp 6e3 Apbxka C OTBECHA NnanCTHa 3a XBallaHe.
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17.5 MoHTaXHU pasmepu BbB BUCOK LUKa¢

CrasBanTe MOHTaXHUTE PasMepu M PasCTOAHWATA 3a 0e30-
NaCHOCT BbB BUCOKMA LUKA.

~600 e
\l >\-:/35
; Z —
min. B
550 +2
-

17.6 MoHTMpaHe Ha ABa ypeaa eaAvH Haq
Apyr

BalumAT ypea Moxe ga ce MoHTMpa v Haa Unau noa apyr
ypea. CnasBanTe MOHTaXKHUTE pasMepu u ykasaHua npu
MOHTaX Ha ypeau eavH Had Opyr.

3a npoBeTpeHue Ha ypeanTe MeXAnHHUTE AbHa TpAdBa fa
“umart BeHTMNaLMOHEH U3pes.

3a na rapaHTMparte 4ocTaTbyHO NPOBETPEHME Ha ABaTa
ypena, e Hy>XXeH BEHTUNALMOHEH OTBOP OT MMH. 200 cm?2 B
30HaTa Ha ocHoBaTa. 3a uenTa uspexeTe bneHaarta Ha Lo-
Kb/1a WM NOCTaBETE PeLLeTKa 3a NPOBETPEHME.

TpadBa ga ce BHMMAaBa cMAHAaTa Ha Bb3dyxa [a Cce rapaHTw-
pa cbrnacHo ckuuara.

N ———— 11—

Brpaxnaite ypeaute camo TO/IKOBa BUCOKO, Y€ JOMb/AHU-
TENHUAT akcecoap Aa moxe 6e3npobiemMHo Ja ce nsBax-
na.

17.7 NMoaroToBKa Ha BUCOKMUA LLKad

1. YctaHoBeTe aebenvHata Ha cTteHaTa Ha lkadpa. @
Kbm nebenuHarta Ha cTeHaTta e 3afafeHa X CTOWHOCT.

2, 3abenemKa: Tasn CTOMHOCT OTroBapA Ha Pa3CTOAHMETO
OT [O/IHUA OTBOP Ha NMPUCbHEeANHUTENHaTa njoya A0 Ob-
HOTO Ha WKada 3a BrpaxaaHe.
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3aBuiiTe NpucbeanHUTENHATA NoYa KbM BUCOKUA wkad.
®

Mpu ToBa cnasBariTe ycTaHoBeHaTa X-CTOMHOCT.

e B 2

R
r\
AR

qr

18,5—
20-19|| 17,5 ||17-16

-»‘ ‘4— ->‘ ‘4 ->‘ ‘4—

IR
x=140)x=147)\x=154) O

——

17.8 MoHTHUpaHe Ha ypeaa

1. 3akpeneTe pasaaneunTenute BLPXy ypeaa cnopes nede-
NMHaTa Ha cTeHara.

2. 3abenexka: He 3axsawaiTe wiv npumnBanTe cBbLP3Ba-
LMA MPOBOAHMK.

MocTaBeTe ypena B WKada v ro nadytante HaaACHO.
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3. 3aBuBaKTe ypeaa AokaTto He ce LeHTpupa.

4. MNpoBepeTe PasCTOAHMETO [0 ChCeAHUTE YPeau.
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min. 3mm —»]
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+
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————
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PascToAHMeTo A0 checeaHuTe ypeau TpadBa Ja e MUHU-
MyM 3 MM.

5. CasieTe OT KamepaTa M OT BpaTtarta onakoBbUHWA MaTe-
pvan v 061enBaloTo Gosmo.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

m Cititi cu atentie acest manual.

m Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau Inmanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a apa-
ratului daca acesta a fost deteriorat in timpul
transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat numai utilizarii inte-
grat in mobilierul de bucatarie. Respectati in-
structiunile speciale de montaj.

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi
efectuata numai de catre personal de speciali-
tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-
ma unei conectari eronate, dreptul de garantie
este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunzator
instructiunii de montaj este garantata siguranta
la utilizare. Instalatorul este responsabil pentru
functionarea ireprosabila la locul de instalare.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.

® in cazul uzului casnic si al utilizarilor similare,
de exemplu: in bucatariile pentru angajatii
din centrele comerciale, birouri si alte dome-

26

nii comerciale; in medii agricole; de catre cli-
entii din hoteluri si alte cladiri rezidentiale; in
pensiuni cu mic dejun inclus.
® pand la o inaltime de pana la 4000 m dea-
supra nivelului marii.
Acest aparat este in conformitate cu standar-
dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta es-
te un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2 in-
seamna ca microundele sunt generate in sco-
pul incalzirii alimentelor. Clasa B indica faptul
ca aparatul este adecvat pentru uzul casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intrefinerea realizata de catre utili-
zator nu trebuie facuta de copii, in afara de ca-
zul in care ei au varsta de 15 ani si mai mari i
sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.



1.4 Utilizarea in siguranta

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile in
interiorul cuptorului.

» Daca se degaja fum, opriti aparatul sau
scoateti stecherul din priza si lasati usa apa-
ratului Tnchisa pentru a stinge eventualele fla-
cari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile
grosiere din interiorul cuptorului si de pe ac-
cesorii.

Supraincalzirea aparatului poate duce la incen-

diu.

» Nu montatli niciodata aparatul in spatele unei
usi decorative sau de mobilier.

/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi

atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu vérsta de sub 8 ani trebuie sa fie ti-
nuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde. Usa aparatului poate ex-

ploda. Se pot degaja vapori fierbinti si flacari
explozive.

» Turnali peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/N AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-
binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur
fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot fi
uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Siguranta ro

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptoru-
lui fierbinte.

A& AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgéariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizafi detergenti agresivi si abrazivi sau
raclete metalice ascutite pentru a curata ge-
amul usii aparatului, in caz contrar, suprafata
se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti mainile in zona balamalelor.

Crapaturile, cioburile sau fisurile in platanul ro-

tativ din sticla sunt periculoase.

» Nu loviti niciodata obiecte dure de platanul
rotativ.

» Manevrati platanul rotativ cu grija.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde, iar usa aparatului poate

exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamuri-
lor usii se pot crapa si sparge.

— "Prevenirea pagubelor materiale”,

Pagina 30

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in
stare nediluata (de exemplu, pentru a le tur-
na lana sau peste alimente).

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Reparatiile executate incorect sunt periculoa-
se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai
piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la
retea al acestui aparat, acesta trebuie inlocu-
it de catre producator, de catre serviciul sau
pentru clienti sau de catre o persoana califi-
cata in mod similar, pentru a evita pericolele.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de caldu-
ra sau cu componentele fierbinti ale aparatu-
lui.
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ro Siguranta

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascutite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electrica.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apara-
te de curatat cu jet sub presiune sau cu jet
de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimenta-

re de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu fi-
suri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
reteaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de ali-
mentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare elec-
trica este deteriorat, scoateti imediat steche-
rul din priza sau decuplati siguranta din cutia
cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.
—Pagina 41

/N AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPORTAN-
TE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE IN
VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Alte utilizari ale aparatului decéat cea prevazuta

sunt periculoase si pot provoca pagube. De

exemplu papucii de casa, pernele medicinale

cu cereale incalzite se mai pot aprinde si dupa

cateva ore.

» Nu uscatli alimente sau articole de Imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bureti,
lavete umede sau alte articole similare.
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» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau al-
te materiale inflamabile.

» Nu setati niciodata o putere sau o durata ex-
cesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste instru-
ctiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul cu
microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pute-
re prea mare a microundelor sau pentru un
timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

Obiectele sau ustensilele de bucatarie depozi-

tate in cuptorul cu microunde se pot aprinde.

» Inainte de a pune aparatul in functiune, asi-
gurati-va ca in spatiul de coacere nu exista
obiecte sau ustensile de bucatarie care nu
sunt adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu
microunde.

» Nu utilizati spatiul de coacere pentru depozi-
tarea de obiecte inflamabile, ustensile de bu-
catarie sau alimente si alte articole similare
atunci cand microundele sunt activate.

/N AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte alimen-
te in recipiente inchise etans.

/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crustacee.

» In cazul oudlor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis tare,
de exemplu, mere, rosii, cartofi sau carna-
ciori; coaja poate crapa. Inainte de incalzire,
intepati coaja sau invelisul.



Caldura nu se distribuie uniform in mancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru bebe-
lusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificali temperatura nainte de a oferi man-
carea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoatetfi intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoatetfi intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazuta

sunt periculoase. De exemplu, supraincalzirea

papucilor, a pernelor umplute cu cereale sau
boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a altor
articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte n interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bureti,
lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizati aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

A\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibil& intarzi-

erea fierberii. Aceasta inseamna ca se atinge

temperatura de fierbere fara sa se produca bu-

lele tipice de vapori. Actionati cu atentie chiar

si in cazul unei miscari mici a vasului. Lchidul

fierbinte se poate revarsa brusc si poate fi im-

proscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intarzi-
ere a fierberii.
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/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela

din portelan si ceramica poate avea orificii fine

in manere si capac. In spatele acestor orifici,
exista cavitati. Umiditatea care patrunde in ca-
vitati poate provoca spargerea veselei.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru micro-

_unde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela si re-

cipientele din metal sau vesela cu ornamente

metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utiliza-
rea in cuptorul cu microunde sau pentru utili-
zarea cu functia de preparare cu microunde
in combinatie cu un mod de incalzire.

/A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturafi niciodata carcasa.

&\ AVERTISMENT - Pericol de afectare gra-

va a sanatatii!

In cazul curatarii necorespunzatoare, suprafata

aparatului poate suferi deteriorari, durata de vi-

ata a aparatului se poate reduce si pot rezulta

situatii periculoase, de exemplu, iesirea energi-
ei produse de microunde.

» Curatati cu regulariztate aparatul si indepar-
tati imediat resturile de alimente.

» Mentineti intotdeauna curate spatiul de coa-
cere, usa si balamaua.

— "Curatare si ingrijire", Pagina 38

Nu utilizati niciodata aparatul daca usa acestu-

ia este deteriorata. Este posibil ca energia pro-

dusa de microunde sa iasa.

» Nu utilizafi niciodata cuptorul daca usa aces-
tuia sau cadrul din plastic al usii prezinta de-
teriorari.

» Reparatiile trebuie efectuate numai de unita-
tea de service abilitata.

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.
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ro Prevenirea pagubelor materiale

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE
Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cuptorului se
pot aprinde si pot provoca deteriorari permanente ale
aparatului. In cazul unei deflagratii, usa aparatului poate
exploda si, eventual, ar putea cadea. Geamurilor usii se
pot crapa si sparge. Din cauza formatii de subpresiune,
interiorul aparatului se poate deforma.

» Nu incalziti bauturi spirtoase (= 15% vol.) in stare ne-
diluata (de exemplu, pentru a le turna lana sau peste
alimente).

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fierbin-
te.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului determina

aparitia coroziunii.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare. Dupa un mod de
functionare cu temperaturi ridicate, lasati cuptorul sa
se raceascd numai cu usa acestuia inchisa.

» Nu pastrati pe termen lung alimente umede in interio-
rul cuptorului Tnchis.

» Nu depozitati preparate in interiorul cuptorului.

» Nu fixati obiecte intre aparat si usa acestuia.

In cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafata de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deterio-

rari.

» Nu va urcati, nu va asezati, nu agatati si nu sprijiniti
obiecte pe usa aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectati aceste instructiuni atunci cand utilizati cupto-
rul cu microunde.

ATENTIE

Metalul aflat in contact cu peretlii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii in-
teriori ai cuptorului si fatd de partea interioara a usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de scéan-

tei.

» Nu utilizati vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fard alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceptlia o re-
prezinta un test scurt pentru vesela.

=I5
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Prepararea multipla, succesiva de popcorn la microun-

de la o treapta de putere prea mare a microundelor

poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.

» Lasati aparatul sa se raceasca timp de mai multe mi-
nute intre procesele de preparare.

» Nu setati niciodatad o putere prea mare a microunde-
lor.

» Utilizafi o putere de maximum 600 W.

» Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.

Prin scoaterea capacului, rezultatul procesului de prepa-

rare cu microunde este compromis.

» Nu scoateti niciodata capacul vasului aflat in interiorul

_cuptorului cu microunde.

Indepartarea foliei transparente de pe partea interioara

a usii duce la deteriorarea usiii aparatului.

» Nu indepartati folia transparenta de pe partea interi-
oara a usii.

Patrunderea lichidului in interiorul aparatului poate dete-

riora sistemul de actionare al platoului rotativ.

» Supravegheati procesul de preparare.

» Folositi initial o durata mai scurta, apoi mariti durata
daca este necesar.

» Nu folositi niciodata aparatul fara platanul rotativ.

Vesela neadecvata poate cauza deteriorari.

» In cazul utilizarii grillului sau a modului de functionare
combinat cu microunde, folositi numai vesela rezis-
tenta la temperaturi nalte.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectati aceste instructiuni, aparatul dvs. va con-
suma mai putind energie electrica.
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Deschideti cat mai rar usa aparatului in timpul functiona-

rii acestuia.

v Astfel, temperatura din interiorul aparatului este menti-
nuta constantd, iar aparatul nu trebuie sa se reincal-
zeasca.

Ascundeti ceasul in modul cu consum redus de putere.
v In modul cu consum redus de putere, aparatul econo-
miseste energie.

Observatie: Conform directivei UE 2023/826 privind
proiectarea ecologica, in modul oprit acest aparat se



afla intr-o alta stare. Acesta este denumit in continuare
mod cu consum redus de putere.

Chiar si atunci cand functia principala nu este activata,
aparatul are nevoie de energie pentru:

= Detectarea actionarii tastelor senzorilor

= Monitorizarea deschiderii usii

Cunoasterea ro

= Editarea orei (fara display)

Asadar, conform definitiei nu exista nici un ,mod oprit*
si nici un ,mod standby®, motiv pentru care este utilizata
denumirea Mod cu consum redus de putere. Pentru ma-
surarea modului cu consum redus de putere se aplica
EN IEC 60350-1:2028.

4 Cunoasterea

4.1 Panoul de comanda

Prin intermediul elementului de operare setali toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la stadi-

ul de operare.

Observatie: In functie de tipul aparatului unele detalii
pot fi diferite de cele prezentate in imagine, de ex. cu-

loarea si forma.

3
|
90 180 360
600 900 kg

al

Sistemul de deschidere automata
a usii

Deschideti automat usa.

Campuirile tactile

Selectati funcitiile.

Tasta pentru ceas

Setati sau afisati ora.

Selectorul rotativ

Setati ora, durata si programele automate.

ERENE

Display-ul

Afiseaza ora si durata.

Campurile tactile

Céampurile touch sunt suprafete sensibile la atingere.
Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

90-900

Selectati puterea microundelor in wati.

(P] Selectati programele automate.

kg Selectati greutatea din cadrul progra-
melor.

v Selectati grill-ul.

® Setati sau afisali ora.

Start Porniti functionarea.
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ro Accesorii

M Selectati memoria.
Stop Opriti sau intrerupeti functionarea.
al Deschideti usa aparatului.

Selectorul rotativ

Cu selectorul rotativ modificati valorile de setare, care
sunt afisate pe display.

Selectorul rotativ este retractibil. Apasati pe selectorul
rotativ pentru al activa sau dezactiva.

Sistemul de deschidere automata a usii

Cand atingeti sistemul de deschidere automata a usii,
aceasta se deschide. Puteti deschide complet usa apa-
ratului in mod manual.

4.2 Modurile de incalzire

Observatii

= |n cazul unei pene de curent, sistemul de deschidere
automata a usii nu functioneaza. Puteti deschide ma-
nual usa.

= Daca deschideti usa aparatului in timpul procesului
de preparare, functionarea va fi intrerupta.

= Cand inchideti usa aparatului, procesul de functionare
nu continua automat. Trebuie sa porniti manual pro-
cesul de functionare.

= Dacd aparatul este deconectat pentru o perioadad mai
lunga de timp, usa aparatului se deschide cu intarzie-
re.

Aici este disponibila o prezentare generald a modurilor de incalzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de incalzire.

Simbol Nume Utilizare
90-900 Microunde Decongelati, preparati sau incélziti alimente si lichide.
v Grill Gratinati alimente.

4.3 Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza
dupa cum este necesar.

Tn timpul functionarii cu microunde, interiorul cuptorului
ramane rece. Totusi, suflanta de racire se conecteaza.

Observatie: Suflanta de récire poate continua sé fun-
ctioneze si dupa ce aparatul a fost deconectat.

4.4 Apa de condens

In timpul procesului de preparare, in interiorul cuptorului
Si pe usa acestuia se poate acumula apa de condens.
Acumularea apei de condens este un fenomen normal
care nu afecteaza functionarea aparatului. Indepartati
prin stergere apa de condens dupa finalizarea procesu-
lui de preparare.

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-
tru aparatul dumneavoastra.

In functie de tipul aparatului, in pachetul de livrare exista
accesorii livrate impreuna cu acesta.

Accesorii Utilizare
Gratar = Gratar pentru prajire si
rumenire
= Gratar de sustinere pen-
tru vase

6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

6.1 Efectuarea primei puneri in functiune

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

Observatie: Dupéa conectarea la sursa de alimentare cu

energie electrica sau dupa producerea unei pene de cu-

rent este emis un semnal sonor, iar pe display sunt afi-

sate mai multe zerouri. Poate dura cateva secunde pana

la emiterea unui alt semnal sonor si pana cand puteti

seta ora.

1. Apasati pe C.

v Pe display apare 12:00. Lampa indicatoare de deasu-
pra © se aprinde.
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2, Setati ora cu ajutorul selectorului rotativ.
3. Apasati pe C©.

6.2 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima datd alimente cu aju-
torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesoriile.

1. Asigurati-va ca in interiorul cuptorului nu exista resturi
de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

2. Curatali suprafetele netede din interiorul cuptorului
utilizand o laveta moale, umeda.

3. Pentru a elimina mirosul specific de aparat nou, ster-
getli interiorul gol al cuptorului cu o solutie fierbinte de
apa cu detergent.

— "Curdfarea interiorului cuptorului”, Pagina 38



6.3 Curatarea accesoriilor

» Curdatati temeinic accesoriile utilizdnd o solutie de apa
cu detergent de vase si o laveta moale.

6.4 Montarea suportului rotativ
Utilizati aparatul numai cu suportul rotativ montat.

Utilizarea de bazad ro

1. Asezali inelul rulant [@ in adancitura din interiorul cup-

torului.

7

2. Fixafi suportul rotativ [b] in piesa de antrenare [c] din
centrul din spatiul interior al cuptorului.
3. Verifiocati daca suportul rotativ este fixat corect.

Observatie: Suportul rotativ se poate roti cétre stdnga

sau catre dreapta.

7 Utilizarea de baza

7.1 Treptele de putere a microundelor

Aici gasiti o prezentare generala a treptelor de putere
ale microundelor si o recomandare privind utilizarea
acestora.

Puterea microunde- Utilizare

lor exprimata in wati

90 Decongelati alimente delicate.

180 Decongelati alimente si continuati
prepararea acestora.

360 Preparati carne si peste sau in-
calziti alimente delicate.

600 Incalziti si preparati alimente.

900 Incalziti lichide.

Observatie

Puteti seta puterea microundelor pentru 0 anumita dura-
ta:

= 900 W pentru 30 de minute

= 600 W pentru 60 de minute

= 90 W, 180 W si 360 W pentru 99 de minute

7.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora apa-
ratul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Observatie: Tnainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu
microunde, respectati informatiile oferite de producatori.
Daca aveti dubii, efectuati o testare a vaselor.

Vase si accesorii

adecvate pentru utilizarea
in cuptorul cu microunde

Rationament

Vase realizate din materia-

le termorezistente si adec-

vate pentru utilizarea in

cuptorul cu microunde:

= Sticla

= Vitroceramica

= Portelan

= Material plastic termore-
zistent

= Ceramica complet sma-
ltuita, fara fisuri

Aceste materiale permit tre-
cerea microundelor. Vesela
care nu este termorezisten-
ta si se deterioreaza in ca-

zul contactului cu microun-

dele.

Tacamuri din metal

Observatie: Pentru a evita
fenomenul de intarziere a fi-
erberii, puteti utiliza taca-
muri din metal, de exemplu,
o lingura introdusa in pa-
har.

ATENTIE

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii in-
teriori ai cuptorului si fatd de partea interioara a usii.

Neadecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microun-

de

adecvate pentru utilizarea Rationament

in cuptorul cu microunde

Veseld din metal

Metalele nu lasa sa treaca
microundele. Alimentele se
incalzesc slab.
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ro Grill

adecvate pentru utilizarea Rationament
in cuptorul cu microunde

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde.

Recomandare: Acest tip de
vesela trebuie utilizat numai
daca producatorul garan-
teaza caracterul adecvat al
veselei pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde.

7.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitatea cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuand o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepera-
re cu microunde si fara alimente numai in cazul testarii
vaselor de gatit.

AA AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fierbinti.
» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

1. Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.
2. Setali puterea maxima a microundelor si ldsati apara-
tul s& functioneze timp de Y2 - 1 minut.
. Porniti procesul de functionare.
4. Verificati mai multe aspecte privind vasul:
- Daca vasul este rece sau caldut, acesta este adec-
vat pentru cuptorul cu microunde.
- Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei, in-
trerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adecvat
pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.

w

7.4 Setarea microundelor

ATENTIE

Functionarea aparatului fard alimente duce la suprasar-

cina.

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceptia o re-

prezinta un test scurt pentru vesela.

==

X

Recomandare: Pentru o utlizare optima a aparatului, va
puteti orienta dupa specificatiile din cadrul recomandari-
lor de reglare.

— "Procedati astfel", Pagina 41

1. Respectati instructiunile privind siguranta.
— Pagina 28

2. Instructiunile privind evitarea deteriorarilor.
— Pagina 30

3. Respectati indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microunde.
— Pagina 33

4. Setali puterea doritd a microundelor cu ajutorul taste-
lor.

5. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selecto-
rului rotativ.

Observatie: Daca deschideti usa aparatului in timpul
functionarii acestuia, functia de microunde intrerupe pro-
cesul de preparare si opreste derularea setatd a timpu-
lui. Daca inchideti usa aparatului, procesul de functiona-
re continua.

7.5 Modificarea duratei de preparare

Puteti modifica Tn orice moment durata.

» Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul selecto-
rului rotativ.

7.6 intreruperea functionarii

1. Apasati pe Stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra Start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
aparatului si apasati pe Start.

7.7 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doud ori pe Stop sau deschideti usa si apa-
satli o data pe Stop,

8 Grill

Cu ajutorul grill-ulului puteti rumeni sau gratina alimente.

Puteti utiliza grill-ul in mod independent sau in combina-

tie cu microundele.

8.1 Setarea grill-ului

» Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selecto-
rului rotativ.

8.2 Modificarea duratei de preparare
Puteti modifica in orice moment durata.
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» Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selecto-
rului rotativ.

8.3 intreruperea functionarii

1. Apésati pe Stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra Start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
aparatului si apasati pe Start.



8.4 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doua ori pe Stop sau deschideti usa si apa-
sali 0 data pe Stop.

8.5 MicroCombi

Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza grill-ul
in combinatie cu microundele.

Functia de memorie ro

Setarea regimului MicroCombi

1. Apasati pe puterea de 90, 180 sau 360 a microunde-
lor.
v Lampa indicatoare de deasupra tastzei apasate se
aprinde, iar pe display apare 1:00 min.
. Apdsali pe w.
. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selecto-
rului rotativ.

Observatie: Dacé deschideti usa aparatului in timpul
functionarii acestuia, functia de microunde intrerupe pro-
cesul de preparare si opreste derularea setata a timpu-
lui. Daca inchideti usa aparatului, procesul de functiona-
re continua.

Wi

9 Functia de memorie

Cu ajutorul functiei de memorie puteti salva setarea pen-
tru un anume fel de méncare si il puteti accesa oricand.

Recomandare: Utilizati functia de memorie daca gatiti
frecvent un anumit preparat.

9.1 Memorarea unui program

Observatie
= Puteli stoca succesiv in memorie mai multe puteri
pentru microunde.
= Programele automate nu pot fi stocate.
. Apasali pe M.
Lampa indicatoare de deasupra M se aprinde.
. Setali puterea doritd a microundelor cu ajutorul taste-
lor.
v Lampa indicatoare de deasupra tastei se aprinde, iar
pe display apare 1:00 min.
3. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul selecto-
rului rotativ.
4. Daca este necesar, selectati una dintre opfiuni:
» Pentru a memora un program si a-| porni imediat,
apasati pe Start.

N =

» Pentru a memora un program fara a-l si porni ime-
diat, apasati pe M.
v Cand aparatul porneste, pe display apare ora, iar
aparatul memoreaza setarea.

9.2 Pornirea functiei de memorie

Puteti porni foarte simplu programul memorat. Introdu-
ceti preparatul in aparat si inchideti usa acestuia.

1. Apasati pe M.

v Sunt afisate setarile memorate.

2. Apasati pe Start.

9.3 intreruperea functionarii

1. Apasati pe Stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra Start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
aparatului si apasati pe Start.

9.4 Anularea procesului de functionare

» Apasati de doua ori pe Stop sau deschideti usa si apa-
sati o data pe Stop,

10 Programele

Programele va permit sa preparati in interiorul aparatului
diferite alimente, iar setarile optime sunt selectate auto-
mat.

10.1 Setarea programului

1. Selectati programul.

2. Apasati in mod repetat pe [Pl pana cand pe display
este afisat numarul programului dorit.

v Lampa indicatoare de deasupra [Pl se aprinde.

. Apasali pe k.

v Lampa indicatoare de deasupra kg se aprinde, iar pe
display apare greutatea propusa.

4. Setati greutatea alimentului cu ajutorul selectorului ro-
tativ.
Daca nu puteti introduce greutatea exacta, rotunjiti-o
crescator sau descrescator.

w

5. Pentru a porni procesul de preparare, apasati pe Start.
v Derularea duratei de preparare este prezentata pe
display.
6. Deschideti usa aparatului daca, in timpul functionarii,
este emis un semnal sonor.
» Maruntiti, amestecati sau intoarceti alimentele.
» Inchideti usa aparatului.
» Apdasali pe Start.

10.2 intreruperea functionarii

1. Apdasati pe Stop sau deschideti usa aparatului.

v Lampa indicatoare de deasupra Start se aprinde.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti usa
aparatului si apasati pe Start.
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ro Programele

10.3 Anularea procesului de functionare

10.4 Decongelarea cu automatica programelor

» Apasati de doua ori pe Stop sau deschideti usa si apa-
sati o data pe Stop,

Cu cele 4 programe de decongelare puteti decongela carne, carne de pasére si paine.

Program Aliment Vesela Interval de greutate in kg
PO1 Carne tocata deschis 0,20-1,00
P02 Bucati de carne deschis 0,20-1,00
P03 Pui, bucati de pui deschis 0,40-1,80
P04 Paine deschis 0,20-1,00

Decongelarea alimentelor cu programele
automate

1. Scoateti alimentele din ambalaj.

Congelati alimentele in pachete plate si portionate, la
-18 °C.

2. Cantariti alimentele.

Greutatea alimentelor este necesara pentru a putea
seta programul.

3. Asezati alimentele pe un vas plat, adecvat pentru mi-
crounde, de exemplu, pe o farfurie din sticld sau din
porielan.

Nu acoperiti cu capac.
4. Setati programul. = Pagina 35

10.5 Prepararea cu programele automate

5. Observatie: La decongelarea carnii si carnii de paséa-
re se formeaza lichid.
Scurgeti lichidul cand ntoarceti carnea si nu o folositi
n niciun caz si nu o aduceti in contact cu alte alimen-
te.

6. Desprindeti bucdtile plate de carne unele de altele si
carnea tocata nainte de a le lasa sa se decongeleze.

7. Lasati alimentul decongelat sa stea inca 10 pana la
30 de minute pentru a permite egalizarea temperatu-
rii.
Bucatile mari de carne trebuie lasate mai mult timp
decéat cele mici. In cazul pasarilor, scoate maruntaiele
dupa decongelare.

8. Pregatiti mai departe alimentele, chiar daca bucatile
groase au eventual interiorul inca putin congelat.

Cu ajutorul celor 3 programe de preparare puteti pregati orez, cartofi sau legume.

Program Aliment Vesela Interval de Observatii
greutate in kg
P05 Orez Cu capac 0,05-0,20 = Pentru orez utilizati o forma mare, inalta.
= Nu folositi orez pentru fierbere.
= Pentru fiecare 100 g de orez adaugati o cantitate dubla
sau tripla de apa.
PO6 Cartofi cu capac 0,15-1,00 = Pentru cartofi natur, taiafi cartofii proaspeti in bucai
mici si egale.
= Pentru fiecare 100 g de cartofi natur, addugati o lingura
de apa si putina sare.
PO7 Legume Ccu capac 0,15-1,00 = Cantarifi legumele proaspete, curdiate.

Taiati legumele in bucati mici si egale.
Pentru fiecare 100 g de legume, adadugati o lingura de
apa si putina sare.

Prepararea alimentelor cu programele
automate

1. Cantariti alimentele.
Greutatea alimentelor este necesara pentru a putea
seta programul.

2. Asezati alimentele pe un vas adecvat pentru microun-
de si acoperiti-l cu un capac.

10.6 Programul de preparare Combi

3. Adaugati cantitatea de apa indicatd pe ambalaj de

producator.

4. Setali programul. — Pagina 35
5. La finalizarea programului, amestecati preparatul inca

o data.

6. Lasati alimentul decongelat sa stea inca 5 pana la

10 minute pentru a permite egalizarea temperaturii.
Rezultatele prepararii depind de calitatea si de natura
alimentelor.

Cu programul de preparare Combi puteti combina microundele cu grill-ul.
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Program Aliment Vesela Interval de greutate in kg
P08 Sufleu congelat, cu indltimea de pdna  deschis 0,40-0,90
la 3 cm

Gatirea alimentelor cu programul de preparare
Combi

1. Scoateli alimentele din ambalaj.

2. Cantariti alimentele.
Greutatea alimentelor este necesara pentru a putea
seta programul.

3. Asezati alimentele pe un vas adecvat pentru microun-
de, termorezistent si de dimensiune mica.

4. Setati programul. = Pagina 35

5. Dupa finalizarea programului, l1&sati alimentele sa stea
incd 5 pana la 10 minute pentru a permite egalizarea
temperaturii.

11 Setarile de baza

Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum es-

te necesar.

11.1 Prezentare generala a setarilor de baza

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarile de baza si setarile din fabricatie. Setarile de baza depind de dotarea

aparatului dvs.

Setare Selectie  Semnificatie

iSemnalul so- = 0n'
nor al tastelor s [FF

Activati si dezactivali semnalul sonor al tastelor.
Observatie: Semnalul sonor al tastelor este activ in Start gi Stop,

¢ Modul Demo dE@

Activati sau dezactivati modul Demo.

Observatie: Aparatul este deconectat. Puteti utiliza tastele si indicatoarele; tastele nu
functioneaza. Modul Demo este utilizat in principal in cadrul reprezentantelor.

11.2 Modificarea setarii de baza

Cerinta: Aparatul este deconectat.

1. Mentineti apasate Start si Stop timp de céateva secunde.
Pe display apare prima setare de baza.

. Apasali pe Start.
Pe display apare valoarea actuala.

. Cu ajutorul selectorului rotativ setati valoarea dorita.

. Pentru a parasi setarea de baza, apasati pe Stop.

. Modificati setarea de baza £ cu ajutorul selectorului
rotativ.

. Pentru a modifica setarea de baza, apasati pe Start.
Pe display se aprinde setarea selectata.

. Cu ajutorul selectorului rotativ setati valoarea dorita.

o0k, wCN KL
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10 Pentru a parasi setarea de baza, apasati pe Stop,
11.Pentru a parasi meniul setarii de baza, apasati din
nou pe Stop,

Recomandare: Putefi modifica setarea in orice moment.

11.3 Modificarea duratei semnalului

Cand deconectati aparatul, este emis un semnal sonor.
Puteti modifica durata de emitere a semnalului sonor.

! Setérile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

. Pentru a implementa setarea de baza, apasati pe Start.

. Pentru a implementa setarea de baza, apasati pe Start.

» Mentineti apasat Start timp de aproximativ 6 secunde.

v Comutati intre o durata scurtd si una lunga a semna-
lului.

v Aparatul preia durata semnalului si indica ora.

11.4 Setarea orei

Observatie: Dupa conectarea la sursa de alimentare cu

energie electrica sau dupa producerea unei pene de cu-

rent este emis un semnal sonor, iar pe display sunt afi-

sate mai multe zerouri. Poate dura cateva secunde pana

la emiterea unui alt semnal sonor si pana cand puteti

seta ora.

1. Apasati pe O.

v Pe display apare 12:00. Lampa indicatoare de deasu-
pra ® se aprinde.

2. Setati ora cu ajutorul selectorului rotativ.

3. Apasati pe C.

11.5 Stingerea afisajului orei
Pentru a reduce consumul in modul cu consum redus
de putere al aparatului, puteti ascunde afisajul orei.
1. Apasati pe C.
2. Apdasati pe Stop.
Pentru a afisa din nou ora, apasati din nou pe G.
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12 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pentru
0 perioada indelungata de timp, curatafi-l si ingrijiti-l cu
atentie.

12.1 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curatare adecvate.

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de cu-
ratat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE

Produsele de curdtare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare ascutite sau abrazive.

» Nu utilizati produse de curatare care au un confinut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din s&rma sau bureti abra-
Zivi.

» Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.

» Utilizati solutii de curatare pentru sticlg, raclete pentru
sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai daca
acestea sunt recomandate in cadrul instructiunilor de
curadtare ale anumitor componente.

Lavete din burete noi contin saruri care pot deteriora su-

prafetele.

» Spalali temeinic lavetele din burete noi inainte de utili-
zare.

Produsele de curdtare pentru fiecare tip de suprafata si
componenta sunt specificate in instructiunile de curatare
individuale.

12.2 Curatarea aparatului

Curdtati aparatul conform indicatiilor pentru a evita dete-
riorarea diverselor componente si suprafete in urma cu-
ratarii necorespunzatoare cu produse de curatare nea-
decvate.

A& AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot fi atinse se

infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incélzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

turd se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosiere
din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

AA AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice ascutite pentru a curdta geamul usii aparatu-
lui, in caz contrar, suprafata se poate zgaria.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 38
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2. Respectati indicatiile privind curatarea componentelor
aparatului sau suprafetelor acestuia.
3. Daca nu este specificat altfel:
» Curatati componentele aparatului utilizand o solutie
fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.
» Apoi uscati cu o laveta moale.

12.3 Curatarea interiorului cuptorului

ATENTIE

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale interioru-

lui cuptorului.

» Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare, agenti de curata-
re abrazivi sau alte produse agresive de curdiare
pentru cuptoare.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 38
2. Curdtati cu o solutie fierbinte de apa cu detergent sau
apa cu otet.
3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizai
produse de curdtare pentru cuptoare.
Nu aplicati niciodata produse de curatare pentru cup-
toare in interiorul cuptorului atunci cand acesta este
rece.
Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacute,
incalziti o cana cu apa cu cateva picaturi de zeama
de laméie timp de 1 pana la 2 minute la treapta de
putere maxima a microundelor. Pentru a evita intarzie-
rea fierberii, introducetli intotdeauna o lingurad in vas.
. Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.
5. Lasali interiorul cuptorului sa& se usuce cu usa acestu-
ia deschisa.

Y

Curatarea suportului rotativ

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 38

2. Scoateti suportul rotativ.

3. Curatati suportul rotativ cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase si cu o laveta moale.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

5. Asezali la loc suportul rotativ.
Aveti grija ca suportul rotativ sa fie fixat corect.

12.4 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, racle-
te metalice sau raclete pentru geamuri.

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curdtarea suprafetelor din inox utilizati produse
de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru su-
prafete calde.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 38

2. Curatati partea frontald a aparatului utilizand o solutie
fierbinte de detergent de vase si o laveta.



Observatie: Pot aparea diferente mici de culoare ale
partiii frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticla, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat subfi-
re, cu o lavetd moale pe partea frontalda a aparatului.
Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de speciali-
tate.

4. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

12.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panoului

de comanda.

» Nu stergeti niciodata cu o lavetd uda panoul de co-
manda.

1. Respectali indicatiile privind produsele de curéatare.
— Pagina 38

2. Curatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o lavetd moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o lavetda moale.

12.6 Curatarea accesoriilor

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 38

2. Inmuiali resturile alimentare arse si aderente utilizand
o laveta umeda si solutie de apa cu detergent de va-
se.

3. Curatati accesoriile utilizand o solutie de apa fierbinte
cu detergent de vase si 0 laveta sau o perie.

4. Curatati gratarul utilizand detergent pentru inox sau in
magina de spalat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati o
spirala din inox sau produse de curafare pentru cup-
toare.

5. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

Remediati defectiunile ro

12.7 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamuri-

lor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. Respectati indicatiile privind produsele de curatare.
— Pagina 38

2. Curatafi geamurile usii utilizand o laveta umeda si un
produs de curadtare pentru geamuri.
Observatie: Umbrele de pe geamurile usii, care arata
ca niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul
de iluminare din interiorul cuptorului.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

12.8 EasyClean

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curatarea ocazionald a interiorului cuptorului. Programul
de curatare inmoaie depunerile de murdarie prin evapo-
rarea solutiei de apa cu detergent. Apoi, depunerile de
murdarie pot fi indepartate cu usurinfa.

Setarea functiei de curatare

1. Turnati cateva picaturi de detergent intr-o cana cu
apa.

2. Pentru a evita intarzierea fierberii, asezati o lingura in
cana.

3. Asezati cana in mijlocul interiorului cuptorului.

4. Setati puterea microundelor la 600 W.

5. Setafi durata la 3 minute.

6. Porniti microundele.

7. Dupa expirarea duratei, lasati usa inchisa pentru inca
3 minute.

8. Stergeti cu o lavetda moale interiorul cuptorului.

9. Lasati interiorul cuptorului sa se usuce cu usa acestu-
ia deschisa.

13 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumneavoastra. Inainte de a contacta unitatea de service, consultati in-
formatiile privind remedierea defectiunilor. Astfel evitati cheltuielile inutile.

/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a executa reparatii ale aparatului.
» Daca aparatul este defect, ingtiintai unitatea de service abilitata.

— "Serviciul clienti", Pagina 41

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la refea al acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, de
catre serviciul sdu pentru clienti sau de catre o persoana calificatd in mod similar, pentru a evita pericolele.

13.1 Erori de functionare

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functioneaza.

Fisa de refea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.

» Conectati aparatul la reteaua de curent.
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Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Aparatul nu functioneaza.

Siguranta din panoul de siguranie s-a declansat.
» Verificafi siguranta din panoul de sigurante.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificali functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incépere.

Deficiente de functionare

. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.

2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A

3. Daca anuntul apare din nou, contactati unitatea de service pentru clienti. In
acest caz, specificali cu exactitate mesajul de eroare.

— "Serviciul clienti", Pagina 41

-t

Usa nu este inchisa complet.
» Verificali daca usa nu este blocata de resturi de alimente sau de corpuri strai-
ne.

Alimentele se Tncélzesc mai incet
decéat de obicei.

Puterea microundelor este setatd la o valoare prea mica.
» Setali o putere mai mare a microundelor. = Pagina 34

n aparat a fost introdusd o cantitate mai mare decéat de obicei.
» Setati o duratd mai lunga.
O cantitate dubla necesita un timp dublu.

Alimentele sunt mai reci decéat de obicei.
» Amestecali sau Intoarceti ocazional alimentele.

Suportul rotativ zgarie sau alune-
ca.

In zona suportului rotativ exista impuritati sau corpuri straine.
» Curatati inelul rulant si adancitura din interiorul cuptorului.

Functionarea cu microunde se in-
trerupe.

Aparatul are o defectiune.
» Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asisten{a
pentru clienti.

Aparatul nu este in functiune. Pe
display este prezentatd o durata.

Domeniul de setari a fost actionat accidental.
» Apasati pe Stop,

Dupa setare, nu a fost apasat Start.
» Apasati pe Start sau stergeti setarea apasand pe Stop,

Pe display se aprind trei zerouri.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Setati din nou ora.
— "Efectuarea primei puneri in functiune", Pagina 32

Pe afisaj este prezentat M.

Este activat modul Demo.
» Dezactivati modul demonstrativ.
— "Setarile de baza", Pagina 37

Pe display apare mesajul € 3.

Defectiune la sistemul de deschidere automata a usii.

1. Opriti aparatul.

2. Asteptati 10 minute.

3. Porniti din nou aparatul.

» Daca aceasta eroare apare in mod repetat, contactati serviciul de asisten{a
pentru clienti.

14 Evacuarea ca deseu

14.1 Predarea aparatului vechi rii comerciali de specialitate, dar si de la primaria sau

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii prime

administratia locala.

valoroase. Acest aparat este marcat corespunzator
1. Scoateti stecherul cablului de racordare la retea din directivei europene 2012/19/UE in pri-
priza. vinta aparatelor electrice si electronice
2. Separati cablul de alimentare. L vechi (waste electrical and electronic
3. Eliminati in mod ecologic aparatul. equipment — WEEE).
Informatii despre modalitatile curente de eliminare Directiva prescrie cadrul pentru o prelu-
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribuito- are inapoi, valabild in intreaga UE, si va-
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15 Serviciul clienti

Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranta,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic, se procura de la unitatea noastra de
service abilitata, pentru o duratd de minim 10 ani de la
punerea in circulatie in interiorul Spatiului Economic Eu-
ropean.

In plus, de la unitatea noastra de service abilitata puteti
achizitiona si alte piese de schimb originale, care sunt
relevante pentru siguranta si care sunt disponibile pen-
tru achizitionare timp de pana la 15 ani de la punerea
aparatului pe piata.

Pentru informatii suplimentare, contactati unitatea noas-
tra de service abilitata.

Informatii detaliate despre perioada si conditiile de ga-
rantie din tara dumneavoastra pot fi gasite, prin interme-
diul codului QR, pe documentul anexat referitor la con-
tactele pentru service si conditiile de garantie, la distri-
buitorul local sau la unitatea noastra de service abilitata
sau pe site-ul nostru web.

Datele de contact ale unitafii de service abilitate pot fi
gasite, prin scanarea codului QR, pe documentul anexat
referitor la contactele pentru service si condifiile de ga-
rantie, precum si pe site-ul nostru web.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cienta energetica G. Sursele de iluminat sunt disponibile

ca piese de schimb si trebuie inlocuite numai de un per-
sonal de specialitate instruit in acest scop.

Informatiile conform directivei (EU) 2023/826 sunt dis-
ponibile online la www.neff-home.com pe pagina de pro-
dus si pe pagina de service a aparatului dumneavoas-
trd, in sectiunea rezervatd instructiunilor de utilizare si
documentelor suplimentare.

15.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Daca apelati la serviciul pentru clienti, trebuie sa mentio-
nati numarul de identificare a produsului (E-Nr.) si numa-
rul de fabricatie (FD), pe care le gasili pe placuta de
identificare a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regdsesc aceste nu-
mere este vizibild atunci cand deschideti usa aparatului.

E-Nr: FD: Z-Nr: CE g

Type

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si numa-
rul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti nota
undeva sa le aveti la indemana.

16 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespunza-
toare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Reco-
mandarile sunt speciale pentru aparatul dumneavoastra.

16.1 Procedati, preferabil, dupa cum
urmeaza

Observatie

= Recomandarile de reglare sunt valabile intotdeauna
pentru cuptorul rece si gol.

= Valorile de timp din prezentarile generale sunt valori
orientative. Acestea depind de calitatea si de natura
alimentului.

/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele cu coaja sau pielitd durd pot plesni exploziv

in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodatd oud in coaja si nu incalziti oua
fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crustacee.

» In cazul oudlor ochi sau al oudlor in pahar, trebuie ca
mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis tare, de
exemplu, mere, rosii, cartofi sau carnaciori; coaja
poate crapa. Inainte de incalzire, intepati coaja sau in-
velisul.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-

béanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Tnainte de utilizare, scoateli din interiorul cuptorului
vasele care nu sunt necesare.

2. Selectati un aliment dorit din cadrul recomandarilor
de reglare.

3. Introduceti alimentele intr-un vas adecvat.

— "Vesela si accesoriile adecvate peniru microunde”,
Pagina 33

. Asezati vasul pe suportul rotativ.

5. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.
Setatli mai intai durata cea mai scurta. Daca este ne-
cesar, prelungiti durata. Daca n tabele sunt specifica-
te 2 valori de putere ale microundelor si ale duirate-
lor, setati mai intai prima valoare a puterii microunde-
lor si duratei, iar pe a doua setati-o dupa emiterea
semnalului sonor.

Daca doriti sa preparati cantitafi diferite de cele speci-
ficate In tabele, setatfi o durata aproximativ dubla pen-
tru o cantitate dubla de alimente.

6. Cand scoateti vesela fierbinte din interiorul cuptorului,
utilizati servete de vase.

=y

16.2 Recomandari privind decongelarea si
incalzirea

Amplasarea Recomandare:

Dupa expirarea duratei, ali- Reglati o duratd mai inde-

mentul nu este inca de- lungata. Cantitatile mai mari

congelat, fierbinte sau ga- si alimentele mai volumi-

tit. noase necesitd mai mult
timp.
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Amplasarea

Recomandare:

Dupa expirarea duratei de
preparare, alimentele sunt
supraincalzite la margine,
dar in mijloc nu sunt inca
gata.

Amestecati ocazional ali-
mentele.

Setati o putere mai mica
a microundelor si o dura-
t& mai mare.

Dupa decongelare, pasa-
rea sau carnea nu trebuie
sa fie coaptd doar la exte-
rior, insa in interior sa fie
inca congelata.

Setati 0 putere mai mica
a microundelor.

In cazul cantitatilor mai
mari, intoarceti de mai
multe ori alimentele care
trebuie sa fie decongela-
te.

Alimentele nu trebuie sa
fie prea uscate.

Setali 0 putere mai mica
a microundelor.

Reglati o durata mai
scurta.

Acoperiti alimentele.
Adaugati mai mult lichid.

16.3 Decongelarea

Cu aparatul dumneavoastra puteti decongela alimente

congelate.

Decongelarea cu microunde
Respectati recomandarile de reglare privind decongelarea cu microunde a alimentelor congelate.

Decongelarea alimentelor

1. Asezali alimentele congelate intr-un vas deschis pe
suportul rotativ.

Puteti acoperi cu bucati mici din folie de aluminiu bu-
catile delicate, de exemplu, pulpele si aripile de pui
sau marginile grase ale fripturilor. Folia nu trebuie sa
atinga peretii cuptorului.

2. Porniti procesul de functionare.

La jumatatea timpului de decongelare, puteti scoate
folia de aluminiu.

3. Observatie: La decongelarea carnii si carnii de pasa-
re se formeaza lichid.

Scurgeti lichidul cand intoarceti carnea si nu o folositi
in niciun caz si nu o aduceti in contact cu alte alimen-
te.

4. Pe parcurs, amestecati sau intoarceti preparatele o
data sau de doua ori.

Bucétile mari trebuie intoarse de mai multe ori.

5. Lasati alimentele decongelate sa stea la temperatura
camerei aproximativ 10 pana la 20 de minute in ve-
derea egalizarii temperaturii.

In cazul pasarilor, puteti scoate maruntaiele. Carnea
poate fi pregatita chiar daca are interiorul inca putin
congelat.

Aliment Greutateaing Puterea microunde- Durata in min

lor exprimata in W
Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu i 800 1. 180 1. 15
fard os 2. 90 2.10-20
Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu i 1000 1. 180 1. 20
fara os 2. 90 2.15-25
Carne intreaga de vita, vitel sau porc, cu Si 1500 1. 180 1. 30
fard os 2. 90 2.20-30
Bucéti sau felii de carne de vitg, vitel sau 200 1. 180 1.2
porc 2. 90 2.4-6
Bucéti sau felii de carne de vita, vitel sau 500 1. 180 1.5'
porc 2. 90 2.5-10
Bucéti sau felii de carne de vita, vitel sau 800 1. 180 1.8
porc 2. 90 2.10-15
Carne tocata, amestecat& ®® 200 90 104
Carne tocata, amestecatd 22 500 1. 180 1. 54

2. 90 2.10-15
Carne tocatd, amestecata 2° 800 1. 180 1. 84

2. 90 2.10-20
Pasare sau bucéti de pasare® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Pasare sau bucéti de pasare® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
File de peste, medalioane de peste sau feli 400 1. 180 1.5
de peste® 2.90 2.10-15
Legume, de exemplu, mazare 300 180 10-15

Cand intoarceti, desprindeti bucatile decongelate unele de celelalte.
Congelati alimentele in pachete plate.

Intoarceh de mai multe ori alimentele.

1
2
8 Scoateti carnea gata decongelata.
4
5

Desprmdeh bucétile decongelate.
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Aliment Greutateain g Puterea microunde- Durata in min

lor exprimata in W
Fructe, de exemplu, zmeurd' 300 180 7-102
Fructe, de exemplu, zmeurd' 500 1.180 1. 82

2. 90 2.5-10
Unt, decongelare® 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
Unt, decongelare® 250 1. 180 1. 1

2. 90 2.3-4
Paine intreaga 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Paine intreaga 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Prajituri, uscate, de exemplu, pandispan *® 500 90 10-15
Prajituri, uscate, de exemplu, pandigpan *° 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Prajituri insiropate, de exemplu, prajituri cu 500 1. 180 1.5
fructe, cu branza de vaci* 2. 90 2.15-20
Prajituri insiropate, de exemplu, préajituri cu 750 1. 180 1.7
fructe, cu branza de vaci* 2. 90 2.15-20
16.4 incalzire ATENTIE

Cu aparatul dumneavoastra puteti incalzi alimente.

incalzirea alimentelor

/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

A& AVERTISMENT - Pericol de oparire!

In cazul incalzirii lichidelor, este posibila intarzierea fier-

berii. Aceasta Inseamna ca se atinge temperatura de fi-

erbere fard sa se produca bulele tipice de vapori. Actio-

nati cu atentie chiar si Tn cazul unei miscari mici a vasu-

lui. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poate fi

improscat. .

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingurd in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

VX

incalzirea cu microunde a alimentelor congelate

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii in-
teriori ai cuptorului si fafd de partea interioara a usii.

1. Scoateti din ambalaj produsele gata preparate si in-
troduceti-le intr-un vas adecvat pentru microunde.

. Repartizati plan alimentele n vas.

3. Acoperili alimentele cu un capac, o farfurie sau o folie
speciald pentru microunde.

. Porniti procesul de functionare.

5. Amestecati sau intoarceti ocazional, de mai multe ori,
alimentele.
Diversele componente ale alimentelor se pot incalzi
cu viteze diferite.

. Controlafi temperatura.

7. Lasafi alimentele decongelate sa se incélzeasca la
temperatura camerei aproximativ 2-5 minute in vede-
rea egalizarii temperaturii.

N

B

(=]

Respectali recomandarile de reglare privind incdlzirea cu microunde a alimentelor congelate.

Desprindeti bucdtile decongelate.
Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.

Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatind sau creme.

|
2
3 Tndepérta’_{i complet ambalajul.
4
5

Separali bucdtile de prajiturad unele de celelalte.
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Aliment Greutateaing Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

Meniu, portii de méncare, mancaruri gata 300-400 600 8-11

preparate, cu 2-3 componente

Supa 400 600 8-10

Tocana 500 600 10-13

Felii sau bucéti de carne cu sos, de exemplu, 500 600 12-17"

gulas

Sufleuri, de exemplu, lasagna, cannelloni 450 600 10-15

Garnituri, de exemplu, orez, paste 2 250 600 2-5

Garnituri, de exemplu, orez, paste? 500 600 8-10

Legume de exemplu mazare, broccoli, 300 600 8-10

morcovi®

Legume de exemplu mazare, broccoli, 600 600 14-17

morcovi®

Spanac cu smantana* 450 600 11-16

incalzirea cu microunde

Respectati recomandarile de reglare privind incélzirea cu microunde.

Aliment Cantitate Puterea microunde- Durata in min
lor exprimata in W

B&uturi® 200 ml 800 2-387

Bauturi® 500 ml 800 3-457

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 50 ml 360 aprox. 0,5°1°

te de lapte®

Méancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 100 ml 360 aprox. 1910

te de lapte®

Mancare pentru bebelusi, de exemplu, sticlu- 200 ml 360 1,5910

te de lapte®

Supa, 1 cana 200g 600 2-3

Supa, 2 cani 400 g 600 4-5

Meniu, portii de mancare, mancaruri gata 350-500¢g 600 4-8

preparate, cu 2-3 componente

Carne in sos " 500 g 600 8-11

Tocana 400 ¢ 600 6-8

Tocana 800 ¢ 600 8-11

Legume, 1 portie? 150 g 600 2-3

Legume, 2 portii? 300 g 600 3-5

16.5 Preparare

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara alimente.

Turnati putin lichid peste preparat.

Gatiti preparatul fara a adauga apa.
Introduceti o lingura in pahar.

Nu supraincalziti bauturile alcoolice.
Controlati din cand in cand preparatul.

® N o g A~ W N

19 Controlati neapérat temperatural
" Separati intre ele feliile de carne.
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Cand amestecati, desprindeti bucatile de carne una de alta.

Adaugati apa in vas céat sa acopere baza acestuia.

Tncélzi;i mancarea pentru bebelusi fara tetind sau capac.
° Agitati intotdeauna bine alimentele dupa incalzire.



Prepararea alimentelor

/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Verificali daca vasul utilizat Tncape n interiorul cupto-
rului si daca se poate roti fara probleme pe suportul
rotativ.

- Pentru prgjire utilizati o forma inalta.
- Pentru sufleuri si gratenuri utilizati un vas mare,
plat.

2. Repartizati plan alimentele in vas.

3. In cazul prepararii cu microunde, acoperiti alimentele
Cu un capac, o farfurie sau o folie speciala pentru mi-
crounde.

» Nu acoperili alimentele in cazul prepararii pe grill.

Prepararea cu microunde

Procedati astfel ro

» Nu acoperiti alimentele in cazul prepararii combina-
te cu mocrounde si grill.

4. Asezati vasul pe suportul rotativ.

» In cazul prepararii pe grill, asezali gratarul pe su-
portul rotativ. Nu preincalziti.

5. Porniti procesul de functionare.

6. Lasali alimentele decongelate sa se incalzeasca la
temperatura camerei aproximativ 2-5 minute in vede-
rea egalizérii temperaturii.

» Inainte de tdiere, lasali carnea sa se odihneasca in-
ca 5-10 minute.

» Lasati sufleurile si gratenurile sa se odihneasca
timp de 5 minute in aparatul oprit.

Recomandare: Pentru frigaruile de peste sau frigaruile
de legume, utilizati Tntotdeauna bete din lemn.

Aliment Cantitate Accesorii Puterea Modde  Durata Observatii
microun- incalzire in min
delor ex-
primata
inwW
Pui intreg, proaspat, 1200 g Vesela acoperi- 600 - 25 - 30 Tntoarceti la jumatatea timpu-
fara maruntaie ta lui.
Bucati de pui, 800 ¢g Veseld neaco- 360 v 30 - 40  Asezati bucalile de carne cu
de exemplu, sferturi perita partea acoperitd cu piele
de pui + orientata in sus. Nu Tntoar-
Gratar cefi alimentele.
Aripioare de pui, mari- 800 g Veselda neaco- 360 v 15 - 25  Nu intoarceti alimentele.
nate, congelate perita
+
Gratar
Carne de porc fara 750 g Veseld neaco- 360 e 40 - 50  Intoarceti preparatul o data
sorici, de exem- perita sau de 2 ori.
plu, ceafa
Felii de slanina aproxima- Gratar 180 “v 10-15 -
tiv 8 felii
Friptura din carne to- 750 g Veselda neaco- 1. 600 1. - 1. 20 - Preparati alimentele fara a le
cata perita 2. 360 2. v~ 25 acoperi. Inéltimea maxima a
2. 25 - alimentelor este de 6 cm.
35
Peste, de exemplu, fi- 400 g Veseld neaco- 600 - 10 - 15  Daca este necesar, turnati
leuri de peste perita apd, zeama de lamaie sau
vin peste alimente.
File de peste, gratinat 400 g Veseld neaco- 360 “w 10 - 15 In cazul pestelui congelat,
perita decongelati in prealabil.
Frigarui de peste 4 - 5bu- Gratar 180 “v 10 - 15  Folosili frigarui din lemn.
cafi
Sufleu, dulce, 1000 g Veseld neaco- 360 v 30 - 35 Indltimea maxima a alimen-
de exemplu, sufleu cu perita telor este de 5 cm.
branza de vaci sau cu
fructe
Sufleu, picant, dinin- 1000 g Veseld neaco- 360 v 30 - 35  Presarali branza peste ali-

grediente crude,
de exemplu, sufleu de
fidea

perita

mente. Indlliimea maxima a
alimentelor este de 5 cm.
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ro Procedali astfel

Aliment Cantitate Accesorii Puterea Mod de  Durata Observatii
microun- incalzire in min
delor ex-
primata
inw
Sufleu, picant, dinin- 1000 g Veseld neaco- 360 wv 30 - 40 Tnél;imea maxima a alimen-
grediente preparate, perita telor este de 4 cm.
de exemplu, cartofi
gratinati
Supa, gratinata, 2-4cani Veselda neaco- - “v 15-20 -
de exemplu, supa de perita
ceapa
Legume, proaspete 250 ¢g Veseld acoperi- 600 - 5-10" Taiati alimentele in bucéti
ta egale. Pentru fiecare 100 g,
adaugati 1 pana la 2 linguri
de apd. Amestecati ocazio-
nal alimentele.
Legume, proaspete 500 ¢g Veseld acoperi- 600 - 10 - 15" -
ta
Frigarui de legume 4 - 5 bu- Gratar 180 v 15 - 20  Folositi frigarui din lemn.
cafi
Cartofi 250 g Vesela acoperi- 600 - 8 - 10"  Taiati alimentele in bucati
ta egale. Pentru fiecare 100 g,
adaugati 1 pana la 2 linguri
de apa. Amestecati ocazio-
nal alimentele.
Cartofi 500 ¢ Veseld acoperi- 600 - 11 - 14" Taiati alimentele in bucati
ta egale. Pentru fiecare 100 g,
adaugati 1 pana la 2 linguri
de apa. Amestecati ocazio-
nal alimentele.
Cartofi 750 g Veseld acoperi- 600 - 15 - 22" Taiati alimentele in bucéti
ta egale. Pentru fiecare 100 g,
adaugati 1 pana la 2 linguri
de apa. Amestecati ocazio-
nal alimentele.
Orez 125¢g Veseld acoperi- 1. 1. - 1.5 -7 Adaugati o cantitate dubla
ta 900 2. - 2.12 - de lichid.
2. 180 15
Orez 250 g Vesela acoperi- 1. 1.- 1.6 -8 Adaugati o cantitate dubla
ta 900 2. - 2.15 - de lichid.
2. 180 18
Prajire preliminara a 2 - 4 felii  Gratar - v Pe o par- -
feliilor de paine te:2 -4
Pe cealal-
ta parte: 2
-4
Gratinare a feliilor de 2 - 6 felii Gratar - “w~ 7-10 Durata variaza in functie de
paine umplutura.
Fructe, compot 500 g Veseld acoperi- 600 - 9-12 -
ta
Deserturi, de exem- 500 ml Vesela acoperi- 600 - 5-8 Ocazional, amestecati bine

plu, budinca, instant

ta

budinca de 2 sau 3 ori cu
telul.

' Amestecati din cand in cand cu atentie alimentele.
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Budinca din pudra de budinca

/N AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se poate infier-

banta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele fierbinti
cu ajutorul unei manusi de bucatarie.

1. Intr-un castron inalt, rezistent la mocrounde, ameste-
cati confinutul unui pachet de pudra de budinca, con-
form instructiunilor de pe pachet, cu zahar si putin
lapte, pana cand nu se mai formeaza cocoloase.

. Adaugati si restul de lapte si amestecati din nou.

3. Introduceti castronul in cuptor si inchideti usa acestu-

ia.

N

Prepararea cu microunde

Instructiuni de montare ro

=Y

. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.
5. Amestecati mai intai dupa 3 minute. Amestecati din
nou dupda un minut, pana cand obtineti consistenta
dorita.

Durata depinde de temperatura laptelui si de recipien-
tul utilizat.

16.6 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru in-
stitutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatu-
lui conform EN 60350-1:2013, respectiv IEC
60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012,
IEC 60705:2010.

Aliment Puterea microunde- Durata in min Indicatie
lor exprimata in W
Sodou, 750 g 1. 360 1.12-17 Asezati forma Pyrex de
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm pe suportul rotativ.
Biscuiti 600 8-10 Asezati forma Pyrex cu diametrul
de 22 cm pe suportul rotativ.
Friptura din carne tocata 600 20-25 Asezati forma Pyrex pe suportul
rotativ.
Decongelarea cu microunde
Recomandari de reglare pentru decongelarea cu microunde.
Aliment Puterea microunde- Durata in min Indicatie
lor exprimata in W
Carne 1. 180 1.5-7 Asezati forma Pyrex cu diametrul
2. 90 2.10-15 de 22 cm pe suportul rotativ.

Prepararea in combinatie cu microundele

Aliment Puterea micro- Mod de incalzi- Duratain min  Indicatie
undelor expri- re
mata in W
Cartofi gratinati 360 v 35-40 Asezati forma Pyrex cu diametrul

de 22 cm pe suportul rotativ.

17 Instructiuni de montare

Tineti cont de aceste informatii atuci cand montati apa-
ratul.

mm
+—>

17.1 Montarea in siguranta
Respectati aceste instructiuni privind siguranta
atunci cand montati aparatul.

= Numai la montajul regulamentar corespunza-
tor instructiunii de montaj este garantata si-

guranta la utilizare. Instalatorul este respon-
sabil pentru functionarea ireprosabila la locul
de instalare. i

m \erificafi aparatul dupa despachetare. In ca-
zul In care aparatul a fost avariat in timpul
transportului, acesta nu trebuie pus in fun-
ctiune.

= fnainte de punerea in functiune, indepartati
ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.

® Nu indepartati folia transparenta de pe par-
tea interioara a usii.

m Respectati instructiunile din fisele de monta-
re a accesoriilor.
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ro Instructiuni de montare

= Mobilierul in care se efectueaza incorpora-
rea trebuie sa fie rezistent la temperaturi de
pana la 95 °C, iar panourile frontale ale cor-
purilor de mobilier adiacente trebuie sa rezi-
te la temperaturi de péanala 70 °C.

= Nu montati aparatul in spatele unei usi deco-
rative sau usii unui corp de mobilier. Exista
pericolul de supraincalzire.

m Realizati lucrarile de decupaj la corpul de
mobilier inainte de introducerea aparatului.
Indepartati rumegusul. Functionarea compo-
nentelor electrice ar putea fi afectata.

m Racordarea fara stecher a aparatelor poate
fi efectuata numai de catre personal de spe-
cialitate autorizat. In cazul avariilor rezultate
in urma unei conectari eronate, dreptul de
garantie este anulat.

/N AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Piesele care sunt accesibile in timpul asambla-
rii pot avea margini ascutite si pot cauza taie-
turi.

» Purtati manusi de protectie.

/N AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Utilizarea unui cablu prelungitor de alimentare
electrica sau a unui adaptor neadecvat este
periculoasa.

» Nu utilizafi prelungitoare sau blocuri de prize
multiple.

» Utilizati numai adaptoare si cabluri de ali-
mentare de la retea care au fost avizate de
producator.

» In cazul in care cablul de alimentare de la
retea este prea scurt si nu aveti la dispozitie
un cablu de alimentare de la retea mai lung
contactati un atelier specializat in domeniul
electric pentru a adapta instalatia electrica
din casa.

17.2 Racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta aparatul la reteaua
de alimentare cu energie electrica, fineti cont de aceste
indicatii.

/N AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Instalarile executate incorect sunt periculoase.

» Instalarea unei prize sau modificarea cablului de co-
nectare poate fi efectuatd doar de catre un electrician
calificat si cu respectarea prescriptiilor corespunza-
toare.

» Aparatul trebuie racordat la o priza cu contact de pro-
tectie instalata conform prescriptillor in vigoare.

» In cazul in care stecherul nu mai este accesibil dupa
montare, trebuie instalat un dispozitiv de deconectare
omnipolar, cu o distanta intre contacte de cel putin
3 mm. Protectia la atingere trebuie sa fie asigurata
prin montare.
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Racordarea electrica a aparatului fara fisa cu
contact de protectie

Observatie: Racordarea aparatului poate fi efectuata
numai de catre personal de specialitate autorizat. In ca-
zul avariilor rezultate in urma unei conectari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

In instalatia electrica permanenta trebuie sa fie montat
un separator de faze pentru tofii polii conform conditiilor
din dispozitiile de instalare.

1. Identificati conductorul de faza si cel neutru (,de nul”)
in doza de conectare.
In cazul unei conectari gresite, aparatul se poate de-
teriora.
Pentru tensiune, consultali placuta cu date tehnice.
3. Conectali firele electrice ale cablului de aimentare
electrica corespunzator codului de culoare:
» verde-galben = conductor de protectie @
» albastru = conductor neutru (,,de nul”)
» maro = faza (conductor extern)

N

17.3 Pachetul de livrare

Dupa despachetare verificali ca livrarea sa fie completa
si ca toate piesele sa nu prezinte eventuale deteriorari
din transport.

it Q
5%

17.4 Mobilierul pentru incorporare

Aici sunt prezentate indicatii privind montarea in sigu-
ranta.

ATENTIE

Aschiile pot afecta functionarea componentelor electri-

ce.

» Realizati lucrarile de decupare la corpul de mobilier
inainte de introducerea aparatului.

» Indepartati aschiile.

QO

n Tnéltime minima de incorporare este de 850 mm.

= Dulapul de incorporare nu trebuie sa aiba un perete
posterior in spatele aparatului.

= Qrificiile de aerisire si cele de aspirare a aerului nz
trebuie sa fie acoperite.

= MObilierul de incorporare trebuie sa fie rezistent la
temperaturi de pana la 90 °C, iar panourile frontale
ale corpurilor de mobilier adiacente trebuie sa rezite
la temperaturi de pana la 65 °C.

= Aparatul nu este adecvat pentru montarea intr-un
corp de mobilier fara maner conventional, dotat cu un
maner vertical de tip tija.



17.5 Dimensiunile de montare intr-un dulap
inalt

Tineti cont de dimensiunile de montare si de distantele
de sigurania ale dulapului nalt.
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17.6 Montarea suprapusa a doua aparate

Aparatul dumneavoastra poate fi de asemenea montat
deasupra sau dedesubtul unui alt aparat. In cazul
montarii suprapuse, tineti cont de dimensiunile de
montare si de instructiunile de montare.

Pentru ventilarea aparatelor, bazele intermediare trebuie
sa fie prevazute cu un decupaj de ventilatie.

Pentur a asigura o ventilatie suficienta a ambelor apara-
te, este necesar un orificiu de ventilatie de minimum
200°cm? in zona soclului. Pentru aceasta, decupati plin-
ta sau fixati un grilaj de ventilare.

In acest caz, aveti grija ca schimbul de aer sa fie reali-
zat conform schemei.

Montati aparatele la o indlfime care sa va permita sa
scoateti cu usurinta accesoriile.

17.7 Pregatirea dulapului inalt

1. Stabiliti grosimea peretelui corpului de mobilier. ©®
Grosimea peretelui are atribuita o valoare x.

2. Observatie: Valoarea x corespunde distantei dintre
gaura inferioara a tablei de legatura si baza corpului
de mobilier de incorporare.

Instructiuni de montare ro

Fixafi cu suruburi tabla de legaturi la dulapul inalt. @
Tineti cont de valoarea x determinata.
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17.8 Montarea aparatului

1. Fixafi distantierul la aparat in functie de grosimea pe-
retelui.

o0

=
N

17
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2. Observatie: Nu strangulati si nu indoiti cablul de co-
nectare.

Introduceti aparatul in interiorul dulapului si impingeti-l
spre dreapta.
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ro Instructiuni de montare

3. Insurubati aparatul pand cand acesta este aliniat in
centru.

4. Verificati distanta fatd de aparatele adiacente.

~————

[ e }

min. 3mm —»{i&
|
- -

_———

(oX6}

Distanta fata de aparatele adiacente trebuie sa fie de
minimum 3 mm.

5. Indepartati ambalajul si foliile din plastic din interiorul
cuptorului si de pe usa.
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