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1 Sakerhet

Folj sakerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar

® [ 3s igenom anvisningen noga.

m Fdrvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till
nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning foér avsett &ndamal

Apparaten ar enbart avsedd fér inbyggnad. |-

aktta sarskilda monteringsanvisningar.

Det ar bara behorig elektriker som far goéra

fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-

slutning omfattas inte av garantin.

Anvand bara enheten:

= fOr att tillaga mat och dryck.

® | privata hushall och i slutna utrymmen i
hemmiljo.

= ypp till max. 4000°moh.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ar och aldre och av personer med begran-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-
ler brist pad erfarenhet och/eller kunskap savi-
da detta sker under uppsikt eller om de un-
dervisats i hur man sakert anvander appara-
ten och forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengoring och anvandarskotsel far inte utfo-
ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nar-
heten av apparaten och anslutningsledningen.



1.4 Séaker anvandning

Satt alltid in tillbehoret ordentligt i ugnen.
- "Tillbehor”, Sid. 8

/A VARNING! - Brandrisk!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, sa

kan de antandas.

» Forvara aldrig brdnnbara foremal i ugnen.

» Sla av enheten eller dra ur kontakten om
det borjar ryka, hall luckan stdngd sa att
ev. lagor kvavs.

Losa matrester, fett och steksky kan bdrja

brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa
varmeelementen och tillbehéren fore an-
vandning.

Du skapar ett luftdrag nar du 6ppnar luckan.

Bakplatspappret kan komma i kontakt med

varmeelementen och fatta eld.

» Lagg aldrig bakplatspapper |6st pa tillbeho-
ret vid forvarmning och tillagning.

» Klipp till och tyng alltid ned bakplatspapp-
ret med en stekgryta eller form.

/A VARNING! - Risk for brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Tilloehor och formar blir mycket varma.

» Anvand grytlappar nar du tar ut varma till-
behor eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan bdrja brinna i ugnsutrym-

met. Luckan kan flyga upp. Det kan tranga ut

heta angor och flammor.

» Anvand bara sma mangder sprit i maten.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%)
(t.ex. for att flambera eller 6sa maten).

» Oppna maskinluckan forsiktigt.

/A VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvand-
ning.

» ROor inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Det kan stromma ut varm anga nar du 6ppnar
luckan pa enheten. Angan gar inte alltid att se
beroende pa temperaturen.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

Sékerhet sv

/A VARNING! - Risk fér personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengdr inte ugnsluckglaset med kraftiga,
slipande rengdringsmedel eller vassa me-
tallskrapor, det kan repa ytan.

Enhet och delar du kan komma i kontakt med

kan ha vassa kanter.

» Var férsiktig vid hantering och rengéring.

» Anvand helst skyddshandskar.

Luckgangjarnen ror pa sig néar du dppnar och

stanger luckan, s& du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa

kanter.

» Anvand skyddshandskar.

Alkoholangor kan bérja brinna i det varma

ugnsutrymmet och luckan kan flyga upp och

ev. falla av. Luckglasen kan spricka och splitt-
ras.

— "Férhindrande av sakskador”, Sid. 4

» Anvand bara sma mangder sprit i maten.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%)
(t.ex. for att flambera eller 6sa maten).

» Oppna maskinluckan forsiktigt.

/A VARNING! - Risk for elstotar!

Felinstallationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som
far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med original-
reservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den bytas av utbildad yrkes-
personal.

Skadad sladdisolering ar farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Intrangande fukt kan orsaka en elektrisk stot.

» Anvand inte dngrengodring eller hogtrycks-
tvatt for att rengdra apparaten.

Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Dra aldrig i sladden for att gbra maskinen
stromlds. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av
sakringen i proppskapet om maskin eller
sladd ar skadade.

» Ring service. — Sid. 26



sv Forhindrande av sakskador

/A VARNING! - Fara! Magnetism!

Det sitter permanentmagneter i mandverfaltet

eller manéverorganen. De kan paverka elekt-

roniska implantat, t.ex. pacemaker och insulin-

pumpar.

» Hall 10 cm minimiavstand till mandverfaltet
om du har elektroniska implantat.

A\ VARNING! — Kviavningsrisk!

Barn kan dra forpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i narheten av forpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med férpackningsmateri-
alet.

Barn kan andas in eller svélja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i narheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

1.5 Anga

Folj anvisningarna nar du anvander angfunk-
tioner.

A\ VARNING! - Skallningsrisk!

Vattnet i vattentanken kan bli mycket varmt

om du kdr andra funktioner pa enheten.

» TOm vattentanken nar du anvant enhetens
angfunktion.

Det bildas varm anga i ugnsutrymmet.

» Strack dig inte in i ugnsutrymmet nar du
anvander enhetens angfunktion.

Het vatska kan skvimpa &ver nar du tar ut till-

behoret.

» Anvand grytlappar och ta ut det heta tillbe-
horet forsiktigt.

/A VARNING! - Brandrisk!

Angorna fran brannbara véatskor kan bérja

brinna vid kontakt med de heta ytorna i ugnen

(férpuffning). Luckan kan flyga upp. Det kan

tranga ut heta dngor och flammor.

» Fyll aldrig pa brannbar vatska (t.ex. alkohol-
haltig dryck) i vattentanken.

» Fyll bara pa vatten eller var rekommendera-
de avkalkningslosning i vattentanken.

1.6 Halogenlampa

/A VARNING! - Risk for brannskador!
Ugnslamporna blir jattevarma. Risk fér brann-
skador aven viss tid efter att du slagit av.

» Ro&r inte lampglaset.

» Undvik hudkontakt vid rengoring.

/\ VARNING! - Risk for elstotar!

Om du ska byta lampa, tank pa att kontakter-

na i lampsockeln ar spanningssatta.

» Se till sa att enheten ar av innan du byter
lampa sa att du undviker elst6tar.

» Dra aven ur kontakten eller sla av sékring-
en i proppskapet.

1.7 Rengoringsfunktionen

A VARNING! - Risk for brannskador!

A\ Enheten blir jattervarm pa utsidan vid an-
vandning av rengéringfunktionen.

» Ta aldrig pa luckan.

» Lat enheten svalna.

» Hall barnen borta.

2 Forhindrande av sakskador

2.1 Allmant

OBS!

Alkoholangor kan bdrja brinna i ugnsutrymmet och per-

manent skada enheten. Luckan kan flyga upp och ev.

falla av pga. deflagration. Luckglasen kan spricka och

splittras. Undertrycket kan kraftigt deformera ugnsut-

rymmet inat.

» Varm inte upp outspadd sprit (= 15 vol.-%) (t.ex. for
att flambera eller 6sa maten).

Vatten pa ugnsbotten vid anvandning av enheten med

temperaturer dver 120°C kan ge emaljskador.

» Sla inte pa nagon funktion om det finns vatten pa
ugnsbotten.

» Torka upp vattnet pd ugnsbotten fére anvandning.

Féremal pa ugnsbotten ackumulerar varme vid tempe-

raturer 6ver 50°C. D& stammer inte graddnings- och

ugnsstekningstiderna och emaljen kan fa skador.

» Stéll inte tillboehor och lagg inte nagon slags bak-
platspapper eller folie pa ugnsbotten.

» Stéll bara formar pd ugnsbotten om temperaturen &r
installd pa under 50°C.

Vatten i varm ugn bildar vattendnga. Temperaturskift-

ningarna kan ge skador.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

» Stall aldrig formar med vatten pa ugnsbotten.

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Lat ugnsutrymmet torka efter anvandning.

» Forvara inte fuktiga livsmedel lange i stangt ugnsut-
rymme.

» FoOrvara inte mat i ugnsutrymmet.



Avsvalning med 6ppen lucka skadar intilliggande stom-

fronter med tiden.

» Lat ugnsutrymmet svalna med stangd lucka efter an-
vandning pé hog temperatur.

» Klam inte fast nagot i luckan.

» Det ar bara om du kort ugnsfunktion med mycket
fukt som du ska lata ugnsutrymmet torka.

Fruktsaft som droppar fran bakplaten ger flackar som

inte gar att f& bort.

» L&gg inte pa for mycket pa bakplaten nar du grad-
dar valdigt saftiga fruktkakor.

» Anvand helst den djupa langpannan.

Ugnsreng6ring i varm ugn skadar emaljen.

» Anvand aldrig ugnsrengéring i varm ugn!

» Ta bort alla foremal fran ugnsutrymme och -lucka f6-

_re néasta uppvarmning.

Ar ugnstatningen jattesmutsig, s& gar ugnsluckan inte

langre att stdnga ordentligt vid anvandning. Stommarna

runtom kan fa skador.

» Hall tatningen ren.

» Anvand aldrig enheten med skadad tatning eller ut-
an tatning.

Anvand inte luckan for att sitta pa eller stalla saker p4,

det kan skada luckan.

» Stall, hang eller stéd inget pa ugnsluckan.

» Stéll inte formar eller tillbehdr pa luckan.

Miljoskydd och sparsamhet sv

Tillbehor kan beroende pa enhetstypen repa luckan vid
stédngning.
» Satt alltid in tillbehdret anda in i ugnen.

2.2 Anga

Félj anvisningarna nér du anvander angfunktioner.

OBS!

Silikonbakformar passar inte for kombifunktion med

anga.

» Formarna maste vara varme- och angbestéandiga.

Formar med rostflackar kan ge korrosion i ugnsutrym-

met. Minsta lilla rostflack kan ge korrosion.

» Anvand inte formar med rostflackar.

Hett vatten i vattentanken kan skada angsystemet.

» Fyll bara vattentanken med kallvatten.

Vatten pd ugnsbotten vid anvandning av enheten med

temperaturer 6ver 120°C kan ge emaljskador.

» Sla inte pa nagon funktion om det finns vatten pa
ugnsbotten.

» Torka upp vattnet pa ugnsbotten fére anvandning.

Om det hamnar avkalkningsldsning pa kontroller eller

andra kansliga ytor kan de bli skadade.

» Ta bort avkalkningslésningen direkt med vatten.

Maskindiskning av vattentanken ger skador.

» Maskindiska inte vattentanken.

» Rengor vattentanken med vanligt diskmedel och
mjuk trasa.

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Forpackningsmaterialet

Foérpackningsmaterialen ar miljévanliga och atervin-
ningsbara.

» Kaéllsortera och omhanderta de olika bestandsdelar-
na.

3.2 Spara energi

Om du fdljer anvisningarna forbrukar apparaten mindre

energi.

Forvarm bara enheten om receptet eller installningsre-

kommendationerna anger det.

= Du spar upp till 20% effekt om du inte férvarmer en-
heten.

Anvand morka, svartlackerade eller emaljerade bak-
formar.
m Sadana bakformar tar upp varmen béast.

Forsok att dppna luckan sa lite som mdjligt vid an-

vandning.

m Det bibehaller ugnstemperaturen och enheten be-
héver inte varma pa.

Tillaga flera matratter direkt efter varandra eller baka

av samtidigt.

m Ugnen ar redan varm fran forsta baket. Det forkor-
tar graddningstiden fér nasta kaka.

Sla av enheten 10 minuter fore tillagningstidens slut
vid I&ngre tillagningstider.
= Maten gar klart pa restvarmen.

Ta ut tillbehdr du inte anvander ur ugnen.
m D& slipper du varma upp onddiga tillbehdr.

Lat frysmaten tina fore tillagning.
m Du spar in effekten som skulle gatt at att tina ma-
ten.

Notera:

Enheten kraver:

= max. 1 W med displayen pa vid anvandning
= max. 0,5 W med displayen av vid anvandning
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4 Lar kanna

4.1 Kontroller
Med mandverorganen stéller du in spisens alla funktioner och far information om drifttillstandet.
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Displayen Knappar

Kontroller

4.2 Knappar

Knapparna ar beroringskénsliga ytor. Tryck pa resp. pekknapp for att vélja funktionen.

Symbol Namn Anvéndning

O pa/av Slar pa och av enheten

< Angfunktion Sla pa angfunktionen

/|_,\ Huvudmeny Valj ugnsfunktioner och installningar

@ Tidsfunktioner/barn- = Stélla in "timer-", "tillagningstid" eller tidsférdrojd "Fardig om"-funktion
Sparr = Sla pa och av "barnspérren"

i Information = Visa mer information

= Visa aktuell temperatur

Snabbuppvarmning = Sla pa eller av "snabbuppvarmningen"
= S|4 pa eller av "PowerBoost"

C>
»»

Oppna panelen Fyll eller tdm vattentanken

0

~

Sla pa/av Slar pa eller pausar funktionen

4.3 Kontroller

Det géar att stélla in alla funktioner pa enheten via kontrollerna. De ljusare installningsvéardena gér att andra.
Du kan aven snabbléddra igenom installningsvéardena genom att halla knappen intryckt. Snabbladdringen stannar
nar du slapper knappen.
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Knapp Namn Anvandning

( Lankar Navigerar at vanster pa displayen
) Hoger Navigerar at hoger pa displayen
~ Uppat Navigerar uppat pa displayen

~ Nedat Navigerar nedat pa displayen
4.4 Display

Pa displayen kan du se aktuella instéllningsvarden, va-
lalternativ eller anvisningstexter.

4.5 Huvudmeny
Pa huvudmenyn hittar du en 6versikt 6ver enhetens funktioner.
Tryck pa O for att 6ppna huvudmenyn.

Funktion Namn Anvéndning

|:—]|—' Ugnsfunktioner Valj den ugnsfunktion och temperatur du vill ha for maten
= Angprogram Angar mat

{c}} Instéllningar Anpassar olika enhetsinstéliningar

[0] EasyClean Rengor lattsmutsad ugn

r EcoClean Rengdr ugnsutrymmet

4.6 Ugnsfunktioner

Har hittar du en ugnsfunktionsdversikt. Du far upp anvandningsrekommendationer till ugnsfunktionerna.
Vid temperaturer dver 275°C sénker enheten temperaturen efter ca 40 minuter till ca 275°C.

Symbol  Ugnsfunktion Temperatur Anvéandning

CircoTherm-varmluft 40 - 200°C Bakning eller ugnsstekning péa en eller flera falsar.
Flakten i ugnens bakvagg fordelar varmen fran ringelementet
jamnt i ugnen.

Over-/undervarme 50-275°C Traditionell bakning eller ugnsstekning pa en fals. Ugnsfunktio-
nen passar valdigt bra for kakor med saftig fylining.
Varmen blir jamnt férdelad ovan- och underifran.

Termogrillning 50 - 250°C Ugnssteker fagel, hel fisk och stora kottbitar.
Grillelementet och flakten slar pa och av i intervall. Flakten
sprider varmluften runt maten.

Pizzalage 50-275°C Tillagar pizza eller mat som kraver mycket undervarme.
Varmen kommer underifrdn och fran ringelementet i bakvag-
gen.

Broédbaklage 180 - 240°C For bakning av brod, sméafranska och bakverk som kréaver hog
temperatur.

Grill, stor grillyta 50 -290°C Grillar platt grillmat som t.ex. biffar, korv och gratinerar varma
smorgasar.
Hela ytan under grillelementet blir uppvarmd.

Grill, liten grillyta 50-290°C For grillning av sma méangder biff, korv eller varma smorgasar
och gratinering.
Mittdelen pa grillelementet blir varm.

Undervarme 30-250°C For tillagning i vattenbad och eftergraddning.
Varmen kommer underifran.

<D Anpassad tillagning 70-120°C Skonsam och langsam tillagning av pabrynta, moéra kottstyck-
en i 6ppen form.
Den laga varmen blir jamnt fordelad ovan- och underifran.

' Varmhallning 60 - 100°C For varmhallning av fardiglagad mat.

&
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sv Tilloehor

Symbol  Ugnsfunktion Temperatur Anvéandning
E Over-/undervarme E- 50 - 275°C Skonsam tillagning av utvalda matratter.
co Varmen kommer ovan- och underifran.
Ugnsfunktionen ar effektivast i intervallet 150 - 250°C.
Ugnsfunktionen anvands for att berékna effektférbrukningen i
vanligt l1age.
g CircoTherm Eco 40 - 200°C Skonsam tillagning av utvalda matratter pa en fals utan for-

varmning.

Flakten i ugnens bakvagg fordelar varmen fran ringelementet i
ugnen.

Ugnsfunktionen ar effektivast i intervallet 125 - 200°C.
Ugnsfunktionen anvands for att berékna effektférbrukningen i

varmluftslage samt energieffektivitetsklassen.

4.7 Ugnsutrymme

Ugnsfunktionerna gor det smidigare att anvanda enhe-
ten.

Ugnsstegar

Du kan sétta in tillbehor pa olika falsar i ugnsstegarna.
- "Tillbehor”, Sid. 8

Enheten har 4 falsar. Falsarna &r numrerade nedifran
och upp.

Det gar att ta ur och rengdra ugnsstegarna.

- "Ugnsstegar”, Sid. 21

e

Ugnsbelysning

Ugnsbelysningen bestar av en eller flera ugnslampor.
Ugnsbelysningen tands om du 6ppnar luckan. Ar luck-
an Oppen mer an 15 minuter, sa slar belysningen av
igen.

Ugnsbelysningen tands av de flesta ugnsfunktioner nar
funktionen slar pa. Ugnsbelysningen slocknar nar funk-
tionen slar av.

Kylflakt

Kylflakten slar pa och av beroende pa enhetens tempe-
ratur. Den varma luften evakuerar via luckan.

OBS!

Tack inte 6ver ventilationséppningen dver luckan. En-
heten blir dverhettad.

» Hall ventilationsdppningen fri.

Kylflakten har en viss eftergangstid, sa att enheten sval-
nar snabbare efter anvandning.

Lucka

Om du 6ppnar luckan nar funktionen &r igang, sa stop-
par funktionen. Funktionen fortsatter automatiskt nar du
stanger luckan.

Vattentank

Vattentanken kravs for angfunktionerna.
Vattentanken sitter bakom kontrollpanelen.
- "Fylla vattentanken", Sid. 13

e A

] ”

Tanklock
Oppning fér att fylla och témma

Handtag for att ta ur och sétta i

5 Tillbehor

Anvéand originaltillbehoér. Det ar anpassade till enheten.
Notera: Om ett tillbehdr blir hett kan det deformeras.
Deformationen paverkar inte funktionen. Nar tillbehoret
svalnar forsvinner deformationen.

Medfdljande tilloehdr kan vara olika beroende pa en-
hetstyp.
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Tillbehor

Anvéndning

Galler

= Kakformar

Gratangformar

Formar

Katt, t.ex. stekar eller grillbitar
Frysmat

Langpanna

Mjuka kakor

Bakverk

Brod

Stora stekar

Frysmat

Fangar upp droppande vatskor, t.ex. fett
fran grillgallret.

Bakplat

Smaéakakor
= Smakakor

5.1 Snapplagena

Snépplagena ser till s& att tilloehdren inte tippar nér du
drar ut dem.

Tillbehoret gar att dra ut ungefar halvvags innan det
snapper fast. Tilloehdret maste vara ordentligt inskjutet
i ugnsutrymmet for att tippskyddet ska fungera.

5.2 Sitta in tillbehor i ugnen

Satt alltid in tillbehdret ordentligt i ugnen. Det ar bara

sa du kan dra ut tilloehoret ungefar halvvags utan att

det tippar.

1. Vrid tilloehoret sa att skaran [@] &r bakat och pekar
nedat.

2. Satt alltid in tillbehoret mellan falsens bada styrning-
ar.

Galler Satt in gallret med den dppna sidan
mot ugnsluckan och nedbdjningen ~—
nedat.

Plat Satt in platen med avfasningen [b]
t.ex. ldng-  mot ugnsluckan.

panna eller

bakplat

3. Skjut in tilloehdret ordentligt sa att det inte gar emot
luckan.

Notera: Ta ut de tillboehér som inte behdvs ur ugnen.

Kombinera tillbehor

Kombinera galler och langpanna for att finga upp

droppande vétska.

1. Lagg gallret pa langpannan sé att de bada bakre di-
stanserna [@] hamnar pa langpannans kant.

2. Satt in langpannan mellan falsens bada styrningar.
Gallret hamnar da 6ver den 6vre styrningen.

Galler pa
langpanna

5.3 Extratillbehor

Extratillbehor kan du kdpa hos service, i butik eller pa
Internet.

Du hittar ett omfattande tilloehdrssortiment till din enhet
i vara broschyrer eller pa Internet.
www.neff-international.com

Tilloehdren ar enhetsspecifika. Ange alltid ratt beteck-
ning (E-nr) pa din enhet nar du bestéller.

Du hittar tillgangliga tillbehdr till din enhet i onlineshop-
pen eller hos service.
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6 Fore forsta anvandningen

Gor instéllningarna for den forsta idrifttagningen. Rengoér apparaten och tillboehoren.

6.1 Fore forsta anvandningen

Fraga vattenverket vilken vattenhardhet ledningsvattnet

har fére forsta anvandningen. Du maste stélla in ratt

vattenhardhetsintervall for att enheten ska kunna pa-

minna dig nar det ar dags att kalka av.

OBS!

Vid felinstélld vattenhardhet kan enheten inte paminna

om avkalkning i tid.

» Stall in ratt vattenhardhet.

Skador pa enheten pga. ej avsedd vatskeanvandning.

» Anvand inte destillerat vatten, kraftigt klorerat led-
ningsvatten (> 40 mg/l) eller andra slags vatskor.

» Anvand bara rent, kallt kranvatten, avhardat vatten
eller mineralvatten utan kolsyra.

Filtrerat eller avmineraliserat vatten kan ge funktions-

storningar. Enheten kan t.ex. krdva pafylining trots full

vattentank eller avbryta angfunktionen efter ca 2 minu-

ter.

» Blanda ev. filtrerat eller avmineraliserat vatten 1:1
med mineralvatten utan kolsyra pa flaska.

Tips! Om du anvander mineralvatten, &ndra vattenhard-
heten till "jattehart”. Anvander du mineralvatten, anvand
da bara vatten utan kolsyra.

Tips! Ar vattnet jattehart dar du bor, rekommenderar vi
avhardat vatten. Om du alltid anvander avhéardat vatten
kan du valja hardhetsgraden "avhardat”.

Instéllning Vattenhardhet i mmol/l Tyska hardhetsgraderi Franska hardhetsgra-
°dH deri °fH

0 (avhéardat)’ - - -

1 (mjukt) upp till 1,5 upp till 8,4 upp till 15

2 (medel) 1,5-2,5 8,4-14 15-25

3 (hart) 2,5-3,8 14-21,3 25-38

4 (jattehart)® over 3,8 over 21,3 Over 38

' Stall in om du bara anvander avhéardat vatten.

2 Stall &ven in det for mineralvatten. Anvand endast mineralvatten utan kolsyra.

6.2 Forsta anvandningen

Efter elanslutning eller langre strémavbrott far du upp
installningarna for férsta anvandningen.

Notera: Du kan anpassa instéllningarna narsomhelst i
grundinstallningarna.

— "Grundinstéliningar”, Sid. 17

Stalla in sprak
Elanslut enheten.

Navigera till undre raden med ~.

Valj sprak med ( eller ).

Navigera tillbaka till dversta raden med ~.
V&lj nésta installning med .

Stalla klockan

1. Navigera till nasta rad med ~.

2. Stall klockan med (eller ).

3. Navigera tillbaka till dversta raden med ~.
4. Valj nasta instélining med ).

LA LR

Stélla in datum

1. Navigera till nasta rad med ~.

2. Vvalj dag med ( eller ).

3. Navigera till 6versta raden med ~.
4. Valj nasta instélining med »>.

5. Navigera till nasta rad med ~.

6. Valj manad med { eller ).

7. Navigera till dversta raden med ~.
8. Valj nasta installning med ).

9. Nawgera till nasta rad med ~.

10. Valj ar med { eller ).

10

Du far upp forsta installningen efter nagra sekunder.

11. Navigera till dversta raden med ~.
12. Valj nésta installning med ).

Stalla in vattenhardheten

1. Navigera till undre raden med ~.

2. Valj vattenhardhet med ( eller ).

— "Fore forsta anvédndningen”, Sid. 10

Navigera tillbaka till dversta raden med ~~.

Spara instaliningarna med ).

Oppna och stang luckan en gang.

Enheten gor egenkontroll och ar sedan redo att an-
vanda.

v Fdrsta anvandningen &r avslutad.

<o pw

6.3 Rengora enheten

Reng6r ugnsutrymme och tillbehor innan du lagar mat

med enheten for forsta gangen.

1. Ta bort produktinformation, tilloehor och férpack-
ningsrester som t.ex. frigolitkulor ur ugnen.

2. Torka av de glatta ugnsytorna med mjuk, fuktad tra-
sa.

3. Sla pa enheten med @.
— "Sla pa enheten”, Sid. 11

4. Fyll vattentanken.
— "Fylla vattentanken", Sid. 13

5. Stall in ugnsfunktion, temperatur och angfunktion for
uppvarmningen och sla pa med Dll.
— "Stélla in ugnsfunktion och temperatur”, Sid. 11
- "Tillagning med angfunktion", Sid. 13



Uppvarmning

Ugnsfunktion CircoTherm-varmluft &
med angfunktion &,
"kraftig" angintensitet

Temperatur max.

Tid 1 timme

6. Vadra koket nér enheten varmer upp.

Anvandningsprincip sv

7. Sla av enheten med @ efter 1 timme.
— "Sla av enheten”, Sid. 11

8. Lat enheten svalna.

9. Rengoér de glatta ugnsytorna med varmt vatten, disk-
medel och disktrasa.

10. T6ém vattentanken och torka ur ugnen.

11. Rengdr tillbehdret ordentligt med varmt vatten, disk-
medel och disktrasa.

7 Anvandningsprincip

7.1 Sla pa enheten

» Sla pa enheten med ©.

Anmarkningar
m | grundinstallningarna kan du ange om ugnsfunktio-

nerna eller huvudmenyn ska komma upp néar du slar

pa.
— "Grundinstéliningar”, Sid. 17

®  Anvander du inte enheten pa ett tag, sa slar den av
automatiskt.

7.2 Sla av enheten

» Sla av enheten med O.

Anmérkningar

m Beroende pa ugnstemperaturen far du upp restvar-
meindikeringen pa displayen.
— "Restvdrmeindikeringen”, Sid. 11

= Beroende pa ugnstemperaturen fortsatter kylflakten
att ga tills ugnsutrymmet svalnat.
- "Kylflakt", Sid. 8

7.3 Restvarmeindikeringen

Nar du slar av enheten, far du upp restvarmeindikering-
en pa displayen.

Display- Betydelse

en
-H- Hog restvarme (6ver 120°C)
-h- Lag restvarme (mellan 60 och 120°C)

7.4 Stalla in ugnsfunktion och temperatur

1. Sla pa enheten med @.

Du far upp ugnsfunktionerna.

Valj ugnsfunktion med ( eller ).

Navigera till n&sta rad med ~.

Vélj temperatur eller lage med ¢ eller ).

Sl& péa funktionen med PIl.

Du far upp funktionstiden pa displayen.
Temperaturstaplarna visar visar temperaturdkning-
en.

Sla av enheten med O nar maten ar klar.

< OpLNK

o

7.5 Andra temperatur

Det gar fortfarande att &ndra temperaturen efter funk-
tionsstart.

1. Valj raden Temperatur med ~ eller ~.

2. Andra temperatur med ¢ eller ).

v Temperaturen andras.

7.6 Andra ugnsfunktion

Andrar du ugnsfunktion, s& aterstaller enheten alla in-
stallningar.

Avbryt funktionen med DIl

Valj den ugnsfunktion du vill ha med { eller ).
Navigera till ndsta rad med ~.

Valj temperatur med ( eller ).

Sla pa funktionen med DIl

agrobNdA

7.7 Pausa funktionen

1. Tryck pa DIl
2. Fortsatt funktionen genom att trycka pa Pl igen.

7.8 Avbryta funktionen

Notera: Vissa funktioner gér inte att avbryta, t.ex. ren-
goringsfunktionerna.

» Tryck pa DIl tills funktionen slar av.

v Funktionen avbryts och alla instéllningar aterstalls.

v Beroende pa ugnstemperaturen fortsétter kylflakten
att ga tills ugnsutrymmet svalnat.

7.9 Visa aktuell temperatur

Det gar aven att visa aktuell temperatur under upp-
varmningen.

» Tryck pa i.

v Du far upp temperaturen i nagra sekunder.

7.10 Visa information

Krav: i lyser.
» Tryck pa i.
v Du far upp informationen i nagra sekunder.

11
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8 Tidsfunktioner

Enheten har olika tidsfunktioner som kan styra funktio-
nen.

8.1 Oversikt dver tidsfunktionerna

Stéller du in hogre varden, sa &ndras tidsintervallet. Du
staller t.ex. in tillagningstider upp till en timme i minut-
steg, dver en timme i 5-minutsteg.

Tidsfunktion = Anvéndning

Timer & Timern gar att stalla in oberoende av
funktion. Timern paverkar inte enhe-
ten.

Tillagningstid Enheten slar av funktionen automa-

= tiskt nér instéalld tillagningstid gar ut.

Fardig om -l Du kan stéalla in tiden nér funktionens
tillagningstid ska vara klar. Enheten
slar pa automatiskt sa att funktionen
ar klar den tid du vill.

8.2 Timer

Du kan stélla timern bade nar enheten ar pa och av.

Stalla timern

Tryck pa ©.

Valj "Timer" & med -~ nar enheten &r pa.

Valj timertid med ( eller ).

Sla pa timern med O.

Du far upp & pa displayen. Timertiden réknar ned.
Enheten ger ljudsignal nar timertiden gar ut.

Tryck pa nagon av knapparna for att sla av ljudsig-
nalen tidigare.

RS AR L

Andra timern

1. Tryck pa ©.

2. Andra timertiden med { eller ).
v Instéllningen sparas.

Avbryta timern

1. Tryck pa @®.

2. Stall timern pa "00:00" med <.
v Timertiden raderas.

8.3 Tid

Enheten slar av automatiskt nar installd tillagningstid
gér ut. Det gar bara att anvanda tillagningstiden tillsam-
mans med en ugnsfunktion.

Stalla in tillagningstid
1. Stéall in ugnsfunktion och temperatur.
2. Tryck pa ©.

3. Valj forslag.
Knapp Forslag
( 10 minuter
) 30 minuter

12

Valj tillagningstid med ¢ eller ».

Sla pa funktionens tillagningstid med PIl.

v Du far upp tiden pa displayen. Tillagningstiden gar
ut.

v Enheten ger ljudsignal nar tillagningstiden gar ut.

6. Tryck pa nagon av knapparna for att sla av ljudsig-

nalen tidigare.

o &

Andra tillagningstiden

1. Tryck pa ©.

2. Andra tillagningstiden med { eller ).
v Instéliningen sparas.

Sla av tillagningstiden

1. Tryck pa ®.

2. Stall in tillagningstiden pa "00:00" med <.

v Tillagningstiden raderas.

3. Tryck pa DIl for att fortsatta funktionen utan tillag-
ningstid.

8.4 Tidsfordrojd funktion - "Fardig om"

Enheten slar pa automatiskt och slar av vid forinstalld
fardigtid. Stall in tillagningstiden och ange nar funktio-
nen ska vara fardig. Det gar bara att anvanda tidsfor-
drojd funktion tillsammans med en ugnsfunktion.

Staélla in tidsfordrojd funktions "fardig om-tid"

Anmaérkningar

m  Se till sd att kansliga livsmedel inte star for lange i
ugnen.

= Det gér inte att anvanda tidsférdrdjd funktion med
alla ugnsfunktioner.

Satt in maten i ugnen och stang luckan.

Stall in ugnsfunktion och temperatur.

Tryck pa ©.

Valj tillagningstid med < eller ».

Navigera "Fardig om-tiden" =l med ~.

Du far upp funktionens fardigtid pa displayen.
Valj fardigtid med ).

Sla pa den tidsfordrojda funktionen med Dll.
Enheten slar pa funktionen vid ratt tidpunkt.
Enheten ger ljudsignal nar tillagningstiden gar ut.
Tryck pa nagon av knapparna for att sla av ljudsig-
nalen tidigare.

P NP ORWON

Andra tidsfoérdrojd funktions "fardig om-tid"
1. Tryck pa ®.

2. Valja "Fardig om-tid" 2/ med ~.

3. Andra fardigtiden med { eller ).

v Instéliningen sparas.

Avbryta tidsférdréjd "Fardig om"-funktion

1. Tryck pa O©.

2. Aterstall fardigtiden med ¢

v Fardigtiden motsvarar aktuell tid plus installd tillag-
ningstid.

v Funktionen med tillagningstid géar igang.
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9 Anga

Angning tillagar maten valdigt skonsamt. Du kan an-
vanda angfunktionerna eller kombinera vissa ugnsfunk-
tioner med angfunktion.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

Det kan stromma ut varm anga nér du 6ppnar luckan
pa enheten. Angan gar inte alltid att se beroende pa
temperaturen.

» Oppna férsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

9.1 Fylla vattentanken

/\ VARNING! - Brandrisk!

Angorna fran brannbara vatskor kan bérja brinna vid

kontakt med de heta ytorna i ugnen (férpuffning). Luck-

an kan flyga upp. Det kan tranga ut heta angor och

flammor.

» Fyll aldrig p& brannbar vatska (t.ex. alkoholhaltig
dryck) i vattentanken.

» Fyll bara pa vatten eller var rekommenderade av-
kalkningslésning i vattentanken.

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Vattentanken kan bli varm vid anvandning.

» Vanta tills vattentanken svalnat efter tidigare anvand-
ning.

» Ta ut vattentanken ur tankutrymmet.

Krav: Vattenhardheten ar rétt installd.

— "Fére forsta anvandningen”, Sid. 10

1. Tryck pa T

Kontrollpanelen aker ut automatiskt.

Dra fram kontrollpanelen med bada hénderna och
skjut sedan upp sa att den snépper fast @.

Lyft och ta ut vattentanken ur tankutrymmet @.

N <

«

4. Tryck fast locket langs vattentanktatningen sa att
inget vatten kommer ut ur vattentanken.

5. Fyll pa vatten upp till "max." [@-markeringen i vatten-
tanken.

N

6. Satt i den fyllda vattentanken @. Se till s att vatten-
tanken snapper fast i fastena [al .

7. Skjut ned kontrollpanelen langsamt, tryck sedan bak
den sa att den sténger helt.

9.2 Fylla pa vattentanken

Fyll pa vattentanken nar du far upp "Fyll vattentanken"
pa displayen.

Notera: Angfunktion: fyller du inte pa vattentanken, sa
fortsatter enheten utan angfunktion.

1. Oppna kontrollpanelen.

2. Ta ur och fyll vattentanken.

3. Sétt i den fyllda vattentanken och stang kontrollpa-
nelen.

9.3 Angfunktioner

Enheten har olika angfunktioner:
= Jaslage &
. Pavarmning &

9.4 Tillagning med angfunktion

Enheten sldapper in anga i ugnen med olika intervall vid
tilagning med angfunktion. Det ger maten en knaprig
och glansande yta. Kott blir saftigt inuti, mort och mins-
kar minimalt i volym.

Ugnsfunktioner for angfunktion

De hér ugnsfunktionerna géar att kombinera med ang-
funktion.

= "CircoTherm-varmluft" &

= "Qver-/undervarme" —

= "Termogrill" &

13
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= "Brodbaklage" @
= "Varmhallning" =

Sla pa angfunktionen

1. Fyll vattentanken.

- "Fylla vattentanken", Sid. 13

Sla pa enheten med ©.

Stall in lamplig ugnsfunktion.

— "Ugnsfunktioner fér angfunktion", Sid. 13

Stall in temperaturen.

Sla pa angfunktionen med <.

Navigera med ~ till &ngintensitetsraden <.

V&lj angintensitet med ( eller :

- lag

- medel

- kraftig

8. Sla pa angfunktionen med Dll.

v Du far upp "Fyll vattentanken" pa displayen om vat-
tentanken blir tom under angfunktionen. Ugnsfunk-
tionen fortsatter utan angfunktion.

- "Fylla p&d vattentanken”, Sid. 13

W N

No ok

Avbryta angfunktionen
» Tryck pa <.
v Funktionen fortsatter utan angfunktion.

Avsluta angfunktionen

1. Sla av enheten med O.
2. Toém vattentanken och torka ur ugnen.

9.5 Efter varje angning

Enheten pumpar restvattnet i retur till vattentanken efter
angfunktionerna. Tém och torka sedan ur vattentank
och ugnsutrymme.

Tom vattentanken

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!

Vattentanken kan bli varm vid anvandning.

» Vanta tills vattentanken svalnat efter tidigare anvand-
ning.

» Ta ut vattentanken ur tankutrymmet.

OBS!

Torkning av vattentanken i het ugn kan skada den.

» Torka inte vattentanken i het ugn.

Maskindiskning av vattentanken ger skador.

» Maskindiska inte vattentanken.

» Rengoér vattentanken med vanligt diskmedel och
mjuk trasa.

Notera: T fortsétter lysa ett tag efter att du slagit av en-
heten for att paminna dig om att tdmma vattentanken.

Oppna kontrollpanelen med Tl

Ta ut vattentanken.

Ta forsiktigt av locket till vattentanken.

Tém vattentanken, rengdr med diskmedel och skolj
ur ordentligt med rent vatten.

Torka alla delar torra med mjuk trasa.

Torka av lucktatningen ordentligt.

Lat vattentanken torka med Oppet lock.

Satt pa och tryck fast locket till vattentanken.

Satt i vattentanken och stang kontrollpanelen.

PO

©WeNOO
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Torka ur dropprannan

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!
Spisen blir het nar den anvands.

» Lat spisen innan du reng6r den.
Krav: Ugnen har svalnat.

1. Oppna luckan.
2. Notera:
Dropprénnan [@ sitter under ugnsutrymmet.

V

Sug upp vattnet i droppréannan [@ med disktrasa och
torka ur forsiktigt.

Torka ur ugnen

Du kan antingen anvanda ugnsfunktionen "Torka enhe-
ten" fér att torka ugnsutrymmet eller torka ur f6r hand.

Torka ur ugnen med funktionen "Torka enheten"

Torka enheten varmer upp ugnen s att fukten i ugns-
utrymmet forangar. Oppna sedan luckan, sa att vatten-
angan gar ur ugnsutrymmet.

/\ VARNING! - Risk for brannskador!

Spisen blir het né&r den anvéands.
» Lat spisen innan du rengdr den.

OBS!

Vatten pa ugnsbotten vid anvandning av enheten med

temperaturer éver 120°C kan ge emaljskador.

» Sla inte pa nagon funktion om det finns vatten pa
ugnsbotten.

» Torka upp vattnet pa ugnsbotten fore anvandning.

Krav: Ugnen har svalnat.

Ta bort smuts i ugnsutrymmet.

Torka ur ugnsutrymmet med svamp.

Sla pa enheten med O.

Stéall in "Torka enheten" % med ( eller ).

Du far upp temperatur och tid pa displayen. De géar

inte att andra.

5. Sla pa Torka enheten med DIl.

Enheten ger ljudsignal nar tiden géar ut och slar av

uppvarmningen.

6. Sla av enheten med O.

7. Ta bort kalkflackar med en attiksindrankt trasa, tor-
ka av med urskoljd trasa och torka sedan torrt med
mjuk trasa.

8. Lamna luckan dppen 1-2 minuter, sa att ugnsutrym-

met torkar ur ordentligt.

e o

<

Torka ur ugnen fér hand

A VARNING! - Risk for brannskador!
Spisen blir het nar den anvands.
» Lat spisen innan du rengdr den.



OBS!

Vatten pa ugnsbotten vid anvandning av enheten med

temperaturer 6ver 120°C kan ge emaljskador.

» Sla inte pa nagon funktion om det finns vatten pa
ugnsbotten.

» Torka upp vattnet pa ugnsbotten fére anvandning.

Krav: Ugnen har svalnat.

Angprogram sv

Ta bort smuts i ugnsutrymmet.

Torka ur ugnsutrymmet med svamp.

Lat ugnsutrymmet torka 1 timma med 6ppen lucka.
Ta bort kalkflackar med en attiksindrankt trasa, tor-
ka av med urskdljd trasa och torka sedan torrt med
mjuk trasa.

5. L&mna luckan Oppen 1-2 minuter, sa att ugnsutrym-
met torkar ur ordentligt.

Eal ol

10 Angprogram

Angprogrammen hjalper enheten vid tillagning av olika

matratter och valjer automatiskt optimala installningar.

10.1 Formar

Slutresultatet beror pa formens egenskaper och stor-
lek.

Anvéand alltid eldfasta formar som klarar temperaturer
upp till 300°C. Glas- eller glaskeramikformar passar
bast. Steken ska tdcka ca 2/3 av formens botten.
Formar av féljande material ar olampliga:

® |jus, glansande aluminium

®m  oglaserat lergods

m  plast och plasthandtag

10.2 Angprograméversikt

Du kan vélja foljande angprogram:
= Vitt brod, pa plat

Vetebrod, fullkornsbrod, pa plat
Vete-, fullkornsformbrod
Ragformbrod

Focaccia

Vetelangd utan fylining/vetekrans
Biskvibotten

Knaprig flaskstek

Benfri flaskkarré

Benfri kassler/natad stek
Oxfilé, farsk, medium

Rostbiff, farsk, medium
Rostbiff, farsk, blodig

Hel kyckling, farsk
Kycklingdelar, farska

Anka, gds, utan fyllning, farsk
Fiskfilé

Hel fisk

10.3 Forbereda mat for angprogrammen

Notera: Anvand farska, helst kylskapskalla livsmedel.
Anvand djupfryst mat direkt fran frysfacket.

» Vag maten.
Vissa angprogram kraver att du anger matvikten vid
installning.

10.4 Stalla in angprogram

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

Det kan stromma ut varm anga nar du 6ppnar luckan
pa enheten. Angan gér inte alltid att se beroende péa
temperaturen.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

Hall barnen borta.

v

Fyll vattentanken och séatt i den.

Sla pa enheten med O©.

Tryck pa Q.

Valj "Angprogram" /= med ( eller ).

Navigera till n&sta rad med ~.

Valj angprogram med ( eller ).

Navigera till ndsta rad med ~.

Valj vikt med ( eller ».

Navigera till nasta rad med ~.

Du far upp rekommenderad fals och form.

0. Sl& pa angprogrammet med Dll.

Du far upp beraknad tillagningstid. De férsta minu-

terna kan vissa angprogram andra tillagningstiden

eftersom uppvarmningstiden t.ex. beror pa tempera-

turen pa maten och vattnet.

v Enheten ger ljudsignal nar tiden gar ut och slar av
uppvarmningen.

11. Notera: P4 vissa angprogram kan du lata maten ga

klart.

— "Fortsatt tillagning", Sid. 15

Ar du ndjd med slutresultatet, valj "Avsluta" med ~.

COINOGORrLODN A

L

10.5 Fortsatt tillagning

1. Valj "Fortsatt tillagning" med ~.
2. Andra instéllningarna med ( eller ), om det behdvs.
3. Sla pa Fortsatt tillagning med PIl.

15
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11 Barnsparr

Skydda enheten sa att barn inte kan sla pa den eller
andra installningar av misstag.

11.1 Sparrar
Enheten har 2 olika sparrar:

Sparr Sla pa/av

Automatisk barnsparr Via menyn Installningar &

Temporar barnsparr Med ©®

11.2 Sla pa automatisk barnsparr

Den automatiska barnsparren laser kontrollerna sa att
barn inte kan sla pa enheten oavsiktligt. Avbryt den au-
tomatiska barnsparren for att sla pa enheten. Enheten
sparrar automatiskt kontrollerna efter anvandning.

Notera: Slar du pa den automatiska barnsparren, sa la-
ser enheten kontrollerna. ® och O &r undantagna.
Krav: Enheten &r pa.

Tryck pa Q.

Valj "Instéllningar" <& med < eller ).

Navigera till ndsta rad med ~.

Valj "Automatisk barnsparr" med ( eller ).

Valj Installningar med ~.

Stall in "Pa" med ).

Tryck pa Q.

Spara installningen med ~.

Du far upp <o pé displayen nar du slar av enheten.

CONoaRLONMA

11.3 Avbryta den automatiska barnspérren

1. Tryck pa O tills du far upp "Barnspérr av".
2. Sla pa enheten med O och stall in funktion.

11.4 Sla av den automatiska barnsparren

1. Tryck pa O tills du far upp "Barnspérr av".
2. Sla pa enheten med O.

3. Tryck pa Q.

4. Valj "Instéliningar" <& med ( eller ).

5. Navigera till ndsta rad med ~.

6. Valj "Automatisk barnsparr" med { eller ).
7. Valj Installningar med ~.

8. Stall in "Av" med (.

9. Tryck pa Q0.

10. Spara installningen med ~.

11.5 Sla pa temporar barnsparr

Den temporéra barnsparren laser kontrollerna sa att
barn inte kan sla pa enheten oavsiktligt. Sla av den
temporara barnsparren for att sla pa enheten. Nar du
slar av enheten, sé laser inte enheten kontrollerna lang-
re.

Notera: Slar du pa den automatiska barnsparren, sa la-
ser enheten kontrollerna. ® och ® &r undantagna.

» Tryck pa O tills du far upp "Barnspéarr pa".

11.6 Sla av den temporéara barnsparren
» Tryck pa O tills du far upp "Barnsparr av".

12 Snabbuppvarmning

Funktionerna Snabbuppvarmning och PowerBoost kortar uppvarmningstiden. Installd ugnsfunktion avgdér om enheten

varmer upp med Snabbuppvarmning eller PowerBoost.

12.1 Snabbuppvarmning och PowerBoost

Funktion Ugnsfunktion

Maten star i ugnen

Snabbuppvéarmning

Over-/undervarme —

efter uppvarmning

PowerBoost m  CircoTherm-varmluft &
= Brodbaklage @

fére uppvarmning
tillaga bara pa en fals

12.2 Sla pa snabbuppvarmningen

1. Stall in dver-/undervarme Z och temperatur dver
100°C.

Sla pa funktionen med DI

bz lyser.

Sla pa snabbuppvarmningen med 82

Du far upp 82 pa displayen.

Snabbuppvarmningen sléar av automatiskt och enhe-
ten ger ljudsignal nar installd temperatur ar upp-
nadd. 82 slocknar pa displayen.

4. Satt in maten i ugnen.

C WM
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12.3 Sla av snabbuppvarmningen
» Sla av snabbuppvarmningen tidigare med 82.

12.4 Sla pa PowerBoost

1. Stall in maten pa en fals i ugnen.

2. Stéll in CircoTherm-varmluft & eller brodbaklage @
och temperatur éver 100°C.

Sla pa funktionen med DIl.

2 lyser.

Sla pa PowerBoost med 82.

Du far upp 8% pa displayen.

<P W



v PowerBoost slar av automatiskt och enheten ger
ljudsignal nér installd temperatur ar uppnadd. 82
slocknar pa displayen.

Sabbatlage sv

12.5 Sla av PowerBoost
» Sla av PowerBoost tidigare med 42.

13 Sabbatlage

Du kan stalla in tillagningstider upp till 74 timmar med
sabbatlaget. Det gar att varmhalla maten mellan 85°C
och 140°C med over-/undervarme utan att sla pa eller
av enheten.

13.1 Sla pa sabbatlaget

Anmérkningar

®  Om du 6ppnar luckan nar funktionen ar igang, sa
slutar enheten uppvarmningen. Stang luckan, sa
fortsatter enheten uppvarmningen.

m Det gar inte att 4ndra installningarna eller avbryta
funktionen efter funktionsstart.

Krav: Du slar pa sabbatlaget under Favoriter i grundin-
stéllningarna.

- "Grundinstéllningar", Sid. 17

1. Sla pa enheten med .

2. Vil "Sabbatlage" med ( eller ).

Navigera till nasta rad med ~.

Valj temperatur med ( eller ).

Navigera till n&sta rad med ~.

Valj tillagningstid med ( eller ».

Sla pa sabbatlaget med Dll.

Du far upp tiden pa displayen. Tillagningstiden gar i-
gang.

Enheten ger ljudsignal nar tiden gar ut. Du far upp
en displayanvisning om att funktionen avslutad. En-
heten slar av uppvarmningen och fungerar igen som
utan sabbatlaget.

- Sla av enheten med O.

Enheten slar av automatiskt efter ca 10 till 20 minu-
ter.

C Noar®
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13.2 Avbryta sabbatléaget
» Avbryt sabbatlaget med ©.

14 Grundinstallningar

Du kan stalla in apparaten allt efter dina behov.

14.1 Oversikt dver grundinstéllningarna

Héar finns en Gversikt 6ver grundinstaliningar och fa-
briksinstallningar. Grundinstaliningarna beror pa appa-
ratens utrustning.

Grundinstallning Alternativ
Sprak se urvalet pa enheten
Tid 00:00 - 23:59
Datum Dag, manad och ar
Vattenhardhet = ( (avhardat)
— "Fére férsta an- = 1 (mjukt)
véndningen", Sid. 10 = 2 (medel)

= 3 (hart)

m 4 (jattehart)
Favoriter Ange vilka ugnsfunktioner som
— "Andra Favoriter”, ska komma upp pa ugnsfunk-
Sid. 18 tionsmenyn
Ljudsignallangd = Kort

= Medel

= Lang
Knappljud Ay (férutom ©)

m P3
Displayljusstyrka 5 lagen
Klockdisplay = Digital

= Ay
Ugnsbelysning ®m  P3 vid anvandning

Av vid anvandning

' Allt efter apparatens utrustning

Grundinstélining Alternativ
Automatisk barn- = Ay
spéarr " Pj
Funktion nér du slar = Huvudmeny
pa = Ugnsfunktioner
= Angprogram
Nattlage = Av
m  P3 (displayen blir dampad
mellan 22:00 och 05:59)
Logga = |ndikeringar
= Dol
Flakteftergang Rekommenderad
Minimal
Utdragssystem' = Negj (ugnsstegar eller 1 par

utdragsskenor isatta)
m Ja (2 eller 3 par utdragsske-
nor eftermonterade)

Fabriksinstéliningar Hamta
T Allt efter apparatens utrustning

14.2 Andra grundinstillning

Sla pa enheten med O.

Tryck pa Q.

Valj "installining" <& med ( eller ).

Navigera till ndsta rad med ~.

Valj installning med { eller ).

Navigera till ndsta rad med ~.

Andra instéllningen med { eller ).

Tryck pa Q.

Valj "Spara" med ~ for att spara installningarna.

- Valj "Slang" med ~ f6r att slanga installningarna.

OWeNOGO LN
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sv Rengdring och skoétsel

14.3 Andra Favoriter

Favoriter anger vilka ugnsfunktioner som ska komma

upp pa ugnsfunktionsmenyn

Notera:

Vissa ugnsfunktioner gar inte att sla av:
= CircoTherm-varmluft &

= Termogrill X

m Grill, stor grillyta ¥
Sla pa enheten med O.

Tryck pa 0.

Eal ol

Valj "Instéllningar" & med ( eller ).
Navigera till ndsta rad med ~.

Vlj "Favoriter" med ( eller ).
Navigera till ndsta rad med ~.
Valj ugnsfunktion med ( eller ».
Navigera till ndsta rad med ~.
Valj installning med  eller ).

©WEeNOO

Instéllning Visning pa ugnsfunktionsme-

nyn

Pa Ja

Av nej

10. Tryck pa 0.
11. Valj "Spara" med ~ for att spara installningarna.
- Valj "Slang" med ~ for att sldnga installningarna.

15 Rengoring och skotsel

Du maste reng6ra och skdéta om maskinen noga for att

den ska fungera.

15.1 Rengdringsmedel

Anvand inte olampliga reng6ringsmedel, sa skadar du

inte enhetens olika ytor.

/\ VARNING! - Risk for elstotar!
Intrangande fukt kan orsaka en elektrisk stot.

» Anvand inte angrengdring eller hogtryckstvatt for att
rengbra apparaten.

Lampliga rengoringsmedel

Anvand bara lampliga rengdringsmedel f6r de olika yt-

orna pa enheten.

Enhetens front

OBS!

Olampliga rengéringsmedel kan skada enhetens ytor.

» Anvand inga starka eller repande rengéringsmedel.

» Anvand inte starka, alkoholhaltiga rengéringsmedel.

» Anvand inga harda skurbollar eller putssvampar.

» Anvand inte specialmedel for varmrengoring.

Ugnsrengoring i varm ugn skadar emaljen.

» Anvand aldrig ugnsrengéring i varm ugn!

» Ta bort alla foremal fran ugnsutrymme och -lucka f6-
re nasta uppvarmning.

Nya disktrasor innehaller produktionsrester.

» Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander
dem.

Folj enhetens rengoéringsanvisningar.
— "Rengébra enheten”, Sid. 19

Yta

Lampliga rengéringsme-
del

Anvisningar

Rostfritt

Varmt vatten och disk-
medel

Specialmedel for rost-
fria varma ytor

Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar direkt pa rost-
fria ytor for att undvika korrosion.
Lagg pa medlet for rostfritt mycket tunt.

Plast och lackera-
de ytor
t.ex. kontroller

Varmt vatten och disk-
medel

Anvand inte fonsterputs eller glasskrapa.
Ta genast bort avkalkningsmedel péa ytan, sa slipper du flackar som
inte gar bort.

Ugnslucka
Omrade Lampliga rengéringsme- Anvisningar
del
Luckglasen = Varmt vatten och disk- Anvand inte glasskrapa eller rostfri skurboll.
medel Tips! Ta ur luckglasen fér noggrannare rengoring.
- "Ugnslucka", Sid. 22
Luckskydd = | rostfritt: Anvand inte fénsterputs eller glasskrapa.

Specialmedel for rost-
fritt

Av plast:

Varmt vatten och disk-
medel

Anvand inte specialmedel for rostfritt.

Tips! Ta bort luckskyddet fér noggrannare rengéring.
- "Ugnslucka", Sid. 22

Rostfri, invandig
luckinfattning

Specialmedel for rostfritt

Missfargningar far du bort med specialmedel for rostfritt.
Anvand inte specialmedel for rostfritt.
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Omrade Lampliga rengéringsme- Anvisningar
del
Handtag = Varmt vatten och disk- Ta genast bort avkalkningsmedel pa ytan, sa slipper du flackar som
medel inte gar bort.
Lucktatningen = Varmt vatten och disk- Skrubba inte tédtningen och ta inte av den.
medel
Ugnsutrymme
Omrade Lampliga rengéringsme- Anvisningar
del
Emaljytor = Varmt vatten och disk- Om det &r jattesmutsigt, blét upp och anvéand borste eller rostfri
medel skurboll.
Attikvatten Lamna luckan 6ppen efter rengéring, sa att ugnen torkar ur.

= Ugnsrengdring

Anmaérkningar

= Emaljen blir inbrand vid jatteh6ga temperaturer, vilket kan ge
mindre missféargningar. Det paverkar inte enhetens funktion.

m  Kanterna pa tunna platar gar inte att emaljera helt och hallet, sa
de kan vara raa. Det paverkar inte korrosionsskyddet.

= Matresterna ger en vit beldggning pa emaljytor. Belaggningen ar
inte halsofarlig. Det paverkar inte enhetens funktion. Du kan ta
bort belaggningen med citronsyra.

Sjalvrengbrande -

Folj anvisningen till de sjalvrengérande ytorna.

ytor
Lampglaset till = Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, anvand ugnsrengoring.
ugnsbelysningen medel
Ugnsstegar = Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, blét upp och anvand borste eller rostfri
medel skurboll.
Notera: Ta ur ugnsstegarna for noggrannare rengoring.
- "Ugnsstegar”, Sid. 21
Tillbehor = Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, blét upp och anvand borste eller rostfri
medel skurboll.
= Ugnsrengoéring Emaljerade tillbenor géar att maskindiska.
Vattentank = Varmt vatten och disk- Skolj ordentligt med rent vatten for att {4 bort diskmedelsrester efter
medel rengdringen.

Lat vattentanken torka med 6ppet lock efter rengdringen, sa att den
torkar ur. Torka av locktatningen.
Maskindiska inte!

15.2 Rengora enheten

Reng6r bara enheten enligt anvisningarna och med
lampliga rengdéringsmedel for att undvika skador pa
den.

/\ VARNING! - Risk for brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvandning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt med
varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

/\ VARNING! - Brandrisk!

Lésa matrester, fett och steksky kan bdrja brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa varmeele-
menten och tillbehéren fére anvandning.

Krav: Félj anvisningarna om rengoéringsmedlen.
— "Rengdbringsmedel"”, Sid. 18
1. Rengdr enheten med varmt vatten och diskmedel
med disktrasa.
- Det gér att anvanda andra rengéringsmedel pa
vissa ytor.
- "Lampliga rengdringsmedel”, Sid. 18
2. Torka torrt med mjuk trasa.
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16 Rengoringsfunktioner

Anvand rengoringsfunktionerna fér att rengéra enheten.

16.1 Rengoringsfunktionen "EcoClean"”

Anvand rengoringsfunktionen "EcoClean" regelbundet
sa att de sjalvrengdrande ytorna bibehéller sin rengo-
ringsférmaga och det inte uppstar skador.

De sjalvrengdrande ugnsytorna har en pords, matt ke-
ramikbeldggning som ger en r& yta. De sjalvrengéran-
de ytorna tar upp och bryter ned fettstank fran ugnss-
tekning och grillning.

Foljande ytor ar sjalvrengorande:

= Bakvagg

= Tak

= Sjdovaggar

OBS!

Rengdr du inte de sjélvrengdrande ytorna regelbundet,

sa kan du fa ytskador.

» Anvand inte ugnsrengéring eller skurmedel. Om det
av misstag hamnar ugnsrengoéring pa de sjalvrengo-
rande ytorna, torka genast bort med vatten och
disksvamp. Gnugga inte.

Rengoéringsrekommendation

Enheten uppskattar hur och hur lange du anvant enhe-
ten och rekommenderar dig att anvdnda rengérings-
funktionen, om det behdvs.

Du far upp displayanvisningen att anvanda rengorings-
funktionen nar du slar pa enheten. Sla pa rengorings-
funktionen s snart som majligt.

Du kan anvanda enheten som vanligt. Du far emellertid
upp rengoéringsrekommendationen igen pa displayen
tills rengoéringsfunktionen ar utford.

Notera: Ar enheten jattesmutsig t.ex. pga. feta faglar el-
ler stekar eller om det finns mérka flackar pa de sjalv-
rengOrande ytorna, vanta inte med rengoringen tills du
far upp displayanvisningen. Ju oftare du anvéander ren-
goringsfunktionen, desto langre bibehaller de sjalvren-
gorande ytorna sin rengoéringsférmaga.

Férbereda enheten for rengéringsfunktionen

Foérbered enheten ordentligt, sa far du bra rengérings-

resultat.

OBS!

Ugnsrengoring pa de sjélvrengbrande ytorna skadar yt-

orna.

» Anvand inte ugnsrengdring pa sjélvrengorande ytor.
Om det hamnar ugnsrengoéring pa ytorna, torka ge-
nast bort med vatten och disksvamp. Gnugga inte
och anvand inte skurmedel.

1. Ta ut tillbehor, formar och liknande ur ugnen.

2. Haka av och ta ut ugnsstegarna ur ugnsutrymmet.
- "Ugnsstegar”, Sid. 21

3. Ta bort grovsmuts med varmt vatten och diskmedel
samt mjuk trasa:
- pa ugnsbotten
- pa luckinsidan
- pa lampglaset till ugnsbelysningen
Sa slipper du fastbrénda flackar.

4. Ta ut foremal ur ugnen. Ugnsutrymmet ska vara
tomt.
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Stalla in rengoringsfunktionen "EcoClean™

/\ VARNING! - Risk for brannskador!

& Enheten blir jattervarm pa utsidan vid anvandning
av rengoringfunktionen.

» Ta aldrig pa luckan.

» Lat enheten svalna.

» Hall barnen borta.

Krav

= Forbered enheten f6r rengdringsfunktionen.
- Sid. 20

= Oppna inte luckan nar funktionen &r igdng. Annars

avbryter enheten rengdringsfunktionen.

Sla pa enheten med O.

Tryck pa 0.

Stall in "EcoClean" .z3 med { eller ).

Navigera till ndsta rad med ~.

Du far upp rengoringstiden pa displayen.

Navigera till ndsta rad med ~.

Notera: Vadra kdket nar rengoéringsfunktionen ar i-

gang.

Sla pa rengoringsfunktionen med PIl.

v Rengdringsfunktionen gar igang. Tiden réknar ned
pa displayen.

v Enheten ger signal nar rengdringsfunktionen ar klar.

7. Tryck pa nagon av knapparna for att sla av ljudsig-
nalen tidigare.

8. Torka ur enheten efter rengdringsfunktionen.
— "Torka ur enheten efter rengdringsfunktionen”,
Sid. 20

Torka ur enheten efter rengoringsfunktionen

1. L&t enheten svalna.
2. Torka ur ugnsutrymmet med fuktig trasa.

Notera: De sjalvrengdrande ytorna kan bli flackiga.
Socker- och proteinrester i livsmedel bryts inte ned
utan fastnar pa ytorna. Rdda flackar ar salta livsme-
delsrester, inte rost. Flackarna &r inte halsofarliga.
Flackarna paverkar inte de sjalvrengdrande ytornas
rengoOringsférmaga negativt.

3. Satt i ugnsstegarna.
- "Ugnsstegar”, Sid. 21

o0 A

16.2 Rengoringsfunktionen "EasyClean"

Anvand rengéringsfunktionen "EasyClean" fér att reng6-
ra ugnen da och da. Rengoringsfunktionen "EasyClean"
mjukar upp smutsen med anga, vatten och diskmedel.
Sedan far du smidigt bort smutsen.

Stélla in rengoéringsfunktionen "EasyClean"

/\ VARNING! - Skallningsrisk!
Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.
» Hall aldrig vatten i varm ugn.



Krav

m Det gar bara att sla pa rengoringsfunktionen nar ug-

nen &r kall (rumstemperatur) och luckan stangd.

m Oppna inte luckan nar funktionen &r igang. Annars

avbryter enheten rengdringsfunktionen.

m BI6t upp riktigt hart sittande smuts med vatten och

diskmedel innan du slar pa rengéringsfunktionen.

m For att fa bort riktigt hart sittande smuts, gnugga in
diskmedel pa smutsiga, glatta ytor innan du slar pa
rengoringsfunktionen.

. Ta ut tillbehdret ur ugnen.

2. OBS!

Destillerat vatten ger ugnskorrosion.
» Anvand inte destillerat vatten.

Blanda 0,4 | vatten med en droppe diskmedel och
hall mitt pa ugnsbotten.
. Sla pa enheten med ©.
Tryck pa 0.
V&lj "EasyClean" [8] med { eller ).
Navigera till nasta rad med ~.
Sla pa rengoringsfunktionen med DIl
Rengoringsfunktionen gar igadng. Tiden raknar ned
pa displayen.
v Enheten ger signal nar rengdringsfunktionen ar klar.

—r
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8. Tryck pa nagon av knapparna for att sla av ljudsig-
nalen tidigare.

9. Torka ur ugnen efter reng6ringsfunktionen.
— "Reng6r ugnen"”, Sid. 21

Rengor ugnen
OBS!
Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka ur ugnen efter rengdringsfunktionen och lat
den torka ordentligt.

Krav: Ugnen har svalnat.

1. Oppna luckan och torka upp restvattnet med disk-
trasa.

2. Rengor de glatta ugnsytorna med disktrasa eller
mjuk diskborste. Hart sittande smuts gar att fa bort
med rostfri skurboll.

3. Kalkrander tar du bort med attiksindrankt trasa. Tor-
ka av med urskdljd trasa och torka sedan torrt med
mjuk trasa, dven under lucktatningen.

4. Lossar in hart sittande smuts, kor om rengorings-
funktionen nar ugnen svalnat.

5. Lamna luckan oppen i sndpplaget (ca 30°) ca 1
timme, sa att ugnen torkar.

17 Ugnsstegar

Det gér att ta ur ugnsstegarna for ordentlig rengéring
av ugnsstegar och ugn eller byte av ugnsstegar.

17.1 Ta ur ugnsstegarna

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!
Ugnsstegarna blir jattevarma

» Ta aldrig pa varma ugnsstegar.

Lat alltid enheten svalna.

Hall barnen borta.

vy

Lyft ugnsstegen lite framtill @ och ta ur den @.
. Dra ugnsstegen framat ® och ta ur den.

N =
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- "Rengéringsmedel”, Sid. 18
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3. Rengér ugnstegen.

17.2 Satta i ugnsstegarna

Anmérkningar

m  Ugnsstegarna passar antingen till hdger eller vans-
ter.

m  Se till s8 att fastbyglarna ar framéat pa bada ugnsste-
garna.

1. Satt forst i ugnsstegen mitt i bakre urtaget @ sa att
den ligger an mot ugnsvaggen och tryck den sedan
bakat @.

2. Satt ugnsstegen i det framre urtaget ® s& att den
ligger an mot ugnsvaggen och tryck den sedan
nedat @.

-
ii’,
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18 Ugnslucka

Det gar att ta isér ugnsluckan sa att du kommer at att
reng6ra den ordentligt.

18.1 Haka av luckan

/\ VARNING! - Risk for personskador!

En del komponenter inuti luckan har vassa kanter.

» Anvand skyddshandskar.

Luckgangjarnen ror pa sig nar du dppnar och stanger
luckan, s& du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

1. Oppna luckan helt och tryck den mot enheten.

2 /\ VARNING! - Risk for personskador!
Gangjarnen kan sla igen med stor kraft om de inte
ar sakrade.

» Se till s att spérrarna alltid ar helt nedfallda re-
sp. helt uppfallda nér du ska haka av luckan.

Fall upp sparrarna pa vanster och hoger gangjarn.

Sparrarna ar uppféallda

Gangjarnet ar sakrat
och kan inte sla igen.

Spérrarna ar nedfallda

Luckan &r sakrad och
gar inte att haka av
langre.

v Sparrarna ar uppféllda. Gangjarnen ar sékrade och
kan inte sla igen.

3. Stang @ luckan helt. Fatta tag till vanster och hoger

om luckan med bada handerna och dra ur uppat @.

4. L&gg luckan forsiktigt pa jamn yta.

18.2 Hanga pa luckan

/\ VARNING! - Risk for personskador!

Luckgéngjarnen ror péa sig nar du 6ppnar och stanger

luckan, s& du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

Gangjarnen kan sla igen med stor kraft om de inte ar

sakrade.

» Se till s att spéarrarna alltid ar helt nedfallda resp.
helt uppféallda nar du ska haka av luckan.

22

1. Notera: Se till sa att det inte tar emot nar du skjuter
pa luckan pa gangjarnen. Kénner du att det tar
emot, kontrollera om du skjuter luckan i ratt dpp-
ning.

Skjut pa luckan rakt pa de bada gangjarnen. Skjut
pa luckan till anslaget.

‘%\ \Xg

2. Tryck med bada handerna uppe till vanster och ho-
ger pa luckskyddet for att kontrollera att luckan ar
inskjuten till anslaget.

Y

\

3. Oppna luckan helt och tryck den mot enheten.
4. Fall ned sparrarna pa vanster och hoger gangjarn.

v Sparrarna ar nedfallda. Luckan ar sakrad och gar in-
te att haka av langre.

5. Stang luckan.

18.3 Ta ur luckglasen

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Luckgangjarnen ror pa sig nar du dppnar och stanger
luckan, s& du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa kanter.

» Anvand skyddshandskar.



1. Oppna luckan lite.

2. Tryck till vanster och hoger pa utsidan av luckskyd-
det tills det snapper ur @.

3. Ta bort luckskyddet @.

N

4. Rengo0r luckskyddet.
- "Ldmpliga rengdringsmedel”, Sid. 18

5. Lossa och ta bort vanster och hoger luckskruv @.

6. Klam fast en hopvikt kbkshandduk i luckan. Ta ur yt-
terglaset uppat @.

7. L&gg ytterglaset med luckhandtaget ned pé jamn
yta.

8 /\ VARNING! — Risk for personskador!
Repat luckglas kan spricka.
» Rengodr inte ugnsluckglaset med kraftiga, slipan-
de rengdringsmedel eller vassa metallskrapor,
det kan repa ytan.

Rengor de urtagna luckglasen pa bada sidor med
fénsterputs och mjuk trasa.

9. Rengodr luckan.
- "Lampliga rengbringsmedel”, Sid. 18

10. Torka av och satt i luckglasen igen.

Avhjalpning av fel sv

18.4 Satta i luckglasen

/\ VARNING! - Risk fér personskador!
Luckgangijarnen ror pa sig nar du 6ppnar och stanger
luckan, sa du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa kanter.

» Anvand skyddshandskar.

1. Satt i ytterglaset i vanster och hoger faste [a] O,
2. Tryck ytterglaset mot enheten tills vanster och héger
hake [@l ar mitt for fastena [b] @.

. Tryck ned ytterglaset sa att det snapper fast @.
Oppna luckan lite och ta bort kdkshandduken.

. Skruva i de bada luckskruvarna till vanster och ho-
ger.

Satt pa och tryck ned @ luckskyddet s& att det

snapper fast.

o s w

o

-
N

N\
N

7. Stang luckan.

Notera: Anvand inte ugnen igen forran luckglasen sitter
som de ska.

19 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgérda sjalv. Anvand infor-
mationen om felatgarder innan du kontaktar service.
Da slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Ej fackmassigt gjorda reparationer ar farliga.

» Bara utbildad yrkespersonal far utféra reparationer
pa apparaten.

» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.

/\ VARNING! - Risk for elstotar!

Felinstallationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far repare-
ra maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservde-
lar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad
maste den bytas av utbildad yrkespersonal.
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19.1 Funktionsfel

Fel

Orsak och fels6kning

Apparaten fungerar
inte.

Sakringen ar defekt.
» Kontrollera sé&kringen i sdkringsboxen.

Stromforsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Elektronikfel
1. Gor enheten tillfélligt stromlés genom att sl& av sékringen i proppskapet.
2. Aterstéll grundinstalliningarna till fabriksinstallningarna.

— "Grundinstéliningar”, Sid. 17

Du far upp "Sprak
tyska" pa displayen.

Stromfdrsorjningen har fallit bort.

» Gor installningarna fére forsta anvandningen.
— "Férsta anvandningen”, Sid. 10

Du far upp "-H-" eller
"-h-" pa displayen.

Ugnen ar for varm for ugnsfunktionen.

1. Vanta tills enheten har svalnat.
2. Sla pa funktionen igen.

Enheten gar inte att
sla pa, du far upp en
"nyckel" pa displayen
0.

Automatisk barnsparr eller barnsparr ar pa
» Tryck pa O tills du far upp "Barnspérr av".

Funktionen gar inte i-
gang eller avbryts.

Olika orsakar &r mdjliga.

» Kontrollera displayanvisningarna du far upp.
— "Visa information”, Sid. 11

Funktionsfel

» Ring till kundtjansten.
- "Kundtjénst", Sid. 26

Enheten varmer inte
upp, du far upp [1d
pa displayen.

Demolaget &r pa i grundinstaliningarna.
1. GO&r enheten stromlds ett slag genom att sld av och pa sakringen i proppskapet.
2. Sla av demolaget inom 3 minuter i

— "Grundinstéllningar”, Sid. 17.

Stromforsorjningen har fallit bort.
» Oppna och sting luckan en gang efter strémavbrottet.
v Enheten gér egenkontroll och &r sedan redo att anvanda.

Klockan syns inte nar
enheten ar av.

Andrad grundinstélining.

» Andra grundinstélining sa att klockan syns.
— "Grundinstéliningar”, Sid. 17

Det gar inte att Oppna
kontrollerna.

Sakringen ar defekt.
» Kontrollera sakringen i sakringsboxen.

Stromfdrsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Funktionsfel
1. Ring service.
- "Kundtjénst", Sid. 26
2. Tom vattentanken om det &r vatten i den:
- Oppna luckan.
- Tatag till hdger och vanster under panelen.
- Dra langsamt ut panelen och skjut upp den.

Det kommer dnga ur
ventilationséppningar-
na vid tillagning

Det &r helt normalt att det kommer ut dnga.
Ingen atgérd behdvs.

Enheten uppmanar
dig att kalka av utan
att du fatt upp rakna-
ren.

For 1&gt installd vattenhardhet.

1. Kalka av enheten.

2. Kontrollera vattenhardheten och stall in i grundinstallningarna.
- "Grundinstéllningar", Sid. 17

Enheten uppmanar
dig att skolja ur den.

Du har haft stromavbrott eller slagit av enheten under avkalkningen.
» Skolj ur enheten tva ganger.
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Fel

Orsak och felsékning

Du far upp "Fyll pa
vattentanken" pa dis-
playen fast den ar
full.

Vattentanken ar inte fastsnappt.

» Sétt i vattentanken ordentligt, sd att den sndpper fast i fastet.
- "Fylla vattentanken", Sid. 13

Vattentanken har fallit ned. Delar har skakat loss i vattentanken. Vattentanken lacker.
» Bestall ny vattentank.

Funktionsfel

» Anvand inte avmineraliserat eller filtrerat vatten.
- "Fére férsta anvdndningen”, Sid. 10

Trasig givare.

» Ring till kundtjansten.
- "Kundtjénst", Sid. 26

Knapparna blinkar.

Kondensbildning bakom kontrollerna.
Kraver ingen atgard. Knapparna slutar blinka nér kondensen dunstat.

"Plopp"-ljud vid ang-
ning.

Angan far djupfrysta varor att avge en termisk ljudeffekt.
Ingen atgéard behdvs.

Enheten brummar vid
anvandning och nar
du slar av.

Funktionskontrollen av pumpen ger ifran sig ljud.
Ingen atgéard behdvs.

Enheten brummar el-
ler klickar vid dpp-
ning av kontrollerna.

Enheten ger ifran sig ljud nar du drar ut kontrollerna.
Ingen atgéard behdvs.

Ugnsbelysningen fun-
gerar inte.

Trasig halogenlampa.
» Byt ugnslampa.
- "Byta ugnslampa", Sid. 25

Maximal funktionstid
ar uppnadd.

Enheten slar av uppvarmningen automatiskt efter nagra timmar med oférandrade instélining-
ar for att férhindra att funktionen ar igang for lange av misstag. Du far upp en displayanvis-
ning.

Ugnsfunktionernas resp. instéliningar avgor nar maximal funktionstid ar uppnadd.

1. Fortsétt funktionen genom att trycka pa nagon av knapparna.

2. Ska du inte anvéanda enheten langre, sla av den med .

Tips! Vill du vara sdker pa att enheten inte slar av oavsiktligt, stall in en tillagningstid.
- "Stélla in tillagningstid", Sid. 12

Du far upp indikering
med "D" eller "E" pa
displayen, t.ex.
DO111 eller EO111.

Elektronikfel.

1. Stang av spisen och starta sedan om den.

v Om felet var en engangsforeteelse slacks meddelandet.

2. Kontakta kundtjansten om meddelandet aterkommer. Uppge felmeddelandet exakt nar
du ringer.
- "Kundtjanst", Sid. 26

Du &r inte n6jd med
slutresultatet.

Installningarna stamde inte.
Installningar som t.ex. temperatur och tillagningstid beror pa recept, mangd och livsmedlen.

» Stall in l1agre eller hdgre varden nasta gang.

Tips! Du hittar fler tillagningsanvisningar och matchande instaliningar pa var hemsida
www.neff-international.com.

19.2 Byta ugnslampa

Byt ugnslampa om ugnsbelysningen inte fungerar.
Notera: Varmetaliga 40 W-halogenlampor for 230 V
finns hos service eller aterforséljarna. Anvand bara den
har lamptypen. Hall alltid den nya halogenlampan med
ren, torr trasa. Pa sé satt férlanger du lampans livs-

langd.

/\ VARNING! - Risk fér elstétar!

Om du ska byta lampa, tank pa att kontakterna i lamp-

sockeln ar spanningssatta.

» Se till s& att enheten &r av innan du byter lampa sa
att du undviker elstétar.

» Dra aven ur kontakten eller sla av sékringen i propp-
skapet.

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!
Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvandning.
» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt med

varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.
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/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Glaslocket kan redan vara sprackt pga. yttre paverkan

eller spricka pga. fér hogt tryck vid montering och de-

montering.

» Var fdrsiktig vid montering och demontering av
glaslocket.

» Anvand handskar eller diskhandduk.

Krav

= Enheten ar stromlos.

Ugnen har svalnat.

Den nya halogenlampan finns tillhands.

Lagg en kdkshandduk i ugnsutrymmet f6r att undvi-
ka skador.

Skruva ur lampglaset at vanster @.

= m =

N

3. Ta ur halogenlampan utan att vrida @.

)
Ondid

4. Satt i den nya halogenlampan och tryck fast den i
fattningen.
Hall koll pa hur stiften sitter.

5. Lampglaset kan ha en tatningsring beroende pa en-
hetstyp. Sétt pa tatningsringen.

6. Skruva pa lampglaset.

7. Ta ut kdkshandduken ur ugnen.

8. Elanslut enheten.

20 Avfallshantering

20.1 Omhandertagande av begagnade
apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan véarde-
fulla rématerial ateranvéndas.

1. Ta ut natanslutningsledningens stickkontak.

2. Klipp av natanslutningsledningen.

3. Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa
hos aterforsaljare och kommun.

EU om avfall som utgors av eller in-
nehaller elektroniska produkter (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet anger ramarna f6r inom EU
giltigt atertagande och korrekt ater-
vinning av uttjanta enheter.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/
I

21 Kundtjanst

Utférligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforsaljare eller pa var
webbsajt.

Nar du kontaktar kundtjansten behéver du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer
(FD).

Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i den medfél-
jande kundtjanstforteckningen eller pa var webbplats.
Produkt innehaller ljuskallor i energieffektivitetsklass G.
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21.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa maskinens typskylt.

Du ser typskylten med numren nar du édppnar appara-
tens lucka. P& vissa enheter som &r utrustade med
anga sitter typskylten bakom panelen.

@ I EN FD. ZNr I

Type:

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.
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22 Sahar lyckas du

Ha&r hittar du rétt instéliningar samt lampliga tillbehdr
och formar for olika slags mat. Rekommendationerna
ar optimalt anpassade till enheten.

22.1 Allmanna tillagningsanvisningar

Folj anvisningarna vid all matlagning.

m  Temperatur och tillagningstid beror pd méangd och
recept. Det ar darfér det finns angivna installningsin-
tervall. Forsdk forst med de lagre vardena.

m |nstallningsvardena géller {6r mat som du stéller in i
kall ugn. Satt inte in tillbehéret férran ugnen ar for-
varmd.

= Ta ut alla tillbehér du inte anvander ur ugnen.

22.2 Tillagningsanvisningar fér bakning

m  Morka bakformar av metall passar bast for att baka
kakor, bakverk eller brod.

®  Anvand en bred, lag form till matpajer och gratang-
er. Tillagningen tar l&ngre tid och maten blir mérka-
re pa ovansidan i smala och hdga formar.

m  Sétt alltid in lAngpannan pa fals 2 nar du tillagar
gratanger direkt i den.

m [nstallningsvéardena for broddegar galler saval for
degar pa plat som i form.

OBS!

Vatten i varm ugn bildar vattenanga. Temperaturskift-

ningarna kan ge skador.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.
» Stall aldrig formar med vatten pa ugnsbotten.

Falsar

Anvander du ugnsfunktionen CircoTherm-varmluft, sa
kan du valja mellan fals 1, 2, 3 och 4.

Baka pa en fals Fals
Hoga bakverk/form pé galler 2
Platta bakverk/bakplat 3
Graddning pa flera falsar Fals
2 falsar
= Langpanna 3
m Bakplat 1
2 falsar
m 2 galler med formar 3
1
3 falsar
= Bakplat 4
= Langpanna 3
m Bakplat 1
4 falsar

m 4 galler med bakplatspapper

Anvand ugnsfunktionen CircoTherm-varmluft.

Anmérkningar

m  Bakverk som du sétter in tillsammans pa bakplatar
eller i formar maste inte nddvandigtvis bli fardiga
samtidigt.

= Det gar bara att tillaga med angfunktion pa en fals.

22.3 Tillagningsanvisningar for
ugnsstekning, -brasering och grillning

m |nstéliningsrekommendationerna géller for kylskap-
skall stekmat samt stekfardig fagel utan fylining.

m |Lagg fageln med brost- eller skinnsidan ned i for-
men.

= Vand stekar, grillmat och hel fisk efter ca V2 till 24 av
angiven tid.

Steka pa galler

Stekmat blir knaprigare runtom pa galler. Ugnsstek

t.ex. stora faglar eller manga bitar samtidigt.

= Ugnsstek bitar med samma vikt och tjocklek. Grillbi-
tarna far jamn och fin farg och forblir saftiga.

m | agg stekmaten direkt pa gallret.

m  Satt in lAngpannan pa angiven fals med gallret
ovanpa for att fAinga upp droppande vatskor.

= Tillsatt upp till 2 | vatten i lAngpannan, beroende pa
stekens storlek och typ.
Du kan gora sas pa den uppsamlade skyn. Dess-
utom osar det mindre och ugnen blir inte lika smut-
sig.

Ugnssteka i form

Tillagning i tackt form haller ugnsutrymmet rent.

Allméant om ugnsstekning i form
Anvand eldfasta ugnsformar.

Stall formen péa gallret.

Glasformar passar bast.

Folj ugnsformtillverkarens anvisningar.

Ugnssteka i 6ppen form

= Anvand en hog form.
= Om du inte har nagon form som passar, anvand
lAngpannan.

Ugnssteka i tackt form

= Anvand lock som passar och sluter tatt.
= Avstandet mellan kétt och lock bodr vara minst 3 cm.
Kottet kan svélla.

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

Det kan trdnga ut mycket het anga nér du tar av locket

efter tillagningen. Angan gér inte alltid att se beroende

pa temperaturen.

» Lyft bakkanten pa locket, sa att angan kan tranga ut
bort fran kroppen.

» Hall barnen borta.

Grilla

Grilla mat som ska bli knaprig.

OBS!

Syrliga livsmedel kan skada gallret.

» L&gg inte syrliga livsmedel som t.ex. frukt eller syr-
ligt marinerad grillmat pa gallret.
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= Grilla grillbitar med ungefar samma vikt och tjock-

lek. Grillbitarna far jamn och fin farg och forblir safti-

ga.

m Lagg grillbitarna direkt pa gallret.
| |

Sétt in langpannan minst en fals under gallret for att

fAnga upp droppande vatskor.

Anmarkningar

m  Grillelementet slar pa och av hela tiden. Det ar helt
normalt. Hur ofta beror péa installd temperatur.
m  Det kan osa vid grillning.

Anvisning for nickelallergiker
| sallsynta fall kan spar av nickel 6verforas till livsme-

del.

22.6 Matval

22.4 Tillagning av djupfrysta produkter

= Anvand inte djupfryst som ar isigt.
Ta bort isen.
Djupfrysta produkter ar ibland ojamnt férgraddade.
Den ojamna graddningen finns kvar aven efter
graddningen.

22.5 Tillagning av fardigmat

=  Ta ut fardigmaten ur férpackningen.
= Anvand eldfast form for att varma upp eller tillaga
fardigmat.

Installningsrekommendationer fér olika matréatter sorterade pa matkategorier

Installningsrekommendationer for olika matratter

Mat Tillbeh6r/form Fals Ugnsfunk- Temperatur i °C Anginten- Tillagningstid
tion sitet i min.
- Sid. 7
Sockerkaka, 2 falsar Kransform 3+1 PN 140 - 160 - 60 - 80
eller
Formbrddsform
Sockerkaka, fin Formbrddsform 2 - 150-170 - 60 - 80
Frukt- eller cheesecake  Springform 2 — 170-190 - 60 - 80
med mordegsbotten @ 26 cm
Biskvibotten, 6 agg Springform 2 'S 150-170" - 30 -50
@ 28 cm
Biskvibotten, 6 &gg Springform 2 'S 1. 150 - 160 Svag 1.10
@ 28 cm 2. 150- 160 - 2.25-35
Biskvibotten, 6 &gg Springform 2 150 - 160 - 50 -60
@ 28 cm
Mordegskakor med saf-  Langpanna 3 - 160 - 180 - 55-75
tig garnering
Vetebrod med saftig fyll-  Langpanna 3 - 180 - 200 - 30-40
ning
Rulltarta Bakplat 3 'S 180 -200' - 8-15
Rulltarta Bakplat 3 & 180 - 200 ' Svag 10-15
Sma, jasta bakverk Bakplat 3 'S 160 - 180 Medel 25-35
Smakakor Bakplat 3 'S 140 - 160 - 15-30
Smékakor, 2 falsar Langpanna 3+1 & 140 - 160 - 15-30
+
Bakplat
Smakakor, 3 falsar 1x 4+3+1 'S 140 - 160 - 15-30
Langpanna
+
2X
Bakplat
Bréd, limpor, 750 g Langpanna 2 @ 1.210-220" - 1.10-15
eller 2.180-190 2.25-35
Formbrddsform
Bréd, limpor, 750 g Langpanna 2 @ 1.210- 220 Kraftig 1. 10-15
eller 2.180-190 - 2. 25-35
Formbrodsform

' Foérvarm spisen.
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Mat Tillbeh6r/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Anginten- Tillagningstid
tion sitet i min.
— Sid. 7
Bréd, limpor, 1,5 kg Langpanna 2 @ 1.210-220" - 1.10-15
eller 2.180-190 2.40-50
Formbrodsform
Bréd, limpor, 1,5 kg Langpanna 2 @ 1.210-220 Kraftig 1. 10-15
eller 2.180-190 - 2. 4555
Formbrodsform
Bréd, limpor, 1,5 kg Formbrddsform 2 = 200 - 210 - 35-45
Focaccia Langpanna 3 —_ 220 - 230 Kraftig 20-30
Smafranska, farska Bakplat 3 ™ 200 - 220 Medel 20-30
Pizza, farsk - pa plat Bakplat 3 & 200 - 220 - 25-35
Pizza, farsk - pa plat, 2 Langpanna 3+1 'S 180 - 200 - 35-45
falsar +
Bakplat
Pizza, farsk, tunn botten, Pizzaplat 2 & 220-230 - 20 -30
i pizzaform
Quiche Tarteform 3 & 190 - 210 - 30 - 40
’Svart plat
Lok- och baconpaj Langpanna 3 - 260 - 280 ' - 10-15
Matpaj, tillagade tillbehdr Gratangform 2 py 150-170 Medel 40 - 50
Potatisgratang, raa ingre- Gratangform 2 & 160 - 190 - 50-70
dienser, 4 cm hdg
Kyckling, 1 kg, utan fyll-  Galler 2 X 200 - 220 - 60-70
ning
Kyckling, 1 kg, utan fyll-  Galler 2 X 190-210 Medel 50-60
ning
Kycklingdelar, a 250 g Galler 3 X 220 - 230 - 30-35
Kycklingdelar, a 250 g Galler 3 X 200 - 220 Medel 30-45
Gas, utan fylining, 3 kg  Galler 2 X 160 - 180 - 120 - 150
Gas, utan fylining, 3 kg Galler 2 1. % 1. 130-140 Medel 1. 110-120
2. % 2. 150-160 Medel 2. 20-30
3. & 3. 170-180 - 3. 30-40
Flaskstek utan sval, t.ex. Oppen form 2 'y 180-190 - 110-130
karré, 1,5 kg
Flaskstek utan svél, tex. Oppen form 2 = 190 - 200 - 120 - 140
karré, 1,5 kg
Flaskstek med sval t.ex. Oppen form 2 1. % 1. 100 Kraftig 1. 25-30
bog, 2 kg 2.4 2. 170-180 Svag 2. 70-90
3. X 3. 200-210 - 3. 20-25
Oxfilé, medium, 1 kg Galler 2 X 210 - 220 - 40 - 50
Oxfilé, medium, 1 kg Oppen form 2 'S 190 - 200 Svag 50-60
Notstek, 1,5 kg Téackt form 2 X 200 - 220 - 130 - 160
Notstek, 1,5 kg Tackt form 2 = 200 - 220 - 140 - 160
Rostbiff, medium, 1,5 kg Galler 2 X 220-230 - 60-70
Rostbiff, medium, 1,5 kg Oppen form 2 & 190 - 200 Svag 65 - 80
Hamburgare, 3-4 cm ho-  Galler 4 w 290 - 25-30
ga
Lammfiol benfri, medium, Oppen form 2 X 170-190 - 50-80
1,5 kg
Lammfiol benfri, medium, Oppen form 2 X 170-180 Svag 80-90

1,5 kg

' Forvarm spisen.
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Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Anginten- Tillagningstid
tion sitet i min.
— Sid. 7

Fisk, grillad, hel 300 g, Galler 2 X 170-190 - 20-30

t.ex. forell

Fisk, stekt, hel 300 g, Langpanna 2 1.4 1. 170-180 Svag 1. 15-20

t.ex. forell 2.5 2. 160-170 - 2. 5-10

' F6rvarm spisen.

Desserter 4. Fyll massan i smaformar, t.ex. koppar eller sma

Goéra yoghurt 5, glas.

1. Ta ut ugnsstegar och tillbehdr ur ugnsutrymmet.

2. Varm upp 1 1 mjolk (fetthalt 3,5%) till 90°C pa hallen
och lat svalna till 40°C.
Anvander du mjolk med lang hallbarhet s& racker
det att varma upp till 40°C.

3. Ror ned 150 g kylskapskall yoghurt i mjolken.

Installningsrekommendationer f6r desserter och kompott

Folietack formarna, t.ex. med plastfolie.

6. Stall formarna pa ugnsbotten.

Stéll in enheten enligt instéliningsrekommendatio-
nen.

Lat yoghurten vila minst 12 timmar i kylen nér den
ar klar.

Mat Tillbehoér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Angintensitet Tillag-
tion ningstid i
— Sid. 7 min.
Yoghurt Portionsformar Ugnsbot- & 1 - 300 - 360
ten

22.7 Sarskilda tillagningssatt och andra

Krav: Ugnen ar kall.

anvandningsomraden 1. Anvand farskt, felfritt kott utan ben.
, o , L 2. Stall formen pa galler pa fals 2 i ugnen.

Inf_orma_hon c_)ch |n§tallmngsrekommgnda_noner fo[ sar- 3. Férvarm ugn och form ca 15 minuter.
skilda tHIagmngs_satt Qch andra anvandmngsomraden, 4. Bryn péa kottet runtom pa hég varme pa kokzonen.
t.ex. anpassad tillagning och konservering. 5. Sétt in kottet direkt i ugnen i den férvarmda formen.
Anpassad tillagning Hall Igpkqn stangd \{!d anpassad tillagning s att
LA laat turtillaani f Kt ugnsférhallandena forblir jamna.

angsam lagiemperaturtiflagning av finaré Kottyper som 6. Ta ut kottet ur ugnen efter den anpassade tillagning-
t.ex. fina delar av nét, kalv, gris, lamm och fagel. en
Anpassad tillagning av kott och fagel
Notera: Det gér inte anvanda tidsférdréjda ugnsfunktio-
ner med fardigtid vid anpassad tillagning.
Installningsrekommendationer f6r anpassad tillagning

Mat Tillbehér/form Fals Stektidi  Ugnsfunktion Temperatur i Tillag-

min. — Sid. 7 °C ningstid i
min.

Ankbrost, rosa, @ 300 g Oppen form 2 6-8 =) 90’ 45 - 60
Flaskfilé, hel Oppen form 2 4-6 =) 80" 45-70
Oxfilé, 1 kg Oppen form 2 4-6 e} 80 ' 90-120
Kalvmedaljonger, 4 cm  Oppen form 2 4 ) 80" 30-50
tjocka

Lammsadel, urbenad, a  Oppen form 2 4 =s) 80 30-45
200 g

' Forvarm spisen.
Degjéasning - Stéll degen i bunke péa gallret
Jéas alltid degen i 2 moment: férst hela degen (1:a deg- - Stéll in enheten enligt instaliningsrekommendatio-
jasning) sedan i formad (2:a styckjasning). nen. o Lo
Krav: Ugnen ar kall - Oppna inte luckan under jasningen, da férsvinner
1 DO ' mycket fukt.

- Degjasning: 2. Styckjasning:

- Satt in gallret.
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Sahéar lyckas du  sv

- Sétt in degen péa angiven fals. 3. Torka ur ugnen fore bakning.

Installningsrekommendationer for degjasning

Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Tillagningstid i
tion min.
— Sid. 7
fettrik deg, t.ex. panettone Bunke pa galler 1.2 1.5 1.2 1.40-90
Form pa gallret 2.2 2.5 2.2 2. 30-60
Vitt bréd Bunke péa galler 1.2 1.5 1.1 1.30-40
Langpanna 2.2 2.5 2.1 2.15-25
Upptining = L&t den tinade maten vila 10 till 30 minuter i av-
Tina frysmat med enheten. stdngd ugn, s& att den temperaturutjdmnar.
Tillagningsanvisningar for upptining Pavarmning
= Tina fryst frukt, frysta grénsaker och bakverk med Varm upp maten skonsamt med angfunktion. Maten
enheten dppen. bade smakar och ser ut som nylagad. Du kan &ven
Fagel, kott och fisk tinar béttre i kylen. vérma péa gardagens bakverk.
gi ;Jitng;eggtusna livsmedlet ur férpackningen innan Tillagningsanvisningar fér pavarmning
® [nstallningsrekommendationerna géller for frysskap- " Anv?nd oppna, equasta och angtaliga for.f.“ar- .
skall mat (-18°C). L] Anvan_d en bred, lag form. Kall form ger langre pa-
= Anvand féljande falsar fér upptining: varmning. )
~ 1 galler: fals 2 = Stall formen pa gallret.
— 2 galler: fals 3+1 = |Lagg mat som du inte tillagar i form direkt pa gallret
= ROr om eller vand maten 1-2 ganger da och da. ?? fsl_s 2, L.ex. smafranskor.
Vand stora bitar flera gdnger. Dela pa maten da och lack inte over maten. . . o
da. " Opppa inte ugnsluckap nar pavarmningen ar igang,
Ta ut redan tinade delar ur ugnen. da forsvinner mycket anga.

m  Torka ur ugnen efter pavarmningen.

Instéllningsrekommendationer for pavarmning

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Angintensitet Tillag-
tion ningstid i
—8Sid. 7 min.
Pizza, graddad Galler 2 o 170-180" - 5-15
Smafranska, baguette, Galler 2 @ 160-170" - 10-20
graddade

' Forvarm spisen.

Varmhallning = Varmhéll inte mat langre an 2 timmar.
m  Tank pa att tillagningen fortsatter for manga matrat-

Tillagningsanvisningar for varmhallning ter vid varmhalining

= Du kan varmhélla fardiglagad mat med ugnsfunktio- De olika &nal I hallni )
nen "Sver-/undervarme" pa 70°C. D& undviker du € Olika anglagena passar for varmnaiining av.

kondensbildning och slipper torka ur ugnen. = Lage 1: stekdetaljer och snabbstekt
= Tack inte dver maten. m | 4ge 2: gratanger och tillbehor

m | &ge 3: grytor och soppor

22.8 Provritter
Informationen i avsnittet &r avsedd att underlatta provningsinstitutens testning av enheten enligt EN 60350-1.

Bakning
= |nstallningsvardena galler vid insattning i kall ugn. m Bdrja med de lagre angivna temperaturerna vid bak-
= FQlj anvisningarna om férvarmning i instéliningsre- ning.
kommendationerna. Instéliningsvardena galler inte ®  Bakverk som du satter in tillsammans pa bakplatar
snabbuppvarmning. eller i formar maste inte nddvandigtvis bli fardiga

samtidigt.
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= Graddning pa 2 falsar:
- Langpanna: fals 3
Bakplat: fals 1
- Formar pa galler:
Forsta gallret: fals 3
Andra gallret: fals 1

Installningsrekommendationer f6r bakning

Graddning pa 3 falsar:

- Bakplat: fals 4

- Langpanna: fals 3

- Bakplat: fals 1

Biskvibotten

- Sétt springformerna omlott dver varandra péa gall-
ren om du bakar pa 2 falsar.

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Angintensitet Tillag-
tion ningstid i
— Sid. 7 min.
Spritskakor Bakplat 3 - 140-150" - 25-40
Spritskakor Bakplat 3 & 140- 150" - 25 - 40
Spritskakor, 2 falsar Langpanna 3+1 'S 140- 150" - 30-40
+
Bakplat
Spritskakor, 3 falsar 2X 4+3+1 PN 130- 140" - 35-55
Bakplat
+
1x
Langpanna
Smaéakakor Bakplat 3 = 160 ° - 20 - 30
Smakakor Bakplat 3 & 150 ' - 25-35
Smakakor, 2 falsar Langpanna 3+1 'S 150 ' - 25-35
+
Bakplat
Smaékakor, 3 falsar 2X 4+3+1 & 140 - 35-45
Bakplat
+
1x
Langpanna
Biskvibotten Springform 2 = 160-170°2 25-35
@ 26 cm
Biskvibotten Springform 2 'S 160-170°2 - 30-40
@ 26 cm
Biskvibotten Springform 2 'S 1. 150 - 160 Svag 1. 10
@ 26 cm 2. 150 - 160 - 2. 20-25
Tartbotten, 2 falsar Springform 3+1 'S 150-1702 - 30-50
@ 26 cm
' Forvarm enheten 5 minuter. Anvand inte snabbuppvarmningen.
2 Forvarm enheten. Anvand inte snabbuppvarmningen.
Instéllningsrekommendationer fér grillning
Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Tillagningstid i
tion min.
— Sid. 7
Rosta bréd Galler 4 = 290 ' 4-6

' Foérvarm inte spisen.

23 Monteringsanvisning

Folj enhetens monteringsanvisningar.
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23.1 Allmanna monteringsanvisningar

L&s anvisningarna innan du monterar enheten.

m Saker anvandning forutsatter proffsig mon-
tering enligt monteringsanvisningen. Instal-
latoren ansvarar for skador som uppstar pa
grund av felaktig inbyggnad.

®m Anvand inte handtaget vid transport eller in-
byggnad.

m Kontrollera enheten efter uppackning. An-
slut inte enheten om den har transportska-
dor.

® Ta bort férpackningsmaterial och skyddsfo-
lier fran ugnsutrymme och lucka foére an-
vandning.

® F4lj monteringsbladen for tilloehdrsmonte-
ring.

= Stommarna ska tala temperaturer upp till
95°C, intilliggande stomfronter upp till
70°C.

= Montera inte enheten bakom dekor- eller
stomlucka. Risk fér 6verhettning.

m GOr urtagen i stommarna innan du satter |
enheten. Ta bort spanen! De kan paverka
elkomponenternas funktion.

m Enhetens kopplingsdosa maste sitta inom
det streckade omradet [a eller utanfor in-
byggnadsutrymmet.

Fast |6sa stommar med vanliga mobelvink-
lar 6] mot vaggen.

(b~
320
60>
> 180 Y
i
50 a

m Se till s att fronten inte gar emot intillig-
gande stommar nar den aker ut pa enheter
med féallbar front.

®m Anvand skyddshandskar, sa undviker du
skarskador. Du kommer at delar vid monte-
ring som kan ha vassa kanter.

Monteringsanvisning sv

m Alla bildmatt ar i mm.

/A VARNING! - Fara! Magnetism!

Det finns permanentmagneter i kontrollerna.

De kan paverka elektroniska implantat som

t.ex. pacemaker och insulinpumpar.

» Har du elektroniska implantat, hall ett mini-
miavstand om 10 cm till kontrollerna vid
montering.

/A\ VARNING! - Brandrisk!

Det ar farligt att anvanda forlangd sladd och

otillatna adaptrar.

» Anvand inte grenuttag.

» Anvand bara certifierad forlangningssladd
med min. tvarsnittsarea om 1,5 mm?2 som
uppfyller gallande nationella sékerhetskrav.

» Kontakta service om sladden ar for kort.

» Anvand enbart adaptrar som ar godkanda
av tillverkaren.

OBS!

Bar du enheten i luckhandtaget sa kan det ga
av. Luckhandtaget klarar inte att bara enhe-
tens vikt.

» Bar eller hall aldrig enheten i luckhandta-
get.

23.2 Enhetsmatt
Har hittar du enhetens matt

548 596

/.
\
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23.3 Inbyggnad under béankskiva = Hyllplanet ska ha ett ventilationsurtag, sa att enhe-
o . . o . ten blir ventilerad.
F&lj inbyggnadsmatt och monteringsanvisningar vid » Bankskivan maste vara fast i stommen.
montering under bankskiva. = F3lj ev. befintlig hélls monteringsanvisning.
Folj héllens avvikande nationella monteringsanvis-
AN min. 550 ningar.
N

560*8

23.4 Inbyggnad under hall

Inbyggnad under hall kraver att du haller minimimatten Nodvandigt minimiavstand [b] ger min. béankskivtjocklek
inkl. ev. stomme.

1
n T

& ‘:%

600™

/
iz

Halltyp a ovanpaliggande i mm a infalld montering i mm bimm
Induktionshall 37 38 5
Heltdckande induktionshall 47 48 5
Gashall 27 38 5'
Elhall 27 30 2

' Folj hallens avvikande nationella monteringsanvisningar.

23.5 Inbyggnad i hogskap = Hyllplanen ska ha ventilationsurtag for enheten.
s . , . , = Finns det forutom elementbaksidorna aven rygg pa
Folj inbyggnadsmatt och monteringsanvisningar vid hégskapet, s& maste du ta bort den.
montering i hogskap. = Montera inte enheten hogre an att du smidigt kan ta
— ur tilloehar.
-
min. 550
min.
585 590
max. | _
595"
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23.6 Hojdinbyggnad av tva enheter

Enheten gar &ven att montera dver eller under en an-
nan enhet. Folj inbyggnadsmatten och -anvisningarna
fér hojdinbyggnad.

< .
min. 550 ~min. 35 || min. 35

S

’/‘ 560

Hyllplanen ska ha ventilationsurtag fér enheterna.

Det kravs minst 200 cm? ventilationsdppning i sock-

eln for att ge bada enheterna tillracklig ventilation.

Saga ur sockelpanelen eller satt i ventilationsgaller.
m  Se till sd att luftutbytet blir som skissen anger.

e e ee—p

S =1 — .

= Montera inte enheterna hogre an att du smidigt kan
ta ur tilloehér.

23.7 Hornmontering

Folj inbyggnadsmatt och -anvisningar vid hérnmonte-
ring.

W7 22222 | 22

N X

®m  Ta hansyn till minimimatten, s att enhetens lucka
gar att 6ppna vid hérnmontering. Matt [ beror pa
skapfronternas tjocklek och péa beslagen.

Monteringsanvisning sv

23.8 Elanslutning

Félj anvisningarna for saker elanslutning av enheten.

m  Enheten har skyddsklass | och ska ha jordad elan-
slutning.

m  Avsakra enligt angiven effekt pa typskylten och loka-
la féreskrifter.

= Enheten ska vara spanningslds vid all slags monte-
ring.

= Anslut bara enheten med den medféljande sladden.
Snépp fast sladden pad enhetens baksida. Det gar
att bestalla 3 m-sladd hos service.

m Du far bara byta ut sladden mot originalsladd. Den
bestaller du av service.

m  Monteringen maste ge ett fullgott petskydd.

Elansluta enheten med jordad kontakt

Notera: Du far bara ansluta enheten till ratt installerade,
jordade eluttag.

» Satt kontakten i det jordade uttaget.
Om apparaten ar inbyggd maste natanslutningsled-
ningens stickkontakt vara fritt tillganglig eller, ifall fri
tilgang inte &r mojlig, den fasta elinstallationen inne-
héalla en inbyggd franskiljare enligt anlaggningsbe-
stdmmelserna.

Elansluta enheten utan jordad kontakt

Notera: Det ar bara behoérig montoér som far ansluta en-
heten. Skador pga. felanslutning omfattas inte av ga-
rantin.

| den fasta elinstallationen maste en franskiljare vara in-
byggd enligt anlaggningsbestammelserna.

1. |dentifiera fas- och neutralledare (nolla) i kopplings-
dosan.
Felanslutning kan skada enheten.
2. Anslut enligt elschemat.
Spanning, se typskylten.
3. Anslut ledarna i elanslutningen enligt fargmarkning-
en:
- grén-gul = jordledare @
- bla = neutralledare (nolla)
— brun = fas (fasledare)

23.9 Inbyggnad av enheten
Notera: Fast inte panelerna med sladdlés skruvdraga-
re. Du kan skada panelerna.

1. Skjut in enheten helt.
Se till sd att sladden inte blir vikt, klamd eller dragen
Over vassa kanter.
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2. Centrera enheten.

|
}

\

Det ska finnas en luftspalt om min. 4 mm mellan en-
heten och intilliggande stomfronter.

3. Oppna luckan och skruva av vanster och hoéger pa-
nel.

\

'Y

\

4. Stang luckan.
5. Skruva fast enheten.

W

IL

[
1
1
1
N H

I

l

6. Handtagsldésa kok med lodrat grepplist:
- Séatt dit lamplig salningsbit @ som tacker ev. vas-
sa kanter och ger s&ker montering.
— Forborra aluminiumprofilerna for skruvférband @.
- Fast enheten med ratt skruv ®.

36

7.

Lagg pa panelerna och skruva fast dem forst upptill,
sedan nedtill.

— z
Anpassa ev. spalten mellan lucka och sidopaneler
med skruvarna uppe till vanster och hoger.

X

=

A

\

==
=

Notera: Se till sa att inte andra lister ticker spalten
mellan bankskiva och enhet.

Det far inte sitta nagra termoskyddslister pa sidovag-
garna i ombyggnadsstommen.

23.10 Ta ur enheten

1.
2.

3.
4.

Gor enheten spanningslos.

Oppna luckan och skruva av vanster och hoger pa-
nel.

Lossa fastskruvarna.

Lyft enheten lite och dra sedan ut den helt och hal-
let.
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