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1 Sécurité

Respectez les consignes de sécurité sui-
vantes.

1.1 Indications générales

m |isez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informa-
tions produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau proprié-
taire.

m Ne branchez pas 'appareil si ce dernier a
été endommagé durant le transport.

1.2 Utilisation conforme

Cet appareil est congu pour étre encastré uni-
quement. Respecter les instructions de mon-
tage spécifiques.

Seul un personnel qualifié et agréé peut rac-
corder l'appareil sans fiche. En cas de dom-
mages dus a un raccordement incorrect, il n'y
a aucun droit a la garantie.

Utilisez I‘appareil uniguement :

® pour mettre sous vide des aliments dans
des sachets et des récipients sous vide ap-
propriés, et pour sceller les films plas-
tiques ;

® pour un usage privé et dans les pieces fer-
meées d’'un domicile.

® jusqu'a une altitude maximale de 4000 m
au-dessus du niveau de la mer.

1.3 Restrictions du périmétre utilisateurs

Les enfants de 8 ans et plus, les personnes
souffrant d’un handicap physique, sensoriel
ou mental ou ne détenant pas I'expérience et/
ou les connaissances nécessaires pourront
utiliser cet appareil a condition de le faire
sous surveillance, ou que son utilisation s(re
leur ait été enseignée et gu’ils aient compris
les dangers qui en émanent.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer
avec l'appareil.

Les enfants ne doivent en aucun cas s’occu-
per du nettoyage et de la maintenance utilisa-
teur, sauf s’ils sont 4gés de 15 ans et plus et
agissent sous surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre
tenus a distance de I'appareil et du cordon
d’alimentation secteur.

1.4 Utilisation sire

/A AVERTISSEMENT - Risque de brilures !

La barre de soudure de la chambre a vide de-

vient trés chaude en cas d'utilisation fré-

quente et de durée de soudure prolongée.

» Ne touchez jamais la barre de soudure
chaude.

» Eloignez les enfants.

/A AVERTISSEMENT - Risque

d'électrocution !

L’infiltration d’humidité peut occasionner un

choc électrique.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou
haute pression pour nettoyer I'appareil.

Un appareil endommagé ou un cordon d’ali-

mentation secteur endommagé est dange-

reux.

» N'utilisez jamais un appareil endommageé.

» Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation
secteur pour débrancher 'appareil du sec-
teur. Débranchez toujours la fiche du cor-
don d'alimentation secteur.



» Si l'appareil ou le cordon d'alimentation
secteur est endommageé, débranchez im-
meédiatement le cordon d'alimentation sec-
teur ou coupez le fusible dans le boitier a
fusibles.

» Appelez le service aprés-vente.
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Les réparations non conformes sont dange-

reuses.

» Seul un personnel didment qualifié peut en-
treprendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine
peuvent étre utilisées pour réparer l'appa-
reil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon
d’alimentation secteur de cet appareil est
endommage, seul le fabricant ou son ser-
vice apres-vente ou toute autre personne
de qualification équivalente est habilité a le
remplacer.

/A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

La barre de soudure de la chambre a vide de-

vient tres chaude. Les vapeurs inflammables

peuvent s'enflammer.

» Ne mettez aucun liquide inflammable sous
vide dans un sachet sous vide.

» Ne rangez aucun objet ou matériau inflam-
mable a l'intérieur de l'appareil.

/A AVERTISSEMENT - Risque de

blessure !

Les plus petites fissures présentes sur le cou-

vercle en verre peuvent entrainer son implo-

sion en cas de mise sous vide.

» Retirez la fiche secteur ou déconnectez le
fusible dans le boitier a fusibles.

» Appelez le service aprés-vente.
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Une mauvaise utilisation du tiroir sous vide

peut entrainer des blessures.

» N'introduisez aucun tuyau raccordé a l'ap-
pareil dans les orifices du corps.

» Ne mettez aucun animal vivant sous vide.

A\ AVERTISSEMENT - Risque de préjudice

pour la santé !

Lors de la mise sous vide, la chambre a vide

et le couvercle en verre se déforment en rai-

son de la forte dépression. La couche de pro-
tection du verre peut étre endommagée et le
couvercle en verre peut éclater.

» Les bocaux, les autres récipients durs ainsi
que les aliments indéformables qui sont
mis sous vide dans la chambre lorsque le
couvercle est fermé ne doivent pas toucher
ce couvercle.

» Les récipients durs et les aliments indéfor-
mables ne doivent pas dépasser une hau-
teur maximale de 80 mm.

A\ AVERTISSEMENT - Risque d'asphyxie !

Les enfants risquent de s’envelopper dans les

matériaux d’emballage ou de les mettre sur la

téte et de s’étouffer.

» Conserver les matériaux d’emballage hors
de portée des enfants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les
emballages.

Les enfants risquent d'inhaler ou d'avaler des

petits morceaux et s'étouffer.

» Conserver les petites pieces hors de por-
tée des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les
petites pieces.

2 Eviter les dommages matériels

ATTENTION!

Les dommages subis par l'appareil peuvent avoir une

incidence importante sur la sécurité.

» Avant chaque utilisation, vérifiez que I'appareil n'est
pas endommage.

» Vérifiez 'intégrité du couvercle en verre.

» Ne mettez jamais en service un appareil endomma-
geé.

» Appelez le service aprés-vente.

Toute négligence lors de I'utilisation peut endommager

l'appareil.
Ouvrez et fermez lentement le couvercle en verre.

» Ne placez aucun objet sur le couvercle en verre.

» N'utilisez pas l'appareil comme surface de travail ou
comme support.

» Ne laissez pas tomber d'objets sur le couvercle en
verre.

» Tirez completement le tiroir pendant I'utilisation.

» Fermez complétement le tiroir aprés utilisation.

Les corps étrangers présents dans la chambre a vide

endommagent l'appareil.

» Avant de fermer le couvercle en verre, vérifiez que
la chambre a vide ne contient pas de corps étran-
gers.

Un mauvais positionnement du joint ou un joint endom-

magé affecte le fonctionnement de l'appareil et peut

l'endommager.

» Vérifiez que le joint du couvercle en verre est bien
en place.

» La surface de contact du joint doit étre propre et
exempte de corps étrangers.
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» N'endommagez pas le joint avec des objets pointus
ou tranchants.

» Ne faites jamais fonctionner un appareil dont le joint
est défectueux.

» Appelez le service aprés-vente si le joint est défec-
tueux.

Si vous ouvrez le couvercle en verre avec des outils,

vous risquez d'endommager l'appareil.

» En cas de panne de courant pendant le processus
d'aspiration, attendez que le courant soit rétabli. Le
vide dans la chambre a vide est maintenu. Démar-
rez de nouveau le processus d'aspiration.

Les fuites de vapeur dues a une ébullition a trop haute
température peuvent entrainer des dysfonctionne-
ments.

» Utilisez uniguement des sachets adaptés a la mise
sous vide.

N'utilisez aucun emballage commercial déja ouvert.
Traitez les aliments a mettre sous vide avec une
température initiale comprise entre 1 et 8 °C.

» Ne mettez aucun liquide dans le sachet sous vide
avec le niveau d'aspiration le plus élevé. Utilisez le
niveau d'aspiration 2.

» Soudez le sachet si vous remarquez une augmenta-
tion de la formation de bulles.

3 Protection de I'environnement et économies d'énergie

3.1 Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recyclables.

» Veuillez éliminer les pieces détachées apres les
avoir triées par matiére.

SV I'environnement.

° Eliminez I'emballage en respectant
>
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4 Description de I'appareil

4.1 Fonction

Pendant le processus d'aspiration, I'air est pompé de la
chambre a vide et du sachet.

Une dépression plus élevée se forme alors dans la
chambre. Plus le niveau d'aspiration est élevé, mois
l'air reste dans la chambre et le sachet, et plus la diffé-
rence de pression est élevée pour I'environnement.

Si le niveau d'aspiration sélectionné est atteint, la barre
de soudure est appuyée contre la barre en silicone sur
le couvercle en verre. Le sachet est ainsi soudé.

Aprés un temps de refroidissement court, l'air revient
avec un bruit tres fort dans la chambre. Le sachet se
contracte soudainement et enferme les aliments. En-
suite, le couvercle en verre du tiroir s'ouvre.

4.2 Appareil

Cette section contient une vue d'ensemble des compo-
sants de votre appareil.

BN S

Couvercle en verre

Sortie d'air

Barre de soudure

Chambre a vide

o~ ool

Bandeau de commande

4.3 Eléments de commande

Le champ de commande vous permet de configurer
toutes les fonctions de votre appareil et vous donne
des informations sur I’état de fonctionnement.

O Ll | 4l < A
Sym- Signification Explication Sym- Signification Explication
bole bole
(') Mise en marche  Allumer I'appareil & Remarque Respecter le tableau des

Mise hors tension

Eteindre I'appareil

dérangements

M Niveau d'aspira-

Sélectionner le niveau

tion d'aspiration
i) Durée de sou- Sélectionner la durée de
dure soudure
Souder prématurément un
sachet sous vide
[> Démarrer Démarrer le processus
d'aspiration
|:| Arréter Interrompre le processus

d'aspiration

« Séchage

Exécuter le séchage de la
pompe

4.4 Niveaux d'aspiration

Les niveaux d'aspiration 1 a 3 permettent d'obtenir dif-
férents niveau de vide.

Pour la mise sous vide dans des récipients, le niveau
de vide est plus faible et ainsi mieux adapté a certains
aliments. Lorsque l'adaptateur de vide externe est fixé,
le tiroir sous vide détecte automatiquement le mode
actuellement activé.

Niveaux d'aspiration 1 2 3
Mise sous vide dansunsac 80% 95% 99%
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Niveaux d'aspiration 1 2 3

Mise sous vide de récipients 50% 75% 90 %
et de bouteilles

4.5 Arrét

L'arrét fixe le tiroir sous vide en position ouverte.
Lorsque le tiroir sous vide est completement ouvert,
l'arrét blogue le tiroir et empéche ainsi toute collision
du couvercle en verre avec un habillage de porte
meuble situé au-dessus ou avec le plan de travail.

5 Accessoires

Utilisez uniguement des accessoires d'origine. lls ont été spécialement congus pour votre appareil.

Accessoires Propriété Utilisation
Adaptateur de vide externe Mise sous vide de récipients ou de bou-
teilles.

©

Tuyau de mise sous vide

@

Raccordement de l'adaptateur de vide ex-
terne au récipient sous vide ou a l'adaptateur
de bouteille.

Bouchons de bouteille

Conserve le vin ouvert frais.

Adaptateur de bouteille

Relier les bouteilles au tuyau de mise sous
vide.

Sachets sous vide 180 x 280 mm (50 piéces)

240 x 350 mm (50 pieces)

5.1 Autres accessoires

Vous pouvez acheter d'autres accessoires aupres du
service aprés-vente ou sur Internet.

Vous trouverez un choix d'accessoires pour votre ap-
pareil sur Internet ou dans nos brochures :
www.neff-home.com

Les accessoires sont spécifiques a l'appareil. Lors de
l'achat, indiquez toujours la désignation exacte de votre
appareil (E-Nr.).

Pour connaitre les accessoires disponibles pour votre
appareil, consultez notre boutique en ligne ou le ser-
vice apres-vente.

Numéro de commande
Service aprés-vente

Autres accessoires

Sachets sous vide 17000224
180 x 280 mm

(100 pieces)

Sachets sous vide 17000225

240 x 350 mm
(100 pieces)

6 Utilisation

6.1 Ouvrir I'appareil

1. Appuyez au milieu de la fagade du tiroir.

v Le tiroir sous vide est légerement éjecté.

2. Saisissez le tiroir sous vide par le bord et retirez-le
complétement.

6.2 Fermer l'appareil
» Effleurez le tiroir sous vide au milieu et repoussez-le.

6.3 Allumer I'appareil
» Appuyez sur O.

6.4 Eteindre I’appareil

L'appareil s'éteint automatiquement s'il reste inutilisé
pendant 10 minutes.

» Appuyez sur O.
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7 Mise sous vide dans un sachet

Les aliments mis sous vide dans un sachet ont une du- 2.

rée de conservation plus longue. Vous pouvez faire
mariner les aliments ou les préparer pour la cuisson
sous vide.

7.1 Sachets sous vide appropriés

Utilisez des sacs pour mise sous vide appropriés pour
obtenir un résultat optimal.

Utilisez les sacs pour
mise sous vide d'origine
qui sont fournis avec l'ap-

m  Ces sacs sont adaptés
a une plage de tempé-
rature comprise entre

-40 °C et 100 °C.

La durée de soudure

de ces sacs est de ni-

veau 2.

m | es sacs sont adaptés
aux micro-ondes. Pi-
quez les sacs avant de
les réchauffer au mi-
cro-ondes.

Utilisez exclusivement des Les produits disponibles
sacs adaptés a la mise dans le commerce dif-
sous vide d'aliments. ferent selon leur conformi-
té a l'usage alimentaire,
leur résistance aux tem-
pératures, leur matériau
et leur surface.
La durée de soudure du
sac pour mise sous vide
dépend toujours de ses
matériaux.
= Sac mince : niveau de
thermo-soudure 1
= Matériau plus épais :
niveau de thermo-sou-
dure 2 ou supérieur

pareil ou a commander
comme piéce de re- L]
change.

Utilisez uniguement des La longueur de la barre ;
sacs de 240 mm de lar-  de soudure limite la taille 3'
geur maximum. des éventuels sacs pour )
mise sous vide.

. 4.
7.2 Remplissage du sachet
Conditions
m | e bord du sachet est propre et sec.
= Aucun résidu alimentaire ne se trouve sur le bord du

sachet dans la zone de soudure.
1. Retournez le bord du sachet sur environ 3 cm.
ol
5.

Placez les produits alimentaires cbte a cbte dans le
sachet sous vide.

¥

Retournez le bord du sachet.

Conseil : Pour mieux vous y retrouver entre tous les
sachets sous vide, notez sur le sachet sa date de mise
sous vide et son contenu.

7.3 Mise sous vide dans un sachet

Condition : La température initiale des aliments est
idéalement comprise entre 1 et 8 °C.

Ouvrez le couvercle en verre.

Posez le sac pour mise sous vide dans la chambre.
Veillez a ce que la sortie d'air soit exposée de ma-
niere a ce que la pompe puisse aspirer l'air de la
chambre.

Veillez a ce que le sac soit bien centré et a ce que
ses extrémités se superposent bien a plat sur la
barre de soudure du sac. Afin d'obtenir une soudure
correctement fermée, fixez le sac a l'aide de la
pince pour sac.

="

Effleurez le symbole [T pour sélectionner le niveau
d'aspiration.
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6. Pour sélectionner la durée de soudure, effleurez .

7. Fermez bien le couvercle en verre et maintenez-le
fermé pendant quelques secondes.

8. Pour démarrer le processus d'aspiration, effleurez D.

v Le processus d'aspiration démarre. Les affichages
des niveaux d'aspiration clignotent successivement
en rouge jusqu'a ce que la valeur sélectionnée soit
atteinte.

v Le processus de thermo-soudure commence. Les
affichages des niveaux de thermo-soudure cli-
gnotent successivement en rouge jusqu'a ce que la
valeur sélectionnée soit atteinte.

v Le processus d'aspiration peut durer jusqu'a 2 mi-
nutes.

v Ala fin du processus, la chambre est ventilée. Un
signal sonore retentit.

9. Sile processus d'aspiration est terminé, ouvrez le
couvercle en verre.

10. A\ AVERTISSEMENT — Risque de bralures!
La barre de soudure de la chambre a vide devient
trés chaude en cas d'utilisation fréquente et de du-
rée de soudure prolongée.
» Ne touchez jamais la barre de soudure chaude.
» Eloignez les enfants.

Retirez le sac pour mise sous vide de la chambre.
11. Vérifiez la soudure du sac aprés la mise sous vide.

— Tirez légérement sur la soudure.

- Si la soudure ne tient pas, choisissez un niveau
de thermo-soudure plus élevé.

- Sila soudure se déforme, choisissez un niveau
de thermo-soudure inférieur ou laissez l'appareil
refroidir.

Remarque : Lorsque vous mettez des aliments sous
vide plusieurs fois de suite, la barre de soudure devient
de plus en plus chaude. Cela peut entraver la qualité

de la soudure. Aprés quelques processus d'aspiration,
sélectionnez une durée de soudure plus faible ou lais-
sez refroidir I'appareil entre les processus pendant en-
viron 2 minutes.

7.4 Thermo-soudure rapide

Utilisez cette fonction lorsque vous souhaitez emballer
vos aliments périssables de fagon étanche dans un
sac, sans que le contenu ne soit trop collé au sac.

1. Pour terminer le processus d'aspiration et fermer le
sac prématurément, effleurez 3.

L'appareil affiche le niveau d'aspiration atteint
jusque la.

A la fin du processus, la chambre est ventilée.

Un signal sonore retentit.

QOuvrez le couvercle en verre.

Retirez le sac pour mise sous vide de la chambre.

Remarque : Pour souder le sac, le tiroir sous vide re-
quiert un certain niveau de vide.

Si vous appuyez auparavant sur le symbole = le tiroir
sous vide continue a pomper jusqu'a atteindre ce ni-
veau d'air de la chambre. Ensuite le sac est soudé.

<

WM< K

7.5 Interrompre le processus d'aspiration
dans le sachet

1. Pour interrompre prématurément le processus d'as-
piration, effleurez [l.

v L'appareil affiche le niveau d'aspiration atteint jus-
qu'a ce point.

v Le sac n'est pas soudé.

v La chambre est ventilée et le couvercle s'ouvre faci-
lement.

v Un signal sonore retentit.

2. Retirez le sac pour mise sous vide de la chambre.

8 Mettre sous vide dans un récipient

Les aliments mis sous vide dans un récipient ont une
durée de conservation plus longue.

8.1 Mettre sous vide dans un récipient

Mettez les aliments sous vide dans un récipient appro-

prié afin de les conserver plus longtemps.

1. Quvrez le couvercle en verre.

2. Placez I'adaptateur de mise sous vide sur la sortie
d'air.

3. Fixez le tuyau sur 'adaptateur de vide et le récipient
sous vide.

4. Effleurez le symbole [ pour sélectionner le niveau
d'aspiration.

5. Pour démarrer le processus d'aspiration, effleurez D.

v Le processus d'aspiration démarre. Les affichages
des niveaux d'aspiration clignotent successivement
en rouge jusqu'a ce que la valeur sélectionnée soit
atteinte.

v Le processus d'aspiration peut durer jusqu'a 2 mi-
nutes.



v Le niveau d'aspiration atteint s'allume et un signal
sonore retentit.

6. Vous pouvez a présent détacher le tuyau du réci-
pient et de l'adaptateur de vide externe.

Remarque : En cas de forte formation de bulles, inter-

rompez le processus d'aspiration. — Page 9

8.2 Récipients sous vide appropriés

Utilisez des récipients sous vide appropriés, afin d'ob-
tenir un résultat optimal.

Sécher fr

Utilisez exclusivement des Les produits disponibles
récipients adaptés a la dans le commerce dif-

mise sous vide d'ali- férent en termes de sécu-

ments. rité alimentaire et de ma-
tériaux.

Le tuyau de mise sous Pour que le tuyau soit

vide fourni avec cet appa- adapté, vous aurez peut-

reil présente un diametre  étre besoin d'un adapta-

intérieur de 3 mm. teur pour votre récipient.
Un tel adaptateur est sou-
vent fourni avec le réci-
pient sous vide.

8.3 Interrompre la mise sous vide dans un

récipient

1. Pour interrompre prématurément le processus d'as-
piration, effleurez (.

v L'appareil affiche le niveau d'aspiration atteint jus-
qu'a ce point.

2. Vous pouvez a présent détacher le tuyau du réci-
pient et de l'adaptateur de vide externe.

9 Sécher

Lors de la mise sous vide d'aliments, de petites quanti-

tés d'eau peuvent parvenir au systeme de pompe a
vide.

Cela arrive surtout lorsque vous mettez sous vide des
liguides ou des aliments trés humides. C'est pourquoi

cet appareil dispose d'une fonction de séchage qui re-

tire I'humidité accumulée de la pompe.

= Sjle symbole « s'allume en blanc, il est recomman-

dé d'exécuter le processus de séchage. Vous pou-
vez cependant continuer a utiliser l'appareil norma-
lement.

= Sile symbole < s'allume en rouge, vous devez exé-

cuter le processus de séchage.

9.1 Lancer le séchage

Remarque : Vous pouvez fermer le tiroir sous vide pen-

dant le séchage.

1. Fermez bien le couvercle du verre et maintenez-le
fermé.

2. Effleurez «".

v Le séchage commence et dure entre 5 et 30 mi-
nutes.

v Pendant le processus, le symbole « clignote en
rouge.

v Ala fin du processus, la chambre est ventilée, un si-
gnal sonore retentit.

v Vous pouvez a présent ouvrir le couvercle en verre.
3. Remarque : Parfois, un cycle de séchage individuel
ne suffit pas. Si, aprés un cycle de séchage, les
symboles « et A s'allument en rouge, c'est que le
systéme de pompe contient encore de I'humidité.
Patientez jusqu'a ce que le symbole A ne s'allume

plus.
4. Redémarrez le processus de séchage.

10 Nettoyage et entretien

Pour que votre appareil reste longtemps opérationnel,
nettoyez-le et entretenez-le avec soin.

10.1 Produits de nettoyage

Vous pouvez vous procurer les produits de nettoyage

appropriés auprés du service aprés-vente ou sur la

boutique en ligne.

ATTENTION !

Des produits nettoyants inappropriés peuvent endom-

mager les surfaces de I'appareil.

» Ne pas utiliser de produits de nettoyage agressifs
ou récurants.
N’utilisez pas de nettoyants fortement alcoolisés.
Ne pas utiliser de tampon en paille métallique ni
d’éponge a dos récurant.

» Utilisez uniguement des nettoyants pour vitres, des
racloirs a verre ou des produits d'entretien pour
acier inox si ceux-ci sont recommandés dans les
instructions de nettoyage de la piéce correspon-
dante.

» Rincez soigneusement les tissus et éponges avant
de les utiliser.

10.2 Nettoyer I'appareil

/\ AVERTISSEMENT - Risque de brilures !

La barre de soudure de la chambre a vide devient trés
chaude en cas d'utilisation fréquente et de durée de
soudure prolongée.

» Ne touchez jamais la barre de soudure chaude.

» Eloignez les enfants.
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/\ AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

L’infiltration d’humidité peut occasionner un choc élec-

trique.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pres-
sion pour nettoyer 'appareil.

Conditions
= | 'appareil est éteint.
m | a barre de soudure de la chambre a vide a refroidi.

1. Nettoyez l'appareil a I'aide d'un chiffon humide et
d'un détergent neutre, tel que de I'eau et du liquide
vaisselle.

Lors du nettoyage, veillez a ce qu'aucune eau ni au-
cun autre liquide ne pénetre dans la chambre a
vide, en particulier dans la sortie d'air de la pompe
de mise sous vide.

N'aspergez jamais I'appareil avec de I'eau a l'inté-
rieur ou a l'extérieur.

2. Laissez sécher complétement l'appareil et ses ac-
cessoires aprés leur nettoyage.

10.3 Nettoyer la facade vitrée et le couvercle
en verre

» Nettoyez la facade vitrée et le couvercle en verre
avec un nettoyant pour vitres et un chiffon doux.
N'utilisez aucune éponge abrasive ni aucun racloir a
verre.

10.4 Nettoyer la chambre a vide en acier
inoxydable

1. Enlevez toujours immédiatement les taches de cal-
caire, de graisse, d'amidon et de blanc d'ceuf. De la
corrosion peut se former sous de telles salissures.

2. Pour le nettoyage, utilisez de I'eau et un peu de li-
quide vaisselle.
3. Séchez-les ensuite avec un chiffon doux.

10.5 Nettoyer le bandeau de commande en
plastique

» Nettoyez le bandeau de commande a l'aide d'un
chiffon doux.
N'utilisez aucune éponge abrasive ni aucun racloir a
verre.

10.6 Nettoyer la barre de soudure

ATTENTION !

Le nettoyage au lave-vaisselle provoque des dom-

mages.

» Ne nettoyez jamais aucune piece de l'appareil au
lave-vaisselle.

1. Retirez les restes de film de la barre de soudure.

2. Ne nettoyez jamais la barre de soudure avec des
produits de nettoyage abrasifs.

3. Séchez-les ensuite avec un chiffon doux.

10.7 Nettoyer les accessoires

ATTENTION !

Le nettoyage au lave-vaisselle provoque des dom-

mages.

» Ne nettoyez jamais aucune piece de l'appareil au
lave-vaisselle.

1. Nettoyez avec un tissu éponge et de I'eau chaude

additionnée de produit a vaisselle.
2. Séchez-les ensuite avec un chiffon doux.

11 Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts
de votre appareil. Lisez les renseignements de dépan-
nage avant de contacter le service consommateurs.
Vous vous épargnerez ainsi des dépenses inutiles.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel qualifié est en droit d’effectuer
des réparations sur I'appareil.

» Si l'appareil est défectueux, appeler le service
apres-vente.

11.1 Dysfonctionnements

/\ AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel diment qualifié peut entre-
prendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des piéces de rechange d'origine peuvent
étre utilisées pour réparer l'appareil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimen-
tation secteur de cet appareil est endommagé, seul
le fabricant ou son service apres-vente ou toute
autre personne de qualification équivalente est habi-
lité a le remplacer.

Défaut Cause et dépannage

Le processus d'aspi- Le contacteur de porte ne se trouve pas sur le couvercle en verre ou il n'est pas détecté

ration ne démarre par l'appareil.
pas. D n'apparait pas, » Appelez le
bien que le couvercle
soit fermé.

- "Service aprés-vente", Page 14.
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Défaut

Cause et dépannage

Lorsque l'appareil est
utilisé plusieurs fois
de suite : le proces-
sus d'aspiration
semble fonctionner
normalement, mais le
sachet n'est pas sou-
dé.

Le disjoncteur de protection thermique du transformateur de soudure s'est déclenché.

1. Laissez refroidir I'appareil pendant au moins 10 minutes.

2. Laissez refroidir I'appareil pendant au moins 2 minutes entre chaque processus d'aspira-
tion.

3. Démarrez de nouveau le processus d'aspiration.

Le processus d'aspi-
ration dure de plus
en plus longtemps.

Le systéme de pompage contient trop d'humidité.

» Démarrez le processus de séchage.
— "Lancer le séchage”, Page 9

Le systéme de pompage est trés chaud.

1. Laissez 'appareil refroidir.
2. Démarrez de nouveau le processus d'aspiration.

Le sachet est défec-
tueux, en consé-
quence aucun vide
n'est créé dans le sa-
chet sous vide.

Des parties pointues des aliments a mettre sous vide, par ex. des 0s, peuvent occasionner

des trous dans le sachet.

1. Vérifiez si le sachet est endommagé.

2. Utilisez un autre sachet.

3. Placez les objets tranchants a mettre sous vide dans le sachet de maniére a ce que la
paroi du sachet ne puisse pas étre endommagée.

La soudure est défec-
tueuse, en consé-
quence aucun vide
n'est créé dans le sa-
chet sous vide.

La durée de soudure choisie ne convient pas au film.
» Sélectionnez une autre durée de soudure.

Des liquides, de la graisse, des miettes ou des plis sont présents le long de la soudure.

1. Assurez-vous que le sachet est sec et sans plis et gu'il est bien en place sur la barre de
soudure.

2. Utilisez un autre sachet.

3. Retournez le bord du sachet sur environ 3 cm avant de le remplir.

Le couvercle ne
s'ouvre pas.

Un léger vide s'est formé et maintient le couvercle fermé.

N'ouvrez jamais le couvercle par la force.

Démarrez un nouveau processus d'aspiration, puis interrompez-le immédiatement.
Débranchez l'appareil du secteur.

Redémarrez I'appareil apres 30 secondes.

Effleurez le symbole O pendant plus de 5 secondes.

L’appareil est réinitialisé.

AU o

11.2 Remarques sur le bandeau d’affichage

Défaut

Cause et dépannage

/\ apparait aprés
quelques secondes.

Le couvercle en verre n'est pas correctement fermé.

1. Ouvrez et refermez le couvercle en verre.
2. Appuyez légérement sur le couvercle en verre pendant les premiéres secondes.

Le joint d'étanchéité du couvercle en verre n'est pas correctement en place.
» Vérifiez le joint d'étanchéité.

Le joint d'étanchéité du couvercle en verre s'est déformé.
» Appuyez fermement sur le joint d'étanchéité en position droite.

Le couvercle du récipient sous vide externe n'est pas correctement fermé.

1. Vérifiez la position de 'adaptateur de vide externe.
2. Utilisez des récipients sous vide appropriés.

L'adaptateur de vide externe n'est pas correctement placé sur la sortie d'air de la chambre
a vide.
» \Vérifiez la position de I'adaptateur de vide externe.

N\ apparait aprés
2 minutes de cycle
de pompage.

Les liguides commencent a se mettre en ébullition lorsque la dépression augmente, de
sorte que le vide ne peut pas étre établi.

Mettez uniguement sous vide des liquides froids.

. Si la chambre a vide est humide, essuyez-la pour la sécher.

. Soudez prématurément le sachet sous vide des que de plus grandes bulles se forment.
. Sélectionnez un niveau d'aspiration plus faible.

prONA
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Défaut Cause et dépannage

« et A\ s'allument

Un seul processus de séchage n'a pas suffit.

apres le processus 1. Patientez jusgu'a ce que le symbole A ne s'allume plus.

de sechage. 2. Répétez le processus de séchage.
— "Lancer le séchage”, Page 9

12 Comment faire

Vous trouverez ici les réglages adéquats ainsi que les
accessoires et ustensiles optimaux pour différents
plats. Nous avons adapté les recommandations de ma-
niére optimale a votre appareil.

12.1 Mettre sous vide pour la cuisson sous
vide

Votre tiroir sous vide vous permet de préparer des ali-
ments pour la cuisson sous vide. La cuisson sous vide
signifie cuire « sous vide » a basses températures
entre 50 et 95°C, avec 100 % de vapeur ou au bain-
marie.

Les aliments sont soudés hermétiquement dans un sa-
chet de cuisson thermorésistant spécial avec le tiroir
sous vide.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de préjudice pour la

santé !

La cuisson sous vide est effectuée a basse tempéra-

ture de cuisson et peut étre nocive pour la santé si les

instructions d'utilisation et d'hygiéne ne sont pas res-
pectées.

» Utilisez uniguement des aliments frais dont la quali-
té est optimale et absolument irréprochable.
Lavez-vous et désinfectez-vous les mains.

» Utilisez des gants jetables, une pince de cuisine ou
une pince pour grillade.

» Préparez les aliments critiques, tels que la volaille,
les ceufs et le poisson avec la plus grande attention.

» Lavez et épluchez toujours soigneusement les fruits
et les légumes.

» Maintenez les surfaces et les planches a découper
toujours propres.

» Utilisez différentes planches a découper pour diffé-
rents types d'aliments.

» Interrompez la chaine du froid uniquement briéve-
ment pour préparer les aliments.

» Conservez les aliments sous vide au réfrigérateur
avant de commencer le processus de cuisson.

» Apreés la cuisson, consommez les aliments immeédia-
tement et ne les conservez pas plus longtemps,
méme pas au réfrigérateur. lls ne se prétent pas au
réchauffement.

Remarques

= Pour la cuisson sous vide, utilisez les sachets sous
vide fournis. Vous pouvez commander de nouveaux
sachets sous vide selon vos besoins.

m  Ne cuisez pas les mets dans les sachets dans les-
quels ils ont été achetés, par ex. du poisson en por-
tions. Ces sachets ne sont pas compatibles avec la
cuisson sous vide.

m Placez les aliments les uns a c6té des autres dans
le sachet et non les uns sur les autres.
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Mettre sous vide pour la cuisson sous vide

1. Pour obtenir un transfert de chaleur uniforme et
donc un résultat de cuisson parfait, utilisez le niveau
d'aspiration le plus élevé pour mettre les aliments
sous vide.

2. Avant la cuisson, contrblez si le vide dans le sachet
est intact. Pour cela, respectez les points suivants :
— Le sachet sous vide ne contient pas d'air.

- Le point de soudure est impeccablement scellé.

- Le sachet sous vide ne présente aucun trou.
N'utilisez aucune sonde thermométrique.

— Les morceaux de viande ou de poisson mis sous
vide ensemble ne doivent pas étre directement
pressés les uns contre les autres.

- Les légumes et les desserts sont mis sous vide a
plat.

3. Sile sachet sous vide n'est pas idéalement rempli,
remplissez l'aliment dans un nouveau sachet et met-
tez-le a nouveau sous vide.

Remarque : Pour éviter que des gaz, comme ceux que
I'on trouve dans les légumes, ne s'échappent des ali-
ments, mettez les aliments sous vide au plus tard un
jour avant la cuisson. Les gaz empéchent le transfert
de chaleur ou entrainent la modification de la structure
des aliments et donc de leur comportement a la cuis-
son par la pression du vide.

12.2 Mise sous vide de bouteilles en verre

Le tiroir sous vide vous permet également de mettre
sous vide et de refermer de fagon étanche des bou-
teilles en verre, par exemple des bouteilles d'huile.

1. Placez l'adaptateur de mise sous vide sur la sortie
d'air de maniére a ce que la sortie du tuyau soit
orientée verticalement vers le haut.

2. Fixez le bouchon de la bouteille sur le goulot de la
bouteille.

3. Pressez l'adaptateur de bouteille sur le bouchon de
la bouteille.

4. Fixez le tuyau a l'adaptateur de vide et a l'adapta-
teur de bouteille.

AN




5. Effleurez le symbole [T pour sélectionner le niveau
d'aspiration.
- Mettez sous vide des bouteilles en utilisant tou-
jours le niveau le plus faible.
— Ne mettez pas sous vide des liquides gazeux
tels que du vin mousseux.
6. Pour démarrer le processus d'aspiration, effleurez D.
v Le niveau d'aspiration atteint s'allume et un signal
sonore retentit.
7. Détachez le tuyau de l'adaptateur de bouteille et de
l'adaptateur de vide externe.
8. Retirez I'adaptateur de bouteille du bouchon de la
bouteille.

12.3 Marinade et aromatisation rapides

Votre tiroir sous vide vous permet d'aromatiser ou de
faire mariner rapidement des aliments, tels que de la
viande, des fruits et des légumes.

La méthode traditionnelle dure souvent trés longtemps
et n'est pas particulierement intensive. Lors de la mise
sous vide dans un sachet, les pores des cellules de la
nourriture s'ouvrent. La marinade ajoutée pénétre rapi-
dement dans les aliments. Cela permet d'obtenir des
saveurs considérablement plus intenses en beaucoup
moins de temps.

12.4 Stockage et transport d'aliments

La mise sous vide vous permet de conserver vos ali-
ments plus longtemps et de bénéficier d'autres avan-
tages.

m  Grace a l'environnement pauvre en oxygéne créé
lors de la mise sous vide, les aliments frais mis
sous vide se conservent bien plus longtemps.

m |es brllures par le froid des aliments congelés mis
sous vide sont moins importantes.

= Vous pouvez refermer de nouveau les aliments
dans des récipients en verre, par ex des confitures
ou des sauces.

12.5 Réglages recommandés

Ce chapitre vous présente des recommandations
concernant les niveaux d'aspiration pour différents ali-
ments. Respectez notamment les remarques sur les ni-
veaux d'aspiration recommandés ainsi que sur la pré-
paration des aliments.

Les aliments mis sous vide restent frais nettement plus
longtemps lorsque leur stockage se fait sous vide. Des
niveaux d'aspiration plus élevés préservent la qualité,
l'apparence et les ingrédients des aliments.
Remarques

m  Utilisez exclusivement des aliments frais.

Aliments a température ambiante (20 °C a 23 °C)

Comment faire fr

® | a mise sous vide prolonge nettement la durée de
conservation.

m  Stockez les aliments tels que le fromage, le poisson
ou l'ail sans mauvaises odeurs. La fermeture hermé-
tigue empéche les odeurs indésirables de s'échap-
per lors de la mise sous vide et le golt d'étre trans-
féré a d'autres aliments.

m | es sachets ou les récipients sous vide hermétiques
représentent un moyen de transport idéal pour les
aliments liquides. lls sont simples d'utilisation,
étanches et peu encombrants.

ATTENTION !

Les récipients en verre trop hauts endommagent le

couvercle en verre de l'appareil.

» Nl'utilisez pas de récipients en verre de plus de
80 cm de hauteur.

!

max. 80 mm

Remarques

= Utilisez uniguement des bocaux solides et intacts.

= Serrez uniquement le récipient a la main. La mise
sous vide permet de sceller automatiquement le ré-
cipient.

= Tous les bocaux ou couvercles ne se prétent pas a
une refermeture sous vide. Aprés la mise sous vide,
vérifiez si un vide a été créé. Un couvercle convexe
vers l'intérieur, qui ne peut étre ouvert gu'avec de la
force, indique que le processus d'aspiration a fonc-
tionné. Si le couvercle émet un clic lorsqu'il est en-
foncé et relaché et qu'il s'ouvre facilement, aucun
vide n'a été créé. Répétez le processus d'aspiration
ou utilisez des bocaux adaptés.

m  Contrblez la qualité des aliments avant de les mettre
sous vide.

m  Mettez exclusivement sous vide des aliments froids,
dans le meilleur des cas avec une température si-
tuée entre 1 °C et -8 °C.

m  Commencez par le niveau d'aspiration recommandé
le plus faible.

= Contrblez la qualité des aliments aprés les avoir sor-
tis de leur espace de stockage. N'utilisez aucun ali-
ment de qualité douteuse.

Plat Niveau d'aspiration Recommandation

Pain et patisserie 1,2,3

Géateaux secs et biscuits 1

Thé et café 1,2, 3 conserver a l'abri de la lumiére
Riz et pates 2 mettre sous vide dans un récipient
Farine et semoule 1

Noix sans coque 3 conserver a l'abri de la lumiére
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Plat Niveau d'aspiration Recommandation
Fruits secs 3
Crackers et chips 1,2 mettre sous vide dans un récipient

Aliments frais congelés (-18 °C a -16 °C) ou entreposés au réfrigérateur (3 °Ca 7 °C)

Plat Niveau d'aspiration Recommandation

Poisson 3

Volaille 3

Viandes 3

Saucisson a la piéce 3

Saucisson découpé 3

Fromage a pate dure 3

Fromage a pate molle 2 mettre sous vide dans un récipient
Légumes 2 éplucher et blanchir au préalable
Salade lavée 2 mettre sous vide dans un récipient
Fines herbes 1,2 mettre sous vide dans un récipient
Fruits, durs 3

Fruits, mous 2 mettre sous vide dans un récipient

précongélation recommandée

13 Mise au rebut

13.1 Mettre au rebut un appareil usagé

La destruction dans le respect de I'environnement per-
met de récupérer de précieuses matieres premiéres.

1. Débrancher la fiche du cordon d’alimentation sec-

teur.

2. Couper le cordon d’alimentation secteur.
3. Eliminez 'appareil dans le respect de I’environne-

ment.

Vous trouverez des informations sur les circuits ac-
tuels d'élimination auprés de votre revendeur spé-
cialisé ou de I'administration de votre commune/

ville.

tive aux appareils électriques et élec-
troniques usagés (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
La directive définit le cadre pour une
reprise et une récupération des appa-
reils usagés applicables dans les
pays de la CE.

Cet appareil est marqué selon la di-
rective européenne 2012/19/UE rela-
I

14 Service apres-vente

Les pieces de rechange relatives au fonctionnement de
'appareil et conformes a I'ordonnance d’écoconcep-
tion correspondante sont disponibles auprés de notre
service aprés-vente pour une durée d’au moins 10 ans
a partir de la mise sur le marché de votre appareil

dans I’'Espace économique européen.

Remarque : Dans le cadre des conditions de la garan-
tie, le recours au service apres-vente est gratuit.

Pour plus d'informations sur la durée et les conditions
de la garantie dans votre pays, adressez-vous a notre
service aprés-vente, a votre revendeur ou consul-

tez notre site Web.

Lorsque vous contactez le service aprés-vente, vous
avez besoin du numéro de produit (E-Nr.) et du numéro

de fabrication (FD) de votre appareil.
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Vous trouverez les données de contact du service
aprés-vente dans la liste ci-jointe ou sur notre site Web.

14.1 Numéro de produit (E-Nr) et numéro de
fabrication (FD)

Le numéro de série (E-Nr.) et le numéro de fabrication
(FD) sont indigués sur la plague signalétique de I'appa-
reil.

La plague signalétique avec les numéros se trouve a
l'intérieur du tiroir.

Pour retrouver rapidement les données de votre appa-
reil et le numéro de téléphone du service consomma-
teurs, n'hésitez pas a les recopier ailleurs.
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15 Instructions de montage

Respectez ces informations lors du montage de l'appa-
reil.

15.1 Contenu de la livraison

Aprés avoir déballé le produit, inspectez toutes les
piéces pour détecter d’éventuels dégats dus au trans-
port et pour vous assurer de l'intégralité de la livraison.

15.4 Meuble d'encastrement

Vous trouverez ici des conseils pour une installation en

toute sécurité.

ATTENTION !

Une surchauffe de 'appareil est possible s'il est installé

derriére une plaque décorative.

» N'installez pas l'appareil derriere une plague déco-
rative.

Encastrement dans un meuble haut

15.2 Etendue des fournitures de bandeaux
Les bandeaux sont livrés dans un emballage séparé.

<>

)

15.3 Dimensions de I'appareil
Vous trouverez ici les dimensions de l'appareil

15
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Encastrement sous le plan de travail

max.
30

—
min.
141

En cas d'encastrement sous un plan de travail ou sous
une table de cuisson, utilisez les mesures suivantes :

*a
%}140 IC

-

[¢

Mesures en mm a posé ou affleurant

¢ posé ou affleurant

Sans table de cuisson 160
Table de cuisson induction 30/30 200/201
Table de cuisson induction 40/40 210/211
Full Zone

Table de cuisson gaz 20/30 190/193
Table de cuisson électrique 30/30 190/197

a : épaisseur de plan de travail recommandée selon
les instructions de montage de la table de cuisson.
b : écart requis entre la table de cuisson et le tiroir
sous vide.

c : écart requis entre la surface de support du tiroir
sous vide et le dessous du plan de travail.

Remarque : Respectez les instructions de montage de
la table de cuisson.

15.5 Installation en toute sécurité

Respectez les consignes de sécurité lorsque

vous installez cet appareil.

A\ AVERTISSEMENT - Risque d'asphyxie !

Les enfants risquent de s’envelopper dans les

matériaux d’emballage ou de les mettre sur la

téte et de s’étouffer.

» Conserver les matériaux d’emballage hors
de portée des enfants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les
emballages.
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/A AVERTISSEMENT - Risque

d'électrocution !

Le cordon d'alimentation pose un danger si

sa gaine de protection est endommagée.

» Ne mettez jamais en contact le cordon
d'alimentation avec des sources de cha-
leur.

» Ne mettez jamais en contact le cordon
d'alimentation avec des pointes acérées ou
arétes tranchantes.

» Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais
le cordon d'alimentation.

/A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !
Il est dangereux d’utiliser un cordon d’alimen-
tation secteur avec une rallonge ou un adap-
tateur non autorisé.

» Ne pas utiliser de rallonge ni de bloc multi-
prise.

» Utiliser uniguement des adaptateurs et cor-
dons d’alimentation secteur agréeés par le
fabricant.

» Si le cordon d’alimentation secteur est trop
court et gu’aucun cordon d’alimentation
plus long n’est disponible, contacter un
électricien spécialisé pour adapter I'installa-
tion domestigue.



A\ AVERTISSEMENT - Risque de

blessure !

Certaines piéces accessibles lors du montage
peuvent présenter des arétes coupantes.

» Porter des gants de protection.

15.6 Remarques concernant le branchement
électrique

Pour pouvoir connecter 'appareil électriquement en

toute sécurité, respectez ces consignes.

m | 'appareil doit uniguement étre raccordé a une prise
de courant de sécurité installée de maniere régle-
mentaire. Seul un électricien agréé est habilité a ins-
taller ou a déplacer une prise ou a changer le cor-
don d'alimentation secteur, en respectant les pres-
criptions en vigueur.

m | 'appareil doit uniguement étre raccordé au moyen
du céble de raccordement fourni. Connectez le cor-
don d'alimentation secteur au dos de l'appareil.

m Des cables de raccordement avec différents types
de prise sont disponibles auprés du service aprés-
vente.

= N'utilisez pas de prise multiple, ni de barrettes de
connexion ou de rallonges électriques. Il existe un
risque d'incendie en cas de surcharge.

= Sj la prise n'est plus accessible aprés l'installation,
un systeme coupe-circuit dans les phases est a pré-
voir dans l'installation a cablage fixe, conformément
aux dispositions d'installation.

15.7 Outils

Les outils suivants vous seront nécessaires pour le
montage.

m Décameétre a ruban

Pied a coulisse

Crayon

Equerre

Tournevis Torx 20

Grand tournevis plat

Pince multiple

15.8 Combinaison avec d'autres appareils

Respectez les conseils relatifs au combiné Seamless.
Le tiroir sous vide doit toujours étre monté sur un fond
de meuble dur.

Le tiroir sous vide ne doit pas se trouver sur un autre ti-
roir ni sur le fond intermédiaire métallique.

Pour le montage des bandeaux décoratifs Seamless,
veuillez vous référer aux instructions de montage des
bandeaux décoratifs.

15.9 Installation

Préparation de I'appareil

L'appareil contient une pompe remplie d'huile. En cas
d'inclinaison trop importante, I'huile de la pompe peut
s'écouler. Ne renversez pas l'appareil et ne le mettez
pas debout.

Instructions de montage fr

ATTENTION !

L'huile de la pompe a vide pourrait s'écouler en cas

d'inclinaison ou de basculement, et endommager I'ap-

pareil.

» Ne déplacez pas l'appareil lorsque la cale de trans-
port de la pompe n'est pas en place.

» Fixez la cale de transport en place aprés le démon-
tage et avant le déplacement.

Condition : Utilisez un outil approprié lors du retrait de
la cale de transport et du montage du filtre a huile.

1. Sortez l'appareil avec précaution de l'emballage.

2. Retirez la cale de transport pour la pompe sur la
face supérieure de l'appareil.

@1 f

s

3. Fixez la cale de transport a l'arriere de l'appareil
pour une utilisation ultérieure.

17



fr Instructions de montage

4. Montez le filtre a huile.

w
(e

O~

5. Placez le couvercle dans l'orifice et poussez-le vers
la gauche.

(" N\
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6. /A AVERTISSEMENT - Risque de basculement!
Aprés avoir retiré la cale de transport, le tiroir peut
s'ouvrir et l'appareil peut basculer.

» Maintenez le tiroir fermé.

» Lestez I'appareil avec un poids.

» N'ouvrez le tiroir qu'une fois que la sécurité anti-
basculement est montée.

Dévissez les vis de sécurité pour le transport.

7. Connectez le cordon d'alimentation secteur au dos
de l'appareil.

18

Préparation du meuble

» Monter la sécurité anti-basculement. Veiller a ce que
les vis soient fixées dans la partie supérieure des
trous oblongs.

4x A )
2x 0}

[A74
w
o /f
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/.

bty
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Remarque : La sécurité anti-basculement peut étre ré-
glée en hauteur pour pouvoir pousser plus facilement
I'appareil dans le meuble.

v f
A

/

Montage de I'appareil

/\ AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

Le cordon d'alimentation pose un danger si sa gaine

de protection est endommagée.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimenta-
tion avec des sources de chaleur.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'alimenta-
tion avec des pointes acérées ou arétes tran-
chantes.

» Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le cordon
d'alimentation.

/\ AVERTISSEMENT — Risque de blessure !

Aprés avoir retiré la cale de transport, le tiroir peut

s'ouvrir par a-coups pendant le transport.

» Transportez I'appareil de maniére a ce que le tiroir
ne s'ouvre pas accidentellement.

1. Brancher le cordon d'alimentation secteur dans une
prise avec mise a la terre.

2. /\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure!
Le soulévement du poids élevé de I'appareil peut
entrainer des blessures.

» Ne soulevez jamais seul I'appareil.

Pousser 'appareil dans le meuble.




Instructions de montage fr

3. Centrer l'appareil. 3. Déplacez I'hnabillage de porte meuble vers le haut
ou vers le bas.

=

4. Visser fermement l'appareil.

Réglage de I'habillage de porte meuble . .
Si nécessaire, réglez I'habillage de porte meuble verti- V'ssage del hablllage de la porte meuble
calement. » Revissez les vis latérales.

1. Ouvrez le tiroir.
2. Desserrez les vis latérales.

@

[
Qi

)

Mettre en place les éléments de fixation

Pour pouvoir monter les bandeaux, il convient de mon-
ter au préalable les quatre éléments de fixation.

1. Replier I'élément de fixation.

@
S
N\

S

o

PN
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fr Instructions de montage

2. Accrocher I'élément de fixation en bas et appuyer
sur le haut jusqu'a ce qu'il repose.

Mettre en place les éléments de fixation rouges en
haut.

Mettre en place les éléments de fixation verts en
bas.

Mettre en place les bandeaux
Les deux bandeaux doivent étre insérés sur les élé-
ments de fixation.

1. Enficher les bandeaux a gauche et a droite jusqu'a
ce qu'un clic retentisse.

- Veiller a ce que la partie chanfreinée se trouve a

l'intérieur.

=
|

2. Vérifier si les bandeaux a gauche et a droite sont
alignés verticalement.

Aligner les bandeaux

Si nécessaire, il est possible d'aligner les bandeaux a

gauche et a droite. Pour cela, ils doivent étre démon-

tés.

1. Quvrez le tiroir.

2. Accédez sous le bandeau avec une main.

3. Déclipsez le bandeau par un mouvement de rota-
tion.

/

20

4.

5.

Tournez I'excentrique vers la gauche ou la droite a
I'aide d'un tournevis plat.
Remettez les bandeaux en place.

Combiner un tiroir sous vide avec un autre
appareil

ATTENTION !

En introduisant un appareil sur le tiroir sous vide, le

bandeau frontal du tiroir sous vide risque d'étre endom-
mage.

>

En introduisant l'appareil, n'endommagez pas le
bandeau frontal du tiroir sous vide.

Avant d'installer un autre appareil, ouvrez le tiroir
sous vide, placez un chiffon sur le bandeau frontal
et fermez le tiroir sous vide afin de protéger le ban-
deau frontal du tiroir sous vide de tout dommage.

Combinez uniguement les appareils appropriés de
la méme marque et de la méme série.

Montez d'abord le tiroir sous vide.

Introduisez I'appareil sur le tiroir sous vide dans la
niche d'encastrement.

Respectez les instructions de montage de l'appareil.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni
sul prodotto per il successivo utilizzo o per
il futuro proprietario.

= Non collegare lI'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

Questo apparecchio & concepito esclusiva-
mente per l'incasso. Osservare le speciali
istruzioni di montaggio.

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-
piego di spine deve essere eseguito esclusi-
vamente da personale specializzato. In caso
di danni causati da un allacciamento non cor-
retto, decade il diritto di garanzia.

Sicurezza it

Utilizzare l'apparecchio soltanto:

®m per mettere sottovuoto alimenti in sacchetti
e contenitori per sottovuoto idonei e per la
sigillatura di pellicole;

® in case private e in locali chiusi in ambito
domestico;

® fino a un'altitudine di massimo 4000 m sul
livello del mare.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio pud essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’'utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

La barra sigillatrice che si trova nello scom-
parto per sigillatura diventa molto calda in ca-
so di utilizzo frequente e lunghi tempi di sigil-
latura.

» Non toccare mai la barra sigillatrice calda.
» Tenere lontano i bambini.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

L'infiltrazione di umidita puo provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare I'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Non tirare mai il cavo di collegamento alla
rete elettrica per staccare l'apparecchio
dalla rete elettrica. Staccare sempre la spi-
na del cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione
& danneggiato, staccare subito la spina di
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it Prevenzione di danni materiali

alimentazione del cavo di alimentazione e
spegnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 33

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pu0 eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di ali-
mentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

La barra sigillatrice nello scomparto per sotto-

vuoto diventa molto calda. | vapori combusti-

bili possono incendiarsi.

» Non mettere liquidi inflammabili nel sac-
chetto sottovuoto.

» Non conservare oggetti e materiali incen-
diabili all'interno dell'apparecchio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Piccoli urti contro il coperchio di vetro posso-

no provocare l'implosione dello stesso in pre-

senza di vuoto.

» Togliere la spina o disattivare il fusibile nel-
la scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

Un utilizzo improprio del cassetto per sotto-

vuoto pud provocare lesioni.

» Non introdurre in aperture del corpo i tubi
flessibili collegati all'apparecchio.

» Non mettere sottovuoto animali vivi.

/A AVVERTENZA - Pericolo di danni alla

salute!

Durante le operazioni di sottovuoto, lo scom-

parto per sottovuoto e il coperchio di vetro su-

biscono delle deformazioni a motivo della for-
te depressione. Viene danneggiato lo strato
protettivo del vetro e il coperchio di vetro puo
infrangersi.

» Barattoli di vetro avvitabili, altri contenitori
rigidi e alimenti non deformabili, che vengo-
no sottoposti a un processo di sottovuoto
nello scomparto, con coperchio chiuso,
non devono toccare tale coperchio.

» | recipienti rigidi e gli alimenti non deforma-
bili non devono superare l'altezza massima
di 80 mm.

/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere | bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE!

| danni sull'apparecchio influire notevolmente sulla sicu-

rezza.

» Prima di qualsiasi utilizzo, controllare che l'apparec-
chio non presenti danni.

» Verificare l'integrita del coperchio di vetro.
Non mettere mai in funzione un apparecchio dan-
neggiato!

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

La distrazione durante l'utilizzo pud comportare danni

all'apparecchio.

» Aprire e chiudere il coperchio di vetro lentamente.

» Non collocare oggetti sul coperchio di vetro.

» Non utilizzare I'apparecchio come superficie di lavo-
ro o d'appoggio.
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» Non fare cadere oggetti sul coperchio di vetro.

» Estrarre completamente il cassetto durante |'utilizzo.

» Chiudere completamente il cassetto dopo I'utilizzo.

| corpi estranei nello scomparto per sottovuoto danneg-

giano l'apparecchio.

» Prima di chiudere il coperchio di vetro, accertarsi
che non ci siano corpi estranei nello scomparto per
il sottovuoto.

La posizione errata della guarnizione o una guarnizione

danneggiata danneggiano il funzionamento dell'appa-

recchio o l'apparecchio stesso.

» Verificare che la guarnizione del coperchio di vetro
sia ben posizionata in sede.

» La superficie di appoggio della guarnizione deve es-
sere pulita e priva di impurita.



>

La guarnizione pud venire danneggiata da oggetti
appuntiti € acuminati.

Non mettere mai in funzione un apparecchio con
guarnizione danneggiata.

In caso di guarnizione danneggiata rivolgersi al ser-
vizio di assistenza clienti.

L'apertura del coperchio in vetro con l'ausilio di attrezzi
comporta dei danni all'apparecchio.

»

In caso di un'interruzione di corrente durante il pro-
cesso di sottovuoto attendere finché non viene ripri-
stinata I'alimentazione elettrica. |l vuoto viene mante-
nuto nello scomparto per sottovuoto. Avviare nuova-
mente il processo di sottovuoto.

Tutela dell'ambiente e risparmio it

Il vapore che fuoriesce, a causa dell'ebollizione, ad alte
temperature pud comportare anomalie al funzionamen-

to.

>

Utilizzare esclusivamente dei sacchetti idonei per il
sottovuoto.

Non utilizzare confezioni di vendita gia aperte.

Il prodotto da mettere sottovuoto deve essere lavo-
rato a una temperatura iniziale compresatra 1 e 8
°C.

Non creare mai sacchetti sottovuoto contenenti liqui-
di con il massimo livello. Utilizzare il livello di sotto-
vuoto 2.

Sigillare il sacchetto se la formazione di bolle au-
menta in modo evidente.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio

I materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente
e possono essere riutilizzati.

>

Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.
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4 Conoscere I'apparecchio

4.1 Funzionamento

Durante il processo di creazione del sottovuoto, viene
pompata via l'aria dallo scomparto per sottovuoto e dal
sacchetto.

In questo modo si forma una forte depressione nello
scomparto. Quanto maggiore ¢ il livello di sottovuoto,
tanta meno aria rimane nello scomparto e nel sacchet-
to e pertanto maggiore & la differenza rispetto alla
pressione dell'ambiente.

Una volta raggiunto il livello di sottovuoto scelto, la bar-
ra sigillatrice viene spinta contro la barra di silicone sul
coperchio di vetro. In questo modo si verifica la sigilla-
tura del sacchetto.

Dopo un breve tempo di raffreddamento, I'aria ritorna
nello scomparto emettendo un certo rumore. |l sacchet-
to si contrae repentinamente e racchiude l'alimento.
Dopodiché si apre il coperchio di vetro del cassetto.

4.2 Apparecchio

Di seguito € riportata una panoramica dei componenti
dell'apparecchio.

KB
2
3|

Coperchio in vetro

Sfiato dell'aria

Barra sigillatrice

Scomparto per sottovuoto

ERANE

Pannello di comando

4.3 Elementi di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le
funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sul-
lo stato di esercizio.

& ol « A

Sim-  Significato Spiegazione
bolo
(') Attivazione Accensione dell’apparec-
Spegnere chio
Spegnimento dell'appa-
recchio
[T Livello di sotto-  Scelta del livello di sotto-
vuoto vuoto
| Tempo di sigilla-  Scelta del tempo di sigil-
tura latura
Sigillatura a caldo antici-
pata del sacchetto per
sottovuoto
D Awio Awvio del processo di sot-
tovuoto
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Sim-  Significato Spiegazione
bolo
(] Stop Arresto del processo di

sottovuoto

Esecuzione dell'asciugatu-
ra della pompa

« Asciugatura

Osservare la tabella dei
guasti

/A Avvertenza




4.4 Livelli di sottovuoto

| livelli di sottovuoto da 1 a 3 raggiungono diversi gradi
di vuoto.

Per quanto riguarda la creazione di vuoto in contenitori,
i gradi di vuoto sono minori e quindi pit adatti per de-
terminati alimenti. Applicando I'adattatore esterno per
sottovuoto, il cassetto per sottovuoto rileva automatica-
mente quale modo ¢ stato attivato.

Livelli di sottovuoto 1 2 3
Messa sottovuoto in sac- 80% 95% 99 %
chetti

Accessori it

Livelli di sottovuoto 1 2 3

Messa sottovuoto di conteni- 50% 75% 90 %
tori e bottiglie

4.5 Arresto a scatto

L'arresto a scatto fissa il cassetto per sottovuoto nello
stato aperto.

Se il cassetto per sottovuoto viene aperto completa-
mente, l'arresto a scatto blocca il cassetto, impedendo
una collisione tra il coperchio di vetro e un pannello del
mobile soprastante o il piano di lavoro.

5 Accessori

Utilizzare gli accessori originali in quanto prodotti appositamente per questo apparecchio.

Accessori Caratteristica Utilizzo
Adattatore esterno per sot- Mettere sottovuoto nei contenitori per sotto-
tovuoto vuoto o nelle bottiglie.

Tubo flessibile per sotto-
vuoto @

Collegare l'adattatore esterno per sottovuoto
al contenitore per sottovuoto o all'adattatore
della bottiglia.

Tappi per bottiglie

Mentiene fresco il vino aperto.

Adattatore per bottiglie
S

Collegare le bottiglie al tubo flessibile per
sottovuoto.

Sacchetti sottovuoto 180 x 280 mm (50 pezzi)

240 x 350 mm (50 pezzi)

5.1 Altri accessori

Gli altri accessori si possono acquistare presso il servi-
zio clienti o su Internet.

Un'offerta di accessori per I'apparecchio € riportata nei
nostri cataloghi o su Internet:

www.neff-home.com

Gli accessori sono specifici dell'apparecchio. Al mo-
mento dell'acquisto indicare sempre il codice prodotto
preciso (cod. E) dell'apparecchio.

Per conoscere gli accessori disponibili per il proprio
apparecchio consultare il punto vendita online o il ser-
vizio clienti.

Codice dell'ordine servi-
zio di assistenza clienti

Altri accessori

Sacchetti sottovuoto 17000224
180 x 280 mm (100 pez-

Zi)

Sacchetti sottovuoto 17000225

240 x 350 mm (100 pez-
zi)

6 Comandi di base

6.1 Apertura dell'apparecchio

1. Premere nel centro del pannello del cassetto.
v |l cassetto per sottovuoto si apre leggermente di
scatto.

2. Afferrare il cassetto per sottovuoto dal bordo ed
estrarre completamente.
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it Messa sottovuoto in sacchetti

6.2 Chiusura dell'apparecchio
» Toccare il cassetto per sottovuoto al centro e spin-
gerlo indietro.

6.3 Accensione dell’apparecchio
» Premere O.

6.4 Spegnimento dell'apparecchio

Se non si impartiscono comandi all'apparecchio per 10
minuti, si spegne automaticamente.

» Premere O.

7 Messa sottovuoto in sacchetti

Le pietanze conservate in sacchetti sottovuoto si man-
tengono piu a lungo. In questo modo si possono mari-
nare le pietanze o prepararle per la cottura sottovuoto.

7.1 Sacchetti sottovuoto adatti
Utilizzare i sacchetti sottovuoto adatti per raggiungere |l

risultato ottimale.

Utilizzare i sacchetti sotto-
vuoto originali, forniti in
dotazione insieme all'ap-
parecchio o che si posso-
no ordinare come ricam-
bi.

m  Questi sacchetti sono
adatti per un range di
temperatura compreso
tra-40 °C e 100 °C.

= || tempo ottimale di si-
gillatura per questi
sacchetti ¢ il livello 2.

m | sacchetti possono es-
sere utilizzati nel mi-
croonde. Bucherellare
i sacchetti, prima di ri-
scaldarli nel microon-
de.

Utilizzare esclusivamente
sacchetti adatti per mette-
re sottovuoto gli alimenti.

| prodotti disponibili sul
mercato si differenziano
per quanto concerne sicu-
rezza alimentare, resisten-
za alle temperature, mate-
riale e superficie.
Il tempo di sigillatura del
sacchetto sottovuoto di-
pende sempre dal mate-
riale con il quale & prodot-
to.
m  Sacchetto sottile: livel-
lo di sigillatura 1
= Materiale piu spesso:
livello di sigillatura 2 o
superiore

Utilizzare sacchetti con
una larghezza massima di
240 mm.

La lunghezza della barra
sigillatrice delimita la di-
mensione dell'eventuale
sacchetto sottovuoto.

7.2 Riempimento del sacchetto

Requisiti

= || bordo del sacchetto € pulito e asciutto.
= Sul bordo del sacchetto, nell'area della striscia di si-
gillatura, non ci sono residui di alimenti.
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1. Piegare il bordo del sacchetto di circa 3 cm.

%‘

2. Collocare gli alimenti nel sacchetto sottovuoto uno

vicino all'altro.

i

3. Ripiegare il bordo del sacchetto.

\/

Consiglio: Per essere sempre a conoscenza degli ali-
menti messi sottovuoto e per distinguere i sacchetti,
annotare sul sacchetto la data di creazione del vuoto e
il contenuto.

7.3 Messa sottovuoto in un sacchetto

Requisito: La temperatura degli alimenti ideale € quel-
la compresatra1e 8 °C.

1. Aprire il coperchio di vetro.



2. Inserire il sacchetto sottovuoto nello scomparto.

3. Accertarsi che l'aria venga espulsa, affinché la pom-
pa possa aspirare l'aria dallo scomparto.

4. Accertarsi che il centro e le estremita del sacchetto
siano sovrapposti senza grinze sulla barra sigillatri-
ce. Per ottenere una striscia di sigillatura perfetta-
mente chiusa, fissare il sacchetto con la clip chiudi-
sacchetti.

="

Toccare [ per selezionare il livello di sottovuoto.
Toccare I per selezionare il tempo di sigillatura.
Chiudere bene il coperchio di vetro e tenerlo fermo
per un paio di secondi.

8. Toccare D per awviare il processo di sottovuoto.

v |l processo di sottovuoto si avvia. Gli indicatori dei li-
velli di sottovuoto si illuminano a luce pulsante uno
dopo l'altro in rosso, finché non viene raggiunto il
valore selezionato.

v |l processo di sigillatura si avvia. Gli indicatori del li-
vello di sigillatura si illuminano a luce pulsante uno
dopo l'altro in rosso, finché non viene raggiunto il
valore selezionato.

v |l processo di sottovuoto potrebbe richiedere fino a
2 minuti.

v Al termine del processo, lo scomparto viene aerato.
Viene emesso un segnale acustico.

9. Una volta terminato il processo sottovuoto, aprire il

coperchio di vetro.

10. A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!
La barra sigillatrice che si trova nello scomparto per
sigillatura diventa molto calda in caso di utilizzo fre-
quente e lunghi tempi di sigillatura.
» Non toccare mai la barra sigillatrice calda.
» Tenere lontano i bambini.

Togliere il sacchetto sottovuoto sigillato dallo scom-
parto.

11. Dopo la messa sottovuoto, verificare la striscia di si-
gillatura del sacchetto.

No o

Creazione del vuoto in un contenitore it

— Separare con attenzione la striscia.

— Se la striscia non tiene, selezionare un livello di
sigillatura superiore.

- Se la striscia si deforma, scegliere un livello di si-
gillatura pit basso oppure lasciare raffreddare
l'apparecchio.

Nota: Se gli alimenti vengono messi sottovuoto in sac-
chetti, ripetutamente e in sequenza diretta, la barra di
sigillatura si scalda sempre di piu. Cid pud compromet-
te la qualita della striscia di sigillatura. Dopo alcuni pro-
cessi di sottovuoto, scegliere un tempo di sigillatura
piu basso, oppure lasciare raffreddare I'apparecchio
per circa 2 minuti tra i processi.

7.4 Chiusura a caldo anticipata

Usare questa funzione se si desidera confezionare in
modo ermetico gli alimenti facilmente deperibili in un
sacchetto, senza che il contenuto sia troppo aderente
al sacchetto stesso.

1. Per terminare il processo di sottovuoto e sigillare
anticipatamente il sacchetto, toccare 3.

v L'apparecchio indica il livello di sottovuoto raggiunto

fino a quel punto.

Al termine del processo, lo scomparto viene aerato.

Viene emesso un segnale acustico.

Aprire il coperchio di vetro.

Togliere il sacchetto sottovuoto sigillato dallo scom-

parto.

Nota: Per |a sigillatura a caldo del sacchetto, il casset-

to per il sottovuoto deve avere una temperatura stabili-

ta per il sottovuoto.

Se prima & stato toccato il simbolo I, il cassetto per

sottovuoto continua a pompare aria dallo scomparto fi-

no al raggiungimento del grado stabilito. Poi il sacchet-

to viene sigillato.

WM <

7.5 Arresto del processo di sottovuoto nel
sacchetto

1. Per interrompere anticipatamente il processo di sot-
tovuoto, toccare [.

v L'apparecchio indica il livello di sottovuoto raggiunto
fino a quel punto.

v |l sacchetto non viene sigillato.

v Lo scomparto viene aerato e il coperchio si apre fa-
cilmente.

v Viene emesso un segnale acustico.

2. Togliere il sacchetto sottovuoto dallo scomparto.

8 Creazione del vuoto in un contenitore

Le pietanze messe sottovuoto in un contenitore posso-
no essere conservate piu a lungo.

8.1 Messa sottovuoto in un contenitore

Mettere sottovuoto gli alimenti in un contenitore sotto-
vuoto adatto, per conservarli pit a lungo.

1. Aprire il coperchio di vetro.

2. Innestare l'adattatore sottovuoto sullo sfiato dell'aria.
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3. Fissare il tubo flessibile all'adattatore sottovuoto e al
contenitore sottovuoto.

4. Toccare [ per selezionare il livello di sottovuoto.

5. Toccare D per awviare il processo di sottovuoto.

v |l processo di sottovuoto si avvia. Gli indicatori dei li-
velli di sottovuoto si illuminano a luce pulsante uno
dopo l'altro in rosso, finché non viene raggiunto il
valore selezionato.

v |l processo di sottovuoto potrebbe richiedere fino a
2 minuti.

v Siaccende il livello di sottovuoto raggiunto e viene
emesso un segnale acustico.

6. Staccare il tubo flessibile dal contenitore e dall'adat-
tatore sottovuoto esterno.

Nota: In caso di forte formazione di bolle, interrompere
il processo di creazione del sottovuoto. — Pagina 28

8.2 Contenitori sottovuoto adatti

Per raggiungere un risultato ottimale, utilizzare soltanto
contenitori per sottovuoto adatti.

Utilizzare esclusivamente
contenitori adatti per met-
tere sottovuoto gli alimen-
ti.

| prodotti disponibili sul
mercato si differenziano
per quanto concerne sicu-
rezza alimentare e mate-
riali.

Il tubo flessibile del sotto-
vuoto abbinato a questo
apparecchio, ha un dia-
metro interno di 3 mm.

Affinché il tubo flessibile
sia adatto, € probabilmen-
te necessario un adattato-
re per il vostro contenito-

re. Spesso tali adattatori
sono gia abbinati al con-
tenitore del sottovuoto.

8.3 Interruzione della creazione del vuoto
nel contenitore

1. Per interrompere anticipatamente il processo di sot-
tovuoto, toccare [.

v L'apparecchio indica il livello di sottovuoto raggiunto
fino a quel punto.

2. E possibile staccare il tubo flessibile dal contenitore
e dall'adattatore sottovuoto esterno.

9 Asciugatura

Quando si crea il sottovuoto di alimenti giungono minu-

scole quantita d'acqua nel sistema di pompaggio del

vuoto.

Questo effetto si verifica maggiormente quando si met-

tono sottovuoto liquidi o alimenti ad alto contenuto

d'acqua. Per tale ragione, I'apparecchio dispone di una

funzione di asciugatura, che rimuove l'umidita accumu-

latasi nella pompa.

= Se il simbolo « si accende a luce bianca, si deve
eseguire un processo di asciugatura. Da questo
momento, si pud comungue continuare a usare nor-
malmente l'apparecchio.

= Se il simbolo « si accende a luce rossa, si deve
eseguire un processo di asciugatura.

9.1 Avvio dell'asciugatura

Nota: Durante l'asciugatura, & possibile chiudere il cas-
setto per sottovuoto.

Chiudere bene il coperchio di vetro e tenerlo fermo.

Toccare « .

L'asciugatura si avvia e dura tra 5 e 30 minuti.

Durante il processo « si illumina a luce pulsante in

rosso.

v Al termine del processo, lo scomparto viene aerato
€ viene emesso un segnale acustico.

v Si puo aprire il coperchio di vetro.

3. Nota: A volte non ¢ sufficiente un singolo processo
di asciugatura. Se dopo un processo di asciugatura,
si accendono i simboli « e A\ a luce rossa, significa
che nel sistema di pompaggio & ancora presente
umidita.

Attendere finché il simbolo A\ non & piu acceso.

4. Avviare nuovamente il processo di asciugatura.

AR

10 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

10.1 Detergenti

| detergenti adatti sono disponibili presso il servizio
clienti o il punto vendita online.
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ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-

perfici dell'apparecchio.

» Non usare prodotti corrosivi o abrasivi.

» Non utilizzare detergenti a elevato contenuto di al-
col,

» Non utilizzare spugnette dure o abrasive.



» Utilizzare detergenti per i vetri, raschietti o prodotti
per l'acciaio inox solo se consigliati all'interno delle
indicazioni per la pulizia del rispettivo pezzo.

» Lavare accuratamente i panni di spugna prima di
utilizzarli.

10.2 Pulizia dell'apparecchio

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

La barra sigillatrice che si trova nello scomparto per si-
gillatura diventa molto calda in caso di utilizzo frequen-
te e lunghi tempi di sigillatura.

» Non toccare mai la barra sigillatrice calda.

» Tenere lontano i bambini.

A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!
L'infiltrazione di umidita pud provocare una scarica
elettrica.

» Non lavare 'apparecchio con pulitori a vapore o
idropulitrici.

Requisiti

m | 'apparecchio € spento.

m | a barra sigillatrice nello scomparto per sottovuoto si
e raffreddata.

1. Pulire l'apparecchio con un panno morbido umido e
un detergente neutro per la pulizia, come il detersi-
VO per piatti e l'acqua.

Durante la pulizia, prestare attenzione a che non pe-
netrino acqua o altri liquidi nello scomparto per sot-
tovuoto, in particolar modo nello sfiato dell'aria della
pompa per sottovuoto.

Non spruzzare mai acqua internamente o esterna-
mente all'apparecchio.

2. Dopo il lavaggio, fare asciugare completamente
l'apparecchio e gli accessori.

10.3 Pulizia della parte frontale di vetro e
del coperchio di vetro

» Pulire la parte frontale di vetro € il coperchio di ve-
tro con detergente per vetri € un panno morbido.

Sistemazione guasti it

Non usare spugne abrasive o raschietti per vetro.

10.4 Pulizia dello scomparto per sottovuoto

in acciaio inox

1. Togliere subito le macchie di calcare, grasso, amido
e albume in quanto potrebbero corrodere la superfi-
cie.

2. Per la pulizia, usare acqua e un po' di detersivo per
piatti.

3. Asciugare con un panno morbido.

10.5 Pulizia del pannello comando in
plastica

» Pulire il pannello comando con un panno morbido.
Non usare spugne abrasive o raschietti per vetro.

10.6 Pulizia della barra sigillatrice

ATTENZIONE!

Il lavaggio nella lavastoviglie comporta dei danni.

» Non lavare i componenti dell'apparecchio nella lava-
stoviglie.

1. Rimuovere i residui di pellicola dalla barra sigillatri-
ce.

2. Non pulire mai la barra sigillatrice con detergenti
abrasivi 0 aggressivi.

3. Asciugare con un panno morbido.

10.7 Pulizia degli accessori

ATTENZIONE!

Il lavaggio nella lavastoviglie comporta dei danni.

» Non lavare i componenti dell'apparecchio nella lava-
stoviglie.

1. Pulire con soluzione di lavaggio calda e un panno di
spugna.
2. Asciugare con un panno morbido.

11 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-
mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-
cessatri.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propnato rappresentano una fonte di pericolo.

Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato puo eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione
di questo apparecchio subisce danni deve essere
sostituito dal produttore, dal suo servizio di assisten-
za clienti o da persona in possesso di simile qualifi-
ca.
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11.1 Anomalie di funzionamento

Anomalia

Causa e ricerca guasti

Non & possibile av-
viare il processo di
sottovuoto. Il simbolo
D non viene visualiz-
zato, anche se il co-
perchio & chiuso.

Manca l'interruttore dello sportello sul coperchio di vetro oppure non viene riconosciuto
dall'apparecchio.
» Rivolgersi al

— "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 33.

In caso di utilizzo ri-
petuto in sequenza: il
processo di sottovuo-
to sembra procedere
normalmente, ma il
sacchetto non viene
sigillato.

L'interruttore di protezione termica del trasformatore di sigillatura & scattato.

1. Lasciare raffreddare 'apparecchio per almeno 10 minuti.

2. Tra i processi di sottovuoto lasciare raffreddare I'apparecchio per almeno 2 minuti.
3. Awviare nuovamente il processo di sottovuoto.

Il processo di sotto-
vuoto dura sempre di

piu.

Il sistema a pompa contiene troppa umidita.

» Awviare il processo di asciugatura.
- "Awvio dell'asciugatura”, Pagina 28

[l sistema a pompa € molto caldo.

1. Lasciar raffreddare l'apparecchio.
2. Awviare nuovamente il processo di sottovuoto.

Il sacchetto & difetto-
SO e quindi non resta
alcun vuoto nel sac-

chetto sottovuoto.

Possono formarsi fori a causa di parti acuminate del prodotto da mettere sottovuoto, come

ad es. le ossa.

1. Verificare che il sacchetto non presenti danni.

2. Usare un altro sacchetto.

3. Collocare un prodotto da mettere sottovuoto appuntito nel sacchetto in modo tale che i
bordi del sacchetto non vengano danneggiati.

La striscia di sigillatu-
ra e difettosa in mo-
do tale che non resti
del vuoto nel sac-
chetto per il sottovuo-
to.

Il tempo di sigillatura scelto non & adatto al rivestimento della pellicola.
» Scegliere un altro tempo di sigillatura.

Sono presenti liquidi, grassi, briciole o pieghe lungo la striscia di sigillatura.

1. Accertarsi che il sacchetto sia asciutto e che poggi completamente e senza pieghe sulla
barra sigillatrice.

2. Usare un altro sacchetto.

3. Rivoltare il margine del sacchetto di 3 cm, prima di riempirlo.

Non & possibile apri-
re il sacchetto.

Si & formato un leggero vuoto, che tiene chiuso il coperchio.

Non aprire mai il coperchio esercitando troppa forza.

Awviare un nuovo processo di sottovuoto e interromperlo subito.
Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica.

Rimettere in funzione l'apparecchio dopo 30 second..

Toccare O per piu di 5 secondi.

L'apparecchio viene resettato.

COoprwpdA

11.2 Indicazioni sul display

Anomalia Causa e ricerca guasti
/\ compare dopo po- |l coperchio di vetro non & chiuso correttamente.
chi secondi. 1. Aprire e richiudere il coperchio di vetro.
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2. Premere leggermente il coperchio di vetro nei primi secondi.

La guarnizione del coperchio di vetro non poggia correttamente.
» Verificare la guarnizione.

La guarnizione del coperchio di vetro si & deformata.
» Premere la guarnizione con cautela procedendo in modo diritto.

[l coperchio del contenitore sottovuoto esterno non & chiuso correttamente.

1. Verificare che I'adattatore esterno per il sottovuoto sia in posizione.
2. Usare contenitori per sottovuoto adatti.
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Anomalia Causa e ricerca guasti

/\ compare dopo po- L'adattatore esterno per il sottovuoto non & collocato correttamente sullo sfiato dell'aria del-

chi secondi. lo scomparto per sottovuoto.

» Verificare che l'adattatore esterno per il sottovuoto sia in posizione.

/\ viene visualizzata
dopo 2 minuti di cor- durre il vuoto.

All'aumentare della sottopressione i liquidi iniziano a bollire, in modo che non si possa pro-

sa della pompa. 1. Mettere sottovuoto soltanto liquidi freddi.
2. Se lo scomparto per sottovuoto & umido, asciugarlo bene.
3. Sigillare il sacchetto per sottovuoto anticipatamente non appena si formano bolle di una

certa dimensione.

4. Selezionare un livello di sottovuoto inferiore.

« e A si accendono Un singolo processo di asciugatura non & stato sufficiente.
una volta terminato il 1. Attendere finché /A non & piu acceso.

processo di asciuga- 2. Ripetere il processo di asciugatura.

tura. - "Awvio dell'asciugatura", Pagina 28

12 Funziona cosi

Qui € possibile trovare le impostazioni adatte, gli ac-
cessori e le stoviglie migliori per diverse pietanze. Ab-
biamo adattato i suggerimenti in modo ottimale all'ap-
parecchio.

12.1 Creazione di vuoto per la cottura
sottovuoto

Con il cassetto per sottovuoto & possibile preparare ali-
menti per la cottura sottovuoto. La cottura sotto vuoto
significa cottura con prodotti sottovuoto a basse tem-
perature tra 50 e 95 °C, con vapore al 100% o a ba-
gnomaria.

Gli alimenti vengono sigillati a tenuta ermetica in uno
speciale sacchetto di cottura resistente al calore, gra-
zie al cassetto per sottovuoto.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di danni alla salute!

La cottura sottovuoto avviene a basse temperature di

cottura e pud causare danni alla salute in caso di man-

cata osservanza delle istruzioni relative all'uso e all'igie-
ne.

» Usare soltanto alimenti freschi, di ottima e ineccepi-
bile qualita.

Lavarsi e disinfettarsi le mani.
Utilizzare guanti monouso oppure una pinza da cu-
cina/da griglia.

» Alimenti critici come per es. pollame, uova e pesce
vanno preparati con particolare attenzione.

» Pulire e sbucciare/spellare con cura la frutta e la
verdura.

Tenere pulite le superfici € i taglieri.
Utilizzare taglieri differenti per i diversi tipi di alimen-
ti.

» Interrompere la catena del freddo solo per poco
tempo per la preparazione delle pietanze.

» Conservare le pietanze sottovuoto nel frigorifero pri-
ma di iniziare il processo di cottura.

» Dopo il procedimento di cottura delle pietanze con-
sumare subito e non conservare a lungo, neanche
in frigorifero. Non sono adatte a essere riscaldate
un'altra volta.

Note

m  Per la cottura sottovuoto, usare i sacchetti in dota-
zione, forniti nella confezione. | sacchetti sottovuoto
possono essere ordinati in un secondo momento.

= Non cuocere le pietanze nei sacchetti in cui sono
state acquistate come per es. porzioni di pesce. Tali
sacchetti non sono adatti per la cottura sottovuoto.

m  Collocare gli alimenti nel sacchetto uno vicino all'al-
tro € non uno sull'altro.

Procedere alla creazione di vuoto per la cottura
sottovuoto

1. Per ottenere una trasmissione del calore uniforme e
di conseguenza il risultato di cottura perfetto, utiliz-
zare il livello di sottovuoto maggiore per mettere sot-
tovuoto le pietanze.

2. Prima della cottura verificare se il sacchetto sia ef-
fettivamente sottovuoto. A tal proposito fare attenzio-
ne ai seguenti punti;

— assenza di aria nel sacchetto sottovuoto;

— la striscia di sigillatura & perfettamente chiusa;

— assenza di fori nel sacchetto sottovuoto; non
usare la termosonda;

— Pezzi di carne o pesce messi insieme sottovuoto
non devono essere pressati tra di loro.

— Verdura e dessert sono stati messi sottovuoto in
modo da essere appiattiti.

3. Se il sacchetto sottovuoto non € stato riempito in
modo ideale, disporre la pietanza in un nuovo sac-
chetto e mettere nuovamente sottovuoto.

Nota: Per evitare che si sprigionino gas dagli alimenti
come ad es. dalle verdure, mettere sottovuoto gli ali-
menti al massimo un giorno prima del processo di cot-
tura. | gas ostacolano la trasmissione del calore fuorie-
scano dagli alimenti e sono la causa dell'alterazione
della struttura delle pietanze e di conseguenza della lo-
ro reazione alla cottura.

12.2 Messa sottovuoto di bottiglie di vetro

Con il cassetto per sottovuoto & anche possibile mette-
re sottovuoto bottiglie di vetro e richiuderle, come ad
esempio bottiglie con olio alimentare.
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1. Innestare l'adattatore sottovuoto sullo sfiato dell'aria
in modo tale che lo sbocco del tubo flessibile sia in
verticale e rivolto verso l'alto.

2. Fissare il tappo della bottiglia all'apertura della botti-
glia stessa.

3. Premere l'adattatore per bottiglie sul tappo delle
bottiglie stesse.

4. Fissare il tubo flessibile all'adattatore per sottovuoto
e all'adattatore per bottiglie.

AN

5. Toccare [ per selezionare il livello di sottovuoto.
- Mettere sottovuoto le bottiglie sempre con il livel-
lo pit basso.
- Non mettere sottovuoto liquidi contenenti anidri-
de carbonica, come ad esempio lo spumante.
6. Toccare D per awviare il processo di sottovuoto.
v Si accende il livello di sottovuoto raggiunto e viene
€emesso un segnale acustico.
7. Staccare il tubo flessibile dall'adattatore per bottiglie
e dall'adattatore sottovuoto esterno.
8. Staccare l'adattatore per bottiglie dal tappo della
bottiglia.

12.3 Marinatura e aromatizzazione rapide

Con il cassetto per sottovuoto & possibile aromatizzare
o marinare gli alimenti come ad esempio la carne ¢ la
frutta, in modo rapido.

La conservazione tradizionale in vasetti ermetici dura a
lungo e non richiede particolare impegno. Durante la
messa sotto vuoto nel sacchetto, si aprono i pori cellu-
lari degli alimenti. Gli ingredienti di marinatura aggiunti
penetrano in fretta. Ne risulta un sapore sostanzialmen-
te piu intenso in breve tempo.

12.4 Immagazzinaggio e trasporto degli
alimenti

Grazie al sottovuoto gli alimenti si conservano piu a
lungo, cosi si possono sfruttare altri vantaggi.

12.5 Impostazioni raccomandate

In questo capitolo vengono fornite informazioni relative
ai livelli di sottovuoto per diversi alimenti. In particolare,
attenersi alle indicazioni per i livelli di sottovuoto racco-
mandati € per la preparazione degli alimenti.

Gli alimenti sottovuoto si mantengono freschi decisa-
mente piu a lungo, conservandoli opportunamente. | li-
velli di sottovuoto piu alti conservano la qualita, 'aspet-
to e le sostanze degli alimenti.

Note

m  Usare esclusivamente alimenti freschi.
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= Grazie alllambiente sottovuoto, povero di ossigeno,
gli alimenti freschi messi sotto vuoto conservano piu
a lungo le loro caratteristiche, se immagazzinati op-
portunamente.

= | a bruciatura da congelamento di alimenti sottovuo-
to rimane minima.

= Sj possono sigillare alimenti in contenitori di vetro,
come confetture e salse.

m  Grazie al sottovuoto il tempo di conservazione viene
nettamente prolungato.

= Conservare gli alimenti, come formaggio, pesce o
aglio, senza la preoccupazione degli odori. Grazie
alla sigillatura ermetica durante la creazione di vuo-
to, non giungono odori indesiderati verso l'esterno e
non si trasmettono sapori di altri alimenti.

m | sacchetti o i contenitori per sottovuoto, sigillati, so-
no lo strumento di trasporto ideale per gli alimenti li-
quidi. Sono facili da maneggiare, evitano perdite e
sSono poco ingombranti.

ATTENZIONE!

Contenitori in vetro troppo alti danneggiano il coper-

chio di vetro dell'apparecchio.

» Non utilizzare contenitori in vetro di un'altezza supe-
riore a 80 cm.

max. 80 mm

Note

m  Usare soltanto vasetti avvitabili, resistenti e intatti.

= Serrare bene i contenitori soltanto a mano. Grazie
alla formazione di vuoto, il contenitore viene auto-
maticamente chiuso.

= Non tutti i vasetti o i coperchi sono adatti a essere
richiusi sotto vuoto. Dopo aver proceduto alla mes-
sa sottovuoto verificare che il sottovuoto sia stato ef-
fettivamente creato. Un coperchio incurvato verso il
basso, che si riesce ad aprire soltanto applicando
molta forza, € segno che il processo di creazione
del sottovuoto ha funzionato. Se si preme il dito sul
coperchio e poi lo si lascia andare e si sente un
“clac” e il coperchio si apre facilmente, significa che
non & stato creato il vuoto. Ripetere il processo di
creazione del sottovuoto oppure utilizzare vasetti av-
vitabili maggiormente adatti.

m  Prima di procedere con le operazioni di sottovuoto,
controllare la qualita degli alimenti.

= Mettere sottovuoto esclusivamente alimenti freddi,
preferibilmente a una temperatura compresa tra
1°Ce-8°C.

= |niziare con i livelli di sottovuoto piu bassi tra quelli
raccomandati.

= Dopo il prelievo dal luogo di conservazione, control-
lare la qualita degli alimenti. Non utilizzare alimenti
di dubbia qualita.



Smaltimento it

Alimenti, conservati a temperatura ambiente (da 20 °C a 23 °C)

Alimento Livello di sottovuoto Consiglio

Prodotti da forno 1,2,3

Dolci e biscotti secchi 1

Te e caffé 1,2, 3 Conservazione al buio

Riso e pasta 2 creazione del vuoto in un contenitore
Farina e semolino 1

Noci senza guscio 3 Conservazione al buio

Frutta secca 3

Cracker e patatine 1,2 creazione del vuoto in un contenitore

Alimenti freschi congelati (da-18 °C a -16 °C) o conservati nel frigorifero (da3 °Ca 7 °C)

Alimento Livello di sottovuoto Consiglio

Pesce 3

Pollame 3

Carne 3

Salame a pezzi 3

Salame a fette 3

Formaggio duro 3

Formaggio molle 2 creazione del vuoto in un contenitore
Verdura 2 Pelare e bollire preventivamente
Insalata a foglie lavata 2 creazione del vuoto in un contenitore
Erbe aromatiche 1,2 creazione del vuoto in un contenitore
Frutta dura 3

Frutta morbida 2 creazione del vuoto in un contenitore

E consigliato un precongelamento

13 Smaltimento

13.1 Rottamazione di un apparecchio
dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-
mette di recuperare materie prime preziose.

1. Staccare la spina del cavo di alimentazione.

2. Tagliare il cavo di alimentazione.

3. Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti-
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.

Questo apparecchio dispone di con-
trassegno ai sensi della direttiva eu-
ropea 2012/19/UE in materia di ap-
parecchi elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’lUnione Europea.

=y

14 Servizio di assistenza clienti

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secon-
do il corrispondente regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti per
un periodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in
circolazione dell'apparecchio all'interno dello Spazio
€CoNnomico europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti &
gratuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del pro-
duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.
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14.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di La targhetta con i numeri si trova aprendo lo il casset-
roduzione (FD to. - o .

P . (FD) _ _ _ _ Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD) del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-

sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec- mente.

chio.

15 Istruzioni per il montaggio

Osservare queste informazioni durante il montaggio 15.2 Fornitura pannelli
dell'apparecchio.

| pannelli vengono forniti in un imballaggio separato.

<>
>
15.1 Contenuto della confezione
Dopo il disimballaggio controllare che tutti i componen-
ti siano presenti e che non presentino danni dovuti al 1w
trasporto.
N—"

15.3 Dimensioni apparecchio
Qui sono riportate le dimensioni dell'apparecchio

15.4 Mobile da incasso

Qui sono riportate le avvertenze per un montaggio si- Montaggio in un mobile a colonna

curo.

ATTENZIONE!

Il montaggio dietro un pannello decorativo pud causare

il surriscaldamento dell'apparecchio.

» Non montare l'apparecchio dietro a un pannello de-
corativo.
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In caso di montaggio sotto un piano di lavoro o sotto
un piano cottura utilizzare le seguenti dimensioni:

%‘a

-

$140 IC

[e

I
ol el

Dimensioni in mm a rialzato o a filo

c rialzato o a filo

Senza piano cottura 160
Piano cottura a induzione 30/30 200/201
Piano cottura con sistema  40/40 210/211
a induzione sull'intera su-

perficie

Piano cottura a gas 20/30 190/193
Piano cottura elettrico 30/30 190/197

a: spessore consigliato della superficie di lavoro secon-
do le istruzioni per il montaggio del piano cottura.

b: distanza necessaria tra piano cottura e cassetto per
sottovuoto.

c: distanza necessaria tra la superficie d'appoggio del
cassetto per sottovuoto e la parte inferiore della super-
ficie di lavoro.

Nota: Rispettare le istruzioni di montaggio del piano
cottura.

15.5 Montaggio sicuro

Osservare le presenti avvertenze di sicurezza
durante il montaggio dell'apparecchio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.
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it Istruzioni per il montaggio

A\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Un isolamento danneggiato del cavo di allac-

ciamento alla rete costituisce un pericolo.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento
alla rete a contatto con fonti di calore.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento
alla rete a contatto con spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai
il cavo di allacciamento alla rete.

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

E pericoloso utilizzare un cavo di alimentazio-

ne con una prolunga e un adattatore non am-

messo.

» Non utilizzare cavi di prolunga o prese mul-
tiple.

» Utilizzare esclusivamente gli adattatori e i
cavi di alimentazione approvati dal produt-
tore.

» Se il cavo di alimentazione é troppo corto e
non & disponibile un cavo di alimentazione
piu lungo, contattare un elettricista per mo-
dificare l'installazione domestica.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Durante il montaggio possono essere acces-
sibili parti appuntite.
» |Indossare guanti protettivi.

15.6 Avvertenze sul collegamento elettrico

Per eseguire il collegamento elettrico dell'apparecchio

in sicurezza, osservare le presenti avvertenze.

m | 'apparecchio puo essere collegato solamente a
una presa con messa a terra installata secondo le
istruzioni. Lo spostamento di una presa o la sostitu-
zione del cavo di allacciamento possono essere ef-
fettuati unicamente da un elettricista qualificato te-
nendo conto delle relative istruzioni.

= Allacciare I'apparecchio esclusivamente mediante il
cavo fornito in dotazione. Collegare il cavo di ali-
mentazione alla parete posteriore dell'apparecchio.

m | cavi di alimentazione sono disponibili con diversi ti-
pi di prese presso il servizio assistenza clienti.

= Non utilizzare prese multiple, prese a ciabatta e pro-
lunghe. In condizioni di sovraccarico sussiste il peri-
colo di incendio.

= Se dopo il montaggio la spina non & piu raggiungi-
bile, durante la posa fissa dell'installazione elettrica,
prevedere un dispositivo di separazione nelle fasi
seguenti alla determinazione dell'allestimento.

15.7 Utensili

Per il montaggio sono necessari i seguenti utensili.
= Metro a nastro

= Calibro

= Matita

= Angolare
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Cacciavite Torx 20
Cacciavite grande a lama piatta
Pinza universale

15.8 Combinazione con altri apparecchi

Osservare le avvertenze relative alla Seamless Combi-
nation.

Montare sempre il cassetto per sottovuoto sulla base
solida di un mobile.

Il cassetto per sottovuoto non pud essere collocato su
un altro cassetto o sul ripiano intermedio in metallo.
La procedura di montaggio dei pannelli decorativi
Seamless é riportato nelle relative istruzioni.

15.9 Montaggio

Preparazione dell'apparecchio

Nell'apparecchio € integrata una pompa che contiene

olio. Solo in caso di forte inclinazione, I'olio pud fuoriu-

scire dalla pompa. Non ribaltare I'apparecchio e non

collocarlo su un bordo.

ATTENZIONE!

In caso di ribaltamento o inclinazione, l'olio della pom-

pa per il vuoto potrebbe fuoriuscire e danneggiare I'ap-

parecchio.

» Non spostare l'apparecchio senza il blocco per il
trasporto per la pompa installato.

» Dopo lo smontaggio e prima dello spostamento, fis-
sare nuovamente il blocco per il trasporto.

Requisito: Durante la rimozione del blocco per il tra-
sporto e il montaggio del filtro dell'olio utilizzare I'uten-
sile adatto.

1. Sollevare delicatamente 'apparecchio dall'imballag-

NSy
S

2. Rimuovere il blocco per il trasporto per la pompa
sul lato superiore dell'apparecchio.




3. Fissare il blocco per il trasporto per altri impieghi
sulla parete posteriore dell'apparecchio.

5. Porre la copertura nell'apertura e spostarla verso si-

nistra.

( N\
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6. A AVVERTENZA - Pericolo di ribaltamento!
Dopo la rimozione del blocco per il trasporto si pud
aprire il cassetto e ribaltare I'apparecchio.

» Tenere il cassetto chiuso.

» Applicare del peso sopra l'apparecchio.

» Aprire il cassetto soltanto se la protezione antiri-
baltamento & stata montata.

Rimuovere le viti dei blocchi per il trasporto.

7.

Istruzioni per il montaggio it

Inserire il cavo di allacciamento alla parete posterio-
re dell'apparecchio.

Preparazione dei mobili

>

Montare la protezione antiribaltamento. Assicurarsi
che le viti siano fissate nella parte superiore dei fori
allungati.
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Nota: La protezione antiribaltamento puo essere rego-
lata in altezza per spostare l'apparecchio in maniera
pit agevole all'interno del mobile.

Montaggio dell’apparecchio

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Un isolamento danneggiato del cavo di allacciamento
alla rete costituisce un pericolo.

>

Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a
contatto con fonti di calore.

Non mettere mai il cavo di allacciamento alla rete a
contatto con spigoli vivi.

Non piegare, schiacciare 0 modificare mai il cavo di
allacciamento alla rete.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!
Dopo la rimozione del blocco per il trasporto il cassetto
potrebbe aprirsi in modo brusco.

>

Trasportare I'apparecchio in modo tale che il casset-
to non si apra inavvertitamente.

Inserire il cavo di allacciamento in una presa di
messa a terra.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Il peso elevato dell'apparecchio pud causare lesio-
ne durante il sollevamento.

» Non sollevare 'apparecchio autonomamente.

Spingere l'apparecchio nel mobile.
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3. Centrare I'apparecchio. 3. Spostare verso l'alto o verso il basso il frontale del
mobile.

L 3

O 1
T o C

4. Fissare l'apparecchio con le viti.

Regolazione del frontale del mobile i io del f le del bil
Se necessario regolare il frontale del mobile in vertica- Issagglo del frontale e_ mo '_e
le. » Serrare nuovamente le viti laterali.
1. Aprire il cassetto.

2. Allentare le viti laterali.

€
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Applicazione degli elementi di fissaggio

Per riuscire ad applicare i pannelli, & prima necessario
applicare i quattro elementi di fissaggio.

1. Ripiegare I'elemento di fissaggio.

@
S
~
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o

N
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2. Agganciare in basso I'elemento di fissaggio e pre-
mere in alto finché non & posizionato.

Applicare in alto gli elementi di fissaggio rossi.
Applicare in basso gli elementi di fissaggio verdi.

Applicazione dei pannelli
Innestare i due pannelli sugli elementi di fissaggio.

1. Inserire i pannelli a sinistra e a destra finché non si
sente un clic.
— Assicurarsi che il lato smussato sia all'interno.

~
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2. Verificare che i pannelli a sinistra e a destra siano
allineati in verticale.

Allineamento dei pannelli

Se necessario, € possibile allineare i pannelli a destra

e a sinistra. A tal fine, devono essere smontati.

1. Aprire il cassetto.

2. Afferrare il pannello con una mano.

3. Disinnestare il pannello effettuando un movimento
rotatorio.

| —

|I' N\ /ﬂ/
4. Ruotare verso destra o verso sinistra I'eccentrico

con un cacciavite a taglio.
5. Riapplicare i pannelli.

Istruzioni per il montaggio it

Combinazione del cassetto per sottovuoto con
un altro apparecchio

ATTENZIONE!

In fase di inserimento di un apparecchio sul cassetto

per sottovuoto, il relativo pannello frontale pud essere

danneggiato.

» In fase di inserimento dell'apparecchio prestare at-
tenzione a non danneggiare il pannello frontale del
cassetto per sottovuoto.

» Prima di installare un altro apparecchio, aprire il
cassetto per sottovuoto, posizionare un panno sul
pannello frontale e chiudere il cassetto per sottovuo-
to al fine di proteggere il relativo pannello frontale
da eventuali danni.

1. Combinare solo apparecchi idonei dello stesso mar-
chio e della stessa serie.

2. Per prima cosa montare il cassetto per sottovuoto.

3. Inserire I'apparecchio nel mobile ad incasso sul cas-
setto per sottovuoto.

4. Rispettare le istruzioni per il montaggio dell'apparec-

chio.
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1 Veiligheid

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in
acht.

1.1 Algemene aanwijzingen

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door.

» Bewaar de gebruiksaanwijzing en de pro-
ductinformatie voor later gebruik of voor
volgende eigenaren.

m Sluit het apparaat in geval van transport-
schade niet aan.

1.2 Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor inbouw.
Houd het speciale installatievoorschrift aan.
Apparaten zonder stekker mogen alleen door
geschoold personeel worden aangesloten. Bij
schade door een verkeerde aansluiting kunt u
geen aanspraak maken op garantie.
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Gebruik het apparaat uitsluitend:

= om levensmiddelen in geschikte vacumeer-
zakken of vacumeerhouders te vacumeren
en om folie te sealen.

m voor huishoudelijk gebruik en in gesloten
ruimtes binnen de huiselijke omgeving.

® ot een hoogte van 4000 m boven zeeni-
veau.

1.3 Inperking van de gebruikers

Dit apparaat kan worden bediend door kinde-
ren vanaf 8 jaar en door personen met fysie-
ke, sensorische of geestelijke beperkingen of
met gebrekkige ervaring en/of kennis, indien
zij onder toezicht staan of zijn geinstrueerd in
het veilige gebruik van het apparaat en de
daaruit resulterende gevaren hebben begre-
pen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spe-
len.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen, tenzij
ze 15 jaar of ouder zijn en onder toezicht
staan.

Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8
jaar niet bij het apparaat of de aansluitkabel
kunnen komen.

1.4 Veilig gebruik

/A WAARSCHUWING - Kans op

brandwonden!

De sealbalk in het vacuimcompartiment

wordt bij veelvuldig gebruik en lange sealtij-

den zeer heet.

» Nooit de hete sealbalk aanraken.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de
buurt zijn.

/A WAARSCHUWING - Kans op elektrische

schok!

Binnendringend vocht kan een elektrische

schok veroorzaken.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger
gebruiken om het apparaat te reinigen.

Een beschadigd apparaat of een beschadigd

netsnoer is gevaarlijk.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het ap-
paraat van het elektriciteitsnet te scheiden.
Altijd aan de stekker van het netsnoer trek-
ken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is
beschadigd, dan direct de stekker van het



netsnoer uit het stopcontact halen of de ze-
kering in de meterkast uitschakelen.

» Contact opnemen met de servicedienst.
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Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel
mag reparaties aan het apparaat uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveon-
derdelen worden gebruikt voor reparatie
van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat bescha-
digd raakt, moet het ter vermijding van risi-
co's worden vervangen door de fabrikant,
de servicedienst of een andere gekwalifi-
ceerde persoon.

/A WAARSCHUWING - Kans op brand!

De sealbalk in het vacuimcompartiment

wordt zeer heet. Brandbare dampen kunnen

dan vlam vatten.

» Geen brandbare vloeistoffen vacumeren in
de vacumeerzak.

» Geen brandbare materialen en voorwerpen
binnenin het apparaat bewaren.

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Zelfs kleine barsten in het glazen deksel kun-

nen ertoe leiden dat dit bij een vacuum implo-

deert.

» De netstekker uit het stopcontact halen of
de zekering in de meterkast uitschakelen.

» Contact opnemen met de servicedienst.

Een verkeerd gebruik van de vacumeerlade

kan lichamelijk letsel tot gevolg hebben.

» Geen op het apparaat aangesloten slangen
in lichaamsopeningen steken.

» Geen levende dieren vacumeren.

Materiéle schade voorkomen nl

A WAARSCHUWING - Kans op gevaar

voor de gezondheid!

Tijdens het vacumeren vervormen het vacu-

umcompartiment en het glazen deksel zich

door de hoge onderdruk. De beschermings-
laag van het glas kan beschadigd worden en
het glazen deksel kan barsten.

» Worden er schroefglazen, andere harde
vormen en levensmiddelen die niet van
vorm kunnen veranderen gevacumeerd in
het compartiment met gesloten deksel, dan
mogen ze niet met het deksel in contact
komen.

» Harde vormen en onvervormbare levens-
middelen mogen niet hoger zijn dan
80 mm.

/A WAARSCHUWING - Kans op

verstikking!

Kinderen kunnen verpakkingsmateriaal over

het hoofd trekken en hierin verstrikt raken en

stikken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kin-
deren houden.

» Laat kinderen niet met verpakkingsmateri-
aal spelen.

Kinderen kunnen kleine onderdelen inademen

of inslikken en hierdoor stikken.

» Kleine onderdelen uit de buurt van kinde-
ren houden.

» Kinderen niet met kleine onderdelen laten
spelen.

2 Materiele schade voorkomen

LET OP!

Schade aan het apparaat kan de veiligheid aanzienlijk

beinvloeden.

» Het apparaat voor elk gebruik op schade controle-
ren.

» Intactheid van het glazen deksel controleren.

» Nooit een beschadigd apparaat in gebruik nemen.

» Contact opnemen met de servicedienst.

Onachtzaamheid bij het gebruik kan tot beschadiging

van het apparaat leiden.

Het glazen deksel langzaam openen en sluiten.

Geen voorwerpen op het glazen deksel plaatsen.

Het apparaat niet als werkvlak of stelvlak gebruiken.

Geen voorwerpen op het glazen deksel laten vallen.

De lade bij het gebruik volledig uittrekken.

De lade na het gebruik volledig sluiten.

vV Yy vy VvVyYVvYyy

Vreemde voorwerpen in het vacuimcompartiment be-

schadigen het apparaat.

» Voor het sluiten van het glazen deksel controleren
of zich geen vreemde voorwerpen in het vaculm-
compartiment bevinden.

De incorrecte plaatsing van de afdichting of een be-

schadigde afdichting hinderen de werking van het ap-

paraat en kunnen het apparaat beschadigen.

» De correcte plaatsing van de afdichting van het gla-
zen deksel controleren.

» Het draagvlak van de afdichting moet schoon zijn
en vrij van vreemde voorwerpen.

» De afdichting niet door puntige of scherpe voorwer-
pen beschadigen.

» Nooit een apparaat met defecte afdichting gebrui-
ken.
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» Bij een defecte afdichting contact opnemen met de » Geen reeds geopende verkoopsverpakkingen ge-
servicedienst. bruiken.

Het openen van het glazen deksel met behulp van ge- » Het te vacumeren product met een uitgangstempe-

reedschap leidt tot schade aan het apparaat. ratuur van 1-8 °C verwerken.

» Bij een stroomuitval tijdens het vacumeren wachten » De vloeistoffen in de vacumeerzak niet op het hoog-
tot de stroomtoevoer opnieuw tot stand is gebracht. ste niveau vacumeren. Vacumeerniveau 2 gebrui-
Het vaculm in het vacuiimcompartiment blijft be- ken.
houden. Het vacumeren opnieuw starten. » De zak dichtlassen wanneer er zich teveel blaasjes

Lekkende damp door het koken bij te hoge temperatu- vormen.

ren kan tot functiestoringen leiden.
» Uitsluitend voor het vacumeren geschikte zakken
gebruiken.

3 Milieubescherming en besparing

3.1 Afvoeren van de verpakking

De verpakkingsmaterialen zijn milieuvriendelijk en kun-
nen worden hergebruikt.

» De afzonderlijke componenten op soort gescheiden
afvoeren.
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4 Uw apparaat leren kennen

4.1 Functie

Tijdens het vacumeren wordt er lucht uit het vacutim-
compartiment en uit de zak weggepompit.

Hierbij ontstaat een hoge onderdruk in het comparti-
ment. Hoe hoger het vacumeerniveau, des te minder
lucht er in het compartiment en de zak blijft en des te
hoger het drukverschil met de omgeving is.

Als het gekozen vacumeerniveau is bereikt, dan wordt
de sealbalk tegen de siliconenbalk op het glazen dek-
sel gedrukt. Hierbij wordt de zak geseald.

Na een korte afkoelingstijd stroomt er duidelijk hoor-
baar lucht terug in het compartiment. De zak trekt ver-
volgens in één keer samen en omsluit het levensmid-
del. Vervolgens gaat het glazen deksel van de lade
open.

4.2 Apparaat

Hier vindt u een overzicht van de onderdelen van uw
apparaat.

BN S

Glazen deksel

Luchtuitlaat
Sealbalk

Vacuumcompartiment

o~ ool

Bedieningspaneel

4.3 Bedieningselementen

Via het bedieningsveld kunt u alle functies van uw ap-
paraat instellen en informatie krijgen over de gebruiks-
toestand.

[} ol < A

4.4 Vacumeerniveaus

De vacumeerniveaus 1 tot 3 bereiken verschillende va-
culmgraden.

Bij het vacumeren in de container zijn de vaculimgra-
den lager en daarmee beter geschikt voor bepaalde le-
vensmiddelen. Wanneer de externe vaculmadapter
wordt opgezet, herkent de vacumeerlade automatisch
welke functie op dat moment is geactiveerd.

Vacumeerniveaus 1 2 3

Vacumeren in de zak 80% 95% 99 %

Sym- Betekenis Verklaring

bool

(') Inschakelen Apparaat inschakelen

Uitschakelen Apparaat uitschakelen

M Vacumeerniveau Vacumeerniveau kiezen

= Sealtijd Sealtijd kiezen
Vacumeerzak voortijdig
sealen

D Start Vacumeren starten

(] Stop Vacumeren afbreken

« Droging De droogfunctie voor de

pomp gebruiken

>

Opmerking Storingstabel in acht ne-

men

Het vacumeren van contai- 50% 75% 90 %
ners (bewaardozen) en fles-
sen
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4.5 Aanslagstop

De aanslagstop fixeert de vacumeerlade in geopende
toestand.

Wanneer de vacumeerlade volledig wordt geopend,
dan blokkeert de aanslagstop de lade en voorkomt zo
dat het glazen deksel tegen het bovenliggende meu-
belfront of tegen het werkblad komt.

5 Accessoires

Gebruik alleen originele accessoires. Deze zijn op het apparaat afgestemd.

Accessoires Eigenschap

Gebruik

Externe vaculmadapter

©

VacuUmhouders of flessen vacumeren.

Vacumeerslang

@

Verbind de externe vacumeeradapter met de
vaculmcontainer of de flesadapter.

Flessluitingen

Houdt geopende wijn goed.

Flessenadapter

Flessen aansluiten op vacumeerslang.

Vacumeerzak 180 x 280 mm (50 stuks)

240 x 350 mm (50 stuks)

5.1 Meer accessoires

Meer accessoires kunt u kopen bij de service, of op
het internet.

U vindt een aanbod voor uw apparaat op internet of in
onze brochures:

www.neff-home.com

Voor de verschillende apparaten zijn specifieke acces-
soires beschikbaar. Geef bij de aankoop altijd de pre-
cieze aanduiding (E-nr.) van uw apparaat op.

Welke accessoires beschikbaar zijn voor uw apparaat,
kunt u zien in de online-shop of navragen bij de klan-
tenservice.

Overige accessoires Bestelnummer service

Vacumeerzak 180 x 17000224
280 mm (100 stuks)
Vacumeerzak 240 x 17000225

350 mm (100 stuks)

6 De Bediening in essentie

6.1 Apparaat openen

1. Druk op het midden van het front van de lade.

v De vacumeerlade springt er iets uit.

2. Pak de vacumeerlade aan de zijkant beet en trek
deze volledig uit.

6.2 Apparaat sluiten

» De vacumeerlade in het midden vastnemen en te-
rugschuiven.

44

6.3 Apparaat inschakelen
» O indrukken.

6.4 Apparaat uitschakelen

Als u het apparaat 10 minuten lang niet bedient, scha-
kelt het automatisch uit.

» Druk op O.
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7 Vacumeren in de zak

In de zak gevacumeerde levensmiddelen zijn langer
houdbaar. U kunt zo de levensmiddelen marineren of
voor de bereiding sous-vide voorbereiden.

7.1 Geschikte vacumeerzakken
Gebruik een geschikte vacumeerzak om een optimaal

resultaat te bereiken.

Gebruik de originele va-

cumeerzakken die bij het
apparaat zijn geleverd of
die u als vervangend on-
derdeel kunt bestellen.

m  Deze zakken zijn ge-
schikt voor een tempe-
ratuurbereik van
-40°C tot 100°C.

m  De optimale sealtijd
voor deze zakken is
stand 2.

= De zakken zijn ge-
schikt voor het gebruik
in de magnetron.
Breng de zakken in al-
vorens ze in de mag-
netron te verwarmen.

Gebruik uitsluitend zak-
ken die geschikt zijn voor
het vacumeren van le-
vensmiddelen.

In de handel verkrijgbare

producten onderscheiden

zich wat betreft kwaliteit,

temperatuurbestendig-

heid, materiaal en opper-

vlak.

De sealtijd van de vacu-

meerzak is altijd afhanke-

lijk van het materiaal

waarvan hij is gemaaki.

= Dunwandige zakken:
sealniveau 1

= Dikker materiaal: seal-
niveau 2 of hoger

Gebruik zakken met een
maximale breedte van
240 mm.

De lengte van de sealbalk
begrenst de afmetingen
van de mogelijke vacu-
meerzakken.

7.2 Zak vullen
Vereisten

m De zakrand is schoon en droog.
= Aan de zakrand in de omgeving van de naad bevin-
den zich geen resten van levensmiddelen.

1. De rand van de zak ca. 3 cm omslaan.

— N

2

De levensmiddelen in de vacumeerzak naast elkaar

plaatsen.

De rand van de zak opnieuw terugbrengen.

L2

Tip: Om het overzicht over uw zakken en de daarin ge-
vacumeerde levensmiddelen te bewaren, noteert u de
vacumeerdatum en de inhoud op de zak.

7.3 In de zak vacumeren

Vereiste: De uitgangstemperatuur van de levensmidde-
len ligt idealiter tussen de 1 en 8°C.

1.
2.
3.

4.

Open het glazen deksel.

Leg de vacumeerzak in het compartiment.

Let er op dat de luchtafvoeropening vrij ligt, zodat
de pomp de lucht uit het compartiment kan zuigen.
Let er op dat de zak zich in het midden bevindt en
de uiteinden van de zak glad op elkaar op de seal-
balk liggen. Om een perfect gesloten lasnaad te ver-
krijgen, de zak met de zakklem fixeren

e

="

Om het vacumeerniveau te kiezen, [l aanraken.

Om de sealtijd te kiezen, &= aanraken.

Sluit het glazen deksel goed en houd het enkele se-
conden dicht.
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8. Druk op D om het vacumeren te starten.

v Het vacumeren begint. De indicaties van de vacu-
meerniveaus pulseren na elkaar rood tot de geko-
zen waarde bereikt is.

v Het sealen begint. De indicaties van het sealniveau
pulseren na elkaar rood tot de gekozen waarde be-
reikt is.

v Het vacumeren kan tot 2 minuten duren.

v Aan het einde van het proces wordt het comparti-
ment belucht. Er klinkt een geluidssignaal.

9. Open het glazen deksel wanneer het vacumeren is
afgerond.

10. /A WAARSCHUWING — Kans op brandwonden!
De sealbalk in het vacuimcompartiment wordt bij
veelvuldig gebruik en lange sealtijden zeer heet.

» Nooit de hete sealbalk aanraken.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.

Neem de gesealde vacuimzak uit het comparti-
ment.
11. Controleer na het vacumeren de sealnaad van de
zak.
- Trek de naad voorzichtig uit elkaar.
- Wanneer de naad niet stand houdt, kies dan een
hoger sealniveau.
- Wanneer de naad vervormt, kies dan een lager
sealniveau of laat het apparaat afkoelen.
Opmerking: Wanneer u meerdere keren direct na el
kaar levensmiddelen in de zak vacumeert, wordt de se-
albalk steeds heter. Dit kan de kwaliteit van de seal-
naad beinvloeden. Kies daarom na een aantal keer va-
cumeren een kortere sealtijd of laat het apparaat tus-
sendoor steeds ca. 2 minuten lang afkoelen.

7.4 Voortijdig sealen

Gebruik deze functie wanneer u snel bedervende le-

vensmiddelen luchtdicht in een zak wilt doen, zonder

dat de zak zich te stevig tegen de inhoud ligt.

1. Raak om het vacumeren te beéindigen en de zak
voortijdig te sealen, I aan.

v Het apparaat geeft het vacumeerniveau aan dat op
dat moment bereikt is.

v Aan het einde van het proces wordt het comparti-
ment belucht.

v Er klinkt een geluidssignaal.

2. Open het glazen deksel.

3. Neem de gesealde vacuimzak uit het comparti-
ment.

Opmerking: Om de zak te sealen heeft de vacumeerla-

de een bepaalde vacuimgraad nodig.

Als u eerst IO aanraakt, pompt de vacumeerlade nog

lucht uit het compartiment tot deze graad bereikt is.

Hierna wordt de zak geseald.

7.5 Vacumeren in de zak afbreken

1. Raak om het vacumeren voortijdig af te breken, [
aan.

v Het apparaat geeft het tot dan bereikte vacumeerni-
veau aan.

v De zak wordt niet geseald.

v Het deksel gaat gemakkelijk open en het comparti-

ment wordt belucht.

Er klinkt een geluidssignaal.

Neem de vacumeerzak uit het compartiment.

N <

8 Vacumeren in de zak

In de zak gevacumeerde levensmiddelen zijn langer
houdbaar.

8.1 In de houder vacumeren

Vacumeer levensmiddelen in een geschikte vaculm-
container , zodat ze langer houdbaar zijn.

1. Open het glazen deksel.

2. Steek de vacumeeradapter op de luchtafvoerope-
ning.

3. Bevestig de slang aan de vacumeeradapter en aan
de vacuimcontainer.

4. Om het vacumeerniveau te kiezen, [l aanraken.
5. Druk op D om het vacumeren te starten.
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v Het vacumeren begint. De indicaties van de vacu-
meerniveaus pulseren na elkaar rood tot de geko-
zen waarde bereikt is.

v Het vacumeren kan tot 2 minuten duren.

v Het bereikte vacumeerniveau is verlicht en er klinkt
een signaal.

6. Maak de slang van de container en de externe va-
cumeeradapter los.

Opmerking: Breek het vacumeren af wanneer er zich

te veel blaasjes vormen. — Pagina 47

8.2 Geschikte vacuimhouders

Gebruik geschikte vacuiumhouders om een optimaal re-
sultaat te bereiken.



Gebruik uitsluitend hou- In de handel verkrijgbare

ders die geschikt zijn voor producten onderscheiden

het vacumeren van le- zich op het gebied van

vensmiddelen. het kwaliteitsbehoud van
de levensmiddelen en het
materiaal.

De vacumeerslang die bij Om de slang te doen pas-

dit apparaat is geleverd, sen, hebt u eventueel een

heeft een diameter van adapter voor uw houder

3 mm. nodig. Vaak zijn dergelijke
adapters al inbegrepen bij
de levering van de vacu-
Umhouder.

Drogen nl

8.3 Vacumeren in de zak afbreken

1. Om het vacumeren voortijdig af te breken, [ aanra-
ken.

v Het apparaat geeft het tot dan bereikte vacumeerni-
veau aan.

2. De slang van de houder en de externe vacui-
madapter losmaken.

9 Drogen

Bij het vacumeren van levensmiddelen komen er zeer

kleine hoeveelheden water in het vacuimpompsys-

teem.

Dit effect treedt sterker op wanneer u vloeistoffen of

zeer vochtige levensmiddelen vacumeert. Om deze re-

den beschikt het apparaat over een droogfunctie waar-

mee het vocht dat zich in de pomp heeft verzameld

weer wordt verwijderd.

= Als het symbool « wit oplicht, dient u gebruik te
maken van de droogfunctie. U kunt het apparaat op
dat moment echter normaal blijven gebruiken.

= Als het symbool « rood oplicht, dient u gebruik te
maken van de droogfunctie.

9.1 Drogen starten

Opmerking: U kunt de vacumeerlade tijdens het dro-
gen sluiten.

1. Het glazen deksel goed sluiten en gesloten houden.

2. Raak « aan.

v Het drogen start en duurt tussen de 5 en 30 minu-
ten.

v Tijdens het proces knippert « rood.

v Aan het einde van het proces wordt de kamer be-
lucht en er klinkt een signaal.

v U kunt het glazen deksel openen.

3. Opmerking: Soms volstaat één keer drogen niet.
Als na één keer drogen « en A rood branden, dan
zit er nog altijd vocht in het pompsysteem.

Wacht tot A\ niet meer brandt.

4. Start het droogproces opnieuw.

10 Reiniging en onderhoud

Reinig en onderhoud uw apparaat zorgvuldig om er
voor te zorgen dat het lang goed blijft werken.

10.1 Reinigingsmiddelen

Geschikte reinigingsmiddelen zijn verkrijgbaar bij de

klantenservice of in de online-shop.

LET OP!

Ongeschikte reinigingsmiddelen kunnen de opperviak-

ken van het apparaat beschadigen.

» Geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen ge-
bruiken.

» Geen sterk alcoholhoudende reinigingsmiddelen ge-
bruiken.
Geen harde schuur- of afwassponsjes gebruiken.
Glasreinigers, schrapers of onderhoudsmiddelen
voor roestvrij staal alleen gebruiken wanneer deze
in de gebruiksaanwijzing voor het betreffende on-
derdeel worden aanbevolen.

» Vaatdoekjes voor het gebruik grondig uitwassen.

10.2 Apparaat reinigen

/A WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

De sealbalk in het vacuimcompartiment wordt bij veel-
vuldig gebruik en lange sealtijden zeer heet.

» Nooit de hete sealbalk aanraken.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.

A\ WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Binnendringend vocht kan een schok veroorzaken.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken
om het apparaat te reinigen.

Vereisten

m Het apparaat is uitgeschakeld.

m De sealbalk in het vacuimcompartiment is afge-
koeld.

1. Het apparaat met een vochtige doek en neutraal rei-
nigingsmiddel, zoals afwasmiddel en water, reini-
gen.

Let er bij de reiniging op dat er geen water of ande-
re vloeistoffen in het vacuimcompartiment binnen-
dringen, vooral niet in de luchtafvoeropening van de
vacumeerpomp.

Het apparaat nooit van binnen of buiten met water
afspuiten.
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2. Laat het apparaat en de accessoires na de reiniging
volledig drogen.

10.3 Glazen front en glazen deksel reinigen

» Het glazen front en het glazen deksel met glasreini-
ger en een zachte doek reinigen.
Geen scherpe schuursponzen of schrapers gebrui-
ken.

10.4 Vacuimcompartiment van roestvrij
staal reinigen

1. Kalkvlekken, vetvlekken, zetmeelvlekken en eiwit-
vlekken altijd onmiddellijk verwijderen. Onder zulke
vlekken kan corrosie ontstaan.

2. Water en een beetje afwasmiddel gebruiken om te
reinigen.

3. Met een zachte doek nadrogen.

10.5 Bedieningspaneel van kunststof
reinigen

» Het bedieningspaneel met een zachte doek reini-
gen.

Geen scherpe schuursponzen of schrapers gebrui-
ken.

10.6 Sealbalk reinigen

LET OP!

Het reinigen in de vaatwasmachine leidt tot beschadi-

gingen.

» Nooit onderdelen van het apparaat in de vaatwas-
machine reinigen.

1. De folieresten van de sealbalk verwijderen.

2. Nooit sealbalken met schurende reinigingsmiddelen
reinigen.

3. Met een zachte doek nadrogen.

10.7 Accessoires reinigen

LET OP!

Het reinigen in de vaatwasmachine leidt tot beschadi-

gingen.

» Nooit onderdelen van het apparaat in de vaatwas-
machine reinigen.

1. Met een vaatdoekje en warm zeepsop reinigen.
2. Met een zachte doek nadrogen.

11 Storingen verhelpen

Kleinere storingen aan het apparaat kunt u zelf verhel-
pen. Raadpleeg voordat u contact opneemt met de
klantenservice de informatie over het verhelpen van
storingen. Zo voorkomt u onnodige kosten.

/\ WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen geschoold vakpersoneel mag reparaties aan
het apparaat uitvoeren.

» Bel de servicedienst als het apparaat defect is.

11.1 Functiestoringen

/\ WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag repa-
raties aan het apparaat uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen
worden gebruikt voor reparatie van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt,
moet het ter vermijding van risico's worden vervan-
gen door de fabrikant, de servicedienst of een ande-
re gekwalificeerde persoon.

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Het vacumeren kan
niet worden gestart. > » Neem contact op met de
verschijnt niet, hoe-
wel het deksel geslo-
ten is.

— "Servicedienst", Pagina 52.

De deurschakelaar op het glazen deksel ontbreekt of wordt niet herkend door het apparaat.

Bij herhaald gebruik

De temperatuurbeveiligingsschakelaar van de sealtransformator is ingeschakeld.

achter elkaar: Het va- 1. Laat het apparaat minstens 10 minuten afkoelen.
cumeren schijnt nor- 2. Laat het apparaat voor de volgende keer dat er wordt gevacumeerd steeds minstens

maal te verlopen,
maar de zak wordt
niet geseald.

2 minuten afkoelen.

3. Start het vacumeren opnieuw.

Het vacumeren duurt Het pompsysteem krijgt te veel vocht.

steeds langer. » Start het drogen.

- "Drogen starten", Pagina 47

Het pompsysteem is zeer heet.
1. Laat het apparaat afkoelen.

2. Start het vacumeren opnieuw.
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Storing

Oorzaak en probleemoplossing

De zak is defect zo-
dat er geen vaculim
in de vacumeerzak
blijft bestaan.

Gaten kunnen ontstaan doordat het vacumeerproduct scherpe delen heeft, zoals botten.

1. Controleer de zak op schade.

2. Gebruik een andere zak.

3. Plaats scherp vacumeerproduct zodanig in de zak dat de zakwand niet kan worden be-
schadigd.

De sealnaad is fout,
zodat er geen vacu-
dm in de vacumeer-
zak blijft bestaan.

De gekozen sealtijd is niet geschikt voor de foliemantel.
» Kies een andere sealtijd.

Er bevinden zich vloeistoffen, vetten of kruimels of plooien langs de sealnaad.

1. Zorg ervoor dat de zak droog is en volledig en zonder vouwen op de sealbalk ligt.
2. Gebruik een andere zak.

3. Sla de rand van de zak voor het vullen ca. 3 cm om.

Het deksel kan niet
worden geopend.

Er heeft zich een licht vacuim gevormd, waardoor het deksel gesloten blijft.

1. Open het deksel nooit met geweld.

2. Start het vacumeren opnieuw en breek dit onmiddellijk af.
3. Koppel het apparaat los van de voedingspanning.

4. Neem het apparaat na 30 seconden opnieuw in gebruik.
5. Raak O langer dan 5 seconden aan.

v Het apparaat wordt teruggezet.

11.2 Aanwijzingen

op het display

Storing Oorzaak en probleemoplossing
A\ verschijnt na enke- Het glazen deksel is niet goed gesloten.
le seconden.

1. Open en sluit het glazen deksel opnieuw.
2. Druk gedurende de eerste seconden licht op het glazen deksel.

De afdichting van het glazen deksel ligt niet goed.
» Controleer de afdichting.

De afdichting van het glazen deksel is vervormd.
» Druk de afdichting voorzichtig recht.

Het deksel van de externe vaculimhouder is niet goed gesloten.

1. Controleer of de externe vaculimadapter goed zit.
2. Gebruik alleen geschikte vacutimhouders.

De externe vacumeeradapter zit niet goed op de luchtafvoeropening van het vacumeercom-
partiment.

» Controleer of de externe vaculmadapter goed zit.

A\ verschijnt nadat de
pomp 2 minuten in
werking is geweest.

Vloeistoffen beginnen met toenemende onderdruk te koken, zodat het vacudm niet opge-
bouwd kan worden.

1. Vacumeer alleen koude vloeistoffen.

2. Als het vaculimcompartiment vochtig is, dient u het droog te vegen.

3. Zodra er grotere blaasjes ontstaan dient u de vacumeerzak voortijdig te sealen.

4. Kies een lager vacumeerniveau.

« en A\ branden na
het drogen.

Eén keer drogen was niet voldoende.
1. Wacht tot A\ niet meer brandt.
2. Herhaal het drogen.

— "Drogen starten”, Pagina 47

12 Zo lukt het

Voor verschillende gerechten vindt u hier de bijpassen- 12.1 Vacumeren voor het sous-vide koken
de instellingen alsmede de beste accessoires en vor- .

men. Wij hebben het advies optimaal op uw apparaat Met uw vacumeerlade kunt u levensmiddelen voorbe-
afgestemd. reiden op de bereiding sous-vide. De bereiding sous-vi-

de betekent het klaarmaken van gerechten ,onder va-
culm®, bij lage temperaturen tussen 50 - 95°C, bij
100% stoom of au bain-marie.

49



nl Zo lukt het

De gerechten worden met behulp van de vacumeerla-
de luchtdicht verpakt in een speciale hittebestendige
kookzak.

A WAARSCHUWING - Kans op gevaar voor de

gezondheid!

De bereiding sous-vide gebeurt bij lage temperaturen

kan bij niet-naleving van de gebruiks- en hygiénevoor-

schriften tot schade aan de gezondheid leiden.

» Alleen levensmiddelen gebruiken die vers en van
hoge, onberispelijke kwaliteit zijn.

De handen wassen en ontsmetten.

» Wegwerphandschoenen, een kooktang of een grill-
tang gebruiken.

» Kritische levensmiddelen zoals gevogelte, eieren en
vis dienen zeer zorgvuldig te worden klaargemaakt.
Groente en fruit altijd grondig wassen en schillen.
Zorg ervoor dat bereidingsoppervlakken en snijplan-
ken schoon zijn.

» Voor verschillende soorten levensmiddelen aparte
snijplanken gebruiken.

» Koelketen slechts kort onderbreken voor het voor-
bereiden van de levensmiddelen.

» Gevacumeerde gerechten in de koelkast bewaren
voordat u met het bereidingsproces begint.

» Na het bereidingsproces de gerechten direct consu-
meren en niet langer bewaren, ook niet in de koel-
kast. Ze kunnen niet opnieuw worden verwarmd.

Opmerkingen

m  Gebruik voor de bereiding sous-vide alleen de mee-
geleverde vacumeerzakken. U kunt de vacumeer-
zakken nabestellen.

= Maak de gerechten niet klaar in de zakken waarin
ze bij verkoop zaten, bijv. vis in porties. Deze zak-
ken zijn niet geschikt voor de bereiding sous-vide.

= Plaats de levensmiddelen in de zak naast en niet op
elkaar.

Vacumeren voor het sous-vide koken

1. Om een gelijkmatige warmteoverdracht en dus een
perfect kookresultaat te bereiken, het hoogste vacu-
meerniveau voor het vacumeren van gerechten ge-
bruiken.

2. V&or het bereiden controleren of het vacuim in de
zak intact is. Hiervoor volgende punten in acht ne-
men:

- In de vacumeerzak bevindt zich geen lucht.

- De lasnaad is correct gesloten.

- In de vacumeerzak zijn geen gaten. Geen kern-
temperatuursensor gebruiken.

- Gezamenlijk gevacumeerde vleesstukken of vis-
stukken mogen niet direct tegen elkaar zijn ge-
drukt.

— Groente en desserts zijn vlak gevacumeerd.

3. Als de vacumeerzak niet ideaal is gevuld, het pro-
duct in een nieuwe zak doen en opnieuw vacume-
ren.

Opmerking: Om te verhinderen dat gassen, zoals bijv.
bij groente, uit het levensmiddel ontsnappen, de le-
vensmiddelen maximaal een dag voor het bereidings-
proces vacumeren. De gassen verhinderen de warmte-
overdracht of veroorzaken dat de gerechten door de
vaculmdruk hun structuur en hierdoor hun bereidings-
gedrag veranderen.
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12.2 Gasflessen vacumeren

Met de vacumeerlade kunt u ook glazen flessen vacu-
meren en weer afsluiten, zoals bijv. flessen met spijs-
olie.

1. De vacuimadapter zo op de luchtafvoeropening
plaatsen dat de uitvoer voor de slang loodrecht
naar boven wijst.

De flessluiting op de flesopening bevestigen.

De flesadapter op de flessluiting drukken.

De slang aan de vaculmadapter en de flesadapter
bevestigen.

PODN

AN

5. Om het vacumeerniveau te kiezen, ['1 aanraken.
- Flessen altijd op het laagste niveau vacumeren.
- Geen koolzuurhoudende vloeistoffen, zoals bijv.

mousserende wijn, vacumeren.

6. Om het vacumeren te starten, D aanraken.

v Het bereikte vacumeerniveau is verlicht en er klinkt
een signaal.

7. De slang van de flesadapter en de externe vacuU-
madapter losmaken.

8. De flesadapter van de flessluiting losmaken.

12.3 Snel marineren en aromatiseren

Met de vacumeerlade kunt u levensmiddelen zoals bijv.
vlees, fruit en groente snel aromatiseren of marineren.
De conventionele wijze van marineren duurt meestal
zeer lang en is niet erg intensief. Bij het vacumeren in
de zak gaan de celporién van de levensmiddelen open.
De toegevoegde marinade trekt snel in. Hierdoor ont-
staat in veel kortere tijd een aanzienlijk intensievere
smaak.

12.4 Opslag en transport van
levensmiddelen

Door het vacumeren kunt u uw levensmiddelen langer

bewaren en profiteert u van bijkomende voordelen.

= Door de zuurstofarme omgeving in het vacuim blij-
ven vers gevacumeerde levensmiddelen langer
goed als ze op de juiste manier worden bewaard.

= Bjj ingevroren, gevacumeerde levensmiddelen
treedt minder vriesbrand op.

= U kunt levensmiddelen in glazen vormen, zoals bijv.
confituur en sauzen, opnieuw afsluiten.
Het vacumeren verlengt duidelijk de bewaartijd.
Bewaar levensmiddelen zoals kaas, vis of knoflook
zonder dat ze een onplezierige geur ontwikkelen.
De hermetische afsluiting verhindert dat bij het vacu-
meren ongewenste geurtjes vrijkomen en dat de
smaak op andere levensmiddelen wordt overgedra-
gen.



= Afgesloten vacumeerzakken of vaculmhouders zijn
het ideale transportmiddel voor vioeibare levensmid-
delen. Ze zijn gemakkelijk in het gebruik, lekvrij en
ruimtebesparend.

LET OP!
Te hoge glazen vormen beschadigen het glazen deksel
van het apparaat.

» Geen glazen vormen gebruiken die hoger zijn dan
80 cm.

!

max. 80 mm

l

12.5 Aanbevolen instellingen

In dit hoofdstuk krijgt u aanbevelingen voor de vacu-
meerniveaus van verschillende levensmiddelen. Volg
met name de aanwijzingen voor de aanbevolen vacu-
meerniveaus en de voorbereiding van de levensmidde-
len op.

Gevacumeerde levensmiddelen blijven duidelijk langer
vers wanneer ze op de juiste wijze bewaard worden.
Hogere vacumeerniveaus bewaren de kwaliteit, het uit-
zicht en de inhoudsstoffen van de levensmiddelen.

Levensmiddelen bij kamertemperatuur (20 °C tot 23 °C)

Zo lukt het nl

Opmerkingen

m  Gebruik alleen schroefpotten die stabiel en intact
zijn.

= Draai het deksel van de vorm slechts handvast
dicht. Door het vacumeren wordt de vorm automa-
tisch gesloten.

= Niet alle potten of deksels zijn geschikt voor het op-
nieuw sluiten onder vaculim. Controleer na het va-
cumeren of er een vacuum tot stand is gekomen.
Wanneer de deksel naar binnen gewelfd is en al-
leen geopend kan worden door kracht uit te oefe-
nen, wijst dit erop dat het vacumeren gelukt is.
Maakt de deksel tijdens het indrukken en loslaten
een klikgeluid en kan hij gemakkelijk worden geo-
pend, dan is er geen vacudm ontstaan. Vacumeer
opnieuw of gebruik geschikte schroefpotten.

Opmerkingen

m  Gebruik uitsluitend verse levensmiddelen.

= Controleer voor het vacumeren de kwaliteit van de
levensmiddelen.

= Vacumeer uitsluitend koude levensmiddelen, het
beste met een temperatuur tussen 1 °C - 8 °C.

= Begin met de laagste aanbevolen vacumeerniveaus.
Controleer na bewaring de kwaliteit van de levens-
middelen. Gebruik geen levensmiddelen waarvan
de kwaliteit twijfelachtig is.

Levensmiddel Vacumeerniveau Aanbeveling

Brood en banket 1,2,3

Droog gebak en biscuits 1

Thee en koffie 1,2,3 donker bewaren

Rijst en pasta 2 in de houder vacumeren
Meel en griesmeel 1

Noten zonder schil 3 donker bewaren
Gedroogde vruchten 3

Crackers en chips 1,2 in de houder vacumeren

Verse levensmiddelen ingevroren (-18 °C tot t-16 °C) of in de koelkast (3 °C tot 7 °C)

Levensmiddel Vacumeerniveau Aanbeveling

Vis 3

Gevogelte 3

Viees 3

Hele worst 3

Gesneden worst 3

Harde kaas 3

Zachte kaas 2 in de houder vacumeren
Groente 2 van tevoren schillen en blancheren
Kropsla gewassen 2 in de houder vacumeren
Kruiden 1,2 in de houder vacumeren
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Levensmiddel Vacumeerniveau Aanbeveling
Fruit, hard 3
Fruit, zacht 2 in de houder vacumeren

voorvriezen aanbevolen

13 Afvoeren

13.1 Afvoeren van uw oude apparaat

Door een milieuvriendelijke afvoer kunnen waardevolle

grondstoffen opnieuw worden gebruikt.

1. De stekker van het netsnoer uit het stopcontact trek-
ken.

2. Het netsnoer doorknippen.

3. Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deelraadskantoor
kunt u informatie verkrijgen over de actuele afvoer-
methoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in over-
eenstemming met de Europese richt-
liin 2012/19/EU betreffende afge-
dankte elektrische en elektronische
apparatuur (waste electrical and elec-
tronic equipment - WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor
de in de EU geldige terugneming en
verwerking van oude apparaten.

B

14 Servicedienst

Originele vervangende onderdelen die relevant zijn
voor de werking in overeenstemming met de desbetref-
fende Ecodesign-verordening kunt u voor de duur van
ten minste 10 jaar vanaf het moment van in de handel
brengen van het apparaat binnen de Europese Econo-
mische Ruimte bij onze servicedienst verkrijgen.
Opmerking: Het inschakelen van de servicedienst in
het kader van de fabrieksgarantievoorwaarden is gratis.

Gedetailleerde informatie over de garantieperiode en
garantievoorwaarden in uw land kunt u opvragen bij
onze servicedienst, uw dealer of op onze website.

Als u contact opneemt met de servicedienst, hebt u het
productnummer (E-Nr.) en het productienummer (FD)
van het apparaat nodig.

De contactgegevens van de servicedienst vindt u in de
meegeleverde servicedienstlijst of op onze website.

14.1 Producthnummer (E-nr.) en
productienummer (FD)

Het productnummer (E-Nr.) en het productienummer
(FD) vindt u op het typeplaatje van het apparaat.

Het typeplaatje met de nummers vindt u wanneer u de
lade opent.

Om uw apparaatgegevens en de servicedienst-tele-
foonnummers snel terug te kunnen vinden, kunt u de
gegevens noteren.

15 Montagehandleiding

Houd rekening met deze informatie bij de montage van
het apparaat.
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15.1 Inhoud van de verpakking

Controleer na het uitpakken alle onderdelen op trans-
portschade en de volledigheid van de levering.

di
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15.2 Meegeleverde afdekkingen 15.3 Afmetingen van het apparaat
De afdekkingen worden in een afzonderlijke verpakking Hier vindt u de afmetingen van het apparaat.
geleverd.
<>
<>
L
N—"
15.4 Inbouwmeubel
Hier vindt u aanwijzingen voor de veilige inbouw. Inbouw onder het werkblad

LET OP!

Door de inbouw achter een decorplaat is oververhitting
van het apparaat mogelijk.

» Het apparaat niet achter een decorplaat inbouwen.

Inbouw in hoge kast

Bij inbouw onder een werkblad of onder een kookplaat
de volgende afmetingen in acht nemen:

'

ma

|
———4a
Yy
C
— F |[4140
Afmeting in mm a erop geplaatst/viak ge- b c erop geplaatst of viak ge-
monteerd monteerd
Zonder kookplaat 160
Inductiekookplaat 30/30 5 200/201
Zoneloze inductiekookplaat 40/40 5 210/211
Gaskookplaat 20/30 2 190/193
Elektrische kookplaat 30/30 5 190/197
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a: aanbevolen dikte van het werkblad volgens monta-
gehandleiding van de kookplaat.

b: Vereiste afstand tussen kookplaat en vacumeerlade.
c: vereiste afstand tussen opstelvlak van de vacumeer-
lade en de onderkant van het werkblad.

Opmerking: De montagehandleiding van de kookplaat
in acht nemen.

15.5 Veilige montage

Neem bij het monteren van het apparaat de
veiligheidsaanwijzingen in acht.

/A WAARSCHUWING - Kans op

verstikking!

Kinderen kunnen verpakkingsmateriaal over

het hoofd trekken en hierin verstrikt raken en

stikken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kin-
deren houden.

» Laat kinderen niet met verpakkingsmateri-
aal spelen.

/A WAARSCHUWING - Kans op elektrische

schok!

Een beschadigde isolatie van het netsnoer is

gevaarlijk.

» Nooit het aansluitsnoer met warmtebronnen
in contact brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten
of randen in contact brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of
veranderen.

/A WAARSCHUWING - Kans op brand!

Het gebruik van een verlengd netsnoer en

niet-toegestane adapters is gevaarlijk.

» Geen verlengsnoeren of meervoudige stop-
contacten gebruiken.

» Alleen door de fabrikant goedgekeurde
adapters en netsnoeren gebruiken.

» Wanneer het netsnoer te kort is en er geen
langer netsnoer beschikbaar is, neem dan
contact op met een elektrospeciaalzaak om
de huisinstallatie aan te passen.

/A WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Tijdens de montage kunnen scherpe onderde-
len toegankelijk zijn.

» Draag veiligheidshandschoenen.

15.6 Aanwijzingen voor de elektrische
aansluiting
Om het apparaat elektrisch veilig te kunnen aansluiten,

dient u deze aanwijzingen in acht te nemen.
= Het apparaat mag alleen op een geaarde contact-

doos worden aangesloten die volgens de voorschrif-

ten is geinstalleerd. Het aanbrengen van het stop-
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contact of het vervangen van de aansluitkabel mag
uitsluitend worden uitgevoerd door een elektricien,
met inachtneming van de geldende voorschriften.

= Het apparaat mag alleen met de meegeleverde aan-
sluitkabel worden aangesloten. De aansluitkabel
aan de achterkant van het apparaat aansluiten.

= Aansluitleidingen met verschillende stekkertypen zijn
verkrijgbaar bij de servicedienst.

= Geen multistekkers, stopcontactdozen of verlengka-
bels gebruiken. Bij overbelasting bestaat het risico
van brand.

= \Wanneer de stekker na de inbouw niet meer toe-
gankelijk is, moet de geinstalleerde elektrische in-
stallatie in de fasen volgens de instellingsvoorschrif-
ten worden voorzien van een separator.

15.7 Gereedschap

U hebt voor de montage het volgende gereedschap
nodig.

= Meetlint

Schuifmaat

Potlood

Hoek

Schroevendraaier Torx 20

Grote sleufschroevendraaier

Combitang

15.8 Combinatie met overige apparaten

Houd de aanwijzingen voor Seamless Combinaton aan.
De vacumeerlade moet altijd op een vaste meubelbo-
dem worden gemonteerd.

De vacumeerlade mag niet op een andere lade staan
of op een metalen tussenbodem.

De montage van de Seamless decorafdekkingen kunt
u vinden in de montagehandleiding van de decorafdek-
kingen.

15.9 Installatie

Apparaat voorbereiden

In het apparaat bevindt zich een pomp die olie bevat.

Wanneer het te schuin staat kan de olie uit de pomp lo-

pen. Het apparaat niet kantelen of op zijn smalle kant

zetten.

LET OP!

De olie kan bij het hellen of kantelen van de vaculim-

pomp weglopen en het apparaat beschadigen.

» Het apparaat niet bewegen zonder dat er een trans-
portbeveiliging voor de pomp is geinstalleerd.

» Na de uitbouw en voordat de pomp in beweging
komt de transportbeveiliging opnieuw bevestigen.

Vereiste: Bij het verwijderen van de transportbeveili-

ging en bij de oliefiltermontage geschikt gereedschap
gebruiken.



1. Til het apparaat voorzichtig uit de verpakking.

2. De transportbeveiliging voor de pomp aan de bo-
venkant van het apparaat verwijderen.

3. De transportbeveiliging voor het verdere gebruik
aan de achterkant van het apparaat bevestigen.

Montagehandleiding nl

5. Het deksel in de opening leggen en naar links
schuiven.

( B\
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6. /A WAARSCHUWING - Kantelgevaar!
Na het verwijderen van de transportbeveiliging kan
de lade opengaan en het toestel doen kantelen.
» De lade gesloten houden.
» Het apparaat met een gewicht verzwaren.
» De lade pas openen wanneer de kantelbeveili-
ging is gemonteerd.

De transportbeveiligingsschroeven verwijderen.

7. De netaansluitkabel aan de achterkant van het ap-
paraat aansluiten.

Meubel voorbereiden

» Monteer de kantelbeveiliging. Erop letten dat de
schroeven in het bovenste deel van de langgaten
worden bevestigd.

xF — \
2x Ty S
By
N

Opmerking: De hoogte van de kantelbeveiliging is te
verstellen, zodat het apparaat gemakkelijker in het
meubel kan worden geschoven.

/
///\\/\k
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Apparaat monteren
/\ WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Een beschadigde isolatie van het netsnoer is gevaarlijk.

» Nooit het aansluitsnoer met warmtebronnen in con-
tact brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten of ran-
den in contact brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of verande-
ren.

/\ WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Na het verwijderen van de transportbeveiliging kan bij

het transport plots opengaan.

» Het apparaat zodanig transporteren dat de lade niet
per ongeluk opengaat.

1. Steek de netaansluitkabel in een geaard stopcon-
tact.

2. /A WAARSCHUWING — Kans op letsel!
Het hoge gewicht van het apparaat kan bij het optil-
len letsels veroorzaken.
» Het apparaat niet alleen optillen.

Schuif het apparaat in het meubel.

i

=

4. Schroef het apparaat vast.
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Meubelfront instellen
Stel indien nodig het meubelfront verticaal.
1. Open de lade.

2. Draai de schroeven aan de zijkanten los.

3. Verschuif het meubelfront naar boven of
den.

naar bene-

X 2N

*

Meubel

» Draai de schroeven aan de zijkant weer vast.

i

)
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Bevestigingselementen aanbrengen

Om de afdekkingen aan te kunnen brengen, moeten
eerst de vier bevestigingselementen worden aange-
bracht.

1. Bevestigingselement inklappen.

2. Bevestigingselement aan de onderzijde inhangen en
boven aandrukken totdat deze er tegen aan ligt.

Breng de rode bevestigingselementen aan de bo-
venkant aan.

Breng de groene bevestigingselementen aan de on-
derkant aan.

Afdekkingen aanbrengen

De beide afdekkingen moeten op bevestigingselemen-
ten worden gestoken.
1. De beide afdekkingen links en rechts er opsteken
tot een klik hoorbaar is.
— Let er daarbij op dat de afgeschuinde zijde aan
de binnenkant ligt.

2. Controleer of de afdekkingen links en rechts verti-
caal zijn uitgelijnd.

Afdekkingen uitlijnen

Indien nodig kunnen de afdekkingen links en rechts uit-
gelijnd worden. Daarvoor moeten ze gedemonteerd
worden.

Montagehandleiding nl

1. Open de lade.
2. Grijp met een hand onder de afdekking.
3. Klik de afdekking los met een draaibeweging.

| —

||' N\ /ﬂ/
4. Draai de excenter naar links of rechts met een plat-

te schroevendraaier.
5. De afdekkingen weer aanbrengen.

De vacumeerlade met andere apparaten
combineren

LET OP!

Bij het inschuiven van een apparaat op de vacumeerla-

de kan de frontplaat van de warmhoudlade niet be-

schadigen.

» Bij het inschuiven van het apparaat de frontplaat
van de warmhoudlade niet beschadigen.

» Voor de installatie van nog een apparaat de vacu-
meerlade openen, een doek over de frontplaat leg-
gen en de vacumeerlade sluiten, om de frontplaat
van de vacumeerlade tegen beschadiging te be-
schermen.

1. Combineer uitsluitend geschikte apparaten van het-
zelfde merk en dezelfde serie.

2. Eerst de vacumeerlade inbouwen.

3. Het apparaat op de vacumeerlade in de inbouwkast
inschuiven.

4. Houd de montagehandleiding van het apparaat aan.
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(NUIWV AOyw AdBoug ouvdeong, dev udioTaTal
Koveva OIKaiwua eyyunong.
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XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN LOVO:

® [0 TN OUYKOANON o€ KeEVO 0EPOC TPOPIHWV
0€ KOTOAMNAEC OOKOUAEC OUOKeEUQoIaC oe
KEVO OEPOC N 0o DOXEId CUOKEUOOInG oe
KEVO OEPOC KOl VIO TN CUYKOAMNON pepBpa-
VOV.

B OTO IOIWTIKA VOIKOKUPIO KOl 0 KAEIOTOUC
XWPOUG TOU OIKIOKOU TTEPIBGAOVTOC.

B pgexpl eva uyoc armd 4000 m mavw amod TNV
emdaveia TNG 6GAACOOC.

1.3 MePIOPICUOG OPABAG XPNOTWV

AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va xoNOoIPOTIoIEITal
aro maudid oo 8 eTWV KO AVw KAl Ao
TPOOWTIA UE PEIWPEVEC GUOIKEC, a1oONTNPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC KAl EANEIYN EPTIEI-
piac Kal/n yvwong, av emBAETovTal 1) EXouv
KOTOTOTTIOTEl OXETIKG Pe TNV 60O Xprnon
TNC OUOKEUNC KOl €XOUV KATOVONOE!I TOUC KIV-
OUVOUC TIOU QTTOPPEOUV aTTO QUTH.

Ta maudid dev emTpemneTal va maidouv pe Tn
OuoKeun.

O kabaplopdC KOl N ouvTnpnon amod To XPN-
oTn dev EMTPETETAI VA TTPAYUATOTTIOINBOUV
armo ToudId, EKTOC v eival 15 eTwv Kal Avw
KO ETTITNEOUVTAI.

KpataTe To TaudIc Tou €ival KOTw TwV 8 eTwV
HOKPIG OO TN CUOKEUN KOl TO KOAwWDIO ouvOe-
ong.

1.4 AcopaAng xpnon

/\ TMPOEIAONOIHZH - Kivuvog

EYKaUpaTOog!

H doKOC ouykOMNnong otov 6aAapo odpdyi-

oNc o€ Kevo aepoC (EOTAIVETAI TTAPO TTOAU, O€

TTEPIMTWON OUXVOTEPNC XPNONG Kol JEYOAWY

XPOVWV OUYKOANONC.

» Mnv ayyiete TOTE TNV KOuTr) O0KO CUYKOA-
Anonc.

» KpoTdare Ta maidid HOKPIA.

/A NPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog

nAekTpomAngiog!

Mia €10XwPNON UYPOOIOG PTTOPEI VO TIDOKO-

Aeoel nAekTpomAngia.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1) OUOKEUEC KaBapIopoU uWwnAng Tie-
ong, VIo va KaBopioeTe Tn OUOKeU).

Mia cuokeun 1 eva KoAwdIo ouvdeonc Tou

exouv umooTei ¢nuIG gival emmkivouva.

» Mn AeIToupyEiTE TIOTE PIO CUCKEUN TIOU EXEI
uttooTei nuIa.



» Mnv TpaBaTe moTe To KOAWdIO ouvdeonc,
VIO VO ATTOOUVOEOETE TN OUOKEUN ammo Tol
OiKTUO TOUu peupaToc. TpaBaTe MGVTOTE TO
dI1c Tou Kohwdiou ouvdeong.

» OTtav n ouokeun ) To KoAwdIO ouvdeoNC
exel (NUIG, TPORNETE OHEOWE TO PIC TOU KO-
Awdiou ouvdeonc N KaTeBaoTe TNV
ao0dPOAEIC OTO KIBWTIO TWV GOPOAAEIWV.

» KoAeoTe TNV utinpeoia eEUTINEETNONG TTEAO-
Twv. = 2edida 71

O1 OKOTAMNAEG ETIOKEUES eival eMIKIVOUVEG.

» Movo ekmmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTTIKO ETMTPETETAI VO TTOOYHATOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOVO yvNoIO QVTOAMOKTIKG ETITPETETAI VO
XpnolpotmoinBouy yia TNV EMOKEUr TNG OU-
OKEeUNG.

» Edv 10 KoAwdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU
PEUPOTOC QUTAC TNC OUOKeung umooTei ¢n-
HIQ, TTPETIEI VO QVTIKOTAOTOOEI OO TOV KO-
TOOKEUOOTN 1 TNV utnpeoia e€umnpeTnonc
MEAOTWV TOU N OTTO €V AVTIOTOIXO EI0IKEU-
LEVO QATOHO, VIO TNV amodpuyr eMKIVOUVWY
KOTOOTOOEWV.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

H dokOC ouyKOMNong otov 6AGAapo odpayi-

onc o€ Kevo aepoc CeoTaiveTal Tapa ToAU. Ol

eUPAEKTEC avolOUpIGOEIC PTToPE] var avadAe-

youv.

» Mn odpayileTe 0e KEVO BEPOC KOVEVD EU-
HGAEKTO UYPO PEOO OTN OOKOUAO OUOCKEUOIOI-
OC 0€ KeEVO OEPOC.

» Mn duldyeTe Kaveva eUPAEKTO UNIKO 1 €U-
GAEKTOL QVTIKEIUEVO OTO E0WTEPIKO TNC OU-
OKeUNgG.

A MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

TPXUHKTIGHOU!

O1 eNGXIOTEC PWYHEC OTO YUGAIVO KOTTOKI, UTTO-

pel va odnynoouv oTn 6palon TOU KATOKIOU

ge TNV epappoyr Tou Kevou.

» TpaBn&te Tov peupoaToAnTTn (PIg) OO TNV
mpida N kKaTeRaoTe/EeBIOWOTE TNV AOPAAEIT
OTO KIBWTIO TWV AOPOAEIRV.

» KoAeoTe TNV utinpeoia eEUTINEETNONG TTEAO-
TQV.

Acdaieia el

Mia A&GBOC xprion Tou cupTapiou odpayionc
0€ Kevo propel va odnynoel o TPAUUOTI-
opoucg.

» Mnv eloayeTe Kavevav ouvoedePEVO e TN
OUOKEUN eUKOUTITO OWANVA O avOoiyuoTa
TOU OWHOTOC.

» Mn odpayioeTe o€ KevVO aEPOC Kaveva (w-
vTovo (Wo.

A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog BA&BNG

yix TnVv uyeia!

Kata Tn odppayion o€ KEVO aEPOC TTAPOUOP-

dwveTal 0 BGAaPOC odpAyIoNC 0 KEVO AEPOC

KOl TO YUGAIVO KOTTIOKI AOYW TNG UWNANG UTIoTTi-

eonc. H emioTpwon mpooTaoiac ToOu YUOAIoOU

UTTopPEi va MaBel NUIG KOI TO YUGAIVO KOTTOKI

UTTOPEl VO OTIGOEL.

» Ta Badokia pe BIdwTO MU, AAa OKANPQ
doxeia KaBwC Kal To N MoPapHoPPWVOLEVD
ToOdIUa, Ta omtoiat oppayiCovTal 0e KEVO
QEPOC OTOV BOAGLO pE KAEIOTO TO KOTIOKI,
eV EMTPETETAI VO GKOUUTIOUV TO KOTTAKI.

» Ta okAnp& doxeia Kol Ta PN TTaPopopdw-
vopeva ToodIpa Oev EMTPETETAI VO EETIEP-
vouUv €va peyloTo uyocg amo 80 mm.

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog aodpuEicg!

To moudid ymopei va mepGoouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOG TTAVW OTTO TO KEDOAI ) VO TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kail va TaBouv aodutia.

» KpoTaTe T UNIKO OUOKEUQOIOC HOKPIO OTTO
T TAIBIA.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UAIKG OUOKEUOIOIOG.

To moudia ummopei var €10TVEUOOUV N VO KOTO-

TMOUV HIKPG KOUUATION KOI €TOI VO TTOBOUV

aoduia.

» KpOoTaTE TO HIKPG KOUUATION HOKPIG OTTO TO!
(o {[e][o®

» Mnv adnvete Ta maudid va aidouv Pe PIKpa
KOUUOTIO
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el Amnoduyn UAKwV Cnuiwv

2 Amoduyn UAIKwV ZnHIwvV

MPOZOXH!

O1 {nuUIEC OTN CUOKEUN PMOPEl Vo eTNPEROOUY ONUOVTI-

K& TNV aodaAeio.

» EAEyxeTE TN CUOCKEUN TIPIV OO KABe Xpron yio TUXOV
¢nuigg.

» EAeyxete TNV akePaIOTNTG TOU YUGAIVOU KOTTOKIOU.

» Mn B€TeTe MOTE OE AeITOUPYIO UIO CUCKEUT TTOU €XEI
BAGBN.

» KaAeoTe TNV unnpeoia eEUTINPETNONG TTEAGTWV.

H ampooetio kaTd TN xprion pmopei va odnynoel oe (n-

HI& OTn CUCKeEUN.

» AvoiyeTe Kol KAgiveTe apyd TO YUGAIVO KOTTOKI.

» Mnv TOTTOBETEITE KOVEVO QVTIKEIJEVO TIAVL OTO YUGAI-
VO KOTTAKI.

» Mn XxPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN WG ETMPAVEID EPYOOI-
ac n emddveia evamoOeong.

» Mnv adriveTe va TIECEI KAVEVA QVTIKEIUEVO TTOVW OTO
YUOAIVO KOTTOKI.

» KAeiveTe TO oupTap! EVTEAWG, OTAV OeV TO XPNOILO-
roleiTe.

» KAeiveTe TO OUPTAPI EVTEAWG PETG TN XPNon.

Zeva owPoTa 0ToV BAAAUO ohpAyiong oe Kevd aEPOC.

TTPOKOAOUV {NUIG OTN CUOKEUT).

» [lpiv ommd TO KAEIOINO TOU YUGAIVOU KOTIOKIOU EAEYEE,
OTI oToV OGN0 OPpPAyIoNG oe Kevo aepog Og Bpi-
OKOVTOI EEVOL OWUOTO.

H AdBoc¢ mpooappuoyn TG oteyavoroinong f pia ¢ap-

hevn oTeyavoroinon emnpeddel apvnTIKA TN AeIToupyia

TNG OUCKEUNG KO UTTOPE! VO TIPOKOAEOE! {NUIG OTn Ou-

OKeun.

» EAEyXeTE TN OWOTH TTPOCOPUOYN TNG OTEYOVOTIOINONG
TOU YUGAIVOU KOTTOKIOU,

» H emddveia evandOeong TG OTEYOVOTIOINONG TTPETIE
va eival Kabapn Kol eAeuBepn oMo EEVO OWLOTA.

» Mnv TPOUUOTIOETE TN OTEYOVOTIOINON UE HUTEPA N
KOPTEPG AVTIKEIUEVD.

» Mn AeITOUPYEITE TTOTE PIG CUOKEUN PE XOAXOHEVN
oTeyavoroinon.

> e TIEPITITWON XOAQOUEVNG OTEYOVOTIOINONG, KOAEDTE
TNV utnpeoia e€uTINEETNONG TTEACTWV.

To &volyuo Tou YUGAIvou KommakioU pe Tn BonBeia epya-

Aeiwv, odnyei oe nuIG OTN OUCKEUN.

> Je TIePIMTwon PIaC OIGKOTING PEUPOTOC KOTA TN OIGP-
Kela TNG diadikaoiog odppdyiong 0e KeEVO BEPOC TIEPI-
LEVETE, UEXPI VO OTTOKATAOTAOE Eava n TIoipoxn peu-
poToC. To kevd oTov OGN0 0dpAyIong 0e KeEVO
agpoc diotnpeital. H diadikaoia oppdayiong oe Kevod
a€poC EeKIVA K VEOU.

O elepxduevog aTpog Adyw Tou BPaciuaTog o TTOAU

uynAEg Beppokpaoieg, prmopei va odnynoel oe BAGBeC

AeiToupyiag.

» XpPNOIYOTIOIEITE OTTOKAEIOTIKO COKOUAEC, Ol OTToieC €i-
VOl KOTAAMNAEG yio TN odpdayIon Og KeVO OEPOC.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE CUOKEUOOIEC TTWANONG TTOU Eivall
Non avoIxXTeC.

» EmneepydleoTte 1O UNKO 0dpdyions oe Kevo aEpoC
He HIo apXIKN Beppokpaoion oTNV TIEPIOXN Ao
1-8 °C.

» Mn odpayilete 0e KeEVO OEPOC TO UYPA OTN OOKOUAG
OuoKeuooiag 0e Kevd aEPOC Pe TNV uwnAoTepn Bob-
pida. Xpnolgotoleite TN Bodpida odpdyiong oe Kevod
agpoC 2.

»  SUYKOMNOTE TN COKOUAQ, OTOV ViveTal epdavng piot
1oxupr dnuioupyia GuooAidwv.

3 MpooTaciax MEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOMIX

3.1 AMOOUPOI CUCKEUXDING

To UNIKG cuoKeuaoiag eival GINKG TTPOC TO TTEPIBAANOV

KGOl ETTOVOIXONOILOTIOIOUUEVA.

» ATocoUpETE TO EMPEPOUC EEQPTALOTO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €id0oC.
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N'voplpio el

4 Tvwpipix

4.1 Asitoupyiax

Katd mn didpkela TnE dladikaoioge odpayionc oe Kevo
GEPOC OTTOUOKPUVETOI HEOW GVTANONC GEPAC amd TOV
BAAGPO 0DPAYIONC OE KEVO OIEPOC KAI OO TN OAKOUAC.
e aUTH TNV TIEPITTWOoN ONUIOUPYEITAI MG UWNAR UTToTTiE-
on oTov 6dAapo. Ooco uwnAdTEPEN €ival N Baduida
odpAYIONC 0E KEVO aEPOC, TOOO AIYOTEPOC GEPTC TIOPO-
HEvVEl OTOV OGN0 KOl TN OOKOUAO Kol TOCO PEYOAUTE-
pn eival n diadopd mieonc pe To TEPIBAAOV.

Otav emTeuxBei n emAeypevn Baduida oppdayiong oe
Kevo agpog, medeTal N OOKOC OUYKOANONG evAvTIO OTN
OOKO GIANIKOVNC OTO YUGAIVO KOTTAKI. TAUTOXPOVO OU-
YKOAMIETOI N OOKOUAQ.

MeTd oo €vav OUVTOPO XPOVO WUENC ETTOVEQXETO
aepoc pe duvatd BopuRo oTov BaAapo. TauTtoxpova
OUPPIKVWVETAI N OOKOUAG OTTOTOUO KOl TTERIBGAAE TO
ToodILo. MeTd avoiyel TO YUGAIVO KOTIGKI TOU OUPTO-
plou.

4.2 ZuoKeun

Edw Ba Bpeite pio €mMoKOTINON VIO T eEQPTALOTO TNC
OUOKEUNG 0aC.

KB

2]
3

FudAivo Kookl

EEodoc Tou agpa

AOKOC OUYKOMNONG

Od&Aapoc odppAyIoNC O KEVO OIEPOC

o~ ool

[Medio xelpiouou

4.3 ITOIXEIX XEIPIOHOU

Meéow Tou Tediou xeipiopoU pubuideTe OAEC TIC AsITOUP-
YiEC TNC OUOKEUNG 0o Kail AapBaveTe MANpodopieg yia
TNV KOTGOTOON AEITOUPVICC.

[} ol < A

ZUM-  Znuooix EERynon

ZUM-  Znuooix EERynon

Evepyomoinon Tng ou-
OKEUNG
Armevepyoroinon Tng ou-
OKeUuNc

©) Evepyormoinon
Artevepyortioinon

[T] BoBuida oppdyi-  EmAoyn Tnc Babuidog

ong oe Kevo odpAyIoNC 0e KEVO OIEPOC
oEePOC
= XpOVOC OUYKOMN- EmAoyr) Tou XpOvou ou-
ong VKOMNONG
[Mpowpn cuyKOAMNOoN TNG
OOKOUAOIC OUCKEUOIoIOG
0€ KeVO 0EP0C
[> Ekkivnon Ekkivnon Tn¢ diadikaoiog

oPPAYIONG OE KEVO OEPOC

Alokot) TnG d1odIKaoIag
odpAyIoNC 0e KEVO OIEPOC

EkTéAeon Tne &npavong
TNG avTAiog

(] >tdon

« STEWWHO

Mpoooxn oToV VoK
BAaBwv

/\ YnddeiEn

4.4 BaOpideg 0PpAYIONG OE KEVO REPOG

O1 BoBpidec oppayiong oe kevod agpoc 1 €wg 3 meTu-
xaivouv diadopeTiKoUC Badpouc kevou.

Katd Tn odppadyion oe Kevo aepoc oe doxeio ol Babpoi
KevoU eival XaUNAGTEPOI Kol £TOI KOAUTEQOL KATAANAOI
yio oplopeva TpodIua. To oupTapl odpdyionc oe KeVO
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el EZopTthuata

avayvwpidel KoTd TNV TomoOETNON Tou €EWTEPIKOU TTPO-
ooppoyea odpAyIoNnNc 0e KEVO OEPOC QGUTOPOTO TIOI0C
TPOTIOC AEITOUPYIOC €IVOI TWPC EVEQYOTIOINUEVOC.

BaOpideg oppayiong oe ke- 1 2 3
VO 0XEPOG

>dpayion oe kevo agpocoe 80% 95% 99 %
OOKOUAX

>hpayion oe kevo agpogc 60- 50% 75% 90 %
Xeiwv Kol GIoAwv

4.5 AVOXOTOAEXC

O avooToAeac oTabeporrolei TO cupTapl odpAyiong oe
KevO oTnV avoIxTr Ogon.

OT1av 10 oupTApl 0PPAYIONG oe KevO avoilel evieAwe, o
OVOOTOAEOIC PTTAOKAIPEI TO OUPTAPI Kol epttodilel €TOI
HIO OUYKPOUON TOU YUGIAIVOU KOTIOKIOU HE Hio OO TTOVW
eUPIOKOUEVN TTPOCOWN TOU VTOUAGTIIOU I PE TOV TTAYKO
£pY0Ooing.

5 EEpTAHOTX

Xpnolgotoleite yvhoia e€apTtruoaTa. Eivalr mpooappoopéva otn OIKr) 00¢ OUCKEUN.

EExpThpora Id16TNT

Xprion

ECwTepIkOC TTPOOOPUOYEQC

odpAyIoNC O KEVO OEPOC @

>hpdyion oe kKevd aepoC DOXEIWV OUCKEUOOI-
OC 0g KeVO aePoC N GIoAWVY.

EUkapmTog owAnvacg
odpAyIoNC 0 KEVO OEPOC

2uvOeEoTe Tov eEWTEPIKO TTPOCTUPUOYED
odpdyiong oe kKevod agpocg pe To doxeio ou-
OKEUOOIOG 08 KEVO OIEPOC 1 YE TOV TTPOOTP-
HovED PICAWV.

MoyoTta dIoAwv

Alotnpei To avoixTd Kpaoi GpeoKo.

Mpoooppoyeac GroAwv

>UvOEoTE TIC GIGAEC PE TOV EUKOUTITO OWANVO
odpAyIoNg 0e KEVO OEPOC.

>0KoUAec ouokeuaoiac oe 180 x 280 mm (50 Tepdxia)
240 x 350 mm (50 Tepdxia)

KeVO OEPOC

5.1 NepxITEpw EEXPTHHAT

MepaiTepw eEQPTALOTO PTTOPEITE V& Ayop&OeTE OTNV
utnpeoia e€utnEETNONG TIEAATWY 1 0TO OIadIKTUO
(Internet).

Mia VKOO TTPOTOVTWY VIO TN OUOKEUN OOC PTTOPEITE VO
Bpeite oto diadikTuo (Internet) N ot PUAAGDIO HOC:
www.neff-home.com

Ta e€aptnuaTa eivar eidIKG yia K&Oe cuokeur). AiveTe
KOTQ TNV ayopd TIAVTOTE TOV OKPIPMH XOPOKTNPIOUO
(Ap16. E) TnG cuoKeunc oog.

[Moio e€dpTnua eival SIGBECIUO VIO TN CUCKEUN 00¢, Ba
TO Bpeite oto Online-Shop 1 oTnv unnpeoia e€uUTNPETN-
0oNG TEAOTWV.

AAX EEXPTANATX Ap16uog mapayyeAiag
utinpeoiag e§unnpeTn-
oNgG MEARTWV
20KOUAeC ocuokeuaoiac oe 17000224

kevo agpocg 180 x

280 mm (100 Tepdxia)

2 0KOUAeC ouokeuooiag oe 17000225

Kevo aepoc 240 x

350 mm (100 Tepoxia)

6 BOOIKOG XEIPIGMOG

6.1 AVOIYHOX TNG GUCKEUNG

1. [hiéoTe oTn peon TNG UMPOOCTIVAC TMASUPAC TOU OUp-
TOPIOU.

v To ouptdpl odppdyiong oe kevod Byaivel Aiyo TIPoC T
elw.
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2. [lidoTe To oupTapl 0PPAYIONC OE KEVO OTNV OKUM Kal
TPOBNETE TO eVTEAWC EEW.
6.2 KA€ioIJO TNG GUOKEUNG

» AKOUUTINOTE TO OUPTAPI 0dPAYIONC O KEVO OIEPOC
OTN PEON Kol OTTPWETE TO TTOW.



6.3 Evepyoroinon TnG CUCKEUNG
» Matnote To O.

>dpdyion oe Kevo aEPOC oe cakoUAa el

6.4 Amevepyorroinon Tng GUCKEUNC

Otav de xpnoigotoinoeTe TN ouokeun yvia 10 AemTd,
QTTEVEPYOTIOIEITOI AUTOUOTO.

» Mamore O.

7 ZPpAYION OE KEVO XEPOC OE ORKOUAX

To oppayIoUEVO OE KEVO OEPOC 0 OOKOUAG TPODIUQ,
Ol0TNPOUVTAI VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO didoTnua. Mrmo-
PEITE £TOI VO HOPIVAPETE TO TPODIUG | VO TO TTPOETOI-

HUGOETE yIo TO payeipepa Sous-vide (oouiv).

7.1 KXtXAANAEG CXKOUAEGQ CUOKEUXOING GE

KEVO OEPOG

Xpnoiyotoleite KATAMNAEC OOKOUAEC CUOKEUOIOIOG O€
KeVO OEPOC, VIO TNV eMMTEUEN evdC 100VIKOU OTToTE-

AEOUOTOC .

XpnoIYOoTIoIEiTE TIC YV OIEC
OOKOUAEC OuoKeuooiag oe
KevO OEPOC, TTOU ouvodeU-
OUV TN OUOKEUN 1) TTou
UTTOPEITE VO TIC TTOPAYYEI-
AETE WG OVTOACOKTIKO.

= AUTEC Ol OOKOUAEC €i-
VOl KATAANAES YIOL POk
TTeploxr BEPUOKPTCIOG
amo -40 °C - 100 °C.

= O 100aVIKOC XpOVOC OU-
YKOMNONG VIO QUTEC
TIC OOKOUAEG eival n
BaBuida 2.

= Ol 0O0KOUAEC eival Ka-
TOMNAEC VI poUupvo
HIKOOKUUGTWY. TpuT)-
OTe TN OOKOUAQ, TTpO-
TOU Tn BepudiveTe OTOV
GoUPVO HIKPOKUUATWV.

XpNOIUOTIOIEITE OTTOKAEIOTI-
K& OOKOUAEC, ol oTToieg ei-
VOI KGTGANAEC vIa TN
odpayIon oe KeVO OEPOC
TPOPIUWV.

Ta diaBeoiua 0TO eumoOPIo
TEOIOVTA B10dEPOUV WC
TTPOC TNV KATGANAOTNTO
yIO TN OUOKEUXOIa TPORI-
Hwv, TNV avToxn otn Bep-
HOKQPOOIO, TO UNIKO KOl
v emoavela.

O xpodbvoc ouykKOAMNoNg

TNG OOKOUAOIC OUOKEUOOI-

OC og Kevo aepoc e&ap-

TATAI TAVTOTE OTIO TO UAI-

KO TNC.

B 3OKOUAEC PE AeTITG TOI-
xwpoTo: Babpida ou-
yKOMNoONG 1

= XovTpOTEPO UAIKO:
BaBOpida ouyKOMN-
ong 2 1y uynAotepn

XpNOIUOTIOIEITE COKOUAEG
He Eva PJEYIOTO TIAATOC
240 mm.

To pfkoc Tnc 6oKou ou-
YKOMNONG meplopicel To
HEYEDOC TWV COKOUAWV
OUOKEUOoIng og Kevo
O€POC TTOU UTTOPEI VO XPN-
olgotoinGouv.

7.2 TMIARPWON TG CXKOUAXG

MNpoimoB&ceiq

® H AGKpn TNG COKOUAGC gival KaBapr) Kol oTeyvr.

=B 3TNV GKPN TNC OOKOUAGG, OTNV TIEPIOXN TNG Padnc,
OV UTIGPXOUV UTIOAEILLIOTO TPODIPWV.

1. AvadImAwoTe TNV AKPEN TNC OCGKOUAGC KOTG TIEPITIOU

=

2. TomoBeThoTe TO TPOPIUG OTN COKOUAG OUCKEUOIOIOG
0€ Kevo aepog To €va OIMAa 6To GIAAO.

¥

&

3. AvodImAwaoTE TNV AKPN TNG OOKOUAOC Eavd TToW.

1

ZUMBOUAR: NG VO EXETE UIOL OUVOTITIKI EIKOVA VIO TIG
OOKOUAEC OGC KO TO EPTIEPIEXOUEVD ODPOYIOUEVD OE
KeVO 0EPOC TPODIUA, CNUEIVVETE TTAVW OTN OOKOUA
TNV nuepopnvio oppAyiong oe KeEVO OEPOC KOI TO TTEPIE-
XOUEVO.
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el >dpdyion oe Kevd aEPOC 0 OOKOUA

7.3 ZPpAYION OE KEVO KEPOG 0E GAKOUAX

MpolméBeon: H apxikh Bepuokpacia Tou Tpodiuou,
oTnV 1I0AVIKN TTEPITTWON BPICKETAI OTNV TIEPIOXN OO
1-8 °C.

1. Avoite TO YUGAIVO KOTTOKI.

2. BOATE TN 0OKOUAO OUCKEUOGOIOG 08 KEVO GEPOC
pyeoa oTov BGAaLO.

3. MpooekTe, va eival n €€000C Tou aepa eAelBepn, VIO
VOl UTTopEl N avTAia va avoippodnoel ToV aEPa oo
Tov BAAaO.

4. TpooelTe, VO AKOUUTIR N OOKOUAGH KEVTPOIPIOUEVDL
KOl TO KOG TNC OOKOUAGC VO OKOUMTIOUV eTTiTed ol
TO £VO TTAVW OTO GAAO TTAVW OTN BOKO CUYKOANONG.
o va €XeTe pIa TEASIO KAEIOTH padr) oUYKOAMNONG,
OTOOEPOTIOINOTE TN COKOUAX PE TO KAITT OOKOUAGG

r

=

5. Ayyigte 1o '], yvia va emAeEeTe TN BoBuida odpdiyi-
ong 0 Kevo aEPOC.

6. Ayyifte TO I, VIO VO ETIAEEETE TOV XOOVO GUYKOMN-
ong.

7. KAeioTe TO YUOAAIVO KOTIOKI KOAGX KO KQOTOTE TO VIO
HEPIKG OEUTEPOAETITAL.

8. lNa va &ekivhoeTte TN dladikaoia oppdylong oe Kevo
agpoc, ayyicte 1o .

v H diadikaoia odppdyiong oe kevo aepog Eekiva. Ol
evoeiteic Twv Badbuidwv odpdayiong oe Kevd GEPOC
avoBooBnvouv TTOAUIKA DIoQOXIKA KOKKIVES, UEXPQ! VO
emTeuxOei n emAeyuevn TIUN.

v H diadikaoia cuykdAMnonc &ekiva. Or evdeielc Tne
BaBpuidac cuykdAMnong avaBoolnvouv TTaAUIKG OIo-
OOXIKA KOKKIVEG, UEXPI VO emTeuxBel n emAeypevn Ti-
Hn.

v H diadikaoia oppdyiong oe Kevd aEPOC UTTOPEI Var
OIOPKEDE! UEXP! KOI 2 AETITON.

v 2T0 TeAOC NG BladiKaoiag o BdAapocg e&aepileTal.
Hxel éva nxnTikO ofua.

9. Otav oAokAnpwbei n diadikaocia odpdyiong oe Kevod
OEPOC, OVOIETE TO YUGAIVO KOTIGKI.

10. /A NPOEIAOMOIHEH - Kivduvoc eyKaUPaTog!
H doko¢ ouykOMNnong oTov 6&Aao odppayiong oe
Kevo aepoC (e0TaiveTal TTAPO TTOAU, O€ TIEPITITWON
OuXvOTEPNC XPNONG KOI HEYGAWY XPOVWY CUYKOAMN-
onc.

» Mnv avyyiéete oTE TNV KawuTr) O0KO OUYKOAMNONG.
» KpoTdre To TAIdIG HOKPIA.

AdaipeaTe TN 0hPOYICUEVN COKOUAD CUCKEUOOIOG
o0e Kevo aepoc amd Tov BAGAapO.
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11. MeT& Tn odpayion oe Kevd aEPOG eAeyETe TN padn

OUYKOANONG TNG OOKOUAQG.

- TpaBn&te MPOOEKTIKA TN podn.

- Ed&v n padn dev avretel, emAEETE pIa uwnAOTEPEN
Babuida cuykOAMNONG.

- Ea&v n padr moapopopdwbei, eMAEETE IOt XOUN-
AOTEPN BoBpida ouykOANoNG N adroTe TN Ou-
OKEUN VO KPUWOEL.

Znueiwon: Otav odpayilete oe Kevd aEPOC TTOMES do-
pec ameubeiac SIodOXIKG TPOPIUG 08 OOKOUAQ, N OOKOC
OUYKOAMNONG BepuaiveTal OAO Kal TTEPIcCOTEPO. AUTO
PTTOPEl Vo eTTNPEAOel apvNTIKA TNV TTOIOTNTA TNC PodnC
OUYKOMNONG. " auTd, HETG OO PEPIKEC DIOOIKOOIEC
odpAyIoNC 0e KEVO OEPOC, EMAEETE EVOV XOUNAOTEPO
XPOVO OUYKOAMNONG N adrioTe TN OUOKEUN V& KPUWOEI
HETOEU Twv DIOSIKOCIWV YIO TIEPITIOU 2 AETITA.

7.4 TMpowpn cUYKOAANGN

XpnolyoToInoTe auTr TN AeiToupyia, OTav BEAETE VO OU-

OKEUBIOETE TPOPIUG TTOU OAAOIWVOVTOI EUKOAD OlEPOOTE-

YOG 08 UIO OOKOUAQG, XWPIC VO OIKOUUTI N COKOUAG odI-

XTO TTAVQ OTO TIEPIEXOUEVO.

1. [ va TeppaTioete TN O10dIKOoio oppAyIoNC 0 KEVO
OEPOC KOI VO OUYKOAOETE TN COKOUAG TTPOWPA, ay-
yi&re To .

v H ouokeun deixvel Tn Babuida oppdyiong oe Kevo

OEPOC, TTIOU EXEl PEXPI TOTE EMITEUXOEI.

210 TeAOC TnC dladikaoiag o BaAapoc eCaepileTal.

Hyxel eva nxnTIKO oAuo.

AvOoIi&Te TO YUGAIVO KOTTOKI,

AdaipeaTe TN 0PPOYIOUEVN CAKOUAD CUCKEUOOIOG

o€ Kevo aepoc amnd Tov BaAapo.

Znueiwon: Mo T oUYKOAMNON TNG OOKOUAXG, TO OUp-

TGP 0PPAYIONC O KEVO XPEIACETOI VAV OPICLEVO BaB-

HO Kevou.

OTOV TIPONYOUPEVKC aVYIEETE TO =, AVTAEi TO CUPTAE!

odpAyIoNC 0e KEVO GKOUN GEPA OO ToV OAAAO PEXP!

TNV emiteuén auTou Tou Badpou. MeTd CUYKOMIETOI N

OOKOUAQ.

WM< <

7.5 Alakor TNG S1SIKACING OPpA&YIONG OE
KEVO XEPOG OE CAKOUAX

1. Tia va diokoweTe Mpodwpa Tn diadikaoia oppdyiong
o€ KeVO aepog, ayyicre 1o L.

v H ouokeun deixvel Tn Babuida oppdyiong oe Kevo
OEPOC, TTIOU EXEI PEXPI TOTE emTeUXOEi.

v H ocakoUAa & CUYKOMIETOI.

v O BaAapoc e€aepileTal Kol TO KATTOKI Ovoiyel eAa-
dpa.

v Hxei éva nxnTIkO onpa.

2. AdaipeoTe TN OGKOUAO CUOKEUGOIOG 08 KEVO OEPOC
ard Tov BAAGO.



>dpadyion oe kevd aepoc os doxeio el

8 ZppAayion o€ KEVO EPOC o€ doxeio

To oppayiopeva oe Kevo aepog oe Ooxeia TPOPIUa, dIo-
TNEOUVTOI VIO LEYOAUTEQPO XPOVIKO BIGOTNUO.

8.1 Zppayion o€ KEVO XEPOC o€ doXEiIo

>PpayioTe oe Kevo 0EPOC TPODIUO 08 EVO KATOANAO

OOXEIO CUOKEUOIOIOG O€ KEVO GEPOC, VIO VO TO KOTOOTM-

oeTe JIOTNPENTED VIO PHEYOAUTEPO XPOVIKO OIOTNUO.

1. AvoifTe TO YUGAIVO KOTTOKI.

2. TomoBeThoTE TOV TTPOOGPHOYEN OHPAYIONC OE KEVO
oepoC oTnv £€000 TOU OEPOQ.

3. >Tepew0oTe TOV EUKOUTITO OWANVO OTOV TTPOOOPHUOYED
odpAYIONC 08 KEVO OEPOC KOl 0TO OOXEIO OUOKEUO-
oiog og Kevo aEPoC.

4. Avyicre 1o [, yio va emAéEeTe T Badpida odpdyi-
oNg o€ Kevo aEPoC.

5. Mo va EekivnoeTe Tn diadikaoia ohpdyiong oe Kevo
agpoc, ayyicre 1o .

v H diadikaoia oppdyiong oe kKevo aepog Eekiva. Ol
evoeitelc Twv Baduidwv odpdyiong oe KeVO AEPOC
avaBoofnvouy TTOAUIKG BI0OOXIKG KOKKIVEG, UEXPI VO
emTeuxOei n emAeyuevn TIpn.

v H diadikaoia oppdyiong oe Kevd 0EPOC UTIOPEI val
OlOPKEDE! PEXPI KOl 2 AeTITO.

v H emteuypévn Babuida odppdyionc oe KEVO aEPOC
avapel Kol NXel Eva NXNTIKO ONUA.

6. AUOTE TOV EUKOUTITO OWANVa armd To OOXEI0 Kal TOV

eCwTePIKO TTPOOGPUOYED OPPAYIONC O KEVO OEPOC.
Inueiwon: Ze mepimrwon peydAng dnuioupyiog Guoohi-
dwv dlakoywTe TN diadiKooio odppdyionc oe Kevo aEPOC.
- JeAida 65

8.2 Kat&AAnAa 0XEiX CUCKEUXGING OE
KEVO OEPOG

Xpnoipormoleite KaTAMNAG Soxeia OUOKEUQOIOG 08 KEVO
OEPOC, VIO TNV €mMTEUEN evog 1I0aVIKOU OTTOTEAEOUOTOC.

Xpnolyotolgite omokAeIoTI- Ta SI0BE0IUG OTO EUTIOPIO

K& Ooxeia, TO OTToio €ivVall
KOTGAMNAG yIor TN odhparyI-
on oe Kevo aepoc Tpodi-

POIOVTA SIGPEPOUV WG
TTPOC TNV KOATOAMNAOTNTA
yIG TN ouokeuooio Tpodi-

HOV. HWV KOl TO UNIKO.

O eUKOUTITOC OWANVOC Mo va Tanpiadel 0 eUKAp-

odpAyIoNC 0E KEVO TITOC OWANVaC, Xpelaldoa-

0EPOC, TTOU OUVOOEUEl QU- OTE EVOEXOHUEVWC EVOV

Tr) TN OUOKEUN, €XEl PIOK TTPOCOPLOYED YIO TO BO-

€0WTEPIKN OIAUETPO OO XEIO 0OC. 2& TTOAMEC TIEPI-

3 mm. TITWOEIC TETOIOI TTPOOOIP-
poyeic ouvodeuouv Ndn
TO DOXEIO CUOKEUOIOIOC OE
Kevo OEPOC.

8.3 AIxXKOTI TNG OPPAYIONG GE KEVO XEPOG
oe doxeio

1. Ayyigte To [, vio va SiakOweTe TPOwpa TN SIadIKOoIO
odpAyIoNC 0e KEVO OEPOC.

v H ouokeun deixvel Tn Babuida oppdyiongc oe Kevo
GEPOC, TTIOU EXEI YEXPI TOTE emITEUXOE.

2. A\UOTE TOV eUKOUTITO OWANVO oo TO dOXeio Kal Ao
TOoV eEWTEPIKO TIDOCOPHOYER OPPAYIONG O KEVO
0EPOQ.

9 ITEYVWHX

Kata Tn odpdyion oe Kevd aepoc TPoditwy, TTEpVoUV

eAOXIOTEC TTOOOTNTECG VEPOU OTO OUOTNUO TNC OVTAIC

Kevou.

AuUTO TO daivopevo TTOPoUCIAlETAI TIEPIOOOTEPO, OTAV

odpayileTe 0 KEVO OEPOC UYPA 1 TTOAU Uyp& ToOdIUA.

Mo auTO TO AOYO BIGOETEI N CUOKEUN HIG AeIToupyia &n-

POVONG, N OTToIa OTTOUAKPUVEl EOVA TN CUYKEVTPWUEVN

oTNnVv avTAia uypaoia.

= Otav 10 oUpBoAO « avaBel Acukd, Ba Tpemel va
ekTeAEoeTe pia dladikaoia &npavong. Mmopeite
OHWC, VO eE0KOAOUBEITE VO XPNOILOTIOIEITE KOVOVIKA
TN CUCKEUN O€ QUTH TN XPOVIKI OTIyun.

= OTav TO CUUPBOAO « GVAREl KOKKIVO, TIPETIEl VO EKTE-
AeoeTe pia dladikaoia Enpavong.

9.1 EKKivnon OTEYVWHXTOG

Inueiwon: Koatd mn SIGPKEI0 TOU OTEYVOUOTOC UTopei-
Te va KAeioeTe To oupTApl 0hPAYIONG O€ KeVO.

1. KAeioTe TO YUGAIVO KOTTOKI KOAG KOI KPOTHOTE TO OU-
VOTA.

2. Ayyi€re o «.

v To otéyvwpa Eekiva Kai dlopkei HeTau 5 kail 30 Ae-
o,

v Kotd 1n didpkela TG OI1adIKaoiag avapBooBnver TToA-
HIK& TO « KOKKIVO.

v 2T0 TeAoC NG BiadiKkaciog o BdAapocg e€aepileTal,
OKOUYETOI EVO NXNTIKO OrUAL.

v Mropeite va avoifete TO YUGAIVO KATTGIKI.

3. Znueiwon: Mepikeg Gopec pia Hovo dIadIKAoIa OTe-
yvouoTog dev apkel. Otav pyetd amod pia diadikaoio
OTEYVWHATOC AvVABOUV KOKKIVA TO « Kol To A, ToTeE
efokoAouBei va BpiokeTal okOUN UYypaoia 0TO OU-
OTNUO TNG AVTAIGG.

MepiyéveTe, PEXPI VO UNV avapel Asov 1o A\,
4. =ckivhoTte Eava TN OIGdIKAOIO OTEYVWUATOC.
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el Kabapiopde kol dppovTida

10 KaOaxpiopog Ko ppovTidax

ot Vo TTAPAPIEVET N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XOOVIKO
O1&0TNUC ASITOUPYIKN, KaBapileTe Kal GPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

10.1 YAMIK& KOXOXpPIGHOU

To KaTaANAa UAKG KaBaplopoU Oa Ta BpeiTe oTnv utn-
peoia eEutpetnong meAaTwv r) oto Online-Shop.
MPOZOXH!

To akoTAMNAG UNKG KOIOOPIOUOU UTTOPET VO KOTO-

OTPEWOUV TIC €MAVEIEC TNC OUOKEUNG.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVD IOXUPO GTTOQPUTIAVTIKO N
UNIKG TpIyipaToc.

» Mn xpnoIYOTTIoIEITE I0XUPG OGAKOOAOUXO LEOCO KOBOPI-
opou.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE KAVEVA OKANPO OUPUO TPIYIHOTOC
N opouyyap!l KaOapIouou.

» Xpnolgotoleite uypd Kabapiopou T¢apiwy, EUOTPEC
yuoAioU N péoa dpovTidac avoleidwTou XGAURBa
HOVO, OTOV QUTA OUVIOTWVTOI OTIC 0dnyieg Kabapl-
OpoU VIO TO QVTIOTOIXO €E&PTNUO.

» [lpiv TN xpnon TAUVETE KOAG TOl KOIVOUPYIO QmOPPO-
dNTIKG TTOVIAL.

10.2 KxOapIGHOG CUGKEUNG

/A NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eykaUparog!

H doko¢ ouykOAMNoNg oTov OGAaPO oppayiong o KeVO
0EPOC (eOTAIVETOI TIAPO TTOAU, OE TIEPITITWON OUXVOTE-
PNC XPAoNC Kol HEYOAWY XPOVWY OUYKOANONG.

» Mnv avyifeTte MoTE TNV KowuTr) O0KO CUYKOAMNONG.

» Kpatare 1o maidid HGKPIG.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivouvog nAekTpomAngiog!
Mia e10XwpnNon Uypaoiog UTopei va TTIOOKOAECE! NAe-
KTpomAn&ia.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE CUCKEUES EKTOEEUONG OTHOU N
OUOKEUEC KabapiopoU uwnAng meong, via va Kabo-
pioete TN cuokeun.

MNpoimoBéceiq

= H ouokeun eival arrevepyoToinuevn.

= H d0OKOG OUYKOMNONG oTov BGAGUO odpayiong oe
KEVO OEPOC €XEl KPUWOEL.

1. KoBapioTe TN OUOKeUN Pe Eva uypO TTavi Kol UAIKO
KoBaplopgoU pe oudETEPO pH, OTTWC ATTOPPUTIOVTIKO
TTAUGIPGTOG TIATWY KAl vePO.

[MpoogxeTe, va unv eloxwpel KaBOAoU vepd 1 dMNa
uyp& oTov BOACLI0 0dPAYIoNG 0E KEVO OEPOC KOTX
Tov KOBapIouo, 181aiTepa oTnV €€000 TOU GEPD TNC
QVTAIOG Kevou.

Mnv WekAOETE TIOTE TN OUOKEUN E0WTEPIKA N EwTe-
PIKA pe vepo.

2. AdnoTe TN OUOKeUr Kol To EE0PTAHUOTO UETA TOV KO-
BopIoPO VO OTEYVWOOUV EVTEARG.
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10.3 KaxBaxpIGHOGC TNG YUKAIVNG MTTPOCTIVAG
TMMAEUPKG KXI TOU YUXAIVOU KXTTXKIOU

» KabopioTe TN yuGAIvn PTToooTIVA TTASUPA KOl TO
YUOGAIVO KOTTOKI e uypd KaBapIopoU TCOMIWYV KOl EVO
HOAOKO TTaIVI.

Mn xpnoiporoleite TpaxId odouyyapla 1 EUOTPO YUO-
AioU.

10.4 KaxOapiopog Tou OA&HOU 6ppa&yiong
O€ KEVO OEPOG KO AVOEEIOWTO XAAUP

1. ATTOUOKPUVETE OHECWC TOUC AEKEDEC OO AAOTO
aoBeoTiou, ANITTOg, Kopv GAGoUP Kal aoTTpdd! auyou.
Kamw o’ auTouc Toug Aekedeg pmopei va dnpioup-
ynBei didBpwon.

2. XpnolyotolgiTe yia Tov KaBapIopd vepo Kol Aiyo
COTTIOPPUTIOVTIKO TTIOTWV.

3. ZTeyveoTe JE eVal LOAGKO TIOVI.

10.5 KaxBaxpIGHOC TG KOVGOAXC XEIPIGHOU
IO GUVOETIKO UAIKO

» KobopioTe TNV KOVOOAO XEIPIOUOU PE VO HOAGKO
TTOWVi.
Mn xpnoipotoleite TpoxId odouyydpla 1 EUOTPO YUO-
AioU.

10.6 KaxBapiopog Tng 60koU cUYKOAANoNG

MPOZOXH!

O KoBopIopog 0TO TMAUVTAPIO TWV TOTWY 0dnyei oe ¢n-

HIEG.

» Mnv KoBopileTe TOTE eE0PTAPATA TNC CUOKEUNG OTO
TAUVTI QIO TWV TTIATWV.

1. ATIOPOKPUVETE TO UTTOAEIPUOTO TG HeEPBpdvng ammd
Tn doKO CUYKOAMNONC.

2. Mnv ko©opilete OTE TN OOKO CUYKOAMNONG PE TOO-
X0 UNKOL KO apiopou.

3. 2TeyvwoTe e Vol JOAGKO TTavi.

10.7 KaXBxpIGHOC TWV EEXPTNHATWV

MPOZOXH!

O kaBaplopdc OTO TMAUVTHPIO TWV TATWY 0dnyei og (-

HIEC.

» Mnv kKoOopileTe TOTE eE0PTAPATA TNC CUOKEUNG OTO
TTAUVTAPIO TWV TATWV.

1. KoBapiote pye &va amoppodnTikd mavi Kol {eoTo
OIGAULC OTIOPPUTIOVTIKOU TTIATWV.

2. >TeyvwOoTe Pe vl HOAOKO TTOVi.



AnokaraoToon BAaBwv el

11 AmokatxoToon BAxBwv

Tic piIkpOTEPEC BAGPBEC OTN CUOKEUN OOC UTTOPEITE VOl
TIC OTIOKATOOTAOETE Ol id101. XPNOILOTIOINOTE TIC TTANPO-
dopiec yia TNV amokaTdoTaon BAaB®Y, TTPOoToU £pOeTe
oe enadr pe Tnv utnpeoia eEunnpetnonc meAatwv. ETol
amodeuyeTe Gokoma £€00a.

/\ TNPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpaupaTicHoU!

O1 oKOTAMNAEC eMOKeUEC eivail emKivOUVeC.

» Movo ekmaideuphévo, eIOIKEUPEVO TIDOOWTIIKO ETTI-
TEETIETOI VO TIDOYUOTOTIONNOE! ETNIOKEUES OTN OU-
oKeun.

» OTOv N OUCKeUN eival EAOTTWHATIKA KOAEOTE TNV
urnpeoia eEUTINPETNONG TIEAATWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivdouvog nAekTpomAngiog!
O1 akaTAMNAEG ETMIOKEUEG eival eTTIKIVOUVEG.

>

Movo ekmmaIdeuPEVO yI' auTO, IOIKEUPEVO TIPOOWTTIKO
ETTPETIETOI VO TIOOYUOTOTIOINCE! ETMIOKEUEC OTN OU-
oKeun.

MOoVo yvnolor GVTOAMOKTIKG ETIITPETIETOI VO XONOIUO-
moiBouv yIo TNV EMOKEUr TNG CUOKEUNG.

Edv To KoAwdio olvdeonc oTo OIKTUO TOU PEUPOTOC
QUTAC TNC OUOKEUNG umooTel ¢nuId, TTPETTEl VO QVTI-
KOTOOTOOEI IO TOV KATGOKEUQOTN ) TNV UTINPECIO
e&urmnpeTNoNG MEAOTWY TOU I OTIO €VOl QVTIOTOIXO EI-
OIKEULIEVO GATOHO, VIO TNV OTTodUyn EMKIVOUVWY KO-

TOOTAOEWV.

11.1 AucAciToupyieg

BA&BN

AITiEQ KXI QVTIMETWOITION TTPOBANUATWV

H diadikooia odppdryi-
ong og Kevod OEPOC
Oev Umopel va EeKIviy-
oel. Aev epdovicetan D
, TTAPOAO TTOU TO KO-
TTOKI eival KAeIoTO.

O SI0KOTTNG TNC TTOPTOC OTO YUGAIVO KOTAKI Agitel 1) Oev avayvwpileTal amd Tn OUCKEUN.
» KaleoTe TNV
- "Ynnpeoia eéunnpetnonc mehatwv”, Zerida 71.

>€ TIEPITITWON emavel-
Anupevng, diadoxIkNAg
AeiToupyiag: H di1ad1-
Kooia oppdyiong oe
Kevo aepog daiveTal
VO EKTEAEITOI KAVOVI-
K&, OAMG N 0aKoUAO
Oe OUYKOMIETOAI.

O B61aKOTITNG TIPOOTOCIOG TNG BEPLOKPACIAC TOU UETAOXNUATIOTT OUYKOANONG £XEI EVEPYO-

moindei.

1. Adnote Tn ouokeur) To Aiyotepo 10 AeTTTd val KpUWOEL.

2. AdnoTte Tn ouokeur| peTall Twv OIadIKOOoIWV 0PPAYIONC O KEVO OEPOC TO AIYOTEPO 2 Ae-
TITA VO KOUWOEL.

3. =ekivnote Tn diadikaoia odpAyIonc 0e KeVO OEPOC EK VEOU.

H diadikaoia oppdyi-
ong og Kevd OEPOC
OlOPKEl OUVEXWC TTE-
PICOOTEPO.

To oUoTNUO TNC QVTAIC TIEPIEXE! TIAOO TTOAU UYPOOIaL.
» =ekivnoTe Tn diadikaoia Enpavong.
- "Ekkivnon oteyvwuatog”, ZeAida 65

To oloTnua TNG avTAiC eival TTOAU KouTo.

1. A®NOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEL.
2. =ekivnoTte Tn diadikaoia oppAyIonc 0e KeEVO OEPOC EK VEOU.

H cokoUAa eival xo-
Aoopeévn, €10l WOTE VO
pnv pmopel va on-
ploupynBei eva kevo
OEPOC OTN OOKOUAO
OUOKEUOOIOG 08 KEVO
agpoC.

O1 TpUTIEC OTN COKOUAX PTTOPEl va TTIPOKANBoUV amd KodTEPG pEPN Tou odpayIlOUEVOU OF

KEVO OEPOC UNIKOU, yIO TIOPAOEIVUO OTTIO TUXOV KOKKOA,

1. EAevETe TN coKoUAX yiol TUXOV CnuIEC.

2. XpnolyotoInoTe uia GAAN OOKOUAQ.

3. TomoBeTteite Ta KOPTEPA UANIKG 0PpaAyIoNG 0 KeEVO OEPOC OTN OOKOUAO £TCI, WOTE VO LNV
prmopel va mpokAnBei (NIt OTO TOIXWHG TNC COKOUAGC.

H padr ouykdMnong
eival XaAoopevn, £Tol
WOTE VO YNV PTopeEi
vo dnuioupynOei eva
KevO 0EPOC OTN OO-
KOUAO CUOKEUOIOIOG
0€ KeVO aEepoC.

O emAeyUevog XpOVoG OUYKOANONG €ival akaTGANAOC VIO TO TTEPIBANUIG TNG HELBPAVNC.
» EmAeETE evav GANO XpOVO CUYKOAMNONC.

YniGpxouv uypd, AT, WIXOUAG N TITUXEC KOTO PUNKOG TNG PAdNC CUYKOANONC.

1. BeBaiwbeite, OTI N OGKOUAG €ival OTEYVR KOI XWPEIC TITUXEC KAl OTI GKOUUTS eVTEAWC TIAVW
otn dokO CuyKOANNONC.

2. XpnolyotoInoTe pIot GAAN COKOUAQ.

3. AvadImAWoTE TNV GKPN TNG OOKOUAGC KaTA 3 cm, TTpoToU Tn yepioeTe.
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el ‘ETol meTuxaivel

BAaBn

AITIEQ KO QVTIHETWOTTICN TIPOBANUATWV

To kamaki Oev pmopei  Exel oxnuoTioTel &va eAadpd Kevo, TTOU KPOTA TO KOTIAKI KASIOTO.

VO avoicel.

COoprwndA

H ouokeun emavadepeTail.

Mnv avoiyeTe TTOTE Pe TN Bic TO KATTOKI.

=eKIVNOTE HIa VEQ DIadIKACIO oPpAyIoNG 0 KEVO BEPOC Kol OIKOWTE TNV APECWC.
AmoouvOeoTe TN ouokeur armd To OIKTUO TOU PEUPATOC.

©¢oTe TN ouokeuncg PeTd amd 30 deuTepOAeTITa Eava 0E AeIToupyia.

Ayyitre To O mave omo 5 deutepodAemTo.

11.2 Ymodei&eig oTo mmedio evdeifewv

BAapn

AITIEG KXI QVTIMETWITION TIPOBANUATWV

MeTa OO PEPIK

To yUuBAIvo KaTTakl OgV eival 0WOTO KAEICUEVO.

OeuTepOAeTTa eUdaVi- 1, Avoifte Kal KASIOTE Eaval TO YUAAIVO KOTIAKI.

Cetan A\,

2. ThieoTe eAaPPG TO YUGAIVO KOTIOKI OTO TIPWTOL OEUTEPOAETITAL.

H oTeyavotoinon Tou YUGAIVOU KaTToKIioU dev eival 0woTd ToTToOeTneVN.

» EA&yETe TN oTeyavoroinon.

H oTeyavotoinon Tou YUGAIVOU KOTTOKIOU €XEl TTOPOLOPdWOEI.
> |0IWOTE TTPOCEKTIKG TN OTEYOVOTTOIiNON.

To KOTGKI Tou eEwTEPIKOU OOXEIOU OUCKEUOOIOG 08 KEVO 0EP0C eV €iVal OWOTA KASIOUEVO.
1. EAeyETe TNV TTpOCOpUOYr ToU eEWTEPIKOU TIOOCOPUOYED OPPAYIONG OE KEVO OEPOC.
2. Xpnoiyoroleite KATGMNAG BOXEIC CUOKEUOCIOC O KEVO OEPOC.

O e€wTepIKOC TTPOOCPHOYENC OPPAYIONS O KEVO OEPOC OeV TTPOCOPUOLETAI OWOTG OTNV £E0-
0 Tou a€pa Tou BaAdpou odppAyIoNnNC Oe KEVO OEPOC.
» EA&yETE TNV TPOOGPUOYN TOU €EWTEPIKOU TTPOCOPUOYER ODPAYIONS O KEVO OEPOC.

Eudovidetar A peta
ammo 2 AeTTa AeIToup-  Kevou.

To uypd pe TNV auénon Tou kevou apxiouv va Bpalouv, eumnodidovTac £Tol Tn dnuioupyia

i TnG avTAioG. 1. SdpayileTe 0e KEVO 0EPOC HOVO KPUO UYPA.
2. >e mepinTwon mou 0 6AAGUOC 0PPAYIONC O KEVO GEPOC £iVOI UYPOC, OKOUTIIOTE TOV OTe-

YV

3. ZUYKOAMNOTE TN COKOUAG OUOKEUOOIOC 08 KEVO OEPOC TTPOWPT, HOAIGC OXNUOTIOTOUV HEYO-

ANUTepec dpuoohidec.

4. EmAeCTe pia xapunAoTepn Bobpuida odppdyionc oe KeEVO aEpOC.

MeTta Tn diadikooio

Mia povo diadikaoia Enpavong Oev ATAV ETOPKNG.

Enpovong avaBouv To 1. [MepipgveTe, PEXPI Vo Unv avaBel mAéov To A\,

« Kol 1o A\,

2. EmavoiaBete T diadikaoia Enpavong.

- "Exkivnon oteyvwuatoc”, eAida 65

12 'ETOI METUXXIVEI

Mo diddopa payntd O Bpeite edw TIC KATAMNAEC PUB-
HioeIC KOBWS Kol Tt KOAUTEPO EERPTHLIOTON KOI JOYEIPI-

K& okeun. TIC ouoTAoEIC TIC €XOUE TIPOOCPUOOE! IOOVI-
K& yIO TN OUOKEUTN OOC.

12.1 ZPpp&ylon G€ KEVO XEPOG YIX TO
Hayeipepa Sous-vide (couBivT)

Me To cupTdap!l opPAYIONC O KEVO OEPOC, UTTOPEITE VO
TTPOETOIUGOETE TPODIUA VIO TO poyeipepa Sous-vide
(ooupivt). Mayeipepa Sous-vide (CouBivT) onuaivel po-
yeipeua "oe kevd agpog” umd XapNAeC Bepuokpaoieg
peTal 50 - 95 °C, pye 100 % oTud f oe pmev popi (Aou-
TPO vepou).

Ta poynTd OUYKOAIOUVTAI EQUNTIKG O pIa €10IKT, ovOe-
KTIKI) oTn BeppdTNTO OOKOUAG HOYEIDEPOTOC YE TO OUP-
TGP 0dpAYIONC OE KEVO TGEPOC.
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/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivduvog PAGPNG yia TRV

uyeia!

To payeipepa Sous-vide (CouBivT) MPOAYUOTOTIOIEITOI O

XOLUNAEC BEPUOKOOOIEC LOYEIPEPOTOC KOI UTTOPE] o€ TTe-

PIMTWOoN PN TENONG Twv UTTodEIEEWY XPNoNG KAl TwV

urodeiewv uyievnc va odnynoel oe PAGBN oTnv uyeia.

» Xpnolyotolgite YOVo PPEOKA TOODIUO APIoTNG KAl
aTmOAUTWS dyoyng oIdTNTOC.
[TAEVETE KOl OMTOAUPEVETE TO XEQIQL.

» XPNOIYOTIoIEITE YAVTIA PIOG XPHoNG, HIC TOIPTTOO Hok-
VEIPEUATOC I HIO TOIUTIOO YKPIA.

» [lopaokeuddeTe Ta eudioONTO TPOPILG OTIWC TT.X.
TTOUAEPIKG, QUYA KOI Wapl pe 181aiTepn TPOoooxXN.

» [A&veTe KOl AMOPAOIOVETE KOAX TOL AOXTAVIKG KOl TOH
dpouTa.

» KpataTe TIC emdAveIeg Kal TIC oavideg KOTNG KaOo-
pEC.



» Xpnolyotoleite yia d1odopeTIKA €idn Tpodiuwy dio-
DOPETIKEC OOVIOEC KOTING.

»  AIOKOTITETE TNV OAUCIDO WUENG POVO VIa Aiyo, yIa TNV
TTPOETOILOOIO TWV TOODILWV.

» AmoOnkeleTe To 0DPOYIOUEVD OE KEVO OEPOC TPODI-
pot OTO Wuyeio, TPOToU apxioeTe pe TN OladIKooio
HOyEIpEPOTOC.

» MeTd TN SI0OIKOOIO LOYEIPEUOTOC KOTOVOAWVETE
GHEOWC T doyNTA KOI PNV Ta ommoOnKeueTe GANO,
oUTe OTO Wuyeio. Aev gival KATAMNAG via EavaleoTo-
Ho.

Ymodeigeig

= [a 7O pavyeipepa Sous-vide (o0ouBivT) xpnoluoToleiTe
TIC CUVNUUEVEC OOKOUAEC OUOKEUGIOIOG O€ KEVO
0ePO0C. MMopEITE VO EMTAVATIAPAYYEIAETE TIC OOKOU-
AEC OUOKeUOOIOG 0e KEVO QEPOC.

= Mn poyeipevete T GaynTd OTIC OOKOUAEC, OTIC OTTOi-
€C TG Ayop&oaTe, OTIWG T.X. YAPI oe pepidec. AUTeC
Ol OOKOUAEC Ogev eival KATAAMNAEG yIO TO poyeipeua
Sous-vide (ooufivT).

® TomoBeTeite T TOOPIUG OTN COKOUAX TO €val OITTAC
OTO GAAO Kail OXI TO VO TTAVW OTO GAAO.

EKTEAECON OPPAYIONG OE KEVO XEPOC YIX TO

Hayeipepa Sous-vide (coupivT)

1. Tia TNV emiteuén piag opoldpopdnc petadopac Bep-
pHOTNTAC KOI £€TOI EVOC TEAEIOU OTTOTEAEOLOTOC UOYEL-
PEPOTOC, XPNOIUOTIOINOTE TNV UWNAOTEPN BaBuida
odPAYIONC O KEVO GEPOC VIO TN odpdAyIon O€ KEVO
OEPOC TPOPIHWV.

2. Tpiv To povyeipeua eAeyETe, eV TO KEVO GEpOC OTN
oaKoUAa gival evtacel. MNa auTd pooeteTe TOU
akOAouBa onueia:

— 2Tn OOKOUAOl OUCKEUTOIOG 0o KEVO aePOC dev
UTIaPXEl KOBOAOU OIEPOC.

— H poadn ocuykOMNoNC €xel KAeioel Ayoya.

— Aev UTIAPXOUV TPUTTEC OTN OOKOUAGN CUOKEUCCIOG
0€ Kevo aEep0C. Mn XpnOoILOTIOINOETE KOVEVOY G-
oOnNTNPa TNC BEPUOKPACIOG TOU TTUPHVAL.

— To KOPPATIO KOEATOC 1 Waplou TTou odppayioTn-
Kov podi oe kKevo aepoc, Oev eMTPETETAI VO
medovTan omeubeiag peTaU TOuG.

— Ta Aaxovika kai To emdopma, oppayilovral oe
KeVO OEPOC O AETITEC PepPideg.

3. OTov N 00KOUAOl CUOKEUGOIOG 0E KEVO aepog Oev €i-
val 10OVIKA YEPATN, YepioTe To daynTO OE PIG VEX
OOKOUAG Kol oppayioTe Eava 0e KevO aEPOC.

Inueinon: MNa va eunodioTel n diaduyr oepiwv omo To

TEOPIUEA, OTIWG T.X. OTO AGXQVIKG, 0dPOyioTE OE KEVO

0EPOC TO TPODIPO TO TTOAU piot nuepa mpIv armd 1n d10dI-

Kaoia JayelpeuaTog. Ta agpia SIoKOTTOUV TN peTadopd

NG BepuoTNTOC 1 TTPOKOAOUV TNV aAAayn TNG OouNC

Twv daynTwv AOYyw TNG Teong Kevou Kal €TOI TNV OAAO-

vy TNG oupTiePIPOPAC HOYEIPELOTOC.

12.2 ZPpAyIon O€ KEVO XEPOG YUKAIVWV
P1xAwv

Me To cupTAapPI OPPAYIONS O KEVO OEPOC PTTOPEITE ETTi-
oNnG va oPpayioeTe 0€ KEVO GEPOC KAl VO ETTAVAOPOAYi-
oeTe YUAAIVES DIGAEC, OTTWC TT.X. DIGAEC pe AadI davyn-
ToU.

1. TomoOeTNOTE TOV TTPOCOPHOYER OPPAYIONG O KEVO
oepOoC €101 oTnNV £€€000 TOU aEPD, WOoTe N €£000C VIO
TOV EUKOUTITO CWANVa va dgixvel KGBeTa TTPOC Tal
TOVQW.

‘ETol meTuxaiver el

2. >TepewoTe TO MWUA TNC GIGANC OTO GVOIYHG TNG
dIGANG.

3. ieoTe TOV MPOOOPHOYEQ DIGAWY TIAVW OTO TTWHO TNG
dIGANC.

4. >TepewoTe TOV SUKOUTITO OWANVO OTOV TTOOCGPHOVEX
oPPAYIONC O KEVO OEPOC KOI OTOV TIPOOOPHOYED
dIoADV.

5. Ayyi€te to I, vio vor emAéEeTe T Balduida odpdyl-
ong o€ Kevo OEPOC.

— 2opoayileTe 0 KEVO OEPOC TIC PIGAEC TTAVTA PE TN
XOuUNAOTEEPN BoiBpido.

- Mn odpayileTe o KeEVO OEPOC AVOPAKOUXD UYPX,
OTW¢ T.X. aPpwdnc 0ivoc.

6. AyyiEte To D, via va EekiviyoeTte TN Siodikaoia
odpAyIoNC 0€ KEVO QEPOG.

v H emteuypévn Babuida odppdyionc oe Kevo aEpoC
avapRel Kol NXel Eva NXNTIKO ONUG.

7. AUOTE TOV EUKOUTITO CWANVA ammd TOV TTPOOGPHOYED
dIoAwv Kol armd Tov eEWTEPIKO TTPOOOPUOoYEX 0DPAYI-
ong oe Kevo aEPOC.

8. AUOTE TOV TIPOCCPHOYEX PIGAWY OTIO TO TTWUA TNC
dIGANG.

12.3 T'PyopoO HAPIVEPICHX KOl YPIYOPOS
APWHATIGHOG

Me To cupTapl 0PPAYIONC OE KEVO BEPOC UTTOPEITE VO
OPWUOTIOETE 1 VO UAPIVAPETE TPODIUG, OTTWG TI.X.
KPEAC, dPOoUTO KOI AGXAVIKA e YPNYOPO TPOTIO.

To ouvnBiopevo Toupaoi dlopkei ouvNBWCS TTAPO TTOAU KOl
Oev eival 101aiTepa duvaTo. Katd To oppayIopa oe Ke-
VvOG OEPOC 08 OOKOUAQ, OiVOiyouv Ol TTOPOI TWV KUT-
TAPWV TWV TPOdipwy. H ToooTIBEUEVN HopIvada aTTop-
pod&Tal ypriyopa. EToI dnuIoUpyEITOl JIG ONPOVTIKG OU-
voToTEPN Yeuon oe TTOAU OUVTOUOTEPO XPOVO.

12.4 AMOONKeUON KXl HETXPOPXK TPOPINWV

Me Tn oppdyion oe KEVO OEPOC, UTIOPEITE Vo amoBnKeu-

oeTe TO GaynNTO OOC VIO PEYGAUTEQO XPOVIKO BIGOTNHO

KOl Vo emwdeAnOeiTe amd TEPAITEPW TTASOVEKTNUATA.

= Adyw Tou amofuyovwuéevou TEPIBAAMOVTOC OTO Kevo
OEPOC, TIAPAPEVOUV GPECKD VIO TIEPIOCOTEPO XPOVO
To 0DPAYIOUEVD O KEVO GEPOC TPODILO PE TNV OVTI-
oToIXN amoOnKeuon.

® TO EYKOUPO KOTAWUENG OTO KOTEWUYHEVD, ODpayI-
OpEVO O KEVO OEPOC TPOdIHa eival EAGXIOTO.

= Mmopeite va oppayioeTte TPODIJO O YUAAIVG OOXEId,
OTWG T.X. HOPUEAADEC Kol OOATOEC, Eavar.

= H oppdyion o Kevd OEPOC PHEYTAWVEI ONUOVTIKA TOV
XPOVO armoBrKeuong.

69



el ‘ETol meTuxaivel

= AmoOnkeueTe TPODILG, OTTWC TUPI, Y&PI N oKOPOO
XWPIC evOxAnon pHupwdiag. To epunTiKO 0dpAyIoU
KOT& TN odpdyion oe Kevo aepoc, eumodilel Vo TTe-
PGOOUV QVEMOULNTEG OOUEC TIPOC TA €W KOl VO Lie-
Tod00Bei n yeuon o GAa TpOdILaL.

= O1 0dPaVIOUEVEC OOKOUAEC OUOKEUOOIOC 08 KEVO
OEPOC 1 T 0PPayIoHEVA OOXEIO OUOKEUDIOIOG OE Ke-
vO 0€POC eival To I0OVIKO PEOO PETAPOPAC VIO UYPX
TPOPIUa. Eival eUKOAO GTOV XEIPIOUO, XWPIG KivOuvo
EexelNiopaTog Kal dev amaiToUv TTOAU XwPO.

MPOZOXH!

To oAU YnAG yudAiva doxeia TTPoaKAOUV NIt 0TO
YUGAIVO KOTTOKI TNG OUOKEUNC.

» Mn xpnolpotoleite yudAiva doxeia, mou eival ynAdTe-

a omo 80 cm.

max. 80 mm

i

12.5 ZuvioTOoUpEVEG pUBUicEIC

>e auTo To KedaAaIo Ba Bpeite ouoTAoelg vIa TIC Babui-
dec obpdyiong oe Kevd aePOC yia diddopa TPODILO.
MpooexeTe TIC I81aiTEPEC UTTODEIEEIC VIO TIC CUVIOTOUE-
vee Babuidec odpdyionc oe Kevd aEPOC KABWES Kol VI
TNV TTIPOETOIUCCIO TWV TPOPIUWV.

To oppayiopeva 0e KEVO aep0C TPOPIUA OIOTNEOUVTOI
bPEOKA ONUOVTIKG TIEPIOOOTEPO UE TNV avOGAOYn ammoon-
Keuon. YwnAOoTepeg Babpidec odppdyionc oe Kevo aEpog
dloTnpouv TNV ToIOTNTA, TNV EUPGAVION KOI TO CUCTOTIKA
TwV TPOdIHWV.

Yrodei&eiq

= Xpnoiporoleite povo Baddkia pe PIOWTO MWHA, TO
oroia eival oTaBePG KAl 0g AdYoyn KATaoToon.

= >oiyyeTe TO doxeio povo pe tn duvapn Tou Xeplou.
Me Tn oppdyion oe Kevo aePOC KAeivel To DOxeio au-
TOUOTO.

= Aev gival OAa Tor BAlAKIO 1) KOTIAKIO KATOMNAG yIaK
Hia ek veéou odpdyion uttd Kevo aepog. EAeyxeTe pe-
TG TN 0PPAYION O KEVOC GEPOC, €AV £XEI ETITEUXOEI
eva kevo. Eva mpoc To HEoa KUPTO KOTIOKI, TO OTIoIO
umopei va avoiel povo pe peyoAn duvapn, ival Jio
evoelEn, o1l Aeitoupynoe n diadikaoia oppdyiong oe
Kevo aepoc. OTtav melovTag Kal adrvovTac eAeude-
PO TO KOTAKI OKOUYETOI Vol "KAOK" KOl UTTOPEl VOl
avoifel eUKOAa, Oev €xel emTeuxBei Kaveva Kevo.
EmovaAaBete Tn diadikaoio odppdyionc oe Kevo
OEPOC 1 XpNOoIUOoToINOTE KATAAMNAOTEPO BalOKIG e
B1dwWTO TWLO.

Ymodeigeiq

= XpNOIYOTIOIEITE AMOKAEIOTIKG VQOTIA TPODILIO.

m EASyxeTe TNV MOIOTNTG TWV TPOPIUWY TIPIV OTIO TN
odpdyion og KevO OEPOC.

® >dpoayileTe 0 KEVO OEPOC OTTOKASIOTIKA KpUa TPODI-
ga, oTNV KOAUTEPN TTEPIMTWOoN PE HIG OEPUOKPACIN
oTtnv mieploxn amd 1 °C - 8 °C.

m  ApxioTe pe Tn XapnAdTEPN ouvioToupevn Babuida
odpAYIONG O€ KEVO OIEPOG.

® EASyXeTE TNV TOIOTNTA TWV TPODIHWY PETA TNV TTAPO-
Aafn Toug amo TNV amodnkeuon. Mn xpnolgoToleiTe
Koveva TpOdILo apdiBoAng moidTnNToC.

Tpooiuax o Oeplokpacia mepIB&AAovTOC (20 °C pEXPI 23 °C)

Tpodipa BxOMidx opp&yiong o€ KEVO xEPOg ZUoTAON

APTOOKEUGOUOT 1,2, 3

=NPG TTOPOOKEUAOLIOTO KOI UTTIOKOTOL 1

Todl Kol Kadeg 1,2, 3 amToOrRKeuon 0e OKOTEIVO PEPOC
PUd kai Cupcpika 2 odpdyion oe Kevd 0EPOC oe DOXEIo
AAeUpl1 Kol OIpIyOGAI 1

Kapudia xwpic keAudog 3 QOO Keuon o€ OKOTEIVO PEPOC
Amno&npapeva ppouTa 3

Kpdkep KOl TOITIC 1,2 odpdyion oe Kevd aEPOoC oe DOXEIo

NOTT& TPOPINX, KATEYUYHEVX (-18 °C uEXpPI -16 °C) i oTo Yuyeio (3 °C uexp1 7 °C)

Tpooipa

BoOuidax oppaiyiong o€ KEVO aEPog ZUoTAON

Wapl

[MouAepIk&

Kpéag

AAGVTIKG OE KOUUATI

AANOVTIKO KOPPEVO

DWW W|Ww[w|w

>KANPO TUPI
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Tpooipa BoOuidx oppA&yIoNg 0€ KEVO XEPOC ZUOTAON
MoAakd Tupi 2 odpdyion oe kevd aepoc oe doxeio
AoXovIKO 2 TTPONYOULEVWC KOO&pIopua Kol CEUOTI-

oua

Mp&oivn coAATO TTAUPEVN

odpdyion oe Kevd aEpoC oe doxeio

N

APWHATIKG GUTH

odpdyion oe kevd aepoc oe doxeio

dpouTa, okANPQ

N[W|—=|N

@polTd, HOAXKA

odpayion oe Kevo aepoC oe Doxeio
OUVIOTOTOI TIPOKATAWUEN

13 Amnocupon

13.1 Amocupon MxAIXG CUCGKEUNG

Me Tnv amooupon oUWV PE TOUC KOVOVEG TTPOOTOOI-

0C TOU TTIEPIBAANOVTOC, PTTOPOUV VO ETTAVATTOKTNOOUV

TTOAUTILEC TTPWTEC UAEG.

1. TpaBn&te 10 dIc Tou KaAwdiou ouvdeong oTo JIKTUO
TOU peUpOTOoG.

2. KoyTte 10 KOAWDIO ouvdeong oTo OIKTUO TOU peUpIo-
TOC.

3. AmoouUpeTe Tn cuoKeur cUPWVA LE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOG.

[MANPOPOPIEC OXETIKG PE TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC
amoouponcg Ba Bpeite 01O €I0IKO KATAOTNUG ) OTNV
apuOdIa TOTTKNA AnuoTiKh ApXr 0OC.

2

AUTI N ouoKkeun XxapoKTnEileTal oUP-
dWVA e TNV eUpWTAiKh odnyia
2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV KAl nNAe-
KTOOVIKWV CUOKeUwV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta mMAGioIo yIo
pIo armdoupon Kol a&lomoinon Twv To-
NV CUOKEUWV Pe 10xU o' 0An TnVv EE.

14 Ynnpeoix eEUNTNPETNONG TTEAXTWV

SXETIKG e Tn AelIToupyia yvholor ovTOAOKTIKG, CUPdWVO
pe Tnv avtioToixn O14Tagn oIkoAoyikoU oxedIaopoU, PTTo-
PEITe Vo TTpouNOeUTEITE OTO TNV UTTNPEECIO EEUTINPETN-
oN¢g MEAGTWV TNC ETAIPEIOG PO VIO TN DIAPKEIO TO Al-
yoTepo 10 eTwv amd Tn B€on oe KUKAodopia TNG ou-
OKeung oo¢ eviog Tou Eupwmaikou Oikovouikou
Xwpou.

Znueiwon: H xprion tng umnpeociog eEunne&tnong meAo-
TV €ival 0TO TTAGICIO TWV OPWV €yyUNoNG TOU KOTO-
OKEUOoTN dWPEAV.

AemrTopepeic MANPOPOPIEC VI TOV XPOVO eyyUlnong Kal
TOUG OPOUC eyyuNoNC OTN XWPO oac Ba AaBeTe omd TNV
urnpeoia e€UTINEETNONG TIEACTWV TNC ETAIPEING LOC, TOV
EUTopO oo f TNV 1I0TOoEAIdO HOG.

Otav €pBeTe oe emadn e TNV utnpeoia eEumnpeTnong
TTEAOTWYV, XPeIGleoTe TOV apIBUO TPOoiovTog (E-Nr.) Kol
TOV 0pIBud KoTaokeung (FD) TNGC cUOKeUnG 0OC.

To oToIXEIO EMKOIVWVIOCS TNG uTnpeoiag eEumnpeTnoncg
TeAOTWV B0 Ta BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
utinpeoiag eEUTNPETNONG TTEAGTWV ) OTNV 1I0TOOEAIdO
HOC.

14.1 ApiOpog TpoiovTog (E-Nr.) ko apiOpog
Kataokeung (FD)

Tov apIBud mpoidovTog (E-Nr.) kai Tov apiBud KOATAOKEU-
ne (FD) Ba Touc Bpeite otnv mvokida TUTTOU TNG OU-
OKeung.

Tnv mvokida TUTIOU pe Toug aplBuouc Ba Tn BpeiTe,
OTavV avoifeTe To OUPTAPI.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa TO OTOIXEIG TNG CUOKEUNC
00C KOl TOoV apIBuo TnAedwvou TNC utnpeciac e&utn-
PETNONC TIEAATWY, UTTOPEITE VO TA ONUEIWOETE.

15 OOnyiec cuvappoAoynong

MpooelTe auTeg TIC TANPODOPIEC KOTA TN CUVOPUO-
AOYNoN TNC OUOKEUNC.

mm

71



el Odnyiec ouvappoAdynong

15.1 YAIK& maxpadoong

MeTd TO EemOKETAPIOUO eAeYETE OAOL TG pEPEN VI evOe-
xopeveg CnUIEC peTadopdc KaBWS KAl yia TNV TTANPOTN-
TG TNC MOPAd00ONG.

15.4 EvTOIXI{OEVX VTOUAXTTIO

Edw 6a Bpeite unodeielc yvia TNV aodoAr) TorrobeTnon.

NMPOZOXH!

Me Tnv TomoBeTnon mMow omd pIo SIGKOOUNTIK AwPIdX

KOAUYNG eival duvaTn PIa utlepOEpUOvVOn TNG CUOKEU-

ne.

» Mnv TOTTOOETNOETE TN CUOKEUN TTHOW oMo HIa OI0KO-
opnTIKN Awpida KGAUYNC.

Tomo0£Tnon 6To YNAO VTOUAKTTI
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15.2 YAIK& maxp&doong Awpidwv K&AuYng

O1 Awpidec KAAUWYNG TTAPEXOVTAI OE HIG EEXWPIOTN OU-
OKEUOoIa.

)

15.3 AIXOTAOEIG TNG GUCKEUNG
Edw Oa Bpeite TIC OI00TACEIC TNG CUCKEUNC




TormoB£TNON KATW KITO TOV TTAYKO EPYXCING

30

min.
141

Odnyiec ouvappoloynone el

KoTa TNV eyKOTAOTOON KATW OO VAV TTAYKO EQYACIOC
N KATW oo HIG B&oON €0TIWV, XONOIYOTIOINOTE TIC
okOAouBec dlaoTAoEIC:
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a oo MAvw 1 1I00TEdX e
TNV EMPAVEIX

AlxoT&o€Ig 0E Mm

C OO MAVW 1) 1I00TTEdX PE
TNV EMPAVEIX

Xwpic Baon eoTiwv 160
Emaywyikn Baon eoTiov 30/30 200/201
Emaywyikn Bdon eoTtiwv ou-  40/40 210/211
VOAIKAC eMOAveEING

Baon eoTiov aegpiou 20/30 190/193
HAekTpIKN B&on e0TIWV 30/30 190/197

a: 2UVIOTWHEVO TTI&XOC TNG €MOAVEING epYAoIog OUUdW-
VO e TIC 0dnyiec ouvappoAdynong TNS BAong 0TIWV.
b: AmapaitnTn omooToon PeTa&l TG BAONC €0TIWV KAl
TOU oupTapIioU odpdyionc oe Kevo.

b: AopaitnTn amooTaon PeTaU TNC emMdAVEINS EVa-
moOeong Tou cupTapioU odpAyIoNC O KEVO KOl TNG
KOTW TAEUPAC TNC eMOAVEING EQYAOIOGC.

Znueiwon: MNpooékte TIG 0dnyieg ouvapuoAdynong TnNG
BAonc eoTIWV.

15.5 AodaARG cuvapHoAoynon

MpooelTe autec TIC uttodeilelc aodaeiag,

OTOV XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN.

/A MPOEIAONOIHZH - Kivuvog acuiiag!

To moudid ymopei va mepGoouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUOOIOG TTAVW OTO TO KEDOAI ) VO TUAI-

XTOUV O’ QUTG Kail v TaBouv aodutia.

» KpoTaTe T UNIKO OUOKEUGOIOC HOKPIO OTTO
To MBI,

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UANIK& OUOKEUOIOIOG.

/A TMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog

nAekTpomAngiaxg!

Mia xaAaopevn Hovwon Tou KaAwdiou ouvde-

ong eivai emkivouvn.

» Mn depveTe moTe TO KOAWDIO ouvdeonC o€
emadn pe nyec BepuoTnNTAC.

» Mnv adnrvete moTe TO KAAWDIO ouvdeong
oT1o OIKTUO va £pBel oe emadn pe aXuneEec
pUTEC N KODTEPEC OKHEC.

» Mnv TooKileTe, un OUVOAIBETE 1 PN PETO-
TPETETE TTOTE TO KOAwOIO ouvdeong oTo Oi-
KTUO.

/A MPOEIAONOIHEZH - Kivduvog

TTUPKAYIXG!

H xprion evog emekTapevou Kohwdiou ouvde-

on¢ oTo BIKTUO PEUPOTOC KOI PN EYKEKPILEVWV

TTPOOGPHOYEWY, gival emkivouvn.

» Mn XpNOILOTIOIEITE KAVEVD KOAWDIO ETTEKTO-
ong (pmahavTteda) f) moAuTpICO.

» XpnolpotoleiTe JOVO TTIPOCOPHOVYEIC KOl KO-
AwdI0 ouvdeong oTo BIKTUO TOU PEUPOTOC,
TTOU £XOUV eYKPIOEi OO TOV KOATOOKEUQOTN.

» Edv 1o KaAwdIo ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
peupOTOC gival TTOAU KOovTO Kol Ogv gival
OI0BECIPO KAVEVO HOKPUTEPO KAAWDIO OUV-
deong oTo BIKTUO TOU PEUPATOC, EMIKOIVK-
VNOTE pe evav adelouxo NAEKTPOAOYO VIa Vol
TTPOCOPUOCE!I TNV EYKOTAOTOION TOU OTNTIOU.
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el Odnyiec ouvappoAdynong

A NPOEIAONOIHZH - Kivuvog
TPXUHMXTIOHOU!

Kot Tn didpKela TN OUVAPHOAOYNOoNG PTTOPEI
VO €ival TTIPOOITG KOPTEPO EQPTAUATO.

» DopATE TTPOOTATEUTIKA YOVTIOL

15.6 Ymodei&eig yiax TRV NAEKTPIKA ouvdeon

Mo TNV aodaAr|) NAEKTPIKT oUvOeEON TNG CUCKEUNC, TTPO-

oe&te auTec TIC uttodeikelc.

= H ouokeun emTpemeTal va ouvoebei pdvo oe pia TIpi-
{0t OOUKO TIOU €ival eYKOTEOTNUEVN OUUDWVD e TOUG
KOVOVIOPOUG. H eykaTdoTaon piog mpidag f n ovTi-
KOTAOTOION TOU NAEKTPIKOU KoAwdiou cuvdeonc eTi-
TPETETAI VO TTpaypaToroindei povo omod evav eidIKeu-
HEVO NAEKTPOAOYO, AauBAvVOVTOC UTTOWN TIC OXETIKEC
mpodiaypadec.

= H ouokeun emTpemeTal va ouvdebei povo e To ou-
VNUUEVO KOAwDIO olvdeong. ZuvdeoTe TO KOAWDIO
ouvdeong oTnV Tow TAEUPA TNG OUOKEUNG.

= KoAwdia ouvdeong pe diadopeTikoUg TUTTIOUC PIC
pTmopeiTe va Bpeite oTnv utnpeocia eEumnpéTnonc Te-
AOTQV.

= Mn xpnoigomoleite TOAUTIPICA, TINXEIC TTPICWV KO UTTO-
AovTeleg. Ze Mepimmwon utlepPOPTWONG UTTAPXE! Kiv-
OUVOC TTUPKAYIAG.

® Edv 10 $Ig peTd TNV TOMOBETNON dev gival AoV
TTPOCITO, TTPETEI OTN POVIUN NAEKTPIKM EYKOTGOTOON
va poPAETeTal pic d1aTa&n SIaKoTNC OTIC GAOoEIC
OUPdWVO UE TOUC KAVOVIOUOUG eYKOTAOTOONC.

15.7 EpyaAeia

Mo TN cuvoppoAoynon xpeldleoTe Ta oKOAOUBG epyO-
Agiai.

= MeTpoTalvia

MoxUpeTPO

MOoAURI

lwvia

Katoaidl Torx 20

Meyaho kaToaRidr eykormc

Mevoa

15.8 ZUVOUXGOHOG HE TIEPXITEPW CUOKEUEG

[MNpooegTe TIC UTTOOEIEEIC VIO CUVOUOOUO XWPIC padn.
To oupthpl 0dpAyIoNG 0e Kevo TIPETEl TIAVTO VO TOTTO-
BeTeiTal mMavw oe Evav oTaOePO TTATO VTOUAGTTIOU.

To oupTdpl odpdAyionNg oe Kevod dev EMTPETETAI VO BPi-
OKETOI TIAVW OE €VOl GANO OUPTAPI 1) OTOV PETOAIKO ev-
dliyeco maTo.

Tn ouvappoAdynon TwV SIGKOOUNTIKWYV AwPidwv KAAU-
WNne Xwpic padn propeite va Tnv Bpeite oTic odnyieg
OUVOPLIOAOYNONG VIO TIC DIGKOOUNTIKEC AwPIOEC KOAU-
wne.

15.9 ZuvappoAoynon

MPOETOINXOIX TG CUGKEUNG

2T OUOKEUN €iVOl EYKATEOTNHEVN HIG OVTAIG, N OTToIxK
miepiexel A&OI. 2e TIEPIMTWOoN YIOG TTOAU peyaAng KAiong
propei va xuBei To AGdI TG avTAiag. Mnv avaTpeyeTe
TN CUOCKEUN i unv Tnv TomoBeThoeTe OpOIa.
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MPOZOXH!

To A&dI TNG avTAIGC KeVOU Og TIEPITTTWON GVATEOTING N

KAiong pmopei va xuBel kai va mpo&evnoel (NIt OTn Ou-

oKeun.

» Mn UETOKIVEITE TN OUOKEUN XWPIC EYKATECTNUEVN TNV
aodoAeia peTadopAC yIa TNV AVTAIC.

» MeTd TNV adaipeon Kail TPV oo TN HETOKIVNON TO-
moBethoTe Eavd TNV aohAAeia HeTaPOPAC.

MNpoimoebeon: Kotd Tnv omoudkpuvon TNG aodGASIng

HeTOOPAC KAl KOTG TN cuvapuoAoynon Tou GiATpou

AadIoU XpNOIPOTIOINOTE KATOMNAG epyoAeia.

1. 2nNKWOTE TN OUOKEUN TTPOOEKTIKA QMO TN OUOKEUO-
oia.

2. AmopokpUveTe TNV aodoAeia HETODOPAC VIa ThV
avTAiot oTNV eMAvw TTASUPG TNC OUOKEUNG.

11
<>

>
3. >1epewoTe TNV aodaAeid HETAPOPAC VIO TTEPAITEPW
XPron oTnV Tow MAeUP& TNG OUOKEUNC.

<




4. >uvappoloynoTte To diATpo Aadiou.

5. TomoBeThoTE TO KATOKI OTO AVOIYLO KGI OTTPWETE TO
TTPOC TO OPIOTEPA.

r \
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6. /A NPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog avarpomnng!
MeT& TNV amopdkpuvon TG aoPAaAeIng HeTadopdg
prmopei va avoiel To oupTaPI KOl VO OVOTPATTE N OU-
oKeun.

» KpoTroTe To cUPTAPI KAEIOTO.

» EmBopuUveTe TN OUOKEUN pe Eva BAPOC.

» AvoiéTte TO oupTApPI HOVO, 6doU TTPWTO OUVOPLIO-
AoynOei n TPOOTAOIA AVOTPOTING.

AdaipeaTe TIC BideC TNC aoPAAEInG HETADOPAGC.

7. >uvdeoTe To KoAwdIo olvdeonc oTo OIKTUO OTnV TIi-
0w TIAeUP& TNC OUOKEUNG.

Odnyiec ouvappoloynone el

MpoeToIlpaoia TOu VTOUAXTTIOU

> SUVOPHPOAOYNOTE TNV TIPOOTACIO avaTPOTINC. Mpo-
0elTe, va oTepewboulv ol BideC OTO EMAVW UEPOC TWV
HOKPOOTEVWVY OTIWV.
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Znueiwon: H mpooTaoia avaTpormrg umopel va pubul-
OTel 0TO UWOC, VIO VO OTIPWXTEI EUKOAOTEQT N CUOKEUN
HEOO OTO VTOUAGTTI.

ZuvapHOAOYNON TNG GUCKEUNG

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAngiag!
Mia xaAoopevn povwon Tou KoAwdiou olvdeonc eivai
emkivouvn.

» Mn pepveTe TOTE TO KAAWDIO OoUVOEDNC OE emadn pe
mnyeg BeppodTNTOC.

» Mnv adrivete moTe To KaAwdIo ouvdeong oTo BIKTUO
va £p0¢gl oe emadr| Ye aXpUNEES PUTEG N KOPTEPEC
OKUEC.

» Mnv ToOKICeTE, Un OUVOAIBETE ) Un UETOTPETIETE TIOTE
To KaAwdIo cuvdeonc oTo OIKTUO.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog TpaupaTIGHOU!
MeT& TNV amopdkpuvon TG aoPAaAeIng HeTadopdg
propei va avoigel EadviKd To oupTap! KOTA TN JeTado-
[oo8

» MeTaQEPETE TN OUCKEUN £TOI, WOTE VO PNV QvVoiyel
aBeAnNTa TO CUPTAP!.

1. >uvdeoTe To KoAwdIo ouvdeonC OTo OIKTUO OE HI
TPiat 0OUKO.

2. /A NPOEIAOMNOIHEH — Kiv3uvoc TpaupaTIGHOU!
To pey&dAo BAPOC TNC OUOKEUNG Pmopel va odnynoel
0€ TPAUUOTIOPOUC KOT& TNV avUywon.

» Mn onkwveTe UOVOI OGC TN CUOKEUN.
>TPWETE TN OUOKEUM YECO OTO VTOUAQII.
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3. KevrpdpeTe TN OUOKeUN.

L 3

O 1
T o C

4. BIdwOoTE KOAG TN OUCKEUN.

PUOuIon TnG mMpoocoyYng ToOU VTOUAXTTIOU
>e TIepImTwon 1ou XpeldleTal, pubpioTe TNV Mpdoown
TOU VTOUAGTIIOU KAIOETA.

1. Avoite TO oUPTAEI.
2. A\uUoTte TIC TTAeUPIKEG Bidec.
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3. MeToKIVroTE TNV TPOCOYN TOU VTOUAGTIIOU TTPOG TO!
TAVW 1 TTPOC TO KATW.

Bidwpa TNG Mpocoyng ToUu VTOUAXTTIOU
» >oiEte Eava TIC TAeUpPIKES BideC.
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Tomo0£TNON TWV EEXPTNUATWV CTEPEWGONG

o va prropeoeTe va TOToBeTNoeTE TIC AwPIOEC KAAU-
Wng, TIEETEI TTPWTA Vo ToTToBeTNB0oUV Ta TEOOEPQ -
THUOTA OTEPEWONG.

1. AIMAwoTE TO eEAPTNHO OTEPEWONC.
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2. Avoptnote 1o e€APTNUO OTEPEWONG OTO KATW HEPOC
KO TTIEOTE TO OTO EMAVW PEPOC, HEXPI VO OKOUUTIM-
o€l

) © =

TomoBeTroTe TO KOKKIVO EEQPTNHOATO OTEPEWONG
ETTAVQ).

TormoBeTroTE TO TTPACIVO EEQPTUATA OTEPEWONC
KOTW.

TormoBeTNoN TWV SIKKOCHNTIKWV Awpidwv
K&AuynNg
O1 U0 Awpidec KOAUYNG, TTPETEI VO ToTToBeTNOOUV
TPWTA TTOVW Ta EQPTALIOTA OTEPEWONG.
1. TomobeTnoTe TIC Awpideg KAAUWNCS apIoTEPG KOl Oe-
&G, UEXPI VO OIKOUOTEI VO KAIK.
— 2& 0UTn TNV TTepInTwon meooetTe, WoTe N AO&N
TASUPA VO BPIOKETOI EOWTEPIKAL.

2. EheyEte, edv o1 Awpidec KAAUWNC aploTePa Kail Oe€Id
eival eUBUYPOPUICUEVES KOBETO.

Eubuypappion Twv Awpidwv K&AuYNg

Otav xpelddeTal, ol Awpidec KGAUWNC aploTeEPX Kol Oe-
&G prmopoUV var eubuypPOUpIoTOUV. 11 aUTO TIPETIE! VO
QrmoouvappuoAoynBouv.

1. Avoite 10 GUPTAPL.

2. Me 70 éva x€pl MAOTE KATW ammd TN Awpida KGAUYNC.

Odnyiec ouvappoloynone el

3. Anoodoiiote TN Awpida KGAUWNG Pe pIo TTEPIoTPOdI-
KN Kivnon.

|

|‘. < /n/
4. [UpiOTE TO EKKEVTPO TIPOC T aipIoTEPS 1) eIt pe

&vo KoTooBidl emmednc Kedahnc.
5. TomoBetrote Eava TIC Awpidec KAAUWNC.

ZUvOUXOHOG TOU CUPTAPIOU OPPARYICNG OE KEVO

OEPOG BE XAAN CUCKEUN

MPOZOXH!

2TTPWXVOVTOC YEOO HIC OUOKEUM TIAVL OTO OUPTAP!

odpAyIONC 0€ KeVO, N UTTPOOTIV AwPida KGAUWNG Tou

oupTapIoU odpdylong oe Kevo Pmopei va utmooTei Cnuid.

» KoTd To ompwEIpo YESO TG CUCKEUNG PNV TTOOKO-
AeoeTe CnUIG OTNV PTTPOOTIVI Awpida KAAUYNG Tou
oupTapiou odppAyIonNg oe Kevo.

» [lpIv TNV eykaTAOTOON PIOG GAANG OUOKeUT, avoilTte
TO OUPTAPI 0PPAYIONC O KeVO, TOTTIOOETNOTE EVA TIO-
vi M&vw OTNV PMPOOTIVA Awpida KAAUWNG Kail KAeioTe
TO OUPTAPI 0dPPAYIONG O KEVO, VIO VO TIDOOTOTEYETE
TNV PmmPooTIV Awpida KGAUWNC TOU cupTaPIoU
odpAyIonNc oe Kevo Ao TUXOV CNUIEC.

1. Juvdudlete pOVO KOTAMNAEC OUOKEUEC TNC 010G
HAPKOC Kol TNG id10¢ oeIpdg.

2. [MpwTa TOTOBETNOTE TO CUPTAPI OHPAYIONC OE KEVO
OEPOC.

3. >mpw&Te TN cUOKeur TTAVW CTO CUPTAPI OPpAyIoNS
0€ KEVO OEPOC OTO eVTOIXICOUEVO VTOUAATI.

4. [pooetTe TIC 00nyieC CUVAPUOAOYNONC TNC CUCKEU-
ne.
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