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1 Be3onacHocCT

CnasBalite ykasaHuaTa 3a 6e30nacHoOCT Mno-
nony.

1.1 O6wM yKasaHUA

® [IpoueTeTe BHMMATE/IHO TOBA PbKOBOACTBO.

®m 3anaseTte pbKOBOACTBOTO, KAKTO M NPOAYK-
ToBaTa MHopMauna, 3a No-HaTaTblLHA
crnpaBka WUnun 3a cneapawntTe coOCTBEHULM.

® He cBbp3BanTe ypena B caydan Ha nospe-
[Aa, NoslyyeHa no BpemMe Ha TpaHcnopTtupa-
HeTo.

1.2 YnoTtpe6ba no npegHasHaueHue

Tosu ypen e npegHasHayeH camo 3a Brpaxaa-

He.

Camo cneunannanpaH ekcnepTeH nepcoHan

MOXe [a CcBbp3Ba ypenda 6e3 wekep. MNpu nos-

peav nopaan HenpaBWIHO CBbP3BaHe NpaBo-

TO Ha rapaHuma oTnaga.

IanonseanTte ypena camo:

B 33 [a BaKyymupare XpaHUTenHW NpoayKTu B
NoaAXOAALM TOPOUYKIN 3a BaKyyMupaHe Wiu
CbOOBe 1 3a 3aTBapAHe Ha (hoano.

® B JOMakWHCTBOTO W B 3aTBOPEHWN NOMeLLe-
HWA B AOMallHa oOCcTaHOBKa.

® Ha BMcoumHa Ao 4000 m HaQ MOPCKOTO
paBHuULLE.

1.3 OrpaHuueHHe Ha Kpbra oT noTpeburenu

To3u ypea Moxe Aa ce U3nonaea oT Aela Ha
Bb3pacT Had 8 roAvHU 1 OT nua C HamMaeHu
brsnyecKn, CeTUBHN UM YMCTBEHU CNOCOO-
HOCTU WAWN JIUMCa Ha ONUT U/WIn 3HaHWA, aKo
ca noa HabnaeHe Un ca MHCTPYKTUPaHu
OTHOCHO 6e3onacHara ynotpeba Ha ypena u
ca pasbpanu npomstmyalmnTe ot ynotpedara
OMacHoOCTH.

Ieuata He TpAGBa Aa urpaAT c ypeaa.
[MouncTBaHETO M NoAdpbXKaTa OT CTpaHa Ha
notpedutensa He TpAdBa Aa ce U3BbPLLBAT OT
aeua Ha Bb3pacT nog 15 roanHn n 6e3 Hab-
ntoaeHune.

[pbxTe aeua Ha Bb3pacT noa 8 roanHn aa-
Nney oT ypeda 1 3axpaHsaluma kadern.

1.4 BesonacHa ynotpe6a

A NPEOYNPEMOEHUE — OnacHocCT oT

usrapfaHua!

JleTBaTa 3a 3arBapAHE BbB Bakyymupallara

Kamepa ce HaropelAaBa MHOro npu no-4ecTto

N3N0MI3BaHe 1 ObArM BPEMEHA Ha 3aTBapAHe.

» Hukora He gOKOCBaKWTe ropellara eTea 3a
3arBapAHe.

» [lpbXTe geuata aaneu.

A NPEOYNPEXAEHMUE — OnacHocT oT

TOKOB yaap!

MpoHWKBaLlaTa Bnara Moxe Aa npeavssunka

TOKOB yaap.

» 3a NouyncTBaHe Ha ypena He U3noa3BanTe
MallnHa 3a NoYmcTBaHe ¢ napa uau ¢ BUCO-
KO HanAaraHe.

MoBpeneH ypen nnu kaben 3a CBbP3BAHE KbM

MpexxaTa npeacTtaBnABaT ONnacHOCT.

» Hukora He nyckante B ekcrnioartaumnsa nos-
peaeH ypen.

» Hukora He nanonaeariTe ypea ¢ HanykaHa
WK cuyrneHa rnoBbPXHOCT.

» Hukora He gbpnarte kabena 3a cBbp3BaHe
KbM Mpexara, 3a Aa oraenuTe ypeaa ot
enekTposaxpaHeallara mpexa. BuHarun xea-
lanTe wencena Ha kabena 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexara.

» AKO ypeabT unn KabenbsT 3a CBbp3BaHe
KbM Mpexarta ca nospeaeHu, HesadaBHO
n3aobpnanTte wencena Ha kadena 3a CBbP3-
BaHe KbM MpexaTa OT KOHTaKTa uiv nsk-
NiroyeTe npeanasuTena B KyTuata ¢ npeana-
3uTenu.

» CBBbPXETE Ce CbC cnyxbaTa 3a 00C/yXBa-
He Ha KnueHtu. = CrpaHuya 14



HekoMneTeHTHO U3BbPLLIEHUTE PEMOHTU Npea-

cTaB/siABaT OMacHOCT.

» Camo ofyueH 3a uenTa cneunanvsmpan
nepcoHan TpadBa Aa M3BbPLWBA PEMOHTH
Ha ypeaa.

» 3a pemoHTa Ha ypena TpAdBa ga ce 13noJ-
3BaT caMO OPUrMHa/IHU PE3EPBHU YacCTW.

» AKO KabenbT 3a CBbP3BaHe KbM MpexaTta
Ha To3u ypea Obae nospeaeH, Ton Tpadsa
[la ce CMeHV OT NPOou3BOANTENA UIN HEro-
BWA OTAeN No 0OCNy)XBaHe Ha KANEHTWN, Nan
OT ApYyro nuue ¢ nogodbHa kBanudbukaums,
3a na ce nsderHar onacHoOCTW.

A NPEAYNPEMAEHUE — OnacHocT oT

noxap!

JleTBata 3a 3aTBapAHE BbB Bakyymupallara

Kamepa ce HaropelfaBa MHOro. 3anaanmMmmnTe

napw morar Ja ce Bb3MnI1aMeHsT.

» He Bakyymupante 3anaimmm TEYHOCTU B
TopOuykaTa 3a BakyymumpaHe.

» He cbxpaHABanTe 3anaiMmu matepuanm u
npeamMeT BbB BbTPEWHOCTTA Ha ypeaa.

A NPEOYNPEMOEHUE — OnacHocT oT

HapaHfABaHe!

N Ha-mankute nykKHaTVHW B CTbKIEHUA Kanak

mMoraT [a JosefaT Ao ToBa, Ye TOW Aa UMMo-

avpa nNpy Ha/IMYHKA BaKyyM.

» [3Ternete wencena wiv U3koyeTe npeai-
nasuTensa B KyTuATa C npeanasutenu.

» CBbpXxXeTe ce CbC cnyxbaTa 3a 00CyKBa-
HE Ha K/NEHTW.

[penoTeparABaHe Ha MatepuanHu WeTn bg

HenpaBunHaTa ynotpeda Ha BaKyymmpalloTo

yeKMeKe MOXe Oa AoBede 40 HapaHABaHUA.

» He BkapBauTe CBbP3aHn KbM ypeaa Mapky-
UM B TEJIECHN OTBOPM.

» He BaKyymupamnTe XnUBWN XXUBOTHM.

/A NPEOQYNPEXOEHUE — OnacHocT oT

yBpemwaaHe Ha 3gpaBseTo!

[Mpu BaKyymumpaHe kamepara 3a BakyyMmupaHe

N CTBKJIEHUAT Kanak ce geopmunpar OT BUCO-

KOTO nogHanAaraHe. 3alnTHUAT C/I0M Ha CTbK-

IOTO MOXe [a Ce NOBPEean N CTbKIEHUAT Ka-

nak ga rpbMHe.

» bypkaHuTe Ha BUHT, ApyruTe TBbpAn Npea-
METU 1 HeJedopMupallnTe ce XpaHUTETHN
NPOAYKTU, KOUTO CE BakKyymumpar B Kamepa-
Ta Npwu 3aTBOpPeH Kanak, He 6mBa aa JoKOoC-
BaT TO3M Kanak.

» TBbpAUTE CbAOBE W HeaedopMmpalmTe ce
XPaHUTENHN NPOAYKTM He OBuBa Aa NpeBu-
lwasat MakcumMmasHa sucoumnmHa ot 80 mm.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocT oT

3anywasaHe!

[leua morar ga Hax/y3AaT Ha raesafa cu ona-

KOBBYHMA Marepuas Win a ce yBUAT B HErO U

[a ce 3aayliar.

» [lpbXTe Janed OT Aela OnakOBbYHMA Mare-
puasn.

» He ponyckante geua na urpaAt ¢ onako-
BbYHMA Marepuarn.

Ileua morar aa Bavuwar wan aa norevaHaT masn-

KW YyacTu 1 aa ce 3agyliar.

» [lpbxXTe ganed OT Aeua Masikute yacTu.

» He gonyckante geua fa Urpaat ¢ Masiku
yacTu.

2 [lpenorBpatABaHe Ha MaTepUanHM LLETH

BHUMAHMUE!

LLleTnTe no ypeaa morat ga NoBAUAAT 3HAYNTENHO CU-

rypHOCTTA.

» [lpoBepABaliTe ypeaa npean BcAka ynotpeda 3a Lie-
™.
[MpoBepeTe LenocTTa Ha CTbKAEHUA MOKPUB.
Hukora He BbBEXJaNTe B eKcnioatauma noBpeaeH
ypea.

» CBbpXeTe ce cbC cnyxbarta 3a 00CIyXXBaHE Ha Ku-
EHTW.

HeBHMMaHMeTo Npu M3Non3BaHe MoXe Aa A0Beae 10

noBpeaa Ha ypejaa.

» bBaBHO OTBOpETE N 3aTBOPETE CTLK/IEHMA Kanak.

» He nocraBAiTe NpeaMeTn BbPXy CTbKAEHUA Kanak.

» He nsnonssanTte ypeda kato padoTHa NOBBPXHOCT
nnu nocTaBska.

» He ocTasAnTe npeaMeTV Aa nagaT BbpXy CTbKIEHMA
Kanak.

» V3TernanTte Hamb/HO YEeKMEeMKeTo Npu ynotpeoda.

» 3artBapaiTe OoKpal YeKMemKeTo cnen ynotpeba.

UyxauTe Tena B KamepaTa 3a BakyyMupaHe nospexaar

ypeaa.

» [lpean 3aTBapAHEe Ha CTbKAEHUA Kanak npoBepABan-
Te Janv B KaMeparta 3a BaKyymupaHe HAma Yyxam
Tena.

HenpaBu/HOTO NOCTaBAHE HA YM/TbTHEHNETO WX MOB-

pefeHo yrTbTHEHME BNoLllaBaT MyHKUMATA Ha ypeaa U

MoraT Aa NnoBpeaAT ypena.

» [lpoBepeTe NpaBUIHOTO NOCTaBAHE Ha YMAbTHEHME-
TO Ha CTbK/IEHMA Kanak.

» [loBBPXHOCTTa Ha MOCTaBAHE Ha YMIBTHEHNETO
TpAGBa Aa e uucTa 1 6es uyxam Tena.

» YNObTHEHMETO [a He ce noBpexaa OT OCTPU UK Pb-
6ecTu npeameTw.

» Hwukora He nsnonasanTe ypea ¢ AePEKTHO YN/TbTHE-
Hue.



bg OnasBaHe Ha OoKo/nHaTa cpeaa U NKOHOMMA

» [1pu AeEKTHO YNABTHEHNE CE CBBPXETE ChC CAYX-
6aTa 3a 00CNy)XBaHe Ha KNEHTW.

OTBapAHETO Ha CTbKIEHWUA Kanak C NoMOoLLTa Ha UHCT-

PYMEHTV BOAW [0 LWeTu no ypeaa.

» [Ipu cnupaHe Ha ToKa Nno Bpeme Ha npoueca Ha Ba-
KyyMUpaHe nauakaite JOKaTo eneKkTposaxpaHBaHe-
TO Ce Bb3CTaHOBW. BakkyMbT OcTaBa B Kameparta 3a
Bakyymupare. CTapTupainte oTHOBO npoLeca Ha Ba-
KyyMupaHe.

Vi3nusaliata napa oT KMNBaHeTo NMpu TBbp/AE BMCOKA
Temneparypa Moxe Aa aoseae A0 QYHKLUMOHaIHW MOB-
peaw.

» lanonseanTe U3KAKUYMTENHO M caMo NoaxoaAln 3a
BaKyyMunpaHe TopOunuKu.

He n3nonseante Beye OTBOPEHN OMaKOBKMU.
O6paboTBaiTe NpoayKTa 3a BakyymmpaHe C M3xoa-
Ha Temnepartypa B AnanasoHa ot 1-8 °C.

» He BakyymunpanTeTeyHocTuTe B TOpOUYKaTa 3a BaKy-
yMUpaHe ¢ Har-BucokaTta cteneH. ianonssanrte cre-
MeH Ha BakKyymupaHe 2.

» 3arBapsaiTe Topbuukara, ako nma BUANMO 3aCUNeHOo
obpasyBaHe Ha MexypuyeTa.

3 OnasBaHe Ha OKOJNIHaTa cpeaa U MKOHOMMUSA

3.1 NpenaBaHe Ha onaKoBKaTa 3a OTNaAbLUMU
OnakoBbYHUTE mMartepunaanm ca CbBMeCTMMMN C OKOJIHaATa
cpena n Mmorart ga ce na3nosi3Bat NoBTOPHO.

» [lpepaBaiTe OTAENHUTE KOMMNOHEHTU 3a OTNagbLn
pasaenHo cnopen suaa.



3anosHaBaHe bg

4 3ano3HaBaHe

4.1 PyHKUMA

Mo Bpeme Ha npoleayparta no BakyymmpaHe ce U3rnom-
MBa BL3AYX OT KamepaTra 3a BakyymupaHe 1 TopoOuuka-
Ta.

Mpu ToBa B KamepaTa ce oOpasdyBa BUCOKO noaHanara-
He. KONIKOTO MO-BUCOKa € CTerneHTa Ha Bakyyma, TO/KO-
Ba NO-Ma/IKO Bb3AyX OCTaBa B kamepaTa 1 TopOuukaTa
1 TO/IKOBa MO-TofIAMa € pasfivkarta B Ha/iAraHeTo ¢
okonHara cpena.

AKO nsbpaHarta cTeneH Ha BakyymvpaHe ce JOCTUrHe,
fietBarta 3a 3aTsapAHe Ce MpUTUCKa KbM CUIMKOHOBATA
NleTBa BbPXY CTbK/IEHWA Kanak. [pu ToBa TopOuukaTa
ce 3aTBapsA.

Cnen KpaTKo BpeMe Ha oxnaxjaHe B kameparta obpat-
HO MPOTWYa BbL3AYX CLC CUNeH 3ByK. [pu ToBa TopOuu-
Karta ce CBVBa Ha T/1acbUmn U 00BM1Ba XPaHWUTEHUA MPO-
nykT. Cnef ToBa CTbKAEHUAT Kanak Ha YeKMEeOXXeTo ce
oTBap-A.

4.2 Ypen

TyK We HamepwTe 0Bl Npernen Ha KOMMOHEHTUTE Ha
Balwwua ypen.

CTbKkeH kanak

V3xon 3a Bb3ayx

JNleTBa 3a 3aTBapnAHe

DENE

Bakyymupalla kamepa

4.3 O6cnyMBallUyu eneMeHTH

MocpencTBoM NaHena 3a o0c/yXBaHe ce HacTpoliBaT
BCUYKKM (DYHKUMM Ha Bawwua ypen n ce nseexaa MHHOop-
MaLMA OTHOCHO pexuma Ha padoTa.

1 2 3 1 2
~ —
® ["] 0 > [ < A
Cum- 3HaueHue PasfcHeHue Cum- 3HaueHue PasfacHeHue
BON BON
O BkiousaHe BktousaHe Ha ypesa JAN YkazaHue Cnasgaiite Tabnmuara ¢
M3kntouBaHe V3kntouBaHe Ha ypeaa nospeauTe
[T CTeneH Ha Bakyy- M36upaHe Ha cTeneH Ha
MupaHe Bakyymupare 4.4 CteneHU Ha BaKyyMupaHe
—
[ Bpewme Ha sarsa-  1130upare Ha Bpeme Ha CTeneHuTe Ha BakyymmupaHe 1 O 3 NocTurat pasnmuHu
pAHe eéaTBapﬂHe KnacoBe Ha BaKyymupaHe.
aTgopeTe MPENCPOYHO Mpu BakyymupaHe B Cbj CTEMNEHUTE Ha BakyyMupaHe
Topbudkara sa Bakyymi- ca MO-HUCKM 1 Taka OnpefesieH XpaHUTeNHN NPOAYKTH
pare ca no-NpuroaHn. BakyyM1paLioTo YekMeoxe pasnosHa-
D Crapt CrapTupaHe Ha npoueca Ba C U3M0/I3BAHETO HA BBLHLIEH Bakyymupall agantep
Ha BakyymunpaHe aBTOMATUUYHO, KOV PexuM e Bun akTuBmpaH.
(] Cron MpekbCcBaHe Ha mpoLeca Crenenn na sanyymmpane 1 2 3
Ha BakyymupaHe
% BakyymunpaHe B TopBuuka 80% 95% 99%
<« V3cywasaHe V13BbpliBaHe Ha Macylla-
BaHe Ha nomnaTa BakyymupaHe Ha cvaosen  50% 75% 90 %

wnweta




bg [MpuHagnexHocTn

5 lMpuHagneHOCTH

Vi3nonaeante opurnHaaHu NpUHaaNEeXHOCTU. Te ca cneumanHo npuroaeHn 3a Bawwua ypea.

AKcecoapu CBoHCTBO Ynorpeba
BbHLIeH Bakyymupall agan- Bakyymupaiite cbaoBe 3a BakyymupaHe win
OYTUNKMN.

Mapkyu 3a BakyyMupaHe @

CBbp)eTe BbHLIEH agantep 3a BakyyMupaHe
CbC CbhAa 3a BakyymupaHe uam ¢ agantep sa
oyTuaka.

Topbuuka 3a BakyymmpaHe 180 x 280 mm (50 6p.)
240 x 350 mm (50 6p.)

5.1 [lonbaHUTEeNnHU NpMHaAneHOCTH

MoxeTe fa 3akynute AOMbAHUTENHU NPUHAANEXHOCTY
oT cnyx6arta obcnyxBaHe Ha KANEeHTU, OT cneunannsu-
paHuTe MarasmHn UM No UHTEPHET.

[pennaraHaTa WwWrpokKa rama npuHaaiexHocTn 3a Ba-
WKMA ypen e HamepuTe B MHTePHET WK B HalWWA Npoc-
neKxT:

www.neff-international.com

[puHagnexHocTuTe ca cneundndHn 3a ypeaa. lpu no-
Kyrnka BuMHarn nocouysanTte TOUHOTO obo3HaueHue (E-
Nr.) Ha Bawmwma ypen.

MoxeTe ga ce 0CBeAOMMUTE OTHOCHO MPUHAAIEXHOCTU-
Te, KOUTO ca HanyHu 3a BalumAa ypea, B OHAanH mara-
3VHa WX Npu oTaena no obcnyXXBaHe Ha KIMEHTU.

JonbnHUTENHU aKkcecoapu

Homep 3a nopbuKa cneunanusaupaHa Homep 3a nopbuKka oT cnymbara 3a
TbProBCKa MpeXa

o6cnyBaHe Ha KNUEHTH

Topbuuka 3a Bakyymmpane 180 x Z13CX62X0 17000224
280 mm (100 6p.)
Topbuuka 3a BakyymmpaHe 240 x Z13CX64X0 17000225

350 mm (100 6p.)

6 OCHOBHMU NonoMeHua nNpv pabota c ypeaa

6.1 OTtBapsiHe Ha ypeaa

1. HatucHeTte B cpenata Ha npeaHaTta 4acT Ha YekMme-
IXKeTo.

v YekmemkeTo 3a BakyymMumpaHe NeKo nackauva.

2. XBaHeTe yeKMemKeTo 3a BakyyMmupaHe 3a pbda 1 ro
nsternete nokpar.

6.2 3aTBapfHe Ha ypeaa

» JloKOCHEeTe UeKMeKeTo 3a BakyyMupaHe B cpefjaTa
n ro nadyrarte oOpaTHo.

6.3 BxnrouBaHe Ha ypena
» HartucHete O,

6.4 UsknrouBaHe Ha ypena

AKO He 13nonseaTe ypeaa B npogb/mkeHne Ha 10 MuHy-
TV, YypeabsT ce U3KNoYBa aBTOMaTUYHO.

» HatucHete Q.



BakyymupaHe B TopOuuka bg

7 BakyymupaHe B TopOMUKa

BakyymupaHuTe B TopOuUKa XpaHUTeNH NpoayKTu ca
NO-AbAroTPanHW. Taka MOXEeTe Aa MapuHuparte XpaHu-
TENHUTE NPOAYKTU WX Aa r'v NOAroTBUTE 3a sous-vide

FOTBEHE.

7.1 Moaxoanawa TopbUUKa 3a BaKyymupaHe

3nonaBarite noaxoaaLm TOD@I/IL{KI/I 3a BakyymumpaHe,
3a Aa nocTturHeTe ontmManeH pesyntar.

Vi3nonseante opurnHas-
HUTE TOPOMUKM 3a BaKyy-
MUpaHe, KOUTO ca NpuIo-
XEHWN KbM ypeaa Uin Kou-
TO MOXeTe Ja nopbuate
KaTO pe3epBHa 4acT.

= Tesn TopOUUKKN ca nofd-
Xo4AalWmn 3a Temnepary-
peH ananasoH oT
-40 °C - 100 °C.

= ONTMManHOTO BpeME
Ha 3aTBapAHEe 3a Tasu
TopBuuKa e cTeneH 2.

= TopBuuknte ca rogHu
3a ynotpeda B MUKPO-
Bb/IHOBU (hypHW. [1po-
OuninTe TopbunukaTa,
npeav Aa A sarpeete B
MUKPOBB/IHOBA MeyKa.

Mianonssante nakouu-

TE/IHO N camo TOPONUKMN,
KOWTO ca noaxoaflmn 3a
BaKyyMupaHe Ha xpaHu-
TENHU NPOAYKTH.

HanuuHuTe B ThprosckaTa
Mpexa NpoayKTh ce pas-
nvyaBart no oTHolleHne
Ha KauyecTBaTa cu, Temrne-
paTypHaTta yCTOMUNBOCT,
mMaTepuana u noBbpPXHOCT-
Ta.
Bpewmeto Ha 3atBapAHe
Ha TopbuuykaTta 3a Bakyy-
MUpaHe BMHAaru 3aBucu OT
HeHMA MaTepwuan.
= TBHKOCTEHHa TopOUuY-
Ka: cTeneH Ha 3aTBaps-
He 1
= [lo-neben marepuan:
CTEeNneH Ha 3aTBaps-
He 2 unu no-Bncoka

M3nonssarite camo Top-
ONYKM C MaKCUMasHa Wn-
puHa ot 240 mm.

JbmknHaTta Ha netearta 3a
3aTBapAHe orpaHuyasa
pasmepa Ha Bb3MOXHUTE
TOpPOUUKM 3a BaKyymmpa-
He.

7.2 HanbneaHe Ha TOpOMUKaTa

U3ncKBaHuA

= PLOBLT Ha TopOMUKATa € UNUCT U CyX.

® o pbba Ha TopOuukaTa B 06/1acTTa Ha 3aTBAPAHETO

Aa HAMa ocCTarbuUn OT XPaHUTENTHN NMPOAYKTHU.

1. [NperbHeTte Ha oK. 3 cM pbda Ha TopbuykaTa.

%‘

2. [ocTaBaANTe XpaHUTEHUTE NPOAYKTW B TopOuUKaTa
3a BaKyymvpaHe eaunH A0 Opyr.

¥

i

3. OTHOBO MpertHeTe obpaTtHO pbba Ha TopOMyKaTa.

)/

CbBeT: 3a a cbxpaHuTe npeactaBa 3a Bawara Top-
OuuKa 1 BakyyMupaHuTe B HeA XpaHUTeHU NPoayKTY,
oTbenexeTe cu Aarata Ha BakyymMupaHe U CbObp)KaHu-
eT0 BbpXy TopOuukara.

7.3 BaKyymupaHe B TOpOUUKa

UsunckBaHe: /I3xonHaTa TeMnepaTtypa Ha XpaHUTEeNHUTE

NPOAYKTW B naeanHua ciydan e B AmanasoHa ot

1-8 °C.

1. OTBOpETE CTHK/IEHNA Kanak.

2. [NocTaBeTte BakyymupaHaTa Topbuuka B KamepaTa.

3. BHumaBalTe ns3xoabT 3a Bb3Ayx Aa e cBodoaeH, 3a
[a Moxe nomnarta Aa M3cMmydye Bb3ayxa OT Kamepa-
Ta.

4. 3a fa 3anasute Be3ynpedeH 1 3aTBOPEH 3aBapbyeH
leB, BHMMaBanTe Topbuukarta aa e nerHana ueHT-
panHo 1 Kpaullarta aa ca rnaako nerHanv eovH Haa
ApYr BbpXy fieTBata 3a 3arBapsHe.



bg BakyymupaHe B TopBuuka

5. BHumaBaliTe OTBOPEHUWAT Kpan Ha TopbuukaTa ga ce
nokassa Ha OK. 3 CM Haj sieTBaTa 3a 3aTBapfAHe, HO
BCE NakK [a JIeXun BbPxy YMTbTHEHMETO Ha Karnaka.

min. 30 mm
— -

C

6. Vanonseante noBauraHe, Hanp. AbCcKa 3a pA3aHe,
3a [la He ce U3rnTb3He Topbuukara.

‘ wg

7. 3a na nsbepeTe cTeneHTa Ha BakyyMupaHe, 4OKOC-
HeTe [,
8. 3a fna nsbepeTe Bpeme Ha 3arBapsaHe, JOKOCHeTe I

9. 3arBopeTe 34paBO CTbK/EHMA Kanak 1 3aapbxXTe 3a
HAKOJIKO CEKYHAMN.

10. 3a fa ctapTupare npoueca Ha BakyymupaHe, JOKOC-
Hete D.

v [lpouecsT No BakyymupaHe craptupa. MHamkaummre
Ha CTeNeHWUTE Ha BakyyMupaHe nyacumpar nocneno-
BaTe/IHO B YEPBEHO [0KATO He ce JOCTUrHe nsbpa-
HaTa CTOMHOCT.

v T[lpouecsT No 3arBapaHe cTapTupa. MiHamkaummte Ha
CTeneHnTe Ha 3arBapAHe nysicupar nocnenoBaTesniHo
B UEPBEHO J0KATO He ce AOCTUrHe nsbpaHarta CTou-
HOCT.

v [lpouectT Ha BakyymMmpaHe Moxe Aa Npoab/IXu A0
2 MUHYTW.

v B KpaAa Ha npouenyparta kameparta ce npoBeTpABa.
[1po3ByyaBa CUrHasIEH TOH.

11. KoraTto npouecshT Ha BakyyMUpaHe Npukoun, oTBO-
peTe CTbK/IEHMA Kanak.

12. /A nNPEOYNPEMAEHME — OnacHocT ot

usrapaHusa!

JleTBaTa 3a 3aTBapAHE BbB BaKyymupallata kamepa

ce HaropellABa MHOrO Npw No-4ecTo U3Mnos3BaHe U

0BTV BpeMeHa Ha 3atBapAHe.

» Hwukora He AokocBalTe ropellaTta neTsa 3a 3at-
BapAHe.

» [lpbXTe geuarta naneu.

N3BaaeTe satBopeHara TopOuuka 3a BakyyMmupaHe
OT Kamepara.

13. Cnen BakyymMnpaHeTo NpoBEPETE 3aTBAPAHETO Ha

TopOuYKaTa.

- BHumaTtenHo pasTtBopeTe weBsa.

- AKO WEeBBLT He n3abpxu, nadepere no-sBncoka
CTeneH Ha 3aTBapsAHe.

- AKO WeBbT ce gedopmupa, nsdepete no-Hucka
CTeneH Ha 3aTBapfAHe WK OCTaBeTe ypeda na ce
oxnaaw.

BenemKa: AKO MHOrokpaTHO BakyymupaTte AMPEKTHO
eaunH Cnen Apyr XpaHUTETHN NPOAYKTW, neTearta 3a 3ar-
BapAHe cTaBa BCe Mo-ropella. ToBa MOXe Aa BAOLM
KauyecTBOTO Ha LeBa Ha 3aTBapAHe. ETo 3alo nadu-
paliTe cnen HAKOJIKO NMpoLeaypu No BakyymMmpaHe no-
KpaTKO BPEME Ha BaKyyMuUpaHe Wam OcTaBAnTe ypeaa
Mexay npoueaypuTe aa ce oxnaam 3a OKOM0 2 MUHYTW.

7.4 3aTtBapsiHe NpeACpPOYHO

Manonssante Ta3m GyHKUMA, aKo nCkaTe Aa onakoarte
NIeCHO pasBa/ifAllM ce XPaHWUTENHN NPOOYKTU B TOPONY-
Ka, 6e3 fa ocurypasate nNpuaenBaHe Ha ChAbPXaHUeTo
NIBLTHO KbM TOpOuUKaTa.

1. 3a ga npuknounTe npoueca no BakyymumpaHe u
npeacpoYHo Aa 3aTtBopute TopouukaTa, JOKOCHeTe
.

v YpenbT nokasea CTEMNeHTa Ha BakyyMupaHe, KOATo €

éuna gocturHarta gocera.

B kpas Ha npoueaypaTta kamepara ce nNpoBeTpABa.

[1po3ByyaBa CuUrHaneH TOH.

OTBOpETE CTHKNEHMA Kanak.

V3BapeTe saTtBopeHaTta Topbuuka 3a BakyymupaHe

OT Kamepara.

BenemHKa: 3a 3atBapaHe Ha TopbuuKaTa YeKMeaxKeTo
3a BaKyyMupaHe ce Hy)xaae oT onpefeseHa CTeNneH Ha
BaKyyM.

AKO Mpeamn ToBa JOKOCHETE 11, YUEKMEIKETO 3a BaKyy-
MUpaHe Npodb/hkaBa Aa U3nomnea Bb3ayX OT KaMmepa-
Ta [0 JocTuraHe Ha Tasu cTeneH. Cnea ToBa TopOuuka-
Ta ce 3aTBap-A.

WM< K

7.5 MNpeKkbcBaHe Ha npoleca Ha
BaKyyMupaHe B TopOUUKaTa

1. 3a ja npekbcHeTe NpeacpoUYHO BakyyMUPaHEeTO B
cba, aokocHere [,

v YpeObT nocoysa AocTurHatata CTeneH Ha BakyyMu-
paHe.

v Topbuukarta He ce 3arBapA.

v Kawmepata ce npoBeTpABa 1 KanakbT ce oTBapA fe-

KO.

[1po3ByyaBa CUrHasieH TOH.

V3BageTe TopbuukaTta 3a BakyyMupaHe oT Kamepa-

Ta.

N <
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8 BaKyymupaHe B cba

BakyymupaHute B cbaa XpaHUTeNHU NpoayKTn ca no-
ObAroTpanHu.

8.1 BaxkyymupaHe B cbA

Bakyymupaiite xpaHutenHuTe npoayKTv B noaxoaALl
Cbll 3a BakyymupaHe, 3a fa ru sanasute 3a no-ab/ro.

1. OTBOpETE CTbKNEHMA Kanak.

2. [TbxHeTe aganTepa 3a BakyyMupaHe B M3xoaa 3a
Bb3OyX.

3. 3akpeneTe Mapkyya KbM aganTepa 3a BakyymupaHe
N Cbaa 3a BakyymMupaHe.

4. 3a ga nsbepeTe CcTeneHTa Ha BakyymupaHe, JOKOC-
Hete [,

5. 3a pa crtaptuparte npoueca Ha BakyymupaHe, 4OKOC-
Hete D.

v [lpouectT No BakyyMunpaHe ctaptupa. Minamkaummrte
Ha CTeneHuTe Ha BakyymupaHe nyacupar nocneno-
BaATE/IHO B YUEPBEHO [OKATO He ce JOCTUrHe n3dpa-
HaTa CTOMHOCT.

v [lpouechT Ha BakyyMnpaHe MOXe Aa NPOABb/IKM A0
2 MUHYTW.

v [locTurHaTara CTeneH Ha BaKyyMmpaHe CBeTBa
Npo3ByYyaBa CUrHanNEH TOH.

6. Pasxnabete mapkyya OT CbAa W OT BbHLIHWUA afan-
TEP 3a BakyyMupaHe.

BenemkKa: [Npu cunHo obpasyBaHe Ha MexypyeTa npe-

KbCHETE MpoLeca Ha BakyymmpaHe. —» CtpaHuya 9

8.2 NMoaxoaAwmM cbaoBe 3a BaKyymupaHe

V3nonaearte noaxoAALn Bakyymmpalum cbaose, 3a Aa
NOCTUrHETE ONTUMaIEH pe3yNTar.

V13non3pante nsknoum- HannuyHnte B Thproeckarta

TE/IHO 1 caMO CbAOoBe, KO-
MTO Ca noaxodAalln 3a Ba-
KyymMnpaHe Ha XpaHutes-

Mpexa NpoayKTu ce pas-
MuyaBsar no oTHOLEHne
Ha KauecTBara cu, Temne-

paTypHaTa yCTONUMBOCT U
mMarepwuana.

HW NPOAYKTW.

MapKyubT 3a Bakyymupa- 3a [a nacHe Mapkyua,

He, KOWTO & NPUIoXeH Hy)xgaeTe ce OT aganTtep

KBbM ypeaa, uMma BbTpe- 3a Baluma cba. YecTo nb-

lWeH AMamMeTbp OT 3 MM.  TU Takuea ajantepu Beue
ca NPWIoXEeHU KbM Cbaa
3a BakyymupaHe.

8.3 lNpeKbcBaHe Ha BaKyyMUpaHeTo B CbA

1. 3a [a nNpekbCHETE NPEACPOYHO BAKYYMUPAHETO B
cba, nokocHete L.

v YpeabT nocoysa AOCTUrHaTaTa CTeneH Ha BakyyMu-
paHe.

2. Pasxnaderte mapkyya OT Cbla v OT BbHLWHUA afarn-
Tep 3a BakyymupaHe.

9 CyuweHe

Mpw BakyyMupaHe Ha XPaHUTENHUTE NPOAYKTW Hal-ma-

KUTEe KO/IMYecTBa Boja nonazaT B cuctemaTta Ha nomna-

Ta 3a BakyymupaHe.

To3n edekT ce noABaABa Olle MO-CUMHO, aKO BaKyyMu-

pate TeYHOCTM UM MHOIMO MOKPW XPaHUTENHW NPOAYK-

Tu. o Tasm NpuunHa ypeabwT pasnonara ¢ pyHkuma 3a

cylleHe, KOATO OTCTpaHABa OTHOBO chOpasiaTa ce B

nomnara enara.

= AKO CMMBOMLT « CBETU B BANO, TpAGBA Ja U3BLP-
lMTe npouec Ha cylieHe. MoxeTte obaue KbM TO3M
MOMEHT [a NpoAb/KUTE da U3N0A3BaTe ypeaa Hop-
MaJsiHo.

= AKO CUMBOMTBLT « CBETU B YepBeHO, TpAGBA 4a Us-
BbPLWMWTE NPOLIEC Ha CyLUEeHe.

9.1 CrapTupaHe Ha cyLleHe

Benemka: MoxeTe fa 3arBopuTe BaKyymMmnpauwloTo YeK-
Me)ke No BpemMe Ha CylleHeTO.

30paBo 3aTBOPETE M 3aPBXKTE CTHKIEHWUA Kanak.
[lokocHeTe « .

CylueHeTo cTaptmpa 1 Tpae mexay 5 n 20 MUHyTU.
Mo Bpeme Ha npoueca « ny/icupa B YepBEHO.

B kpad Ha npoleca kamepara ce npoBeTPABa,
Npo3ByYaBa CUrHaIEH TOH.

MoxeTe a OTBOPUTE CTLK/IEHUA Kanak.

3. BenemkKa: [py Hyxaa eanH X0 Ha CylleHe He e
[AocTatbueH. AKO cefl eavH XoA Ha cylieHe « u A
CBETAT B UEPBEHO, TO BCE OLLUEe MMa Bflara B CUCTe-
Mara Ha nomnara.

NauakaiTte nokato /A Beye He CBETU.
4. CrapTupaiitTe OTHOBO NpoLeca Ha CylleHe.

K K N=
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10 lNMouucTBaHe U NOAAPDBIKA

[MouncTBaliTe U NoaaobpXanTe ctapaTenHo Bawwna ypega,
3a [a CbxpaHuTe HeroBaTa MYHKUMOHAMNHOCT 3a Ob/r0
Bpeme.

10.1 lMNMpenapaTt 3a MUeHe

MoaxoaAwmTe cpeacTsa 3a NoYNCTBaHE e MoayynTe
OT cnyx0a 3a 06CNyXBaHe Ha K/IMEHTUTE UK B HalLWA
WNHTEPHET MarasuH.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAwwm nouncTeally cpeacTBa morar ga nospe-

[OAT NOBBPXHOCTUTE Ha ypeada.

» He uanonsearite arpecusHy nnm adpasuneHM NOUYNCT-
BalllM cpeacTea.

» He nanonaBaite noyncTBallM CpeacTsa ¢ BUCOKO
CbObpPXaHWE Ha anKoXo/l.

» He nanonseante TBbLPAM adpasnBHN MOV UK MOu
3a UNCTEHE.

» He u3nonsearte cneunanHu noYymncTBallM npenapa-
TK 3a TOMNO NOYNCTBaHE.

» l3nonsBanTte npenapaTu 3a CTbK0, Wadepn 3a
CTBbK/I0 UM CpeACTBa 3a rpuxa 3a Hepwbxaaema
CTOMaHa caMoO ako Te ca npenopbyaHn 3a CboTBeT-
HaTa yacT B MHCTPYKUMATA 3a NouncTBaHe.

» [lpeon ynotpeda nobpe naMmuBarite HoBUTE MbOW.

10.2 NouucTBaHe Ha ypena

A NPEAYNPEXXOEHUE — OnacHoCT oT U3srapAHuaA!

JleTBata 3a 3aTBapAHe BbB BaKyymupallara kamepa ce

HaropeLABa MHOIO Mpu NO-YecTO N3NO3BaHe U AbAMM

BPEMEHA Ha 3aTBapfHe.

» Hwukora He AokocBaWTe ropeljaTta 1eTBa 3a 3aTBaps-
He.

» [lpbxXTe geuarta ganeu.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

[MpoHMKBaLlaTa Bnara MOXe Aa npean3Bmnka TOKOB

yaap.

» 3a nounctBaHe Ha ypeaa He U3Non3BanTe mallvHa
3a NoYnCTBaHe C napa Wan ¢ BUCOKO HanAraHe.

U3snckesaHuA

= YpeabT € U3K/UEH.

m JleTBaTa 3a 3aTBapAHE BbB Bakyymupallata kamepa
ce e oxnaguna.

1. TlouncTteTe ypena € BnaxHa Kbpna 1 HeyTpaseH no-
yncTBaLl Mpenapar, Kato Hanp. Bepo 1 Boaa.
BHumaBanTe npu nouncrtBaHe 3a ToBa, B KamepaTta
3a BakyyMupaHe ga He nonagHe Boda wav apyra
TEYHOCT, No-CNeumasnHo B n3xo4a 3a Bb3Ayx Ha NoMm-
nata 3a BaKyymupaHe.

10

Hukora He NpbCKaiTe ypeaa oTBLTPE UMW OTBBH C
BoAA.

2. OcTaBeTe ypefa 1 akcecoapute cfef nouncTesaHe
[a U3CbXHaT HaMbAHO.

10.3 MNMouncTBaHe Ha CTbKNeHaTa npeaHa
4yacT U CTbKIIEHUA Kanak

» [loumcTteTe CTbKIEHATa NpeaHa YacT U CTbKIEHUA
Kanak C npenapar 3a CTbK/10 N MeKa Kbpra.
He n3nonseainTte apackaiim mON Nnm CTbprasikm 3a
CTbK/10.

10.4 MNMouucTBaHe Ha BaKyyMupallaTta
Kamepa OoT HepbXaaema cTOMaHa

1. lleTHaTta OT KOT/NIeH KaMbk, MasHuHa, yrnoputuTe net-
Ha 1 neTHaTa oT OeNTbUM BUHArK Ja ce nouyncTear
HezabaBHo. Mo TakMBa neTHa Moxe aa ce o0pasy-
Ba KOPO3KA.

2. lanonsealiTe 3a NnoyncTeaHe Boda WU Masiko MOYNCT-
Ball npenapar.

3. lNoacyweTte ¢ meka Kbpna.

10.5 MouncTBaHe Ha NnaHena 3a oOCcnyMBaHe
OT NnacTMaca

» [louncTteTe NaHena 3a oOCAyXBaHe C MeKa Kbpna.
He nsnonssaite gpackaliy rsOm Uamn CTbprasiki 3a
CTBK/10.

10.6 NouuncTBaHe Ha neTBaTa 3a 3aTBapfAHe

BHUMAHUE!

[TouncTBaHETO B ChAOMMUANHA MallMHa BOAW A0 NOBpe-

an.

» Hwukora He MouYMCTBaNTE CbCTABHUTE YaCTW Ha ype-
[a B cbaAoMUAIHA.

1. OTcTpaHaBarTe ocTarbUmMTe OT GO0 OT NeTBaTta 3a
3arBapAHe.

2. Hukora He nmouncTBaNlTe NeTearta 3a 3arBapAHe C ar-
PECUYHN MOYMCTBALLM NpenapaTu.

3. lNoacyweTe ¢ Meka Kbpna.

10.7 MNMouucTBaHe Ha NPUHAANEHOCTUTE

BHUMAHMUE!

MNouncTeaHeTo B CbAOMMUANHA MallMHa BOAWU OO NOBpe-

an.

» Hukora He nouncTBaiTe CbCTaBHWUTE YacTu Ha ype-
Ja B CbAOMUANHA.

1. C r0a v ropeuy canyHeH pasTBop MouncreTe.
2. MoacylweTe ¢ Meka Kbpra.
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11 OTcTpaHABaHe Ha HEU3NPABHOCTH

MoxeTe ga oTCTpaHMTe CaMOCTOATE/THO MaKWU HEWN3I-
paBHOCTK No Bawwna ypea. MNpean oa ce CBbPXeTe ¢
oThena no oBCyXXBaHe Ha KIMEHTW, HanpaseTe Crnpas-
Ka C nHopmaumATa 3a oTcTpaHABaHe Ha Henanpas-
HOCTW. Taka e nsberHerte HEHYXHW pas3xoan.

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocT oT

HapaHABaHe!

HeKOMNETEHTHO M3BBLPLLIEHUTE PEMOHTK NPEACTaBNABaT

OnacHOCT.

» Camo obyueH cneumannasnpad nepcoHan Tpadsa aa
N3BBLPLLBA PEMOHTU Ha ypeaa.

» AKO ypenbT e AeeKTeH, ce CBbpXeTe ¢ oTaena no
oBCcnyXBaHe Ha KANEHTU.

A NMPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCT OT TOKOB

yaap!

HekoMNeTeHTHO N3BbPLUEHUTE PEMOHTU NpeacTaBnABaT

onacHoCT.

» Camo obydeH 3a uenTta cneumnannanpaH nepcoHan
TpAdBa [a U3BbLPLIBa PEMOHTY Ha ypeaa.

» 3a peMoHTa Ha ypena TpAGBa Aa ce U3NonsBar ca-
MO OPUTMHAIHN PE3EPBHU YacTu.

» Ako kabenbT 3a CBbP3BAHE KbM Mpexarta Ha To3u
ypen 6bae nospeneH, To TpadBa Aa ce CMeHu oT
NPOV3BOANTENA WIN HEroBuaA oTaen no odcnyxeaHe
Ha KAWEHTW, AW OT APYro nnue ¢ noaoBHa Keanw-
dbukauma, 3a fa ce usberHar onacHoOCTU.

11.1 dPYHKUMOHANHU HEU3NPABHOCTH

HewusnpasHoCT

MpuurHa u oTCcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

[MpouechT Ha Bakyy-
MUpaHe He cTapTupa.
D He ce nokassa, Ma-
Kap ye KanakbT e
3aTBOPEH.

[MpeBKNtOUBaATENAT 3a BpaTta BbPXy CTbKAEHMA Kanak /Mncea uan He ce pasno3Hasa oT ype-
na.
» CBbpXeTe ce CbC cnyxbarta 3a 00CAyXXBaHE Ha KNEHTW.

- "Otgen no o6enyxeaHe Ha kineHTH", CtpaHuia 14

[Mpn MHOroKpartHa
ynotpeba nocnenosa-
TenHo: MNpoueckT Ha
BaKyyMupaHe U3arnex-
[a npotuya Hopmas-
HO, MINKBLT odaue He
ce 3arBapsA.

Mpeonas3HuAT NpeBkAtoUYBaTEN 3a TEMMepaTypa Ha 3aTBapALImMA TpaHchopmaTop ce e akTu-

BMpa.

1. OcrtaBeTe ypeaa aa ce oxnaanm 3a noHe 10 MUHyTK.

2. OcTtaBeTe ypeaa mMexay npoueaypute no BakyymmpaHe aa ce oxnaau 3a MUHUMYM 2 M-
HYTW.

3. CrapTuparite OTHOBO NpoLeca Ha BaKyyMupaHe.

[MpouechT Ha Bakyy-
MUpaHe BMHarn Tpae
no-AbAro.

[MomneHaTa cuctema Cbabpxa TBbPAE MHOIO TEUYHOCT.

» CraptupainTte npoleca Ha CylleHe.
- "CraptupaHe Ha cyweHe", CtpaHuya 9

[TlomneHaTta cuctema € MHOro ropetuia.

1. OcTtaBeTe ypeaa aoa ce oxnaau.
2. CrapTupaiiTe OTHOBO MpoLEeca Ha BakyyMupaHe.

Topbuukara e gedek-
THa, Taka 4e B Top-
Buukarta 3a BaKyyMu-
paHe He OCTaBa BaKy-
YM.

OTBoOpwW Morart ga ce o6pasyBaTt OT OCTPUTE YacTN Ha BakyyMUpaHuAa NPOOYKT, Hanp. KOCTW.

1. MpoBepsaBaiiTe TopOMUKaTa 3a NoBpeau.

2. M3nonsBsaliite apyra Topouuka.

3. lNocTaeanTte pbdecTUTe NPOAYKTM 3a BakyyMmupaHe B TopOuukaTa Taka, ye creHaTa Aa He
MOXE [1a Ce MoBpeaw.

3arBapAHETO e ae-
heKTHO, Taka ye B
TopBuuKaTa 3a Bakyy-
MUpaHe He ocTaBa
BaKyyM.

N3BpaHoTo BpeMe 3a 3aTBapAHe € Hernoaxo4ALlo 3a ofLwmBkaTa oT Poauo.
» [I3BepeTe Apyro Bpeme Ha 3aTBapAHe.

Mo abmkMHaTa Ha 3aTBapPAHETO UMa TEYHOCTU, Ma3HUHU, TPOXWU UAWN TbHKMN.

1. YBepeTe ce, Ue NNKbT e Cyx U ue e 6e3 CrbHKM 1 U3LAIO NerHan Bbpxy fieTsaTa 3a 3aT-
BapAHe.

2. VsnonsBaiite opyra topOuuka.

3. lMperbHeTe pbba Ha NanKa Ha 3 cM, Npean 4a ro HambIHuTe.

KanakbT He ce oTBa-
pA.

O6pasyBasi ce e CbBCEM IeK BaKyyM, KOWTO ObPXW Kanaka 3aTtBOpPeH.

Hukora He oTBapAnTe Kanaka cbC cuna.

3anoyHeTe HOBa Npoleaypa no BakyymupaHe 1 A npekbCcHeTe HesadaBHoO.
PaskaueTte ypena oT enekTpuyeckara mpexa.

Cnepn 30 cekyHau BbBeaeTe ypena oTHOBO B ynoTtpeda.

[okocHeTe cumsona ® 3a noseue oT 5 cekyHau.

YpeawT ce Hynmpa.

AU S

11



bg Taka craBa

11.2 YKa3aHufl Ha aucnnen

HeusnpasHoCT

MpuurHa n oTcTpaHABaHe Ha HEU3NPaBHOCTH

/\ ce nokasBsa cnen

CTbKNEHNAT Kanak He e NpaBWUIHO 3aTBOPEH.

HAKOJTIKO CEKYHAMN. 1. OTBOpETE M 3aTBOPETE MOBTOPHO CTLKAEHUA Kanak.
2. [Npwn TOBa NEKO HATUCHETE CTbK/IEHWA Kanak Npe3 MbpBUTE CEKYHAW.

YRNBTHEHMETO Ha CTbK/IEHNA Kanak He fAara uoépe nnn e nedekTHO.

» [lpoBepeTe YyNTbTHEHNETO.

YNNbTHEHNETO Ha CTbKIEHUA Kanak ce e geopmupano.
» BHMMATENHO HaTUCHETE YMTbTHEeHUETO.

KanakbT Ha BbHLWHWA Bakyymupall Cba He e NpaBuIHO 3aTBOPEH.

1. [poBepeTe NOMOXEHNETO HA BaKyyMHMA Kanak.
2. V/I3nonseante camo nNoAxo4AaLln Bakyymmupalln cbaoBe.

BbHWHOTO cBbp3BaHe 3a BakKyyM He € npaBu/IHO NOCTaBEHO BbPXY M3Xoaa 3a Bb34yX Ha Ba-

KyymupaliaTa kamepa.

» [lpoBepeTe NOJIOXKEHNETO Ha BaKyyMHUA Kanak.

/\ ce noAasABa cnen 2 TeyHoCTUTE 3anouyBaT Aa KuMear npv nosulliasBalimn ce TeMmneparypu, tTaka 4e Bakyym ga He

MUHYTU XO[ Ha MOM-  MOXe Aa ce obpasysa.

narta. 1. Bakyymuparite camo CTyaeHU TEYHOCTM.
2. AKko Bakyymupallata kamepa e BnaxHa, n3dbpliete A.
3. AKo nouHar aa ce oBpasyBat No-rofiemMmy Mexypw, 3aTBOPETe BakyyMupallma navk npeac-

POUYHO.

4. VI3bepeTe No-HMUCKa CTeneH Ha BakyyMupaHe.

« n A\ ceeTart cnen

Camo npoleaypa Ha cylleHe He Oe gocTaTbyHa.

rpoueca Ha CyleHe. 1. Vayakaiite gokato A\ Beue He CBETU.
2. [oBTOpeTe npoueaypara no cylleHe.
— "CraptupaHe Ha cyuieHe", CtpaHuya 9

12 TaKa cTaBa

3a pasnuyHmM ACTMA TyK LLe OTKpMeTe noaxoaamnTe
HACTPOWKK 1 Har-000pUTE NPUHAANEXHOCTM U CbAOBE.
[1penopbKMUTE CME ChrlacyBaan onNTMManHoO 3a BalumA
ypeds.

12.1 BaKyymupaHe 3a roTBeHe sous-vide

C BakyymMunpalloTo YEeKMepKe MOXETE [a NPUroTBuTe
XpaHUTENHUTE NPOAYKTK 3a sous-vide roteeHe. Bakyywm-
HOTO roTBEeHe O3HauyaBa roTBeHe "Moj Bakyym" npu HUC-
Ku Temnepatypu mexay 50 - 95°C n npn 100% napa
nnn BbLB BoAHa GaHA.

AcTnATa ce 3aneyarBaTr XePMETUYECKM B Cnieumanex
TOMIOYCTONYMB FOTBAPCKM M/IMK C BaKyyMMpalLLO Yek-
Menxe.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCT OT yBpexaaHe

Ha 3apaseTo!

Sous-vide roTBEHETO CTaBa NPW HUCKK Temneparypu Ha

rOTBEHE N MOXE [a AOBede NMpu HecnasBaHe Ha ykasa-

HVATa 3a padoTa 1 XurreHa Ao Bpeav 3a 3apaBeTo.

» I3nonseante caMmo NPECHW XPaHUTENHN NPOAYKTU C
6esynpeyHo 1 Hal-noBpo KayecTBo.

Mwuinte n gesnHbekumparnTe pbleTe.

» l3nonsBante pbKaBuLM 3a eHOKpaTHa ynotpeoa,
LUMMKK 32 FOTBEHE UK 3a rpusl.

»  KpUTUYHUTE XpaHUTeNHU NPOAYKTU, KaTo Hanp. NTu-
un, Aanua u puda na ce NPUroTBAT ¢ 0COOEHO BHUMA-
Hue.

» 3eneHuyuuTe ¥ NI0AOBETE Aa ce uaMmBaT Jodpe u
na ce fenAr.
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» [pbXKTe NOBBPXHOCTUTE U AbCKUTE 3a PA3AHE UNCTU.
3a pasnMyHK XpaHuTeHu BUAOBE U3Mnos3BaiTe pas-
JIMYHW OBCKK 3a pA3aHe.

» [MpekbCHeTe ox/laxaallaTa Bepura caMo 3a Kpatko
3a MPUroTBAHE Ha XPaHUTENTHUTE MPOAYKTU.

» BakyymunpaHute ACTUA ce CbXpaHABaT B XaduiHUK
npeamn aa 3anoyHeTe ¢ npoueca Ha roTBeHe.

» Cnef npoleca Ha roTBeHe ACTUATA BeJHara aa ce
KOHCYMUpAaT U [1a He Ce CbXpaHfaBaT noseue, JOpu U
B XaAunHVK. Te He ca NoaxoAsaLiM 3a NOBTOPHO 3a-
TONNAHE.

Benemku

m 33 sous-vide nanonspsante camo JOCTaBEHUTE TOP-
OuUKM 3a Bakyymunpare. MoxeTe ga nopbyarte fo-
MBAHUTESTHO TOPOUUKMN.

= He rotBeTe ACTUATA B M/JIMKOBETE, B KOUTO CTE U KY-
nuau, Hanp. pyuda Ha nopuun. Tesn NIMKoBe He ca
NnoaxoAnALLM 3a BaKyyMHO rOTBEHE.

= [locTaBanTe XpaHuTenHuTe NPOAYyKTN B TOPOUUKNTE
€eanH 00 APYr, a He eanH BbpXy APYr.

M3BbpLUBaHe Ha BakyymupaHe 3a suis-vide
roteeHe

1. 3a paBHOMepHO nNpeaaBaHe Ha TOMAMHA U CbOTBET-
HO nMepeKTeH peayaTaT OT rOTBEHETO, U3MOA3BaNTE
MakcumasnHaTta CTEeMNeH Ha BakyymMupaHe 3a XpaHu.

2. [peow roTBeHe nNpoBepABalTe Aaau BakyyMbT B TOp-
éuukaTa e Hapeq. 3a LenTta cnassante Te3n TOUKU:
- B TOpBuukarta 3a BakyymmupaHe HAMa BbL3IYX.

- 3aTtBapAHeTO e Be3ynpeyHo.



- B TopbuukaTa 3a BakyymumpaHe HAMa oTBopu. He
N3MNoN3BaNTe TeMnepaTypeH aTunk 3a BbTpeLl-
HOCTTA.

— CbBMECTHO BakyyMupaHute meca un puda He 6u-
Ba Aa ce NpuUTUCKaT JMPEKTHO e€4HO BbPXY APYro.

- 3eneHuyuuTe 1 JecepTuTe ca BakyyMUpaHu
NIOCKO.

3. Ako TopOuukaTa 3a BakyymupaHe He e uaeanHo Ha-

Mb/IHEHa, NPOAYKTHLT 3a rOTBEHE Ce Mb/IHN B HOBA

TopBUYKa 1 OTHOBO Ce BaKyymumpa.

Benemka: 3a ga npegotepaTuTe M3NM3aHETO Ha raso-
BE OT XpaHWUTEHN NPOAYKTH, HAnp. OT 3e/eHYYLIN, BaKy-
ymupanTe XpaHUTeiHUTe NpoayKT MakCUMyM eavH AeH
npeou npoleca Ha roTBeHe. [a30BeTe BoOLWIABAT Nnpe-
HOCa Ha ToM/AMHa UM BOAAT Ype3 BaKyyMHOTO HanAra-
He [0 NPOMAHa B CTPYKTypaTa Ha ACTuATa U No TO3u
HauYMH NOBEAEHNETO UM NPU FOTBEHE.

12.2 bbp3o mapuHOBaHe U apoMaTusupaHe

C Balueto yekmemke 3a BakyymMupaHe MoxeTe no Obp3
HaAYMH Oa apomMaTUanpaTe UM MapuHoBaTe XPaHUTENHN
NPOAYKTN KaTo MECO, NI0A0BE U 3e/1eHUYLIN.
O6unyaHoTo NocTtaBAHe OOMKHOBEHO TPae MHOIo Ob/1-
ro U He e 0COBEHO MHTEH3MBHO. [MpK BaKyymupaHe B
TOPOMUKA KNETBUYHUTE MOPU Ha XPAHUTENHUTE MPOAYKTU
ce oTBapAT. JJobaBeTe MapuHata 6bP30 NPOHUKBA. Ta-
Ka ce noJiyyasa 3HAUUTENIHO MO-UHTEH3UBEH BKYC 3a
MHOIO MO-KPaTko BpeMe.

12.3 CKnaaupaHe U TpaHCMNOPT Ha
XpaHUTENHU NPOAYKTHU

Ypes BakyyMMPaHETO MOXETE [a CbXpaHABaTe no-ab/-

rO XPaHUTEHUTE CU NPOAYKTW U Aa Ce Bb3Nons3sare ot

olle npeaumcTea.

® [lopaan BegHaTa Ha KUCIOPO cpeda BbB Bakyyma
NPACHO BaKyyMUPaHWUTE XPaHUTEHU NPOAYKTU Npw
CBHOTBETHOTO CK/1aaMpaHe ocTasaT rofHN 3a KOHCY-
MauuA 3a No-Ab/Aro Bpeme.

®  3aMpb3BAHETO MNPV 3aMPAa3EHN, BaKyyMUPaHu Xpa-
HWUTENHW NPOL4YKTW € No-cnaoo.

12.4 MNpenopbYMTENHU HACTPOUKHU

B Ttasn rnaesa e nonyynTe npenopbubKn 3a CTeneHnTe
Ha BaKyyMMnpaHe 3a pas/IMyHnTe XpaHUTe/IHW NpoaYyKTHU.
CnagBalite no-crneumasnHo yKasaHuaTa 3a npenopbym-
TENMHUTE CTENMEHUN Ha BakKyyMupaHe, KakTto 1 3a Npurot-
BAHE HA XPaHUTENHUTE NPOAYKTHU.

BakyymupaHute XxpaHUTe Hn NpoayKTh Npu CboTBETHO-
TO CbXpaHeHWe ocTaBaT 3a No-AbAro Bpeme ceexu. o-
BUCOKUTE CTerneHn Ha BakKyyMnpaHe CbXpaHABaT Kayec-
TBOTO, BbHWHWA BNO N CbCTABKUTE HA XPaAHUTETHUTE
NPOOYKTU.

Taka ctaBa bg

= MoxeTe Ja 3aneyarBare OTHOBO XPaHUTEHN MPo-
OYKTU B CTbK/IEHW CbOBE, KATO HaMp. KOHMUTIOPK 1
COCOBE.

®  BakyymupaHeTo yab/iKasa 3HauUTeNHO BPEMETO Ha
CbXpaHeHue.

= ChbxpaHABanTe xpaHUTeNHUTe NPOAYKTU KaTo Kallka-
Bas1, pnba uin yecbH 6e3 HatoBapBaHe OT MUPUIMMU.
XepMeTMUYHOTO 3aTBapAHe Npu BakyymupaHe npe-
[JOTBpAaTABa NonagaHeTo Ha HexenaHu MUPU3MU Ha-
BbH M NpefaBaHeTo Ha BKyca KbM APYrUte XpaHu-
TENHWUTE NPOAYKTU.

= 3aTBOpEeHUTe TOPOMUKM 3a BaKyymupaHe U cbao-
BE 3a BaKyymupaHe ca uaeanHoTo TPaHCNopTHO
CPeaAcTBO 3a TEUHU XPaHUTENHN NPOoayKTL. Te ca
JIeCHU 3a 00OCNyXXBaHe, CUTYPHU CPELLY nNpoTuyaHe u
NecTAT MACTO.

BHUMAHMUE!

TBbpAEe BUCOKUTE CTbKIEHN CbAOBE yBPEXOaT CTbK/e-

HWA Kanak Ha ypepna.

» He n3nonsBanTe CTbKAEHW CbAOBE, KOUTO ca No-Bu-
cokun ot 80 cwm.

max. 80 mm

Benemku

®  [Isnonssalite camo OypKaHu Ha BUHT, KOUTO ca CcTa-
OUNHU 1N HENOBPEAEHM.

m  3arvAranTte cbia camo Ha pbka. Ypes BakyyMupaHe-
TO CbOBT Ce 3aTBaApA aBTOMATUYHO.

®  He BCcMUKM BypKaHW WK Kanauu ca noaxodAlm sa
NMOBTOPHO 3atBapaAHe npu BakyyM. [NpoBepeTte cnen
BaKyyMUpaHeTo Janu e Hanuue Bakyym. BanboHat
HaBBLTPE Kanak, KOMTO ce oTBapA camMo CbC cuna, e
3HaK 3a TOBa, Ye NPOLECHT Ha BakyyMunpaHe QyHK-
LUMoHMpa. AKO KanakbT Npu HaTUCKaHe 1 oTnyckaHe
n3gasa 3BYK "KIMK" 1 ce 0TBapA /IECHO, HAMA BaKy-
yM. [MoBTOpETE NpoLeca Ha PYHKLUMOHMPAaHEe nan mns-
nons3eanTe NoaxoaAn OypKaHu Ha BUHT.

Benemku

= [/I3nonaBante U3KIYUTENHO U CaMO MPECHN XpaHu-
TeNHW NPOAYKTW.

= [lpoBepABanNTe XpaHUTENHUTE NPOAYKTU NPean BaKy-
YMUPAHETO 3a KAaUeCTBOTO WM.

= BakyymupanTe U3kIHUNTENHO U caMOo CTyeHN Xpa-
HUTENHW NPOAYKTU, B Hall-0oBpua cayyan ¢ Temne-
patypa B obnactra Ha 1 °C-8 °C.

®m  3anoyHeTe C Hal-HUCKaTa OT MpenopbyaHnTe CTe-
NMeHu Ha BaKyymupaHe.

® [lpoBepeTe XpaHuUTeNHUTE NPOAYKTV Cnea naBaxaa-
He OT cknaavpaHe 3a KayecTBo. He nanonaeante
XpaHUTEeNHW NPOAYKTN CbC CbMHUTENHO KauyecTBO.

XpaHuTenHU NpoAyKTH NpU cTanHa Temnepatypa (20 °C go 23 °C)

XpaHuUTeneH NPoAYKT

CTeneH Ha BaKyyMupaHe

MpenopbKa

[NeunBa 1,2,3
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bg [lpenasaHe 3a oTnagbum

XpaHuTeneH NpoayKT CrteneH Ha BaKyymupaHe MpenopbKa

Cyxu cnagku u GUCKBUTY 1

Yan n kade 1,2,3 CbXpaHABanTe Ha TbMHO
Opus u buae 2 BaKyyMuUpamTe B Cb[
bpallHo n rpuc 1

Ankn 6es uepynku 3 CbXpaHABanTe Ha TbMHO
V3cylleHn nnoaose 3

Kpekep n umnc 1,2 BaKyyMuUpamTe B CbA

MpecHU XpaHUTENHU NPOAYKTU 3ampa3eHu (-18 °C go -16 °C) unu B xnaaunHuk (3 °C go 7 °C)

[Mnonose, TBLPAM

XpaHuTeneH NpoayKT CTteneH Ha BaKyymupaHe MpenopbKa
Puba 3
[Mtnue meco 3
Meco 3
Canam Ha npbuka 3
Canam HapAsaH 3
Kalukasan 3
CwupeHe 2 BaKyymupanTe B Cba
3enenHuyum 2 npeav ToBa obenete n GnaHwupanTe
Jlucta canara namntu 2 BakyymupamnTe B Cbf
Buniku 1,2 BaKyymupamTe B Cba
3
2

[Mnogose, meku

BakyymupamnTe B Cbf
npenopbUYUTENIHO NPeaBapUTENHO
3amMpasfBaHe

13 [penaBaHe 3a oTNnaabUMH

13.1 MNpenasaHe 3a oTNagbUX Ha U3NE3NK
oT ynoTpeba ypeau

Ypes ekonorocobpasHo npeaasaHe 3a oTnagbLmn e

Bb3MOXHA MOBTOPHA ynoTpeda Ha LeHHWU CYPOBUHM.

1. Vsgbpnaite oT KOHTaKTa Lencena Ha kadena sa
CBbP3BaHe KbM Mpexara.

2. MMpepexeTe Kabena 3a CBbP3BAHE KbM Mpexara.

3. lpepnaiiTe ypeaa sa oTnagbLyM Mo eKos0rockodpa-
3€H HauuH.

AKTyasiHa nHopmMauma OTHOCHO Ha4YMHUTE Ha npe-
JaBaHe 3a oTnagbuu wWe nosayumte oT Bawwuva cneum-
ann3npaH TbProBeLl, KakTo 1 OT CbhOoTBeTHaTa 00-
LMHCKa UNn rpaacka ynpasa.

Tosn ypea e 0603HaYUEH B CbOTBETC-
TBWE C eBponeinckaTa AMpeKTuBa
—

2012/19/EC 3a ctapu enekTpuyecku
N eNneKTpoHHM ypean (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Ta3n gupekTnea pernameHTupa Ba-
nnaHuTe B pamkuTte Ha EC npasuna
3a npuemaHe 1 13nona3BaHe Ha cTapu
ypeaw.

14 OTaen no obcnyMBaHe Ha KMEHTH

MoapoBHa nHhopmMauma OTHOCHO rapaHLUMOHHMA CPOK
N rapaHLUMOHHUTE YCNOBWUA BbB Ballara ctpaHa e no-
NlyynTe OT HawwmA OTAeN No 0BCAy)XBaHe Ha KANEHTH,
Balumna Tbpro.eew uan Ha Hawata yed cTpaHuua.

B cnyuaii ye xenaeTe Aa ce CBbpPXETE C oTAena no oo-
CNy)XXBaHe Ha KAneHTu, ca Bu HeoOxoanmmm HoMepbT Ha
nagenneto (E-Nr.) n saBoackumAat Homep (FD) Ha BawwnaA
ypea.

14

[aHHUTe 3a KOHTaKT Ha oTAena no obCcny)XBaHe Ha Kau-
EHTU LLle HaMepuTe B NMPWIOXEHNA yKasaTen ¢ OTaeu
no oBCny)XBaHe Ha KANEeHTU WK Ha HalaTta yed cTpa-
HULA.



14.1 Homep Ha usgenueto (E-Nr.) n
3aBoacKu Homep (FD)

HomepbTt Ha nsgenueto (E-Nr.) n 3aBoackuAT HOMEP
(FD) ca nocouyeHun Ha thabpuyHaTta Tabesnka Ha ypeaa.
OTBOpETE YEKMEIKETO, 3a Aa BuanTe dadpuyHarta Ta-
Benka c Homepara.

MoxeTe Ja cu 3anuuieTe AaHHUTE, 3a Aa pasnonarare
CBOEBPEMEHHO C AaHHWUTEe Ha Bawwua ypen n Tenedon-
HUA HOMEpP Ha oTaena No 0OCNy)XBaHe Ha KANEHTW.

Otnen no obcnyxeaHe Ha KneHTn  bg
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

m Cititi cu atentie acest manual.

® Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau inmanarii acestora urmatorului
proprietar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Acest aparat este destinat numai utilizarii du-

pa incorporarea intr-un corp de mobilier.

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru a vida alimentele in pungi de vidare
adecvate sau pentru a vida caserolele de
vidare si pentru a sigila folii.

® in locuinta proprie si in incaperi inchise din
mediul casnic.

® pana la o inaltime de 4000 m deasupra
nivelului marii.
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1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Bara de sigilare din camera de vidare devine

foarte fierbinte in urma utilizarii frecvente si a

timpului indelungat de sigilare.

» Nu atingeti niciodata bara de sigilare fier-
binte.

» Tineti copiii la distanta.

/A AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
refeaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat
stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.

— Pagina 27



Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata in mod similar, pentru a evita
pericolele.

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Bara de sigilare din camera de vidare este

foarte fierbinte. Vaporii inflamabili se pot

aprinde.

» Nu vidati lichide inflamabile in pungile de
vidare.

» Nu depozitati materiale si obiecte inflamabi-
le n interiorul aparatului.

A\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Cele mai mici fisuri in capacul din sticla pot

determina implozia acestuia.

» Scoateti fisa de retea din priza sau intreru-
peti siguranta de la tabloul de sigurante.

» Apelati la unitatea de service.

Prevenirea prejudiciilor materiale ro

Utilizarea incorecta a sertarului de vidare poa-

te cauza raniri.

» Nu introduceti in orificiile corpului niciun
furtun conectat la aparat.

» Nu vidati animale vii.

A\ AVERTISMENT - Pericol de afectare a

sanatatii!

In timpul vidarii, deformati camera de vidare si

capacul din sticla prin presiune mare. in caz

contrar, stratul protector al capacului se dete-
rioreaza, iar capacul din sticla poate crapa.

» Borcanele cu sistem de insurubare, alte va-
se dure, precum si alimentele care nu se
deformeaza, care se videaza in camera cu
capacul inchis, nu trebuie sa atinga acest
capac.

» Vasele dure si alimentele care nu se defor-
meaza nu trebuie sa depaseasca o inaltime
maxima de 80 mm.

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii Tn apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

2 Prevenirea prejudiciilor materiale

ATENTIE!

Deteriorarile aparatului pot influenta considerabil gradul

de siguranta.

» Inainte de fiecare utilizare, verificati ca aparatul sa
nu prezinte deteriorari.

» Acordati o atentie deosebitd integritatii capacului din
sticla.

» Nu puneti niciodata in functiune un aparat deteriorat.

» Apelati la unitatea de service.

Utilizarea neglijenta se poate solda cu deteriorarea

aparatului.

» Deschideti si inchideti lent capacul din sticla.

» Nu asezali obiecte pe capacul din sticla.

» Nu utilizati aparatul ca suprafatd de lucru sau de de-
pozitare.

» Nu lasati obiecte sa cada pe capacul din sticla.

» Trageti complet sertarul atunci cand este utilizat.

» Dupa utilizare, inchideti complet sertarul.

Corpurile strdine din camera de vidare deterioreaza

aparatul.

» Inainte de inhiderea capacului din sticla, asigurati-va
ca nu exista corpuri straine in camera de vidare.

Asezarea incorecta a garniturii sau dteeriorarea aceste-
ia influenteaza negativ functionarea aparatului si pot
determina deteriorarea acestuia.

» Verificali asezarea corecta a garniturii capacului din
sticla.

» Suprafata pe care se asaza garnitura sa fie curata si
fara corpuri straine.

» Garnitura nu trebuie sa nu fie deteriorata de obiecte
ascutite sau taioase.

» Nu utilizati niciodata aparatul daca garnitura este
deteriorata.

» Daca garnitura este deterioratd, apelati la unitatea
de service.

Deschiderea capacului din sticld cu ajutorul sculelor

determina deteriorarea aparatului.

» In cazul unei pene de curent in timpul procesului de
vidare, asteptati pana cand alimentarea electrica es-
te restabilita. Vidul este retinut in camera de vidare.
Porniti din nou procesul de vidare.

Aburii are ies 1n afara in timpul fierberii la temperaturi

prea inalte pot determina defectiuni la functionare.

» Utilizati numai pungi adecate pentru vidare.

» Nu utilizati ambalaje deja deschise.
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ro Protectia mediului si economisirea

» Procesati preparatele de vidat la o temperatura de
iesire de 1-8 °C.

» Nu vidaii la cea mai inalta treapta lichidele din pun-
gile de vidare. Utilizati treapta de vidare 2.

» Sigilati punga atunci cand se accentueaza vizibil for-
marea bulelor.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

4 Cunoasterea

4.1 Functia

In timpul procesului de vidare, aerul este pompat din
camera de vidare si din punga.

Se produce o depresurizare mare in camera. Cu cét
este mai mare treapta de vidare, cu atat mai putin aer
ramane in camera si in punga si cu atat mai mare este
diferenta de presiune din mediu.

Cand s-a atins treapta de vidare selectata, bara de sigi-
lare este impinsa contra barei de silicon de pe capacul
din sticla. Astfel se sigileaza punga.

Dupa un scurt timp de rdcire, aerul se Imprastie Thapoi
in camerd cu zgomot puternic. Astfel, punga se strange
imediat si acopera alimentul. Apoi se deschide capacul
din sticla de la sertar.

4.2 Aparatul

Aici gasiti o privire de ansamblu asupra componentelor
aparatului dvs.

KB

Capac din sticla

Grilaj de evacuare a aerului

Bara de sigilare

Camera de vidare

~ el

4.3 Elementele de actionare

Prin intermediul elementului de operare setati toate fun-
ctiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la sta-
diul de operare.

© [

NI

D [ < A

Simbol Semnificatie Explicatie

O Conectare
Deconectare

Pornirea aparatului
Deconectarea aparatului
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Simbol Semnificatie Explicatie
[T_] Treaptd de vidare Selectarea treptei de vida-
re




Simbol Semnificatie Explicatie

Fy Timp de sigilare  Selectarea timpului de si-
gilare
Sigilarea prealabild a pun-
gii de vidare

D Pornire Pornirea procesului de vi-
dare

(] Oprire Anularea procesului de vi-
dare

\\\/\ Uscarea Efectuarea uscarii pompei

/\ Indicatie Tineti cont de tabelul de

defectiuni

Accesorii  ro

4.4 Treptele de vidare

Treptele de vidare de la 1 pana la 3 ating diferite grade
de vidare.

Pentru vidarea intr-o caserold, gradele de vidare sunt
mai reduse si, astfel, mult mai adecvate pentru anumite
alimente. Sertarul de vidare detecteaza automat, prin
atasarea adaptorului extern de vidare, modul care este
activat.

Treptele de vidare 1 2 3
Vidarea in punga 80% 95% 99%

Vidarea caserolelor si sticle- 50% 75% 90%
lor

5 Accesorii

Utilizali accesorii originale. Acestea sunt adaptate pentru aparatul dumneavoastra.

Accesorii Capacitate

Utilizare

Adaptorul de vidare extern

©

Vidati caserolele de idare sau sticlele.

Furtunul de vidare

@

Conectati adaptorul de vidare extern cu o ca-
serold de vidare sau cu adaptorul pentru sti-
cle.

Pungile de vidare

180 x 280 mm (50 de bucati)
240 x 350 mm (50 de bucéti)

5.1 Alte accesorii

Puteti achizitiona alte accesorii de la unitatile de servi-
ce abilitate, din comer{ul de specialitate sau de pe in-
ternet.

O ofertad cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau Tn brosurile noastre:
www.neff-international.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentantei locale.

Alte accesorii

Numar de comanda in comertul de

Numar de comanda la unitatea de

specialitate service
Pungi de vidare 180 x 280 mm (100 Z13CX62X0 17000224
de bucéti)
Pungi de vidare 240 x 350 mm Z13CX64X0 17000225

(100 de bucati)

6 Utilizarea de baza

6.1 Deschiderea aparatului

1. Apasati scurt pe partea centrald din fata a sertarului.

v Sertarul de vidare sare usor.
2. Apucati de margine sertarul de vidare si trageti-I
complet in afara.

6.2 inchiderea aparatului

» Atingeti centrul sertarului si vidare si impingeti-l la
loc.

6.3 Pornirea aparatului
» Apasati pe ©.

6.4 Deconectarea aparatului

Daca aparatul nu este utilizat timp de 10 minute, aces-
ta se deconecteaza automat.

» Apasati pe ©.
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ro Vidarea in punga

7 Vidarea in punga

Alimentele vidate in punga au o valabilitate mai mare.
Puteti marina alimentele sau le puteti pregati pentru

prepararea sub vid.

7.1 Pungile de vidare adecvate
Pentru obtinerea unor rezultate optime, utilizati pungi

de vidare adecvate.

Folositi pungile originale
de vidare care sunt livrate
impreuna cu aparatul sau
pungi de vidare care pot
fi comandate ca piese de
schimb.

m  Aceste pungi sunt
adecvate pentru
utilizarea la
temperaturi de
-40 °C - 100 °C.

m  Durata optima de
sigilare pentru aceste
pungi este cea
aferenta treptei 2.

= Pungile sunt adecvate
pentru utilizarea n

cuptorul cu microunde.

Intepati pungile Tnainte
de a le incalzi in

cuptorul cu microunde.

Utilizati numai pungi care
sunt adecvate pentru vi-
darea alimentelor.

Produsele disponibile in
comert se deosebesc din
punct de vedere al auten-
ticitatii, termorezistentei,
materialului si suprafetei.
Durata de sigilare a unei
pungi de vidare depinde
intotdeauna de materialul
acesteia.
= Punga subfire: treapta
de sigilare 1
= Material gros: treapta
de sigilare 2 sau o
treaptad superioara

Folositi pungi cu latimea
de maximum 240 mm.

Lungimea barelor de sigi-
lare limiteaza dimensiu-
nea posibilelor pungi de
vidare.

7.2 Umplerea pungii
Cerinte

= Marginea pungii este curata si uscata.

® Pe marginea pungii din zona sigiliului nu se afla res-

turi de alimente.
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1. Rulati spre exterior marginea pungii cu aproximativ

2. Asezati unul langa altul alimentele in punga de vida-

BT

i

3. Rulati la loc spre interior marginea pungii.

\[

Recomandare: Pentru a urmari punga si alimentele vi-
date din aceasta, notati data vidarii si continutul pungii.

7.3 Vidarea in punga

Cerinta: Ideal este ca temperatura de iegire a alimente-

lor trebuie sa se incadreze intre 1-8 °C.

1. Deschideti capacul din sticla.

2. Asezati punga de vidare in camera.

3. Asigurati-va ca grilajul de evacuare a aerului nu este
acoperit, astfel Incat pompa sa poata aspira aerul
din camera.

4. Pentru obtinerea unui sigiliu perfect inchis, aveti gri-
ja ca punga sa se afle in centru, iar capetele aceste-
ia sa fie asezate uniform unul peste celdlalt la bara
de sigilare.



5. Capatul deschis al pungii trebuie sa se Tnalte cu
aproximativ 3 cm peste bara de sigilare, insa nu tre-
buie sa stea pe garnitura capacului.

min. 30 mm
— |-

C

6. Folositi un Tnaltator, de exemplu, un tocator, pentru
ca punga sé nu alunece.

= wg

7. Atingeti simbolul [1 pentru a selecta treapta de vida-
re.

8. Atingeti I pentru a selecta timpul de sigilare.

9. Inchideti capacul din sticla si mentiinefi-l apasat ferm
timp de céateva secunde.

10. Atingeti D pentru a porni procesul de vidare.

v Procesul de vidare incepe. Indicatoarele treptei de
vidare pulseaza succesiv in rosu pana la atingerea
valorii selectate.

v Procesul de sigilare incepe. Indicatoarele treptei de
sigilare pulseaza succesiv in rosu pana la atingerea
valorii selectate.

v Procesul de vidare poate sa dureze pana la 2 minu-
te.

v La finalul procesului, camera se aeriseste. Este emis
un semnal sonor.

11. Dupad incheierea procesului de vidare, deschidefi
capacul din sticla.

Vidarea in caserola ro

12 A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Bara de sigilare din camera de vidare devine foarte

fierbinte Tn urma utilizarii frecvente si a timpului inde-

lungat de sigilare.

» Nu atingeti niciodata bara de sigilare fierbinte.

» Tineti copiii la distanta.

Scoateti din camera punga de vidare sigilata.

13. Dupa vidare, verificati daca punga este sigilata.

- Separati cu atentie sigiliul.

- Daca sigiliul nu fine, selectati o treapta de sigila-
re mai mare.

- Daca sigiliul se deformeaza, selectati o treapta
de sigilare mai mica sau lasati aparatul sa se ra-
ceasca.

Nota: Daca vidati de mai multe ori, succesiv, alimentele
in punga, bara de sigilare devine tot mai fierbinte.
Aceasta poate influenta calitatea sigiliului. Dupa céateva
procese de vidare, selectati o durata de sigilare mai
mica sau lasati aparatul sa se raceasca timp de aproxi-
mativ 2 minute intre procese.

7.4 Sigilarea prealabila

Utilizati aceasta functie daca doriti s& ambalati ermetic

intr-o punga alimente usor perisabile, insa fara a stran-

ge excesiv produsele in interiorul pungii.

1. Pentru a finaliza procesul de sigilare si pentru inchi-
de anticipat punga, atingeti .

v Aparatul indicd treapta de vidare atinsad pana la mo-

mentul respectiv.

La finalul procesului, camera se aeriseste.

Este emis un semnal acustic.

Deschideti capacul din sticla.

Scoateti din camera punga de vidare sigilata.

Nota: Pentru sigilarea pungii, sertarul de vidare necesi-

td un anumit grad de vidare.

Dacé atingeti in prealabil =, sertarul de vidare va pom-

pa aerul din camera pana la atingerea gradului de vi-

dare respectiv. Apoi punga va fi sigilata.

WM< <

7.5 Anularea procesului de vidare in punga

1. Atingeti [l pentru a intrerupe anticipat procesul de vi-
dare.

v Aparatul indicd treapta de vidare care a fost atinsa

pana atunci.

Punga nu este sigilata.

Camera este aerisita, iar capacul se deschide usor.

Este emis un semnal acustic.

Scoateti din camera punga de vidare.

N< < <

8 Vidarea in caserola

Alimentele vidate in caserold au o valabilitate mai ma-
re.

8.1 Vidarea in caserola

Vidati alimentele intr-o caserold de vidare adecvata

pentru a le pastra prospetimea pentru mai mult timp.

1. Deschideti capacul din sticla.

2. Scoateti adaptorul de vidare din grilajul de evacuare
a aerului.
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ro Uscarea

3. Fixati furtunul pe adaptorul de vidare si pe caserola
de vidare.

4. Atingeti simbolul [1 pentru a selecta treapta de vida-
re.

5. Atingeti D> pentru a porni procesul de vidare.

v Procesul de vidare incepe. Indicatoarele treptei de
vidare pulseaza succesiv in rosu pana la atingerea
valorii selectate.

v Procesul de vidare poate sa dureze pana la 2 minu-
te.

v Se aprinde treapta de vidare atinsa si este emis un
semnal sonor.

6. Desfaceti furtunul de la caserola si din adaptorul de
vidare extern.

Nota: Daca se formeaza o cantitate mare de bule de
aer, intrerupeti procesul de vidare. — Pagina 22

8.2 Caserolele de vidare adecvate

Pentru obtinerea de rezultate optime, utilizati caserole
de vidare adecvate.

Folositi numai caserole Produsele disponibile Tn

care sunt adecvate pentru comert se deosebesc din

vidarea alimentelor. punct de vedere al auten-
ticitatii si materialului.

Furtunul de vidare anexat Pentru ca furtunul sa se

acestui aparat are un dia- potrieasca, este posibil sa

metru interior de 3 mm. aveti nevoie de un adap-
tor pentru caserola dum-
neavoastra. Adesea, ast-
fel de adaptoare sunt
anexate deja la caserola
de vidare.

8.3 intreruperea vidarii in caserola

1. Atingeti [l pentru a intrerupe prematur procesul de
vidare.

v Aparatul indica treapta de vidare care a fost atinsa
pana atunci.

2. Desfaceti furtunul de la caserola si din adaptorul de
vidare extern.

9 Uscarea

La vidarea alimentelor, cantitati mici de apa ajung in

sistemul pompei de vidare.

Acest efect apare daca vidati lichide sau alimente foar-

te umede. Din acest motiv, aparatul dispune de o fun-

ctie de uscare, care elimina umiditatea acumulata in

pompa.

= Daca simbolul «” se aprinde in alb, trebuie sa
efectuati imediat un proces de uscare. Totusi, in
acest moment, puteti utiliza aparatul in continuare in
conditii normale.

» Dacé simbolul <" se aprinde in rosu, trebuie s&
efectuati un proces de uscare.

9.1 Pornirea uscarii
Nota: Puteti inchide sertarul de vidare in timpul uscarii.

1. Tnchideti si mentineti apdsat strans capacul din sti-
cla.

2. Atingeti .

v Uscarea incepe si dureaza intre 5 si 20 de minute.

v In timpul procesului, «” pulseazd in rosu.

v La sfarsitul procesului, camera se aeriseste si este
emis un semnal sonor.

v Puteti deschide capacul din sticla.

3. Nota: In anumite cazuri, este posibil ca un singur ci-

clu de uscare sa nu fie suficient. Daca dupa un ciclu
de uscare « si A\ se aprind 1n rosu, inseamna c&
nca mai existda umiditate in sistemul de pompare.
Asteptati pana cand A se stinge.

4. Porniti din nou procesul de uscare.

10 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatafi-l si ingrijifi-|
cu atentie.

10.1 Produsele de curatare

Produsele de curatare corespunzatoare pot fi achizitio-

nate de la unitatile de service sau din magazinul online.

ATENTIE!

Agentii de curafare neadecvati pot deteriora suprafata

aparatului.

» Nu folositi mijloace de curatare ascutite sau abrazi-
ve.
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» Nu folositi agenti de curatare cu continut mare de
alcool.

» Nu folositi niciodata bureti din s&rma sau bureli de
vase duri.
Nu utilizati produse speciale pentru curédtare la cald.
Utilizati solutii de curatare pentru sticlg, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

» Spalatli bine lavetele noi inainte de utilizare.



10.2 Curatarea aparatului

A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Bara de sigilare din camera de vidare devine foarte fi-
erbinte in urma utilizarii frecvente si a timpului indelun-
gat de sigilare.

» Nu atingeli niciodata bara de sigilare fierbinte.

» Tineti copiii la distanta.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

Cerinte

= Aparatul este deconectat.

® Bara de sigilare din camera de vidare este racita.

1. Curafati aparatul cu o lavetd umeda si cu un agent
de curatare neutru, precum detergent de vase si
apa.

La curdtare, asigurati-va ca nu se infilireaza apa sau
alte lichide in camera de vidare, in special in grila
de evacuare a aerului.

Nu stropiti niciodata cu apa interiorul sau exteriorul
aparatului.

2. Dupa curatare, lasati aparatul si accesoriile sa se
usuce complet.

10.3 Curatarea panoului frontal din sticla si
capacului din sticla

» Curatati panoul frontal din sticla si capacul din sticla
cu un produs de curatare pentru sticla si cu o laveta
moale.

Nu folositi bureti abrazivi sau raclete pentru stica.

Remediati defectiunile ro

10.4 Curatarea camerei de vidare din inox

1. Tndepértati imediat petele de calcar, grasime, ami-
don si albus de ou. Sub asemenea pete se poate
forma coroziune.

2. Pentru curatare, utilizati apa calda si detergent de
vase.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

10.5 Curatarea panoului de comanda din
material plastic

» Curatati cu o laveta moale panoul de comanda.
Nu folositi bureti abrazivi sau raclete pentru stica.

10.6 Curatarea barei de sigilare

ATENTIE!

Curatarea in masina de spalat vase produce cu deteri-

orari.

» Nu curafati in magina de spalat vase componentele
aparatului.

1. Tndepértati resturile de folie de pe bara de sigilare.

2. Nu curatati niciodata cu detergenti abrazivi bara de
sigilare.

3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

10.7 Curatarea accesoriilor

ATENTIE!

Curatarea In masina de spalat vase produce cu deteri-

orari.

» Nu curatati in masina de spalat vase componentele
aparatului.

1. Curatati cu un burete si cu o solutie fierbinte de de-
tergent.

2. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

11 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultafi informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitali cheltuielile inutile.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintati unitatea de ser-
vice abilitata.

11.1 Erori de functionare

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al
acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-
ducator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de
catre o persoana calificatd in mod similar, pentru a
evita pericolele.

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Procesul de vidare nu Comutatorul de usa de la capacul de sticla lipseste sau nu este recunoscut de aparat.

poate incepe. D nu
apare, desi capacul
este inchis.

» Apelati la unitatea de service abilitata.
- "Serviciul clienti”, Pagina 27
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ro Remediati defectiunile

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

In cazul unei functio-

nari succesive: Proce-

sul de vidare pare sa
functioneze normal,
insa punga nu este
sigilata.

Comutatorul de protectie a temperaturii de la transformatorul de sigilare a fost declansat.
1. L&sati aparatul sa se raceasca timp de cel putin 10 minute.

2. | 3sati aparatul sa se raceasca pentru cel putin 2 minute intre procesele de vidare.

3. Porniti din nou procesul de vidare.

Procesul de vidare
dureaza intotdeauna
mai mult.

Sistemul de pompare contine prea multd umiditate.

» Porniti procesul de uscare.
— "Pornirea uscarii", Pagina 22

Sistemul de pompare este foarte fierbinte.

1. Lasali aparatul s& se rdceasca.
2. Porniti din nou procesul de vidare.

Punga este defecta,
de aceea vidul nu
ramane in punga de
vidare.

Gaurile din punga pot aparea din cauza unor parti ascutite ale alimentelor vidate, de exem-

plu, din cauza oaselor.

1. Verificali daca punga prezinta deteriorari.

2. Folositi alta punga.

3. Introduceti in punga alimentele de vidat care prezinta porfiuni ascutite astfel incat perete-
le pungii sa nu sufere deteriorari.

Sigiliul este defect,
de aceea vidul nu
ramane in punga de
vidare.

Timpul de sigilare selectat nu este adecvat pentru ambalajele din folii.
» Selectati un alt timp de sigilare.

De-a lungul sigiliului se gasesc lichide, grasimi sau firimituri ori increfutiri de-a lungul sigiliu-

lui.

1. Asiguratli-va ca punga este uscata si ca este asezata fara cute si integral pe bara de sigi-
lare.

2. Folositi altd punga.

3. Inainte de umplere, intoarceti marginea pungii pana la 3 cm.

Capacul nu se poate
deschide.

S-a creat un vid ugor, care mentine capacul inchis.

Nu deschideti niciodata fortat capacul.

Porniti un nou proces de vidare si intrerupeti-l imediat.

Decuplati aparatul de la refeaua de alimentare cu energie electrica.
Dupa 30 de scunde, repuneti aparatul in functiune.

Atingeti © pentru mai mult de 5 secunde.

Aparatul se reseteaza.

<copLpS

11.2 Indicatii pe display

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

/\ apare dupé cateva
secunde.

Capacul din sticla nu este inchis corect.

1. Deschideti si inchideti din nou capacul din sticla.
2. Apasati usor pe capacul de sticla in primele secunde.

Garnitura capacului din sticla nu este aplicata corect.
» Verificati garnitura.

Garnitura capacului din sticla s-a deformat.
» Apasati cu atentie direct pe garnitura.

Capacul caserolei externe de vidare nu este inchis corect.

1. Verificali pozitia capacului de vidare.
2. Utilizati numai caserole de vidare adecvate.

Racordul extern de vidare nu este asezat corect pe grila de evacuare a aerului de la came-
ra de vidare.

» Verificali pozitia capacului de vidare.

/\ apare dup&2 minu-
te de functionare a
pompei.

La temperaturi ridicate, lichidele Incep sa fiarba, astfel incat vidul nu se poate acumula.
Vidati numai lichide reci.

In cazul in care camera de vidare este umeda, stergeti-o pana cand se usuca.
Sigilati punga de vidare imediat ce se formeaza bule mari.

. Selectali o treapta de vidare mai mica.

BN
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Procedati astfel ro

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
« si A\ se aprind du- Un singur proes de uscare nu a fost suficient.
pa finalizarea proce- 1. Asteptati pana cand A se stinge.
sului de uscare. 2. Apoi repetati procesul de uscare.
— "Pornirea uscarii”, Pagina 22

12 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

12.1 Vidarea pentru prepararea sub vid

Cu ajutorul sertarului dumneavoastra de vidare putefi
pregati alimentele pentru prepararea sub vid. Prepara-
rea sub vid presupune prepararea ,sub vid” sau in
bain-marie la temperaturi scazute, cuprinse intre 50 si
95 °C, 100% cu aburi.

Preparatele sunt introduse intr-o punga speciala rezis-
tenta la caldura si inchisa ermetic.

/\ AVERTISMENT - Pericol de afectare a sanatatii!
Prepararea sub vid se realizeaza la temepraturi scazute
si poate avea efecte nocive pentru sanatate daca este
efectuata fara a se respecta indicatiile de utilizare si pri-
vind igiena.

» Utilizati numai alimente proaspete de cea mai buna
calitate.

Spalati-va si dezinfectati-va mainile.
Utilizati manusi de unica folosinta, un cleste sau un
cleste pentru gratar.

» In cazul alimentelor critice, precum carnea de pasa-
re, oudle si pestele, acordati o atentie deosebita
conditiilor de igiena si preparare.

Spalati si decqjiti foarte bine fructele si legumele.
Mentineti curate suprafetele si tocatoarele.
Schimbati sau curatali temeinic tocatorul atunci
cand tocati alimente diferite.

» Procesul de racire trebuie intrerupt numai pentru
scurt timp In vederea pregatirii alimentelor.

» Preparatele vidate trebuie pastrate in frigider Thainte
de a fi gatite.

» Dupa procesul de preparare, alimentele trebuie con-
sumate imediat, fara a mai fi depozitate in frigider.
Nu este recomandata reincalzirea alimentelor.

Observatii

®  Pentru prepararea sub vid folositi pungile de vidat li-
vrate impreuna cu aparatul. Puteti comanda ulterior
pungile de vidat.

= Nu preparati alimentele in ambalajele lor originale,
de exemplu, in cazul pestelui portionat. Ambalajele
originale ale produselor nu sunt adecvate pentru
prepararea acestora in vid.

®m  Asezati alimentele in punga unul langa altul si nu
unul peste altul.

Efetuarea vidarii pentru prepararea sub vid

1. Pentru un transfer optim al caldurii si o preparare
perfectd, utilizati cea mai inalta treapta de vidare
pentru vidarea alimentelor.

2. Tnainte de preparare, asigurati-va ca vidul din punga
este intact. Pentru aceasta, respectati urmatoarele
puncte:

— In pungile de vidare nu exista aer.

— Sigiliul este inchis etans.

— Punga de vidare nu este gaurita. Nu utilizati un
senzor pentru temperatura interioara.

— Bucdtile de carne sau de peste vidate impreuna
nu trebuie presate direct una peste cealalta.

— Legumele si deserturile sunt vidate corespunza-
tor.

3. Daca punga de vidare nu este umpluta corespunza-
tor, introduceti alimentele intr-o noud punga si vidati-
le din nou.

Nota: Pentru a preveni emanarea de gaze din alimente,

de exemplu, din legume, vidati alimentele cu maximum

o zi Tnainte de preparare. Gazele Tmpiedica transferul

de cdldura sau cauzeazad modificarea consistentei, cu-

lorii si gustului alimentelor in asociere cu presiunea de
vidare.

12.2 Marinarea si aromatizarea rapida

Cu sertarul dumneavoastra de vidare puteti aromatiza
sau marina rapid alimente precum carnea, fructele si
legumele.

Depozitarea conventionald dureaza de cele mai multe
ori foarte mult si nu este deosebit de intensa. Prin vida-
rea in punga, se deschid porii celulelor din alimente.
Marinada adaugata se incorporeaza rapid. Astfel se
dezvolta un gust mult mai intens intr-un timp foarte
scurt.

12.3 Depozitarea si transportul alimentelor

Datorita vidarii, alimentele pot fi depozitate pentru mai

mult timp si beneficiali de mai multe avantaje.

= Datorita nivelului scazut de oxigen din vid,
alimentele proaspat vidate raman comestibile mai
mult timp daca sunt depozitate corespunzator.

m  Degerarea alimentelor congelate, vidate, este mai
redusa.

m  Puteli resigila in borcane din sticla alimentle precum
gemurile si sosurile.

= Vidarea prelungeste semnifiativ timpul de
depozitare.

m  Depozitati alimentele precum bréanza, pestele sau
usturoiul fard ca acestea sa emane mirosuri
neplacute. Datorita sigilarii ermetice, la vidare,
mirosurile neplacute nu ajung in exterior si nu se
transmit aromele intre alimente.

= Pungile sau caserolele de vidare sigilate sunt
mijlocul de transport ideal pentru alimentele lichide.
Acestea sunt usor de manevrat, etanse si
economisesc spatiu.

25



ro Procedali astfel

ATENTIE!

Borcanele din sticla prea inalte deterioreaza capacul

din sticla al aparatului.

» Nu utilizati borcane din sticla care au inaltimea de
este 80 cm.

max. 80 mm

i

12.4 Setarile recomandate

Tn acest capitol sunt prezentate recomandari cu privire
la treptele de vidare pentru diferite alimente. Respectati
indicatiile speciale referitoare la treptele de vidare, pre-
cum si la pregatirea alimentelor.

Alimentele vidate raman proaspete pentru mai mult
timp, daca sunt depozitate corespunzator. Cu treptele
de vidare mai mari se pastreaza mai bine calitatea, as-
pectul si continutul alimentelor.

Alimente care au temperatura camerei (intre 20 °C si 23 °C)

Observatii

= Folosili numai borcane cu sistem de insurubare, ca-
re sunt stabile si intacte.

= |nchideti ermetic si numai manualborcanul. Prin vi-
dare, borcanul se inchide automat.

= Nu toate borcanele sau capacele sunt adecvate
pentru reinchiderea sub vid. Dupa vidare, verificati
daca vidul se rasufla. Un capac curbat in interior,
care poate fi deschis numai fortat, indica faptul ca
procesul de vidare a functionat. Atunci cand la apa-
sare si eliberare se aude un zgomot de clic, iar ca-
pacul se deschide usor, nu s-a format niciun vid.
Repetati procesul de vidare sau folosili borcane
adecvate cu sistem de ingurubare.

Observatii

= Folosili numai alimente proaspete.

= Verificati calitatea alimentelor Tnainte de vidare.

= Vidali numai alimente reci, in cel mai bun caz la o
temperatura de 1 °C-8 °C.

= |ncepeti cu cele mai mici trepte de vidare recoman-
date.

= Verificali calitatea alimentelor dupa ce le scoateti
din locul de depozitare. Nu folositi alimente de cali-
tate indoielnica.

Alimente Treapta de vidare Recomandare

Produse de brutarie/patiserie 1,2,3

Biscuiti si prajituri uscate 1

Ceai si cafea 1,2,3 a se depozita in loc intunecat
Orez gi taitei 2 a se vida in caserola

Faina si gris 1

Miez de nuca 3 a se depozita in loc intunecat
Fructe deshidratate 3

Pesmeti si chipsuri 1,2 a se vida in caserola

Alimente proaspete, congelate (intre -18 °C si -16 °C) sau in frigider (intre 3 °C si 7 °C)

Alimente Treapta de vidare Recomandare

Peste 3

Pasare 3

Carne 3

Cérnali la bucata 3

Cérnati taiati 3

Branzeturi tari 3

Branzeturi moi 2 a se vida in caserola
Legume 2 decojire si blansare prealabila
Salatd spalata 2 a se vida in caserola
Verdeturi 1,2 a se vida in caserola
Fructe, tari 3

Fructe, moi 2 a se vida in caserola

precongelare recomandata
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13 Evacuarea ca deseu

13.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-
me valoroase.

1. Scoateli stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separati cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.
Informatii despre modalitdtile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

By

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
UE n privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabild in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

14 Serviciul clienti

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din fara dumneavoastra, adresali-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau
accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionatfi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiti
in lista atasatad a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

14.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibild atunci caAnd deschideti sertarul.
Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.
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