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1 AGPaAEIX

MpooelTe TIC aKOAOUOEC uTTOdEIEEIC aodaiei-
agG.

1.1 Fevikeg ummodei&eiq

B AloBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC odnyiec.

m QuAa&Te TIC 0OnYieg, TNV KAPTO TNC OUOKEU-
NC KOBWC Kal TIC TAnpodopieC TPOIOVTOC
VIO UETETIEITO XPNON 1 VIO TOV EMOPEVO
KOTOXO TNC CUOKEUNC.

m Mn ouvdeeTE TN CUOKEUN o€ TepImTwon ¢n-
HIGC KOTQ TN HETADOPO.

Acdahieia el

1.2 XpRon cUP$pWVX HE TOV GKOTTO

TIPOOPICHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPETETAI VO

OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPITTWOoN

(NUIWV AOyw AdBoug ouvdeong, dev udioTaTal

Koveva OIKaiWua eyyunong.

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN daynTWV Kol podn-
HOTWV.

B KOTW OO emTnpEnon. EmPBAEnTeTe TIC oUVTO-
pec diadikaoiec Bpaopuou Xwpic dIaKOoT.

B OTO IDIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 0 KAEIOTOUC
XWPOUG TOU OIKIOKOU TTEPIBGAAOVTOC.

B pyexpl eva uyoc armo 2000 m movw amo TNV
emdaveia TNG 6GA0coaC.

Mn XPNnOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN:

® e evav eEWTEPIKO XPOoVvoDdIOKOTTN N eva &e-
XWPI0TO TNAexelpIoTnPIo. AuTo Ogv IoXUEl
yIO TNV TIEQITITWON, TTOU N AeiToupyia dio-
KOTITETOI YE TIC QVIXVEUHEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.

1.3 MePI0PICUOG OPADAG XPNOTWV

AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XpNOIYOTIOIEITOI
oo maudid amd 8 eTWV KO VW KAl Ao
TTPOOWTION LE PEIWPEVEC DUOIKEC, a1oONTAPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC KOI EANEIYN EUTIEI-
PIOC KOI/N yVwonge, av emBAETOVTAI I €XOUV
KOTOTOTTIIOTEl OXETIKG pe TNV aodoArn Xpnon
TNC OUOKEUNG KOl EXOUV KATOVONOEI TOUC KIV-
AUVOUC TTOU QTMOPPEOUV GO QUTH.

Ta moudid dev emTpEnmeTOl VA TaiCoOUV e TN
OuoKeun.

O KoBaPIoPOC KOl N cuvTAPNON OTTO TO XPN-
oTn dev EMTPETETAI VO TTPAYUATOTTIOINBOUV
oo oudId, EKTOC v eival 15 eTwv Kal Avw
KOl ETITNEOUVTAL.

KpoTare 1o TaidIa TTou €ival KOTw TWV 8 TV
LOKPIO OO TN OUOKEUN KAl TO KOAwdIO ouvde-
ong.



el Aodoieia

1.4 AocpaAng xpnon

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC e0TIWV Pe NITTOC N

AGOI XWPIC emTAENON PTTOPEI VO gival ETIKIVOU-

VO Kail vor 0dnynoel og TTUPKOYIEC.

» Mnv adriveTe TOoTE TO KAUTA AGdIO Kol ATt
XWPIC emThHpnonN.

» Mn dokipaoeTe TTOTE Vo O3HoETE pIok GWTIA
e vepO, avTi aAUTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOoKeun Kal JeTA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
HE eva KOTIOKI N pIa KouBepTa TTupooBeonc.

H emdaveia poyelpepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE EUDAEKTON QVTIKEIpE-
VO TTOVW OTNV EMOAVEID HOYEIPEPUATOC N
OTnV MANGioV TIEPIOXN.

» Mn UAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVD TTOVW OTNV
eMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe EUPASKTO QVTIKEILEVD N
KOUTIG OTTPEI OE OUPTAPIO ATTEUBEing KOTW
oo Tn BAon €0TIWV.

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV UTTOPE! VOl

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OO UTIEpBEP-

pavon, avadAeén f Bpauon UAIKwV.

» Mn XONOIUOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAoNg
EOTIRV.

Tpodipa pmopei va avadAeyouv.

» H diadIKaoia HOyEIPEUOTOC TTPETTIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvtoun diadiKaoio TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNEEITAI.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

eykauparog!

Katd Tn didpkeia TN xpnong deotaiveTal n

OUOKeUN Kal Ta eEQPTHPATO TTOU GIKOUUTTIOU-

vTal, IDIITEQO VOl EVOEXOUEVWC OKOUN UTIAP-

XOV TTAQIOIO BAoNC €0TIWV.

» AwOoTe TPOOOXN, VIO TNV ammoduyr TNS EMO-
®NC pe Ta BepUAVTIKG OTOIXEIO.

» To pIKp& TaIdIG, KOTW TWV 8 €TV, TIPETIE!
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OO TN CUCKEUN.

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TWV BACEWV

€0TIQWV UTTOPOUV va 0dNnNyHoouv O ATUXNUOTO.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE TTOOOTATEUTIKO
TTASYHOTO BAOEWY EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa Tn dIGPKEIO TNC

AeITOUpPVIOGC.

» [piv Tov KaBaPIoPO adroTe TN CUOKEUN Vo
KPUWOEI.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

nAekTpomAngiog!

O1 aKOTOMNAEG EMIOKEUES eival EMIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTIIKO ETITPETETOI VO TIOOYHOTOTIOINOEI
ETIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yvNnolo GVTOANOKTIKG ETITPETETOI VO
XpnolpomoinBouyv yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeUNC.

» Edv 1O KOAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
PeUPOTOC QUTNC TNC OUOKeunc umooTei ¢n-
HIQ, TTPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI QO EKTION-
Oeupevo, eIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO.

Mio ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

EXOUV uttooTel {nuIa eival emKivOuva.

» Mn AeITOUpyEITE TIOTE PIG OUCKEUN TIOU EXEI
urooTei nuIa.

» Edv n emdaveia eival payiopevn, TPEMEl N
OUOKEUN VO amevepyoroindei, yia TNV aro-
duyn piac evdexopevnc nAektTpomAnéiog.
[MpoC TOUTO PNV OTIEVEQYOTIOINCETE TN OU-
OKEUN e TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, OANG KaTe-
BaoTe TNV aoPOAEIa OTO KIBWTIO AOPOAEIWV.

» KoAeoTe Tnv umnpeoia e€umnpeTnonc meAa-
Twv. > 2edida 16

Mia €10XwPNON UYPOoIOC UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel nAekTpomAnéia.

» Mn XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1) CUOKEUEC KOBOPIOPOU UYNANC Tie-
ong, VIO Vo KaBOPIoeTE TN OUOKEUN).

2TO KOUTG JEPN TNC OUOKEUNG UTTOPE! Vol

ANWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWY TwV NAEKTPIKWYV

OUOKEUWV.

» Mn depeTe OTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV OUCKEUWV OE ETTOPN PE TA KOU-
TQ YePN TNC OUOKEUNC.

/A MNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

TPXUMOTIOHOU!

O KOTOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC HOVEIPEUOTOC.

» KpOTATE TNV €0TIO HAYEIPEPOTOC KOI TOV
TTOTO TNG KOTOGPOAQC TIAVTOTE OTEVVA.



/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog:

MayvnTiopog!

To adaIpoUPEVO OTOIXEIO XEIPIOUOU Eivail Ho-

YVNTIKO KOI PTTOPEI VO ETTNPEACEI T NAEKTPOVI-

K& OToIxeio epdpuTeUONC, T.X.BNUOTODOTEC

KOPOIAG 1 avTAiEC IVOOUAIVNC.

» O1 popeic NAEKTPOVIKWV OTOIXEIWV ePPUTEU-
ON¢ TIPETIEI VO TNPOUV HIG EAGXIOTN OTOOTO-
on 10 cm amd Ta HayvNTIK& OTOIXEIO XEIPI-
opou. Mn BadeTe TTOTE TO OTOIXEIO XEIPIOUOU
OTIC TOETEC TWV POUXWV OOC.

/A MPOEIAOMNOIHZH - Kivduvog acduEiag!

Ta moudid pyrmopei va mep&oouv Ta UANIKG TNG

OUOKEUOOIOC TTAVW O TO KEPAAI I VO TUAI-

XTOUV O’ aUTA Kol va TaBouv aoduia.

» KpaTdTe T UNKG OUOKEUOICIOG HOKPIA OTTO
T TAIBIC.

» Mnv adnvete Ta maudid vo maidouv Pe 1o
UNIKOL OUOKEUOOIOG.

Aroduyr UAIKQV ¢nuiwv el

Ta moudia ummopei var €10TVEUOOUV N VO KOTO-

TMOUV HIKPG KOUUATION KOI €TOI VO TTOBOUV

aoduia.

» KpOoTaTE TO HIKPO KOUUATION HOKPIG OTTO TO!
(o {[e][o®

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv Pe PIKpa
KOUUOTIO

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

eyKauparog!

O1 AaBEC TwV POYEIPIKWY OKEUWV UTTopEi va (e-

oTaBoUV MOAU KOTG TN Aeiroupyia. Edv o1 Aa-

Bec BeppaivovTal amd TN Cwvn Bepuavonc, ol

AaBec pmopei va (eoTaBouv 1ID1IaITEPT I0XUPO.

» KoAumTeTe mavTta oAOKANPn TN dwvn Bep-
HOvVONG PE TOL HOYEIPDIKOL OKEUN.

» XPNOIYOTIOIEITE pIo TIGOTPO KOUCIVOG.

2 Amo¢uyn UAIK®OV ZnpIwvV

MPOZOXH!

O1 Tpaxeic MATOI KATOOPOAWY 1 TNYAVIRV dnUIoupyouV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEQROLIKO UAIKO.

» EAEVETE TO POYEIPIKO OGC OKEUOG.

To paveipeua HEXPI OTEYVWUO PTTOPEl Vol TTpo&evroeTe

NUIG OTO PayelpIkd OkeUog ) TN OUCKeUN.

» MnVv TOTTOOETEITE TTOTE KOATOOPOAEC XWPIC TIEPIEXOUE-
VO TTOVW OE WIG KAUTH €0TION HOYEIPEPUOTOCG KAl UNv
TIC adnveTe AdEIEC EMTAVW O QVAPPEVN EOTIC.

To AaBoC TOTTOOETNUEVO PAYEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VO

odnynoel oe utlePOEPUAVON TNG OUCKEUNC.

»  Mnv TOTOBETEITE TTOTE KOAUTA TNYAVIO ) KAUTEC KO-
TOOPOAEC MAVW OTO OTOIXEIO XEIPIOKOU 1 OTO TAGIOIO
™C BAoNG €0TIWV.

Edv meocouv okANPG 1 alxUNEA AVTIKEIEVD TTOVW OTN

Baon eoTiwv, pmopoUlv va dnuioupynBouv CnuIEG.

» Mnv adroeTe Vo TTECOUV OKANPA 1N AXUNEA avVTIKE-
Heva TTAVW OTn BAon €0TIWV.

To pn BeppoAvToXO UNKG AVOUV ETTAVW OTIC KAUTEC

€0TIEC HAYEIPEUATOG.

» Mn xPNOIYOTIOIEITE KAMIO HEPBPAVN TTPOOTOOING TWV
E0TIQV.

» Mnv xpnolgotoleite pepBpavn oAoupIviou ) TTAGOTIKO
doxeia.

2.1 EmOKOTINGN TWV CUXVOTEPWYV BAXBwV

Edw Ba Bpeite TIC ouxvoTEPEC BAABEC KOI OULBOUAEC,
TTWC UTTOPEITE VO TIC OTTOPEUYETE.

Znua At Evépyeix

NekedeC  AKOTOMNACL UN-  XpNnOIPoTIoIEITE HOVO UAIKG
K& KoBapliopolU  KabBaplopou, TToU eival Ko-
TOMNAG VIOE UGAOKEPTPIKO

UANIKO.

Mpo- AANGTI, Caxopn 1 Mn XpnolyorioleiTe To Tie-

TOOUVIEC APUOC Olo LOYEIPELOTOC WG ETTI-
davela evamdbeong 1 we
emdpaveia epyaoiag.

Mpo- Tpoxeic maTol EAeyETe TO poyelpikd 0o¢
TOOUVIEC KOTOOPOAWV Il  OKEUOC.

TNYOVIOV
AMayr  AKGTOMNAG UA-  Xpnolpgoroleite povo UNIKA
Tou KO KoBapiopolU  KabBaplopou, TToU eival Ko-
XOWHO- TGMNAS VIOt UOAOKEPOILIKO
TOC UANIKO.
AMoyrl  DBop& KATOO-  2NKWVETE TIC KATOGPOAEC
TOU POAOC, T.X. KOl TG TNYQVIO KOTA TN pe-
XPWHO-  aAoupivio ToKivnon.
TOG
An- Zaxopn, N ¢o-  ATTOUOKPUVETE TOL UTIEPXEI-

ploupyia ynTa pe peydAn  AlIopeva doynTd apEcwS
"oy TTEPIEKTIKOTNTG  pe pia EUOTPG YUOGAIOU.
Badwv" oe axopn

Znux  Artix Evépyeix

NekedeC  YmepxelNiopeva  ATTOLOKPUVETE TO UTIEPXEI-
daynTd NopEVa daynTa APECWCS
pe pio EVOTPO YUGAIOU.
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3 MpooTacix TEPIBXAAOVTOC KOI OIKOVOMIX

3.1 AMOCUPOT CUCKEUXDING

To UNIKG cuoKeuaoiag ival GINKG TTPOG TO TTEPIBGAOV

KGOl ETTOVOIXPNOILOTIOIOUUEVA.

> ATTOCUPETE TO EMUEPOUC EERPTNHATO EEXWPIOTA,
avaAoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Ed&v akoAoubnoeTe auTeg TIC UTTOOEIEEIC, N OUOKEUN OOC

XpeladeTal NyoTepn eVEPYEID.

EmAeEte TN Covn HOYEIPEUOTOC GVAIAOYDL UE TO PEYE-

BoC TNC KATOOPOAGC. TOTTOBETNOTE TO PAVEIQIKO OKEU-

0G KEVTPOPIOUEVQ.

XpnoIYoTIoIEiTE HOYEIPIKO OKEVUOC, TOU ottoiou n didpe-

TPOC TOU TIATOU CUWTITITEl e TN OIGUETPO TNG eoTia

HOyeIpEPOTOC.

ZupBouAn: OI KOTOIOKEUGOTEG TWV LOVEIDIKWY OKEUGV

divouv ouxva TNV emmavw OIAPETPO TNC KOTOOPOAQC.

AuUTH eival ouxva peyoAUuTepn amo TN SIGUETPO ToU

TTOTOU.

= T OKOTOMNACL HOYEIPIKG OKEUN 1 O1 PN eVTeEAWC KO-
Auppeveg CWVeC HOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUVY TTOAU
EVEPVEIQL.

KAEIVETE TIC KOATOGPOAEC TTAVTOTE Y’ €val KOTAMNAO KO-

TTOKI.

m OTOV poayelpeleTe XWPIiC KATTOKI, XoeIGleTal N OU-
OKEUIN ONUAVTIKA TTEPIOCOTEPN EVEPVEIQ.

2NKWVETE TO KOTIOKI 000 TO QUVATO AlyOTEPO.
m OTOv ONKWVETE TO KATGKI, diadelyel TTOAU eVEQYEIQ.

XPNOIUOTIOIEITE €Vl YUAAIVO KOTTOKI.
» MEoa amd To YUGAIVO KaTTOKI utiopeite va dgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VOL ONKWOETE TO KOTIAKI.

XPNOIUOTIOIEITE KATOOPOAEC KOI TNYAVIO pe eTmimedouc

TT&TOUC.

= Q1 averinmedol MATolI GUEAVOUV TNV KOTOVOAWON
EVEPVEIOG.

XPNOIUOTIOIEITE POYEIPIKG OKEUN KATAMNAG IO TNV TTO-

00TNTO TwV TPODIHWV.

m Evo peyaido poyelpikd oKeluog pe Aiyo TiepieXOUEVO
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TH BEpUavon.

MayelpeUeTe pe Aiyo vepo.

m 000 mMepIocOTEPO VEPO BPIOKETAI OTO PAYEIPIKO
OKeUO0C, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
™ B¢ppavon.

PubuioTe eykaipa oe pio xaunAoTepn Baduida poyel-

PELOTOC.

= Me pia oAU uwnAn Babuida cuvexiong Tou Jayel-
PEPOTOC OTTOTOAOTE EVEQYEIQ.

EkpetaMeuTeite TNV umtoAoimn BeppoTnTa TG BAong

€0TIQV. 2€ poyeipepa peyoAuTePNS OIGPKEIOG OTTeEvEP-

YOTIOINOTE TNV €0TIO poyelpePaToC 5-10 AeTéx TTpIv TN

AAEN TOU XPOVOU POYEIPEUATOC.

= H umtoAemopevn evepyela TTou dev XpnoIYoTIoISITAl
au&avel TNV KaTavaAwon eVEPYEIQC.

IMAnpodopieg mpoiovtog cupdwva e (EE) 66/2014 6a

BpeiTe 0TN ouvnuuévn KAPTO TNG OUOKEUNC Kal oTo OIo-

OikTuo (Internet) otn oeAida TPOIOVTOC TNC CUCKEUNC

oaG.
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4 TvopIpix
O1 0dnyieg xpnong 1oxuUouV via OIGPopeC BACEIC EOTIRWV.

Ta oToIxeia Twv JIBOTACEWY VIO TIC BACEIC E0TIWV Oa TO
BpeiTe oTNV €MOKOTNON TWV TUTTWV. — 2eAida 2

4.1 MNedio xeipiopou

Meow Tou Tediou xeipiopoU pubpileTe OAEC TIC ASITOUPYIEC TNC OUOKEUNG OOC Kal AapBaveTe TANPOGOPIES VIO TNV KO-

TAOTOION AgITOUPYIOG.

: ORE A

4.2 Evoeiteig
O1 evdeiteic Oeixvouv pUBUIOUEVEC TIUEC Kl AeiToupyiec.

‘Evdeifn 'Ovopa

-9 BoOpidec poyeIipguaTos
o Karaotaon Asrroupyiog
H/h YroAoitn OepuoTnTo

F Aeitoupyia Powerboost

AeiToupyia diaTnENong TNG OEPLOKPOOING

= Mnv TOTTOBOETEITE KATOAPOAEC KOVTA OTIC evOeigelg
Kol Ta redia adnNC. To NAEKTPOVIKO oUCTNPO UTTOPEI
Vo uTtepOeppavOei.

4.4 EOTiEQ MAYEIPEPATOG

Edw Oa Bpeite pio emokomnon via TIC SIGpopeg
TTPOCOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV HAYVEIPEUATOC.
Otav evepyorolinoeTe TIC TPOOOETEC eveEPYOTIOINOEIC,
avABouVv ol avTioToIxeg evoeielg.

OT0ov EVEPYOTIOINOETE HIO EOTION HOYEIDEUOTOC, EVEQPYO-

L
Y XPOVOSIGKOTTNG TTOIEITAl QUTH OTO TEASUTQIO PuBUIoUEVO peyeboq.
EoTix payel- MpooOeTn evepyomoinon

4.3 Nedia adnc PEHATOC KO XTTEVEPYOTIOINON
Ta media adnc eival euaiodbnTtec otTnv adn emdAveleq. O EngTgaV%;
Mo va emAe€eTe pia AeiTtoupyia, marrnote eAadpd TTOV® gw\e G Hiag
OTO QVTIOTOIXO CULBOAO. 'ﬂC . '

© EoTia poayer- EmAegTe TNV eoTia payel-
MNedio ‘Ovopx pepoToC OI- PEUATOC.
apng ARG Zovng MorhoTte ehadpd To ©.
O Kevtpikdg SIoKOTTTNG 8 EoTia payel- EmA&ETE TNV £0TiOL YOVEL-
L AerToupyia SlathENoNng TNG BEPHOKPAIOG PEQOTOG OI- PEUATOC. ,
P Aerroupyia Powerboost mANG Cwvng, = [arhoTte ehadpd 10 ©.

' Py . ' eoTio Joel- To deUTEPO KUKAWUO BEP-
© [Mp6oBeTn evepyonoinon Twv (Wvwv PEUOTOC PE HOVONG EVEPYOTIOIEITA
o] AeITOUpYia XPOVOUETPOU OBOA goTio. mPOOBETA. ' ,
=l XpovodIoKOTNG " CH@O(THOTS EAOPEG EOVG TO
Q Pq)\d ouvayepuou koudivac/AcddAeia TTol- H 'OBd)\ £0Tio vepyoTTolei-
OIwv TOI TTPOCHETAL.

Yrodeigelq Yrodeigeig

= AloTnpeite To Medio XeIpIoUoU AvTa OTeyVO. H uypo-
ola emnpedadel Tn AeiToupyiai.

= Ol OKOUpPEC TTIEPIOXEC TNC EOTIOC HAYEIPEUATOC OdEi-
AOVTOI OE TEXVIKOUC AOYOUC. Aev €XOUV KAWIO ETTIP-
por AV oTN ASIToUpPYIa TNG E0TIOC LOYEIPEUOTOC.
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= H eoTio poyelpEuaToC pubpidel TN BEPUOKPTOIO LE
EVEPYOTIOINON KOl GIrevepyoTioinon TN B¢puavonc.
AKOLN Kol OTN PEYIoTN 10XU PTTOPE! VO evepyorToinoei
KOl VO arrevepyotioinBei n 6eppavon.
= 3TIC €0TIEC HOYEIPEUOTOC TTEPIOCOTEPWY (WVWYV, UTTO-
pei 01 BEPPAVOEIC TWV EOWTEPIKWY KUKAWUOTWY BEp-
HOvong Kol n B€puavon Twv TPOoOETWY EVEQYOTIOIN-
OEWV, VO EVEQYOTIOIOUVTOI KO VO OTTEVEPYOTTOIOUVTQI
oe O10hoPETIKOUC XPOVOUC.
— To euaioBbnTa e€OPTALOTO TTPOCTATEUOVTAI £TOI
anod utepBEpuavon.
— H ouokeun mpooTaTteueTal oMo NAEKTPIKN UTIEP-
dopTwon.
— EmrtuyxavovTal KaAUTEPO OTTOTEAEOLIOTO OYEI-
PELOTOC.

4.5 'Evdei&n uttoAoiting OepuoTNTAC

H B&on eoTiov €xel vio KAOe €0TIO HOYEIPEPOTOC HIC EV-
oel&n umodAoimng BepudTNTOC dUO Boduidwy. Ooo
avaBel n evoeliEn umoAoImnNG BeppdTNTOG, YNV OIKOUUTIN-
OeTE TNV €0TION HOYEIPEUATOC.

‘Evéeign Inuaoia

H H eoTia payeipepoToc eival TOoo (e0Th
mou 8ioTnpEei (0T LIKPG PaynTa N
PITopeiTe va NIOETE KOUBEPTOUPO.

= H eoTia poyeipéuaTog eival KauTn.

5 Twist-Pad pe koupri Twist

To Twist-Pad eival n mepioxr pubuioswy, oTnv otmoia
pTTopEiTe Vo emAeETE pe To KoupTr Twist TIC eoTieg po-
VEIPEUOTOC KAl VO puBpioeTe TIC BOOUIOEC HOYEIDELO-
T0G. To koupmi Twist eivarl poyvnTiko. OTav TomoOeTHOE-
Te To KoupTi Twist otnv Tepioxn Tou Twist-Pad, ke-
VTPOPETOI QUTOUCTO.

=

)
&

Alomnpeite To kKouputi Twist mavToTe KaBapo. H pumavon
HTTopPEl Vo eTInpedoel apvnTIKA TN ASITOUpYia.

5.1 Xeipiopog pe 1o Koupti Twist

1. Tia vo evepyoTIOINOETE PO EOTIC HOYEIQEPOTOC, OY-
yi€te TO Koupm Twist OTNV TIEPIOXN TOU UOPKOPIOUO-
TOC.

2. Mo va puBpiceTe pio BaBpida poyeIpePaToC, yupioTe
TO Koupi Twist.

5.2 A¢paipeon Tou KouptTiou Twist

Mo va kaBopioete TN Baon 0TIV 1) yio amoduyeTe
Evav avemoupunTo XeIpIoUo, UTTopEiTe Vo adaIPECETE TO
koupuri Twist.

Otav adaipeoete To Koupt Twist pye evepyomoinuevn N
OUOKeUN, eVvEPYOTIOIEITOI N TIPOOTOOIG OKOUTIIOPaTOC. H
Tieploxr pubuioewv eival kAeidwuevn. Mmopeite va Ka-
BapioeTe TNV TEPIOXT PUBUIoEWV.

H npooTtaoia okoutiopaTog eival 35 deutepoAenTa
evepyoroinuevn. Otav oe auTdv Tov XpOvo Ogv ToTtoOe-
TNOETE KOI YUPIOETE TO KoupTti Twist, ammevepyoToleiTal n
ouoKeun.

ECaipeon amod TNV POOTACIOG OKOUTTIIOUOTOG OToTEAE! O
KEVTPIKOC OIaKOTITNG. MTOpEiTE Vo armevepyoroinoeTe
ormoTedNMoTE TN BAON EO0TIWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog gykoauparog!

Ed&v TomoBeThoeTe eval HETOMIKO QVTIKEIJEVO TIAVW OTO

Twist-Pad, umopei n B&on €oTiwv va ouvexioel Tn B€p-

goavon.

» Armevepyorroleite TAvToTe TN BAON E0TIWV PE TOV Ke-
VTPIKO JIGKOTTTN.

5.3 ®dUAxEN Tou Koupmmou Twist

Mpooelte auTéC TIC UTToOEIEIC, OTAV OdAIPEITE TO KOU-
pri Twist ommd T BAon €0TIVV KAl TO GUAGYETE OE PIO
GMnN Beon.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivouvog: MayvnTiopog!
To koupti Twist gival payvnTIKO Kol UTTOPEI VO ETTNPE-
aoel NAEKTPOVIKG eUdUTEUUOTA, TI.X. BNUaTOOOTNG KOp-
OIGC ) avTAiEG IVOOUAIVNC.

»  O1 dpopeic NAeKTPOUOYVNTIKWY EUPGUTEUPGTWY deV
EMTPETETAI VO PEPOUV TO OTOIXEIO XEIPIOUOU TTOTE
OTIC TOETEC TWV POUXWV TOUG.

» KpardaTte pia eAdxiotn amootoaon 10 cm amo Touc
BnuaTodoTeC KOPDIGC.

NMPOZOXH!

To HETOAMIKG CwUATIOIO TTOU UTTOPOUV VO TIPOOKOAN-

BoUv OTNV yoyvnTIKN KOTW YEPIX, UTTOPEI VO YOOTOOUVI-

OOUV TO UOAOKEPOUIKO UAIKO.

» AloTnpeite To kKoupti Twist kKaBapod

» AdaIpEOTE EVTEAWC TO HETOAMIKO CWUOTIOIO OO TNV
KOTW pePIB.

O payvnTng oto Koupti Twist pumopei va emnpedoel G-

AEC OUOKEUEC KOl VO KATOOTPEWE! JayvnTIKoug dopeic

OcdOUEVWV.

» Kpatare To koupti Twist pokpI& armd Toug payvnTi-
KouC dopeic dedopevay, T.X. BIVTEOKAOETEC, OI-
OKETEC, TMOTWTIKEC KAPTEG KAI KAPTEC HE POyVNTIKO
VPOHUIKO KwOIKO

» KpataTte 1o kKoupti Twist pokpid oo TNAEOPAOEIC
Kol 0O0OVEG.



5.4 Xelpiopog Xwpig To Koupti Twist

Otav de BuptioTe TTOU €XETE TOTTIOOETNOE!I TO KOUTT

Twist, uTropeiTe Vo XeIpIoTeiTe TN BAON E0TIWV KAI XWPIC

To Koupmi Twist. MmopeiTe va emMAEETE TIC €0TiEC YAVEI-

PEPOTOC KOl VO puBpioeTe TIC BoOUIOEC LOYEIPEUOTOC.

1. EvepyornoinoTte Tn B&on €0TIoV PE TOV KEVTPIKO BIo-
KOTTTN.

Boolkoc xelpiopoc el

2. Kpamote O kol L Toutoxpova marnuéva yia 4 deu-
TEPOAETITO.

v Eva onpa nxei.

3. Mamote eAadpd To L TOOEC GOPES, UEXP! VO QVARE!
n évoelén TG emOupNTNC €0TIOC POVEIPEUOTOC.

4. Me O (-) kai =21 (+) puBpioTte Tnv emBupnTh Bobuida
HOYEIPEUOTOG.

v H eoTia poyeIpepoToC £xel evepyoroindel.

v Mmopeite va TomoBetroeTe Eava omoTednmoTe TO
koupmi Twist.

6 BOOIKOC XEIPICMOG

6.1 Evepyormoinon 1} amevepyoroinon Tng
Baong eoTiwV

Me Tov KevTpIKO BIOKOTITN eVEPYOTIOIEITE KOI OTIEVEQYO-
moleite TN BAon eoTIRV.

Ortav evepyorolinoete Eava TN CUOKEUN OTO TPWTA 4
OeUTEPOAETITOl PHETG TNV QTIEVEQYOTIOINON, TTEPVA N BAon
€0TIWV HE TIC TTPONYOUUEVEC PUOUICEIC O ASITOUPYIAL.

6.2 Evepyormoinon Tng B&ong ecTiwv

MNorote ehadpd To O.

H evdeikTikr Auxvia mave omo 1o O avaBel.

O1 evdeiteig O avapouv.

H B&on eoTiwv BpiokeTal 0g €TOIMOTNTO ASITOUPYIOG.

L G G G 4

6.3 Anevepyormoinon Tng B&ong 0TIV

OT10ov OAeC 01 0TIEC LOYEIPEPOTOC €iVOI OTIEVEQYOTIOIN-

pevec via Aiyo xpovo (10-60 deutepdAerta) n Boon

€0TIQWV QTIEVEPYOTIOIEITOI AUTOUATOL.

» [Moamote ehadpd 1o O.

v H evdeikTikh Auxvia mave amd To O oprvel.

v Ol evdeikeic of3rivouv.

v OAec ol €0TIEC YOYEIPEPUTTOC EIVOI GTTEVEQYOTIOIN-
HEVEG.

v H &vdeign Tnc umoAoImng OeppdTNTOC TTAPAEVEI
OVOILILIEVN, HEXP! VO KPUWOOUV COKETA Ol E0TIEC O-
VEIPEUOTOC.

6.4 PUOuIoNn TWV BXOMIdOWV HAYEIPEUATOC
MpolmoeBeon: H Baon eoTiwv gival evepyoroinuevn.
1. [0 va emAEEeTE TNV 0TI HOYEIDEUATOC, OVVIETE TO

koupt Twist oTnVv eploxn TN emMOUPNTAC €0TIOG HO-
VEIPEUATOG.

N

Méoa ota emmopeva 10 deuTepoOAenTal pubpioTe e To
koupmi Twist TNV emBuunTr Bobuida payeIpeuaToq.

6.5 PUBuION TWV E0TIWV HAYEIPEUARTOC

Mo vo pTmopeiTe vor puBpicETE PIG €0TION HAYEIPEPOTOC,
TTPETIEl QUTH VO gival emAeypéEvn.

Mo K&Oe eoTion POYEIPEUOTOC PUOPIOTE e TO KOupTT
Twist Tnv emBupnTr BoOpida pavelpEUaToc.

BaOpi-

O po-

yeI-

PEHC-

TOG

1 eAaxIoTn 10XUG

9 HEVIOTN 10XUG
Kd&Oe Babpida payelpeuaTog exel pia evoidue-
on Baduida, m.x. 4.

6.6 AAayn TwV BXONIdWV HAYEIPEPNATOG

1. EmAegTe TNV €0TiO HOYEIPEPATOC.
2. PuBuioTe pe To koupmi Twist Tnv emBuunTr) Baduida
HOyEIpEPOTOC.

6.7 Amevepyorroinon TnG €0TiNG
HOYEIPEUATOC

OTav £XETE QTTEVEQYOTIOINOEI TNV E0TIOL HOYEIQEUATOC,

peTd mepimou 10 deuTepoienTa epdaviceTal n evoeltn

ummoAOITING BepuOTNTOG.

1. EmA&ETE TNV €0TiON JOyEIPEUOITOC.

2. PuBpioTe Tn BoOpida payeIPEPATOC e TO KoupTi
Twist oto 0.

6.8 ZUUPBOUAEG PUBHIONG YIX TO HAYEIPEUX

Edw Oa Bpeite pio emokommon yia diddopa oynTd pe
TIC KATOMNAeC BaBpideC payeIpePaToq.

O xpOVOC payelpepaTog oMAdel avahoya pe To gidog,
TO BAPOGC, TO TIAXOC KOl TNV TTOIOTNTA TWV daynTwv. H
BaBpuida cuveXIONC TOU POYEIPEUOTOC EEQPTATAI OO TO
XPNOIUOTIOIOUPEVO POYEIPIKO OKEUOC.

Ymrodei&eiq mMaXpXoKEUNG

= [0 TO OPXIKO Payeipepa xpnoluotoleite TN Babuida
pavelpeparoc 9.

B AVOKOTEUETE KATTOU-KOTIOU TO TTAXUPPEUOTO GayNTA.



el Boaoikoc xelpiopog
= To TPODILG, TO OTIOIO COTAPOVTOI OUVOTA I OT
omoiat KaTd TN OIGPKEIN TOU COTOPIOUOTOC EEEPXETA
TTOAU UYypO, V& OOTAPOVTCAI OE PIKPES LePIOEC.
= SUpBouAeg via TO payeipepa pe eEoikovounon evep-
yelag. = 2eAida 6
Niwoipo
daynTo BaBuida AlxpKeEIX
OUVEXI-  GOUVEXI-
oNng Tou  ong Tou
Hayel- Hayel-
PEPATOG PEMATOG
o€ AenTd
> OKOAATO, KOURBEPTOUPO 1-1. -
BouTupo, peA, CehaTiva 1-2 -
ZéoTapa N dixTripnon OgppoOTNTOG
Moyvi, T.X. daKeEC ocouTa 1-2 -
F&ha! 1.-2. B
AOUKAVIKG O0TO vepo' 3-4 -
" MopaokeutoTe TO GaynTd XWPIC KOMOKI.
SemayWHX Kl LEOTOH
STIOVOKI, KATEWUYUEVO 2.-3. 10-20
KOUAGC, KOTEWUYHEVO 2.-3. 20-30

ZIyavo HXYEIPEPN | GIYOVO BPACIHOZIYOVO
HayEipepx R} GIyavo Bp&oiyo

FouBapAdkio, kepTedeg' ? 4.-5. 20-30
Weprh 2 4-5 10-15
Aotipn OAOATOQ, T1.X. OOATOO pTTe-  1-2 3-6
OCHEN

XTUTINTEC OGATOEC, T.X. OGATOO  3-4 8-12

umeapvel (Bearnaise), oGATOO
oMavTe( (Hollandaise)

T AvoBpdoTe TO vePO HE KASIOTO TO KOTIAKI.
2 SuvexioTe TO payeipepa Tou GaynTou XWPIG KOTOKI.

Mayeiped, HXYEIPEPK NE KTHO 1) COTAPICHX

PL'JQ pe dimAdoia moooTnTo ve-  2-3 15-30
pou

Puldyoho 1.-2. 35-45
BpooTéc marareg pe dAouda 4-5 25-30
BpooTég mataTeg xwpic pAouda 4-5 15-25
ZUHOPIKA, LOKOPOVAKIa' 2 6-7 6-10
Moyvi, couma 3.-4. 15-60
AaxoviK®, dpeoKka 2.-3. 10-20
AOXOVIKG, KOTEWUYHEVD 3.-4. 10-20

®aynTo oTn XUTPO TOXUTNTOC 4-5 -

T AvoBpdoTe TO vepO UE KASIOTO TO KOTIAKI.
2 YuvexioTe TO poyeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI.

10

Mayeipepa o€ KAEIOTO OKEUOG

PoA& kpeaTog 4-5 50-60

Yntod Kamopd 4-5 60-100

KOUAGG 2.-3. 50-60

Tny&viopa pe Aiyo Aadi

TnyavioTe Ta daynNT& XWPIC KATTOKI.

SviToeA, puoikd ) Tave 6-7 6-10

SVITOEA, KATEWUYHEVO 6-7 8-12

KOTOAETEC, BUOIKES f Tave 6-7 8-12

MrmpiCoAa, 3 cm xovTpr 7-8 8-12

KedTedec, 3 cm xovTpoi' 4.-5. 30-40

XAUTOUPYKEP ,2 cm XovTPd! 6-7 10-20

>TNO0C TTOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20

XoVTPd'

>THO0C¢ MoUAEpIKOU, 5-6 10-30

KOTEWUYHEVO'

Wapl 1 PIANETO wapioy, puoikd  5-6 8-20

Wapl N PINETO Yyapiou, TTove 6-7 8-20

Wapl ) PINETO Yopiou, TTave Kol 6-7 8-12

KOTEWYUYHEVO TL.X. DETAKIO YOoi-

ploU TTove

KapaBideg, yopideg 7-8 4-10

SOTAPIOUO ACXOVIKWV, PPEOKWY  7-8 10-20

HOVITOPIWV

AoXavIKd 1 KOEOC 0e Awpideg 7.-8. 15-20

KOT& OIOIOTIKO TPOTIO

Tnyovntd daynTd, KOATEWUyHeva 6-7 6-10

Kpermeg 6-7 ouve-
XOUEVO

OpeAeTar 3.-4. ouve-
xOpeva

Auya paTIO 5-6 3-6

' TupioTe TTOMEC GOPEC TO dayNnTo.

Tny&vioux otn ¢pITECX

TnyavioTe Ta payntd otn dpiteCa pe 150-200 yp. ava
pepida oe 1-2 Aitpa AddI. MNMapaoKeEUAOTE TO PayNTA XW-

PIC KOTAKI.

KaTeyuygéva mpoiovta, m.X. Tn- 8-9
VYOVNTEC TTIOTATEC 1 VAYKETC KO-
TOTIOUAOU

KPOKETEC, KOTEWYUYHEVEC 7-8

Kpe€ag, T.X. KOTOTTOUAO 6-7

Wapl, mave 1) oe PN pe oy 5-6
pripag

AOXOVIKG ] HAVITAPIO, TIAVE 1) 5-6
oe Uun e pavid pmipog
Teumoupa

MIKPO TTGOOOKEUNOUOTA, TT.X. 4-5
TNyaviTeg N Aoukoupddec Bepo-
Aivou, dpouTa o CUpN pe payid
Hripag




NAeiToupyia Powerboost el

7 Asitoupyiax Powerboost

Me tn Aerroupyia Powerboost pmopeite va (eotdveTe
peyoAUTEPEC TTOOOTNTEC veEPOU aKkoph ypnyopodTepa arr’
O,TI e Tn Babduida payeipeparog 9.

H Aeitoupyia Powerboost eival diaBeoiun povo oTic
€0TIEC YOVEIPEUATOC, TIOU XOPOoKTNPiCovTal pe F.

7.1 Evepyormoinon Tng AeIToupyiog
Powerboost

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog mupkayiég!

Ta Aada Kol Tar AinBeppuaivovTal yornyopa e Tn Ael-

Toupyia Powerboost. Ta uttepOeppaopéva AddIa Kol Ai-

NN avadAEyovVTal YPryopa.

» Mnv adriveTte TOTE xwpic emThenon Tn diadiKaoio
HOVYEIPELOTOC.

Mpolme0eon: >TI¢ £0TieC payelpepaTog dIMANG {ovng
TIPETIEl VIa TN AeiToupyio Powerboost va exel evepyorolr-
nBei mpdoBeTal TO OeUTEPO KUKAWUG BEPUAVONG.

1. EmAEETE TNV €0TiON HOyEIPEUOITOC.

2. Mathote ehadpd T0 F.

v H e&vdeiEn P avapel.

7.2 Anevepyorroinon Tng ASIToupyiag
Powerboost

Edv dev amevepyoroinoete Tn Aeitoupyia Powerboost,

TOTE QUTI| QTTEVEPYOTIOIEITOI GUTOLIOTO JETG OTTIO Evav

OPICHEVO XPOVO. H eoTia payelipepaTog emoTpedel Eava

oTtn Babuida payeipepoTog 9.

1. EmAe€Te TNV €0TiOl HOYEIPEPATOC.

2. PuBpioTe pia ommoladnmoTe Babpida cuvexione Tou
HOYEIPEPATOC.

v H évdeiEn F oBnvel.

8 Ao¢paAeix TxIdIWV

Me Tnv aodpdAeio maidiwv PTTopeiTe Vo epttodioeTe Tl
moidId, VO EVEQYOTTIOINOOUV TN BA&ON €0TIWV.

8.1 Evepyomoinon TG xopxAeIxg mxidiwv

Mpolmo6Becon: H Baon €0TIGV €ival QMEVEQYOTIOINUEVN.
» Kpathote 1o Q mepimou 4 SsuTepOAETITO TTOTNHEVO.
v To <0 avafBer via 10 deutepoOAenTa.

v H Bdaon eoTiov gival KASIdwpevn.

8.2 Amnevepyormoinon TnNG XoPpxAEING
moudiwv

» Kpathote To L mepimou 4 SeuTepdAETTO TOTNHEVO.
v To kAeidwpa €xel aKUpwOEi.

8.3 AuTopaTN XOPAAEIX TIXIOIWV

Me auTr) Tn AeIToupyia evepyoroleiTal N aodAGAEIn T
OlV auTOUOTA, OTOV E0EIC ATTEVEPYOTIOIEITE TN BAon
€0TIWV.

Tnv auTtopoTn aochaieia TTaIdIWV UTTOPEITE VO TNV evep-
YOTIOINOETE OTIC BOOIKEC pubpioelg. = ZeAida 13

9 AciToupyieg Xpovou

H ouokeun oag diabeTel diddopeg AeiToupyieg xpovou
He TIC OTToieC pTopeiTe va puBuioeTe pio DIAPKEID ) EVO
POAOI ouvayeppoUu Koudivac.

9.1 AIXPKEIX

PubuioTe yia TNV emOupnTr| €0TI0 HOYEIPEPATOC HIOK
XPOVIKM OIGpKeIo. H e0TiO HOYEIPEPOTOC TTEVEQYOTTOIEI-
TOl ouUTOPOTO PETA TN ANEN TNC XPOVIKAC BIGPKEIOG.
Mropeite va puBuioeTe pia XpoVvIKn JIGPKEIO €wg 99 Ae-
Ta.

PUBpIoN TNG XPOVIKNG OIXPKEING

MpoUm60eon: H eoTio HOYEIPEUOTOC EXEI EVEPYOTIOIN-
Oel.

1. EmAe€Te pe To Koupmi Twist TV €0TIO JOYEIPEUOTOG.

2. Momnote ehadpd To Tedio adhc -1,

v To — mdvw amd 1o medio adnc =1 avaBooBhver.
v TNV évdeiEn Tou XpovodIoKOTTn avaBer JU min .

11



el Autopartn armevepyoroinon

3. Méoa ota emopeva 10 deutepOAeTITO PpUBPIOTE pE TO
koupmi Twist TNV emBupnTr XPOVIK OIGPKEID.

v H xpovikn didpkeia Toexel. EAv exeTe pubpioel pia
XPOVIKN DIGPKEIR VIO TIEPIOCOTEPEC EOTIEC UOYEI-
PEUATOC, eudaviCeTal TTAVTOTE N XPOVIKN OIGPKEIO
NG emMAeyUEVNG €O0TIOG HOYEIPELOTOC.

v OT1av n xpovikn didpkela exel Af&el, aTievepYOoTToIEITAl
N €0TiOl HOYEIPEPATOC. Hxel eva onua Kal oTnv £vOel-
&N TWV €0TIOV HOVEIPEPOTOC aVARel O . TNV evdeiln
TOU XPOVOJIOKOTTN avaBooBrvel J yio &var AeTTTO.
H evdeign Il avaBooprvel.

Znueiwon: Otav athoete eAdpd Eva OTToI0dATIOTE Tie-

Oio adng, ofrvouv ol evdeielc Kal TO NXNTIKO ONUO

OTOUOTA.

A10pOwon 1 oPRCIYO TNG SIKPKEIXG

1. EmA&ETe pe 1o Koupt Twist TNV €0TiO HOYEIPEUOTOC.

2. Moarnote ehadpd 1o 1221 kKol oAGETE TN XPOoVIKH SItp-
Kelo f) BgoTe TNV oTo L.

AUTOMXTOG XPOVOJIXKOTITNG

Me auTh TN ASITOUpPYIO UTTOPEITE VO TTOOETTIAEEETE LIk
OIBPKEIN VIOt OAEC TIC €0TiEC pavelpepaToc. MeTd amd
KO&BOe evepyoroinon HICC E0TIGC HOYEIPEUOTOC TPEXE! N
mpoemiAeyuevn diGpkela. H eoTio payelpeUaTog amevep-
YOTIOIEITOI QUTOUOTO HETG TN ANEN TNC OIAPKEITC.

Tov aAUTOPOTO XPOVODIOKOTITN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC
Baoikee pubpioeig. = 2eAida 13

ZUupBoUAR: O aUTOUOTOG XPOVODIGKOTITNG IOXUE! VIO
OAeC TIC e0TieC pavyelpepoaTod. Mo pia EeExwpIoTn eoTia
HOYEIPEPOTOC, UTTOPEITE VO LEIWOETE N VO OI0YPAWETE
Tn didpkela. = JeAida 11

9.2 PoAo1I cuvayepHoU Koulivag

MmopeiTe va KaBopioeTe vav XpOvo uexp!l 99 AetTd,
peTd TN AMEN Tou omoiou Ba Nxfoel eva onua. To poAdI
ouvayeppoU koudivag eival aveEdpTNTo O OAEC TIC OA-
Aec pubBpioeig.

PuUBpion Tou poAoylou cuvayepHoU Koudivag
MorhoTe ehadpd TO L,

To — névw amo 1o medio adnc L avaBooprvel.
STV evOEIEn Tou XPOovodIoKOTTN avaBer G4 min .

Me To koupri Twist puBuioTe Tov Xpodvo.

MeTd amo pePIKG BEUTEPOAETITOL O XPOVOC apxidel vl
TPEXE!.

OTtav 0 xpovocg Aféel, nxel eva onua. XTnv evoeién
TOU XPOVOBIOKOTITN avaBooBrvel L. To — mdvw omo
10 TEdio adne L avaBer {wnpd.

v MeTd omd eva Aetitd ofrvel n evoelgn.

<N < =

<

ArievepyorToinon Tou GHPATOG TOU poAoyiou
OUVOYEPMOU

MrmopeiTe va arevepyoTIoINoeTE TO OAUG XEIPOKIVNTAL.
» [lammoTe ehadpd eva omoiodnmoTe edio adng.

v H &vdei&n ofrvel Kail To NXNTIKO ONUa OTOLOTA.

A10pOwon Tou Xpovou
» MomoTte ehadpd To Tedio adrc O kal pe To KoupTi
Twist aMGETE TOV XPOVO.

9.3 AsIToupyiax XpOVOHUETPOU

H AeiToupyia xpovoueTpou Oeixvel To XxpOvo, TTou TIEPO-
0O€ PETA TNV EVEPYOTTIOINON TNG ASITOUPYIOC.

H AeiToupyia XpovoueTpou epyaleTal HOvo, OTaV N
Baon eoTiwv eival evepyoroinuevn. OTav n B&on eoTiwv
QTTEVEPYOTIOIEITOI, TOTE amevepyomoleiTal padi €mong Kol
N ASITOUPYIO XPOVOUETPOU.

Evepyormoinon Tng AEITOUPYIixG XPOVOUETPOU

» [omote ehadpd To O.

>tnv &vdeiEn Tou XpovodIakomnTn eudavicetar Do

H peTpnon Tou xpodvou apxidel.

2TO TPWTO AeTTO eudaviovTal SEUTEPOAETTA, ETIEITA
AETITON.

< <

Arnievepyorroinon Tng AEIToUpyicG XPOVOUETPOU
» [omoTte ehadpd Eava To O.
v H &vdei&n Tou xpovodiakomTn oprvel.

10 AUTOHOXTN XTTEVEPYOTTOINGN

Otov Oev aMGEETE TIC PUBUIOEIC PIOG E0TIOG HOyEl-
PEUOTOC VIO HEYAAO XPOVIKO OIGOTNUO, EVEQYOTIOIEITO
TOTE N AUTOLIOTN OTTEVEPYOTIOINON.

To moTe B0 amevepyoroindei N 0TI LOYEIPELOTOC,
eCapTaTal omo TN pubuiopevn Babuida poyelpeuaTod (1
pexpl 10 wpeg).

H ©¢ppavon TN €0TIOC PAVEIPEUTTOC OTIEVEQYOTIOIEITA.
>NV &voeiEn Twv €0TIWV PAVEIPEUATOC avaBooRrvouv
eVaMNAE FB kai n évdeign undAoimng BeppotnTag H/h.
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10.1 ZUVEXION TOU HXYEIPEUATOG HETX TNV
QUTOMOTN XTTEVEPYOTTOINON
1. TamoTe ehadpd eva omoiodnmoTe medio adrC.

v H &vdei&n opnvel.
2. PuBpioTte ek veou.



AeiToupyia diaTripnong TnG Beppokpaociac el

11 AsiToupyix d1XTRPNONG TG OEPHOKPAOING

Me Tn Aerroupyia diaThpNoNc TNG BEPLOKPACIAG PTTO- 2. TMoTnoTe eAadpd To CUPBOAO L.

peiTe var NWOETE COKOAATG 1) BOUTUPO Kail va SloTnph- v 2Tnv &voein Twv Babuidwy pavelpeuaTog avapel L.

oeTe (e0Td GaynTa 1 PoyelpIk& okeun .

, , 11.2 Amevepyormoinon TnG AeIToupyiag
;51 1 ,EVEPYOI"O"IBGTI NG AeiToupyiag SIKTAPNONS TG OEPHOKPAGIAG
IXT (o) T EPHOKPAXOIO
"IP“ ns nql PH . P S 1. EmAEETE TNV €0TION HOYEIPEPOTOC.

1. EmA&ETE TNV €0TiON JOYEIPEUOITOC. 2. TMoTnoTe eAadpd To CUPBOAO L.

v XNV évdeiEn Twv Bobuidwy payeipéuaToc avaper .

12 'EvOcIEn KXTAVAXAWONG EVEPYEINC

H Aeitoupyia Ogixvel TN OUVOAIKI KOATAVAAWON EVEQYEIOG H akpiBeia Tng evdelEng eEopTATAl EKTOC TwV AWV
peTal evepyoroinong Kal amevepyoroinong Tng Baong armd TNV moIdTNTG TNC TAONG TOU BIKTUOU TOU PEUPATOG.
€0TIWV. Tnv evdelln pmopeite va TNV evepyoTioiNoeTe OTIC BOCI-
MeTd TnVv amevepyomoinon epdavidetar via 10 deute- KeC pubpioeic. = ZeAida 13

POAETITOl N KATAVAAWON 0g KINoBoTwpeeg, mx. 1,08 kWh.

13 BaoIkEC pubuiceic

Mropeite va TpoocapuooeTe TIC BACIKESG pubuioelg TNC 'Evéel- EmMoyn
OUOKEUNG 0OIC OTIC TTPOOWTTIKEG OOC OVAYKEC. En
. , . c3 Evdeitn KatavaAwonc evepyelog
13.1 Emokomnon Twv BaCIKwV pubuicewv PwTHOTE yia TNV TGN Tou SIKTUOU OTNV ETIXEN-
Edw Ba Bpeite pia €mMOKOTINON VIO TIC BACIKEC puBui- PNON TOPOXNG NAEKTPIKNG EVEPYEIOG.

I - H &vdeiEn katavahwong eivai

O€IC KO TIC TTPOPPUOUICHEVEC OTIO TO €PYOOTAOIO TILEC. amevepyonomuevn.

‘Evdel- EmAoyn i - EvdeiEn katovahwong otnv Taon diIkTuou
230 V.

f,f'l AUTOLOTT OOGBAEID TAIBIGOV c - EvdeiEn kaTavahwong otny Taion SIKTUou

= Hom 400 V.

i - Anevepyomoinpévn’
i - Evepyoroinpevn 250 \/.

c - H xelpokivntn Kol N auTOpaTn aodareia ;Y : . .
TSIV EIVQ QITEVEOYOTIOINLEVEC. ;4OE\\//68|En KOTavaAwoNng otnv Taon OIKTUOoU

HxNTIKO onua : .
0 - To ofua emBeBaiwong KAl TO CAUG E0GOA- Sﬁtoxggsgpégﬁ\é?r?ﬁg\fﬁmc

HEVOU XEIPIOPOU €ival amevepyoroinueva. To | o0

X . . . i-55 - Alapkela, petd armd Tnv oroia arevep-
ONUO TOU KEVTPIKOU OIOKOTITN TTOPCUEVEI . : .
. OTTOIOUVTAI Ol €0TIEG HOYEIPEUATOC.
EVEPYOTTOINUEVO. v G HAYEIPEHATOG

3 - Evdein katavahwone otny taon SIkTuou

[N}
[N

]
[Xn]

- MOVO TO ORUG EOGOAUEVOU XEIPIOUOU EiVall ch Aldpkeia TOU ORUATOG ANENG TOU XPOvodio-
EVEPYOTIOINHEVO. PfOTTTrl ‘
£ - Movo To onpa emBeRaiwong sival evepyo- ‘- 10 deutepolera.
TTOINUEVO. c-30 68UT§3pO)\8ﬂTO(.
\ ' s ] A
3 - To onpa emBeBaiwong Kal To oAUG e0da- 3 - 1 Aerrro.
HEVOU XEIPIOPOU EiVal EVEPYOTTOINUEVD. cl MpdoBOEeTN evepyoToinon TWV BEPLOVTIKWV Ow-
' PuBuion epyooTaociou HATWV

I - Anmevepyoroinpevn'

i - Evepyotmoinpévn

£ - H teheutaio pUBUION TIPIV TNV OTIEVEPYO-
oinoN TNG €0TIOG LOYEIPEUOTOC.

' PuBuion epyooTaociou

13



el Koabapiopde kol dppovTida

'Evdel- Emloyn

&n

cS XpOvocg €MAOYNC TWV ECTIWV HOYEIDEUOTOC
Ll - Mn meplopiopevog: Mmopeite mavToTe Vo
puBpiceTe TNV TeEAeUTOIO ETTIAEYUEVN €0TION PO-
VEIPEUOTOC, XWPIC va emMAEEETE ek vEOoU.
i - Mmopeite va puBpiceTe TNV TEASUTOI £TTI-
Aeypévn eoTia poayelpepoToc peéoa oe 10 deu-
TEPOAETITO ETA TNV €mAOYN. MeT& TIpETEel Vo
EMAEEETE K VEOU TNV 0TI HOYEIPEUOTOC
TPV TN pubuion.

cl Emavadopd aTnv £pyooTaoIoKr pUBUIoN
& - Anevepyomoinuévn.’
i - Evepyormoinuevn.

' PUBuIon epyooTaociou

13.2 AANAQyN TNG BXGCIKNG pUBUIONG

MpoiméBeon: H BAon eoTIWV gival AMEVEQYOTIOINUEVN.

1. Evepyormoinote Tn B&on €oTIWV.

2. Méoa oTa emopeva 10 SeuTEPOAETITO KOOTAOTE TO
TTOTNHEVO VIO 4 OeuTEPOAETTTO.

v Epdavitetan c 1.
v TNV évOeiEn eoTIOV HOVEIPEUOTOC avaBel 4.

3. MomoTte eAadpd To L TOOEC GOPES, UEXP! VO EUDHO-
vioTei n emBupnTr) evoeiEn.
4. PubpioTe pe 1O Koupt Twist Tnv emBupnTn TIPN.

5. Kpartote 1o L marnpévo yia 4 deuTepOAeTTO.

v H pubuion exel evepyoroinBei.

ZupBouUAR: lMNa va eykaToAeipeTe TIG Baolkeg pubuioelg,
amnepyormoinote T Baon eotiov ye O. EvepyoroinoTe &o-
V& KOl puBpioTe ek veou TN BAon e0TIWV.

14 KaOxpiopog Kol ppovTidax

ot Vol TTAPGPIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
OlBoTNUG ASITOUPVIKN, KaBoapileTe Kal ppovTileTe TV
TTPOOEKTIKA.

14.1 YAMK& KOXOXPIGHOU

Ta KOTGAMNAG UAKG KaBapIopou kail TNy EUoTpa yuaAiou

Ba Ta BpeiTe 0TNV UTINPEoIa eEUTTNPETNONG TIEAGTWY,

oto Online-Shop 1) oTo eunodpIo.

MPOZOXH!

To akOTAMNAG UNKG KGBOPIOPOU PTTOPE! VO KOTO-

OTPEWOUV TIC eMAvVEIEC TNC OUOKEUNC.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TIOTE AKATOMNAG UNKG KGBopI-
ouou.

AKOTOXAANAX UAIK& KXOXPIGHOU

= Mn 0PQIWHEVO OMOPPUTIAVTIKO TIATWY

= KoBapIOoTIKG VIO TO TIAUVTAPIO TWV TATWY

= YAKG TOIYIiPOTOC

=B |oXUPG UANIKG KOBopIopoU, T.X. OTTPEI NAEKTPIKOU
doUpVOoU 1 UNKG QTTOUAKPUVONG AeKEQWV

= SKANPG ohouyyapIa

14

® 3UOKEUEC KOBaPIoPoU UWNANC TTiEoNC KOI OUOKEUEC
ekTOEEUONC OTHOU

14.2 KxOxpIGHOG TOU UXAOKEPAHIKOU
UAIKOU

KaBopilete Tn BAon eoTiwv PeTG ammd K&Be Xpron, Via
VOl UNV KOANOOUV TOL UTIOAEILLIOTO TV GAyNT®V.
Znueiwon: MNpooexeTe TIC TANPODGOPIES VIO TO AKOTOA-
AnAa UNIKG KaiBapiopou. — SeAida 14
MNpoUmoBeon: H Baon eoTIWV €XEl KOUWOEL.
1. ATIOUOKPUVETE TN peyodAn purmavon pe pio EUoTPo
YUOAIOU.
2. Kobopilete TN BAon €oTiwv pYe Eva UNIKO Kabopl-
OpoU VIO UOGAOKEPOIHIKO UNIKO.
MpooelTe TIC uTodeitelc KabapIouoU TTAVW OTn OU-
OKEUOOIO TOU GTTOPOUTIOVTIKOU.
ZupBouAn: Me éva eidIko odouyyap! VIO UOGAOKEQO-
HIKO UANIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAGL GTTOTEAECUOL
KoBapiopou.



14.3 KaBaxpiopog Tou MAaiciou TNngG paon
EOTIOV

KaBapileTe To TAGiCIO TNG BAON €0TIWV PETA TN Xpnon,

OTOV BpioKovTal TTAvVw PUTTOl 1) AeKedeC.

Ymodeigeig

®m [1pooeTe TIC MANPODOPIES VIO T OKATAANACG UAIKG
KoBapiopou. = JeAida 14

= Mn xpnoiporoleite TNV EUOTPG YUGAIOU.

1. KabBapiote 10 MAaiicio TN Baon eoTiwv pe (eoTo
OIGAUOL OTTIOPPUTTOVTIKOU THIATWY KAl HOAGKO TIOWVI.
Mpiv TN XxpNoN TAUVETE KOAG TOL KOIVOUPYIO OTIOPPO-
GNTIKG TTAVIAL.

AnokaraoToon BAaBwv el

2. >TeyvnoTe JE &V LOAGKO TTIOWI.

14.4 KaxOxpIiopog Tou Koupmmou Twist

KaBapioTe To koupti Twist, 0Tav xpel&eTal.
» SkourioTe To Koupt Twist pe xAiopo didAupa amop-
PUTIAVTIKOU TIATWV.
— T[lpooekTte TIC TANPODOPIEC VIO T AKATAAMNAG UAI-
K& KaBapiopou. — 2eAida 14
- Mnv koBapioceTe To kKoupri Twist 0To TAUVTRAPIO
TMATWV.
— Mn BuBioete TO Koupm Twist 0TO VepO TMAUONC.

15 AnmokataoTtaon BAxBwv

Tic pIkpOTEPEC BAGPBEC OTN CUCKEUN OOC UTIOPEITE VOl
TIC OTIOKOTOOTAOETE Ol iB101. XpNOILOTIoINOTE TIC TTANPO-
dopieg yia TNV omoKaTAoTaon BAKBWY, TTPOTOU £pOeTe
o€ enmadr pe TNV utnpeoia eEumnpeTnong meAaTtwy. ETol
armodelyeTe diokoma £€odal.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog TpaUPGTIGHOU!

O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivail emKivOUVeC.

» Movo ekmaideupevo, eIOIKEUPEVO TIDOOWTIIKO ETTI-
TPETETAI VO TIDOYUOTOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN OU-
OKeun.

» Otov n ouokeur eival EAXTTWHOTIKI KOAEOTE TNV
utnpeoia eEUTTNPETNONG TTEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAniiag!

O1 akaTGMNAeC emokeueg eival emkivOuveg.

» MOoOvo ekmaideupdevo yI' auTo, €IBIKEULEVO TTPOOWTTIKO
ETMTPETETOI VO TIDOYUGTOTIOINOE! ETMIOKEUEC OTN OU-
oKeun.

» MOovo yvNoIo oVTOMOKTIKO ETITEETTETAI VO XONOIPO-
moinBouv yio TNV ETOKEUN TNG OUOKEUNG.

» Edv 10 KOAWSIO oUvdeONC 0TO BIKTUO TOU PEUUOTOC
QUTAC TNC OUOKEUNG utooTel ¢nUIG, TTPETIEI VO OVTI-
KoTaoTOaOE! omd ekmaideupevo, eIdIKEUUEVO TTIDOOWTTI-
KO.

15.1 Ymodei&eig oTo medio evdeifewv

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog eyKaUpaTog!

H eoTia poyeipepoTog Bepuaivel, oMa n evdelEn o Aei-

TOUpVEl.

» KateBaoTe Tnv a0oPAAEIa 0TO KIBWTIO TwV Godo-
AEIQV.

» KaAéoTe Tnv utinpeoia eEutPETNONG TIEAATOV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivdouvog mupkayikg!

H Baon eoTiov amevepyoroleitTal amd povn TNG KAl O Xel-

plopoc Tne dev eival AoV OuvaTOC. ApyoTeEPD PTTOPE

va evepyotoinBei abeAnTa.

» KateBaoTe TNV 0o0PAAEIO OTO KIBWTIO TwV GOPo-
ASIQV.

» KoAgoTe Tnv utnpeoia eEutEETNONG TTEAGTWV.

BA&BN AITieg KOl QVTIMETWOTION TTPOPBANHATWV

Kapia H mopoxr peuparog exel OIaKoTTEl.

1. EAey&te TNV aodGAEIo OTOV NAEKTPIKO TTIVOKG TNG KATOIKIOG VIO TN OUCKEUT).
2. EAéyETe pe mn Bonbeia AMWV NAEKTPIKWY CUCKEUWY, AV UTTAPXE! LIk DIGKOTI PEUUOTOC.

OAec o1 evdeiteic ava- To medio xelpiopou eival uypo 1 BPIOKOVTAl TTAVW TOU QVTIKEIPEVO.

BooRnvouv

> >TeyvwoTe To Tedio XeEIPIOUOoU N AMOLOKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.

o >e TIEPIOCOTEPEC EOTIEC PAVEIPEPATOC EAGBE XWOPO LOYEIPEUD VIO HEYOAUTEPO XOOVIKO
dioTnua pe uywnAn 1oxu. Mo Tnv TPooTaoiol TOU NAEKTPOVIKOU OUCTHHGTOC QTTEVEQYOTIOINON-

KE N €0TIOl HOYEIPEUATOC.
1. lMepiyeveTe Aiyo.

2. [atnote ehadpda eva omolodnmoTe medio adng.
v Otav 10 pnvupa dev epdavidetal AoV, €xel TO NAEKTPOVIKO OUCTNUO KOUWOEI GPKETA.
MropeiTe va ouvexioeTe TO Payeipea.

15



el Andoupon

BAaBn

AITIEQ KO QVTIHETOTTION TTPOBANUATWV

=
FH

MopdAn TNV amevepyoroinon Je To F2, To NAEKTPOVIKO oUCTNHO BEpUAVONKE oKOUN TIEPIO-

00TepOo. 1" auTd amevepyoroinBnkav OAEC 01 €0TIEC UOYEIPEUATOC.

1. [Mepiyevete Aiyo.

2. [NoTnoTe eAadpd Eva omolodnmoTe Tiedio adng.

v Otav 10 pnvupa dev epdavideTal AoV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNUO KOUWOEI GPKETA.
MropeiTte va ouvexioeTe To poyeipepa.

To F 5 koi n BaBpida
HOYEIDEPOTOC QVO0-
OoBAvouv evaMAE.
Hyxel eva nxnTIKO on-
oL,

KauTr KaToopOAa oTnv TIEPIOXN Tou TTediou XEIPIOPOoU. TO NAEKTPOVIKO cUOTNHO KIvOUvVeUEl
vo utiepBepuavoei.

>  ATOLOKPUVETE TNV KOTOGPOAC.

v H &vdei&n oBrvel petd amd Aiyo.

F 5 kol nxnTiKO onua

KauTr KaToopOAa oTnv TiepIoxn Tou mediou XelpiopoU. Mo TNV MPOoOoTAoIG TOU NAEKTPOVIKOU

OUOTNUOTOC OTIEVEQYOTIOINONKE N E0TIO HOYEIPEUOTOC.

1. ATTOPOKPUVETE TNV KOTOOPOAQ.

2. [epipevete Aiyo.

3. MatnoTe eAadpd Eva omolodnmoTe edio adnc.

v Otov 10 pfvupa dev epdavideTal TTAEOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHO KOUWOE! OIPKETA.
MTOpEiTE VO OUVEXIOETE TO POYEIPEUO.

y]
Dn]

H eoTia poyelpePaToC BPIoKOTOV VIa TTOAU XPOVO O€ ASITOUPYIO KOl OTIEVEQYOTIOINONKE OU-
TOUOTO.
MTopeiTe va evepyOTIOINOETE GPECWC EQVA TNV EOTION HOYEIPEUOTOC.

o £ kol o1 eoTieg po-
yelpeparog O Ogp-
paivovTal

H AeiToupyia mopouocioong ival evepyoroinuevn.

1. AnoouvdeoTe Tn ouokeun via 30 deutepOAeTTa oo TO NAEKTPIKO OiKTUO, KaTeRalovTac/
EeB1dnvovTac TNV aodaAeIa OTO KIBWTIO OOPOAEIRV.

2. TNoTnoTe eAadpd oTa emoueva 3 AeTtd éva otolodnToTe TIedio adng.

>TnVv 08ovn evoeiewv
epdavideTal pfvupo
pe "E", mx. EO111.

To NAEKTPOVIKO CUOTNUO AvayVwPIoe eva OGOAUQL.

1. ATievepyorioinoTe Kal evepyotioinote Eova Tn CUCKEUN.

v Ed&v n BAaBNn nTav pio povo popd, oRNAvel TO PAVULO.

2. Eav 1O pfivupa epdavioTel ek VEOU, KOAEOTE TNV unnpeoio eEUTTNEETNONG TIEAATWY. AWOTE
KOT& TNV KANON To aKPIBEC pAvuua odOAUOTOG.
- "Yrinpeoia eéurpetnoncg eAatwv”, Sehida 16

16 Amooupon

16.1 AmOcupon MXAIXG CUCKEUNG

Me Tnv anmooupon cUUPWVO e TOUC KAVOVEG TTPOOTOGI-
OC TOU TTIEPIBGAOVTOC, HTTOPOUV VO ETTAVATIOKTNOOUV
TTOAUTIPEC TTPWTEC UAEC.
» ATOCUPETE TN CUOKEUN OUUPWVA LE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOING TOU TIEPIBAAOVTOG.
[MAnpodopieC OXETIKG Le TOUC ETTIKAIPOUC TPOTIOUC
amoéouponcg Ba Bpeite oTo €I8IKO KATAOTNUO ) OTNV

AUTI n ouokeun XopoaKkTnEIZeTal oUW-
dwva Pe TNV eupwIaikn odnyia
2012/19/EE mepi nAeKkTpIKQV KOl nAe-
KTPOVIKWV OUOKEUWV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIN yIo
gia amdoupon Kail o&lomoinon Twv To-
NGV CUOKEUWV e I0XU 0" OAn Tnv EE.

B

apuodIa TotTKA AnuoTikr) Apxr 00C.

17 Yrnpeoix eEUTINPETNONG TTEAXTWV

SXETIKG pe TN AeiToupyia yWhoIo AvTOAOKTIKS, oUPdwva
pe Tnv avtioToixn O1aTaén olkoAoyikoU oxedIaopoU, PTTo-
peiTe va TpopunBeuTeiTe amd TNV UTTNPEeoia eEUTTNPETN-
oNgG MeEAOTWV TNC eTAIPEING HOC yio TN dIGPKeEIo TO Al-
yoTepo 10 eTwv amd Tn B€on oe KUKAoPopia TG ou-
OKeUNC oo evtog Tou Eupwmaikou Oikovopikou

Xwpou.

Znueiwon: H xpnon Tng utnpeciag e&utnpeéTnong meAo-
TV €ival 0TO TTAGICIO TwWV OPWV eyyUunNonc TOU KOTO-

OKEUAOTH OWPEAV.

16

AemTropepeic MANPOPOpPIEC VIa TOV XPOVO eyyunong Kal
TOUG OPOUC eyyUNoNG OTN XWPO 00c¢ Ba AGRBeTe amod TNV
utneeoia eEUTIEETNONG TTEAGTWY TNC ETAIPEING HOC, TOV
EUTTOPO OaC ) TNV I0TOCEAIdO HOC.

Otav £pBeTe oe emadn pe TNV utnpecia eEunnEETNONG
eAaTWV, XpeltleoTe Tov apIBuo meoiovTog (E-Nr.) Kol
Tov apIBuod Kataokeung (FD) TNG OUOKEUNG oagG.

To oTOIXEIO EMKOIVWVIOS TNC UTTNPECIOG eEUMNEETNONGC
meAOTWV B0 T BPEITE OTOV CUVNUPEVO KATAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnpETnong TTEAATWVY ) OTNV I0TOOEAIdO
HOC.



17.1 Api1Ouog mpoiovTog (E-Nr.) Ko axpiOpog
KaTaokeung (FD)
Tov apiBud mpoidvTog (E-Nr.) Kol Tov apIiBud KOTOOKEU-

nc (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvakida TUTOU TNG OU-
OKEUNC.

Odnyiec ouvappoloynone el

Tnv mvokida TUTou Ba TN BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KATW PEPIA TNG BACNC €0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
OO Kol ToV aplBuo TnAedWVoU TNG utnpeoiog e&utmn-
PETNONG TIEAQTWY, UTTOPEITE VO TG ONUIEIWOETE.

18 OOdnyiec cuvapuoAoynong

18.1 AodpaAnRg cuvapHoAoynon

MpooelTe auTec TIC umtodeileic aodaleiag,

OTOV OUVOPUOAOVYEITE TN OUOKEUN).

® HAeKTPIKN ouvdeon Povo armmo evav adelou-
X0 NAEKTPOAOYO. >€ TIEPITTWON €0GOAUEVNC
ouvdeonc mauel va 1I0XUEl N eyyunon.

= MOVO N OWOTH eYKATAOTOON, OUUPWVO JE
auTEC TIC 0dnyiec ouvappoAoynong, ey-
yuarTal TNV aodoAn Aeitoupyia. e epinmTw-
on mou dnuioupynBouv CnuieC oo AaBoC
EYKOTAOTOON, TNV €UBUVN GEPEI O EYKATO-
oTOTNG.

18.4 MPOETOINAOIX TOU VTOUAXITIOU

18.2 TomoOETNON KATW KITO TTAYKO

Kapio TormoBetnon KATw amd Tov TAYKO pYOCInG Yu-

yeiwv, TAUVTNPIWV TIATWY, POUPVWV XWPIC aePIoOUO Kal

TTAUVTNPIWV POUXWV.

= Edv TonmoBetnoeTe Evav doupvo KOTW amd Tov
TTOYKO €QYQCIOG, TTPETEI TO TTAXOC TOU TTAYKOU EPQYO-
olog va avepxeTal To AiyoTepo ota 20 mm, og 0pI-
OPEVEC TIEPITITWOEIC O€ eTmiong meplioocdTePo. MPooes-
Te TIC uttodeiteic oTIc odnyiec ocuvappuoAdynong Tou
doupvou.

® [1p0o0glTe, WOTE T TIPOEEEXOVTO PEPN, OTTWG TT.X. TO
mepiBANUG cuvdeong oTo OIKTUO I TO KOAWDIO OUV-
deoncg oTo OIKTUO, VO U OUYKPOUOVTAI T.X. HE EVO
oupTAPI.

18.3 EvOIXHECOC TTATOG

Edv n k&Tw pepid TNG BAONC €0TIWV €ival TIPOOITH,

TIPETEl va TOTIOOETNOEI evac evOIAUECOC TIATOC.

® PTAOTE OTA €IOIKA KATOOTAUOTO VIO Evav evOIApe-
00 TTOTO WG e€apTNUA.

= Edv xpnolpormoinoete evav dIKO 00¢ evOIGUEOO TTATO,
TIpETEl N eAGXIoTn anmodoTaon omnd Tn ouvdeon oTo Oi-
KTUO TNG ouokeuncg va eivar 10 mm.

O MyKOG epyaoiog Tpemel va eival emimedog, opI{OVTIOC KAl oTaOePOG.

® To evToIXICOUEVO VTOUAGTIIO KOI OI TINXEIC TEASIOUO-
TOC TOIXWV TTPETIEI VO €IVl OVOEKTIKO 0 BEPLIOKOO-
oia To AiyoTepo pexpl Toug 90 °C.

= >dhpayioTe TIC emdAveEIEC TOUNC U’ EVO OTEYQVOTIOIN-
TIKO UANIKO avBekTIKO 0Tn BeppdTNTa, VIO VO eUTTodi-
oeTe TO GOUOKWLO TOU TTAYKOU £PYO0InG AOYwW UYpPO-

= Mia erévduon Tng 6€ong TomoOeTnoNg evidg HIOG oiag.
arméoTaong 50 mm amd ToO oW ToiXWHO dev TTPETE!
va eival eUGAEKTN (T1.X. TTAGKOKIG, TTETPOL).
(% <
~ I//
o
5 SiP
W| Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50




el Odnyiec ouvappoAdynong

18.5 ZuvapuoAOynon TWV PAYWV
OTEPEWONG

>€ TIEPITITWON TTAYKWY EPYACIOG OO UNIKA TTETPOC KOA-
AAOTE TIC PAYEC OTEPEWONC.

18.6 HAekTpIki) cUvdeon

Mo TPoOTaoIN, APAIPESTE TN OUOKEUN ammd To KEAUPN

deNICOA, OTaV OTTPWEETE TN CUOKEUN PHEOO OTO QVOIYHQL.

Mnv ToTTOOETEITE TTOTE TN OUOKEUN 0pBIa, oTNEICOLEVN

oTn piot TASUPG TNC CUOKEUNG.

= [Ipiv TN oUvOEON TNG OUCKEUNC EAEYETE TNV OIKICKN
eykoThoTOION.

= H OuOKeUn QVTATIOKPIVETOI OTNV KOTNYOPIG TIPOOTO-
olac | Kal eEmMTPETETAI VO AsITOupyel pOvo 0 ouvOUO-
OpO pE pIa oUvdECN aywWYoU TPOOTACIaG (Yeiwon).

B 3TN POVIUN NAEKTPIKN EYKOTAOTAON TIPETIEl VO TTPO-
BAEmeTON pia B1GTaEN dlakomm ¢ oTIC dpAoeic oUpdwva
HE TOUG KOVOVIOUOUG eyKaTAoTOoNC.

= Edv oTnv 000vn evdeifewv TNC oUOKeUNG epdavide-
Tou WHOH, TOTE N ouokeun eival AGBoC ouvdedEUEVN.
ATTOOUVOEDTE TN CUOKEUN ammd TO NAEKTPIKO OIKTUO,
ehéyEte Tn ouvoeon.

Z0vdeon XWPIG TTPOCGUVAPHOAOYNHEVO KXAWSI0
2uvdeoTe TN BAon 0TIV JOVO oUUdWVO PJe TO OXEDIO
ouvdeong.

= TomoBOeTnOoTeE, 0€ TIEPITITWON TTOU XPEIACETAI, TO OU-
VNUUEVO XOAKIVO eEQPTALIOTO YEDUPWONG.

e mepinTwon 3-/2-pacikhg ouvdeong (3 N7/2 N7)
TTPETEl TO KOAWOIO ouvdeonc oTo OIKTUO VO GVTIOTOI-
xei oTov TUTO HO5 VV-F 1) avaTepo.

= H dioTourn KAwvou Tpemel va kabopioTtei oupdwva pe
TO $GOopPTIO PeUPOTOC. AEV EMTPETETAI HIG OIOTOUN
< 1,5 mma2.

e mepinTwon povodaoikng ouvdeonc (1N7) eival To
KoAwdI0 ouvdeong oTo Oiktuo HOSRR-F3G4 (uhkog
1 m) diaBeoIpo amd TNV utnpecia eEutnEETNONG Te-
AOTQV.

18.7 TommoO€Tnon TNG B&XoNG ECTIWV

Mn poyKwveTe To KOAwOIO cUvOEDNC KOI UNnV TO TIEE-

VATE TTOVW OO KOPTEPEC OKUEG.

= 3TOUC TOTTOBETNUEVOUC amd KATW doupvoug, odnyh-
OTE TO KOAWOIO OTIC TOW YWVIEC TOU GpoUpPVoU TTPOC
To KouTi ouvdeong.

= [ligote Tn BAon €0TIWV 0TN HovOAAWOnN.
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18.8 A¢paipeon Tng B&ong oTIWV

1. ©&0Te TN OUOKEUN eKTOC TAoNG.
2. >pwéte amd KATW TN BAoN €0TIWV TPOC TA £EW.



Para mas informacion, consulte la Guia del usuario digital.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

m | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del produc-
to para un uso posterior o para posibles
compradores posteriores.

= No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafos durante el transporte.

Seguridad es

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafnos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

®m en el uso domeéstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

m hasta una altura de 2000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a
partir de 8 afos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 afnos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.
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es Seguridad

1.4 Uso seguro

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite 0 grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los nifos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.
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/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Ultilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe ser sustituido
por personal especializado.

Un aparato danado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 32

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/\ ADVERTENCIA - jPeligro: magnetismo!
El elemento de mando extraible es magnético
y puede repercutir en el correcto funciona-
miento de implantes electronicos, p. ej., mar-
capasos o bombas de insulina.

» Las personas con implantes electronicos
deberan mantener una distancia minima de
10 cm respecto al elemento de mando
magnético. No llevar nunca el elemento de
mando en los bolsillos.



/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifos.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.

Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los niflos jueguen con pie-
zas pequenas.

Evitar dafios materiales es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Las asas de los recipientes para cocinar se

calientan durante el funcionamiento. Si la zo-

na de calentamiento ilumina las asas, es posi-

ble que se calienten especialmente.

» Cubrir siempre toda la zona de calenta-
miento con los recipientes para cocinar.

» Utilizar manoplas de cocina para su mani-

pulacion.

2 Evitar danos materiales

JATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccion en vacio puede danar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidén puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los dafnos mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Medida

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasgueta
de vidrio.

Danos Causa

Man- Alimentos de-
chas rramados
Man- Productos de
chas limpieza inade-

cuados

Utilizar Unicamente pro-

ductos de limpieza ade-

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, azucar o
ras arena

No utilizar la placa de
coccion como bandeja o
encimera.

Rayadu- Bases rugosas
ras de recipientes

Comprobar los recipien-
tes.

Utilizar Unicamente pro-

ductos de limpieza ade-

cuados para vitrocerami-
ca.

Decolo- Productos de
racion limpieza inade-
cuados
Decolo- Desgaste por
racion roce, p. €j., alu-

minio

Desplazar los recipientes
levantandolos sin arras-
trarlos.

Descon- Azucar o sus-

chadu- tancias con un

ras alto contenido
de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasgueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su

naturaleza.
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es Proteccidon del medio ambiente y ahorro

@ Eliminar el embalaje de forma ecolé-
gica.

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.

Seleccionar la zona de coccién adecuada para el ta-

mano de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-

trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida

con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m Los recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m» Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
= Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-

gia.

Utilizar una tapa de vidrio
m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
= | as bases que no son planas necesitan un consu-
mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
= Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccion.

En los tiempos de coccion prolongados, apagar la zo-

na de coccién 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E| calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacién del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.
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Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-

tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado

de funcionamiento.

© |
© |
i

= g B O

4.2 Indicadores

Los pilotos de aviso indican las funciones y los valores
programados.

Indicador Nombre

-9 Niveles de potencia
o Estado de funcionamiento
H/h Calor residual

o

| Funcion PowerBoost

Funcion Mantener caliente

)

& Reloj temporizador

4.3 Campos tactiles
Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.

Notas

Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.

No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electronico puede
sobrecalentarse.

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccion.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

Si se conecta una zona de coccidn, esta se encendera
del tamafio que se ajustd por Ultima vez.

Zona de coc- Activacion y desactivacion

cién
Par leccionar una funcién Isar el cam rres-
pgn%ise%;aecco ar una funcion, pulsar el campo corres o) Zona de coc-
' ciéon simple

Campo Nombre ©) Zona de coc-  Seleccionar la zona de coc-
tactil cién doble cion.
® Interruptor principal Pulsar ©.
] Funcién Mantener caliente 8 Zona de coc-  Seleccionar la zona de coc-
5 Funcién P Boost cion doble, zo- cion.
! uncion Fowerboos na de coccién = Pulsar ©.
© Activacion de las zonas con zona de Se activa el segundo cir-
©) Funcion del crondmetro de cocina asado. culo de oalentar(gento.

. . | |
[ Reloj temporizador Volver a pulsar ©.

. , , Se activa la zona de asa-
Q Reloj temporizador de cocina/seguro para do.

ninos
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es Mando giratorio con boton giratorio

Notas

®m | as areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

m | a zona de coccion regula la temperatura mediante
la conexion y desconexidn de la resistencia. La re-
sistencia se puede conectar y desconectar incluso
con el nivel de potencia maxima.

= [En caso de zonas de coccidon con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento interiores y la re-
sistencia de las conexiones se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

— De esta forma, se evita que las piezas delicadas
se calienten excesivamente.

— El aparato se protege frente a sobrecarga eléctri-
ca.

— Se obtienen mejores resultados de coccidn.

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccion mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador  Significado

H La zona de coccion mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequenos, o bien derretir una co-
bertura de chocolate.

I La zona de coccidn esta muy caliente.

5 Mando giratorio con boton giratorio

El mando giratorio es la zona de programacion en la

gue se pueden seleccionar con el botdn giratorio las

zonas de coccion y los niveles de potencia. El botén

giratorio es magnético. Si se coloca el botdn giratorio
en la zona del mando giratorio, éste se centrara auto-
maticamente.

=

N
&
DO

El botdn giratorio debe mantenerse siempre limpio. La
suciedad puede perjudicar el funcionamiento.

5.1 Manejar con el botén giratorio

1. Para activar una zona de coccidn, pulsar el botén
giratorio en la zona de la marca.

2. Para ajustar el nivel de potencia, girar el botdn gira-
torio.

5.2 Retirar el botén giratorio

Para limpiar la placa de coccion o evitar un manejo in-
deseado, se puede retirar el botdn giratorio.

Si se retira el botén giratorio mientras el aparato esta
encendido, se activara la funcion proteccion para lim-
pieza. La zona de programacion esta bloqueada. Se
puede limpiar la zona de programacion.

La funcidn de proteccioén para limpieza se activara por
35 segundos. Si durante este periodo no se coloca y
gira el botdn giratorio, el aparato se apagara.
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La funcién de proteccion para limpieza no incluye el in-
terruptor principal. Se puede apagar la placa de coc-
cién cuando se desee.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!

Si se deposita un objeto metalico sobre el mando gira-

torio, la placa de coccidon seguira calentando.

» Apagar siempre la placa de coccion con el interrup-
tor principal.

5.3 Guardar el botén giratorio

Tener en cuanta estas indicaciones si se retira el botdn
giratorio de la placa de coccidén y se guarda en otro |u-
gar.

/\ ADVERTENCIA - ;Peligro: magnetismo!

El botdn giratorio es imantado y puede repercutir en el

correcto funcionamiento de implantes electrénicos,

p. ej.,, marcapasos 0 bombas de insulina.

» Personas con implantes electromagnéticos no pue-
den cargar nunca el elemento de mando en los bol-
sillos.

» Se debe mantener una distancia minima de 10 cm
respecto a los marcapasos.

{ATENCION!

Las particulas metalicas que se adhieren a la parte in-

ferior imantada pueden rayar la vitroceramica.

» Mantener limpio el botdn giratorio

» Retirar completamente las particulas metalicas en la
parte inferior.

El iman en el boton giratorio afectar otros aparatos y

arruinar soportes de datos.

» Mantener alejado el botdn giratorio de los soportes
de datos magnéticos, p. €j., videocasetes, disque-
tes, tarjetas de crédito y tarjetas con banda magné-
tica.

» Mantener alejado el botdn giratorio de televisores y
monitores.



5.4 Usar sin el botén giratorio

En caso de pérdida, la placa de coccion también se

puede usar sin el botdn giratorio. Se puede seleccio-

nar la zona de coccidn y ajustar el nivel de potencia.

1. Encender la placa de coccidn con el interruptor
principal.

2. Pulsar simultaneamente @ y @ durante 4 segundos.

v Suena una senal acustica.

Manejo basico es

3. Pulsar repetidamente Q) hasta que se encienda el
indicador de la zona de coccion deseada.

4. Ajustar el nivel de potencia deseada con O (-) y =
(+).

v La zona de coccidn esta encendida.

v El botdn giratorio puede volver a colocarse en cual-
quier momento.

6 Manejo basico

6.1 Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccidn se enciende con los ajustes anteriores.

6.2 Encender la placa de coccién

Pulsar O.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre O.

v Los indicadores Jse iluminan.

v La placa de cocciodn esta lista para su funciona-
miento.

6.3 Apagar la placa de coccién

La placa de coccion se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidon permanecen apa-
gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @.

Se apaga el sefializador luminoso situado sobre O.
Los indicadores se apagan.

Todas las zonas de coccidn estan desconectadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficien-
temente.

€ X X<

6.4 Ajustar los niveles de potencia

Requisito: La placa de coccidn esta encendida.

1. Para seleccionar la zona de coccion, pulsar el bo-
ton giratorio en la zona de coccidn deseada.

2. En los siguientes 10 segundos, ajustar el nivel de
potencia deseado con el botdn giratorio.

6.5 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado de cada zona de
coccion con el botdn giratorio.

Nivel

de po-

tencia

1 Potencia mas baja

9 Potencia mas alta
Cada nivel de potencia tiene un nivel interme-
dio, p. €j., 4.

6.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Programar el nivel de potencia deseado con el bo-
ton giratorio.

6.7 Apagar la zona de coccidén

Cuando se apaga la zona de coccion, se muestra la in-
dicacion de calor residual después de aprox. 10 se-
gundos.

1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Graduar el nivel de potencia a 0 con el botén gira-
torio.

6.8 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.
Remover de vez en cuando los platos espesos.

®= | os alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pequenas.

m  Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 22
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es Funcion PowerBoost

Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos

Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -
late

Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. ej., potaje de lentejas 1-2 -

Leche' 1.-2. -

Salchichas en agua' 3-4 _

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20

Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30

Cocer o hervir a fuego lento

Albdndigas, albdéndigas de 4.5, 20-30
patata’ ?

Pescado’? 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

' Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Hervir, cocer al vapor o rehogar

Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Albdéndigas de carne, 3 cm de  4.-5. 30-40
grosor’

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
grosor’

Pechuga, 2 cm de grosor' 5-6 10-20
Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30
Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20
natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,
p. ej., varitas de pescado

Gambas, camarones 7-8 4-10

Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20

adas

Verduras o carne en tiras al es- 7.-8. 15-20

tilo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.-4. a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

" Dar la vuelta al alimento varias veces.

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30
agua

Arroz con leche 1.-2. 35-45
Patatas sin pelar 4-5 25-30
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25
Pasta'"? 6-7 6-10
Potaje, sopa 3.-4. 15-60
Verduras, frescas 2.-3. 10-20
Verduras ultracongeladas 3.-4. 10-20
Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 -

prés

' Llevar a ebullicién el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. e]., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Carne, p. €j., pollo 6-7 -
Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza

Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

Reposteria, p. €]., buiuelos o 4-5 -

fruta en masa de cerveza

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60

7 Funcion PowerBoost

La funcién PowerBoost permite calentar grandes canti-
dades de agua aun mas rapido que con el nivel de po-
tencia 9.
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La funcién PowerBoost solo esta disponible en zonas
de coccién marcadas con F.



7.1 Encender la funcion PowerBoost

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Los aceites y las grasas se calienta rapidamente con

la funcion Powerboost. Los aceites y las grasas sobre-

calentados se inflaman con rapidez.

» No dejar nunca sin vigilancia el proceso de coc-
cion.

Requisito: Para la funcién PowerBoost es necesario

encender el segundo circulo de calentamiento en la

zona de coccioén doble.

1. Seleccionar la zona de coccion.

Seguro para nifios es

2. Pulsar F.
v El indicador F se ilumina.

7.2 Apagar la funcién PowerBoost

Si no se apaga la funcion PowerBoost, esta se apaga
automaticamente después de un tiempo determinado.
La zona de coccidn se regula automaticamente vol-
viendo al nivel de potencia 9.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Programar la posicion de coccion lenta deseada.
v El indicador P se apaga.

8 Seguro para ninos

La placa de coccidon se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los nifilos encien-
dan las zonas de coccion.

8.1 Activar el seguro para ninos

Requisito: La placa de coccion esta apagada.
» Mantener pulsada @ aprox. 4 segundos.

v <0 se ilumina durante 10 segundos.

v La placa de coccion queda blogueada.

8.2 Desactivar el seguro para ninos

» Mantener pulsada & aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el blogueo.

8.3 Seguro automatico para nifos

Con esta funcion, el seguro para ninos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en
los ajustes basicos. — Pdgina 29

9 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo
con las que se puede ajustar una duracion o un reloj
avisador.

9.1 Duracion

Introducir una duracion de la coccidn para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidn se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minu-
tos.

Ajustar la duracion del tiempo de coccion
Requisito: La zona de coccion esta encendida.

1. Seleccionar la zona de coccidn con el botdn girato-
rio.
2. Pulsar el campo tactil =,

.
L

I
Q
l
O |

v — situado sobre el campo tactil 2l parpadea.
Inixl

v En el indicador del reloj temporizador se ilumina i
min.

3. En los siguientes 10 segundos, ajustar la duracion
deseada con el botdn giratorio.

v Se inicia el transcurso de la duracion programada.
Si se ha programado una duracion del ciclo de coc-
cion para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cion seleccionada.

v Una vez transcurrida la duracion, la zona de coc-
cion se apaga. Suena una sefal acustica y en el in-
dicador de la zona de coccion se ilumina &. En el
indicador del reloj temporizador 4 parpadea duran-
te un minuto. El indicador =l parpadea.

Nota: Al pulsar cualquier campo tactil, los indicadores
se apagan y la sefial acustica finaliza.

Corregir o borrar el tiempo de coccion

1. Seleccionar la zona de coccidn con el botdn girato-
rio.
2. Pulsar I=l y modificar la duracion o ajustarla a &,
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es Desconexidon automatica

Reloj temporizador automatico

Con esta funcioén se puede seleccionar una duracion
para todas las zonas de coccion. La duracion seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. = Pdgina 29

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de coccidn. La duracion puede
reducirse o borrarse para una zona de coccidn indivi-
dual. = Pdgina 27

9.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefal. El reloj avisa-
dor es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Pulsar &

v — situado sobre el campo tactil L parpadea.

v En el indicador del reloj temporizador se ilumina &0
min.

2. Ajustar el tiempo con el botdn giratorio.

v El tiempo comienza a transcurrir al cabo de unos
segundos.

v Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una se-
nal. En el indicador del reloj temporizador parpa-
dea 0. — situado sobre el campo tactil & se ilumi-
na intensamente.

v El indicador se apaga al cabo de un minuto.

Desconectar la senal del avisador
La sefal se puede desconectar manualmente.

» Pulsar cualquier campo tactil.
v El indicador se apaga y el tono de aviso finaliza.

Corregir el tiempo

» Pulsar el campo tactil @ y modificar el tiempo con el
botdn giratorio.

9.3 Cronémetro de cocina

La funcién de crondmetro muestra el tiempo que ha
transcurrido desde la activacion.

La funcién de crondmetro funciona solo cuando la pla-
ca de coccidn esta activada. Cuando se apaga la pla-
ca de coccidn, también se apaga la funcién de croné-
metro.

Activar la funcion de cronémetro

» Pulsar Q.

v En el indicador del reloj temporizador se muestra &
.

v Empieza el cronometraje.

v Durante el primer minuto se muestran los segundos
y después los minutos.

Desactivar la funcion de cronémetro

» Volver a pulsar O.
v El indicador del reloj temporizador se apaga.

10 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidn no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xién automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccion
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccidon se desactiva. En
el indicador de la zona de coccidn parpadean de for-
ma alterna 8 y el indicador de calor residual H/h.

10.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica

1. Pulsar cualquier campo tactil.
v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

11 Funcion Mantener caliente

Con la funcién para mantener el calor se puede derre-
tir chocolate o mantequilla, asi como mantener calien-
tes comida o la vajilla.

11.1 Activar la funcion Mantener caliente
1. Seleccionar la zona de coccidn.

2. Pulsar el simbolo L.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina L.

11.2 Desactivar la funcion Mantener caliente

1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Pulsar el simbolo L.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina 4.

12 Indicador de consumo de energia

La funcién muestra el consumo total de energia entre
el encendido y el apagado de la placa de coccion.
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Tras apagar la placa de coccion, se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios por hora, p. €j.,
1,08 kWh.



La precisién del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

Ajustes basicos es

El indicador puede activarse en los ajustes basicos.
— Pdgina 29

13 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.

13.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui se muestra una vista general de los ajustes basi-
cos y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccion

dor

cl Seguro automatico para nifios
! — Desactivado'
{ — Activado
£ — Seguro automatico y manual para nifios
desactivados.

cc Tono de aviso
Il — Senfal de confirmacion y sefial de error
desactivadas. La senal del interruptor princi-
pal sigue activada.
i — Solo sefial de error activada.
2 - Solo sefal de confirmacion activada.
3 - Sefial de confirmacién y sefial de error
activadas.'

c3 Indicador de consumo de energia
Consultar la tension de red al proveedor de
electricidad.
£l - El indicador de consumo esté apagado.’
{ — Indicador de consumo con tensién de red
de 230 V.
Z — Indicador de consumo con tension de
red de 400 V.
3 - Indicador de consumo con tension de
red de 220 V.
Y — Indicador de consumo con tension de
red de 240 V.

ch Reloj temporizador automatico
00 - Desactivado.’
99 — Duracion tras la cual se apagan las
zonas de coccion.

ch Duracion de la sefial de finalizacion del reloj

temporizador
i — 10 segundos.
£ - 30 segundos.
3 - 1 minuto.”

Conexion de las resistencias
! — Desactivado'

[}

i — Activado
c — Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion.

' Ajuste de fabrica

Indica- Seleccion
dor

cS Tiempo de seleccion de las zonas de coc-
ciéon
&l — llimitado: la zona de coccidn selecciona-
da por ultima vez puede programarse siem-
pre sin necesidad de volver a seleccionarla.’
i — Se puede ajustar la zona de coccidn se-
leccionada por ultima vez durante los 10 se-
gundos posteriores a la seleccién. Transcurri-
do ese tiempo se debera seleccionar de nue-
vo la zona de coccidn antes de realizar los
ajustes.

Volver al ajuste de fabrica
£l - Desactivado.'
i - Activado.

' Ajuste de fébrica

]
£

13.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccidén esta apagada.

1. Encender la placa de coccidn.

2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsada &
durante 4 segundos.

O A
v Aparece ci.
v En el indicador luminoso de la zona de coccidn se
ilumina Z.

3. Pulsar repetidamente @ hasta que aparezca el indi-
cador deseado.
4. Programar el valor deseado con el botdn giratorio.

5. Mantener pulsada £ durante 4 segundos.
v El ajuste esta activado.
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es Cuidados y limpieza

Consejo: Para salir de los ajustes basicos, apagar la
placa de coccion con @. Encender otra vez la placa de
coccion y ajustarla de nuevo.

14 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

14.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafnar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados

m  Detergente sin diluir

m  Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para

hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen

® |impiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

14.2 Limpiar la vitroceramica
Limpiar la placa de cocciéon después de cada uso para
qgue los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 30

Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccidon con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.

Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

14.3 Limpiar el marco de la placa de
coccioén

Limpiar el marco de la placa de coccidn después de

cada uso en caso de que haya suciedad o manchas

encima.

Notas

m  QObservar la informacion sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 30

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccion con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafo suave.

14.4 Limpiar el mando twist

En caso necesario, limpiar el mando twist.
» Limpiar el mando twist con agua templada y un po-
co de jabon.
— Observar la informacién sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 30
— No lavar el mando twist en el lavavajillas.
- No sumergir el mando twist en agua de limpieza.

15 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

fnas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.
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A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexidon de red de este aparato re-
sulta dafado, debe ser sustituido por personal es-
pecializado.

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

La zona de coccion calienta, pero el indicador no fun-

ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencidn al Cliente.



Solucionar pequeinas averias es

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-
cay no se puede seguir utilizando. Se puede conectar
posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro

eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

15.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-
nistro eléctrico.

Todos los indicado-
res parpadean

El panel de mando esta hiumedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

[ ]

L

Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.

La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electrénico.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

A pesar de la desconexion con F2, el sistema electronico ha seguido calentandose. Por

ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

~
I

Sy el nivel de po-
tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.
v Elindicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccidn se ha apagado pa-

ra proteger el sistema electrénico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

"
o

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-
maticamente.
La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

dE y las zonas de
coccion no se calien-
tan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
mente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje
con "E" en la panta-
lla, p. ej., EO111.

El sistema electrénico ha detectado un fallo.

1. Desconectar y volver a conectar el aparato.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

2. Sila indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.

- "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 32
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16 Eliminacion

16.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacién respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.
» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacidn sobre las vias y posibili-

dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o ayuntamiento local.

rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidn Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
[

17 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccidn en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pals, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.

Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

17.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

18 Instrucciones de montaje

18.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-

dad al montar el aparato.

®m | 3 conexion eléctrica solo puede realizarla
personal especializado autorizado. Si se
hace una conexion incorrecta, la garantia
no tendra validez.

m Solo una instalacion profesional de confor-
midad con estas instrucciones de montaje
puede garantizar un uso seguro. El monta-
dor sera el responsable de los danos cau-
sados por una instalacion incorrecta.
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18.2 Montaje bajo encimera

No montar debajo neveras, lavavajillas, hornos sin ven-

tilacion ni lavadoras.

= En caso de montar un horno debajo, el grosor de la
encimera debe ser de 20 mm como minimo, en al-
gunos casos, incluso mas. Observar las indicacio-
nes de las instrucciones de montaje del horno.

= Prestar atencidon a que ninguna parte que sobresal-
ga, como la caja de la conexion a red o el cable de
conexion a red, choque, p. €j., con un cajon.

18.3 Panel intermedio

Si la parte inferior de la placa de coccidon queda acce-

sible, debe montarse un panel intermedio.

m  Pedir en un establecimiento especializado un panel
intermedio como accesorio.

m  Si se utiliza un panel intermedio propio, la distancia
minima de la conexién a red del aparato debe ser
de 10 mm.



18.4 Preparar el mueble

La encimera debe ser plana, horizontal y estable.

®m | 0s muebles para placas y hornos, incluidos los
embellecedores de pared, deben resistir temperatu-
ras de 90 °C como minimo.

= E| revestimiento del hueco colocado a una distancia
de 50 mm respecto a la pared posterior del aparato
no debe ser inflamable (p. ej., baldosas o piedra).

Instrucciones de montaje es

= Sellar las superficies de corte con material resisten-
te al calor para evitar que la encimera se hinche a
causa de la humedad.
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18.5 Montar las guias de sujecién
En encimeras de piedra, encolar las guias de sujecion.

18.6 Conexion eléctrica

Para proteger el aparato, extraerlo primero de las ban-
dejas de poliestireno cuando se haga presion en el
hueco. No colocar nunca el aparato de canto sobre un
lateral del aparato.

= Comprobar la instalacién doméstica antes de co-
nectar el aparato.

m E| aparato pertenece a la clase de proteccion |y so-
lo puede utilizarse en combinacién con una cone-
xién con conductor de toma a tierra.

m  Segun las normas, la instalacion eléctrica con toma
a tierra debera disponer de un dispositivo de sepa-
racion en las fases.

= Sjen la pantalla del aparato aparece W40, significa
que esta mal conectado. Desconectar el aparato de
la red y comprobar la conexion.

Conexion sin cable premontado

Conectar la placa de coccion segun el esquema de

conexion.

»  En caso necesario, montar los puentes de cobre su-
ministrados.

= En una conexion trifasica/bifasica (3 N7/2 N7) el
cable de conexion a la red debe corresponder al ti-
po HO5 VV-F o superior.

m | a seccion transversal del cable esta determinada
de acuerdo con la carga de corriente. No esta per-
mitido utilizar una seccidn transversal <1,5 mmz2,

m En caso de una conexion monofasica (1N7), el ca-
ble de conexién a la red HO5RR F3G4 (1 m de lar-
go) se encuentra disponible en nuestro servicio de
asistencia técnica.

18.7 Colocar la placa de coccidén

No aprisionar el cable de conexidn ni pasarlo por bor-

des afilados.

= Si hay un horno montado debajo, pasar el cable por
las esquinas traseras del horno.

= Presionar la placa de coccion hasta encajarla en el
soporte.
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es Instrucciones de montaje

18.8 Desmontar la placa de coccion

1. Desconectar el aparato de la corriente.
2. Extraer la placa de coccion ejerciendo presion des-
de abajo.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni, la scheda dell'ap-
parecchio e le informazioni sul prodotto per
il successivo utilizzo o per il futuro proprie-
tario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

Sicurezza it

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-

piego di spine deve essere eseguito esclusi-

vamente da personale specializzato. In caso

di danni causati da un allacciamento non cor-

retto, decade il diritto di garanzia.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® per la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare ininterrotta-
mente i processi di cottura brevi.

® in case private e in locali chiusi in ambito
domestico;

® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul
livello del mare.

Non usare l'apparecchio:

® con un timer esterno o un comando a di-
stanza separato. Questo non vale per il ca-
S0 in cui il funzionamento viene interrotto
con gli apparecchi coperti dalla EN 50615.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni € da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/0
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.
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it Sicurezza

1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Una cottura incontrollata su piani di cottura
utilizzando grasso e olio puo essere pericolo-
SO e causare incendi.

» Non lasciare mai incustoditi oli e grassi ro-
venti.

» Non tentare mai di spegnere un incendio
con dell'acqua, ma spegnere l'apparecchio
e coprire le flamme, ad esempio con un
coperchio 0 una coperta ignifuga.

La superficie di cottura diventa molto calda.

» Non appoggiare mai oggetti infammabili
sulla superficie di cottura o nelle immediate
vicinanze.

» Non conservare mai oggetti sulla superficie
di cottura.

L'apparecchio si surriscalda.

» Non riporre mai oggetti infiammabili o
spray nei cassetti sotto il piano cottura.

Le coperture del piano cottura possono cau-

sare incidenti, dovuti ad es. al surriscalda-

mento, alla formazione di fiamme o agli schiz-
zi di materiale.

» Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura.

Gli alimenti possono prendere fuoco.

» Monitorare il processo di cottura. Una pro-
cesso di cottura breve deve essere monito-
rato costantemente.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Durante l'utilizzo, I'apparecchio e le parti di es-

so con le quali si pud entrare a contatto si

surriscaldano, in particolare il telaio del piano

cottura eventualmente presente.

» E necessario prestare attenzione per evita-
re di toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a
8 anni.

Le griglie di protezione del piano cottura pos-

sono essere causa di incidenti.

» Non utilizzare mai griglie di protezione del
piano cottura.

Durante il funzionamento l'apparecchio diven-

ta caldo.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere al-
la pulizia.
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/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio
e danneggiato, deve essere sostituito da
personale tecnico appositamente formato.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Se la superficie presenta delle crepe, I'ap-
parecchio deve essere spento per evitare
possibili scariche elettriche. A tal proposito,
non spegnere l'apparecchio utilizzando I'in-
terruttore principale, ma disattivarlo me-
diante il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 48

L'infiltrazione di umidita pud provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Se posto vicino ai componenti caldi dell'appa-

recchio, il cavo per l'isolamento degli appa-

recchi elettronici pud fondere.

» Evitare il contatto tra il cavo di allacciamen-
to e i componenti caldi dell'apparecchio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di cottu-

ra € presente del liquido, le pentole possono

improvvisamente "saltare in aria".

» Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.

/A AVVERTENZA - Pericolo: magnetismo!
L'elemento di comando rimovibile € magneti-
co e puo influire sugli impianti elettronici, co-
me ad es. pace-maker o microinfusioni.
» | portatori di impianti elettronici devono
mantenersi a una distanza minima di
10 cm dall'elemento di comando magneti-
co. Non tenere mai l'elemento di comando
nelle tasche degli indumenti.



/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’'imballaggio.

Prevenzione di danni materiali it

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere i bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

| manici della stoviglia possono surriscaldarsi

durante il funzionamento. Se i manici sono il-

luminati dall'area di riscaldamento, possono

diventare particolarmente caldi.

» Coprire sempre l'intera area di riscalda-
mento con la stoviglia.

» Utilizzare una presina.

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE!

| fondi ruvidi di pentole o padelle graffiano la vetrocera-

mica

» Controllare le stoviglie.

La cottura senza alimenti pud causare danni alle pento-

le o all'apparecchio.

» Non porre mai pentole vuote su una zona di cottura
calda o farle cuocere senza alimenti.

Le pentole erroneamente posizionate possono causare

il surriscaldamento dell'apparecchio.

» Non posare mai pentole o padelle calde sugli ele-
menti di comando o sulla cornice del piano cottura.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano cottura

pud provocare danni.

» Non fare cadere oggetti duri o spigolosi sul piano
cottura.

| materiali non resistenti al calore si fondono sulle zone

di cotture calde.

» Non impiegare la pellicola protettiva in alluminio per
piano cottura.

» Non utilizzare pellicola di alluminio o contenitori di
plastica.

2.1 Panoramica dei danni piu frequenti

Qui sono riportati i danni piu frequenti e i suggerimenti
su come poterli evitare.

Danno Causa Provvedimento

Macchie Alimenti fuoriu- Rimuovere immediata-
sciti mente gli alimenti fuoriu-
sciti con un raschietto per
vetro.

Macchie Detergenti non  Utilizzare unicamente de-

appropriati tergenti adatti alla vetro-
ceramica.
Graffi Sale, zucchero  Non utilizzare il piano cot-
0 sabbia tura come superficie di la-

voro o di appoggio.

Graffi Fondi ruvidi di ~ Controllare le stoviglie.

pentole o pa-

delle
Altera-  Detergenti non  Ulilizzare unicamente de-
zione appropriati tergenti adatti alla vetro-
del colo- ceramica.
re

Altera-  Sfregamento
zione delle pentole,
del colo- ad es. alluminio
re

Fratture Zucchero oppu- Rimuovere immediata-
re alimenti con- mente gli alimenti fuoriu-
tenenti molto sciti con un raschietto per
zucchero vetro.

Sollevare le pentole e le
padelle per spostarle.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio

| materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente

e possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze I'apparecchio consuma
meno energia elettrica.
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it Tutela dell'ambiente e risparmio

Selezionare la zona di cottura adeguata alla misura
della pentola. Ricentrare la stoviglia.

Utilizzare stoviglie il cui diametro del fondo corrispon-
da a quello della zona di cottura.

Consiglio: | costruttori di stoviglie indicano spesso |l

diametro superiore che spesso € maggiore rispetto al

diametro del fondo.

= Stoviglie non idonee o zone di cottura non comple-
tamente coperte consumano molta energia.

Coprire le pentole con un coperchio di dimensioni

adatte.

m Se si cucina senza coperchio, l'apparecchio neces-
sita di molta piu energia.

Sollevare il coperchio il meno possibile.
m Sollevando il coperchio, si dissipa molta energia.

Utilizzare un coperchio di vetro.
m || coperchio di vetro consente di vedere all'interno
della pentola senza sollevarlo.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci.
= | fondi non lisci aumentano il consumo di energia.

Utilizzare stoviglie idonee alla quantita di alimenti uti-

lizzati.

m Stoviglie di grandi dimensioni con poco contenuto
necessitano di maggiore energia per riscaldarsi.

Cuocere con poca acqua.
= Pil acqua & contenuta nella pentola, maggiore sara
I'energia necessaria per il riscaldamento.

Passare il prima possibile a un livello di cottura piu

basso.

= Utilizzando un livello di cottura a fuoco lento troppo
elevato si spreca energia.

Utilizzare il calore residuo del piano cottura. Nel caso

di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cot-

tura gia 5-10 minuti prima della fine prevista per la

cottura.

= || calore residuo inutilizzato aumenta il consumo di
energia.

Le informazioni relative al prodotto a norma (EU)

66/2014 sono riportate sul certificato d'identificazione

dell'apparecchio fornito in dotazione e su Internet, nella

pagine del prodotto del proprio apparecchio.
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Conoscere l'apparecchio it

4 Conoscere I'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |

dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono ripor-
tati nella panoramica dei modelli. = Pagina 2

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sullo stato

di esercizio.

O |
I

o b 0

v

4.2 Indicatori
| display mostrano i valori e le funzioni impostate.

4.4 Zone di cottura

Qui viene riportata una panoramica delle diverse ac-
censioni delle zone di cottura.

Display Nome Attivando le accensioni, si accendono gli indicatori cor-
-5 Livelli di cottura rispondenti. , ,
¥ Stato di funzionamento Se si accende una zona di cottura, questa si accende

- nell'ultimo livello impostato.
H/h Calore residuo
= Funzione Powerboost Zona di cottu- Accensione e speghimento
L Funzione scaldavivande ra ,
- , O Zona di cottu-
58 Timer ra a circuito

singolo
4.3 Campi touch © Zona di cottu-  Selezionare la zona di cottu-
| campi touch sono superfici sensibili al tatto. Per sele- ra acircuito  ra.
zionare una funzione, toccare il campo corrispondente. doppio Premere O.
8 Zona di cottu-  Selezionare la zona di cottu-

Campo Nome ra a circuito ra.
touch doppio, zona = Premere ©.
0 Interruttore principale di cottura con Il secondo circuito di ri-
i Funzione scaldavivande zona .di Qottura scaldamento si attiva.
= . per pirofila. = Premere nuovamente ©.
i Funzione Powerboost La zona di cottura per pi-
© Accensione zone rofila viene attivata.
O} Funzione Cronometro Note
[ Timer m Le aree scure della zona di cottura sono dovute a
[a) Contaminuti / Sicurezza bambini motivi tecnici Non incidono sul funzionamento della
Note zona di cottura.

m  Mantenere il pannello di comando sempre asciutto.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

= Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e campi touch. Il sistema elettronico potrebbe surri-
scaldarsi.

®= | a zona di cottura regola la temperatura mediante
I'attivazione e la disattivazione del riscaldamento.
Anche alla potenza massima il riscaldamento puo
attivarsi e disattivarsi.
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it Tipp Pad con selettore Tipp

= Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti

dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione

possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.

— | componenti sensibili vengono cosi protetti dal
surriscaldamento.

— L'apparecchio viene protetto da un sovraccarico
elettrico.

— Si ottengono risultati di cottura migliori.

4.5 Indicatore di calore residuo

Il piano cottura & dotato di un indicatore del calore resi-
duo a due livelli per ogni zona di cottura. Non toccare
la zona di cottura finché l'indicatore del calore residuo
€ ancora acceso.

Indicatore  Significato

H La zona di cottura € cosi calda da tene-
re in caldo piccole pietanze o sciogliere
la glassa di cioccolato.

= La zona di cottura é rovente.

5 Tipp Pad con selettore Tipp

Il Tipp Pad ¢é il campo di regolazione in cui & possibile
selezionare e regolare zone e livelli di cottura mediante
il selettore Tipp. Il selettore Tipp & magnetico. Il seletto-
re Tipp si centra automaticamente se applicato nella
zona del Tipp Pad.

=

0
&
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Tenere il selettore Tipp sempre pulito. La sporcizia pud
compromettere il funzionamento.

5.1 Utilizzo con il selettore Tipp

1. Toccare il selettore Tipp nell'area della zona del
contrassegno per attivare una zona di cottura.

2. Per impostare un livello di cottura, ruotare il seletto-
re Tipp.

5.2 Rimozione del selettore Tipp

Per pulire il piano cottura o pervenire un utilizzo indesi-
derato, € possibile rimuovere il selettore Tipp.
Rimuovendo il selettore Tipp con l'apparecchio acceso,
si attiva la protezione per la pulizia. Il campo di regola-
zione & bloccato. E possibile pulire il campo di regola-
zione.

La funzione di protezione € attiva 35 secondi. Se in
questo intervallo il selettore Tipp non viene applicato
né ruotato, l'apparecchio si spegne.

La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore principale. Il piano cottura pud essere di-
sattivato in qualsiasi momento.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!
Se si colloca un oggetto metallico sul Tipp Pad, il pia-
no cottura pud continuare a scaldare,

» pertanto disattivare sempre il piano di cottura con
l'interruttore generale.
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5.3 Conservazione del selettore Tipp

Osservare le presenti istruzioni se si procede alla rimo-
zione del selettore Tipp dal piano cottura e alla relativa
conservazione in un altro luogo.

/\ AVVERTENZA - Pericolo: magnetismo!

Il selettore Tipp &€ magnetico e pud influire sugli impian-

ti elettronici, come ad es. pace-maker o microinfusioni.

» Per i portatori di impianti elettromagnetici: non tene-
re mai I'elemento di comando nelle tasche degli in-
dumenti.

» La distanza minima da un pace-maker deve essere
di almeno 10 cm.

ATTENZIONE!

Frammenti di metallo che aderiscono al lato inferiore

magnetico potrebbero graffiare la vetroceramica.

» Mantenimento della pulizia del selettore Tipp

» Rimuovere completamente i frammenti di metallo
dal lato inferiore.

I magnete del selettore Tipp pud influenzare altri appa-

recchi e disturbare i supporti dati magnetici.

» Non avvicinarlo a supporti dati magnetici, ad es. vi-
deocassette, dischetti, carte di credito e altre carte
con banda magnetica,

» Non awvicinarlo a televisori e monitor.

5.4 Utilizzo senza il selettore Tipp

Se si é smarrito il selettore Tipp, & possibile azionare il

piano cottura anche senza di esso. Selezionare le zone

di cottura e impostare i livelli di cottura.

1. Attivare il piano cottura con l'interruttore generale.

2. Premere contemporaneamente & e L per 4 secon-
di.

v Viene emesso un segnale acustico.

3. Premere L finché non si accende l'indicatore della
zona di cottura desiderata.

4. Impostare il livello di cottura desiderato con il sim-
bolo O (-) e 21 (+).

v La zona di cottura & attivata.

v |l selettore Tipp pud essere di nuovo applicato in
qualsiasi momento.



Comandi di base it

6 Comandi di base

6.1 Attivazione o disattivazione del piano
cottura

Il piano cottura si attiva e si disattiva mediante l'interrut-
tore generale.

Se l'apparecchio viene riattivato nei primi 4 secondi do-
po lo speghimento, vengono impostati automaticamen-
te gli ultimi parametri in uso.

6.2 Attivazione del piano cottura

Premere O.

La spia su © si accende.

Si accendono gli indicatori &.

Il piano di cottura & pronto per l'uso.

L S G G 4

6.3 Spegnimento del piano cottura

Il piano cottura si disattiva automaticamente se tutte le
zone di cottura rimangono spente per alcuni istanti
(10-60 secondi).

Toccare O.

La spia su @ si spegne.

Gli indicatori si spengono.

Tutte le zone di cottura sono disattivate.
L'indicatore del calore residuo resta acceso finché
le zone di cottura non si sono sufficientemente raf-
freddate.

€ XK VY

6.4 Impostazione dei livelli di cottura

Requisito: Il piano cottura € attivato.

1. Per selezionare la zona di cottura, toccare il seletto-
re Tipp nell'area della zona di cottura desiderata.

2. Nei 10 secondi successivi impostare il livello di cot-
tura desiderato con il selettore Tipp.

6.5 Impostazione delle zone di cottura

La zona di cottura deve essere selezionata prima di po-
ter essere impostata.

Impostare il livello di cottura desiderato con il selettore
Tipp per ogni zona di cottura.

Livello
di cot-
tura

1 potenza minima

Livello

di cot-

tura

9 potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponibile un
livello intermedio, ad es. 4.

6.6 Modifica dei livelli di cottura

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Servendosi del selettore Tipp, impostare il livello di
cottura desiderato.

6.7 Disattivazione della zona di cottura

Dopo circa 10 secondi dallo spegnimento della zona di
cottura compare l'indicatore del calore residuo.

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Impostare il livello di cottura desiderato su 0 con il
selettore Tipp.

6.8 Impostazioni consigliate per la cottura

Qui viene riportata una panoramica dei diversi piatti
con il livello di cottura idoneo.

Tuttavia il tempo di cottura pud variare a seconda di ti-
po, peso, spessore e qualita degli alimenti. I livello di
cottura a fuoco lento dipende dalle pentole utilizzate.

Istruzioni per la preparazione

m |niziare la cottura con il livello di cottura 9.

= Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

= Rosolare in piccole porzioni gli alimenti che vanno
rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura perdo-
no molti liquidi.

m  Consigli per la cottura a risparmio energetico.
— Pagina 37

Fondere
Pietanza Cottura a Durata
fuoco della cot-
lento turaa
fuoco
lento in
minuti
Cioccolato, glassa 1-1. -
Burro, miele, gelatina 1-2 -

Riscaldare o mantenere in caldo

Zuppa, ad es. zuppa di lentic- 1-2 -
chie

Latte’ 1.-2. _
Salsicce bollite' 3-4 -
' Preparare la pietanza senza coperchio.

Scongelare e riscaldare

Spinaci, surgelati 2.-3. 10-20

Gulasch, surgelato 2.-3. 20-30
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Stufare o cuocere a fuoco lento

Canederli, gnocchi'? 4.-5. 20-30
Pesce'? 4-5 10-15
Salse bianche, ad es. bescia- 1-2 3-6
mella

Salse montate, ad es. salsa 3-4 8-12

bernese o salsa olandese

' Portare a ebollizione l'acqua tenendo il coperchio
chiuso.

2 Proseguire la cottura della pietanza senza coper-
chio.

Bollire, cuocere a vapore o stufare

Riso con doppia quantita di ac- 2-3 15-30
qua

Riso al latte 1.-2. 35-45
Patate lesse 4-5 25-30
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25
Pasta"? 6-7 6-10
Minestra, zuppa 3.-4. 15-60
Verdura fresca 2.-3. 10-20
Verdura, surgelata 3.-4. 10-20
Alimenti nella pentola a pres- 4-5 -
sione

' Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio
chiuso.

2 Proseguire la cottura della pietanza senza coper-
chio.

Bistecca, spessore 3 cm 7-8 8-12

Polpette, spessore 3 cm' 4.-5, 30-40

Hamburger, spessore 2 cm' 6-7 10-20

Petto di pollo/tacchino, spesso- 5-6 10-20

re 2 cm'’

Petto di pollo surgelato’ 5-6 10-30

Pesce o filetto di pesce, al na- 5-6 8-20

turale

Pesce o filetto di pesce, impa- 6-7 8-20

nato

Pesce o filetto di pesce, impa-  6-7 8-12

nato e surgelato, ad es. baston-

cini di pesce

Scampi, gamberi 7-8 4-10

Verdura o funghi freschi, saltati  7-8 10-20

Verdura o carne a listarelle alla 7.-8. 15-20

maniera asiatica

Piatti misti surgelati 6-7 6-10

Crépe 6-7 progres-
sivamen-
te

Omelette 3.-4. progres-
sivamen-
te

Uova al tegamino 5-6 3-6

' Girare ripetutamente la pietanza.

Frittura
Friggere a porzioni di 150-200 g in 1-2 | di olio. Prepa-
rare le pietanze senza coperchio.

Prodotti surgelati, ad es. patati- 8-9 -
ne fritte, nugget di pollo

Stufare

Involtini 4-5 50-60
Stufato 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60
Cottura arrosto con poco olio

Rosolare le pietanze senza coperchio.

Fettine, impanate o non 6-7 6-10
Fettina, surgelata 6-7 8-12
Braciole impanate o non' 6-7 8-12

Crocchette, surgelate 7-8 -
Carne, ad es. pollo 6-7 -
Pesce, impanato o in pastella 5-6 -
di birra

Verdure o funghi impanati o in ~ 5-6 -

pastella di birra
Tempura

' Girare ripetutamente la pietanza.

Pasticcini, ad es. krapfen/bom- 4-5 -
boloni, frutta in pastella di birra

7 Funzione Powerboost

Con la funzione Powerboost si possono riscaldare
grandi quantita d'acqua ancora piu velocemente rispet-
to al livello di cottura 9.

La funzione Powerboost & disponibile soltanto per le
zone di cottura che recano l'indicazione .

7.1 Attivazione della funzione Powerboost

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Con la funzione Powerboost I'olio € il grasso si riscal-
dano velocemente. Gli oli e i grassi surriscaldati si in-
fiammano velocemente.

» Non allontanarsi durante la cottura.
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Requisito: Nelle zone di cottura a circuito doppio, per
I'utilizzo della funzione Powerboost deve essere attivato
il secondo circuito di riscaldamento.

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Premere F.

v L'indicatore F si accende.

7.2 Disattivazione della funzione
Powerboost
Se la funzione Powerboost non viene disattivata, dopo

un determinato periodo di tempo si disattiva automati-
camente. La zona di cottura torna al livello di cottura 9.



1. Selezionare la zona di cottura.

Sicurezza bambini it

2. Impostare un livello di cottura a fuoco lento.
v L'indicatore F si spegne.

8 Sicurezza bambini

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano cottura.

8.1 Attivazione sicurezza bambini

Requisito: Il piano cottura é disattivato.

» Mantenere premuto L per circa 4 secondi.
v <0 siillumina per 10 secondi.

v |l piano cottura é bloccato.

8.2 Disattivazione sicurezza bambino

» Mantenere premuto L per circa 4 secondi.
v |l blocco viene cosi rimosso.

8.3 Sicurezza bambini automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attiva-
ta automaticamente dopo lo spegnimento del piano
cottura.

E possibile attivare la sicurezza bambino automatica
nelle impostazioni di base. —» Pagina 45

9 Funzioni durata

L'apparecchio € dotato di diverse funzioni temporali
con cui & possibile impostare una durata o un contami-
nuti.

9.1 Durata

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cot-
tura si disattiva automaticamente.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Impostazione della durata
Requisito: La zona di cottura ¢ attivata.

1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di
cottura.
2. Toccare il campo touch =,

v — sopra il campo touch [=l lampeggia.
v Sull'indicatore del timer si accende &0 min.

3. Nei 10 secondi successivi impostare la durata desi-
derata con il selettore Tipp.

L

O
Q
€
D

v La durata inizia a scorrere. Quando ¢ stata imposta-
ta una durata per piu zone di cottura, viene sempre
visualizzata la durata della zona di cottura seleziona-
ta.

v Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Viene emessso un segnale acu-
stico e sull'indicatore delle zone di cottura compare
L. Sull'indicatore del timer, 4L lampeggia per un mi-
nuto. L'indicatore -l lampeggia.

Nota: Toccando un campo touch qualsiasi; gli indicato-

ri si spengono e il segnale acustico si interrompe.

Correzione o cancellazione della durata

1. Servendosi del selettore Tipp selezionare la zona di
cottura.

2. Toccare il simbolo =l e modificare la durata oppure
impostare su o0,

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipata-
mente una durata per tutte le zona di cottura. Ogni
qual volta si attiva una zona di cottura, la durata preim-
postata inizia a scorrere. Una volta trascorso il tempo
impostato, la zona di cottura si disattiva automatica-
mente.

Attivare il timer automatico nelle Impostazioni di base.
— Pagina 45
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it Interruzione automatica

Consiglio: |l timer automatico & valido per tutte le zone
di cottura. E possibile ridurre o cancellare la durata per
una singola zona di cottura. — Pagina 43

9.2 Contaminuti

E possibile impostare un tempo fino a 99 minuti dopo
il quale viene emesso un segnale acustico. Il contami-
nuti funziona indipendentemente da tutte le altre impo-
stazioni.

Impostazione del contaminuti

Premere L\

— sopra il campo touch & lampeggia.

Sull'indicatore del timer si accende G0 min .
Servendovi del selettore Tipp, impostare il tempo.
Dopo alcuni secondi, il tempo inizia a scorrere.

Una volta scaduto il tempo, viene emesso un segna-
le acustico. Sull'indicatore del timer lampeggia L.
— sopra il campo touch Q si illumina.

v Dopo un minuto l'indicatore si spegne.

< SN < =

Disattivazione del segnale del contaminuti
Il segnale pud essere spento manualmente.

» Toccare un campo touch qualsiasi.
v L'indicatore si spegne e il segnale acustico si inter-
rompe.

Correzione del parametro di tempo

» Toccare il campo touch & e, servendosi del seletto-
re Tipp, modificare il tempo.

9.3 Funzione Cronometro

La funzione cronometro visualizza il tempo trascorso
dall'attivazione della funzione.

La funzione cronometro funziona soltanto se il piano
cottura & attivato. Quando il piano cottura si disattiva, si
disattiva anche la funzione di cronometro.

Attivazione della funzione cronometro
Premere .

Sull'indicatore del timer compare G4

Il cronometro parte.

Durante il primo minuto vengono visualizzati i se-
condi, successivamente i minuti.

< X

Disattivazione della funzione cronometro

» Premere nuovamente Q.
v L'indicatore del timer si spegne.

10 Interruzione automatica

Se una zona di cottura resta in funzione a lungo senza
che venga modificata alcuna impostazione, si attiva lo
spegnimento automatico.

Lo spegnimento della zona di cottura dipende dal livel-
lo di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Il riscaldamento della zona di cottura viene disattivato.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano alter-
natamente F& e l'indicatore del calore residuo H/h.

10.1 Proseguimento della cottura dopo lo
spegnimento automatico

1. Toccare un campo touch qualsiasi.
v L'indicatore si spegne.
2. Impostare nuovamente.

11 Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande € adatta per fondere il cioc-
colato o il burro € per mantenere calde le pietanze € le
stoviglie.

11.1 Attivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simbolo L.
v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina L.

11.2 Disattivazione della funzione
scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simbolo L.
v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina &.

12 Indicatore del consumo d’'energia

Con questa funzione € possibile visualizzare il consu-
mo totale di energia tra l'attivazione e la disattivazione
del piano cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secon-
di il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,08
kWh.
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La precisione dell'indicazione dipende anche tra le altre
cose dalla gualita della tensione della rete elettrica.

E possibile attivare la visualizzazione nelle impostazioni
di base. = Pagina 45



Impostazioni di base it

13 Impostazioni di base

E possibile settare le impostazioni di base dell'apparec-
chio in base alle proprie esigenze.
13.1 Panoramica delle impostazioni di base

Qui é riportata una panoramica delle impostazioni di
base e dei valori preimpostati di fabbrica.

Indica- Selezione

tore

ci Sicurezza bambini automatica
£l — Disattivata’
i — Attivata

2 - Sicurezza bambini manuale ed automati-
ca disattivate.

o Segnale acustico
L — Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio disattivati. Il segnale del'interruttore
principale rimane attivato.
{ — E attivato solo il segnale di utilizzo impro-
prio.
£ - E attivato solo il segnale di conferma.
3 - Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio attivati.’

c3 Indicatore consumo di energia
Verificare la tensione di rete presso il proprio
fornitore di energia elettrica.
Il — Indicatore consumo di energia
disattivato.’
i — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 230 V.
c — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 400 V.
3 - Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 220 V.
Y — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 240 V.

I

chS Timer automatico
00 - Disattivato.
55 — Durata dopo la quale le zone di cottu-
ra si disattivano.

ch Durata del segnale di fine del timer

{-10 secondi.
c - 30 secondi.
3 - 1 minuto.”

Accensione degli elementi riscaldanti

0 - Disattivata'

| — Attivata

Z — Ultima impostazione prima della disattiva-

zione della zona di cottura.
' Impostazione di fabbrica

[n]
<~d

Indica- Selezione
tore

cS Tempo di selezione delle zone di cottura
I — lllimitato: la zona di cottura selezionata
per ultima pud essere sempre impostata sen-
za essere riselezionata.’
i — La zona di cottura selezionata per ultima
puod essere impostata 10 secondi dopo la se-
lezione, altrimenti & necessario selezionarla
nuovamente prima dell'impostazione.

oo Ripristino delle impostazioni predefinite
0 - Disattivato."
{ — Attivato.

' Impostazione di fabbrica

13.2 Modifica impostazione di base

Requisito: Il piano cottura é disattivato.

1. Attivare il piano cottura.

2. Nei 10 secondi successivi tenere premuto il simbolo
[ per 4 secondi.

v Appare ci.

Sull'indicatore delle zone di cottura si accende .

3. Toccare il simbolo Q finché non viene visualizzato
l'indicatore desiderato.

4. Servendosi del selettore Tipp, impostare il valore
desiderato.

<

5. Tenere premuto & per 4 secondi.

v L'impostazione ¢ attivata.

Consiglio: Per uscire dalle Impostazioni di base, spe-
gnere il piano cottura con ©. Spegnere e riaccendere il
piano cottura.

45



it Pulizia e cura

14 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

14.1 Detergenti

| detergenti e i raschiatori adatti sono disponibili presso
il servizio clienti o il punto vendita online o in commer-
cio.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-
perfici dell'apparecchio.

» Non utilizzare mai detergenti non idonei.

Detergenti non appropriati

= Detersivo per piatti non diluito

m  Detergenti per lavastoviglie

= Detersivi abrasivi

m  Detergenti aggressivi come spray per il forno o
smacchiatori
Spugne abrasive

= Detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

14.2 Pulizia della vetroceramica

Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo per far si che i
residui non si brucino.

Nota: Osservare le informazioni relative ai detergenti
non idonei. — Pagina 46

Requisito: Il piano cottura é raffreddato.

1. In caso di sporco molto ostinato utilizzare un ra-
schietto per vetro.

2. Pulire il piano cottura con detergente per vetrocera-
mica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla
confezione del detergente.

Consiglio: Con una spugna speciale per vetrocera-
mica & possibile raggiungere buoni risultati di puli-
zia.

14.3 Pulizia del telaio del piano cottura

Pulire il telaio del piano cottura dopo I'utilizzo, se si tro-

vano sporcizia 0 macchie.

Note

= Osservare le informazioni relative ai detergenti non
idonei. — Pagina 46

= Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Pulire il telaio con acqua calda e detersivo e un
panno morbido.
Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

2. Asciugare con un panno morbido.

14.4 Pulizia del selettore Tipp

Pulire il selettore Tipp all'occorrenza.

» Lavare il selettore Tipp con acqua tiepida e sapone.
- Osservare le informazioni relative ai detergenti
non idonei. = Pagina 46
— Non lavare il selettore Tipp in lavastoviglie.
- Non immergere il selettore Tipp nell'acqua di la-
vaggio.

15 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-
mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-
cessatri.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.
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/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio € dan-
neggiato, deve essere sostituito da personale tecni-
co appositamente formato.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona.
» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Il piano di cottura si spegne e non reagisce piu ai co-
mandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo
momento.

» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.



Smaltimento it

15.1 Indicazioni sul display

Anomalia

Causa e ricerca guasti

Nessuno

Alimentazione di corrente guasta.

1. Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico.

2. Controllare gli altri apparecchi elettrici per accertarsi che non si sia verificata un'interru-
zione di corrente.

Tutti gli indicatori lam-
peggiano

Il pannello di comando & bagnato o vi sono appoggiati sopra degli oggetti.
» Asciugare il pannello di comandi o rimuovere I'oggetto.

e Piu zone di cottura sono state utilizzate a lungo e a potenza elevata. Per proteggere il siste-
ma elettronico, la zona di cottura é stata spenta.
1. Attendere alcuni minuti.
2. Toccare un campo touch qualsiasi.
v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

Nonostante lo spegnimento tramite 2 il sistema elettronico si & ulteriormente surriscaldato.

Percid sono state spente tutte le zone di cottura.

1. Attendere alcuni minuti.

2. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

F S el livello di cottu-
ra lampeggiano in
maniera alternata.
Viene emesso un se-
gnale acustico.

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Il sistema elettronico minaccia di surri-
scaldarsi.

» Rimuovere la pentola.

v L'indicatore si spegne dopo breve tempo.

F 5 e segnale acusti-
co

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Per proteggere il sistema elettronico la

zona di cottura é stata spenta.

1. Rimuovere la pentola.

2. Attendere alcuni minuti.

3. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

Fg

La zona di cottura & rimasta in funzione troppo a lungo e si € spenta automaticamente.
E possibile riattivare subito la zona di cottura.

ot e le zone di cottu-
ra non si scaldano

Modalita demo attivata.

1. Scollegare per 30 secondi I'apparecchio dalla rete disattivando il fusibile all'interno della
scatola dei fusibili.

2. Toccare un campo touch qualsiasi nei 3 minuti successivi.

Sul display compare
un messaggio con
"E", ad es. EO111.

Il sistema elettronico ha riconosciuto un errore.

1. Spegnere e riaccendere l'apparecchio.

v Se l'anomalia non & piu presente, il messaggio scompare.

2. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Comunicare il
messaggio d'errore esatto.
- "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 48

16 Smaltimento

16.1 Rottamazione di un apparecchio Questo apparecchio dispone di con-
dismesso trassegno ai sensi della direttiva eu-
. . . ropea 2012/19/UE in materia di ap-
Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per- [r— parecchi elettrici ed elettronici (waste
mette di recuperare materie prime preziose. electrical and electronic equipment -
» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente. WEEE).
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti- Questa direttiva definisce le norme
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co- per la raccolta e il riciclaggio degli
mune di competenza. apparecchi dismessi valide su tutto il

territorio dell’Unione Europea.
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it Servizio di assistenza clienti

17 Servizio di assistenza clienti

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secon-
do il corrispondente regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti per
un periodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in
circolazione dell'apparecchio all'interno dello Spazio
€COoNoMIco europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti €
gratuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del pro-
duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

17.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta identificativa si trova:

= sul certificato di identificazione.

= sulla parte inferiore del piano cottura.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.

18 Istruzioni per il montaggio

18.1 Montaggio sicuro

Osservare le presenti avvertenze di sicurezza

durante il montaggio dell'apparecchio.

m [ 'allacciamento elettrico deve essere ese-
guito esclusivamente da un tecnico specia-
lizzato. In caso di allacciamento scorretto
decade la garanzia.

m | 'utilizzo sicuro viene garantito solo se il
montaggio € stato effettuato in modo cor-
retto secondo le presenti istruzioni. In caso
di danni dovuti a un montaggio non a nor-
ma la responsabilita ricade su chi ha mon-
tato l'apparecchio.

18.4 Preparazione dei mobili

Il piano di lavoro deve essere piano, orizzontale e stabile.

= | mobili da incasso, inclusi i listelli di chiusura, devo-
no essere refrattari fino ad almeno una temperatura
pari a 90 °C.

= || rivestimento della nicchia entro i 50 mm di distan-
za dalla parete posteriore non deve essere infiam-
mabile (ad es. piastrelle, pietra).
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18.2 Installazione sottopiano

Non & consentito incassare al di sotto dell'apparecchio

frigoriferi, lavastoviglie, forni non ventilati o lavatrici.

= Se siinstalla un forno sottopiano, lo spessore del
piano di lavoro deve essere di almeno 20 mm, in al-
cuni casi anche maggiore. Prestare attenzione alle
avvertenze presenti nelle istruzioni per il montaggio
del forno.

=  Prestare attenzione che le parti sporgenti, ad es. la
scatola di collegamento alla rete o il cavo per il col-
legamento elettrico, non tocchino ad es. un casset-
to.

18.3 Doppiofondo

Se & possibile toccare il lato inferiore del piano di cot-

tura, & necessario montare un doppiofondo.

m  Richiedere presso un rivenditore specializzato un
doppiofondo come accessorio.

m  Se si utilizza un proprio doppiofondo, la distanza mi-
nima dal collegamento elettrico dell'apparecchio de-
ve essere di 10 mm.

= Per evitare rigonfiamenti del piano di lavoro causati
dall'umidita, sigillare le superfici di taglio in modo re-
frattario.
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18.5 Montaggio delle guide di fissaggio

Per i piani di lavoro in pietra, applicare le guide di fis-
saggio.

18.6 Allacciamento elettrico

Per motivi di protezione, non rimuovere l'apparecchio

dalle vaschette di polistirolo prima di averlo inserito

nell'apertura. Non collocare mai l'apparecchio in posi-

zione verticale su un lato.

»  Prima dell'allacciamento dell'apparecchio, controlla-
re l'impianto domestico.

m | 'apparecchio rientra nella classe di protezione | e
pud essere messo in funzione solo se collegato a
un conduttore di terra.

m Durante la posa fissa dell'installazione elettrica, & da

prevedere un dispositivo di separazione nelle fasi
conformemente alle disposizioni dell'allestimento.
m  Se sul display dell'apparecchio vene visualizzato LY

L0, significa che l'allacciamento non & stato effettua-

to in modo corretto. Disconnettere l'apparecchio
dalla rete; verificare I'allacciamento.

Allacciamento senza cavo pre-montato

Collegare il piano cottura, attenendosi allo schema di
allacciamento.

= Se occorre, montare i ponticelli in rame forniti in do-

tazione.

m  Per |'attacco a 2/3 fasi (3 N7/2 N7), il cavo di col-
legamento alla rete elettrica deve corrispondere al
modello HO5 VV-F o superiore.

m  Determinare la sezione dei fili conformemente al ca-
rico elettrico. Una sezione < 1,5 mm2 non & consen-
tita.

m  Per cid che riguarda il collegamento monofase (1
N™) & possibile richiedere il cavo di allacciamento
alla rete HO5RR-F3G4 (lunghezza 1 m) al servizio
assistenza tecnica.

18.7 Inserimento del piano cottura

Fare in modo che il cavo non rimanga incastrato e non

passi su spigoli vivi.

®m |n caso di forni sottostanti, portare il cavo alla presa
di collegamento facendolo passare dall'angolo po-
steriore del forno.

® |nserire il piano cottura fino al completo innesto.

18.8 Smontaggio del piano cottura

1. Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica.
2. Estrarre il piano cottura spingendolo dal basso.

49



ru bBesonacHocTb

InAa nonyyeHna aonosiHUTeNnbHOon nHpopmauum cm. Lindppo-

BO€ PYKOBOACTBO NoOJib30BaTenNA.

CoaepxaHue
PYKOBOACTBO NONb30OBATENA
1 oY= To] 1 - To7 Lo T o o o 50
2 [pepoTBpalieHre maTepuanbHoro yuwepba... 52
3  3awmuTta oKpymarowlen cpeabl U SIKOHOMMA .... 53
4  3HAKOMCTBO C MPUOBOPOM .....ceeeerrurreererrerernnaes 54
5 MarHuTHaA naHenb CO CbeMHbIM MarHUT-

HbIM MEPEKITHOUATENEM ....cceemmmemmnnnnnnsssnssssssnnnaas 55
6 CTaHOapTHOE YNPABAEHME .......ccceeerrssrnmeerrssnnns 56
7  DPYHKUUA «Powerboost».......cccccvrriiininiissnnnnnnns 58
8 BnokuposKa ana 6esonacHocTH geTeM........... 58
9  DYHKLUUU BPEMEHM ....ceeennnnnmmmmmnrenneessssssssnmmmnnes 58
10 ABTOMaTUUYECKOE OTHIIOUEHHUE .....eeerrrrrrnmnnnnnnns 59
11  dDyHKuUMA nogaepmaHUA B ropAyem cocTo-

2 1 60
12 UHAMKaTOp pacxoaa aNEeKTPOIHEPIUM............ 60
13 Ba30Bbl€ YCTAHOBKM ......ceererrrrrrmssssssssnnmmmnsnsnnens 60
14  OUMCTHKA M YXO[ «eeerrrrnrnnmnnrsssssmnssssssnmssssssssnsnnsass 61
15 YcTpaHeHWe HEUCNPABHOCTEM .....coceerersrnmeenennns 62
16 YTUIMUBAUMA ..oooeveeeeeeeeeeeeeeeeceecceeesssses s 63
17 CEepPBUCHARA CAYMOA .....oceeerreererererseressessenenas 63
18 MUHCTPYKLUMUA MO MOHTAMY ..o 64
18.1 Be30NacHOCTb MPU MOHTAME ...ccceeunnmmmmmeerrrneeas 64

1 Be3onacHOCTb

Cobntoaante cneayolme yKasaHua no TEXHWUKe
6e3onacHocTH.

1.1 O6wue yKa3zaHUA

® BHuMaTenbHO npoyuTainTe AaHHOE PyKo-
BOZACTBO.

m  CoxpaHWuTe MHCTPYKLMK, TEXNACNopT U UHPOP-
Mauuto 06 u3aenuu aAnA AanbHenwero Mcrnonb-
30BaHWA WK ANA nepejauu creaytowemy Bna-
aenbly.
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= B cnyyae obHapy»eHWA NOBpexaeHui, CBA-
3aHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKOK, HE NOAKIIOYanTe
npubop.

1.2 Ucnonb3oBaHUe NO HaA3HAYEHUIO

MoakntoyeHne npubopa 6e3 LWTENCENbHOM BUITKM

AOMKEH NPOU3BOANUTL TOSIBKO KBaNMUUUPOBaH-

HblK cneunanuct. B cnyyae noBpexxaeHun us-3a

HenpaBWSIbHOrO NOAKIOYEHWA rapaHTUiMHbIe 00A-

3arenbCTBa TEPAKOT CUNy.

Ucnonb3ayite npubop TONbKO:

= 151A NPUroToBneHnA 6104 U HaNUTKOB.

= noa npucmoTpoM. Heo6xoaMMO NOCTOAHHO
KOHTPOSIMPOBAaTbh KpaTKOBPEMEHHbIM npouece
NPUroTOBNEHNUA MULLM.

® B ObITOBLIX YCNOBUAX U B 3aKPbITbIX NOMeLLe-
HMAX AOMALLUHMUX XO3ANCTB.

® Ha BblcoTe He 6onee 2000 M Haa ypoOBHEM MoO-
pA.

He ucnonbayite npubop:

= C BHELWHWUM TakMepoM UK OTAENbHbIM
NyNbTOM AUCTAHLUMOHHOIO ynpaBfeHua. 1o He
NPUMEHAETCA B TOM Cllyyae, eCnu He npeay-
CMOTpPEHa 3KcnnyaTaumna ¢ YCTPOMCTBaAMM,
noagnazarownmMmmn noa gevcrene ctangapta EN
50615.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBaTtesnen

HaHHbIM nprbop MOXKET UCnoNb3oBaTbCA AETbMU
B BO3pacTe oT 8 neT U cTaplue, a TakXe nvuamu ¢
OrpaHUYeHHbIMU GUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbLIMWU CNOCOBHOCTAMM UMK C HeaocTaT-
KOM OnblTa W/MAn 3HaHWK, eCNU OHU HaxXOAATCA
noA NPUCMOTPOM MK NOCIe NOYYEHUA YKa3aHU
no 6e3onacHoMy UCMonb3oBaHUO Npubopa 1 no-
Cne TOro, Kak OHM 0CO3HasM ONacHOCTU, CBA3AH-
Hble C HENPaBWSIbHbIM UCMOSIb30BaAHUEM.

HeTtAm 3anpelleHo urpatb ¢ npubopom.

OuncTky 1 obcnyxkmBaHue npubopa 3anpeLlaeTca
BbINONHATbL AETAM; 3TO paspeLuaeTca TONbKo Ae-
TAM cTapwe 15 net no4 HaA30pPOM B3POCHbIX.

He nonyckaite aetei mnaawwe 8 net K npubopy u
ero ceTeBoMy nNposoay.

EAL



1.4 be3onacHana aKkcnnyaTtauua

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHun!

MpurotoBnexune 6ntoa Ha NnaHenax ¢ gobasne-

HUEM X1pa unu macna 6e3 npucmMoTpa MOXKeT

ObITb ONACHBIM M MPUBECTU K BOSHUKHOBEHWIO

no<apa.

» Bceraa cneavte 3a ropAYMMM Macnamm u Xu-
pamu.

» He nbiTantechb TyLUWTb OFOHb BOZIOK, BbIK/IHOYM-
Te npubop, a 3aTem 3aTyLuuTe nnamd, Hanpwu-
Mep HaKpbIB KPbILLKOW MK Nnameracallmm
MOKPLIBANIOM.

BapouHana naHenb cunbHO HarpesaeTcA.

» He craBbTe nerkosocniamMeHaAoLwmneca npea-
MeTbl Ha BAPOYHYIO NaHesb Unu B Henocpea-
CTBEHHOW BNIM30CTH OT Heé.

» He knaaute npeameTbl Ha BAPOYHYHO NaHenb.

Mpubop HarpeBaertcA.

» Hu B KOEM Cnyyae He XpaHUTb Nerkosocnna-
MeHsAroLmeca NnpeaMeThl UM a3po30sbHble
6annoHYMKK B ALLMKAX NOA BapOYHOW NaHe-
NbO.

KpblLKa BapOYHOM NaHenM MOXKET NPUBECTU K

HecyacTHbIM cnyyasaM, Hanpumep, K neperpesy

npubopa, BO3ropaHuo UK K pacTpeCcKMBaHUIO

marepuana.

» He n“cnonb3oBaTb KPbILLKY BAPOYHON NaHEsNM.

[MpoAyKTbl MOryT BOCNIaMeEHUTLCA.

» Heo6Xx0AMMO KOHTPONMPOBATb NPOLECC NPUro-
ToBNeHuA. [Jaxe cnu npouecc npuroToBieH1A
ABNIAETCA HENPOAOMKUTENBHBIM, TpebyeTcA
MOCTOAHHbBIN KOHTPOSb.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo Bpema ncnonb3oBaHWA npubop 1 ero Ao-

CTYMNHbIE YacTH, 0COBEHHO pamMKa Bapo4HOM na-

Henun (Mpy HannuuK), HarpeBatoTCA.

» CobntoaanTe 0OCTOPOXKHOCTb, HE MpUKacanTeCh
K HarpeBaTtesibHbIM 3ieMeHTaM.

» He noanyckawte K npubopy aetein mnaaile 8
ner.

3alnTHbIe PELLETKM BapPOUYHOM NaHenn MoryT

cTaTb MPUYMHOM HECHACTHOIO CryYan.

» He ncnonb3yuTe 3allMTHbIE PELLETKM ANA Ba-
POYHOMN NaHenw.

Bo Bpemsa pabotbl npubop cUnbHO HarpeBaeT-

cA.

» [epen ouncTKoM AaiTe Npubopy OCTbITb.

BesonacHocTb ru

A NPEOYNPEXJOEHUE — OnacHocTb

nopameHUA aNeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpu HeKBaANUMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Nprbop

MOXXET CTaTb UCTOYHUKOM OMaCHOCTH.

» PeMoHTMpoBaTh Nprbop paspeLuaeTca TONbKO
KBaNMPUUMPOBAHHBIM CreunanmcTam.

» [nA peMoHTa npubopa MOXXHO UCNoMb30BaTh
TONbKO OPUIMHaNbHbIE 3an4yacTy.

» Ecnu ceteBoit kabenb npubopa 6yaet nospe-
YKZEH, OH AOMKEH ObiTb 3aMeHeH 00yUYEHHbIM
CreunanucTomMm.

MoBpeXkaAeHHbI NPUbop UK NOBPEXAEHHbIN

ceTeBoW kabenb ABNAOTCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTH.

» KaTteropuuecku sanpeLiaeTca aKCnayaTmpo-
BaTb NMOBPEXAEHHbI Npubop.

» Ecnu noBepxHOCTb npubopa TpecHyna, Bbl-
KNtounTe npubop, 4Tobbl U3berkaTb NOParKeHUnA
3NEKTPUYECKUM TOKOM. [1N1A 3TOro BbIKNOUUTE
npubop ¢ NOMOLLILIO NpeaoxpaHuTens B 6ioke
npefoxpaHuTenei, a He raBHbIM BbIKNOYa-
Tenem.

» O6partntecb B CEPBUCHYIO CIYXOY.

— CrpaHunya 63

MpoHuKLwana B Npubop Brara MOXKeT cTaTb Npw-

YMHOWN NOPaXKEHUA TOKOM.

» He ucnonb3yite AnA ouncTku npubopa napoo-
UMCTUTENIU UM OYUCTUTENMU BBICOKOrO AaBrie-
HUA.

N3onAauma kabena MOXET pacnniaBuTbLCA B CIy-

yae KOHTaKTa C ropAaYMMM Yyactamu npubopa.

» CneawuTb 3a TeM, 4Tobbl ceTeBoM Kabenb He co-
npuKacasnca ¢ ropAYUMHM YaCTAMU SNEKTPONPHU-
6oposB.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

N3-3a >XMAKOCTU MexKay AHOM KaCTPHONN U KOH-

(DOPKOW KacTptoNA MOXET HEOXKMAAHHO MOA-

npbirMBaTh BBEPX.

» [MoaTomMy AHO NocyAbl U KOHPOPKKM Beeraa
ZOMKHbI ObITb CYXMMMU.

51



ru [peaoTBpalleHune marepuanbHoro yulepba

A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHoCTb:
MarHeTusm!
CbeMHbIN 9neMEeHT ynpaBneHnA ABNAETCA Mar-
HUTHBIM U MOXXET BO3AENCTBOBATb Ha 3MeK-
TPOHHbIE UMNNAHTaThbl, HANpPUMep, KapaANOCTH-
MYNIATOPbI MU UHXKEKTOPbI UHCYNUHA.
> Jliua c 9NeKTPOHHLIMKU UMMIaHTaTamMu JOMXK-
Hbl BblAEPXXUBaTb MUHUMAsIbHOE PacCToAHUE
J10 MarHMTHOro 3fIEMeHTa yrnpaB/eHua B
10 cM. Hu B KOeM cniyyae Henb3A HOCUTb ane-
MEHT ynpasJfieHUA B KapMaHax oAexabl.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

yaywbAa!

et MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu HazeTb ero cebe Ha rosfoBy W 3a0X-

HYTbCA.

> He noanyckamnte AeTen K ynakoBOYHOMY MaTte-
puany.

> He nossonAnTe AeTAM UrpaTb C yNaKOBOYHbLIM
Martepuanom.

et MoryT BAOXHYTb UK NPOrNIOTUTL MESIKKe
AeTtanu, B pesynbTare 4yero 3a0oxXHyTbCA.

» He noanyckanTe AeTen K MenKuMm AeTanfam.
» He nossonanTe geTAM urpatb C MENKUMU ae-

TanaMu.

A NPEAYNPEXIOEHUE — OnacHocTb oxora!

Pyukun nocyabl MOryT HarpeBaTbCA BO BpeMA

paboTbl. Ecnu pyykn pacnonaratotca Hag 30-

HOW Harpesa, OHWU MOTYT CUIbHO HarpeTbCA.

» Bceraa noabupaite nocyay B COOTBETCTBUM C
pasMepoM 30HbI HarpeBa, YToObl MOTHOCTLHO

ee 3aKpbITb.

> Kcnonbsynte npuxsaTKu.

2 MMpepnoTeBpalleHWe MaTepuanbHOro yuepba

BHUMAHMUE!

LLlepoxoBaToe AHO KaCTPHONW UK CKOBOPOAbI MOXKET

cTaTb MPUUYUHOM NOABJIEHNUA LApanuH Ha CTEKIIOKepamMu-

Ke.

» [lposepATb nocyay.

MonHoe BbIKMNAaHWE MOXKET NOBPEAUTb KYXOHHYIO nocyay

unu npuoéop.

» Hu B KOem cnyuyae He cTaBbTe MyCThble KACTPIONN Ha
ropAYyo KOHOOPKY M He [oMyCKalTe NONHOro BbIKK-
naHuA.

HenpasunbHO pas3meLleHHan KyxoHHaa nocyaa MoXeT

NpWMBECTH K Neperpesy npubopa.

» Hu B KOEm cnyyae He cTaBbTe ropAYMe CKOBOPOAbI
WK KacCTPIONM Ha 3NeMEeHTbl ynpaBneHusa unu pamy
BapOYHOMN NaHesnu.

MaaeHue TBepAbIX MM OCTPbIX NPEAMETOB Ha BAPOUHYHO

naHenb MOXET BbI3BaTb €€ NOBPEXKAEHHE.

» He nonyckatb nageHuA TBepAbIX UK OCTPbLIX NPea-
METOB Ha BapOYHYHO NaHenb.

HeTtepmocToiikne matepuanbl NNaBATCA HA FOPAYMX KOH-

PpopkKax.

» He ncnonb3yiTte 3alUUTHYIO NNEHKY ANA NAWT.

» He ucnonb3yiTe antoMuHWeByto ¢GOnbry U nnact-
MacCOBbIE EMKOCTHU.

52

2.1 0630p cambix pacnpoCcTPaHeHHbIX

noBpexaeHUH

3aecb npuUBOAATCA CaMble pacnpoCTpaHeHHbIe NoBpe-
XAEeHUA N COBETbl, KaK UX MOXXHO nsberkatb.

Moepe- [lpuunHa Cnocob6 ycTpaHeHuA
waeHue
MatHa Octatkn nuwm  Cpasy e yaananTe ocTat-
KW NULLK crneunanbHbiM
CKpebKOM AnA CTeKNAH-
HbIX NMOBEPXHOCTEW.
MatHa Henoaxoasawwne Wcnonb3ywTe unctAwmne
UMCTALLUME cpea- CpeAcTBa, MpeHasHayeH-
cTBa Hble ANA OYUCTKK CTEKIO-

KepaMUKH.

Llapanu- Conb, caxap
Hbl UM NECOK

He ncnonbayite Bapou-
HYIO NaHesb B KayecTBe
CTONELUHULbI UK MOJKM.

Llapanu- LLlepoxosatoe
Hbl AHO KacTptonb
WK CKoBOPOA

MpoBepsanTe nocyay.

MNamveHe- Henoaxoasiiue
HWe LUBe- YUCTALLME Ccpea-
Ta cTBa

Ucnonb3ynte uncrAwime
cpeacTtsa, npeAHasHayeH-
Hble A1A OYUCTKM CTEKIO-
KepaMmKHM.

UameHe- Cneabl TpeHUA
HWe uBe- nocynbl, Hanmp.,

Mepeasurainte KacTpronm u
CKOBOPOAKHM, MPUMOAHU-
Maf UX Haj CTeK/oKepa-
MWYECKON NOBEPXHOCTLIO.

Ta antoMWHUEBOM
Mysbipy Caxap unu npo-
Ha CTeK- AYKTbl C BbICO-
NIOKEpa- KWUM cofepiKa-
MUKe HWeM caxapa

Cpasy ke yaanauTte ocrar-
KM MUK crieuvansHbIM
CKpebKoM AnA CTeKNAH-
HbIX MOBEPXHOCTEN.




3alumTa oKkpy»aroLlen cpelbl U AKOHOMUA

ru

3 3awuTta oKpymatrowien cpeabl U 9KOHOMUA

3.1 YTunusauma ynakoBKH

YnaxkoBoYHble MaTtepuanbl 3KONOrn4yecku 6esonacHbl 1
MOryT UCNOJIb30BAaTLCA MOBTOPHO.

> VTunuaunpyiTe oTaeNbHbIE YacTW, NpeaBapUTENbLHO
paccopTMpoBaB MUX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NIEKTPOIHEPruro

Mpu cobnoaeHnn aTUX yKasaHuin npubop Byaet pacxo-
J10BaTb MeHbLLE 3HEPruu.

Bi6upaiite 30Hy HarpeBa, NOAXOAALLYIO K pasMepy Ka-

cTptonu. Pasamellante KyxOHHYO Nocyay no LeHTpy

KOH(OPKM.

Mcnonb3yinte nocyay, avameTp AHa KOTOPOW COOTBET-

CTBYET AnaMeTpy KOHPOPKHM.

PexkomeHpgauua: NponssoanTeny nocyabl YacTo yKasbl-

BalOT AMaMeTp BepxHero Kpasa Kactptonn. OH vacto

6onblue AMameTpa AHa.

= HenoaxoasAllan KyxoHHanA NocyAa Unu He MOSIHOCTLIO
3aKpbITble KOHPOPKKU BEAYT K N3BLITOYHOMY NoTpes-
NEHUIO 3NIEKTPOSHEPTUM.

3aKpblBanTe KacTPHONIU NOAXOAALLMMU KPbILLKAMM.
= [pu npurotoBneHun B nocyae 6e3 KpbILLKK Npubop
noTpebnAeT 3HaUUTENBHO BOJbLUIE SNIEKTPOSHEPTUH.

[MpunoAHMMaNTe KPLILLKY Kak MOXHO pex<e.
= Korga Bbl TpUNoAHUMaETe KpbILLKY, TEPAETCA MHOMO
3HEpPruu.

MUcnonb3ayiTe CTEKNAHHBIE KPbILLKH.
= Yepes CTEKNAHHYIO KPLILLKY MOXXHO yBUAETb COAEP-
YKMMOE KacTprofu.

Mcnonb3yite KacTptonmn U CKOBOPOAbI C MIIOCKUM AHOM.
= [1py Ucnonb30BaHWKM NOCYAbl C HEPOBHBLIM AHOM MO-
BbILLAETCA pacxol 3NIEKTPOIHEPrUM.

Mcnonb3ayitte nocyay, COOTBETCTBYOLLYO 00BEMY MpO-

LlyKTOB.

» [1nA HarpeBa nocyasl 60MbLIoro pasmepa ¢ He-
6onbluMM 06 BEMOM coaepKumoro notpedyertca
BorbLUe 3NEeKTPOSHEPruH.

MpyW NPUroToBNEHUN HaNMBaTE HEMHOMO BOAbI.
= Yewm Gonblue BoAbl HANUTO B nocyay, TeM Gonblue
S/1EKTPO3HEpPrvUK TpebyeTcA AnA pasorpesa.

3abnaroBpeMeHHO nepekstoyanTe Ha 6onee HU3KYH

CTyNeHb Harpesa.

= [1pK CAMLLKOM BLICOKOM CTyNeHW HarpeBa KOHPOPKH
HanpacHO pacxoAyeTcA MHOIO 3NIEKTPOIHEPTUM.

Mcnonbayite octaTtouHoe Tenno BapoyHomn naHenu. MNpwu

ANUTEeNIbHOM MPUrOTOBNEHUU BbIKSIHOYaNTE KOHPOPKY

y>xe 3a 5-10 MUHYT A0 UCTeYeHUA BPEMEHU NPUroTOB-

neHus.

= HewuspacxoAoBaHHOe oCTaTOYHOE TEMNO NOoBbILLAET
pacxoA 3/IEKTPO3HEPrUn.

NHdopmaumio 06 M3aenun B COOTBETCTBUM ¢ Pernamen-

Tom (EC) 66/2014 MOXKHO HaWTK B NnpunaraemMom nac-

nopTe npubopa W Ha CTpaHuLEe C ONUCaHWUEM BaLLETO

npubopa B MHTepHeTe.
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

4 3HaKoOMCTBO Cc npubopom

310 pyKOBOACTBO NO IKCMyaTaumMm NoAXOAMT AnA pas-
NIMYHBIX BApOUHbIX NaHenen. Pasmepbl BapoyHbIX naHe-
fiet MOXXHO HaiTu B 0630pe BUAOB BapOYHbIX MaHEeneu.
- CrpaHnya 2

4.1 NaHenb ynpaBneHusa

HacTpoutb Bce dyHKuMK npubopa 1 nonyuntb MHGOPMAaLMIO 0 ero paBoyem COCTOAHUM MOXKHO Yepes naHenb ynpasne-

HUA.

O A

4.2 UugukaTopbl

MHaunkatopbl 0TOBpaykatoT HACTPOEHHbIE 3HAYEHUA U
DYHKLMH.

UHauka- HaumeHoBaHHWe

TOp

-9 CTyneHu HarpeBa KOHPOPKH

o Pabounit pexkum

H/h OcraroyHoe Tensno

F ®yHKuMA «Powerboost»

L ®yHKUMA NofAePIKAHMA B rOPAYEM COCTOA-
HUK

BB Tamep

4.3 CeHcopHble nons

CeHcopHble Mofa MMEIOT YyBCTBUTENbHbIE K KacaHWto no-
BepxHocTH. [inA Beibopa GYHKUMM KOCHUTECH COOTBET-
CTBYIOLLIEro MonA.

CeHcop- HaumeHoBaHue

Hoe none

O [NaBHbIM BbIKNOYaTENb

L ®yHKUWA NoaAepIKaH1A B rOPAYEM COCTORA-
HUM

F ®yHKumnA «Powerboost»

© MoaKntoueHue 30H

0] DyHKUMA cekyHaoMepa

-1 Taimep

Al BuiToBoi Taimep/6noknpoBka anA 6esonac-

HOCTW AeTeH
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MpumeyaHun

= Cnegaute 3a TeM, 4ToObl NaHeNb ynpasneHua Bceraa
ocTaBanacbh Cyxoi. Bnara Mo)keT BbI3BaTb HapyLue-
HWe QYHKLMOHUPOBaHHUA.

= He noaHocuTe KacTptonm 6nM3Ko K MHAMKATopaMm U
CEHCOPHLIM MONAM. 3TO MOXKET BbI3BaTb Neperpes

QNIEKTPOHUKM.

4.4 KoHdopku

3aecb npuBoanTcA 0630p pasNUyHbIX BapUaHToB Noa-

KNHOYEeHUA KOHPOPKHM.

Ecnu Bbl aKTuBupyetTe NnoAKIKYeHUA, COOTBETCTBYHOLLME

MHOAWKATOPbI CBETATCA.

Ecnu Bbl BKNtOUaeTe KOH(pOPKY, TO OHa BK/HOYaeTcA Ha
nocneiHK yCTaHOBNEHHYIO BEJIUYUHY.

KoHdopka MoaknoueHWe U OTKItOYe-
Hue
OAnHOKOHTYp-
HafA KoHpopKa
LBYyXKOHTYp- Bribepute KOHDOPKY.
HaA KoHpopka KocHuteck ©.
) LBYXKOHTYp- Bribepute KOHPOPKY.

HaA KoHpOpPKa,
KOH¢pOpKa ¢ 30-
HOM HarpeBsa
ANA XapOoBHMU.

»  Haxmute Ha ©.
Moakntoyaetca BTOpow
HarpeBaTeNibHbIA KOHTYP.

»  CHoBa HaxxmuTe Ha ©.
[NoakntoyaercA 30Ha Ha-
rpeBa AnfA *XapoBHW.

MpumeyaHua

= TeMHble y4yacTKu B N1amMeHn KOHGOPKM BO3HUKAIOT MO
TeXHWYeCKUM npuunHam. OHKU He BAMAIOT Ha OYHKLUIO

KOHQOPKM.




MarHutHaa naHenb CO CbEMHbLIM MarHUTHbIM nepexkn4yarenemMm ru

®  KoHQopKa perynupyeT Temneparypy, BKo4ana v Bbl-
KNtoYan HarpeB. HarpeB MOXXHO BKJIHOYaATb U BBIKIHO-
yaTb AaXKe Ha MakCMMasbHON MOLLHOCTH.

®  JInA MHOFOKOHTYPHbIX BaPOYHbIX MaHenen Harpes
BHYTPEHHUX HarpeBaTtenbHbIX KOHTYPOB U Harpes Co-
€AVHEHWI MOXXET BKJIHOUaTbCA M BbIK/IOYAThCA B pas-
Hoe BpeMs.
— Or0 3awmwaet getanu, Tpedytoumne ocoboro 06-

paLleHun, oT neperpesa.

— Mpwubop 3almnLLEH OT NepenasoB HaNPAKEHHA.
— Tak MOXXHO NPUroTOBUTL Bonee BKYCHYHO MuLLY.

4.5 UHaukKauua octaToOyHOro Tenna

Kaxkaaa KoHpOpKa BapOYHOW NaHeNM MMeeT ABYXCTYNeH-
yaTbli MHAMKATOP ocTaTtoyHoro Tenna. He npukacaitech
K KOH(OpPKE, NMoKa ropuT MHAMKATOP OCTATOYHOro Tenna.

Muagukatop 3HaueHue

H KoHdopKka HacTonbKo ropAvas, Yto He-

BO3MOXXHO NOAAEPIKMBATbL TeMMeparypy
HebosbLUKMX BAtOA MK PACTOMNWTL LLIOKO-
naaHyto rnasypsb.

o KoHdopka ropayan.

5 MarHuTtHasa naHenb CO CbeMHbIM MarHUTHbIM nepexknroyartenem

MarHuTHas naHenb npeactaBnAeT coBoi 30Hy HACTPOu-
KM, B KOTOPOW C MOMOLLIbIO MarHWTHOrO Nepekntoyatens
MOXHO BbIBMpPaTh KOHPOPKKM W yCTaHABAMBATL CTYNEHb
HarpeBa. CbeMHbIi Nepeknoyatesns ABNAETCA MarHut-
HbIMU. ECnu Bbl yCcTaHaBNWBaeTe MarHuTHbIA nepexnioya-
TeNlb Ha MarHUTHOW NaHesnu, OH LEeHTpUpyeTcA aBToMaTH-
UECKM.

& >

DN
CE
-

MarHuWTHBIM NepekntoyaTens BCceraa Hy»Ho coaep>katb B
unctoTe. 3arpA3HEHWA MOryT BbI3BaTb HapyLUeHne PyHK-
LIMOHUPOBAHKA.

5.1 dxcnnyatauua ¢ NOMOLLbIO MarHUTHOro
nepeknroyarensa

1. [lnA aKTMBMPOBaHMA KOHPOPKU KOCHUTECE MarHUTHO-
ro NepeknoYaTena B 30He MapKUPOBKM.

2. CtyneHb HarpeBa HacTpavBaeTcA NoBopayYMBaHUEM
MarHUTHOrO nepekYaTens.

5.2 CHATHUe MarHUTHOro nepexknroyartena

JnA ouncTKM BapoyHOM naHenu unu Bo usbexxaHue He-
»XenateflbHOW 9KcniyaTaunm MarHUTHbIN nepekxsoyaresib
MOXXHO CHATb.

Ecnu Bbl CHUMaeTe MarHuTHLIM Nepekntoyatesb Npu
BK/OYEHHOM NpUBope, aKTUBUPYETCA 3alluuTa Npu BbITU-
paHuun. 3oHa HacTpoiku BriokupoBaHa. Bbl MoeTe ouun-
CTUTb 30HY HACTPOMKM.

@DyHKUMA 3aLUNUTEI NPU BbITUPAHUW aKTUBHA B TEYEHWe

35 cekyHA. Ecnu BbI B 3TO BpeMsA He ycTaHaBnusaete U
He NoBopayMBaeTe MarHUTHLIM NepeKoYaTens, Npubop
OTKJoYaeTcs.

3awura npu BeITUPAHWUKU HE pPacnpoCTpaHAETCA Ha rnas-
HblX BbIKftoYatenb. BapouHyto naHenb MOXHO BLIKIIO-
UMTb B IHOOON MOMEHT.

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!

Ecnu nonoxutb Kakon-HMOYAb MeTanMyecKkui npeamer

Ha MarHWTHYHO NaHenb ynpaBieHWA, BapoyHan naHenb

MOXXET MPOAOKATL HarpeBaTbCA.

» BapouHyto naHenb Bceraa cneayer BbIKOYaTh rnae-
HbIM BbIKtOYaTeNneMm.

5.3 Xpal-lel-me MarHMTHOro nepexknroyartena

YuuTbiBaiiTe 3TM yKa3aHWA, eCriu Bbl CHUMaeTe MarHut-
HbIM NepekntoYaTens C BAPOYHOM NaHENN U XPaHUTe ero
B APYrom MecTe.

A\ NPEOYNPEXOEHUE — OnacHoCTb: MarHeTHam!

CbeMHbIn Nepekntoyatenb ABAAETCA MarHUTHLIM U MO-

YKeT BO3AeWCTBOBAaTb Ha 3NIEKTPOHHbLIE UMMNaHTaThI,

HanpuMmep, KapaAUOCTUMYNATOPbLI UK MHXKEKTOPbI UHCY-

nuHa.

> JlMuam, UMEeoLLMM 3IEeKTPOMAarHUTHblE UMMNaHTaThI,
Henb3A HOCUTb MarHUTHbIe NepeKsYaTenn B kapma-
Hax oAexAabl.

» CreayerT BblAepPXUBaTb MUHUMASbHYHO ANCTAHUMIO 40
KapavoctumynaTtopa B 10 cm.

BHUMAHMUE!

Yactvubl MeTanna, KoTopble CKanIMBatoTCA Ha HUKHEN

MarH1THOM CTOPOHE, MOrYT nouapanarb CTEKIIoKepamMu-

KY.

» Coaep)kaHve MarHUTHOro NepeksryaTena B YUCToTe

» [lonHoCTbIO yaanAnTe Yactuubl MeTanna C HXHen
CTOPOHBI.

MarHuTt B MarHMTHOM nepekntoyatene MoXeT BAUATb Ha

Zpyrve npubopsl U paspyLuaTb MarHUTHbIe HOCUTENN

JaHHbIX.

» [lepxute MarHuTHbLIM NepekntoyaTens BAanu ot Mar-
HUTHBIX HOCUTENEN AaHHbIX, Hanp., BUAeoKacceT, AnC-
KeT, KPeAUTHbIX KapTOYeK U KapT C MarHUTHOW noso-
con

» [lepute MarHuTHLIN NepekntoyaTens BAANU oT Tene-
BM30POB ¥ MOHUTOPOB.

5.4 3KcnnyaTauuA 6e3 MarHUTHOro
nepekntoyarens

Ecnu Bbl NOTEpANM MarHWTHbIN Nepekntodarens, To Ba-

POYHOW MaHesb MOXHO MNosNib3oBaThecA U 6e3 Hero. Bl

MOXKeTe BblbupaTe KOHQOPKM M YCTaHABIMBATbL CTYMNEHU

Harpesa.

1. Bkitounte BapOYHYHO NaHesNb rMaBHbIM BhIKIOYa-
Tenem.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

2. YnepxuBaiTte Haxatbimu oaHospemerHo O n ) B
TeyeHue 4 ceKyHa.

v Paspaetca 3BykoBOWM curHan.

3. Haxkumaitte L) 4o Tex nop, noka He 3aropuTcA UHAW-
KaTop HYXHOW KOH(POPKM.

4. Mpu nomowum O (-) n 1=l (+) yctaHoBUTE Hy>KHYHO CTY-
neHb HarpeBa KOHPOPKM.

v KoH¢popka BKoyeHa.

v Bbl MoxkeTe B nto6oe BpemsA onATb yCTaHOBUTL Mar-
HWUTHBINA NepeKnyaressb.

6 CraHpapTHOe ynpaBneHue

6.1 BKnrouyeHue vnu BbiKNOUYEHUe
BapO4YHOM NaHenu

BktoueHve v BbIKOYeHMe BapOYHOW NaHenu ocylue-
CTBNAETCA C MOMOLLbIO M1aBHOMO BbIK/OYaTENA.

Ecnu Bbl cHOBa BKItoyaeTe npubop B nepBble 4 CEKyHAbI
nocne BbIK/IKOYEHNUA, TO BapoYHan naHeslb Ha4YMHaeT pa-
6oTatb C NPEXHWMU HACTPOUKaMMU.

6.2 BknroueHne BapoUyHOHW NaHenu

Haxkmute Ha @.

FopuT nHankatopHan namnodka Haa O.
3aropatotca UHANKATOPSI L.

BapouHana naHenb rotosa K padore.

< XKV

6.3 BbiknroueHue BapoO4YHOW NaHenu

Ecnu Bce KOHMOPKM BLIKIOUYEHBI B TEUEHUE HEKOTOPOro
BpemeH#u (10-60 cekyHA), TO BApOYHaA NaHenb BbIKILO-
yaeTcA aBTOMAaTUYECKM.

» Haxmure Ha O.

MnavkatopHana namnodka Haa O racHer.
MHAaMKaTopbl racHyT.

Bce KOHPOPKM BbIKSIOUEHBI.

MHaMKaumMA ocTaTtouHoro Tenna npoAoHKaeT ropetb
[0 TeX Mop, NoKa KOHPOPKKU AOCTATOUHO HE OCTLIHYT.

v
v
v
v

6.4 HactpoWKa cTtyneHeun HarpeBa

Tpe6oBaHue: BapouHan naHesnb BKIOUEHa.

1. Y106bl BEIBpaTh KOHPOPKY, MPUKOCHUTECH K MarHuT-
HOMY nepeKkntouaTento B 06n1actu BbiOpaHHOW KOH-

PopKM.

2. B Teuenue cneayrowmx 10 ceKyHA NOMOLLBIO MarHuT-
HOro NepeKntoYaTena YyCTaHOBUTE HYXHYIO CTyMNeHb
HarpeBa.

6.5 BbinonHeHWe yCTaHOBOK A/ KOHPOPOK

YT00bl BLINONHWTL yCTaHOBKM ANA KOHPOPKK, ee cHavyana

HY>XHO BbIBpaTth.

56

C nNoOMOLLbIO MarHMTHOrO NepekKstoyaTens ycTaHoBuTe
HY>XXHYIO CTyNeHb Harpesa ANnA KaXAon KOHQOPKH.

Crtyne-
HH Ha-
rpesa
KOH-
dopku

1 MWHUMa/IbHaA MOLLHOCTb

9 MaKcuManbHaAa MOLUHOCTb

Kakaana cTyneHb HarpeBa KOHPOPKKU UMeeT
MPOMEXYTOUHOE MOJNIOXKEHUE, Hanp., 4. .

6.6 UsmeHeHHe cTyneHen Harpesa

1. BbibepuTe KOH(OPKY.
2. MarHuTHbIM NepekntoyaTenemM yCTaHOBUTE HYXHYHO
CTyneHb Harpesa.

6.7 BbiKnrouyeHrUe KOHPOPKHU

Ecnu Bbl BEIKIHOUYMIIM KOHPOPKY, TO NPUMEPHO Yepes

10 ceKkyHA NOABNAETCA MHAMKAUMA OCTATOYHOrO Tenna.

1. BblbepuTe KOHPOPKY.

2. MarHuTHbIM NepeknoyatenemM ycTaHoOBUTE CTyMNEHb
HarpeBa KOHPOPKM Ha 0.

6.8 CoseTbl N0 ycTaHOBKaM AJA BapKu

3aechb npeacTaBneH 0630p pasinuHbIx 65104 ¢ NoAX0AA-
UMMM CTYyNEHAMM HarpeBa.

Bpemsa npuroToBneHna MoXeT MEeHATLCA B 3aBUCUMOCTU
OT BUAA, Beca, TONLUMHBI M KayecTBa npoAyKToB. CTyne-
HW HarpeBa KOHPOPKM 3aBUCAT OT UCMONb3yEMON Nocy-
Ibl.

YKa3aHuA NO NPUroTOBIIEHUIO

= JlnA goBeAeHWA A0 KMMAYEHUA UCMOSb3YITe CTyNeHb
Harpesa 9.
Mepuoanyeckn nepemMelunBanTe ryctole énoga.

= CunbHO NofXapvsaemble NPOAYKThl U NPOAYKTHI, U3
KOTOpPbIX NPK NOAXKapuBaHWK BbIAENAETCA MHOI0O
YKMIKOCTH, Nyylle Bcero obykapueatb paspesaHHbIMu
Ha HeBoNbLUME NOPLUMH.

= PekomMeHaauuv No NpUrotToBneHWIO 6nto ¢ SKOHOMM-
el anekTpoaHepruv. —» Crpanuya 53



CraHaapTHOe ynpasneHue

ru

PacTannuBaHue TywéHoe MAco 4-5 60-100
Bnroao CrtyneHbs Mpogon- Mynaw 2.-3. 50-60
cnaboro uTenb-
HarpeBa HOCTb M apehue ¢ manbimM KonuyecTBoM Macna
npuro- Ob6xkapuBaiite NPoayKThl 6€3 KPbILLKH.
TOBNEHUA LLIHMuens B naHMpoBKe unu 6e3  6-7 6-10
Ha cTyne- =
HU cna- LLIHnuens rnyBokoi 3amoposkn  6-7 8-12
6oro Ha- OtbvBHanA KoT/eTa, B NaHUpoBKe 6-7 8-12
rpeBa, unu 6es Heé'
MUWH Crelik, TonwmHa 3 cm 7-8 8-12
LLlokonaa, wokonaaxaa rnasype  1-1. - Py6neHan Kotneta, ToNLLMHA 4.-5. 30-40
CnuBouHoe macno, Méa, ena- 1-2 - 3cm'
TMH LLIHMuenb no-ramByprcku, Ton-  6-7 10-20
PasorpeBaHue unu nogaepmaHue B ropayem Lmka 2 om’
COCTOI;HMM P P MpyAKa NTuubl, TowmMHa 2 cm' 5-6 10-20
— Ipyaka nTuubl, ry6oKow 5-6 10-30
l'ycton cyn, Hanpumep yeyesny- 1-2 - 3aMopo3KH’
Han nox111e6Ka Poi6a unu peibHoe ¢une, 6e3 na- 5-6 8-20
Mornoko 1.-2. - HUPOBKM
Cocucky B BoAeE' 3-4 i Pui6a unu puibHoe ¢une, B na-  6-7 8-20
! TotoBbTE 6M10A0 6E3 KPLILLKM. HUPOBKe
Pbi6a unu peibHoe ¢pune, B na-  6-7 8-12
PasmopaxuBaHue U pasorpeBaHue HUPOBKe, rMYyBOKOH 3aMOpOs3-
LLnuHar, ry6oKoit 3aMoposku  2.-3. 10-20 KM, Hanpumep, pbIGHLIE Nanoyky
Fynaw, rny®oKoi 3aMopo3Ku 2.-3. 20-30 J1aHryCThHbI, KpeBeTKM 78 4-10
CoTe 13 cBeXXMX OBOLLEW MK 7-8 10-20
JloBeaeHne A0 rOTOBHOCTH UNU BapKa 6e3 KuneHuA rpuéoB
KnéuKky, dprKaaenski'2 4.5 20-30 (n)Bnou.lz Ml\J/'II: I\Ifllﬂco,MHaniaaHHble 7.-8. 15-20
Pui6a" 45 10-15 oTiocKaTIv, To-asvate .
Z Bntoaa ansa »apexus, rnybokon  6-7 6-10
Benwlii coyc, Hanpumep, 6ewa-  1-2 3-6 3aMOpO3KH
mMenb
BAnHbI 6-7 Henpe-
B3butble coychl, Hanpumep 6e-  3-4 8-12 DLIBHO
APHCKUI UNK ronnaHACKKiA coyc
; v v Owmner 3.-4. Henpe-
JoBeaunTte BoAy A0 KMNEHWUA C 3aKPbLITOW KPbILLKOW. PLIBHO
2 [oToBbTE 6M10A0 HA MeANIEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKU.
AnuyHnua-rnasyHeA 5-6 3-6

Bapka, NpUroToBneHue Ha napy Wnu npunycKkaHue

Puc B aBoiiHOM 06 beme BOAbI 2-3 15-30
MonouHbIn puc 1.-2. 35-45
Kaptodenb B MyHAMpPE 4-5 25-30
OTBapHow KapTodenb 4-5 15-25
MUsnenua us Tecta, MakapoHbl'?  6-7 6-10
Cyn, B T.4. ryctow 3.-4. 15-60
OBoLuu, cBexue 2.-3. 10-20
OBoluM rny6oKoi 3aMOpPO3KH 3.-4. 10-20
Bntoaa, npuroToBreHHblE B CKO-  4-5 -
poBapke

! oBeawTe BoAy 10 KUMEHWA C 3aKPBITON KPbILLKOM.
2 [oToBbTE 6M110A0 HA MeASIEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKK.

TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60

' MNoBopaunsaiTe 6N0A0 HECKONBKO Pas.

MapeHue Bo ¢ppuTtrope

XapbTe npoayktbl nopunAmn no 150—200r8 1—2 n
pactutenbHoro macna. lMpurotonexue 6nioaa 6es
KPbILLKK.

MpoayKTbl rny6oKoi 3amMoposku, 8-9 -
Hanpumep KapTodenb ¢pu nnu
KYPUHbIE HarreTchbl

Kpoketbl rny6okoi 3amopo3ku  7-8 -

Mgsaco, HanpuMep UbINIEHOK 6-7 -
Pbi6a B naHWpPOBKE MNU B NUB- 5-6 -
HOM KnApe

OBoluu unu rpubel, B naHMpoBke 5-6 -
WK MMBHOM KnApe
Temnypa

Menkana Bbineyka, HanpumMmep 4-5 -
MOHYUKK UNU MbILLKK, PPYKTbI B
NUBHOM KnAape
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ru ®yHkuma «Powerboost»

7 ®yHKuuAa «Powerboost»

Mcnonbsya pyHKuMio «Powerboost», Bbl MOXeTe HarpeTb
6onbLune 06beMbl BoAb elLe BbICTpee, YEM Ha CTyNEHH
Harpesa 9.

®yHKumna «Powerboost» nmeetca TonbKo AnA KOHGOPOK,
0603HauYeHHbIX .

7.1 BxnroyeHue pyHKkuun «Powerboost»

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb BO3ropaHua!

Macna v »upbl npu dpyHKUMK «Powerboost» pasorpesa-

totcA BbicTpee. MNeperpeTble Macna v »upbl Bocnname-

HAOTCA BbICTPO.

» HuKkoraa He ocTaBnAliTe npoLecc rotoBk1 6e3 Habnto-
AeHuA.

TpeboBaHue: [nA ABYXKOHTYPHBLIX KOHHOPOK B peXkume
C PyHKuMer «Powerboost» Hy)KHO NOAKMNOYUTL BTOPOK
HarpeBaTesNibHbIA KOHTYP.

1. BbibepuTe KOH(OPKY.

2. Haxkmurte Ha P.

v 3aropaeTtcsa uHaukarop F.

7.2 BbiknroueHue ¢pyHKUMU «Powerboost»

Ecnu Bbl He BhIKNtounTe dyHKuMIo «Powerboost», To cny-
CTA onpeaeneHHoe BpemMsA oHa ByeT BbIK/IOYeHa aBTo-
mMaTtuyeckn. KoHpopka nepekntoyaetca obpartHo Ha CTy-
neHb Harpesa 9.

1. BobibepuTe KOHPOPKY.

2. YcraHoBwuTe ntobyto cTyneHb cnaboro Harpesa.

v Wuaukarop P racHer.

8 BnokuposKa ana 6esonacHocTH aeTten

®DyHKUMA BNOKNPOBKM AnA 6e30MacHOCTM AeTel NpenaT-
CTBYET CAMOCTOATENILHOMY BK/OUYEHUIO AETbMU BapOY-
HOW NaHenu.

8.1 BKnroueHue GNOKUPOBKKU ANA
GesonacHocTH geTten

Tpe6oBaHue: BapoyHan naHesb BbIKHOYEHa.

> VaepykuBanTe HaXKaTbIM LY npuM. 4 cekyHAabI.
v <0 3aroputca Ha 10 cekyHA.

v Bapounana naHenb 3abnokupoBaHa.

8.2 BbiknrouyeHUe 3alyuThl OT geTeun

> VaepykuBamnTe HaXaTbIM LY npuM. 4 cekyHAabI.
v bBrnokuposka cHuMmaertcA.

8.3 ABTOoMaTHUecKan ONOKMpOBKa AnA
6e3onacHocTH geTen

Mpv HanMuum aToi PyHKUMK BriokMpoBKa AnA 6esonacHo-
CTV AeTen aBTOMaTUYECKM BKITOHAETCA KaXkablh pas npu
BbIK/IFOYEHWN BAPOYHOW NaHenu.

ABTOMaTUYECKYO BNOKMPOBKY AnA 6e30MacHOCTU AeTen

MOXHO aKTMBMPOBaTh B 6a30BbIX yCTAHOBKAX.

— Crparuya 60

9 ®dYHKUUU BpeMeHHU

Baww npubop ocHalleH pasnuuHbIMK GYHKUUAMK BpEME-
HW, C MOMOLLIbIO KOTOPbIX Bbl MOYXETE YCTAHOBUTL MPO-
JOMKUTENbHOCTL BINOMHEHWA UK TakMep.

9.1 BpemAa npuroToBneHus

YcraHoBuTe BpemA paboThl BbiBpaHHON KOHPOpKHU. Mo
UCTEYEeHUN YCTaHOBNEHHOIro BPEMEHU KOHPOpPKa aBTomMa-
TUYECKM BbIKSTIOYAETCA.

MOo»HO yCcTaHOBUTb BPeMA NPUroToBieHna 40 99 MUHYT.

YcTaHOBKa BpeMeHU NpUroToBrieHUnA
TpeboBaHue: KoHpopKa BK/OUeHa.

1. BbiBepuTe KOHPOPKY C MOMOLLBI ChEMHOIO MarHWT-
HOro nepekntoyarens.
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2. HaxkmuTe Ha ceHcopHyto naHens |-,

L

1
Q
L
D

v — Ha/l CeHCOopHO naHensto -l muraer.
v Ha unavkatope taiimepa ropwt S min .



3. B Teuenue cneayrowmx 10 ceKyHA NOMOLLBIO MarHuT-
HOro nepeksoyarena ycTaHoBUTE HY)XXHOE BpeMs
MPUroTOBMIEHHA.

v HauunHaetca oTcueT BpeMeHu npurotosneHua. Ecnum
Bbl yCTAHOBUWIIN BpeMA NPUroToBfieHWUA ANA HECKOJb-
KMX KOH(POPOK, Ha MHAMKaTope Bceraa Byaet otobpa-
YKaTbCA BPEMA NPUrOTOBNEHNUA ANA BbIOPaHHOM KOH-
PopkKu.

v [lo ncreyeHnun yctaHOBNEHHOIO BPEMEHU KOHPOPKA
BbIK/toyaeTcA. Pazfaertca curHan u Ha uHankarope
KOHQOPK#M ropuT & . Ha nHaukatope Taimepa B Teue-

HWe OAHOM MWUHYTLI MuraeT DL, Muraet unaukaumsa -

3ameTka: Ecnv Bbl HAXKMeTe Ha NoByt0 CEHCOPHYO Na-
HefNb, UHAUKATOPLI NOracHYT U 3BYKOBOMW CUIHaM BbIKIHO-
unTCA.

U3meHeHHe unu cbpoc BpeMeHU NPUroTOBJIEHUA

1. BoibepuTe KOHPOPKY C MOMOLLBIO MarHUTHOMO
nepeknoyarens.
2. Haxkmure Ha I=l v uamenute Bpemna npurotosneHun

WK ycTaHoBuTe Ha L.

ABTOMaTH4YECKUX Tanmep

C noMoLLbo 3TON PYHKLMK MOXKHO BbIOpaTh BpeMA pa-
60Tbl 4N1A BCcex KOHMOPOK. lNMocne BKIOUEHUA KaXKaou
KOH(POPKM HAUYMHAETCA OTCUYET 3aZlaHHOro BpemMeru. 1o
NCTEYEHUM YCTaHOBIEHHOrO BPEMEHU KOHPOpKa aBToMa-
TUYECKM BbIKNOYaeTCA.

ABTOMAaTUYECKUI TaMep BKJItoUYaeTcA B 6a30BbIX ycTa-
HoBKax. = CrpaHunya 60

PeKomeHpauua: ABToMmatnyecKkui Tanmep AencrieyeTt
AnA Bcex KOHPOPOK. [1nA oTAeNbHOM KOHPOPKM MOXKHO
COKpaTtuUTb BPEMA MPUroTOBNEHWUA UK YAANWUTb €ro.

— CrpaHunya 58

ABTOMAaTM4YECKOE OTKMIIOYEHUE fU

9.2 bbiTOBOM Tanmep

Bbl Mo)xeTe onpeaenunts BpemMa A0 99 MUHYT, No Ucteve-
HMM KOTOPbIX pa3aacTcA 3ByKOBOM curHan. beltoBom
Takmep He 3aBUCUT OT APYrMX YCTaHOBOK.

YcTaHOBKa 6bITOBOro TaiiMepa

1. HarkmuTe Ha &),

— Ha/Zl CEeHCOPHOI naHenbto [ muraer.

Ha unhaukarope tanimepa roput Lo min .

MarHuTHbIM NepeKtoYaTenemM yCTaHoBUTE BPEMA.
OTcueT BpeMeH! HauMHaeTCA Yepes HECKOMbKO ce-
KyHA.

Mo UcTeyeHn BpeMeHu pasaaeTca curHan. Ha uHam-
Katope TaiiMepa muraet L. — HaJl CeHCOPHOM naHe-
nbto L) ropuT APKUM CBETOM.

v Yepes MUHYTY MHAMKALMA racHerT.

< DL <

<

BbiknroueHue curdHana 6oiToBoro Taﬁmepa
Bbl MO>KeTe OTKIIOUUTL 3BYKOBOM CUrHAN BPYYHYHO.
» HaykmuTe Ha ntoOyto CEHCOPHYO NaHerb.

v MHauKauma racHet 1 3ByKOBOﬁ curdan npekpawliaet-
cA.

KoppekTupoBKa BpemeHHU

» Hakmute Ha CEeHCOpPHYIO naHesib [ 1 nsmeHuTe Bpe-
MA MarHMTHbIM nepexknryarenem.

9.3 dyHKUMA ceKyHaoMepa

CeKyHaomep nokasblBaeT BpeMs, npoLueallee ¢ MOMEH-
Ta 3anycka QyHKLUMUK.

CeKkyHaomep paboTaeT TONbKO NPU BKIIFOYEHHOW BapoY-
HOW naHenu. Ecnu BapoyHas naHernb BbIKIOYaeTCA, Bbl-
KIKOYAETCA U CEKYHIOMED.

BrntoueHre pyHKUMU cEeKyHaOMepa

> Hakmure Ha O.

v Ha vHaukarope Taitmepa nosenAeTca Lo
v HauuHaetcn oTcueT BpemeHwm.
v

B TeueHune nepBoi MUHYTbI OTOBPaXKAKOTCA CEKYHADI,
a NOTOM — MUHYTBI.

BbiknroueHre pyHKUMU ceKyHaoMepa

» CHoBa HakmuTe Ha 0.
v HHaukaTtop Taimepa racHer.

10 ABTOMaATUUYECKOe OTKJIroueHue

Ecnv Bbl He MeHAETE yCTaHOBKKN KOHGOPKK A0NTOE Bpe-
MA, aKTUBUPYETCA QYHKLMA aBTOMATUYECKOrO OTKIIOYe-
HMA.

MOMEHT OTK/IOYEHUA KOHPOPKK 3aBUCUT OT YCTAHOBSIEH-
HOW CTyneHu HarpeBa KOHPopkK (Yepe3 1—10 yacos).
HarpeB KOHQOPKM BbIKOUaeTCA. Ha nHanKartope KoH-
POPKU NOOUEPEAHO MUratoT FE U MHAMKATOP OCTaTOYHO-
ro Tenna H/h.

10.1 MNpoxonxeHue NpUroToBneHUna nocne
aBTOMaTHU4YeCKOro OoTKr4YeHUnA

1. KocHuteck nto6oro ceHcopHoro nons.
v WHaukatop racHer.
2. 3apaiiTe HOBYIO YCTaHOBKY.
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ru  QOyHKUMA NOAAEPIKAHUA B rOPAYEM COCTOAHUM

11 DyHKUMUA noaaepKaHUA B ropAvyeM COCTOAHUM

Mp1 NOMOLLM GYHKLMK NOALAEPXKAHWA B rOPAYEM COCTORA-
HUM Bbl MOXXETE pacTanivBarth LLOKOoMaA UK CIIMBOYHOE
Macno, a Takxke noaaeprkuearb 6ntosa unu nocyay B ro-
pAYEM COCTOAHMUM.

11.1 BknroueHue pyHKUUM NnoaaepHaHUA B
ropayem COCTOAHUM

1. BbibepuTe KOHHOPKY.

2. Ha)kmuTte Ha cumBon L.
v Ha vHaukatope cTyneHu Harpesa ropur L.

11.2 BbiknroyeHue GyHKUUU nogaepaHuna
B ropA4yemM COCTOAHUU

1. BbibepuTe KOHOPKY.
2. Ha)kmuTte Ha cumBon L.
v Ha nHaukatope ctyneHu HarpeBa ropwr L.

12 WUHAMKaTOp pacxopa aNeKTPO3HEepPruu

DyHKUMA oTOBparkaeT CyMMapHYHO SNEKTPOSHEPTULD, U3-
pacxoA0BaHHY0 MEeXAY BKIOYEHUEM U BbIKIHOYEHUEM
BapO4YHOMW NaHenNu.

Mocne BoIkNOYEHWA Ha aucnnee Ha 10 cekyHa noABnAeT-
CA MHAMKaUMA pacxoda B KunoBaTT-yacax, Hanpumep,
1,08 kBT*u.

TOYHOCTb MHAMKALMK 3aBUCUT, CPeaM NPoYero, OT Kade-
CTBa HanpmXeHWA B 3NIEKTPOCETH.

Bbl MOXeTe akTMBUMpOBaTb MHAMKATOP B 6a30BLIX yCTa-
HoBKax. = CrpaHuya 60

13 bBasoBble yCTaHOBKH

Bbl MoXeTe 3azaTb 6a3oBble YCTaHOBKM Npubopa B COOT-
BETCTBMM C BaLLMMU NOTPEBHOCTAMM.

13.1 0O630p 6a30BbIX YCTAaHOBOK

34echb Bbl MOXXETe 03HAKOMWTLCA ¢ 0630poM 6a30BbIX
YCTaHOBOK U 3a/laHHbIX Ha 3aBOAE YCTAHOBOYHbIX 3Haye-
HUHA.

UHaun- Boibop

KaTop

ci ABTOMaThyecKasa HnokmMpoBKa anAa 6esonacHo-
CTW AeTen
£ — BbIKNOYEHO'
{ — BKJOYEHO

£ — PyuHan 1 aBToMatnyeckan 610KMPOBKH
AnA 6e3onacHOCTV AeTel BbIKMOUEHbI.

UHaun- Boibop
KarTop
c3 MHauKaTop pacxoaa 31eKTposHeprim

CeTeBoe HanpaXKeHne y3HanTe B CBOEM MeCT-
HOM NPeAnpPUATAN SHEProCHABKEHHA.

L — uHankaTtop pacxoaa BbIKMOYEH.'

{ — MHAMKaTop pacxoda Npu ceTeBoM Hanpsa-
»eHun 230 B.

£ — WHAMKATOp pacxoa npu CeTeBOM Hanps-
»eHun 400 B.

3 — uHAMKaTOp pacxoda npu CeTeBoM Hanpsa-
»eHuun 220 B.

Y — MHAMKaTop pacxoda nNpy ceTeBoM Hanpsa-
XeHun 240 B.

]
iy

3BYyKOBOW curHan

L — curHanbl noATBEPIKAEHUA U COOBLLEHNA
00 oLMOKe BbIKNOYEeHbl. CUrHan rnasHoro Bbi-
Knroyaresia 0CTaeTcA BKAHOYEHHbIM.

{ — BKJTHOYEH TOSIbKO CUrHan coobLleHnsa 06
oLmbKe.

£ — BKI/IHOUYEH TONBKO CUrHaN NOATBEPIKAEHHA.
3 — BK/IOUEHbI CUrHasbl NOATBEPIKAEHUA U CO-
o6LeHuns 06 owmbke.!

! 3aBoackanA HacTpoika

60

ch ABTOMAaTUYECKHWI TanMep
L — BbIKNOYEHO. '
i-55 — Bpems, No UCTEUEHUM KOTOPOTO KOH-
(GOPKM BbIKIHOHAOTCA.

(]
o

MNpoAomKUTENbHOCTL CUrHaNa UCTEYEHUA Bpe-
MeHM Tarmepa
i — 10 ceKkyHA.

£ — 30 cekyHA.
3 — 12munHyTa.’

MoAKNOUEHWe HarpeBaTesbHbIX 3IEMEHTOB
£l — BBbIKNOYEHO'

{ — BKJIHOYEHO

£ — MNocneaHAnA 3afaHHas ycTaHOBKa nepea
BbIKTIOYEHUEM KOHPOPKM.

! 3aBoackana HacTpomka




Uuaun- Beibop
KaTop
S Bpema Bbi6opa KOHPOPOK

Ll — He orpaH1yeHo: MOXKHO B /11060 MOMEHT
BbIMOSIHATL YCTAHOBKM ANA NocneHew Bbl-
6paHHOM KOHPOPKKM Be3 NoBTOpHOro Bhibopa.'
{ — nocne Bbi6opa KOHPOPKM MOXKHO BbINON-
HATb YCTaHOBKM ANA Hee B TedeHne 10 cekyHA.
Mocne atoro TpebyeTcA NOBTOPHEIN BeIOOP
KOH(POPKKM Nepea BbINONHEHUEM YCTAHOBOK.

0 BoccraHoBneHWe 3aBOACKMUX YCTaHOBOK
£l — BbikntoueHo.'
{ — BkJtoueHo.

' 3aBoackana HacTpomka

13.2 UsmeHeHHe 6a30BOM YCTAHOBKH

Tpe6oBaHue: BapouHana naHenb BLIKIOUEHA.

1. BkJtounTe BapoYHyo NaHenb.

2. B teuenue cneaytowmx 10 ceKkyHA yaep>kMBawTe Ha-
xatbiM L 4 ceKyHapbl.

v [MoasnAaetcaci.
v Ha uHankatope KOHPOPKM 3aropaeTtcs L.

Ounctka M yxoa ru

3. Haxumaitte Ha (), noka He noasBuTca Tpebyeman uH-
AvKauma.

4. YcTtaHoBWTE MarHUTHbLIM nepexnyaresieM Hy>KHoe

3Ha4dyeHune.

5. YaepxwuBaite ) HaXKaTbiM 4 CeKyHAbl.

v HacTpoiika 3ageincrsoBaHa.

PexkomeHgauua: Utobbl BbIMTH M3 6a30BbIX HACTPOEK,
BbIK/IOUMTE BapouHyto naHens nocpeactsom O. CHosa
BK/IOUYNTE BAPOYHYIO NaHesb W BbINOSHUTE YCTAHOBKM.

14 OuucTtKa u yxon

Lna nonroBpemeHHo ucnpaBHoi paboTsl npubopa Tpe-
6yeTcA ero TaTenbHaA OYUCTKA U YXOA.

14.1 YucTAawme cpeacrea

MoaxoaAlmMe YACTALLUME CPeACTBa U CKPeOKU ANA CTeK-

NIAHHBLIX MOBEPXHOCTEN MOXHO NPUMOBPECTU B CEPBUCHOM

cny>k6e, oHnaiH-MarasumHe Uiav Yepes TOProByHO CETb.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaAlume yncTALME cpeacTBa MOTyT NOBPEANUTb

noBepXHOCTHU Npubopa.

» Hu B KOeM cnyyae He UCMONb3YyiTe HenoaxoaaLIme
yncTALLME CpeacTBa.

Henoaxopasawue uucTaAlKe cpeacTBa

=  HepasbaBneHHoe CPeACTBO ANA MblTbA NOCYAbl

= cpeacTBa ANA NOCYAOMOEYHBIX MaLUWH

= abpasuBHbIE CpEACTBa

= abpasuBHblE YCTALLME CPEACTBA, Hamp., a3po30u

ZNIA OYUMCTKM AYXOBbIX LUKAPOB UMM MATHOBLIBOAWUTENM

YKeCTKMe rybKu

B QUMCTUTENIM BLICOKOrO JaBNieHUA U NapoCTpyiHbIe
OUUCTUTENM

14.2 YucTKa CTeKNoKepamMUKHu

OuuwaiTe BapoOYHYO NaHesb Nocne Kaxaoro UCnosb3o-
BaHWA, YTOObl OCTATKMU NULLM HE NPUTopanM.

3ameTka: ObpaTtute BHUMaH1E Ha MHPOPMALIMIO O He-
NOAXOAALLUMX YMCTALMX cpeacTBax. —~ Crpanmuya 61

TpeboBaHue: BapouHana naHenb oCThiNa.

1. YpanaiTte cunbHble 3arpA3HEHUA C NOMOLLLIO CKpeb-
Ka anA cTékon.

2. OunctuTe BapOUHYHO NaHesb YACTALLMM CPeACTBOM
ANA CTEKNOKEpPaMUKHM.
CobntogaiTe yKasaHuA No OYNCTKE, NPUBELEHHbIE Ha
ynakoBKe 4YUCTALLEero cpeacrea.
PeKomeHaauma: Bbl MOXeTe A0CTUYb XOPOLLUKX pe-
3yNbTaTOB OYMUCTKKU, NCMNOJb3YA CnelnanbHyro Fy6Ky
ANA CTEKNOKEPAMUKM.

14.3 OuucTKa pambl BapoO4YHOHW NaHenu

OuuwlaiTe pamMy BapO4HOW NaHenu nocne UCnonb3oBa-
HWA, eCNK Ha HeW eCcTb 3arpPASHEHNUA UNU NATHA.
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ru YcTtpaHeHue HencnpaBHOCTEN

MpumeyaHun

= YyutbiBaTe MHPOPMAaLMIO, KacaroLLyrocA HENOAXOAA-
LLMX YACTALLUMX cpeacTB. > CrpaHuya 61

= He ucnonbayiTe ckpeBoK AnA CTEKNAHHBIX MOBEPXHO-
cTen.

1. Ouunctute pamy BapoYHOM NaHes M MblflbHbIM PacTBo-
POM W MATKOW TKaHbIO.
HoBble ry6ku AnA MbITbA NOCYAbI TLLATENBHO BbIMOK-
Te nepeAa UCnonb30BaHUeM.

2. BbITp1TE HACYX0 MATKON candeTKow.

14.4 OuucTKa MarHUTHOro nepexknroyatens

OuuLanTe MarHUTHEIM Nepekoyartesnb No HeobxoAMMO-
CTH.
> [lpoTupanTe MarHUTHbIM NepeknoYaTens TensbiM
MbI/IbHbIM PacTBOPOM.
— YuutbiBanTe MHPOPMALMIO, KacatoLLyoCA Henoa-
XOAALMX YUCTALUMX cpeacTB. — CrpaHuya 61
— 3anpeLueHo MbITb MarHMTHBIM NepekntoyaTens B
NoCyAOMOEYHON MaLlUKHe.
— He norpy»kaite MarHuTHel nepeknoyaresb B BO-
Ay AnA MbITbA.

15 YcTpaHeHue HeUCnpaBHOCTEN

Bbl MOXeTe caMOCTOATENBHO YCTPAHUTL HE3HAUUTESb-
Hble HencnpaBHOCTH Ballero npubopa. Bocnonbsyitech
nHdopMaumnen 13 rmasbl «YCTpaHeHWe HencnpaBHOCTEW»
nepea obpallieHnemM B CEPBUCHYLO cry»By. 3To nNosBo-
nnT n3bexkaTb AOMNONHUTENBbHBLIX PACX0A0B.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHuA!

Mpu HEKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NMPUBOP MOXKET

CTaTb UCTOYHWKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca ToNbKo 0by-
UEHHBIM Cneunan1cTam.

» Ecnu npnbop HeucnpaseH, 06paTUTeCh B CEPBUCHYHO
cnyxoy.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCTb NopameHus

ANEeKTPUYECKUM TOKOM!

Mp# HeKBaNMPHULUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTM.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca TONbKO KBasu-
dUUMPOBAHHBIM CrieuManucTam.

» [1nA pemMoHTa npubopa MOXKHO MCMOJb30BaTh TOJIbKO
OpPWrMHasbHbIE 3aMYacTy.

» Ecnu ceteBoit kabernb npubopa ByaeT noBpexaeH, oH
[OMXKeH BbiTb 3aMeHeH 00yYeHHbIM CreLnanMcToM.

15.1 YKa3aHufl Ha aucnnee

/A NPEOYNPEMOEHUE — OnacHocTb oxora!

KoHdopka HarpeBaeTcA, oaAHAKO MHAMKATOP He paboTa-

er.

» OTKNtouMTE NpesfoxpaHnuTens B BroKe NpefoxpaHu-
Tenew.

» BbizoBWTE crieunanucTa CepBUCHOM Cly»KObl.

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!

BapouHana naHenb caMmonNpon3BOSIbLHO OTKOYAETCA U

nepecTaér pearnpoBaTtb Ha CUrHanbl ynpasneHua. B

JanbHEeNLLEM OHa MOXET TaK Xe CaMOornpon3BOSbHO

BK/TIOUYUTBCA.

» OTKntouMTE NpesoxpaHnuTens B Br0Ke NpefoxXpaHu-
Tenen.

» Bbi3oBWTE crieunanncTa CepBUCHOM Cly»KObl.

HeucnpaBHOCTb

MpuurHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

OtcytctBYyeT Co6oMt aneKkTponuTaHus.

1. lMpoBepbTe AOMOBOW NpeAoxpaHnuTesNb npubopa.
2. TpoBepbTe HanNUuMe HaNPAXKEHUA NO APYTMM 3NEKTPUYECKUM npubopam.

Bce vHaukatopel Mu-  [MaHenb ynpaBneHWA BRaykHaa UnM Ha Hel HaxoZATCA Kakue-nnbo npeamMeTsbl.
rator » Hacyxo npoTpuTe naHenb ynpaBneHWa unu yéepute NocTOPOHHUIA NpeaMer.

Fc Heckonbko kKoHpOpOK paboTany Aonroe BpeMA Npu BoICOKOW MOLLUHOCTU. [nA 3alumnThl SnekK-
TPOHUKM OT NeperpeBa KOHGOPKa BbIKIHOYMNIACK.

1. MonoxkauTe HekoTopoe BpeMA.

2. KocHuTech nto6oro ceHCopHOro nosns.
v Ecnu cooblueHnune Gonblue He NOABNAETCA, 3NEKTPOHUKA OCTbINA B AOCTATOYHOW CTENEHM.
MOXXHO NPOACIXNTE NPUrOTOBNIEHWE MULLIM.

FY HecMoTpA Ha OTK/THOYEHKE NMOCPEACTBOM FC' HarpeB 9NEKTPOHWKKM npogomKaeTcs. Moatomy

BCE KOHPOPKM OTKIOUMITUC.

1. Monoxkaute HekoTopoe BpeMA.

2. KocHuTech nto6oro ceHCcopHOro nosns.
v Ecnu cooblueHnune Gonblue He NOABNAETCA, 3NEKTPOHUKA OCTbINA B AOCTATOYHOW CTEMNEHM.
MOXXHO NPOACIXNTE NPUrOTOBNIEHWE MULLIN.
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Ytunusauma ru

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa M ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

F 5 u cTyneHb Harpe-
Ba MUratot noo4epen- » CHumuUTE KacTpHonto.

Fopﬂqaﬂ KaCTproiA B 30HE NaHesIn ynpaBlieHUA. Vrposa neperpeBa 3N1EKTPOHUKH.

Ho. PasnaeTca 3ByKO-  , Cpagy nocse aToro MHANKALWA racHer.

BOW curHan.

Fau SByKOBOVI CuUrHan Fopﬂqaﬂ KaCTprO/iIA B 30HE NaHesIn ynpaBfieHUA. [na sawuThbl ONIEKTPOHUKHK OT neperpeBa KOH-

dopkKa oTKIuMUNach.
1. CHMMMUTE KacTpronio.

2. TMoaoxaute HEKOTOpPOEe BPeMA.

3. KocHutechb ntoboro CEHCOpPHOro nonA.
v Ecnu cooblueHue 6onblie He NOABMAETCA, S/IEKTPOHMKA OCTbl/1a B AOCTaTOYHOM CTENEHW.
Mo)xHO NPOAO/MHKUTL NPUTOTOBJIEHWE NULLIN.

Fa KoHdopKa 6bina CAMLLKOM JOMF0 BKIKOYEHA U OTKIOYMNACH aBTOMATUYECKH.
Bbl MOXkeTe CHOBa BKIHOUYNUTL KOH(OPKY.

oE M KOHPOPKHM He Ha-  AKTUBMPOBAH AEMOHCTPALMOHHBIA PEXUM.
rpesatotcA 1. OtcoenunHute npubop ot ceti nuTaHuA Ha 30 CeKyHA, HEHAZONIO OTKIOYMB NPEAOXPaHH-

Tenb B 6noKke npeAoxpaHuTenen.

2. B TeueHve 3 MUHYT KOCHUTECH NOBOr0 CEHCOPHOro NonA.

Ha ancnnee noss-

ONeKTPOHWKA YCTaHOBWNA OLLUOKY.

NAETCA COOOLIEHNE C 1, BpIKtounTe NPMOOP M CHOBA BKIKOUMTE.
E", hanp., EO111. v B cnyyae 0QIHOKPaTHOM HEUCNPABHOCTU COOBLLEHUE UCHE3HET.
2. Ecnu cooblLueHne NOABUTCA CHOBA, 0BpaTUTECH B CEPBUCHYIO CNY»KOY. MO3BOHMB, yKaXKuTe

ToyHoe coobLleHve 06 oLnbKe.

- "CepsucHan cnyba", CtpaHmuya 63

16 YTunusauyud

16.1 YTunusauusa ctaporo 6bIToBoro
npubopa

YTunusaumna B COOTBETCTBUN C S3KOSIOMMYECKUMMU HOpMa-
MK obecneurBaeT BO3MOXHOCTb BTOPWYHOIO UCMNONb30-
BaHWA LEHHbIX CbipbeBbIX MaTepnasnoB.

> YTunusupyiite npubop B COOTBETCTBUM C 3KOMOrMYe-
CKUMU HOPMaMMU.
CBeaeH1A 0 BO3MOXHbIX cnocobax yTuamMsaumm Mox-
HO MOMYYuTb B CreunanM3MpoBaHHOM TOProBOM npea-
NPUATUM, a TaKXKe B PaiOHHBIX UM TOPOACKMX opra-
Hax ynpasneHus.

JaHHbli npubop MMEET OTMETKY 0 CO-
OTBETCTBMU EBPOMNENCKUM HOPMaM
2012/19/EU yTunusaumu anexktpuye-
CKMX 1 3NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbl onpeaenatoT AenCTBY-
toLLIMe Ha TeppuTopmn EBpocotosa
npasuna Bo3Bpara 1 yTuausauum cra-
pbIX NprBopoB.

17 CepBucHana cnyxoba

BaykHble anA pyHKUMOHMPOBaHWA npubopa opurMHasib-
Hble 3anyacTu, cooTBeTcTBYOWwMe Jupextuee EC no ako-
FIOrMYECKOMY NPOEKTUPOBAHUIO 3NEKTponoTpebnatoLLe
NpPoAYKUMK Bbl MOXKETE 3aKasaTb B HaLLIEN CEPBUCHOM
cny»xbe, Kak MMHUMYM, B TedeHne 10 neT c MoMeHTa
npoAaXku Bawlero npubopa B npeaenax EBponeickoro
3KOHOMMYECKOro NPOCTPaHCTBA.

3ameTKa: [Mpy1 BbINONHEHUN rAPAHTUIHBIX YCTOBUI
npovsBoanTeNs paboTbl BbINOMHAKTCA CEPBUCHOM CITYXK-
6oi becnnarHo.

MoapobHyto MHPOPMALMIO O rapaHTUIMHOM CPOKE W ycho-
BWAX rapaHTuu B Ballei CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
HalueW cepBUCHOWM cry)k6e, y Ballero npoJasua uim
HanTh Ha Hallem caWTe.

Mpu oBpalleHnn B CEPBUCHYHO CIY>KOY YKaXKuTe Homep
nsnenva (E-Nr.) u 3aBoackoi Homep (FD) npubopa.

Aapec 1 TenedoH cepBUCHOM Cny)XObl MOXHO HaWTH B
npunaraemMom nepeyHe CEPBUCHbLIX CNY*O6 UK Ha Ha-
lwem Beb-canTe.

InA aoctyna K KOHTakTam Cny»k6 KNMEeHTCKOro cepeuca,
Bbl TAKXKE MOXKeTe Mcnonb3oBaTth AaHHbIM QR Koga.
https://www.neff.ru
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17.1 Homep uspenun (E-Nr.) n 3aBoackoun
Homep (FD)

Howmep usaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
HanaeTe Ha pUPMeEHHOM Tabnnuke cBoero npubopa.

TunoBanA Tabnuuka HaxoAMTCA:

B nacnopte npubopa.
C HMXKHEW CTOPOHLI BApOYHOW NaHENW.

Y106bl 6bICTPO HalTH AaHHble Npubopa U Homep Tenedo-
Ha CepBUCHOM CNY>KObl, Bbl MOXKETE 3anucatb 3TU AaH-
Hble.

18 WUHCTPYKUHUA NO MOHTaAKY

18.1 be3onacHOCTb NpPU MOHTaXe

Mpwu ycTaHoBKe npubopa cobnioaante AaHHbIE
yKasaHuA Nno TexHnke 6e30nacHoOCTy.

18.2 BcTpauBaHue noa cToneLwHuuy

BCTpaVIBaHVII-O noa CTonewHuuy He noanexart Xonoaunb-
HUKHK, NOCyAOMOEeYHble MalLlnHbl, HEBEHTUITUPpYyeMble AYy-
X0Bble WKadbl U CTUPaANbHblEe MaLUWUHbI.

[nA BcTpanMBaHuA Ayx0OBOro Wkada ToMLmMHa CToneLwu-
HULbI AOMKHA COCTaBNATb He MeHee 20 MM, a B HEKO-
TOpbIX cryyanx gaxe 6onblue. CneayiTe ykasaHUAM
PYKOBOZACTBA MO MOHTaXKy AYXO0BOro LiKada.

Cnenme 3a 1eMm, yToObI BbICTynarLne 4acTtn, Takme
Kak MOAyNb CETEBOrO NMOAKMOYEHUA UK CETEBOM Ka-
6enb, He HaxoAunMChb PAZOM CO LUKAdOM AnA NoJo-

®  DNeKTPONOAKNOYEHWE AOMKEH BbINOHATDL rpesa nocyapl.

TOSIbKO YNOSIHOMOYEHHbIW cneunanuct. B cny- I
Yae HenpaBUALHOTO NOAKNIOYEHNA rapaHTHA 18.3 MNpomemyTouHan nonka

Ecnu nocne mMoHTa)ka coxpaHAeTCA AOCTYN K HUXKHEN

TepAeT CBOK CUNYy. A
= Be30nacHOCTb AKCMyaTaumn rapaHTpyeTca CTOpPOHE BapoyHoi naHenu, HeoH6xXoAMMO YCTaHOBUTb
MPOMEXYTOUYHYHO MOJKY.

TONEKO NPU YCTAHOBKE KBANMPULIMPOBAHHEIM = Bbl MOXKeTe NPUOBPECTU NPOMEIKYTOUHYHO MONKY B
CMeunanucTom ¢ cobntoaeHnemM MHCTPYKLMK creunanMsMpoBaHHOM MarasvHe B KayecTBe npuHaa-
MO MOHTaXKy. 3a NOBpPEeXXAEeHUA BCNeACTBUE NEXXHOCTH.

HenpaBUbHOW YCTaHOBKM OTBETCTBEHHOCTb ® [pv ncnonb3oBaHki Apyroit NPOMEXXYTOUHOM NOMKM
PacCTOAHWE [10 CETEBOro NoAKYEHUA npubopa
HeceT COOPLLMK.

AOSHKHO cocTaBnATb He meHee 10 MMm.

18.4 MNMoarotoBka mebenu

Pabouyan noBepxHOCTb A0MKHA BbITb POBHOW, FOPU3OHTANILHOM U HEMOABUMHOW.
= Me6enb AnA BCTpavBaHUA (BKI1. MPUCTEHOYHLIN Bop- = O6LIMBKa HULLIM Ha paccToAHMM 50 MM OT 3aJHei
TWK) AO/MKHA BbIAEPXKMBATL TEMMNEPATYPY HE MEHee CTEHKM A0MKHA BbITb BbINOMHEHA U3 HEFOPHOYMX Ma-
90 °C. TepuanoB (Hanpumep, MINTKa, KAMEHb).
= Y106l CTONELWIHULA He B34yNack OT Bfiary, NpoKiente
NMOBEPXHOCTU Cpe3a TEPMOCTONKUM FrePMETUKOM.

5
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18.5 YcTtaHOoBKa HanpaBnAroLWUX

anKﬂeﬁTe HanpasnAawuwme, ecnm ctonewHuua BbinosHe-
Ha U3 KaMHA.
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18.6 MNMoaknroueHUe K aNeKTpoceTH

B uenax 6e3onacHoOCTH He BbIHUMAaKNTE NPUOOP M3 NeHo-

NnacToBOK YNaKoBKHM, NOKa OH He ByAeT BCTPOEH B Bbl-

pes. 3anpeLleHo cTaBuTb NPUBOP BEPTUKANBHO HA OAHY

CTOPOHY.

= [lepen noakntoueHnem npubopa NpoBepbTE AOMALL-
HIOHO ONIEKTPONPOBOAKY.

= [lpnbop cooTBETCTBYET KNaccy 3auTbl |, noaTomy oH
AO/MKEeH 3KcnyatMpoBaTbCA TOJIbBKO B KOM6VIHaL|,VIVI C
3a3eM/ALLMM MPOBOAOM.

= B ycTaHOB/IEHHOM HEMOABUXHO 3NEKTpooBopyaoBa-
HUW JOMKEH ObITb NPeAyCMOTPEH CreUnabHbIN Bbl-
KntoyaTens AnA pasMbikaHuA B pasax cornacHo ycno-
BUAM MOHTa)Ka.

= Ecnu Ha aucnnee npubopa otobpaxkaertca LHLL, noa-
KJIOYEHWEe BhIMONHEHO HenpaBunbHo. OTcoeanHUTe
npvbop OT CeTU U NPOBEPLTE NOAKOUYEHHE.

MoakntoueHune 6e3 npeasapUTenbHO
yCTaHOBNEHHOro Kabens

MNMoakntoyanTe BAPOUHYHO NaHeNb TOSIbKO B COOTBETCTBUM

CO CXeMOM.

= [pu Heo6XOAMMOCTH YCTaHOBWUTE NOCTaBNAEMbIE B
KOMMEKTE MeAHble NePEMbIYKM.

= [lpu 3/2-paszHom noaxntoveHum (3 N~/2 N~) ceteBon
kabenb fomkeH umetb Tvn HO5 VV-F unu Beiwe.

= CeueHve npoBoaa onpenenaeTcA U3 AonyCcTUMbIX TO-
KOBbIX Harpy3oK. He gonyckaetcA ncnonb3oBaHue Ka-
6eneit ¢ ceyeHnem < 1,5 mm2.

= [Ipn oaHodasHoM noaxnoyeHun (1 N~) ceteBon npo-
Boa HO5RR-F3G4 (anuHa 1 M) MoXkHO nprobBpecTu
yepes CEPBUCHYHO CNy»KOy.

18.7 YcTtaHOBKa BapOUYHOW naHenu

He nonyckaiite 3allemneHna ceTeBoro NnpoBoAaa, He

NpoKnaabiBauTe NPOBOA YEPES OCTPLIE KPOMKH.

= [Ipu HWKHEM PaCMONOXEHUN AyXOBOrO LKada npo-
BeAWTe NPOBOA Yepes 3aJHue yribl AyXOBOro WwKada
K po3eTKe.

= [IpMKMUTE BapOYHYHO NaHesb, YToObl OHa 3aPUKCUPO-
Banachb.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXY

18.8 [leMOHTaX BapoO4YHOMW NaHenu

1. ObecToubTe npubop.
2. BblABWMHbTE BAPOYHYIO NaHesb CHU3Y.

ru
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