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1 AGPaAEIX

MpooelTe TIC aKOAOUOEC uTTOdEIEEIC aodaiei-
agG.

1.1 Fevikeg ummodei&eiq

B AloBAOTE TTPOOEKTIKG QUTEC TIC odnyiec.

m QuAa&Te TIC 0OnYieg, TNV KAPTO TNC OUOKEU-
NC KOBWC Kal TIC TAnpodopieC TPOIOVTOC
VIO UETETIEITO XPNON 1 VIO TOV EMOPEVO
KOTOXO TNC CUOKEUNC.

m Mn ouvdeeTE TN CUOKEUN o€ TepImTwon ¢n-
HIGC KOTQ TN HETADOPO.

Acdahieia el

1.2 XpRon cUP$pWVX HE TOV GKOTTO

TIPOOPICHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPETETAI VO

OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPITTWOoN

(NUIWV AOyw AdBoug ouvdeong, dev udioTaTal

Koveva OIKaiWua eyyunong.

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN daynTWV Kol podn-
HOTWV.

B KOTW OO emTnpEnon. EmPBAEnTeTe TIC oUVTO-
pec diadikaoiec Bpaopuou Xwpic dIaKOoT.

B OTO IDIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 0 KAEIOTOUC
XWPOUG TOU OIKIOKOU TTEPIBGAAOVTOC.

B pyexpl eva uyoc armo 2000 m movw amo TNV
emdaveia TNG 6GA0coaC.

Mn XPNnOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN:
® e evav eEWTEPIKO XPOoVvoDdIOKOTTN N eva &e-
XWPI0TO TNAexelpIoTnPIo. AuTo Ogv IoXUEl
yIO TNV TIEQITITWON, TTOU N AeiToupyia dio-
KOTITETOI YE TIC QVIXVEUHEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.
1.3 MePI0PICUOG OPADAG XPNOTWV
AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XpNOIYOTIOIEITOI
oo maudid amd 8 eTWV KO VW KAl Ao
TTPOOWTION LE PEIWPEVEC DUOIKEC, a1oONTAPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC KOI EANEIYN EUTIEI-
PIOC KOI/N yVwonge, av emBAETOVTAI I €XOUV
KOTOTOTTIIOTEl OXETIKG pe TNV aodoArn Xpnon
TNC OUOKEUNG KOl EXOUV KATOVONOEI TOUC KIV-
AUVOUC TTOU QTMOPPEOUV GO QUTH.
Ta moudid dev emTpEnmeTOl VA TaiCoOUV e TN
OuoKeun.
O KoBaPIoPOC KOl N cuvTAPNON OTTO TO XPN-
oTn dev EMTPETETAI VO TTPAYUATOTTIOINBOUV
oo oudId, EKTOC v eival 15 eTwv Kal Avw
KOl ETITNEOUVTAL.
KpoTare 1o TaidIa TTou €ival KOTw TWV 8 TV
LOKPIO OO TN OUOKEUN KAl TO KOAwdIO ouvde-
ong.
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1.4 AocpaAng xpnon

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC e0TIWV Pe NITTOC N

AGOI XWPIC emTAENON PTTOPEI VO gival ETIKIVOU-

VO Kail vor 0dnynoel og TTUPKOYIEC.

» Mnv adriveTe TOoTE TO KAUTA AGdIO Kol ATt
XWPIC emThHpnonN.

» Mn dokipaoeTe TTOTE Vo O3HoETE pIok GWTIA
e vepO, avTi aAUTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOoKeun Kal JeTA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
HE eva KOTIOKI N pIa KouBepTa TTupooBeonc.

H emdaveia poyelpepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE EUDAEKTON QVTIKEIpE-
VO TTOVW OTNV EMOAVEID HOYEIPEPUATOC N
OTnV MANGioV TIEPIOXN.

» Mn UAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVD TTOVW OTNV
eMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe EUPASKTO QVTIKEILEVD N
KOUTIG OTTPEI OE OUPTAPIO ATTEUBEing KOTW
oo Tn BAon €0TIWV.

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV UTTOPE! VOl

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OO UTIEpBEP-

pavon, avadAeén f Bpauon UAIKwV.

» Mn XONOIUOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAoNg
EOTIRV.

Tpodipa pmopei va avadAeyouv.

» H diadIKaoia HOyEIPEUOTOC TTPETTIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvtoun diadiKaoio TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNEEITAI.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

eykauparog!

Katd Tn didpkeia TN xpnong deotaiveTal n

OUOKeUN Kal Ta eEQPTHPATO TTOU GIKOUUTTIOU-

vTal, IDIITEQO VOl EVOEXOUEVWC OKOUN UTIAP-

XOV TTAQIOIO BAoNC €0TIWV.

» AwOoTe TPOOOXN, VIO TNV ammoduyr TNS EMO-
®NC pe Ta BepUAVTIKG OTOIXEIO.

» To pIKp& TaIdIG, KOTW TWV 8 €TV, TIPETIE!
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OO TN CUCKEUN.

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TWV BACEWV

€0TIQWV UTTOPOUV va 0dNnNyHoouv O ATUXNUOTO.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE TTOOOTATEUTIKO
TTASYHOTO BAOEWY EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa Tn dIGPKEIO TNC

AeITOUpPVIOGC.

» [piv Tov KaBaPIoPO adroTe TN CUOKEUN Vo
KPUWOEI.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

nAekTpomAngiog!

O1 aKOTOMNAEG EMIOKEUES eival EMIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTIIKO ETITPETETOI VO TIOOYHOTOTIOINOEI
ETIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yvNnolo GVTOANOKTIKG ETITPETETOI VO
XpnolpomoinBouyv yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeUNC.

» Edv 1O KOAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
PeUPOTOC QUTNC TNC OUOKeunc umooTei ¢n-
HIQ, TTPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI QO EKTION-
Oeupevo, eIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO.

Mio ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

EXOUV uttooTel {nuIa eival emKivOuva.

» Mn AeITOUpyEITE TIOTE PIG OUCKEUN TIOU EXEI
urooTei nuIa.

» Edv n emdaveia eival payiopevn, TPEMEl N
OUOKEUN VO amevepyoroindei, yia TNV aro-
duyn piac evdexopevnc nAektTpomAnéiog.
[MpoC TOUTO PNV OTIEVEQYOTIOINCETE TN OU-
OKEUN e TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, OANG KaTe-
BaoTe TNV aoPOAEIa OTO KIBWTIO AOPOAEIWV.

» KoAeoTe Tnv umnpeoia e€umnpeTnonc meAa-
Twv. = 2edida 15

Mia €10XwPNON UYPOoIOC UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel nAekTpomAnéia.

» Mn XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1) CUOKEUEC KOBOPIOPOU UYNANC Tie-
ong, VIO Vo KaBOPIoeTE TN OUOKEUN).

2TO KOUTG JEPN TNC OUOKEUNG UTTOPE! Vol

ANWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWY TwV NAEKTPIKWYV

OUOKEUWV.

» Mn depeTe OTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV OUCKEUWV OE ETTOPN PE TA KOU-
TQ YePN TNC OUOKEUNC.

/A MNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

TPXUMOTIOHOU!

O KOTOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC HOVEIPEUOTOC.

» KpOTATE TNV €0TIO HAYEIPEPOTOC KOI TOV
TTOTO TNG KOTOGPOAQC TIAVTOTE OTEVVA.

/A MNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog aodutiag!

To maudid prmopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUQOIaC TTOVw armo TO KEDAAI ) v TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kol vo TaBouv aodutia.

» Kpoarare Ta UNIKO OUOKEUQOIOC HOKPIG OTTO
TO TOIOIA.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UANIKG OUOKEUOoIiaC.



Ta moudIa PUTmopEi var €1I0TTIVEUOOUV N VO KATO-

TMOUV HIKPG KOUUATIO KOI £TOI VOl TTGB0OUV

aoduia.

» KpOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIG OTTO TOK
(o {[e][o®

» Mnv adnvete Ta maudid va aidouv Pe PIKp
KOUUOTION.

Aroduyr UAIKQV ¢nuiwv el

2 Armoduyn UAMIKWV Znuiwv

MPOZOXH!

O1 Tpaxeig TATOI KATOGPOAWY N TNYOVIWV ONUIOUPYOUV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEQGUIKO UAIKO.

» EA&yETE TO POYEIPIKO OGC OKEUOG.

To poyeipepa HEXPI OTEYVWUO UTTOPE! VO TTPOEEVNOETE

NUIG OTO PAYEIPIKO OKEUOG ) TN OUCKEUN.

» Mnv TOTTOBETEITE TTOTE KOATOGPOAES XWPIC TTEPIEXOUE-
VO TIOVW OE PIO KAUTH) E0TIC UAYEIDEUTTOCG KOl UNV
TIC adnveTe AdeIEC EMTAVW O QVAUUEVN EOTIC.

To AAB0oC TOTTOBETNUEVO PAYEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VO

odnynoel oe utlepOepuavon TNG OUCKEUNC.

» Mnv TOOBETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO ) KAUTEG KO-
TOOPOAEC TTAVW OTOL OTOIXEIO XEIPIOPOU ) OTO TIAGIOIO
NG BAONG €0TIWV.

Edv mecouv okANPG 1 aixpnea ovTIKeipeva Tavw oTn

Baon eoTiv, Popouv va dnuioupyndouv CnuIeC.

» Mnv adroeTe Vo TECOUV OKANPEA N QIXUNEG AVTIKE-
Heva TTAvw oTn BAon eoTIwv.

To un BeppodvToxa UAIKG Alvouv ETTOVW OTIC KAUTEC

€0TIEG POVEIPELOTOG.

» Mn XxPNOIYOTIOIEITE KAMIO YHEUPBPAVN TTPOCTOOIOG TWV
€0TIWV.

» Mnv xpnolyotolgite pepBpavn oAoupIviou ) TTAGOTIKO
doxeia.

2.1 EmMOKOTINGN TWV GUXVOTEPWV BAXBWV

Edw 0o Bpeite TIC ouxvoTepes BAGBEC KOl CUUBOUAEC,
WG PITOPEITE VA TIC aTmodeUyeTe.

Znua  Artia Evépyeix

Nekedec YmepxelNlopeva  ATTOUOKPUVETE TG UTIEOXEI-
doynTa Nopeva aynTd ApECWS
ge o EUoTPO YUGAIOU.
NekedeC  AKOTAMNAG UN-  XpnoIPoTIoleiTe HOVO UAIKG
K& KaBapiopgol  KaBoplopou, TTou eival KO-
TOMNAG VIOE UOGAOKEPTPIKO
UANIKO.

Mpo- ANaT, Caxapn N Mn xpnolporolgite To TTe-

TOOUVIEG APUOC Olo LOYEIPEUOTOC WC ETTI-
davela evandbeonc 1 we
EMPAVEIR EPYAOITC.

po- Tpoaxeic maTol EAeyETe TO pavelpikd oag
TOOUVIEC KOTOOPOAWV Il  OKEUOC.

TNYOVIOV
AMoyr  AKOTOMNACL UN- - XpNOIPoTIOIEITE HOVO UAIKG
Tou K& KoBopliopolU  KabBaplopou, TToU eival Ko-
XPWLO- TOMNAG VIOE UGAOKEPTPIKO
TOC UANIKO.
AMoyrl  DBop& KATOO-  2NKWVETE TIC KATOGPOAEC
TOU POAOC, TT.X. KOl TG TNYAVIO KOTA TN pe-
XPWUO-  oAOUpiVIO Takivnon.
TOC
An- Zaxopn, N ¢o-  ATOUOKPUVETE TOL UTIEPXEI-

ploupyia ynTd e peyadAn  Aliopeva doynTd apEows
"oy TTEPIEKTIKOTNTG  Pe pia EUOTPG YUOAIOU.
Badwv"  oe axopn

3 MpooTaciax MEPIBXAAOVTOC KO OIKOVOMIX

3.1 ATOOUPON CUCKEUXOING

To UNIKG cuoKeuaoiag eival GINKG TTPOC To TTEPIBGAOV

KOl ETIOVOIXONOILOTIOIOULEVO.

» AmocUpeTe TA EMPEPOUC EEOPTALOTO EEXWPIOTA,
avahoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Edv akoAouBroete auTeC TIC UTTOOEIEEIC, N OUCKEUN OOC
XPeIAleTal AIyOTEQN EVEPVEID.

EmAeEte Tn ovn HOYEIPEUOTOC GVAIAOYO UE TO PEYE-

00¢ TNC KATOOPOAC. TOTTOOETHOTE TO LOYEIQIKO OKEU-

0OC KEVTPOPIOUEVA.

XpNnOoIYOTIoIEITE HOYEIPIKO OKEVUOC, TOU otoiou n diGpe-

TPOC TOU TIATOU CUWTITITEl Je TN OIGPETPO TNG £0TiO

HOyEIpEPOTOC.

ZupBoUAR: OI KOTOOKEUGOTEG TWV HOVEIRDIKWY OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emmdvw OIGPETPO TNC KOTOOPOAQG.

AuUTH eival ouxve peyoAuTepn ommo TN SIGUETPO ToU

aTOU.

m To GKOTAAMNAG HOYEIQIKG OKEUN 1 Ol PN eVvTEAWC KO-
AUppeveg CWVEC HOYEIPEUOTOC KATAVOAWVOUV TTOAU
evEPYEIQ.
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KAEIVETE TIC KATOGPOAEC TTAVTOTE P’ EVal KOTAMNAO KO-

TTOKI.

m OTOV poyelpeleTe XwpPIic KATAKI, XPeIAleTal N Ou-
OKEUN ONUOVTIKG TTepIooOTEPN EVEPYEIQ.

2NKWVETE TO KOTTOKI 000 TO duVaTO AlyOTEPO.
m OTav onNKwveTe TO KATGKI, diadelyel TTOAU evepyela.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUAAIVO KOTTOKI.
= Meoa amd To YUGAIVO KOTOKI prmopeite va OgiTe oTnv
KOTOOPOAQ, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIOKI,

XPNOIYOTIOIEITE KATOOPOAES KOI TNYAVIO PE ETTITIEOOUC

TTATOUC.

= O1 averimedol MATol GUEAVOUV TNV KOTOVAAWON
EVEPVEING.

XPNOIUOTIOIEITE PHOVEIQIKG OKEUN KOTOAMNAQ VIO TNV TTO-

00TNTA TV TPODILWV.

m Eva peyaho poyelpikd okelog Je Aiyo Tieplexouevo
XPeIGZETOI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIT VIO TN BEppavon.

MayelpeueTe pe Aiyo vepo.

= 000 1ePIoOOTEPO VEPO BPIOKETOI OTO LOYEIQIKO
OKeuog, TOOO TTEPIOOOTEPN EVEPYEID XPEIGIETAI VIO
Tn B¢ppavon.

PubuioTe eykaipa oe pia xaunAoTepn Baduida poyel-

PEUOTOC.

= Me pia oAU uwnAn BaBuida ouvexiong Tou Jayel-
PELIOTOC OTTATOANTE EVEPYEIQ.

EkpeToMeuTeiTe TNV ummdAoITTn BeppudTNTG TNG BAONC

€OTIQV. 2€ poyeipepa peyoAuTeEPNS OIGPKEIOG OTTEVEP-

YOTIOINOTE TNV €0TIO poyelpepaToC 5-10 AetTdx TTpIv TN

AAEN TOU XPOVOU POYEIPEPOTOC.

= H umoAemopevn evepyela TTou dev XONOIUOTIoIEITAl
auEAvel TNV KOTOVAAWON EVEPYEIOG.

MAnpodopieg mpoiovtog cupdwva pe (EE) 66/2014 6a

BpeiTe 0TN cuvNUUEVN KAETO TNG CUOKEUNG Kol 0TO BIo-

OikTUO (Internet) oTn ceAida TTPOIOVTOC TNG OUOKEUNG

00G.
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4 TvopIpix
O1 0dnyieg xpnong 1oxuUouV via OIGPopeC BACEIC EOTIRWV.

Ta oToIxeia Twv JIBOTACEWY VIO TIC BACEIC E0TIWV Oa TO
BpeiTe oTNV €MOKOTNON TWV TUTTWV. — 2eAida 2

4.1 MNedio xeipiopou

Meow Tou Tediou xeipiopoU pubpileTe OAEC TIC ASITOUPYIEC TNC OUOKEUNG OOC Kal AapBaveTe TANPOGOPIES VIO TNV KO-

TAOTOION AgITOUPYIOG.

RS

o8 88

4.2 Evoeiteig
O1 evdeiteic Oeixvouv pUBUIOUEVEC TIUEC Kl AeiToupyiec.

‘Evdeifn 'Ovopa

-9 BoOpidec poyeIipguaTos

H/h YmoAoirn BeppodTnTa

F AeiToupyia Powerboost

L AeiToupyia diaTripnong TNG BepPOKPOCIAC
gt XpovodIoKOTTNG

= Mnv TOTTOBOETEITE KATOAPOAEC KOVTA OTIC evOeiEelC
Kol 7o redia adnC. To NAEKTPOVIKO oUCTNUO UTTOPEI
Vo uTtepOeppavOei,

4.4 EOTiEQ MAYEIPEPATOG

Edw Oa Bpeite pio emokomnon via TIC SIGpopeg
TTPOCOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV HAYVEIPEUATOC.
Otav evepyorolnoeTe TIC TPOOOETEC eveEPYOTIOINOEIC,
avABouVv ol avTioToIxeC evoeielg.

OTov eVEPYOTTOINOCETE HIO EOTION LOYEIDEUOTOC, EVEQYO-
TTOIEITAI QUTH OTO TEASUTQIO puBUIouEVO peyeboq.

4.3 Nedia adpng Eotia pyayel-  MpooBeTn evepyormoinon
Ta media adnc eivar euaiodbnTtec otnv adn emdAveleg. psp'choq KA1 aTTEVEPYOTTOINGN
Mo va emAe€eTe pia AeIToupyia, TATAOTE EAGPOG TIAVK O EQTIO( Havel-
OTO GVTIOTOIXO OULBOAO. PEUOTOG HioG
, , qwvng
MNedio Ovopa © EoTia pover- EmA&ETe TNV €0Tia payer-
apng pEuaTog Ol PELOTOG,.
O] KevTpikog B10KOTITNG nAAC dwvneg MornoTte ehadpd 1O 8.
Y MPOOTOGIC OKOUTTIOHGTOG 8 OB&A eoTiat MoTrioTe eAadpa TO 8.
=) Aodad)\lem nou6|dl)v . Yrodeieig
O EmAoyn TNG €0TIOC HOVEIPEUATOC = OI OKOUPEC TTEPIOXEC TNC €0TIOC pavelpePaToC odei-

- + Media pUBUIONG

8 MpdoBeTn evepyomoinon Twv JuVev

F AeiToupyia Powerboost

L AeiToupyia dioTripNong TNG BepPOKPOOIAC
XpovodIoKOTTNG

Yrodeigeig

®  Alotnpeite To Medio xelpiopou mavTa oTeyvo. H uypor-
ola emnpeadel Tn AeiToupyiai.

AOVTOI Og TEXVIKOUC AOYOUG. Aev €XOUV Kapio emp-
pon MAvw OTn ASITOUPYIa TNG €0TIOG POYEIPELOTOC.

= H eoTia paveipeuoaTog pubuider Tn BepUOKPOOIa e
EVEPYOTTOINON KOl arrevepyoToinon TG B€puoavong.
AKOUN KOl OTN PEYIOTN 10XU PTTOPE! Vol evepyorToinoei
Kol Vo arrevepyotoinBei n 6eppavon.



el Boaoikoc xelpiopog

B 3TIC €0TIEC YAYEIPEUATOC TTEPIOCOTEQWY (WVWV, UTTO-
peil 0l BEPUAVOEIC TWV E0WTEPIKWY KUKAWUGTWY BEp-
pavong Kol n B¢ppoavon Twv TPOoOeTWwY eVEQYOTIOIN-
OEWV, VO EVEPYOTIOIOUVTOI KOI VG GTTEVEPYOTIOIOUVTA
oe d10doPETIKOUC XpOVOUC.

— Ta euaiodnTo €EQPTAPOTO TIOOOTATEUOVTAI £TOI
ard utepOEpUOvVON.

— H ouokeur) pooTaTeleTal OO NAEKTPIKN UTIEP-
dopTwon.

— EmrTuyxavovTal KaAUTEPO OTTOTEAECLIOTO POyEIl-
PEPOTOC.

4.5 'Evdei&n uttoAoiting OepuoTNTAC

H B&on eoTiov €xel vio KAOe €0TIO HOYEIPEPOTOC HIC EV-
oel&n umodAoimng BepudTNTOC dUO Boduidwy. Ooo
avaBel n evoeliEn umoAoImnNG BeppdTNTOG, YNV OIKOUUTIN-
OeTE TNV €0TION HOYEIPEUATOC.

‘Evéeign Inuaoia

H H eoTia payeipepoToc eival TOoo (e0Th
mou 8ioTnpEei (0T LIKPG PaynTa N
PITopeiTe va NIOETE KOUBEPTOUPO.

= H eoTia poyeipéuaTog eival KauTn.

5 BOOIKOC XEIPIGHOC

5.1 Evepyoroinon i amevepyormoinon Tng
Baong eoTiwv

Me Tov KevTPIKO BIGKOTITN EVEPYOTIOISITE KOI OTIEVEQYO-
moleite Tn B&on e0TIWV.

OTav gvepyoroinoeTte Eava TN OUCKEUN OTA TTPWTO 4
OeUTEPOAETITO UET TNV OTIEVEPYOTTOINON, TIEPVA N BAon
€0TIWV HE TIC TTPONYOUUEVEC PUOUICEIC OE ASITOUpYIOL.

5.2 Evepyormoinon Tng B&ong 0TIV

» [armote ehadpa 1o O.

v H evdeikTikr) Auxvia mave armd 1o O avapel.

v O evdeiteic O avaBouv.

v H Baon eoTiwv BpiokeTal og ETOIWOTNTO ASITOUPYIOG.

5.3 Amevepyormoinon Tng B&ong eoTiwV

OT1ov OAeC 01 €0TIEC PAVEIPEUTTOC EIVOI ATTEVEQYOTIOIN-

pevec via Aiyo xpovo (10-60 deutepdierTa) n Bdon

€0TIWV OTIEVEQYOTIOIEITAI GUTOUATO.

» [Mamore ehadpd 1o @.

v H evdeikTikh Auxvia mave amo 1o O ofrvel.

v O1 evdeieic ofnvouv.

v OAeg ol €0TieC POYEIPEPATOC EIVOI ATTEVEPYOTIOIN-
Heveg.

v H évdei&n Tnc umdAoImng BeppdTNTOC TAPAUEVEI
QVOLILEVN, LEXP! VO KOUWOOUV GPKETG Ol EOTIEC HO-
VEIPELOTOC.

5.4 PUBpION TWV ECTIWV HAYEIPEUXRTOC

Mo va prmopeiTe vor pUOUIOETE PIGk EOTION HOYEIPEUOTOC,
TIPETIEI QUTH VO gival emAeypEVn.

2Tnv meploxr pubuioewv pubpideTe TIC emBuunTe Baib-
HideC poyelpePaToq.

BoOpida

HOyeIpEPD-

TOQ

1 eAaxIoTn 10XU¢
9 PEYIOTN 10XUC

Kd&Be BoOpida payeIpEUATOC EXEI IO V-
dldpeon Boduida, m.x. 4. .

5.5 PuBpion Twv BXOUIdOWV HXYEIPEPATOG
MpolimdBecon: H Bdon eoTiwv gival evepyomoinuevn.

1. Me 1o O emAEETE TNV E0TIO YOVEIPEUOTOC.

v >Tnv evoeiEn Bobuidwv payeipeuaToc avaper O.
Kamw armd Tnv évoeién Babuidwv PHOyEIPEPOTOC
avaeln .

2. Méoa ota emopeva 10 deuTePOAETITO TTOTHOTE EAO-
dpa o+ 1 10 —.

EpdavieTan n Booikr puduion.
- + BoBuida payeipeparoc 9
- — Bobuida payeipepatog 4

5.6 AANayn TwV BXOUIdWV HAYEIPEPNATOG

1. Me O emAEETE TNV €0TION UOYEIPEPDTOC.
2. [athote ehadpd To + 1) To —, PEXP! va epdavioTel n
emoupunTn Baduido HoyeIpEUOTOC.

5.7 Amevepyoroinon Tng €0TixG
HXYEIPEPXTOG

MrmopeiTe va arevepyoTIoINoeTe TNV E0TIGL HOYEIDEUATOC

pe 2 Tpomoug

1. Mommote ehadpd 2 dopéc 1o O.

v ZTF]\A evoeltn Twv Bobpidwy payeipepaTog eudavide-
TAI w.

v MeTtd amo 10 deutepoAerTa epdavideTal n evoeién
TNG utmdAoITiNG BeppdTNTOC.

2. EmA&ETE TNV €0TIO HAVEIPEUOTOC KAI TTIOTHOTE EAO-
dp& 70 + 1 TO —, péxpl otNV EvOEIEN Twv Baduidwv
HOVEIPEUATOC VO epdOVIOTE .

v Metd omd 10 deutepoAenTa epdavideTal n evoeidn
TNG udAOITING BeppOTNTOC.

Znueiwon: H TeAeuTaio pubuIoUEVN E0TIO LOYEIPELATOG

TTopaEvel evepyotoinuevn. Mmopeite va puBuioeTte TNV

£0TION HOYEIPEPATOC, XWPIC VO TNV EMAEEETE EK VEOU.



Boolkoc xelpiopoc el

5.8 ZUMBOUAEG pUBUIONG YIX TO HRYEIPEUX ZUUOPIKA, HOKOpoVAKia' 2 6-7 6-10
ESG0 B0 BpeiTe piak eMoKOmMon via Siddopa doaynTd pe Maxvi, couna 3.-4. 15-60
TIC Kqu)\)\r])\ec quuiéec ua\{e|péuaToc. . NAaxavike, GpeoKa 2.-3. 10-20
@] XPOVOG HOYEIEHOTOG O()\)\O(CE‘I QVOAOYQ PE TO EI:I50C, AGKOVIKS, KOTEWUYLIEVOL 3.4, 10-20
TO BGPOC, TO TTOXOC KO TNV TTOIOTNTA TwV daynTwy. H - - -

BoOPIGO OUVEXIONG TOU HOYEIPEUOTOC EEXPTATAI OO TO DaynTo 0TN XUTPG TAXUTNTAG ~ 4-5 N
XONOILOTIOIOULIEVO HOYEIPIKO OKEUOC. T AvaBpaioTe To vEPO PE KASIOTO TO KOTTGIKI.

2 YuvexioTe TO poyeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI.

YnoGelE&:lq mxp(onsunq

Mo 10 apxmo uayeipepa xpnoiyomoleite Tn Boaduida Mayeipepo o€ KAEIOTO OKEUOG
payelpepoarog 9. , ,
AVOKOTEUETE KATTOU-KATTOU TO TOIXUPPEUCTA GaynTA. PoA& kpeaTog 4-5 50-60
= To TpOdIPA, TO OTIOIC COTAPOVTAI DUVOTA ) OTO Wnto kamopd 4-5 60-100
Omoiat KOTG TN SIGPKEIC TOU COTOPIOHATOG EEEQXETA MKOUAOIC >3 50-60
TTOAU UYpO, VO OOTGPOVTAI OE HIKPEC PEPIOEC.
= SupBouleg Y10t TO payeipepa pe e§oikovounon evep- THY&VIOUX pE Aiyo A&dI
VEIOG. = 2eAida 5 TnyavioTe T daynNTd XwPIC KOTAKI.
Niwoipo >viToeA, GUOIKO 1) TIave 6-7 6-10
CUVEXI-  CUVEXI- KOTOAETEC, BUOIKES A TavE 6-7 8-12
029;°U °2Q;|°U MmpIZOAQ, 3 cm XovTpr 7-8 8-12
géxonoq g:—‘:gorroq Kedtedec, 3 cm xovtpol' 4.-5. 30-40
o€ AenTX XAUMoupyKep ,2 cm XovTpd!' 6-7 10-20
> 0KOAATQ, KOUBEPTOUPO 1-1. - ZTr']eolc1 TTOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20
Boutupo, peA, CehaTiva 1-2 - XOVTPO
>TNOOC TIOUAEPIKOU, 5-6 10-30
ZEOTAUA R OIXTriPNON BEPMOTNTOG KOTEWUYHEVO'
Mloxvi, T.X. HAKEC coUTI 10 - Wapl N PINETO wopiou, puoikd  5-6 8-20
FaAa 12 i} Wapl 1 PINETO Wwapiou, TTave 6-7 8-20
AOUKAVIKG OTO VEPO' 3.4 B Wapi N d)l)'\éTO LjJO(pIOL'JI, Tove Kol 6-7 8-12
T ; - - - KOTEWUYPEVO TI.X. GETOKIO Wor-
QPOCKEUAOTE TO GayNTO XWPIC KATTAKI. oI0U IOV
>oTté A WV, dpeo 7-8 10-20
ZTIO(\I/(")(KI, KO(TSUJUVIJE')'VO 2.-3. 10-20 Ug\T/?FgIgILéK/ OXQVIKWY, GPEOK®Y
[kOUAOG, KOTEWUYLEVO 2.-3. 20-30 AOXQVIKS 1) KPEOC 0e Awpidec  7.-8. 15-20

, , , , , , KOT& OOIOTIKO TPOTIO
ZIYOVO HOYEIPEPX 1) CIYAVO BPACIHOZIYAVO

HXyEeipepa | GIYavVO Bp&oIpo TnyavnTa daynTd, KOTEWPUYHEVD 6-7 6-10

: : Kpe -7 ouve-
FouBapAdkio, kedTedeg" 2 4.-5. 20-30 pemee 6 xgl\jsva

! 1,2
Wopl 4-5 10-15 OpeleTa 3.-4. ouve-
AoTipn OAATOQ, TT.X. OOATOO pTte-  1-2 3-6 xopeva
OOEA Auyd JATIO 5-6 3-6
XTumnTEéC OGATOEC, T.X. OOATOO  3-4 8-12 1 : . . .
prreoipvel (Bearnaise), oGATOO lupiore TOMEG OPEG TO $ayATO:
oMavTeC (Hollandaise) Tny&viopa ot GpITELX
T AvoBpaoTe TO vepd HE KASIOTO TO KATTOKI. TnyavioTte T daynta otn dppitela pe 150-200 yp. avd
2 Yuveyiote TO payeipepa Tou GaynTol XWPIC KATAKI. hepida oe 1-2 AiTpa AGdI. MNopaokeudoTe T aynTa Xw-
PIC KOTTOKI.

Mayeipepud, HXYEIPEUX ME XTHO I} COTAPICHX

KaTteyuyyéva mpoiovta, .. Tn-  8-9 -

PUd pe dimAdoia moocoTnTa ve-  2-3 15-30 VOVNTEC TTOTATEC 1 VAYKETC KO-

pou TOTTOUAOU

Puldyaho 1.-2. 35-45 KpOKETEG, KATEWUYHEVEG 7-8 -
BpaoTég maTdTeg ye dAouda 4-5 25-30 Kp&ag, T.X. KOTOTTOUAO 6-7 -
BpooTéc maraTeg xwpic dAouda 4-5 15-25 Wapl, mave 1) oe 0N ge payide - 5-6 -
T AVOBPGOTE TO VEPO HE KAEIOTO TO KOTIAKI. pripag

2 YuvexioTe TO payeipepa Tou GaynTol XWPIC KOTOKI.




el AeiToupyia Powerboost

6 -

AOXOVIKG ] HAVITAPIO, TIAVE 1) 5

oe Uun e pavid prmipag
Tepmoupa

MIKO& TTGOAOKEUNOHOTA, TT.X. 4-5 -
Tnyaviteg 1 Aoukoupadeg Bepo-

Aivou, dpouTa o CUpN pe poyId

pripoag

6 AciToupyix Powerboost

Me Tn Aeiroupyio Powerboost pmopeite va (eotdveTe
pHeyaAUTEPEC TTOOOTNTEC vEPOU aKOPh ypnyopdTEpa arr’
O,TI e Tn Bobuida payeipeparog 9.

H Aeitoupyia Powerboost eivail diaBeoiun povo oTic
€0TIEC YOVEIPEUATOC, TIOU XOpoKTnpicovTal pe F.

6.1 Evepyoroinon Tng AeiToupyiag
Powerboost

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivéuvog mupkayikg!

To A&da Kail Ta NiTnBepuaivovTal ypryopa ue tn Aek-

Toupyia Powerboost. Ta uttepBeppaopeva AddIor Kol Ai-

N avodAEyovTal YPryopa.

» Mnv adrjveTte ToTE Xwpic emTrienon Tn diadiKaoio
HOyeIpEPATOG.

MNpolmo0eon: >TIC £0TieC payelpeuaTog dMANG Jwvng
PETel yia TN AsiToupyia Powerboost va €xer evepyortolr-
nBei mpdobeTa To OeUTEPO KUKAWUG BEPUAVONC.

1. EmA&ETe TNV €0Tion ayeIpEPOTOC.

2. Moathote ehadpd TO F.

v HévdeiEn F avapel.

6.2 Amevepyoroinon TnG ASIToupyiag
Powerboost

Ed&v dev amevepyotmoinoete Tn Aeitoupyia Powerboost,

TOTE QUTI| QTTEVEPYOTIOIEITOI AUTOLOTO HETG OTTO Evav

OPIOPEVO XPOVo. H eoTia payelpepaTog emoTtpedel Eava

oTn Bobuida paveipepaTog 9.

1. EmA&ETe TNV €0Tiol payelpePaToC.

2. PuBpioTe pio omoiadnmoTe Babuida ouvexiong Tou
HOVEIPEPATOC.

v H évdeiEn P opnvel.

7 AcpaAeix MxIdIWV

Me Tnv aodaieia Taudiwv pmopeite va eumodioeTe To
moidIG, VO EVEQYOTIOINOOUV T BA&ON €0TIWV.

7.1 Evepyomoinon TG xopEAEIXG TXIdIwV

Mpolm6Becon: H BAon 0TIV gival AmEVEQYOTTOINUEVN.
» KpartnoTe To <0 mepimou 4 OeuTEPOAETITO TIOTNHEVO.
v To <0 avaBel via 10 deutepOAeTTO.

v H Baon eoTiov gival KAsIdwpevn.

7.2 Amrevepyoroinon TG XopEAEIXG
moudinv

» KpaTtnoTe To <0 mepimou 4 OeUTEPOAETITO TTOTNHEVO.
v To kAeidwpa £xel aKUPwOEI.

7.3 AuTOpaTn aoPpEAEIX TTXISIWV

Me auTh TN ASITOUPYIO EVEQYOTIOIEITAI N ACPGAEIT TTO-
OlV QUTOUATC, OTOV £0EIC ATTEVEPYOTIOIEITE TN BAoN
€0TIWV.

Tnv autopoaTn aodaAeia TaIdIWV PTTOPEITE VO TNV evep-
YOTIOINOETE OTIC BOOIKESC pubuicelg. = ZeAida 12

8 As&iToupyieg Xpovou

H ouokeun oacg diabeTel dididopeg AeiToupyiec xpovou
HE TIC oTToieC Prmopeite va pubuioeTe pia OIGPKEIR | EVO
POAOI ouvayepuoU Koulivag.

8.1 AI&pKeIX

PuBpioTe yia TV emBupnTr) €0TIO LOYEIPEUOTOC HICK
XPOVIKN OIGPKeIo. H €0Tia HAYEIPEUATOC QTIEVEQYOTTOIEI-
TAI QUTOPOTA PETA TN ANEN TNC XPOVIKAC SIGPKEIOG.
Mropeite va puBuioeTe pio XpoVvIKr SIGPKeEI €wg 99 Ae-
o,

PUBpION TNG XPOVIKNG OIXPKEIXG
Mpolmo6Becon: H eoTia poyelpeUaTog eival emAeypévn.
1. PuBuiote Tn Boabuida poyeipepaToq.
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2. Marnote ehadpd 1o O,
v HevdeiEn 2l tne sotiac paveipéuarog avaBel. v

EvOEIEN TOou XPovodIoKOTTN avaBel To L.



3. Mamote ehadpd To + 1) 7O —.

O
O

O
cI
2
2
O
LI
(N
3

t

A ©

H mpoTeivouevn Tiur eudavideTal.
-+ 30 Aerrro
- — 10 AerTa.

v H xpovikr didpkela TpExel. Edv €xete pubpioel pia
XPOVIKN BIGPKEIO VIO TTEPIOCOTEPEC EOTIEC PAVEI-
pepaToc, epdavieTal N XPoVviKr SIGPKEIX TNG ETIASY-
HEVNC €0TIOC PAYEIPEPOATOC.

v Ortav n xpovikn diGpkela €xel An&el, aTTevepyoTToIgiTal
n eoTia payelpeuaTod. Eva ofua nxei kol otnv evoel-
tn avaBer OO yia gva Aermd. H evdeiin 1221 avaBer Cw-

noa.
Ai16pOwon 1 oPrCIHO TNG XPOVIKAG SIXPKEING
EmAeETe TNV €0TIO HOYEIPEPOTOC.
MNoTnoTte ehadpd 70 O.
H evdeiEn =21 avaBer Conpd.
Me To + 1 TO — OGMAETE TN XPOVIKN DIGPKEIO N
B¢oTe TNV oTo L.

WP

ATmevepyoTrToinon TOU GUVEXOUG CMATOG
MropeiTe va oTevePYOTIOINGETE TO ONUO XEIPOKIVNTAL.
» [loTtroTe eAadpd eva omolodnToTe OULBOAO.

v Ol evdeilelc oBrvouv Kal To NXNTIKO ONPo OTAUGTA.

AUTOPXTOG XPOVOSIXKOTITNG

Me auTr Tn AeIToupyia PTTOPEITE VO TIPOETIAEEETE pIOt
OIAPKEID VIO OAEC TIC €0TIEC POYEIPEUOTOC. MeTA ammo
KG&OEe evepyortoinon PIOG E0TIOC PHOYEIDEUOATOC TPREXE! N
mpoemAeyuevn OIGPKeIo. H eoTia payeipeparog amevep-
YOTTOIEITOI QUTOUOTO LETA TN ANEN TNG SIGPKEIBG.

Tov auTOUOTO XPOVODIGKOTTTN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC
Baoikee puBpioelc. — 2eAida 12

AuTopaTn armevepyoroinon el

ZupBouAR: O aUTOUATOG XPOVODIOKOTITNG ICXUE! VIO
OAe¢ TIC eoTieg pavelpepoTod. MNa pia EeExwpIoTr eoTia
HOYEIPEUOTOC, UTTOPEITE VO LEIWOETE 1N VO DIoYPAWETE
™ didpkela. — 2eAida 10

8.2 PoAoI cuvayeppoU Koulivag

Mropeite va kabopioeTe evav Xpovo peExpl 99 Aemra,
peTd TN AMEN Tou omoiou Ba nxfoel eva onua. To poAdI
ouvayeppoU koudivag eival aveEdpTnTo o’ OAEC TIC OA-
Aec puBpioelc.

PUBpion Tou poAoyiou cuvayepHoU Koudivag
1. Evepyormoinote 10 poAdI cuvayeppou Koudivag.

MropeiTe va evepyoTtioInoeTe TO POAOI OuVayEQHOU
koudivac pe 2 diadopeTIKoUC TPOTTOUC.

> mepinTwon emAey- MNorroTe ehadptt To O
pevne eoTiag pavelipepo- dUo GopeC peoa oe
TOG. 10 deuTepdienTal.

Se nepimwon pn emAey-  MNarhote ehadpd To O.
HEVNG €0TIOG LOYEIPELO-

TOC.

H evdeiEn & avapel.

Me 10 + 1| TO — PUBUIOTE TOV XPOVO.

O xpovoc TpEXEL.

Otav 0 xpovocg Aiel, nxel eva onua. >Tnv evoeién
TOU XPOVOBIOKOTTN avaBel To 0. H evdeiin & yvia
TO POAOI cuvayeppoU kKoudivac avaBer wnpd. MeTd
ammo eva Aemto of3nver n evoeidn.

€ D <

'EvdeIEn Tou XpoOvou

» Me 70 oUPPBoAo @ emAEETe TO POADI CUVOYEPUOU
koudivag.
v O xpovoc epdaviletal yia 10 deuTtepoAenTa.

A16pOwon Tou Xpovou

1. Me 1o oUpBoA0 © emAEETE TO POAOI CUVAYEPUOU
koudivac.

2. Me 10 + 11 TO — puBuioTte Tov EMBUUNTO XPOVO.

ArievepyorToinon Tou GHHATOG TOU poAoyiou
ouvayeppou

MropeiTe va OTevEPYOTIOINOETE TO ONUO XEIPOKIVNTAL.
» [lamoTe eAadpd Eva omoiodnmoTe edio adnc.

v H &vdei&n ofrvel Kol To NXNTIKO OfUO OTOHOTA.

9 AUTOMOTN XITEVEPYOTTOINON

Otav dev aMGEeTe TIC pUBUIOEIC PIOG EO0TIOG HOyEl-
PEUOTOC VIO HEYAAO XPOVIKO OIGOTNUO, EVEQYOTTOIEITON
TOTE N AUTOLOTN GTTevepPyoTIoinon.

To moTe O amevepyomoinbei N eoTIA LOYEIPEUOTOC,
eCapTaTal omo TN pubuiopevn Baduida poyelpepoaTog (1
uexpl 10 wpeg).

H B6¢puavon TNC €0TIOC POVEIPEUATOC OTIEVEQYOTIOIEITA.
>Tnv €vOelEn TwV E0TIVV POYEIPEUOTOC avaBoofrvouv
eVOMNAE FE kail n évdeign unodAoimng BeppotnTag H/h.

9.1 ZuVEXION TOU HAYEIPEMARTOG METX TNV
QUTOMOTN XTTEVEPYOTTIOINGN
1. MamoTe ehadpd eva omolodnmoTte medio adng.

v H evdei&n opnvel.
2. PuBpioTte ek véou.

11



el AeiToupyia diaTr)PNONG TNG BEPUOKPOOIOC

10 AeiToupyia d1xTipnong TnG OEPHOKPACIG

Me Tn Aeiroupyia dioTrPNONG TNC BEPUOKPACIAC PTTO-
peiTe va NIWOETE COKOAATA 1) BOUTUPO Kail Vo dIoTnEr-
oeTe (e0TA GaynTa 1 HOYEIPIKA oKeun .

10.1 Evepyormoinon Tng AsiToupyiag
S1aTAPNONG TNG OEPHOKPARTING

1. EmA&ETe TNV €0Tiol HayelpEPOTOC.

2. TMoThoTe ehadpd To CUPBOAO L.
v >Tnv &vdeign Twv Badpidwy paveipeuaTog avaper L.

10.2 Amevepyorroinon TnG AsIToupyiag
S1xTripnong TnG BEPUOKPARCIG

1. EmA&ETe TNV €0TiOn HayeIpEPOTOC.

2. TMoThoTe ehadpd To CUPBOAO L.

v 2NV évdeiEn Twv Bobuidwy payeipéuatog avaBer .

11 MPOOTACIX GKOUTTICUXTOC

Ed&v okoutioeTe mavw amd To edio XeIPIOPoU KATA TN
OIdpKEID TTOU N BAoN €0TIWV EiVal EVEQYOTIOINUEVN, UTTO-
pouv va oMa&ouv ol pubpioelc. Mo va To omoduyeTe, N
Baon eoTiwv DINBETEl PIG TIPOOTACIOG OKOUTIIOUOTOC.
E&aipeon omd TNV MPOOTOOIOG OKOUTHOUOTOC OToTEAE! O
KEVTPIKOC OI0KOTITNG. MITOPEITE VO ATEVEPYOTIOINOETE
omoTedNmoTe TN BA&on 0TIWV.

11.1 Evepyormoinon Tng mMpooTaoIixg
OKOUTTIOMOTOG

MNorrioTte ehadpd To M),

Eva onua nxel.

H evdeIkTIKr Auxvia mave oro 1o & avdpBel.

To medio xeipiopou eivail yia 30 deuTePOAETITON KAEI-
OWHEVO.

L G G G 4

12 'EVOCIEN KATAVXAWGONG EVEPYEING

H Aeitoupyia Ogixvel TN OUVOAIKI KOTAVAAWON EVEQYEIOC
peTa&l evepyorroinong Kal amevepyoroinonc TnS Baonc
€0TIWV.

MeTd Tnv amevepyoroinon epdavidetar yia 10 deute-
pOAeTITG N KOTavGAwon oe kKIAoBaTwpeg, T.x. 1,08 kWh.

H akpiBeia TG evdeliEng eEapTATOI EKTOC TV AWV
amd TNV TToIOTNTA TNC TAONG Tou OIKTUOU TOU PEULOTOG.
Tnv evdeln pmopeite va TNV evepyoToinoeTe OTIC Baol-
Kec pubpioeic. = 2eAida 12

13 BOOIKEG pubpioceIg

Mropeite va TpooapuooeTe TIC BAOIKESG pUBUIoEIC TNG
OUCKEUNG OGG OTIC TTPOOWITIKEG O0C OVAYKEG.
13.1 Emokonnon Twv BaoIKkwv pubpicswv

Edw Oa Bpeite pio mMOKOTNON VIO TIC BOOIKEC PUOUI-
O€IC KOl TIC TIPOPPUOUIOPEVEC OTTO TO EOYOOTACIO TIUEG.

‘Evdel- EmAoyn
&n

ci AuTopoTn aodaieia TTadIwV
& - Anmevepyoroinpévn'
i - Evepyormoinuévn
2 - H xelpokivnTn Kail N auTOHATN 0ohAASIa
TSIV EIVOI ATTEVEPYOTIOINUEVEC.

' PUBuION epyooTaciou

12

‘Evéel- Emloyn
&n

cc HxnNTIKO ofjua
L - To onpa emBeBainong Kol To oAua e0po-
HEVOU XEIPIOPOU €ival amevepyoroinueva. To
ONUO TOU KEVTPIKOU BIGKOTITN TTOPOAUEVE!
EVEPYOTTOINUEVO.
i - MOVO TO OfUO EOPOAUEVOU XEIPIOPOU Eivall
EVEPYOTTIOINUEVO.
£ - Movo T0 onpa emBepainong eival evepyo-
TTOINUEVO.
3 - To ofpo eMPBeBRiONG Kl TO OfUo EOPOA-
HEVOU XEIPIOPOU €ival evepyomoinueva.’

' PUBuIon epyooTaociou




‘Evdel- EmAoyn
&n
c3 EvdeiEn KaTavaAwong evepyeIog

PwThoTe via TNV TAon Tou SIKTUOU OTNV ETTIXEI-
pNon MOPOXNG NAEKTPIKNG EVEPYEIOC.

I - H évdeiEn kortavahwong eival
omevepyoroinuévn.'

i - BvOeiEn katavalwonc otnv Téon OIKTUOoU
230 V.

Z - EvdeIiEn koTavaAwonc otny Taion SIKTUouU
400 V.

3 - 'EvdeiEn katavaAwong otnv Tdon SIKTUou
220 V.

Y - 'Evdeign koravdAwong otnv T&on SIKTUOoU
240 V.

AUTOPATOC XPOVOBIOKOTITNG

00 - Anevepyoroinuévn.

99 - AiGipKeIo, PETA OO TNV OTIoIx: TTEVEP-
YOTIOIOUVTO Ol E0TIEC HOYEIPEUATOG.

ch AlGpKeIa Tou onfuaTog An&nc Tou Xpovodio-
KOTITN
- 10 OeuTepOAETITO.
C - 30 deuTepOdAETITO.
3 -1 Aerrro.

cl MpdobeTn evepyoroinon Twv BEPUAVTIKWY OW-
HATWV
I - Amevepyormoinuevn'
i - Evepyoroinpévn
c - H teheuTaio pUBUION TIPIV TNV OTTEVEPYO-
ToinNoN TNG €0TIOG HOYEIPEUOTOC.

c5 XpOvog €mMAOYNC TWV EOTIWV LOYEIDELOTOC
I - Mn meplopiopevog: Mmopeite mavToTe va
pubpioeTe TNV TeAeuTaia EMASYUEVN EOTIO LIO-
VEIPEUOTOC, XWPIC Vo EMAEEETE €K vEOU.'
! - Mmopeite va pubuioete TNV TeAeuTaio £TT-
Aeypévn eoTia payelpepaTog peéoa oe 10 deu-
TEPOAETITO LETA TNV €mAoYn. MeT& TTpeTel var
SMAEEETE EK VEOU TNV EO0TIO LOYEIPEUOTOC
TPV TN puBuion.

cl Emovadopd otnv epyooTaoiakn pudpion
& - Anevepyoroinpévn.”
i - Evepyormoinpevn.

' PUBuIon epyooTaciou

[n]
[Kn]

KaBapiopodc kal ppovtida el

13.2 AAAayn TNG BAOIKNAG pUBUIONG

Mpolmo6Beon: H Baon 0TIV eival amevepyoTomnueEvn.

1. Evepyoroinote Tn BAon oTIwv.

2. Méoa oTa endpeva 10 deuTepOAETTa KpaThoTe To [
TTOTAUEVO VIO 4 OeuTEPOAETTTO.

O
O

#
)
|

4

.

—

v 2Tnv aploTepr) 00ovn evdeifewv avapBoolnvouv
eVOMOAE = Kal i,

v >Tn 8efitt 08dvn evdeitewv avaper O,

3. Marnote ehadpd 7o W Td0EC HOPES, PEXPI VO epdO-
VIOTEl OTNV aploTepn 08ovn evdeifewv n embuunTh
evoeltn.

4. Me 1o + 11 To — puBpioTte TNV EmMBUUNTA TIWN.

5. Kparthote To B moarnuévo yio 4 SeutepodAerTa.

v H puBuion exel evepyotmoinBei.

ZupBoUAR: MNa va eykaToAeipeTe TIC BaoIKES PUBUICEIC
XWPIC ommoORKeuon, AMevePyoTToINoTe TN BAon E0TIWV e
10 @. EvepyomoiroTe Eovd Kal puBUIoTE €K VEOU TN
Baon eoTIQV.

14 KaOxpiopog Kol ppovTidax

Mo vor TTAPOLIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
O1&0TNUG ASITOUPVIKD), KaOoapileTe Kail GPovTI(ETE TNV
TTPOOEKTIKA.

14.1 YAIK& KXOXpIGHOU

To KATGAMNAG UAKG KaBapiopoU Kol TV EUOTPO YUGAIOU

Ba Ta BpeiTe oTnV UTNPEoia eEUTINEETNONG TTEAGTWY,

oto Online-Shop n oto gumoplo.

MPOZOXH!

To aKoTAMNAC UNKO KOOOPIOHOU PTTOPET VO KOTO-

OTPEWOUV TIC €MAVEIEC TNC CUOKEUNC.

» Mn XxPNOIYOTIOIEITE TTIOTE OKATAMNAC UAIKG KOOoipI-
ouou.

AKXTEAANAX UAIK&E KXOXPIGHOU

= Mn GpQIWUEVO OMTOPPUTIAVTIKO TIATWY

= KoBopIOoTIKA VIO TO TTAUVTAPIO TWV TATWY

= YAKG TOIWIPOTOC

® |oXUPG UAIKG KOBopIopoU, T.X. OTTPEI NAEKTPIKOU

doUpVoU 1 UNKG QTTOPAKPUVONG AeKEDWYV

>KANPA odouyydpia

B JUOKEUEC KOBAPIoPoU UWPNANC Teong KOl CUOKEUECS
ekTOEEUONC ATHOU

14.2 KaOxpIGHOC TOU UXAOKEPXHIKOU
UAIKOU

Kabaopilete TN BA&on €0TIWV PETG amd KAOE xprion, vio
VOl UNV KOMNOOUV TO UTTOAEIPLIOTO TwV GayNTWV.
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el AnokotdoTaon BAaBwvY

Znueiwon: MNpooexeTe TIG TANPOPOPIES VIO TO AKOTAA-

AnAG UNIKG KaiBaipiopou. — ZeAida 13

MpolméBeon: H BAon €0TILV €XEl KQUWOEL.

1. AmopokpUveTe Tn geyaAn pumavon pe pia EUoTpa
YUOAIOU.

2. Kobopilete TN BAon €0TIwV e Eva UNIKO KaBopl-
OpOU VIO UOGAOKEPOUIKO UNIKO.
[MNpooetTe TIC UTTOOEIEEIC KOOOPIOPUOU TIAVKW OTN OU-
OKEUOoIO TOU GTTOPOUTIOVTIKOU.
ZupBouAn: Me €va eidiko 0houyyap! VIO UOGAOKEQD-
HIKO UNIKO UTTOPEITE VO TIETUXETE KOAG QTTOTEAEOUN
KOOOPIoHOU.

14.3 KaBapIiopog Tou mAaiciou Tng p&on
EOTIOV

Kabapilete To MAaicio TNG BAon €0TIWV PETA TN XpHon,

OTOV BpiokovTal MAvVw PUTIOI I AeKEDEG.

Ymodeigeiq

= [1pooelTe TIC MANPODOPIES VIO T OKATAAMNAG UNIKG
KoOapiopou. = JeAida 13

= Mn xpnoigoroleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

1. KabBapioTe To MAciolo TnC B&on eoTiwv pe (eoTd
OIGAUPO OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KOl HOAAKO TIAWVI.
Mpiv TN xpnon MAUVETE KOAG TOl KAIVOUPYIO OTTIOPPO-
ONTIKG TTOVIA.

2. >TeyvwOoTe e Vo HOAGKO TTavi.

15 AmokaTaoTaon BAxBwv

Tic pIKpOTEPEC BAGBEC OTN CUOKEUN OOC PTTOPEITE VO
TIC OTIOKATAOTAOETE Ol id101. XPNOILOTIOINOTE TIC TTANPO-
dopiec via TNV amokoTdoTaon BAGBWY, TTPOTOU £0OeTE
oe enadrn pe TNV urmpeeoia eEurnpeTnong meAatwy. ETol
armodpeuyeTte dqokoma £€oda.

/\ NPOEIAOMOIHEH — KivBuvog TpaRUpaTIGHOU!

O1 oKOTAMNAEC ETTIOKEUEC eivail emKivOUVEC.

» MOovo ekmaideupevo, eIOIKEUUEVO TIDOOWTIIKO ETTI-
TPETETOI VO TIDOYUGTOTIOINOEI ETNIOKEUEG OTN OU-
oKeun.

» OTav n OUoKeun eival EAXTTWUATIKY KOAEDTE TNV
utnpeoia e€UTINPETNONG TIEACTWV.

- "Yrinpeoia eéurmpétnong reAatwv”, SeAida 15

/A NPOEIAOMNOIHEH - Kivéuvog nAekTpomAngiag!

O1 oKOTGMNAEC eTTIoKeUEC eivail emKivOUVeC.

» MOovo ekmaideupeVo yI' auTO, EIBIKEUPEVO TIPOOWTTIKO
STITEETIETOI VO TIDOYHOTOTIONOE! ETNIOKEUEC OTN OU-
oKeun.

» MOovo yvholo QvTOANOKTIKG ETITRETTETAI VO XPNOIUO-
momnBouv yIo TNV EMOKEUr TNG OUOKEUNG.

» Edav 10 KoAWdIo ouvdeong oTo OIKTUO TOU PEULIOTOC
QUTAC TNC OUOKEUNG umooTel ¢nuId, TTPETIEI VO QVTI-
KOTOOTOOEI Ao eKTAIOEUPEVO, EIBIKEUPEVO TTPOOWTTI-
KO.

15.1 Ymodei&eig oTo mmedio evdeifewv

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog eykaUparog!

H eoTia payeipepoToc Beppaivel, oMG n evdeiEn 6e Aei-

Toupvei.

» KoteBaoTe TNV 0odAGAeIa 0TO KIBWTIO TWV 6odo-
ASIQV.

» KoAEoTe Tnv utinpeoia e€uTINEETNONG TTEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivéuvog mupkayisg!

H B&on eoTiov anevepyomoleiTal amd yovn TG KOl O Xel-

plopoc TNE dev eival AoV OUVOTOC. ApyOdTEPD UTTOPEI

va evepyoroindei abeAnTa.

» KateBaoTe TNV aoPAAEIa 0TO KIBWTIO TwV Godo-
AEIGV.

» KoAgoTe Tnv utnpeoia e€utEeTNOoNG TTEAGTWV.

BA&BN AITIEG KXI QVTIMETWITION TIPOBANUATWV

Kapio H mapoxn peupuoaTog £xel OIOKOTIEL.

1. EAeyEte TNV aodaAeia oTov NAEKTPIKO TTHVOKG TNC KOTOIKIGC VIO TN CUOKEUT).
2. EAeyEte pe Tn Bondeio GAMwY NASKTPIKWY OUCKEUWY, EQV UTIAPXE! HIO OIOKOTIN PeUPATOC.

OAec o1 evdeiteic ava- To medio XelpIohoU eival uypo 1 BPIOKOVTAI TTAVW TOU OVTIKEIPEVA.

BooBrvouv

> >TeyvwoTe To Tedio XEIPIOKOU N AMOLOKPUVETE TO GVTIKEIUEVO.

Fe >€ TIepIoCOTEPEC €O0TIEC POVEIPEUOTOC EAPBE XWPO UOYEIPEUD VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO
A1 0TNUG Ye uwnAn 1oxU. Mo TNV TPOOTACIC TOU NAEKTPOVIKOU CUCTAUOTOC QMEVEQYOTIOMON-

KE N €0TIO YOYEIPEUOTOC.
1. Tlepipevete Aiyo.

2. MMoatnote ehadpd eva omolodnmoTe 1edio adng.

v Otav 10 pnvupa dev epdavidetal AoV, €xel TO NASKTPOVIKO OUOTNHO KOUWOE! GPKETA.
MropeiTte va ouvexioeTe TO poyeipepo.

14



Anooupon el

BA&BN

AITiEQ KXI QVTIMETWOITION TIPOBANUATWV

MapdAn TNV armevepyoroinon Pe To F2, To NAEKTPOVIKO cUCTNHO BEPUAVONKE OKOUN TIEPIO-

00TepO. 1" auTO omevepyoroInOnkayv OAEC 01 €0TIEC UOYEIPEUATOC.

1. lMepiyévete Aiyo.

2. ToThoTe ehadpda eva omolodnmoTe edio adng.

v Otav 10 pnvupa dev epdavidetal A0V, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNUO KOUWOEI GPKETA.
MropeiTe va ouvexioeTe TO PayeipeUa.

To F 5 ko n BoBuida
HOYEIPEUOTOC OvVaBo-
oBfvouv evOAGE.
Hxei eéva nxnTIKO on-
O

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEPIOXN TOU TTEdIOU XEIPIOHOU. To NAEKTPOVIKO cUOTNHO KIVOUVEUEI
va utiepBepuavoei.

»  ATOLOKPUVETE TNV KOTOGPOAC.

v H evdei&n oBrvel petd amod Aiyo.

F 5 kol nxnTIKO ofua

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEpIoxn Tou 1ediou Xelpiopou. Mo TNV TPOOTACIa TOU NAEKTPOVIKOU

OUOTNUOTOC OTEVEQYOTIOINONKE N €0TION LOYEIPEUOTOC.

1. ATTOPOKPUVETE TNV KOTOOPOAQ.

2. [lepipéveTte Aiyo.

3. Matnote ehadpd eva omolodrmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pfjvupa dev epdaviCeTal TTACOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNHON KOUWOE! OPKETA.
MTopeiTe VO OUVEXIOETE TO POYEIPEUA.

D

H eoTia poyelpepaToc BPIoKOTOV VIa TTOAU XPOVO O€ ASITOUPYIC KOl OTIEVEQYOTIOINONKE OU-
TOUGTO.
MMmopeiTe va evepyoTIoINoeTE GPEOWC EAVA TNV EO0TIO HOYEIPEUOTOC.

o £ kau ol eoTieg po-
yelpeparoc O Ogp-
paivovTal

H AerToupyia mapoucioiong eival evepyoTrroinuevn.

1. AnoouvdeoTe Tn ouokeur) via 30 deutepOAeTTa ammd TO NAEKTPIKO OiKTUO, KaTeRalovTac/
EeB1dwvovTac TNV aodGAeIa 0TO KIBWTIO ACHOASIV.

2. ToThoTte ehadpd oTa emopeva 3 AeTTa eva omtolodnmoTe Tedio adpnga.

>Tnv 08ovn evdeiewv
eudavideTal pAvupo
pye "E", mx. EO111.

To NAEKTPOVIKO OUOTNUG GVAYVWPIOE EVO OPAAUC.

1. ATmevepyoriolinoTe Kail evepyottoinote Eava Tn CUOKEUT).

v Eav n BAABN nTav o povo popd, oBfAvel TO PAVULG.

2. Edv To prvupa epdoavioTel K VEOU, KOAEOTE TNV Utinpeoia eEutmEETNOoNG meAOTWY. AwoTe
KOT& TNV KANoN 10 aKpIBEC pfvupo odAOAUOTOG.
- "Yrinpeoia eéurnpetnonc iehatwv”, Zerida 15

16 Amooupon

16.1 AmOocupon MXAIXG CUCKEUNG

Me Tnv amooupon cUUPWVS e TOUC KOVOVEG TTIPOOTOOI-
aC Tou TePIBAGAMNOVTOC, PTTOPOUV VO ETTAVATIOKTNOOUV

TTOAUTILEC TTPWTEC UAEG.
>

ATooUPETE TN CUOKEUN OUPPWVO e TOUC KOVOVEC

TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBGANOVTOC.

MAnpodopiec OXETIKA UE TOUC ETKAIPOUC TPOTIOUG

amdéouponc Ba Bpeite oTo 1dIKO KATAOTNUO | OTNV

AUTI N OUOKEUN XopoKTNPIZeETOl OUL-
dwva Ye TNV eUPWIIAIKA odnyia
2012/19/EE mepi nAeKTPIKWV KAl NAe-
KTPOVIKWV OUOKEUWV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIo yIo
pia amdoupon Kol a&lomoinon Twy To-
NGV CUOKEUWV e 1I0XU 0’ OAn Tnv EE.

B

apuOdIa TOTTIKA AnuoTIK ApXM 00C.

17 Yrnnpeoix eEUTINPETNONG TTEAXTWV

SXETIKA e TN AeiTtoupyia yvholot avTOAOKTIKG, oUPGWVO
pe Tnv avtioToixn O1aTaén olkoAoyikoU oxedIaopoU, PTTo-

peiTe va mpopnBeuTeite

oNng MeAOTWV TNC eTaIPEING POC yio TN dIGPKEIO TO AI-

yoTepo 10 eTov amod Tn

OKeUuNc oo evtog Tou Eupwmaikol Oikovouikou

Xwpou.

Znueiwon: H xpnon Tng unnpeociog e€umnnpetnong meAo-
TWV €ival 0TO TTAQICIO TWV OPWV eyyUNoNC TOU KOTO-

OKEUOOTN OWPEAV.

AenTopepeic MANPodopPIeC yia ToV XpOVO eyyunong Kal
TOUG OPOUC eyyuNoNC OTN XWPo oac Ba AaBeTe amd TNV
utnpeoia eEUTINEETNONG TTEAGTWV TNC ETAIPEING POC, TOV
EUTToPO 0O ) TNV 1I0TOoEAIdO HOG.

Otav £€pBeTe o€ emadn pe TNV urnpeoio eEUTTNEETNONG
TeEAOTWYV, XpeltleoTe Tov apIBud TpoidvTog (E-Nr.) Kol
Tov apIBuo Kataokeung (FD) TNG OUOKEUNG 0aG.

To oTOIXEIO EMKOIVWVIOC TNG UTTNPEeoiag eEumnpeTnong
TeEAOTWV 00 TG BPEITE OTOV CUVNUUEVO KOTAAOYO TNG
urnpeoiag eEumnpeTNong TTEAXTRWV Il OTNV I0TOOEAIDO
HOC.

amd TNV urnpeoia eEurnPETn-

Beon oe KuKAodopial TNC ou-
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el Odnyiec ouvappoAdynong

17.1 Api16uog mpoiovTog (E-Nr.) Ko xpipog
KaTaxokeung (FD)
Tov apiBud mpoidvTog (E-Nr.) Kol Tov apiBuO KATOOKEU-

nc (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvakida TUTTOU TNC OU-
OKEUNG.

Tnv mvokida TuTou Ba TN Bpeite:

= [1&vw OTNV K&PTO TNG OUOKEUNC.

B 3TNV KOTW PEPIG TNC BAONC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa T OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
OOC Kol ToV apIBuo TnAePwVoU TNG utnpeciog e&utn-
PETNONG TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TG ONUIEIWOETE.

18 OOdnyiec cuvapupoAoynong

Mpoog&Te auTeC TIC TTANPODOPIEC KOTA TN CUVOPHO-
AOyNoN TNC OUOKEUNC.

18.1 AopaAng cuvappoAoynon
MpooekTe auTecg TIC uttodeilelc aodaieiag,
OTOV OUVOPUOAOYEITE TN CUOKEUN.

m HAeKTpIKN ouvdeon Povo amod evav adelou-
X0 NAEKTPOAOYO. 2€ TePIMTWon eoPaApeEVNC
ouvdeong mMauvel va IoxUel n eyyunon.

= MOVO N 0WOTH eyKATAOTOON, OUPPWVA pE
auTEC TIC 0dnyiec ouvappuoAdynong, ey-
yuaTal TNV oo AeiToupyia. 2€ TePITTW-
on mou dnuioupynBouv Cnuiec omo AaBoC
eYKOTAOTOON, TV €UBUVN PEPEI O EYKOTO-
OTATNC.

18.4 MPOETOINACIX TOU VTOUAXTTIOU

18.2 TomoOETNON KATW KITO TIXYKO

Kapio TormoBetnon KA&Tw amd Tov TAYKO €pYOOInG Wu-

VeiWV, TAUVTNPIWV TIAOTWY, POUPVWV XWPEIC aepIond Kal

TTAUVTNPIWV POUXWV.

= Edv TonmoBeTthoeTe evav doUpvo KOTW armd Tov
TTOYKO €QYQCIOG, TTPETEI TO TTAXOC TOU TTAYKOU EQYO-
olag va avepxeTal To Aiyotepo ota 20 mm, o opI-
OPEVEC TIEPITITWOEIC O€ eMMioNg TePIoocoTePO. MPooes-
Te TIC uTtodeitelc oTIC 0dnyiec ouvoppoAdynonc Tou
doupvou.

® [1p00eETe, WOTE TO TIPOEEEXOVTO PEPN, OTTIWG TT.X. TO
mepiBANUa cuvdeong oTo OIKTUO I TO KAAWDIO OUV-
Oeoncg oTo OIKTUO, VO Un OUYKPOUOVTAI T.X. HE eV
oupTAPI.

18.3 EvOIXECOG TTXTOG

Edv n kaTw pepid TNG BAoNC €0TIWV gival TTPOOITH,

TTPETEl va TOTIoOeTNOEl evag evOIALECOC TTATOC.

® PTNOTE OTA I0IKA KATOOTUOTO VIO Evov evOldpe-
00 TIOTO WG eEAPTNUOL.

= Edv xpnoiyomoinoete evav dIKO 00¢ evOIGUEOO TTATO,
TIpemel N eAGxIoTn amooTaon omnd Tn ouvdeon oTo Oi-
KTUO TNG ouokeunc va eivar 10 mm.

O MAyKOG epyaoiag Tpemel va eival emimedog, opIlOVTIOC KOl 0TaOepOG.

= To evToIXICOUEVD VTOUAQTIICN KOl Of TINXEIC TEASIWHO-
TOC TOIXWV TIPETIEl VO eivail avOeKTIKG 0 BEPUOKPO-
oia To AiyoTepo pexpl Toug 90 °C.

= >dpayioTe TIC emMPAVEIEC TOUAC K’ €V OTEYQVOTIOIN-
TIKO UNIKO avOeKTIKO 0oTn BeppdTnTa, VIO VO euTIodi-
oeTe To GOUOKWHO TOU TIAYKOU £pYa0iag Adyw Uypo-

= Mia emrevduon Tng B€ong TomoBeTnong evioc pIoG olac.
armooTaong 50 mm amd To Tow Toixwua dev TIPETIE
va gival eUdAeKTn (T1.X. TTAGKOKIO, TTETPA).
min./«\/R 342 % xé4
7802~ / 26—~
~ I//
o
g BISR
W| Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50
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Odnyiec ouvappoloynone el

18.5 ZuvapuoAOynon TWV PAYWV
OTEPEWONG

e TTEPIMTWOoN MAYKWY EPYOOIOG OO UANIKG TTETPOC KOA-
AoTE TIC PAYEC OTEPEWONC.

18.8 A¢paipeon Tng P&ong E0TIWV

1. ©&0Te TN CUOKEUN eKTOC TGoNC.
2. >mpwéte amd KATW TN BAON £0TIWV TPOC TO £EW.

18.6 HAekTpIKR ouvdeon

Mo TPOOTOCIA, GPAIPESTE TN OUCKEUN Ao To KEAUDN

deNCOA, OTaV OTIPWEETE TN CUOKEUN PHEOO OTO AVOIVUA.

Mnv ToTIOOETEITE TTOTE TN OUOKEUN 0pBIa, oTNEICOLEVN

OTn piot MASUPG TNC CUOKEUNC.

= [Ipiv Tn ouvOeON TNG OUOKEUNC EAEYETE TNV OIKIGKN
gykaThoToon.

®  H ouoKeun aVTOTTOKPIVETAI OTNV KOTNYOPIa TIPOOTO-
olac | Kal emTEEMETAl VO AeiToupyei pOvo oe cuvOuO-
OpO PE HIa oUVAEDN AYWYOU TTPOOTACIAC (Yeiwon).

B 3TN YOVIUN NAEKTPIKI EYKOTAOTAON TTPETIEI VO TTPO-
BAETETOI pia BIGTAEN OIOKOTING OTIC PAOEIC OULPVA
HE TOUG KOVOVIOUOUC eyKaTAoTOONG.

m Edv otnv 0060vn evdeifewv TNG cuoKeunc epdavide-
Tou N0, TOTE N ouokeun eival AGBoC ouvdedEEVN.
ATTOOUVOEOTE TN OUOKEUN GO TO NAEKTPIKO BIKTUO,
ehey&te Tn ouvoeon.

ZUvdeon XWPIG TTPOCUVAPHOAOYNHEVO KXAWSI0
>uvoeoTe Tn BAon e0TIwV HOVO OUPWVO e TOo oxeDIo
ouvdeong.

= TomoBeTnoTe, O TIEPITITWON TTOU XPEIACETAI, TO OU-
vNUUEVA XGAKIVOL e€apTALOTO YedUPWoNC.

e nepinTwon 3-/2-poacikhg olvdeong (3 N7/2 N7)
TpEmel To KAAWOIO ouvdeonc oTo OIKTUO VO GVTIOTOI-
xei oTov TUTo HO5 VV-F 1| avawTepo.

= H dioTour KAwvou Tipemel va kabopioTei oupdwva pe
TO GOPTIO PEUPOTOC. AV EMTPEMETAI IOt OIOTOUN
< 1,5 mmz2

e mepinTwon povodaaoikng ouvdeong (1N7) eival To
KoAwdIo0 ouvdeong oTo diktuo HOS5RR-F3G4 (unkog
1 m) dioBeoipo amd TNV utnpeoia eEurnEeTnong Te-
AOTOV.

18.7 TomoO£Tnon TG P&ONG ECTIWV

Mn pOYKWVETE TO KOAWDIO oUvOEONC KOI UNV TO TTEP-

VOTE TTOVW OO KOPTEPES OKUEC.

B 3TOUC TOTTOBETNUEVOUC OO KATW doupvoug, odnyn-
OTE TO KOAWOIO OTIC TMOW YwVieg Tou GpoUpvou TTPOC
TO KOUTI ouvdeong.

= [Tigote Tn BAon eoTIVV O0TN HovOGAWOonN.
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es Seguridad

Para mas informacion, consulte la Guia del usuario digital.

Tabla de contenidos

MANUAL DE USUARIO

1 Seguridad .......cccccrnrmmmnimnmnnee e 18
2  Evitar dafios materiales..........cccvseriirrniiiennnnnns 20
3  Proteccion del medio ambiente y ahorro ........ 20
4  Familiarizandose con el aparato...........cccceeuees 22
5 Manejo basiCo .......ccccicimirimriiinrinn s 23
6  Funcion PowerBoost........c.cccooriiicrinccnnincnnnnnes 25
7  Seguro para Nifi0S.....ccccucvmmmrrisssmnrrinssmnnsssnsanes 25
8 Funciones de programacion del tiempo.......... 25
9 Desconexion automatica ........cceeersseersaerssenssaenns 26
10 Funcién Mantener caliente..........ccoccriiiieennnnnee 26
11 Funcidn Proteccion para limpieza.................... 27
12 Indicador de consumo de energia ..........cceurue. 27
13  Ajustes bASICOS.......ccccvrmrrirmrmnss e 27
14 Cuidados y limpieza.......c.ccccercmrriirmmermnssnennnnns 28
15 Solucionar pequenas averias.........cccouussmeerensss 28
16 Eliminacion.......cccocciinvnnncn e 30
17 Servicio de Asistencia Técnica........cccuceerrueen 30
18 INSTRUCCIONES DE MONTAJE ..........ccccvvuueen 30
18.1 Montaje Seguro ........ccovemmmmmrrrrmrnnsssssssnnmsnnsseeeens 30

1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

® | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del produc-
to para un uso posterior o para posibles
compradores posteriores.

= No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafos durante el transporte.

18

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los danos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

®m en el uso domeéstico privado y en espacios
cerrados del entorno domeéstico.

m hasta una altura de 2000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:

= con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacion del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por nifnos a
partir de 8 anos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
Aos a no ser que tengan al menos 15 afnos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 anos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.



1.4 Uso seguro

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite 0 grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los ninos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.

Seguridad es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe ser sustituido
por personal especializado.

Un aparato dafado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

- Pdgina 30

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - ;Riesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los nilos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.
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es Evitar dafios materiales

Si los ninos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los ninos jueguen con pie-
zas peqguenas.

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccidn en vacio puede dafar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccidn puede originar dafos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccion caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los dafios mas frecuentes, asi como
consejos sobre cdmo pueden evitarse.

Danos Causa Medida

Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente

chas rramados los alimentos que se de-
framen con una rasqueta
de vidrio.

Man- Productos de Utilizar Unicamente pro-

chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-

cuados

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, azucar o
ras arena

No utilizar la placa de
coccidon como bandeja o
encimera.

Rayadu- Bases rugosas
ras de recipientes

Comprobar los recipien-
tes.

Decolo- Productos de Utilizar unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €., alu- levantandolos sin arras-

minio

trarlos.

Descon- Azudcar o sus-

chadu- tancias con un

ras alto contenido
de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacién del embalaje
Los materiales del embalaje son respetuosos con el
medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecolo-
gica.

(&,

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-
sumira menos energia.
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Seleccionar la zona de coccién adecuada para el ta-
mano de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-

trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida
con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m | OS recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidn que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
= Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita

bastante mas energia.



Proteccion del medio ambiente y ahorro es

Levantar la tapa lo menos posible.

m Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-
gia.

Utilizar una tapa de vidrio

m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
m | as bases que no son planas necesitan un consu-
mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
m Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccidn lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccidn.

En los tiempos de coccion prolongados, apagar la zo-

na de coccién 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E| calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacién del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.
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es Familiarizandose con el aparato

4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado
de funcionamiento.

HO Od

6
O»)
O

O® = — + P L O

4.2 Indicadores Notas

= Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.

No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electrénico puede
sobrecalentarse.

Los indicadores sefialan las funciones y los valores
programados. -

Indicador Nombre

-9 Niveles de potencia

H/h Calor residual 4.4 Zonas de coccion

o —

/ FU”Cf‘?” PowerBoost _ Aqui encontraré una vista general de las diferentes co-
L Funcion Mantener caliente nexiones de las zonas de coccion.

85 Reloj temporizador Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-

cadores correspondientes.
, .- Si se conecta una zona de coccidn, esta se encendera
4.3 Campos tactiles del tamafo que se ajustd por ultima vez.

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.

Para seleccionar una funcion, pulsar el campo corres-

Zona de coc- Activacion y desactivacion

pondiente. cion
Zona de coc-

Campo Nombre cién simple
tactil Zona de coc-  Seleccionar la zona de coc-
® Interruptor principal cion doble cion.

. . . . n
) Proteccion para limpieza Pulsar .
= Seguro para nifos 8 Zona de asa-  Pulsar .

, — do
O Seleccionar la zona de coccidn
— +  Teclas de ajuste Notas ,
2 Activacion de las zonas m | as areas oscuras en el patron de luz de la zona de
- — coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
; Funcion PowerBoost gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
L Funcién Mantener caliente coccion. N _
) Reloj temporizador = | a zona de coccion regula la temperatura mediante

la conexidon y desconexion de la resistencia. La re-
sistencia se puede conectar y desconectar incluso
con el nivel de potencia maxima.



m En caso de zonas de coccidén con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento interiores y la re-
sistencia de las conexiones se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

— De esta forma, se evita que las piezas delicadas
se calienten excesivamente.

— El aparato se protege frente a sobrecarga eléctri-
ca.

— Se obtienen mejores resultados de coccion.

Manejo basico es

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccidn mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador Significado

H La zona de coccion mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequefos, o bien derretir una co-

bertura de chocolate.
La zona de coccidn esta muy caliente.

-
R

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccion se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccion

Pulsar @.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre .

v Los indicadores {se iluminan.

v La placa de coccion esta lista para su funciona-
miento.

5.3 Apagar la placa de coccién

La placa de coccidon se apaga de forma automatica
cuando todas las zonas de coccidn permanecen apa-
gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @.

Se apaga el sefializador luminoso situado sobre O.
Los indicadores se apagan.

Todas las zonas de coccidn estan desconectadas.
El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficien-
temente.

€ € X X

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de pro-
gramacion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €j., 4. .

5.5 Ajustar los niveles de potencia
Requisito: La placa de coccion esta encendida.

1. Seleccionar la zona de coccion con O.

v En el indicador del nivel de potencia se ilumina 4.
Bajo el indicador del nivel de potencia se ilumina _.

2. En los siguientes 10 segundos pulsar + o —.

@
| S

-+ -+

Se muestra el ajuste basico.
-+ Nivel de potencia 9
- — Nivel de potencia 4

5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccion con O.
2. Pulsar + o — hasta que aparezca el nivel de poten-
cia deseado.

5.7 Apagar la zona de coccidn

La zona de coccidon puede apagarse de 2 formas

1. Pulsar 2 veces O.

v En el indicador del nivel de potencia aparece 4.

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

2. Seleccionar la zona de coccion y pulsar + o — has-
ta que en el indicador de nivel de potencia aparez-
ca i

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

Nota: La ultima zona de coccion seleccionada perma-

nece activada. Puede programar la zona de coccién

sin necesidad de volverla a seleccionar.

5.8 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.
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es Manejo basico

El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.
Remover de vez en cuando los platos espesos.
Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pequenas.

= Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 20

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60

Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. ej., potaje de lentejas 1-2 -

Leche’ 1.-2. -

Salchichas en agua’ 3-4 _

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Albdndigas de carne, 3 cm de  4.-5. 30-40
grosor’

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
grosor’

Pechuga, 2 cm de grosor' 5-6 10-20
Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30
Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20
natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado y ultracongelado,
p. ej., varitas de pescado

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20

Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30

Cocer o hervir a fuego lento

Albdndigas, albéndigas de 4.5, 20-30
patata'?

Pescado"? 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

Gambas, camarones 7-8 4-10

Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20

adas

Verduras o carne en tiras al es- 7.-8. 15-20

tilo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.-4. a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

" Dar la vuelta al alimento varias veces.

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Hervir, cocer al vapor o rehogar

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Productos ultracongelados, 8-9 -
p. €]., patatas fritas, nuggets de

pollo

Croquetas ultracongeladas 7-8 -

Carne, p. €j., pollo 6-7 -

Pescado empanado o en masa 5-6 -
de cerveza

Verduras o setas empanadas o 5-6 -
en masa de cerveza
Tempura

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30
agua

Arroz con leche 1.-2. 35-45
Patatas sin pelar 4-5 25-30
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25
Pasta' ? 6-7 6-10
Potaje, sopa 3.-4. 15-60
Verduras, frescas 2.-3. 10-20
Verduras ultracongeladas 3.-4. 10-20
Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 -

prés

Reposteria, p. €]., buiuelos o 4-5 -
fruta en masa de cerveza

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.
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Funcion PowerBoost es

6 Funcion PowerBoost

La funcién PowerBoost permite calentar grandes canti-
dades de agua aun mas rapido que con el nivel de po-
tencia 9.

La funcidon PowerBoost solo esta disponible en zonas
de coccién marcadas con F.

6.1 Encender la funcion PowerBoost

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

Los aceites y las grasas se calienta rapidamente con

la funcion Powerboost. Los aceites y las grasas sobre-

calentados se inflaman con rapidez.

» No dejar nunca sin vigilancia el proceso de coc-
cion.

Requisito: Para la funcién PowerBoost es necesario
encender el segundo circulo de calentamiento en la
zona de coccion doble.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar F.

v Elindicador F se ilumina.

6.2 Apagar la funcién PowerBoost

Si no se apaga la funcion PowerBoost, esta se apaga
automaticamente después de un tiempo determinado.
La zona de coccidn se regula automaticamente vol-
viendo al nivel de potencia 9.

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Programar la posicion de coccion lenta deseada.
v Elindicador F se apaga.

7 Seguro para ninos

La placa de coccion se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los niflos encien-
dan las zonas de coccion.

7.1 Activar el seguro para ninos

Requisito: La placa de coccion estd apagada.
» Mantener pulsada <0 aprox. 4 segundos.
v <0 se ilumina durante 10 segundos.

v La placa de coccion esta blogueada.

7.2 Desactivar el seguro para ninos

» Mantener pulsada <0 aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el bloqueo.

7.3 Seguro automatico para nifios

Con esta funcion, el seguro para ninos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en
los ajustes basicos. — Pdgina 27

8 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo
con las que se puede ajustar una duracién o un reloj
avisador.

8.1 Duracion

Introducir una duracion de la coccion para la zona de
coccion deseada. La zona de coccion se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minu-
tos.

Ajustar la duracién del tiempo de coccidn
Requisito: Se ha seleccionado la zona de coccion.

1. Ajustar el nivel de potencia.
2. Pulsar @.
v El indicador =l de la zona de coccidn se ilumina.

En el indicador del reloj temporizador se ilumina &3,

3. Pulsar+ o0 —.

(=] ]

O
-~
c2
2
O
-«
(AN
3

Se muestra el valor recomendado.
- =+ 30 minutos.
- — 10 minutos.

v Se inicia el transcurso de la duracion programada.
Si se ha programado una duracién del ciclo de coc-
cion para varias zonas de coccidn, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cion seleccionada.

v Una vez transcurrida la duracién, la zona de coc-
cidon se apaga. Se escucha una sefnal y en el indica-
dor se ilumina & durante un minuto. El indicador
[=> se ilumina intensamente.
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es Desconexidon automatica

Corregir o borrar el tiempo de coccién

1. Seleccionar la zona de coccion.

2. Pulsar ©.

v El indicador 2l se ilumina intensamente.

3. Con + o — modificar la duracion o ajustarla a &0,

Apagar la senal del tiempo de coccion
La sefal se puede apagar manualmente.
» Pulsar cualquier simbolo.

v Los indicadores se apagan y la sefal acustica finali-
za.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion
para todas las zonas de coccidn. La duracion seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracién.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. — Pdgina 27

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de cocciodn. La duracion puede
reducirse o borrarse para una zona de coccidn indivi-
dual. — Pdgina 25

8.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefal. El reloj avisa-
dor es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj avisador

1. Encender el reloj temporizador de cocina.
El reloj avisador se puede encender de 2 formas di-
ferentes.

Si se ha seleccionado la Pulsar @ dos veces en
zona de coccion. un plazo de 10 segun-
dos.

Si no se ha selecciona- Pulsar ©.
do la zona de coccidn.

El indicador & se ilumina.

Ajustar el tiempo con + o —.

El tiempo comienza a transcurrir.

Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una se-
nal. En el indicador del reloj temporizador se ilumi-
na 00, El indicador & para el reloj temporizador de
cocina se enciende intensamente. Después de un

minuto el indicador se apaga.

< <« D <

Mostrar tiempo
» Seleccionar el reloj temporizador de cocina con ©.
v El tiempo se muestra durante 10 segundos.

Corregir el tiempo

1. Seleccionar el reloj temporizador de cocina con ©.
2. Ajustar el tiempo deseado con + o —.

Desconectar la senal del avisador
La sefal se puede desconectar manualmente.

» Pulsar cualquier campo tactil.
v El indicador se apaga y el tono de aviso finaliza.

9 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccidon no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xiéon automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccion
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccidn parpadean de for-
ma alterna £ y el indicador de calor residual H/h.

9.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica

1. Pulsar cualquier campo tactil.
v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

10 Funcion Mantener caliente

Con la funcién para mantener el calor se puede derre-
tir chocolate o mantequilla, asi como mantener calien-
tes comida o la vajilla.

10.1 Activar la funcion Mantener caliente

1. Seleccionar la zona de coccidn.
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2. Pulsar el simbolo L.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina .

10.2 Desactivar la funcion Mantener caliente

1. Seleccionar la zona de coccion.
2. Pulsar el simbolo L.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina 4.
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11 Funcion Proteccion para limpieza

Si se limpia el panel de mando mientras la placa de

coccion esta encendida, los ajustes se pueden modifi-

car. Para evitar esto, la placa de coccion dispone de
una funcién de proteccion para limpieza.

La funcién de proteccion para limpieza no incluye el in-

terruptor principal. Se puede apagar la placa de coc-
cién cuando se desee.

11.1 Activar la proteccion para limpieza

Pulsar ®).

v Suena una sefal acustica.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre ),

v El panel de mando queda bloqueado durante
30 segundos.

12 Indicador de consumo de energia

La funcidon muestra el consumo total de energia entre
el encendido y el apagado de la placa de coccion.
Tras apagar la placa de coccién, se muestra durante
10 segundos el consumo en kilovatios por hora, p. €j.,
1,08 kWh.

La precisidn del indicador depende, entre otras cosas,
de la calidad de tension de la red eléctrica.

El indicador puede activarse en los ajustes basicos.

— Pdgina 27

13 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.

13.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui se muestra una vista general de los ajustes basi-
cos vy los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccién

Indica- Seleccion
dor

ch Duracion de la sefial de finalizacion del reloj
temporizador

i — 10 segundos.

c - 30 segundos.

7 - 1 minuto.”’

Conexion de las resistencias

! — Desactivado'

i — Activado

£ - Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion.

cS Tiempo de seleccion de las zonas de coc-
cion
I — llimitado: la zona de coccion selecciona-
da por ultima vez puede programarse siem-
pre sin necesidad de volver a seleccionarla.’
! — Se puede ajustar la zona de coccién se-
leccionada por ultima vez durante los 10 se-
gundos posteriores a la seleccion. Transcurri-
do ese tiempo se debera seleccionar de nue-
vo la zona de coccidn antes de realizar los
ajustes.

cl Volver al ajuste de fabrica
£l - Desactivado.'
i - Activado.

~d

' Ajuste de fabrica

dor

ci Seguro automatico para nifios
0 - Desactivado'
i — Activado
£ — Seguro automatico y manual para nifios
desactivados.

cc Tono de aviso
Il — Sefal de confirmacion y sefial de error
desactivadas. La senal del interruptor princi-
pal sigue activada.
i — Solo sefial de error activada.
c — Solo sefial de confirmacion activada.
3 - Sefial de confirmacion y sefial de error
activadas.’

c3 Indicador de consumo de energia
Consultar la tension de red al proveedor de
electricidad.
£l - El indicador de consumo esté apagado.'
i — Indicador de consumo con tensién de red
de 230 V.
c - Indicador de consumo con tension de
red de 400 V.
3 - Indicador de consumo con tensién de
red de 220 V.
Y — Indicador de consumo con tension de
red de 240 V.

chS Reloj temporizador automatico

00 - Desactivado.”

959 — Duracion tras la cual se apagan las
zonas de coccion.

' Ajuste de fabrica

13.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccion esta apagada.
1. Encender la placa de coccion.
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2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsada B
durante 4 segundos.

v En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternacy .

v En la pantalla de la derecha se enciende L.

3. Pulsar repetidamente  hasta que en la pantalla iz-
quierda aparezca el indicador deseado.

4. Ajustar el valor deseado con +o —.

O
O
)

5. Mantener pulsada ™ durante 4 segundos.

v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos sin guardar,
apagar la placa de coccion con @. Encender otra vez
la placa de coccion y ajustarla de nuevo.

14 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

14.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

{ATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden dafnar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados

= Detergente sin diluir

m  Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para
hornos o quitamanchas
Esponjas que rayen

® |impiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

14.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de coccion después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 28

Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccién con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

14.3 Limpiar el marco de la placa de
coccidén

Limpiar el marco de la placa de coccion después de

cada uso en caso de que haya suciedad o manchas

encima.

Notas

m  QObservar la informacién sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 28

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccion con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafio suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafo suave.

15 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

nas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.
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/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.
- "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 30

A ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexién de red de este aparato re-
sulta danado, debe ser sustituido por personal es-

Solucionar pequeinas averias es

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!

La zona de coccidn calienta, pero el indicador no fun-

ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-

ca y no se puede seguir utilizando. Se puede conectar

posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

pecializado.

15.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-
nistro eléctrico.

Todos los indicado-
res parpadean

El panel de mando esta humedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

o Varias zonas de coccidn han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.
La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electrénico.
1. Esperar un tiempo.
2. Pulsar cualquier campo tactil.
v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.
Fy A pesar de la desconexion con FZ2, el sistema electronico ha seguido calentandose. Por

ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

F 5y el nivel de po-

tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v Elindicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccion se ha apagado pa-
ra proteger el sistema electrénico.

Retirar dicho recipiente.

Esperar un tiempo.

Pulsar cualquier campo tactil.

Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

< wbh =

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-
maticamente.
La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

oE y las zonas de
coccion no se calien-
tan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
mente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.
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Fallo Causa y resolucion de problemas

Aparece un mensaje El sistema electronico ha detectado un fallo.
con "E" en la panta- 1. Desconectar y volver a conectar el aparato.
lla, p. ej., EO111. v Si la averia solo se presenté una vez, desaparece el mensaje.
2. Sila indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 30

16 Eliminacion

16.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacion respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.
» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacioén sobre las vias y posibili-

dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o ayuntamiento local.

rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electroni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidn Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
I

17 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afios a partir
de la fecha de introduccion en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pais, pongase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el numero de produc-
to (E-Nr.) y el nimero de fabricacion (FD) del aparato.

Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto 0 en nuestra
pagina web.

17.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

18 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacién para el montaje del
aparato.

18.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-
dad al montar el aparato.
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® [ a conexion eléctrica solo puede realizarla
personal especializado autorizado. Si se
hace una conexion incorrecta, la garantia
no tendra validez.

m Solo una instalacion profesional de confor-
midad con estas instrucciones de montaje
puede garantizar un uso seguro. El monta-
dor sera el responsable de los danos cau-
sados por una instalacion incorrecta.



18.2 Montaje bajo encimera

No montar debajo neveras, lavavajillas, hornos sin ven-

tilacion ni lavadoras.

= En caso de montar un horno debajo, el grosor de la
encimera debe ser de 20 mm como minimo, en al-
gunos casos, incluso mas. Observar las indicacio-
nes de las instrucciones de montaje del horno.

m  Prestar atencion a que ninguna parte que sobresal-
ga, como la caja de la conexion a red o el cable de
conexion a red, choque, p. ej., con un cajon.

18.4 Preparar el mueble

La encimera debe ser plana, horizontal y estable.

= | 0s muebles para placas y hornos, incluidos los
embellecedores de pared, deben resistir temperatu-
ras de 90 °C como minimo.

m E| revestimiento del hueco colocado a una distancia
de 50 mm respecto a la pared posterior del aparato
no debe ser inflamable (p. €]., baldosas o piedra).

Instrucciones de montaje es

18.3 Panel intermedio

Si la parte inferior de la placa de coccidon queda acce-

sible, debe montarse un panel intermedio.

m  Pedir en un establecimiento especializado un panel
intermedio como accesorio.

=  Si se utiliza un panel intermedio propio, la distancia
minima de la conexién a red del aparato debe ser
de 10 mm.

= Sellar las superficies de corte con material resisten-
te al calor para evitar que la encimera se hinche a
causa de la humedad.

g
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18.5 Montar las guias de sujecion
En encimeras de piedra, encolar las guias de sujecion.

18.6 Conexion eléctrica

Para proteger el aparato, extraerlo primero de las ban-
dejas de poliestireno cuando se haga presion en el
hueco. No colocar nunca el aparato de canto sobre un
lateral del aparato.

= Comprobar la instalacion doméstica antes de co-
nectar el aparato.

m  El| aparato pertenece a la clase de proteccion |y so-
lo puede utilizarse en combinacién con una cone-
xién con conductor de toma a tierra.

m  Segun las normas, la instalacion eléctrica con toma
a tierra debera disponer de un dispositivo de sepa-
racion en las fases.

= Sj en la pantalla del aparato aparece 4G, significa
que esta mal conectado. Desconectar el aparato de
la red y comprobar la conexion.

Conexion sin cable premontado

Conectar la placa de coccion segun el esquema de

conexion.

= En caso necesario, montar los puentes de cobre su-
ministrados.

= En una conexion trifasica/bifasica (3 N7/2 N7) el
cable de conexion a la red debe corresponder al ti-
po HO5 VV-F o superior.

m | a seccion transversal del cable esta determinada
de acuerdo con la carga de corriente. No esta per-
mitido utilizar una seccidn transversal <1,5 mmz2,
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®m En caso de una conexion monofasica (1N7), el ca-
ble de conexion a la red HO5RR F3G4 (1 m de lar-
go) se encuentra disponible en nuestro servicio de
asistencia técnica.

18.7 Colocar la placa de coccidén

No aprisionar el cable de conexién ni pasarlo por bor-

des afilados.

= Si hay un horno montado debajo, pasar el cable por
las esquinas traseras del horno.

= Presionar la placa de coccion hasta encajarla en el
soporte.

¥
\)

18.8 Desmontar la placa de coccion

1. Desconectar el aparato de la corriente.
2. Extraer la placa de coccion ejerciendo presion des-
de abajo.

32



Per ulteriori informazioni, si prega di fare riferimento alla Gui-

da utente digitale.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni, la scheda dell'ap-
parecchio e le informazioni sul prodotto per
il successivo utilizzo o per il futuro proprie-
tario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

Sicurezza it

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-

piego di spine deve essere eseguito esclusi-

vamente da personale specializzato. In caso

di danni causati da un allacciamento non cor-

retto, decade il diritto di garanzia.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® per la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare ininterrotta-
mente i processi di cottura brevi.

® in case private e in locali chiusi in ambito
domestico;

® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul
livello del mare.

Non usare l'apparecchio:

® con un timer esterno o un comando a di-
stanza separato. Questo non vale per il ca-
S0 in cui il funzionamento viene interrotto
con gli apparecchi coperti dalla EN 50615.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni € da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/0
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.
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1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
Una cottura incontrollata su piani di cottura
utilizzando grasso e olio puo essere pericolo-
SO e causare incendi.

» Non lasciare mai incustoditi oli e grassi ro-
venti.

» Non tentare mai di spegnere un incendio
con dell'acqua, ma spegnere l'apparecchio
e coprire le flamme, ad esempio con un
coperchio 0 una coperta ignifuga.

La superficie di cottura diventa molto calda.

» Non appoggiare mai oggetti infammabili
sulla superficie di cottura o nelle immediate
vicinanze.

» Non conservare mai oggetti sulla superficie
di cottura.

L'apparecchio si surriscalda.

» Non riporre mai oggetti infiammabili o
spray nei cassetti sotto il piano cottura.

Le coperture del piano cottura possono cau-

sare incidenti, dovuti ad es. al surriscalda-

mento, alla formazione di fiamme o agli schiz-
zi di materiale.

» Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura.

Gli alimenti possono prendere fuoco.

» Monitorare il processo di cottura. Una pro-
cesso di cottura breve deve essere monito-
rato costantemente.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Durante l'utilizzo, I'apparecchio e le parti di es-

so con le quali si pud entrare a contatto si

surriscaldano, in particolare il telaio del piano

cottura eventualmente presente.

» E necessario prestare attenzione per evita-
re di toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a
8 anni.

Le griglie di protezione del piano cottura pos-

sono essere causa di incidenti.

» Non utilizzare mai griglie di protezione del
piano cottura.

Durante il funzionamento l'apparecchio diven-

ta caldo.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere al-
la pulizia.
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/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pud eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio
e danneggiato, deve essere sostituito da
personale tecnico appositamente formato.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Se la superficie presenta delle crepe, I'ap-
parecchio deve essere spento per evitare
possibili scariche elettriche. A tal proposito,
non spegnere l'apparecchio utilizzando I'in-
terruttore principale, ma disattivarlo me-
diante il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 45

L'infiltrazione di umidita pud provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Se posto vicino ai componenti caldi dell'appa-

recchio, il cavo per l'isolamento degli appa-

recchi elettronici pud fondere.

» Evitare il contatto tra il cavo di allacciamen-
to e i componenti caldi dell'apparecchio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di cottu-

ra € presente del liquido, le pentole possono

improvvisamente "saltare in aria".

» Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.

/A AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.



| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere i bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

Prevenzione di danni materiali it

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE!

| fondi ruvidi di pentole o padelle graffiano la vetrocera-

mica

» Controllare le stoviglie.

La cottura senza alimenti pud causare danni alle pento-

le o all'apparecchio.

» Non porre mai pentole vuote su una zona di cottura
calda o farle cuocere senza alimenti.

Le pentole erroneamente posizionate possono causare

il surriscaldamento dell'apparecchio.

» Non posare mai pentole o padelle calde sugli ele-
menti di comando o sulla cornice del piano cottura.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano cottura

puod provocare danni.

» Non fare cadere oggetti duri o spigolosi sul piano
cottura.

| materiali non resistenti al calore si fondono sulle zone

di cotture calde.

» Non impiegare la pellicola protettiva in alluminio per
piano cottura.

» Non utilizzare pellicola di alluminio o contenitori di
plastica.

2.1 Panoramica dei danni piu frequenti

Qui sono riportati i danni piu frequenti e i suggerimenti
su come poterli evitare.

Danno Causa Provvedimento

Macchie Alimenti fuoriu- Rimuovere immediata-
sciti mente gli alimenti fuoriu-
sciti con un raschietto per
vetro.

Macchie Detergenti non  Utilizzare unicamente de-

appropriati tergenti adatti alla vetro-
ceramica.
Graffi Sale, zucchero  Non utilizzare il piano cot-
0 sabbia tura come superficie di la-

voro o di appoggio.

Graffi Fondi ruvidi di
pentole o pa-
delle

Controllare le stoviglie.

Utilizzare unicamente de-
tergenti adatti alla vetro-

Altera-  Detergenti non
zione appropriati

del colo- ceramica.

re

Altera-  Sfregamento Sollevare le pentole e le
zione delle pentole, padelle per spostarle.
del colo- ad es. alluminio

re

Fratture Zucchero oppu- Rimuovere immediata-
re alimenti con- mente gli alimenti fuoriu-
tenenti molto sciti con un raschietto per
zucchero vetro.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio

I materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente
e possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze 'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Selezionare la zona di cottura adeguata alla misura

della pentola. Ricentrare la stoviglia.

Utilizzare stoviglie il cui diametro del fondo corrispon-

da a quello della zona di cottura.

Consiglio: | costruttori di stoviglie indicano spesso |l

diametro superiore che spesso € maggiore rispetto al

diametro del fondo.

m Stoviglie non idonee o zone di cottura non comple-
tamente coperte consumano molta energia.

Coprire le pentole con un coperchio di dimensioni

adatte.

m Se si cucina senza coperchio, I'apparecchio neces-
sita di molta piu energia.

Sollevare il coperchio il meno possibile.
m Sollevando il coperchio, si dissipa molta energia.
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it Tutela dell'ambiente e risparmio

Utilizzare un coperchio di vetro.
= || coperchio di vetro consente di vedere all'interno
della pentola senza sollevarlo.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci.
= | fondi non lisci aumentano il consumo di energia.

Utilizzare stoviglie idonee alla quantita di alimenti uti-

lizzati.

m Stoviglie di grandi dimensioni con poco contenuto
necessitano di maggiore energia per riscaldarsi.

Cuocere con poca acqua.
= PiU acqua € contenuta nella pentola, maggiore sara
I'energia necessaria per il riscaldamento.

Passare il prima possibile a un livello di cottura piu

basso.

m Utilizzando un livello di cottura a fuoco lento troppo
elevato si spreca energia.

Utilizzare il calore residuo del piano cottura. Nel caso

di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cot-

tura gia 5-10 minuti prima della fine prevista per la

cottura.

m || calore residuo inutilizzato aumenta il consumo di
energia.

Le informazioni relative al prodotto a norma (EU)

66/2014 sono riportate sul certificato d'identificazione

dell'apparecchio fornito in dotazione e su Internet, nella

pagine del prodotto del proprio apparecchio.
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Conoscere l'apparecchio it

4 Conoscere I'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono ripor-
tati nella panoramica dei modelli. = Pagina 2

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sullo stato
di esercizio.

6
O»)
O

4.2 Disp|ay = Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
. . . N e campi touch. Il sistema elettronico potrebbe surri-
| display mostrano i valori e le funzioni impostate. scaldarsi.

Display Nome

4.4 Zone di cottura

-9 Livelli di cottura
H/h Calore residuo Qui viene riportata una panoramica delle diverse ac-
o Funzione Powerboost censioni delle zone di cottura.
: : Attivando le accensioni, si accendono gli indicatori cor-
L Funzione scaldavivande rispondenti.
= Timer Se si accende una zona di cottura, questa si accende
nell'ultimo livello impostato.
4.3 Campi touch Zona di cottu- Accensione e speghimento
| campi touch sono superfici sensibili al tatto. Per sele- ra _
zionare una funzione, toccare il campo corrispondente. O Zona di cottu-
ra a circuito

Campo Nome singolo
touch © Zona di cottu-  Selezionare la zona di cottu-
® Interruttore principale ra a circuito ra.

. .. H n
Y Protezione per la pulizia doppio Premere e.
e Sicurezza bambini 8 Zona di cottu-  Premere 8.

- - ra per pirofila
O Selezione zona di cottura Per p
- + Campi impostazione NotLe doll g g
A ; m | e aree scure della zona di cottura sono dovute a
@; Acognsmne zone motivi tecnici Non incidono sul funzionamento della
= Funzione Powerboost zona di cottura.
L Funzione scaldavivande = |3 zona di oottura. regpla !a temperatura mediante
) Timer I'attivazione e la disattivazione del riscaldamento.

Anche alla potenza massima il riscaldamento puo

Note attivarsi e disattivarsi.
= Mantenere il pannello di comando sempre asciutto.

L'umidita ne pregiudica il funzionamento.
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it Comandi di base

= Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti

dei circuiti interni e il riscaldamento di accensione

possono attivarsi e disattivarsi in tempi diversi.

— | componenti sensibili vengono cosi protetti dal
surriscaldamento.

— L'apparecchio viene protetto da un sovraccarico
elettrico.

— Si ottengono risultati di cottura migliori.

4.5 Indicatore di calore residuo

Il piano cottura & dotato di un indicatore del calore resi-
duo a due livelli per ogni zona di cottura. Non toccare
la zona di cottura finché l'indicatore del calore residuo
€ ancora acceso.

Indicatore  Significato

H La zona di cottura € cosi calda da tene-
re in caldo piccole pietanze o sciogliere
la glassa di cioccolato.

= La zona di cottura é rovente.

5 Comandi di base

5.1 Attivazione o disattivazione del piano
cottura

Il piano cottura si attiva e si disattiva mediante l'interrut-
tore generale.

Se l'apparecchio viene riattivato nei primi 4 secondi do-
po lo spegnimento, vengono impostati automaticamen-
te gli ultimi parametri in uso.

5.2 Attivazione del piano cottura

Premere O.

La spia su @ si accende.

Si accendono gli indicatori 4.

|l piano di cottura & pronto per l'uso.

< XKV

5.3 Spegnimento del piano cottura

Il piano cottura si disattiva automaticamente se tutte le
zone di cottura rimangono spente per alcuni istanti
(10-60 secondi).

Toccare O.

La spia su @ si spegne.

Gli indicatori si spengono.

Tutte le zone di cottura sono disattivate.
L'indicatore del calore residuo resta acceso finché
le zone di cottura non si sono sufficientemente raf-
freddate.

LG O O S

5.4 Impostazione delle zone di cottura

La zona di cottura deve essere selezionata prima di po-
ter essere impostata.

Nel campo di regolazione impostare i livelli di cottura
desiderati.

Livello di

cottura

1 potenza minima
9 potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponi-
bile un livello intermedio, ad es. 4.

5.5 Impostazione dei livelli di cottura
Requisito: Il piano cottura € attivato.
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1. Selezionare la zona di cottura con O.

v Sullindicatore dei livelli di cottura si illumina . Sotto
I'indicatore dei livelli di cottura si illumina _.

2. Nei 10 secondi successivi toccare + o —.

@
" 20N

- -+

Viene visualizzata l'impostazione di base.
-~ livello di cottura 9
— — livello di cottura 4

5.6 Modifica dei livelli di cottura

1. Selezionare la zona di cottura con O.
2. Toccare il simbolo + o — finché non compare il li-
vello di cottura desiderato.

5.7 Disattivazione della zona di cottura

Per disattivare la zona di cottura si pud procedere in 2
modi

1. Toccare O 2 volte.

v Sullindicatore dei livelli di cottura compare &.

v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.

2. Selezionare la zona di cottura e toccare + o — fino

a visualizzare & nell'indicatore dei livelli di cottura.
v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.
Nota: La zona di cottura impostata per ultima rimane
attivata. E possibile impostare la zona di cottura senza
selezionarla nuovamente.

5.8 Impostazioni consigliate per la cottura

Qui viene riportata una panoramica dei diversi piatti
con il livello di cottura idoneo.



Tuttavia il tempo di cottura pud variare a seconda di ti-

PO, peso, spessore e qualita degli alimenti. Il livello di
cottura a fuoco lento dipende dalle pentole utilizzate.

Istruzioni per la preparazione

m |niziare la cottura con il livello di cottura 9.

®  Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

= Rosolare in piccole porzioni gli alimenti che vanno

rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura perdo-

Comandi di base

it

Verdura surgelata 3.-4. 10-20
Alimenti nella pentola a pres- 4-5 -
sione

' Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio
chiuso.

2 Proseguire la cottura della pietanza senza coper-
chio.

no molti liquidi. Stufare
= Consigli per la cottura a risparmio energetico. Involtini 4.5 50-60
— Pagina 35
Stufato 4-5 60-100
Fondere Gulasch 2.-3. 50-60
Pietanza ::ottura a 3u|||'ata t Cottura arrosto con poco olio
HOCo ella cot- Rosolare le pietanze senza coperchio.
lento turaa
fuoco_ Fettine, impanate o non 6-7 6-10
Iepto n Fettine surgelate 6-7 8-12
minuti , ; ]
- Braciole impanate o non 6-7 8-12
Cioccolato, glassa 1-1. - ,
- - Bistecca, spessore 3 cm 7-8 8-12
Burro, miele, gelatina 1-2 - ;
Polpette, spessore 3 cm 4.-5, 30-40
Riscaldare o mantenere in caldo Hamburger, spessore 2 cm' 6-7 10-20
Zuppa, ad es. zuppa di lentic-  1-2 _ Petto di1pollo/tacohino, spesso- 5-6 10-20
chie re 2. cm
Latte' 1.2 _ Petto di pollo surgelato’ 5-6 10-30
Salsicce bollite’ 3.4 _ Pesce o filetto di pesce, al na-  5-6 8-20
, . . turale
Preparare la pietanza senza coperchio. - - -
Pesce o filetto di pesce, impa-  6-7 8-20
Scongelare e riscaldare nato
— - Pesce o filetto di pesce, impa- 6-7 8-12
Spinaci surgelat 2:-3. 10-20 nato e surgelato, ad es. baston-
Gulasch surgelato 2.-3. 20-30 cini di pesce
Stufare o cuocere a fuoco lento Scampi, gamber.l : : /-8 4-10
. — Verdura o funghi freschi, saltati  7-8 10-20
Caned1e2r||, gnocehi 4-5. 20-30 Verdura o carne a listarelle alla  7.-8. 15-20
Pesce™ 4-5 10-15 maniera asiatica
Salse bianche, ad es. bescia- 1-2 3-6 Piatti misti surgelati 6-7 6-10
mella Crépe 6-7 progres-
Salse montate, ad es. salsa 3-4 8-12 sivamen-
bernese o salsa olandese te
! Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio Omelette 3.4, progres-
chiuso. . . sivamen-
2 PrQsegwre la cottura della pietanza senza coper- te
chio. Uova al tegamino 5-6 3-6
Bollire, cuocere a vapore o stufare ' Girare ripetutamente la pietanza.
Riso con doppia quantita di ac- 2-3 15-30 Frittura
qua Friggere a porzioni di 150-200 g in 1-2 | di olio. Prepa-
Riso al latte 1.-2. 35-45 rare le pietanze senza coperchio.
Patate lesse 4-5 25-30 Prodotti surgelati, ad es. patati- 8-9 -
Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 ne fritte, nugget di pollo
Pasta' 2 6-7 6-10 Crocchette surgelate 7-8 -
Minestra, zuppa 3.4, 15-60 Carne, ad es. pollo 6-7 -
Verdura fresca 2.-3. 10-20 Pesce, impanato o in pastella 5-6 -
di birra

' Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio
chiuso.

2 Proseguire la cottura della pietanza senza coper-
chio.
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it Funzione Powerboost

Verdure o funghi impanati o in  5-6 -
pastella di birra
Tempura

Pasticcini, ad es. krapfen/bom- 4-5 -
boloni, frutta in pastella di birra

6 Funzione Powerboost

Con la funzione Powerboost si possono riscaldare
grandi quantita d'acqua ancora piu velocemente rispet-
to al livello di cottura 9.

La funzione Powerboost & disponibile soltanto per le
zone di cottura che recano l'indicazione .

6.1 Attivazione della funzione Powerboost

A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Con la funzione Powerboost I'olio € il grasso si riscal-
dano velocemente. Gli oli e i grassi surriscaldati si in-
fiammano velocemente.

» Non allontanarsi durante la cottura.

Requisito: Nelle zone di cottura a circuito doppio, per
I'utilizzo della funzione Powerboost deve essere attivato
il secondo circuito di riscaldamento.

1. Selezionare la zona di cottura.

2. Premere F.

v L'indicatore F si accende.

6.2 Disattivazione della funzione
Powerboost

Se la funzione Powerboost non viene disattivata, dopo
un determinato periodo di tempo si disattiva automati-
camente. La zona di cottura torna al livello di cottura 9.
1. Selezionare la zona di cottura.

2. Impostare un livello di cottura a fuoco lento.

v L'indicatore P si spegne.

7 Sicurezza bambini

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano cottura.

7.1 Attivazione sicurezza bambini

Requisito: Il piano cottura € disattivato.

» Mantenere premuto <0 per circa 4 secondi.
v <0 siillumina per 10 secondi.

v |l piano cottura & bloccato.

7.2 Disattivazione sicurezza bambino

» Mantenere premuto <0 per circa 4 secondi.
v |l blocco viene cosi rimosso.

7.3 Sicurezza bambini automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attiva-
ta automaticamente dopo lo spegnimento del piano
cottura.

E possibile attivare la sicurezza bambino automatica
nelle impostazioni di base. — Pagina 42

8 Funzioni durata

L'apparecchio € dotato di diverse funzioni temporali
con cui & possibile impostare una durata o un contami-
nuti.

8.1 Durata

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cot-
tura si disattiva automaticamente.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Impostazione della durata

Requisito: La zona di cottura € selezionata.

1. Impostare il livello di cottura.

2. Premere Q.

v L'indicatore |-l della zona di cottura si accende.

Sull'indicatore del timer si accende 0.
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3. Toccare + o0 —.

O
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t

Viene visualizzato il valore proposto.
-+ 30 minuti.
- — 10 minuti.



v La durata inizia a scorrere. Quando ¢ stata imposta-
ta una durata per piu zone di cottura, viene sempre
visualizzata la durata della zona di cottura seleziona-
ta.

v Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Viene emesso un segnale acusti-
co e sull'indicatore compare &30 per un minuto. L'in-
dicatore =l si illumina.

Correzione o cancellazione della durata

. Selezionare la zona di cottura.

Premere ©.

L'indicatore =21 si illumina.

Con il simbolo + 0 — modificare la durata o impo-

starla su O,

—t

W N

Disattivazione del segnale permanente
Il segnale pud essere spento manualmente.
» Toccare un simbolo qualsiasi.

v Gli indicatori si spengono e il segnale acustico si in-
terrompe.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipata-
mente una durata per tutte le zona di cottura. Ogni
qual volta si attiva una zona di cottura, la durata preim-
postata inizia a scorrere. Una volta trascorso il tempo
impostato, la zona di cottura si disattiva automatica-
mente.

Attivare il timer automatico nelle Impostazioni di base.
— Pagina 42

Consiglio: |l timer automatico & valido per tutte le zone
di cottura. E possibile ridurre o cancellare la durata per
una singola zona di cottura. — Pagina 40

Interruzione automatica it

8.2 Contaminuti

E possibile impostare un tempo fino a 99 minuti dopo
il quale viene emesso un segnale acustico. Il contami-
nuti funziona indipendentemente da tutte le altre impo-
stazioni.

Impostazione del contaminuti

1. Attivare il contaminuti.
E possibile impostare il contaminuti in 2 modi diver-
Si.

In caso di zona di cottu- Premere @ due volte en-
ra selezionata. tro 10 secondi.

In caso di zona di cottu- Premere ©.
ra non selezionata.

L'indicatore £ si accende.

Impostare il tempo con + o —.

Il tempo inizia a scorrere.

Una volta scaduto il tempo, viene emesso un se-
gnale acustico. Sull'indicatore del timer si accende
L0, L'indicatore & del contaminuti si illumina. Dopo

un minuto l'indicatore si spegne.

< <« N«

Visualizzazione del tempo

» Selezionare il contaminuti con il simbolo .
v |l tempo viene visualizzato per 10 secondi.

Correzione del parametro di tempo

1. Selezionare il contaminuti con il simbolo ©.
2. Impostare il tempo desiderato con il simbolo + o0 —.

Disattivazione del segnale del contaminuti
Il segnale pud essere spento manualmente.
» Toccare un campo touch qualsiasi.

v L'indicatore si spegne € il segnale acustico si inter-
rompe.

9 Interruzione automatica

Se una zona di cottura resta in funzione a lungo senza
che venga modificata alcuna impostazione, si attiva lo
spegnimento automatico.

Lo spegnimento della zona di cottura dipende dal livel-
lo di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Il riscaldamento della zona di cottura viene disattivato.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano alter-
natamente F& e l'indicatore del calore residuo H/h.

9.1 Proseguimento della cottura dopo lo
spegnimento automatico
1. Toccare un campo touch qualsiasi.

v L'indicatore si spegne.
2. Impostare nuovamente.

10 Funzione scaldavivande

La funzione scaldavivande & adatta per fondere il cioc-
colato o il burro e per mantenere calde le pietanze e le
stoviglie.

10.1 Attivazione funzione scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simbolo L.
v Sull'indicatore dei livelli di cottura si illumina L.

10.2 Disattivazione della funzione
scaldavivande

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Toccare il simbolo L.
v Sullindicatore dei livelli di cottura si illumina &.
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11 Protezione per la pulizia

La pulizia del pannello comandi quando il piano cottura
€ ancora attivo comporta il rischio di modifica delle im-
postazioni. Per evitare che cid avvenga, il piano cottura
e dotato di una speciale funzione di protezione.

La funzione di protezione per la pulizia non disattiva
l'interruttore principale. Il piano cottura pud essere di-
sattivato in qualsiasi momento.

11.1 Attivazione della protezione per la
pulizia

» Premere W,

v Viene emesso un segnale acustico.

v La spia su ™ si accende.
v

[l pannello di comando rimane bloccato per 30 se-
condi.

12 Indicatore del consumo d'energia

Con questa funzione € possibile visualizzare il consu-
mo totale di energia tra l'attivazione e la disattivazione
del piano cottura.

Dopo la disattivazione viene visualizzato per 10 secon-
di il consumo espresso in chilowattora, ad es. 1,08
kWh.

La precisione dell'indicazione dipende anche tra le altre
cose dalla qualita della tensione della rete elettrica.

E possibile attivare la visualizzazione nelle impostazioni
di base. = Pagina 42

13 Impostazioni di base

E possibile settare le impostazioni di base dell'apparec-
chio in base alle proprie esigenze.

13.1 Panoramica delle impostazioni di base

Qui é riportata una panoramica delle impostazioni di
base e dei valori preimpostati di fabbrica.

Indica- Selezione

tore

ci Sicurezza bambini automatica
£l — Disattivata'
i — Attivata

Z - Sicurezza bambini manuale ed automati-
ca disattivate.

cc Segnale acustico
£l — Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio disattivati. Il segnale del'interruttore
principale rimane attivato.
i — E attivato solo il segnale di utilizzo impro-
prio.
2 - E attivato solo il segnale di conferma.
3 — Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio attivati.'

c3 Indicatore consumo di energia
Verificare la tensione di rete presso il proprio
fornitore di energia elettrica.
Il — Indicatore consumo di energia
disattivato.’
i — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 230 V.
c - Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 400 V.
3 - Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 220 V.
Y — Indicatore consumo di energia con ten-
sione di rete 240 V.

' Impostazione di fabbrica
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Indica- Selezione
tore

cS Timer automatico

00 - Disattivato.'
-85 — Durata dopo la quale le zone di cottu-
ra si disattivano.

ch Durata del segnale di fine del timer
i - 10 secondi.
2 - 30 secondi.
7 — 1 minuto.”

Accensione degli elementi riscaldanti

Ll - Disattivata’

i — Attivata

Z - Ultima impostazione prima della disattiva-
zione della zona di cottura.

5 Tempo di selezione delle zone di cottura
& — lllimitato: la zona di cottura selezionata
per ultima pud essere sempre impostata sen-
za essere riselezionata.’
i — La zona di cottura selezionata per ultima
puod essere impostata 10 secondi dopo la se-
lezione, altrimenti & necessario selezionarla
nuovamente prima dell'impostazione.

cl Ripristino delle impostazioni predefinite
0 - Disattivato."
i — Attivato.

' Impostazione di fabbrica

13.2 Modifica impostazione di base

Requisito: Il piano cottura € disattivato.
1. Attivare il piano cottura.



2. Nei 10 secondi successivi tenere premuto il simbolo
M per 4 secondi.

v Sul display a sinistra lampeggiano in maniera alter-
nata i simbolic e 1.

v Sul display a destra compare L.

3. Toccare W finché sul display a sinistra non compare
l'indicatore desiderato.

Pulizia e cura it

4. |mpostare il valore desiderato con + o —.

O
O
(N

5. Tenere premuto W per 4 secondi.

v L'impostazione ¢ attivata.

Consiglio: Per uscire dalle Impostazioni di base senza
salvare, spegnere il piano cottura con @. Riaccendere
e reimpostare il piano cottura.

14 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

14.1 Detergenti

| detergenti e i raschiatori adatti sono disponibili presso
il servizio clienti o il punto vendita online o in commer-
cio.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-
perfici dell'apparecchio.

» Non utilizzare mai detergenti non idonei.

Detergenti non appropriati

m  Detersivo per piatti non diluito

m  Detergenti per lavastoviglie

= Detersivi abrasivi

m  Detergenti aggressivi come spray per il forno o

smacchiatori

Spugne abrasive

m Detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

14.2 Pulizia della vetroceramica

Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo per far si che i
residui non si brucino.

Nota: Osservare le informazioni relative ai detergenti
non idonei. — Pagina 43

Requisito: Il piano cottura e raffreddato.

1. In caso di sporco molto ostinato utilizzare un ra-
schietto per vetro.

2. Pulire il piano cottura con detergente per vetrocera-
mica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla
confezione del detergente.
Consiglio: Con una spugna speciale per vetrocera-
mica € possibile raggiungere buoni risultati di puli-
zia.

14.3 Pulizia del telaio del piano cottura

Pulire il telaio del piano cottura dopo l'utilizzo, se si tro-

vano sporcizia o macchie.

Note

= Osservare le informazioni relative ai detergenti non
idonei. = Pagina 43

= Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Pulire il telaio con acqua calda e detersivo e un
panno morbido.
Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

2. Asciugare con un panno morbido.

15 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-
mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-
cessatri.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato puo eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.
— "Servizio di assistenza clienti", Pagina 45
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it Sistemazione guasti

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!
Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!
Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

>

Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato puo eseguire riparazioni sull'apparecchio.

Per |a riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

Se il cavo di collegamento dell'apparecchio & dan-
neggiato, deve essere sostituito da personale tecni-
co appositamente formato.

» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.
» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

& AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Il piano di cottura si spegne e non reagisce piu ai co-
mandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo
momento.

» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

15.1 Indicazioni sul display

Anomalia

Causa e ricerca guasti

Nessuno

Alimentazione di corrente guasta.

1. Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico.
2. Controllare gli altri apparecchi elettrici per accertarsi che non si sia verificata un'interru-
zione di corrente.

Tutti gli indicatori lam-
peggiano

[l pannello di comando & bagnato o vi sono appoggiati sopra degli oggetti.
» Asciugare il pannello di comandi o rimuovere l'oggetto.

Fo

Piu zone di cottura sono state utilizzate a lungo e a potenza elevata. Per proteggere il siste-

ma elettronico, la zona di cottura é stata spenta.

1. Attendere alcuni minuti.

2. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

-n
g

Nonostante lo spegnimento tramite 2 il sistema elettronico si & ulteriormente surriscaldato.

Percid sono state spente tutte le zone di cottura.

1. Attendere alcuni minuti.

2. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si & sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

F 5 el livello di cottu-
ra lampeggiano in
maniera alternata.
Viene emesso un se-
gnale acustico.

Pentola calda nella zona del pannello di comando. |l sistema elettronico minaccia di surri-
scaldarsi.

» Rimuovere la pentola.
v L'indicatore si spegne dopo breve tempo.

I

F 5 e segnale acusti-
co

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Per proteggere il sistema elettronico la
zona di cottura é stata spenta.

Rimuovere la pentola.

Attendere alcuni minuti.

Toccare un campo touch qualsiasi.

Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

A ol M

™

g

La zona di cottura & rimasta in funzione troppo a lungo e si € spenta automaticamente.
E possibile riattivare subito la zona di cottura.

of e le zone di cottu-
ra non si scaldano

Modalita demo attivata.

1. Scollegare per 30 secondi I'apparecchio dalla rete disattivando il fusibile all'interno della
scatola dei fusibili.

2. Toccare un campo touch qualsiasi nei 3 minuti successivi.

Sul display compare
un messaggio con
"E", ad es. EO111.

Il sistema elettronico ha riconosciuto un errore.

1. Spegnere e riaccendere l'apparecchio.

v Se l'anomalia non & piu presente, il messaggio scompare.

2. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Comunicare il
messaggio d'errore esatto.
— "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 45
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Smaltimento it

16 Smaltimento

16.1 Rottamazione di un apparecchio
dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-

mette di recuperare materie prime preziose.

» Smaltire I'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti-
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.

Questo apparecchio dispone di con-
trassegno ai sensi della direttiva eu-
ropea 2012/19/UE in materia di ap-
parecchi elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’'Unione Europea.

By

17 Servizio di assistenza clienti

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secon-
do il corrispondente regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti per
un periodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in
circolazione dell'apparecchio all'interno dello Spazio
£CcoNnomico europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti &
gratuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del pro-
duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

17.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta identificativa si trova:

= sul certificato di identificazione.

= sulla parte inferiore del piano cottura.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.

18 Istruzioni per il montaggio

Osservare queste informazioni durante il montaggio
dell'apparecchio.

18.1 Montaggio sicuro

Osservare le presenti avvertenze di sicurezza

durante il montaggio dell'apparecchio.

m | 'allacciamento elettrico deve essere ese-
guito esclusivamente da un tecnico specia-
lizzato. In caso di allacciamento scorretto
decade la garanzia.

m | 'utilizzo sicuro viene garantito solo se il
montaggio € stato effettuato in modo cor-
retto secondo le presenti istruzioni. In caso
di danni dovuti a un montaggio non a nor-
ma la responsabilita ricade su chi ha mon-
tato l'apparecchio.

18.2 Installazione sottopiano

Non & consentito incassare al di sotto dell'apparecchio

frigoriferi, lavastoviglie, forni non ventilati o lavatrici.

= Se siinstalla un forno sottopiano, lo spessore del
piano di lavoro deve essere di almeno 20 mm, in al-
cuni casi anche maggiore. Prestare attenzione alle
avvertenze presenti nelle istruzioni per il montaggio
del forno.

m  Prestare attenzione che le parti sporgenti, ad es. la
scatola di collegamento alla rete o il cavo per il col-
legamento elettrico, non tocchino ad es. un casset-
to.

18.3 Doppiofondo

Se & possibile toccare il lato inferiore del piano di cot-

tura, € necessario montare un doppiofondo.

= Richiedere presso un rivenditore specializzato un
doppiofondo come accessorio.

= Se sj utilizza un proprio doppiofondo, la distanza mi-
nima dal collegamento elettrico dell'apparecchio de-
ve essere di 10 mm.
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it Istruzioni per il montaggio

18.4 Preparazione dei mobili
Il piano di lavoro deve essere piano, orizzontale e stabile.

= | mobili da incasso, inclusi i listelli di chiusura, devo- = Per evitare rigonfiamenti del piano di lavoro causati
no essere refrattari fino ad almeno una temperatura dall'umidita, sigillare le superfici di taglio in modo re-
pari a 90 °C. frattario.

= || rivestimento della nicchia entro i 50 mm di distan-
za dalla parete posteriore non deve essere infiam-
mabile (ad es. piastrelle, pietra).

min. . R 3+2 % xé‘l
780+7 : 0 7| o6~

~
Oo I@ /
g W | Z
5§5 mir:m. 35
>= 600 | min. 50

18.5 Montaggio delle guide di fissaggio Allacciamento senza cavo pre-montato

Collegare il piano cottura, attenendosi allo schema di

allacciamento.

= Se occorre, montare i ponticelli in rame forniti in do-
tazione.

m  Per |'attacco a 2/3 fasi (3 N7/2 N7), il cavo di col-
legamento alla rete elettrica deve corrispondere al
modello HO5 VV-F o superiore.

= Determinare la sezione dei fili conformemente al ca-
rico elettrico. Una sezione < 1,5 mm2 non & consen-
tita.

m  Per cid che riguarda il collegamento monofase (1
N™) & possibile richiedere il cavo di allacciamento
alla rete HO5RR-F3G4 (lunghezza 1 m) al servizio
assistenza tecnica.

Per i piani di lavoro in pietra, applicare le guide di fis-
saggio.

18.7 Inserimento del piano cottura

Fare in modo che il cavo non rimanga incastrato e non
passi su spigoli vivi.

18.6 Allacciamento elettrico m |n caso di forni sottostanti, portare il cavo alla presa
di collegamento facendolo passare dall'angolo po-

Per motivi di protezione, non rimuovere l'apparecchio steriore del forno.

dalle vaschette di polistirolo prima di averlo inserito ® |nserire il piano cottura fino al completo innesto.

nell'apertura. Non collocare mai l'apparecchio in posi-

zione verticale su un lato.

= Prima dell'allacciamento dell'apparecchio, controlla-
re l'impianto domestico.

= | 'apparecchio rientra nella classe di protezione | e
pud essere messo in funzione solo se collegato a
un conduttore di terra.

m  Durante la posa fissa dell'installazione elettrica, € da
prevedere un dispositivo di separazione nelle fasi
conformemente alle disposizioni dell'allestimento.

m  Se sul display dell'apparecchio vene visualizzato L
U0, significa che l'allacciamento non & stato effettua-
to in modo corretto. Disconnettere I'apparecchio
dalla rete; verificare I'allacciamento.
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Istruzioni per il montaggio it

18.8 Smontaggio del piano cottura

1. Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica.
2. Estrarre il piano cottura spingendolo dal basso.
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1 Be3onacHOCTb

Cobntoaaite cnefyolume yKasaHua no TEXHWUKe
6e3onacHocCTM.

1.1 O6wMue yKasaHuA

® BHMMaTeNbHO NpoYnTanTe AaHHOE PYKOo-
BOACTBO.

= CoxpaHuTe UHCTPYKLUMKU, TEXNACNOPT U UHDOP-
Mauuto 06 nsaenun anA AanbHEnLWero Mcnonb-
30BaHUA UK AnA nepejayu cneayrowiemMy Bna-
Aenbuy.

48

= B cnyyae obHapy»eHWA NOBpexaeHui, CBA-
3aHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKOK, HE NOAKIIOYanTe
npubop.

1.2 Ucnonb3oBaHUe NO HaA3HAYEHUIO

MoakntoyeHne npubopa 6e3 LWTENCENbHOM BUITKM

AOMKEH NPOU3BOANUTL TOSIBKO KBaNMUUUPOBaH-

HblK cneunanuct. B cnyyae noBpexxaeHun us-3a

HenpaBWSIbHOrO NOAKIOYEHWA rapaHTUiMHbIe 00A-

3arenbCTBa TEPAKOT CUNy.

Ucnonb3ayite npubop TONbKO:

= 151A NPUroToBneHnA 6104 U HaNUTKOB.

= noa npucmoTpoM. Heo6xoaMMO NOCTOAHHO
KOHTPOSIMPOBAaTbh KpaTKOBPEMEHHbIM npouece
NPUroTOBNEHNUA MULLM.

® B ObITOBLIX YCNOBUAX U B 3aKPbITbIX NOMeLLe-
HMAX AOMALLUHMUX XO3ANCTB.

® Ha BblcoTe He 6onee 2000 M Haa ypoOBHEM MoO-
pA.

He ucnonbayite npubop:

= C BHELWHWUM TakMepoM UK OTAENbHbIM
NyNbTOM AUCTAHLUMOHHOIO ynpaBfeHua. 1o He
NPUMEHAETCA B TOM Cllyyae, eCnu He npeay-
CMOTpPEHa 3KcnnyaTaumna ¢ YCTPOMCTBaAMM,
noagnazarownmMmmn noa gevcrene ctangapta EN
50615.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBaTtesnen

HaHHbIM nprbop MOXKET UCnoNb3oBaTbCA AETbMU
B BO3pacTe oT 8 neT U cTaplue, a TakXe nvuamu ¢
OrpaHUYeHHbIMU GUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbLIMWU CNOCOBHOCTAMM UMK C HeaocTaT-
KOM OnblTa W/MAn 3HaHWK, eCNU OHU HaxXOAATCA
noA NPUCMOTPOM MK NOCIe NOYYEHUA YKa3aHU
no 6e3onacHoMy UCMonb3oBaHUO Npubopa 1 no-
Cne TOro, Kak OHM 0CO3HasM ONacHOCTU, CBA3AH-
Hble C HENPaBWSIbHbIM UCMOSIb30BaAHUEM.

HeTtAm 3anpelleHo urpatb ¢ npubopom.

OuncTky 1 obcnyxkmBaHue npubopa 3anpeLlaeTca
BbINONHATbL AETAM; 3TO paspeLuaeTca TONbKo Ae-
TAM cTapwe 15 net no4 HaA30pPOM B3POCHbIX.

He nonyckaite aetei mnaawwe 8 net K npubopy u
ero ceTeBoMy nNposoay.
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1.4 be3onacHana aKkcnnyaTtauua

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHun!

MpurotoBnexune 6ntoa Ha NnaHenax ¢ gobasne-

HUEM X1pa unu macna 6e3 npucmMoTpa MOXKeT

ObITb ONACHBIM M MPUBECTU K BOSHUKHOBEHWIO

no<apa.

» Bceraa cneavte 3a ropAYMMM Macnamm u Xu-
pamu.

» He nbiTantechb TyLUWTb OFOHb BOZIOK, BbIK/IHOYM-
Te npubop, a 3aTem 3aTyLuuTe nnamd, Hanpwu-
Mep HaKpbIB KPbILLKOW MK Nnameracallmm
MOKPLIBANIOM.

BapouHana naHenb cunbHO HarpesaeTcA.

» He craBbTe nerkosocniamMeHaAoLwmneca npea-
MeTbl Ha BAPOYHYIO NaHesb Unu B Henocpea-
CTBEHHOW BNIM30CTH OT Heé.

» He knaaute npeameTbl Ha BAPOYHYHO NaHenb.

Mpubop HarpeBaertcA.

» Hu B KOEM Cnyyae He XpaHUTb Nerkosocnna-
MeHsAroLmeca NnpeaMeThl UM a3po30sbHble
6annoHYMKK B ALLMKAX NOA BapOYHOW NaHe-
NbO.

KpblLKa BapOYHOM NaHenM MOXKET NPUBECTU K

HecyacTHbIM cnyyasaM, Hanpumep, K neperpesy

npubopa, BO3ropaHuo UK K pacTpeCcKMBaHUIO

marepuana.

» He n“cnonb3oBaTb KPbILLKY BAPOYHON NaHEsNM.

[MpoAyKTbl MOryT BOCNIaMeEHUTLCA.

» Heo6Xx0AMMO KOHTPONMPOBATb NPOLECC NPUro-
ToBNeHuA. [Jaxe cnu npouecc npuroToBieH1A
ABNIAETCA HENPOAOMKUTENBHBIM, TpebyeTcA
MOCTOAHHbBIN KOHTPOSb.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo Bpema ncnonb3oBaHWA npubop 1 ero Ao-

CTYMNHbIE YacTH, 0COBEHHO pamMKa Bapo4HOM na-

Henun (Mpy HannuuK), HarpeBatoTCA.

» CobntoaanTe 0OCTOPOXKHOCTb, HE MpUKacanTeCh
K HarpeBaTtesibHbIM 3ieMeHTaM.

» He noanyckawte K npubopy aetein mnaaile 8
ner.

3alnTHbIe PELLETKM BapPOUYHOM NaHenn MoryT

cTaTb MPUYMHOM HECHACTHOIO CryYan.

» He ncnonb3yuTe 3allMTHbIE PELLETKM ANA Ba-
POYHOMN NaHenw.

Bo Bpemsa pabotbl npubop cUnbHO HarpeBaeT-

cA.

» [epen ouncTKoM AaiTe Npubopy OCTbITb.

BesonacHocTb ru

A NPEOYNPEXJOEHUE — OnacHocTb

nopameHUA aNeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpu HeKBaANUMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Nprbop

MOXXET CTaTb UCTOYHUKOM OMaCHOCTH.

» PeMoHTMpoBaTh Nprbop paspeLuaeTca TONbKO
KBaNMPUUMPOBAHHBIM CreunanmcTam.

» [nA peMoHTa npubopa MOXXHO UCNoMb30BaTh
TONbKO OPUIMHaNbHbIE 3an4yacTy.

» Ecnu ceteBoit kabenb npubopa 6yaet nospe-
YKZEH, OH AOMKEH ObiTb 3aMeHeH 00yUYEHHbIM
CreunanucTomMm.

MoBpeXkaAeHHbI NPUbop UK NOBPEXAEHHbIN

ceTeBoW kabenb ABNAOTCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTH.

» KaTteropuuecku sanpeLiaeTca aKCnayaTmpo-
BaTb NMOBPEXAEHHbI Npubop.

» Ecnu noBepxHOCTb npubopa TpecHyna, Bbl-
KNtounTe npubop, 4Tobbl U3berkaTb NOParKeHUnA
3NEKTPUYECKUM TOKOM. [1N1A 3TOro BbIKNOUUTE
npubop ¢ NOMOLLILIO NpeaoxpaHuTens B 6ioke
npefoxpaHuTenei, a He raBHbIM BbIKNOYa-
Tenem.

» O6partntecb B CEPBUCHYIO CIYXOY.

— CrpaHunya 60

MpoHuKLwana B Npubop Brara MOXKeT cTaTb Npw-

YMHOWN NOPaXKEHUA TOKOM.

» He ucnonb3yite AnA ouncTku npubopa napoo-
UMCTUTENIU UM OYUCTUTENMU BBICOKOrO AaBrie-
HUA.

N3onAauma kabena MOXET pacnniaBuTbLCA B CIy-

yae KOHTaKTa C ropAaYMMM Yyactamu npubopa.

» CneawuTb 3a TeM, 4Tobbl ceTeBoM Kabenb He co-
npuKacasnca ¢ ropAYUMHM YaCTAMU SNEKTPONPHU-
6oposB.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

N3-3a >XMAKOCTU MexKay AHOM KaCTPHONN U KOH-

(DOPKOW KacTptoNA MOXET HEOXKMAAHHO MOA-

npbirMBaTh BBEPX.

» [MoaTomMy AHO NocyAbl U KOHPOPKKM Beeraa
ZOMKHbI ObITb CYXMMMU.

A NPEQYNPEXAEHMUE - OnacHocTb

yayuwba!

et MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu Hazetb ero cebe Ha rosfioBy v 3a0X-

HYTbCA.

» He noanyckante AeTen K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonAnTte AeTAM uUrpatb C yNnakoBOYHbIM
mMarepuanom.
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ru [peaoTBpalleHune marepuanbHoro yulepba

Jetn MoryT BAOXHYTb UK NPOrNIOTUTL MeSIKKe

AeTtanu, B pesynbTare 4yero 3aoxXHyTbCA.

» He noanyckanTe AeTen K MeNKUM AeTanfaMm.

» He nossonanTe geTAM urpatb C MENKUMU ae-
TanfaMu,

2 [MpepoTBpalleHWe maTepuanbHOro yuepba

BHUMAHMUE!

LLlepoxoBaToe AHO KaCTPIONW UM CKOBOPOAbLI MOXKET
cTatb I'IpVILIVIHOVI noABNEeHUA LapannH Ha CTeKNoKepamMHu-
Ke.

» [lpoBepATb nocyay.

MonHoe BbIKMNaHWE MOXKET NOBPEAUTL KyXOHHYH nocyay

unu npuoop.

» Hu B KOeMm criyuae He cTaBbTe MyCTble KACTPIONM Ha
ropAYYyo KOHOOPKY M He [OMyCKauTe NONHOro BbIKK-
naHuA.

HenpanmbHo pasmMelleHHaA KyXOHHaA nocyaa MOoXXeTt

npuBeCTH K Neperpesy npubopa.

» Hu B KOEM cnyyae He cTaBbTe ropAYMe CKOBOPOAbI
WM KacTPHOMM Ha 3NIeMEHTLI YNpaBieHUA UNKu pamy
BapOYHOM MaHesnu.

ManeHue TBepAbIX MM OCTPLIX MPEAMETOB Ha BAPOUHYHO

naHesb MOXXET BbI3BaTb €€ NOBPEXAEHHE.

» He gonyckartb nageHvA TBEPAbIX UM OCTPBIX Npea-
METOB Ha BapOYHYIO NaHesb.

HetepmocToikune matepuansl NNaBATCA HA FOPAYMX KOH-

PopkKax.

» He vcnonbayiTte 3alUUTHYIO NNEHKY ANA NAWT.

» He ncnonb3syite antoMuMHueByto Gonbry 1 nnact-
MaccOBbIE EMKOCTH.

2.1 0630p cambix pacnpoCTpaHeHHbIX

noBpexaeHUH

3aecb NPUBOAATCA Camble PacnpoCcTpaHeHHble nospe-
YKAEHWA U COBETbI, KaK X MOXHO U30exaTb.

Mospe- [lpuuunHa Cnoco6 ycTpaHeHuA
waeHue
MatHa Octatkn nuwim ~ Cpasy ke yaananTe ocTat-
K1 NULLK cneunanbHblM
CKpebKoM AnA CTeKnAH-
HbIX MOBEPXHOCTEMN.
MatHa Henoaxoasawwue WcnonbsyiTte unctaAwne
UMCTALLME Cpea- CpeAacTBa, NpeAHa3HayeH-
cTBa Hble AJ1A OYUCTKM CTEKIIo-

KepamuKu.

Uapanu- Conb, caxap
Hbl WU Necok

He ucnonb3yinte Bapou-
HYHO NaHesb B KayecTse
CTOMELLHULBI UK MOSKMK.

Llapanu- LllepoxoBatoe
Hbl ZIHO KacTptonb
WM CKOBOPOA

MpoBepsanTe nocyay.

MNameHe- Henoaxoasaiive
HUe uBe- 4ucTtAallme cpen-
Ta cTBa

Ucnonbsyinte uncrawime
cpeacTsa, npeAHa3Ha4eH-
Hble AJ1A OYUCTKM CTEKIIO-
KepamuKu.

MameHe- Cneabl TpeHWA
HWe uBe- nocyabl, Hanp.,

[MepeaBuranTe KacTpronum u
CKOBOPOZKMW, NPUNOAHW-

3 3awuMTa OKpyMarowien cpeabl U

3.1 YTunusauua ynakoBKH

YnakoBo4Hble Marepuanbl 3KOI0rM4yeCcKu 6e3onacHsl 1
MOTyT UCNONb30BaTbCA MOBTOPHO.

>  VTUnusupyiTe oTAeNbHbIE YacTu, NpesBapuUTenbHO
pPaccopTMPOBaB MX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NIEKTPOIHEPrULo

Mpwu cobntoaeHnn aTux ykasaHui npudop Byaet pacxo-
Z10BaTb MEHbLLE 3HEPTUH.
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Ta aloMMHMEBOM  MafA UX Ha4 CTeK/loKkepa-

MWYECKOWN NOBEPXHOCTLIHO.
Mysbipy Caxap unu npo- Cpasy e yaananTe ocraT-
Ha CTeK- AYKTbl C BbICO- KW NULLK cneunasibHbIM
flokepa- KuWM codeprka-  CKpeOKOM ANA CTeKNAH-
MUKe HWeMm caxapa HbIX MOBEPXHOCTEMN.
JKOHOMMUA

BriBupaiite 30Hy HarpeBa, NOAXOAALLYIO K pasMepy Ka-
cTptonu. Pasmellante KyXOHHYO nocyay no LUeHTpy

KOH)OPKHM.

Mcnonbayinte nocyay, anameTp AHa KOTOPOW COOTBET-

CTBYET AMaMeTPy KOHPOPKH.

PexomeHpauua: lNMponssoanteny nocyasl 4acTo yKasbl-
BalOT AMamMeTp BEPXHEro kpana KacTtpronu. OH yacTo

6onblue AnameTpa AHa.

= HenoaxoaAllana KyxoHHAA nocyaa MM He NOJIHOCTbIO
3aKpbITble KOHPOPKU BeAyT K U3BbITOYUHOMY NoTpebd-

NNEHUIO 3NTIEKTPO3HEPIruun.

3aKpbiBanTe KacTpronu NOAXOAALLMMU KPbILLKaMM.
» [pv npuroToBrieHun B nocyae 6e3 KpbiLLKK npudop
noTpebnAeT 3HauMTENbHO BONbLLIE SNEKTPOIHEPTUM.



MpunoAHMMaNTe KPLILLKY KaK MOXHO pexxe.
= Koraa Bbl NpUNoAHUMAETE KpbILLKY, TEPAETCA MHOMO
SHepruu.

Mcnonb3yinte CTEKNAHHbBIE KPbILLKM.
= Yepes CTEeKNAHHYIO KPbLILLKY MOXHO YBUAETb COAep-
YXMMOE KacTpronu.

Mcnonb3ayiTe KacTptonu v CKOBOPOAb! C NMIOCKUM AHOM.
= [1pu MCNoNb30BaHUM NOCYAbI C HEPOBHBIM AHOM MO-
BbILLAETCA PACXOA INEKTPOIHEPTUM.

Mcnonbsyite nocyay, COOTBETCTBYOLLYIO 06bEMY Npo-

ZYKTOB.

» [1nA HarpeBa nocyAel 60MbLIoro pasmepa ¢ He-
605bLIMM 06BEMOM COAEPIKUMOrO NoTpedyeTca
BorbLUe 3NEKTPOSHEPTUH.

[Mpn NpUroToBAEHUM HANMBaMTE HEMHOIO BOAbI.
= Yem Bonblue BoAbl HANMTO B nocyay, TemM 6osbLue
3NEKTPoaHepruv TpebyeTca AnA pasorpesa.

3abnaroBpeMeHHO NepektoyaiTe Ha 6onee HU3KYHO

CTyneHb Harpesa.

= [1pY CNWLLKOM BbICOKOM CTYMEHW HarpeBa KOHGOPKU
HanpacHO pacxoAyeTcA MHOIO 3NEKTPO3HEPT UK.

Mcnonb3yite octatouHoe TENI0 BapoyYHOM naHenu. MNpu

ANUTENBHOM MPUrOTOBNEHUM BbIKJTHOYANTE KOHPOPKY

y>Ke 3a 5-10 MMHYT A0 UCTEYEeHMA BPEMEHU NPUTroTOB-

neHuA.

= HewuspacxoaoBaHHOe OCTaToyHOE TEMN0 NoBbILaeT
pacxo 3NEeKTPOSHEPruu.

NHdopmaumo 06 M3genun B COOTBETCTBUM C Pernamen-

Tom (EC) 66/2014 MOXXHO HalTK B npunaraemMom nac-

nopTe npubopa W Ha CTpaHuLe C ONMCaHWeEM BaLLEero

npubopa B MHTepHeTe.

3alumTa oKkpy»aroLlen cpelbl U AKOHOMUA

ru

51



ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

4 3HaKoOMCTBO Cc npubopom

310 pyKOBOACTBO NO IKCMyaTaumMm NoAXOAMT AnA pas-
NIMYHBIX BApOUHbIX NaHenen. Pasmepbl BapoyHbIX naHe-
fiet MOXXHO HaiTu B 0630pe BUAOB BapOYHbIX MaHEeneu.
- CrpaHnya 2

4.1 NaHenb ynpaBneHusa

HacTpoutb Bce dyHKuMK npubopa 1 nonyuntb MHGOPMAaLMIO 0 ero paBoyem COCTOAHUM MOXKHO Yepes naHenb ynpasne-

HUA.

@D

o8 88

4.2 UugukaTopbl

MHaunkatopbl 0TOBpaykatoT HACTPOEHHbIE 3HAYEHUA U
DYHKLMH.

UHamka- HaumeHoBaHue

umfa

i-g CTyneHu HarpeBa KOHMOPKH

H/lh OcTaToyHoe Temnno

F ®yHKumna «Powerboost»

L ®yHKUMA NoJAepIKaHUA B ropAYEM COCTOA-
HUK

BB Taiimep

4.3 CeHcoOpHble nonf

CeHcopHbIe NofA UMEIOT YyBCTBUTENbHbBIE K KACaHWIO Mo-
BepxHocTH. [InA Beibopa GYHKUUM KOCHUTECH COOTBET-
CTBYIOLLIEro nons.

CeHcop- HaumeHoBaHue

Hoe none

® "MaBHbLIM BbIKOYaTENb

Y 3awura npv BbITUPAHKK

=0 BnokupoBka ana 6esonacHocTv geTewn
O Bbi6op KOHPOPKM

- + MonA ycTaHOBKM

8 MoaKntoueHne 30H

F ®yHKumna «Powerboost»
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CeHcop- HaumeHoBaHue

HOe none

]

L q)yHKLI,MFl noazaepxaHuA B ropAa4YeM COCTOA-
HUN

©

Tarimep

MpumeyaHun

= CreauTte 3a TeM, 4ToObl NaHesNb ynpaBneHua Bceraa
ocTaBanacb cyxon. Bnara mMo)keT BbI3BaThb HapyLue-
HWEe PYHKLUMOHUPOBAHHMA.

= He noAHocHTe KacTpronn B5IM3KO K MHAMKaTOpaMm M
CEHCOpPHbIM NMONAM. OTO MOXKeT BbI3BaTb neperpes
SNIEKTPOHUKMU.

4.4 KoHdopku

3aecb npuBoanTCA 0030p PasNUYHbIX BapUaHTOB NoA-
KIFOYEHUA KOHPOPKM.

Ecnu Bbl akTUBMpPYETE NOAKIOUYEHUA, COOTBETCTBYHOLLINE
WHAMKaTOpPbl CBETATCA.

Ecnu Bbl BKNtoYaeTe KOHPOPKY, TO OHa BKIOYaeTca Ha
MOCNEAHIOK YCTaHOBNEHHYO BEJIMUMHY.

KoHdopka MoaknroyeHue U OTKIOYe-
Hue
O OZLHOKOHTYp-
HaA KoHpopKa
© LBYXKOHTYp- Bribepute KOHPOPKY.

HaA KoHpopka KocHuTecs 6.

oD

3oHa HarpeBa  HakmuTe Ha 8.

ANA XXapOBHU




MpumeuyaHusa

= TeMHble y4acTku B NnaMeHn KOHPOPKKU BOZHWUKAKOT MO
TEXHUYECKUM NpuunHam. OHU He BAMAIOT HA QYHKLMIO
KOH()OPKHM.

= KoHdopKa perynvpyet TeMnepatypy, BKIOYaA U Bbl-
KntoyanA HarpeB. HarpeB MOXHO BKOYATb U BbIKIIHO-
yaTb AaXKe Ha MaKCMManbHOW MOLLHOCTM.

= J1nA MHOTOKOHTYPHbIX BAPOYHbIX NaHenen Harpes
BHYTPEHHMUX HarpeBaTe/bHbIX KOHTYPOB U HAarpeB Co-
€AVMHEHWUI MOXXET BKIIOUATLCA M BbIKHOYATLCA B pas-
HOe BpeMS.
— OrT0 3awmwaet getanu, Tpebdytomne ocoboro 06-

paLleHuA, oT neperpesa.

— [Mpubop 3awwuLLéH OT NepenasoB HaNPAXKEHUA.
— Tak MO)XHO NPUroTOBUTL BONEE BKYCHYHO MULLY.

CraHaapTHOe ynpaBsrieHne  ru

4.5 UHauKauua octaTOYHOro Tenna

Kakaaa KOHPOpKa BapoYHOW NaHeNM MMeeT ABYXCTYNeH-
yaTblt MHAMKATOP ocTaTto4Horo Tenna. He npukacaiTtech
K KOHdOpPKe, NoKa ropuT MHAMKATOP OCTaTOYHOro Tenna.

Muagukatop 3HaueHue

H KoHdopKka HacTonbKo ropAvas, Yto He-

BO3MOXXHO NMOALEPIKMBATL TeMMepatypy
HebosbLUKMX BAtOA MK PACTOMNWTL LLIOKO-
naaHyto rnasypsb.

o KoHdopka ropayan.

5 CraHgapTHOe ynpaBrneHue

5.1 BKknrouyeHue unu BbiKNOUYeHUue
BapOYHOW NnaHenu

BkntoueHue 1 BbIKNKOUEHWE BApOYHOW NaHenu ocylie-
CTBNAETCA C NMOMOLLIbIO [aBHOro BbIKNtOYaTens.

Ecnu Bbl cHOBa BKJtouaeTe npubop B nepBble 4 CEKyHAbI
rocne BbIKNIOYEHNUA, TO BapOYHaA NaHesb HaYnHaeT pa-
60TaTb C NPEXHUMU HACTPOMKAMM.

5.2 BknroyeHue BapoOYHOM NaHenu

Haxmure Ha O.

FopwT MHaukatopHaa nammnoyka Haa O.
3aropatotca MHAMKATOPSI L.

BapouHas naHens rotosa K paborte.

L G G G 4

5.3 BbiknroueHrWe BapoOUYHOM NaHenu

Ecnu Bce KOHPOPKU BLIKAOYEHBI B TEYUEHUE HEKOTOPOIO
BpemeH#u (10-60 cekyHA), TO BApOYHaA NaHenb BhIKIIO-
yaeTcA aBTOMAaTUYECKM.

» Haxkmute Ha O,

WMuaunkatopHana namnoyka Hag O racHer.
MHanKaTopbl racHyT.

Bce KOHPOpPKM BbIK/IHOUEHBI.

MHanKaumAa octatoyHoro Tenna npoaom«aeT ropeTb
[0 Tex nop, Noka KOHPOPKM AOCTATOYHO HE OCTHIHYT.

€ X X

5.4 BbinonHeHWe YCTaHOBOK ANA KOHPOPOK

UTto6bl BEINOMHWTL YCTAHOBKM ANA KOHPOPKK, ee cHayana
HY>KHO BbIOpaTh.
B 30He HAaCTpPOEK yCTaHOBUTE HYXXHble CTyNeHu Harpesa.

CTyneHu Ha-

rpeBa KOH-

dopKu

1 MWHUManbHaA MOLLHOCTb
9 MaKcuManbHaA MOLLHOCTb

KakaanA cTyneHb HarpeBa KOHPOPKH
MMeEET NPOMEXYTOUYHOE MOJNIOXKEHME,
Hanp., 4. .

5.5 HacTpowmka cTtyneHeun Harpesa

TpeboBaHue: BapouHana naHesb BKIOUEHa.

1. Bbibepute KoHPopKy npu nomotun O.

v Ha wHaukarope ctynenu Harpesa ropur 4. Moa uHam-
KaTtopoM CTyMeHW Harpesa ropur .

2. B Teuenue cneayowmx 10 cekyHa HaxkmuTe + nnm —.

MoABnAeTcA 6a3oBanA yCTaHOBKaA.
— + — cTyneHb HarpeBa KOHPOPKM 9
— — — CTyMeHb HarpeBa KOHPOpKHU 4

5.6 UsmeHeHHe cTyneHen Harpesa

1. Bbi6epute KoHpopKy npu nomotun O.
2. Haxkumaitte + nunm —, noka He nossutca Tpebyeman
CTyneHb Harpeea KOHMOPKMU.

5.7 BbiknroueHue KOHPOPKHU

KOoH$OPKY MOXKHO BEIKIOUMTL ABYMA cniocobamu

1. Jeaxabl Haxxmute Ha O.

v Ha nHaunkaTope cTyneHun Harpesa KOHPOPKK NOAB-
naertcA o

v Yepes 10 cekyHA NoABNAETCA UHAMKALIMA OCTATOYHO-
ro Tenna.

2. BblGepuTe KOHPOPKY W HaXKUMaKTe Ha + unu —, noka
Ha MHAMKaTOPE CTyNeHu Harpesa He NOABUTCA L.

v Yepes 10 cekyHA NOABNAETCA MHAWKALNA OCTaTOYHO-
ro Tenna.

3ameTKa: MNocneaHAA KOHMOPKA, AnA KOTOPOK Bbisin Bbi-

MOJSIHEHbI YCTAHOBKM, OCTAETCA aKTUBUPOBaHHON. Bbl Mo-

YKeTe BbIMONHUTbL YCTAHOBKM ANA KOHPOPKK, He BbiBUpan

ee 3aHOoBO.
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ru CraHgapTHoe ynpasneHue

5.8 CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM ANA BapKu

3aecb npeacTaBneH 0630p pasnuuHbix 6nt04 ¢ noaxoan-
LLIUMM CTYNEHAMU Harpesa.

Bpemsa npuroToBnieHnA MOXeT MEHATLCA B 3aBUCUMOCTU
OT BMAA, Beca, TOSLLMHbI M KadecTBa npoaykToB. CTyne-
HW HarpeBa KOH(POPKM 3aBUCAT OT UCMONb3YEMOW MOCY-
Obl.

PexkomeHAaunu no NpUroToBfieHUIO

= JlnA AoBeAEHWA A0 KUMAYEHUA UCMOSb3YITE CTYNEHb
Harpesa 9.

= [lepuoanyecku nepemMeluvBaiiTe ryctole 6noaa.
CunbHo nomxapuBaeMble NPOAYKTLI U NPOAYKTHI, U3
KOTOPbIX NPY NOAXKapUBaHUW BbIAENAETCA MHOIO
YKMAKOCTH, Nyylle Bcero obykapusatb paspesaHHbIMu
Ha HebonbLUMe NOPLMH.

= PekomeHaauuu No NpUroToBeHWIO 61104 C 3KOHOMMU-
ein anekTpoaHeprun. = CrpaHunya 50

PacTtannuBaHue

Bnrono CtyneHb [lpogon-

cnaboro uTenb-

HarpeBa HOCTb
npwuro-
TOBNEHHUA
Ha cTyne-
HU cna-
6oro Ha-
rpeea,
MHH

LLlokonaa, wokonaaHana rmasypb  1-1. -

CnuBoyHOe macno, Ména, »xena- 1-2 -
TUH

PasorpeBaHue unu noaaepxaHue B ropayem
COCTOAIHUU

'ycton cyn, Hanpumep yeuesny- 1-2 -
HaA noxnébka

Monoko' 1.-2. -

Cocucku B Boge' 3-4 -

! T'oToBbTe 6nt0A0 63 KPbILLKH.

PasmopaxuBaHue v pasorpesaHue

LLInnHat rny6oKoi 3amMOpOo3KM 2.-3. 10-20

MynAw rny6oKon 3aMOpO3KH 2.-3. 20-30

JoBefeHne A0 rOTOBHOCTU UNK BapKa 6e3 KuneHus

Knéuku, dppukaaenbku’? 4.-5. 20-30
Poiba’ 2 4-5 10-15
Benblit coyc, Hanpumep, bewa- 1-2 3-6
Menb

B36uTtble coychl, Hanpumep 6e-  3-4 8-12

APHCKWI UNK TONNTAHACKKIM COYC

' NoBeawute BoAy [0 KUMEHWA C 3aKPbLITON KPbILLKOM.
2 [oToBbTE 6N1IOA0 HA MEASIEHHOM OrHe 63 KPbILLKH.
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Bapka, NnpuroToBfieH1e Ha napy WM NnpunycKkaHue

Puc B nBOMiHOM 06beme Boabl  2-3 15-30
MosnouHbIn puc 1.-2. 35-45
Kaptodens B MyHaupe 4-5 25-30
OtBapHo KapTodenb 4-5 15-25
M3nenua us Tecta, MakapoHbl"?  6-7 6-10
Cyn, B T.u. rycton 3.-4. 15-60
OBoLuu, ceexue 2.-3. 10-20
OBolLUM rnyBoKoM 3aMOPO3KH 3.-4. 10-20
Bntoga, npuroToBfieHHblE B CKO-  4-5 -
poBapke

' [loBeanTe BoAY A0 KMMEHWUA C 3aKPbLITON KPbILLKOW.
2 [oToBbTE 6711040 HA MEeASIEHHOM OrHe 6€3 KPbILLKM.

TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60
TywéHoe mAco 4-5 60-100
MynAw 2.-3. 50-60

M apeHue ¢ manbim KONMYEeCTBOM Macna
O6)xapuBaitTe NPoAyKThl 6€3 KPbILLKM.

LLIHMuenb B naHupoBke unn 6es  6-7 6-10
LHnuens rny6okoi 3amMoposkn  6-7 8-12
Ot6vBHanA KoTneTa, B naHUpoBke 6-7 8-12
unu 6es Heé'

Cre#k, TonwmHa 3 cm 7-8 8-12
Py6neHasn koTneTa, TonLMHA 4.-5. 30-40
3cm!

LLIHuuenb no-rambyprcku, Ton-  6-7 10-20
wmHa 2 cMm'’

MpyaKka NTvubl, ToNWKHA 2 cM' 5-6 10-20
Mpyaka ntvubl, rny6oKoi 5-6 10-30
3aMOpPO3KK'

Pbi6a vnu peibHoe pune, 6e3 na- 5-6 8-20
HUPOBKH

Puiba unu peibHoe oune, B na-  6-7 8-20
HUPOBKE

Pbi6a unu peibHoe ¢une, B na-  6-7 8-12

HUPOBKE, rMyBOKOW 3aMOpPO3-
KW, Hanpumep, pbiOHbIE NanoyKu

J1aHryCTuHBI, KpeBETKH 7-8 4-10

CoTe 13 cBeXkmx OBOLLEH MK 7-8 10-20

rpubos

OBoLuyM unn MACo, HapesaHHble  7.-8. 15-20

MOSIOCKamM#, Nno-asmaTcku

Bntoaa ana xapexus, rnybokon  6-7 6-10

3aMOPO3KM

BrvHbl 6-7 Henpe-
pbIBHO

Owmnert 3.-4. Henpe-
PbIBHO

Anynnua-rnasyHeA 5-6 3-6

' MoBopaunBaiiTe 611040 HECKOMBKO pas.




XapeHue Bo ppuTtiope

XXapbTe npoaykThl nopunaAmu no 150—200rs8 1—2 n
pactutensHoro macna. MNpurotoBnexue 6ntoaa 6es
KPbILLKK.

MpoaykTbl rny6okoi 3amMoposku, 8-9 -
Hanpumep Kaptopenb Gpu Uu
KYpHHble Harretchbl

Kpoketbl rny6okoi 3aMmopo3ku  7-8 -

®yHKumna «Powerboost» ru

Msaco, Hanpumep UbINIEHOK 6-7 -

Pbi6a B naHWpOBKe MNN B NUB- 5-6 -
HOM KnApe

Osolum unu rpubel, B NnaHMpoBke 5-6 -
WK NUBHOM KNApe
Temnypa

Menkaa Bbineyka, Hanpumep 4-5 -
MOHYMKM MNK NbILKK, GPYKTHI B
NMYBHOM Knfape

6 ®dyHKuuAa «Powerboost»

Ucnonbsya pyHKumio «Powerboost», Bbl MOXeTe HarpeTb
6onbLuMe 06bemMbl BoAbl elle ObiCTpee, YeM Ha CTyMeHH
HarpeBsa 9.

®OyHKumnA «Powerboost» nmeeTcA TonbKo AnA KOHGOPOK,
0603HaYEHHbIX F.

6.1 BknroueHue pyHKkUuu «Powerboost»

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHus!

Macna v »xvpbl npu pyHKUKMK «Powerboost» pasorpesa-

totcA BbicTpee. MeperpeTole Macna v XXvpel Bocniname-

HAtOTCA ObICTPO.

» HuKoraa He ocTaBnAiiTe NpoLecc roToBku 6e3 Habno-
AeHuA.

Tpeb6oBaHue: [1nA ABYXKOHTYPHBIX KOHPOPOK B peXkume
¢ dyHKumen «Powerboost» HyXXHO NOAKNIOYMTL BTOPOWH
HarpeBaTesbHbIi KOHTYP.

1. BbiBepuTe KOHPOPKY.

2. Haxkmure Ha P.

v 3aropaeTtca uHaukarop F.

6.2 BbiknroueHue ¢pyHKUMHU «Powerboost»

Ecnu Bbl He BhIKounTe dyHKUMIO «Powerboost», To cny-
CTA onpeaeneHHoe BpeMA oHa ByJeT BeIKIOYeHa aBTo-
matuyeckn. KoHpopka nepekntoyaetca obpaTtHo Ha CTy-
neHb Harpesa 9.

1. BbibepuTe KOHOPKY.

2. YcrtaHoBwuTe ntobyto cTyneHb cnaboro Harpesa.

v WHawnkarop F racHer.

7 BnokupoBKa ana 6e3onacHOCTU AeTen

®yHKUMA 61OKMPOBKM A 6e30MacHOCTM AeTel NpenAT-
CTBYET CAMOCTOATENILHOMY BK/HOUYEHUIO AETBMU BapOY-
HOW naHenw.

7.1 BrnroueHue GNOKUPOBKM ANA
6esonacHocTH feTen

TpeboBaHue: BapouHana naHenb BbIKOYEHA.

> YaepxxuBaiTe HakaTbiM <=0 Npubs. 4 CeKyHabI.
v <0 3aroputcA Ha 10 cekyHA.

v BapouHana naHenb 3abnokupoBaHa.

7.2 BblkntoueHne 6NOKMPOBKU AnA
6e3onacHOCTH feTen

> Yaep)xvBaiTe HakaTbiM <=0 Npubs. 4 CEeKyHAbI.
v bBnokuposka cHUMaeTcs.

7.3 ABTOMaTHUecKasa 6NIOKMpPOBKa AnA
6esonacHocTH feTen

Mpu HanMuMmn aToi PyHKLUMK BIOKMpOBKa AnA 6e3onacHo-
CTU AeTei aBTOMAaTUYECKM BKIIHOYAETCA KaXabli pas npv
BbIK/TIOYEHUM BAPOYHON NaHenu.

ABTOMaTHUECKYO BNOKMPOBKY AnA 6e30MacHOCTU AeTen

MOXXHO aKTUBMpoOBaTb B 6a30BbIX yCTaHOBKax.

— CrpaHnya 57

8 ®DYHKUUU BpeMeHHU

Baww npubop ocHalleH pasnuuHbIMU GYHKUUAMK BpeEMe-
HU, C MOMOLLbIO KOTOPLIX Bbl MOXXETE YCTAHOBUTL MPO-
ZLOMMKUTENbHOCTb BhINOMHEHWA UMK TakMep.

8.1 Bpema npurotoBneHus

YctaHoBuTe BpemsA paboThl BelOpaHHOM KOHOpKH. Mo
UCTEYEeHWUN YCTaHOBJIEHHOIO BpeMeHU KoHdOopKa aBToMa-
TUYECKM BhIKOYaeTCA.

MO>KHO yCcTaHOBUTE BPEMA NPUroTOBNEHWA A0 99 MUHYT.

YcTaHOBKa BpeMeHU NPUroToBrieHUn
TpeboBaHue: KoHpopKa BbibpaHa.

1. YcTaHOBWTE CTyneHb HarpeBa KOHPOPKHM.
2. Haxxmute Ha ©.
v Wuaunkarop [-| Bbi6paHHoit KoHdopKHM 3aropaetca. Ha

WHAMKaTOpe Tamepa roput Lid.
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ru ABTOMAaTM4YeCKoe OTKMoYEHUE

3. Haxxmute Ha + nnn —.

anm
X L&

+ _'=_®- +«_:_-®
@

MoABnAeTCA NpeanaraeMoe 3HauyeHue.
— =+ 30 MuHyT.
— — 10 MUHyT.

v HauuHaeTcs otcueT BpeMeHu npurotosneHus. Ecnm
Bbl YCTAHOBM/IM BPEMSA MPUrOTOBNIEHUA [NIA HECKOJTb-
KUX KOHPOPOK, Ha MHAMKaTope Bceraa OByaer otobpa-
YKaTbCA BPEMA NPUroToBNEHUA ANA BbIOPaHHON KOH-
$opKHU.

v [No ucTeyeHnn yCcTaHOBNIEHHOTO BPEMEHH KOHdOpKa
BbIKNtouaeTcA. Pasaaetca curHas, u Ha MHAMKaTope B
TeueHne MUHyTbl ropuTt 5. Mnankatop [l roput ap-
KO.

O
C
@)
-«

U3meHeHue unu cOpoc BpemMeHu NPUroToBIIEHUS
Bbibepute KOHDOPKY.

Haykmute Ha ©.

Muaunkatop [=21 roput Apko.

C nomoLubto + 1in — U3MEeHUTE BPEMA NPUroToBse-
HWA WK yCTaHOBMWTe Ha L.

W<

BbiKntoueHUe curHana BpeMeHu NPUroToBsieHUA
Bbl MOXKeTe OTKNHOUNTL 3BYKOBOM CUrHaN BPYUHYHO.

» Hakmute Ha noboit cumBson.
v MHavkaTopbl racHyT, 3ByKOBOM CUrHan BhIKouaeTcA.

ABTOMaTU4YECKUX Tanmep

C nomMoLLbo 3TOW QYHKLMM MOXXHO BblbpaTb Bpemsa pa-
60Tbl AnA Bcex KOHPOPOK. [Nocne BKNOYEHWA KaXao#h
KOH(OPKM HAUMHAETCA OTCYET 3aaHHOro BpeMeHu. Mo
WCTEYEHUN YCTaHOBNEHHOIO BPEMEHU KOHPOPKa aBToMa-
TUYECKM BbIKOYaETCA.

ABTOMaTUUECKUIA TalMep BKItoYaeTcA B 6a30BbIX yCTa-
HoBKax. — CrpaHuya 57

PexomeHpauua: ABTomaTvuyeckui Tanmep gencrsyet
AnA Bcex KOHOOPOoK. [nA oTaAenbHON KOHPOPKU MOXKHO
COKpaTWUTb BPEMA NPUroTOBAEHUA UK YAaUTb ero.

— CrpaHuya 55

8.2 bbiTOBOM TanMep

Bbl MokeTe onpeaenuTb Bpema Ao 99 MUHYT, Mo UcTede-
HUM KOTOPbLIX pa3aacTcA 3BYKOBOM curHan. buitoBoi
TaliMep He 3aBMCHUT OT APYrUX YyCTaHOBOK.

YcTaHOBKa 6bITOBOro Taimepa

1. Bksitounte BbITOBOM TaMep.
BbiToBOM TaiMep MOXHO BKIIOUYUTL ABYMA crniocoba-
MMU.

Mpw BbIBpaHHO! KoHPop- Haxmute Ha © aBaxabl
Ke. B TeyeHune 10 cekyHA.

Mpu HeBbIOpaHHOM KOH-  Haxkmute Ha O.
dopke.

3aropaetcA uHanMKaTop L.

C nomoLubto + 1in — ycraHoBHUTe BpeMs.
HaunHaeTcA oTcUeT BpeEMEHM.

Mo ucteueHnn BpemeHu pasgaetca curHan. Ha vHau-
Katope TaiiMepa ropur Ld. MHankartop & 6biToBoro
TarMepa 3aropaetcA APKUM cBeToM. 1o ucteyenHum

OAHOW MWHYTbl UHAUKATOP BbIK/KOYaeTCA.

< « b <

UHaukauuma BpeMeHU

> Bblbepute 6bITOBOM Taimep ¢ nomoLbio O.
v Bpemsa Byaet nokasaHo Ha 10 cekyHa.

KoppekTupoBKa BpemeHHU

1. Bui6epuTe 6bITOBOM Taitmep ¢ nomotbio O.
2. TMpu nomowum + nnn — ycraHosute Tpedyemoe Bpe-
MA.

BoikntoueHne curHana 6LIToBoro TaMmepa
Bbl MOXKeTe OTKNHOUNTL 3BYKOBOM CUrHaN BPYUHYHO.
» Hakmute Ha ntobyto CEHCOPHYIO NaHenb.

v WHauvKauua racHeT v 3BYKOBOW CUrHan npekpawlaet-
cA.

9 ABTOMaTHUUYECKoOe OTKJNoYeHUue

Ecnu Bbl He MeHAeTe YCTaHOBKU KOHMOPKM A0roe Bpe-
MA, aKTUBUPYeTCA QYHKLMA aBTOMATUUYECKOrO OTKIIHoYe-
HUA.

MOMEHT OTKOUEHWA KOHPOPKM 3aBUCHT OT YCTAHOBIEH-
HOW CTyneHun HarpeBa KoHGOpkKM (Yepes 1—10 yacos).
HarpeB KoHpopku BbiKNtouaetcA. Ha uHamkatope KoH-
$OPKM NOOYEPEAHO MUratoT FE U MHAWKATOP OCTATOUHO-
ro Tenna H/h.

9.1 MpoaonxeHue NPUroToBNEeHUA nNocne
aBTOMaTUUYECKOro OTKJIFOUEHHUA

1. KocHuTech Nnto6oro ceHcopHoro nons.
v WMHaukaTop racHer.
2. 3apaiiTe HOBYHO YCTaHOBKY.

10 dyYHKUMA noaaepaHUA B ropAYEeM COCTOAHUM

Mpy1 noMoLLM GYHKLMKM NoAAEPKAHWUA B FOPAYEM COCTORA-
HUM Bbl MOXXETE pacTanivBarth LOKONaA UK CIIMBOYHOE
Macno, a TaKkxe noaaep>kuearb 6ntoa unu nocyay B ro-
pAYEM COCTOAHMWM.
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10.1 BknroueHue pyHKUUM NoaaepaHUA B
ropsa4yem COCTOAHUM

1. BobibepuTe KOHOPKY.



2. Ha)kmuTe Ha cmBON L.
v Ha vHaukatope cTyneHu Harpesa ropur L.

3aluuTa npu BeITUPaHUKM  ru

10.2 BbiknroyeHue pyHKLUUU nogaepaHua
B ropAYeM COCTOAHUU
1. BbibepuTe KOHDOPKY.

2. Ha)kmuTe Ha cumBOn L.
v Ha uHaukatope cTyneHu Harpesa ropur .

11 3awuTta npu BbITUPAHUMH

Mpn NpoTUPaHUK BKIIIOYEHHOW BApOYHOM NaHenu Bos-
MOXXHO M3MeHeHWe HacTpoek. [na npeaoTspalleHuna
3TOro Bapo4yHan naHesib OCHaLLeHa 3alluTon Npu BbITU-
paHuu.

3awurta npu BeITUPaHWUKM HE pacnpoCTpaHAEeTCA Ha rnas-
HblX BbIKftoYatenb. BapouHyto naHenb MOXHO BLIKIIIO-
UMTb B IHOOON MOMEHT.

11.1 AKTMBauUMA 3alUTbI NPU BbITUPAHUU

Haykmute Ha [,

PasgaetcA 3ByKOBOM curHain.

FOpuT UHAMKATOPHARA namnouxa Haz B,

MaHenb ynpasneHusa 6nokupyeTca Ha 30 CeKyHA.

L G G G 4

12 UHAauKaToOp pacxoa 3fIeKTPO3aHepruu

®yHKUMA oTOBPaXKaEeT CYMMAapPHYHO SNIEKTPOSHEPIUtO, U3-
pacxoA0BaHHY MEXAY BKIIHOYEHUEM U BbIKIIOYEHWEM
BapOYHOMN NaHesnu.

Mocne BbIkNtoUeHUA Ha avcnnee Ha 10 cekyHA NoABNAET-
CA MHAMKaLMA pacxoja B KMoBaTT-yacax, Hanpuvep,
1,08 KBT*u.

TOYHOCTb MHAMKALMK 3aBUCHT, CPEAW NPOYEro, OT Kade-
CTBa HanpAXXEHWA B 3JIEKTPOCETH.

Bbl MoXkeTe akTMBMpPOBaTb MHAMKATOP B 6a30BbIX yCTa-
HoBKax. — CrpaHuya 57

13 bBa3oBble yCTaHOBKHU

Bbl MoXkeTe 3agaTtb 6a3oBble yCTaHOBKM Npubopa B COOT-
BETCTBUM C BaLLMMU NOTPEBHOCTAMM.

13.1 O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3aech Bbl MOXETE 03HAaKOMMUTLCA ¢ 0630poM 6a30BbIX
YCTaHOBOK M 3aZlaHHbIX Ha 3aBOAE YCTAHOBOYHbIX 3Haye-
HUMNA.

Uuau- Beibop

KaTop

ci ABTOoMaTnyecKana HnokMpoBKa anAa 6esonacHo-
CTv aeten
Ll — BbIK/HOYEHO'
| — BKNIOYEHO

£ — PyuHan 1 aBToMatMyeckan 6/10KUPOBKM

AnA 6e30MacHOCTU J1eTel BbIK/IOUYEHbI.

UHau- Bbibop
KaTop
c3 MHavkaTop pacxona aNeKTposHeprum

CeTeBoe HanpA)KeHne y3HawuTe B CBOEM MECT-
HOM MPeAanpPUATAN SHEProcHaBKeHHA.

Ll — nHaMKaTop pacxoaa BbIKIHOYEH. '

{ — MHAMKaTOop pacxoAa npu ceTeBOM Hanps-
XeHun 230 B.

£ — WHAMKATOP pacxoda npu CeTeBOM Hanps-
»YXeHuun 400 B.

3 — uHAaMKaTop pacxoza npu ceTeBoM Harnpa-
»yeHun 220 B.

Y — vHAMKaTop pacxoaa npu ceTeBOM Hanpa-
YeHun 240 B.

cc 3BYKOBOW CUrHas
Ll — curHanbl noaTBep)KAEHNUA 1 CO0BLLEHUA
06 oLmBKe BbIKNOYEHbl. CUMrHan rnasHoro Bbli-
KJtoyaTena ocTaeTcA BKNOYEHHbIM.
{ — BKJIIOUYEH TOJNILKO CUrHan coobLueHns 06
oLmbKe.
£ — BK/IOYEH TONBKO CUrHas NoATBEPIKAEHHA.
3 — BKIIHOUEHbI CUTHASbI NOATBEPIKAEHUA U CO-
obLeHuns 06 owmnbke."

ABTOMaTUYECKMNIA TauMep

00 — BbIKnoyeHo. !

i-55 — Bpems, No UCTEUEHUM KOTOPOTO KOH-
$POpKK BbIKOYatOTCA.

]
(X

]
(]

MpoAoMKUTENBHOCTEL CUrHaNa UCTeUeHUA Bpe-
MeHu Tarmepa

i — 10 ceKyHA.

£ — 30 ceKyHa.

3 — 1%MmuHyTa.’

' 3aBoackana HacTpoika

~d

MoaknoueHne HarpesaTesibHbIX 9NEeMeHTOB
£l — BbIKNtOYEHO'

{ — BKItOYEHO

£ — MocneaHana 3afjaHHas ycTaHOBKa nepes
BbIK/IOUYEHUEM KOHDOPKM.

! 3aBojckana HacTpoMka
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ru OuucTka v yxoa

Uuaun- Boibop
KaTop
c9 Bpema BbiGopa KOHPOPOK

Ll — He orpaH1yeHo: MOXKHO B /11060# MOMEHT
BbIMOJIHATL YCTAHOBKMW ANA NOCNeAHel Bbl-
6paHHoM1 KoHdOpPKK Bes noBTOpPHOrO BhIGOPA.
{ — nocne Bbl6opa KOHPOPKK MOYKHO BbINOS-
HATb YCTaHOBKM AnA Hee B TedeHue 10 cekyHA.
Mocne atoro TpebyeTcA NOBTOPHLIN BbIGOP
KOH(pOPKHM Nepea BbINONHEHUEM YCTAHOBOK.

BoccTaHoBNEHWe 3aBOICKUX YCTAHOBOK
£ — BblkntoyeHo."
{ — BKJtoueHo.

n
2

! 3aBojckana HacTpomka

13.2 U3smeHeHHe 6a30BOW YCTAHOBKH

TpeboBaHue: BapouHana naHesnb BLIKIOUYEHA.

1. BkJIHOuMTE BapOYHYHO NaHenb.

2. B teuenue cneayrowmx 10 cekyHa yaep>kvMBawTe Ha-
»atbim ] 4 cekyHAabl.

[l

v Ha nesom aucnnee nooyepeaHo MUraroT c U 1.
v Ha npasom aucnnee ropur .

3. Haxkumaitte ] go Tex nop, noka Ha nesom aucnnee
He noABWUTCA TpebyemMan MHAUKaUUA.

4. Mpw nomolum + nnn — yctaHosute TpebByemoe 3Haue-
HUe.

|

O
O
o W

5. Yaepxwusante B HaxatbiM 4 ceKkyHApb!.
v Hactpoitka 3ageincrsoBaHa.

PekomeHgauua: Ytobbl BbIMTM M3 6a30BbIX HACTPOEK
6e3 CoXpaHeHWA, BEIKIOUNTE BAPOYHYHO NaHesNb nocpea-
creBom 0. CHOBa BKOUYMTE BAPOUHYHO NaHesb U Ha-
CTPOWTE ee 3aHOBO.

14 OuwucTtKa u yxon

Ina nonroBpeMeHHOW ucnpaeHoi paboTel npubopa Tpe-
6yeTcA ero TLaTenbHaA O4UCTKA U YXOA.

14.1 YucTAwme cpeacrtea

MoaxoAALime YiCTALLME CPeACTBa U CKPeOKU ANA CTeK-

NAHHBLIX MOBEPXHOCTEN MOXHO NPUOBPECTU B CEPBUCHOW

cny»6e, oHnanH-MarasuHe W Yepes TOProByto CEeTb.

BHUMAHUE!

HenoaxoaAwwme yncTALMe cpeacTsa MOryT NOBPEaNUTb

noBepxHocTH npubopa.

» Hu B KOeM cnyyae He UCMoNb3yiTe HenoaxoAALme
uncTALIME cpeacTea.

Henoaxoaswue uMcTalMe cpeacTsa

= HepasbaBneHHOe CPEACTBO ANIA MbITbA NOCYyAbl

= CcpeAcTBa AnA NOCYA0MOEYHbIX MaLUUH

= abpasuBHbIE CpeacTBa

= abpasuBHblE YACTALLME CPEACTBa, Hamp., a3po30/u

ZNIA OYMCTKM AYXOBbIX LUKAPOB UK NMATHOBLIBOAUTENM

YKeCTKMe ryOKu

" OYUCTUTENM BLICOKOrO AABNEHUA U NapOCTPyrHbIE
ouucTUTENU
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14.2 YucTKa CTEKNIOKepaMUKH

Ouuwaiite BApOYHYO NaHenb NOCNe KaXaoro UCnosb3o-
BaHMA, YTOObl OCTATKM MULLM HEe NPUropany.

3ameTKa: O6paTnte BHUMaHUe Ha MHGOPMALMIO O He-
NoAXOAALLUMX YNCTALLMX cpeacTBax. — CrpaHuya 58

TpeboBaHue: BapouHana naHenb oCThifa.

1. YpanaiTte cunbHble 3arpAsHEHUA C MOMOLLLIO CKpeb-
Ka AnA cTékon.

2. OunctuTe BapOYHYto NaHeslb YUCTALLMM CPeACTBOM
ANA CTeK/IOKepPaMUKM.
CobntoaaiTe ykasaHuA No OYNCTKE, MPUBELEHHbIE Ha
ynakoBKe 4YUCTALLero cpeactea.
PexomeHpauua: Bol Mo)xeTe AOCTUYb XOPOLLKX pe-
3ynbTaTtoB OYUCTKHK, UCNONb3YA cneunasnibHyt0 Fy6Ky
ANA CTEKIIOKEPaMMUKM.

14.3 OuucTKa pambl BapO4YHOW NaHenu

Ouuwiaite pamy Bapo4HOW NaHenu nocne UCnonb3oBa-
HUWA, €CNM Ha HEW eCTb 3arpA3HEHWUA UNK NATHA.



MpumeyaHusa

= YuyutbiBaWTe MHPOPMAaLMIO, KacaroLLyocA Henoaxoas-
LUMX YMCTALLMX cpeAacTB. — CrpaHuya 58

= He ucnonbayiTe ckpeBoK AnA CTEKNAHHBIX MOBEPXHO-
cTen.

YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

1. OuncTute pamy BapO4YHOM NaHesnm MbiflbHbIM PacTBo-
POM U MAMKOM TKaHbIHO.
HoBeble ry6ku anA MbITeA NOCYAbl TLUATENBHO BbIMOW-
Te nepea UCnonb30BaHUEM.

2. BbITpuTE HAacCyx0 MArKOM candeTKow.

15 YcTpaHeHWe HeMcnpaBHOCTEM

Bbl MOXXeTe caMOCTOATENBHO YCTPaHUTb He3HaUNTE b-
Hble HeMcnpaBHOCTM Ballero npubopa. Bocnonbayiitech
MHbOpPMaLKMen U3 rnaebl «YCTpaHeHUe HencnpaBHOCTEN»
nepea obpalleHuemM B CEPBUCHYHO cry»By. 3To no3so-
NUT U36exxaTb JOMONHUTENbHBLIX PACXOL0B.

/\ NPEQYNPEXOEHME - OnacHocTs

TpaBMUpOBaHUA!

Mpu HekBanMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTM.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca ToNbKo 06y-
YEHHbIM creunanucTam.

» Ecnu npubop HeucnpaseH, 0BpaTUTeCh B CEPBUCHYHO
cnyxo0y.
— "CepsucHan ciyba", Ctpannya 60

/\ NPEOYNPEAEHMUE — OnacHOCTb NopameHus

3NeKTpUYeCKUmM ToKkom!

Mpu HEKBaNMPULUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLlaeTca ToNbKO KBau-
dMUMPOBaHHLIM CrieuuanMcTam.

» [InA pemoHTa npubéopa MOXHO UCMONb30BaTb TONIbKO
OpUrMHanbHbIE 3anyacTy.

» Ecnu ceteBoit kabenb npubopa ByaeT NoBpPeKAeH, OH
ZloMmKeH ObITb 3aMeHeH 00yUYeHHbIM CreUnanucToMm.

15.1 YKasaHuA Ha gucnnee

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb oxora!

KoHdpopka HarpeBaeTcA, 04HaKo MHAMKaTop He paboTa-

erT.

» OTKNtouMTE NpesoxpaHnuTens B BI0Ke NpesoxpaHu-
Tenemn.

» BblzoBWTeE cneunanucTa cepBUCHON CY>KObI.

/\ NPEOYNPEMOEHMWE — OnacHoCTb Bo3ropaHus!

BapoyHan naHens camMonpoun3BosbHO OTKOYaEeTCA U

nepecTaér pearMposaTtb Ha cUrHanbl ynpasnexun. B

JanbHenLleM oHa MOXKET TaK »Ke CamMonpon3BONbHO

BKIIOUYNTBLCA.

» OTkNtounTe NpeaoxpaHnTens B 6110Ke NpeAoXpaHu-
Tenen.

» BbI3oBWUTE CneunanucTa CepBUCHO CryObl.

HeucnpaBsHocTb

MpuunHa M ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

OtcytctBYeET

C6oit aneKTponuTaHua.

1. lMpoBepbTe AOMOBOW NpedoxpaHnuTens npubopa.
2. TpoBepbTe HaNMuMe HanPAXEHUA MO APYrMM SNEKTPUUYECKUM npubopam.

Bce MHOWKaTOPblI MHU-
rarort

MaHenb ynpaeJieHUA Bla>XHaA UM Ha Hel HaxoZATcA Kakue-nbo npeamMeTtol.
> Hacyxo npoTpuUTe NaHesnb ynpaBneHna unum y6epMTe FIOCTOpOHHVIﬁ npeamMer.

Fc

Heckonbko kKoHMOpPOK paboTanu Aosroe BpeMA Npu BbICOKOW MOLLHOCTH. LA 3alUuThl aneK-

TPOHMWKM OT Neperpesa KOHPOPKa BbIK/OYMIACE.

1. lNMoaoante HEKOTOPOE BPEMA.

2. KocHutech nto6oro ceEHCOpPHOro nons.

v Ecnv coobLueHne Gonblue He NOABNAETCA, SNIEKTPOHUKA OCTbINA B JOCTATOYHON CTEMEHM.
MOXHO NPOAOKMTb NMPUrOTOBIEHWE MULLIN.

HecMoTpA Ha OTKIHOYEHKE MOCPEACTBOM F£ HarpeB dNEKTPOHWKKM npogomKaeTcs. Moatomy

BCE KOH(MOPKM OTKIIOUMIIUCE.

1. lNMoaoante HEKOTOPOE BPEMA.

2. KocHutech nto6oro ceEHCOpPHOro Mnons.

v Ecnv coobLueHne Gonblue He NOABNAETCA, SNIEKTPOHUKA OCTbINA B JOCTATOYHOMN CTEMEHM.
MOXHO NPOAOKMTb NMPUrOTOBMIEHWE MULLIN.

F 5 u cTyneHb Harpe-
Ba MUraroT nooyepes-
Ho. Pasnaertca 3ByKoO-
BOW curHarn.

lopAYan KacTptonA B 30HE NaHenu ynpaBneHua. Yrpo3a neperpesa 3EeKTPOHUKM.
» CHUMWTE KacTponto.
v Cpasy nocne aT10ro MHAUKALMA racHer.
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ru Ytunusaumsa

HeucnpasHocTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Fau SBYKOBOﬁ CcCurHan Fopﬂqaﬂ KaCTproNA B 30HE NaHeJIn ynpaBnieHuA. [na sawuThbl ONIEKTPOHUKHU OT neperpeBa KOH-

dpopKa oTKnruunach.
CHMMHTE KacTpronto.

<CLh

Monoxxaute HEKOTOpOe BpeMA.
KocHuTech ntoboro CEHCOpPHOro nona.
Ecnu coobLueHve 6onblie He NOABMAETCA, S/IEKTPOHMKA OCTbl1a B AOCTaTO4YHOW CTEMNEHM.

MoxxHO NPOAO/DKUTE NPUTOTOBJIEHWE MULLIN.

Fd KoHdopka 6bina CNMLLKOM LONTO BKIKOYEHA U OTKIOYMNACh aBTOMATUUYECKH.
Bbl MO>keTe CHOBa BKIHOUNUTL KOH(OPKY.

dE M KOHPOPKKM He Ha-  AKTUBMPOBAH AEMOHCTPALMOHHBIA PEXKUM.
rpeesatorca 1. OtcoeaunHute npnbop ot ceti nuTaHua Ha 30 CeKyHA, HEHaZAOoNro OTKIOUYNB NPELOXPaHu-

Tenb B 6noKke npeaoxpaHuTene.

2. B TeyeHue 3 MMHYT KOCHUTECH 1t0B0ro CEHCOPHOro MosiA.

Ha ancnnee noss-

OneKTPOHWKA YCTaHOBUNA OLLUOKY.

NAETCA COOOLEHNe C {1, BpIKNounTe NPUOOP M CHOBA BKIIOYMTE.
E", hanp., EO111. v B cnyyae oHOKpaTHON HEMCMPABHOCTU COOBLLEHUE UCHE3HET.
2. Ecnu coobLueHre NoABUTCA CHOBA, 0BpaTUTECh B CEPBMUCHYIO CryKOy. M03BOHUB, yKaXKuTe

TOYHOe coobLleHne 006 oLInbKe.

— "CepsucHan cnyba”, Ctpannya 60

16 YTunusauyud

16.1 YTunusaumsa ctaporo 6bIToBoro
npubopa

YTunusaumna B COOTBETCTBUMU C SKOSIOMMYECKUMU HOpMa-
MK oBecrneunmBaeT BO3MOMHOCTb BTOPMUYHOIo NCNOJb30-
BaHUA LEeHHbIX CblIpbeBbIX MaTepunanoB.

>  YTunusupyiTte npubop B COOTBETCTBUM C SKONOrMYe-
CKMMU HOpMaMM.
CBeaeHWA 0 BO3SMOXHbIX cnocobax yTunmMsaumm Mox-
HO MOMy4YnUTb B CNeLManM3npoBaHHOM TOProBOM npea-
NPUATUK, @ TAKXKE B PANOHHbIX UM FOPOACKMX Opra-
Hax ynpaBnieHuA.

JaHHbli npubop MMeET OTMETKY O CO-
OTBETCTBWUM €BPOMNENCKUM HOpMaMm
2012/19/EU yTunusaumu anexktpuye-
I CKUX 1 BNEKTPOHHBIX NprbopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).
JaHHble HopMbI oNpeaenaAoT AeNCTBY-
toLne Ha Tepputopun EBpocorosa
npasuna Bo3Bpara v yTunusaumu cTa-
pbIX NPMBOPOB.

17 CepBucHana cnyxoba

Ba)kHble anA pyHKUMOHMPOBaHMA npubopa opurMHasib-
Hble 3anyacTu, cootBeTcTBytowne Adupexktnee EC no sko-
NOrMYecKOMY NPOEKTUPOBAHMWIO SNEKTponoTpednatoLLen
NPOAYKLUMM Bbl MOXKETE 3aKasaTb B HalLEX CEPBUCHOM
cnyxbe, Kak MMHUMYM, B TedeHne 10 neT c MoMeHTa
npodayku Bawwero npubopa B npeaenax EBponeickoro
3KOHOMMYECKOrO NPOCTPaHCTBA.

3ameTKa: [pu BLINOMHEHUM rapaHTUMHBIX YCNOBWM
npoussoanTenA paboTbl BLINMONHATCA CEPBUCHOMN CRy>K-
6o BecnnatHo.

Moapo6Hyto MHGOPMALMIO O FrapPaHTUIMHOM CPOKE U yCrlo-
BMUAX rapaHTvu B BalLEN CTPaHe Bbl MOXETE 3anpoCuTb B
HalLen cepBUCHOM cryxbe, y Ballero npoaasua unu
HanTK Ha Hallem cawTe.

Mpv oBpalleHnn B CEPBUCHYIO CNY>KBY YKaXKuTe HoMep
usgenusa (E-Nr.) n saBoackoi Homep (FD) npubopa.
Aapec 1 TenepoH CepBUCHOM Cny)XObl MOXHO HaWTH B
npunaraemMom nepeyHe CEPBUCHbLIX CIYXXO UM Ha Ha-
lwem Beb-caiTe.

InA foctyna K KoOHTakTam Cry>k6 KNMeHTCKOro cepeuca,
Bbl TAKXKE MOXXETe MCMoNb3oBaTh AaHHbIM QR Koa.
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17.1 Homep usnenun (E-Nr.) u 3aBoacKoun
Homep (FD)

Howmep nsaenusa (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
HaWaeTe Ha pUPMeEHHOM Tabnnuke cBoero npubopa.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

TunoBaaA TabnMuka HaxoaWTCA:
= B nacnopte npvbopa.
= C HWXKHEWN CTOPOHLI BAPOYHOW NaHENMW.

YTo6bl BbICTPO HaWTK AaHHble npubopa u HoMep Tenedo-
Ha CepBMCHOMN CNy>KObl, Bbl MOXXETe 3anucatb 3TW AaH-
Hble.

18 WUHCTPYKUMA NO MOHTaMy

YuutbiBavTe 4aHHYIO MHGOPMALMIO NPKU YCTAHOBKE Npw-
6opa.

18.1 BbesonacHocCTb NpU MOHTaMe

Mpwu ycTaHoBKe npubopa cobntojaiTte AaHHbIe

yKasaHWA Nno TexHWKe 6e30nacHoCTy.

= DneKTPOnoAKIOYEHUE AOMKEH BbINOHATD
TONbKO YNOSHOMOYEHHBIW crieunanuct. B cny-
yae HenpaBWIIbHOMO NOAKOYEHNUA rapaHTUA
TepAeT CBOK Cuiy.

= Be3onacHoCTb 3KCnyatauuu rapaHTupyeTca
TONbKO NPW YCTAHOBKE KBaNMPULMPOBaHHbLIM
cneunanucTom ¢ cobntoaeHnemM MHCTPYKLKUK
MO MOHTaXy. 3a NOBpPEeXAeHUA BCNeACTBUE
HenpaBu/IbHOW YCTAaHOBKM OTBETCTBEHHOCTb
HeceT COOPLLMK.

18.4 MoarotoBKa mebenu

18.2 BcTpauBaHue nopa cToNeLwHULy

BcTpaunBanuio noa ctonewHuly He noanexar Xonoausb-
HUKK, NOCyAOMOEUYHble MallUWHbl, HEBEHTUIUpYEeMble AY-
XOBble LWKadbl U CTUPabHble MaLUKHbI.

= JlnA BCTpauMBaHWA AyxX0BOro WKada TonLliMHa cToneLw-
HULUbI AOMKHA COCTaBNATb He MeHee 20 MM, a B HEKO-
TOpbIX cryyanx gaxke 6onblue. CneayiTe yKasaHUAM
PYKOBOZACTBA MO MOHTaXy AYXOBOro LUKada.

L) CJ'Ie,EI,VITe 3a 1eM, yTOOHI BbICTynarouine 4acTtum, Takme
Kak MOAyNb CETEBOr0 NMOAKMOYEHUA UK CETEBOM Ka-
6enb, He HaxXoAMNWUCb PAAOM CO LKapoM AnA NoJo-
rpesa nocyasl.

18.3 lMpomexyToUuHanA nosnka

Ecnv nocne mMoHTarka coxpaHAeTCA AOCTYN K HAXKHEN

CTOPOHE BapO4HOM NaHenun, Heo6XoAMMO YCTaHOBUTb

NPOMEXKYTOUHYHO MOJKY.

= Bbl MOXKeTe NPUOBPECTU MPOMEIKYTOUHYHO MOJIKY B
cneuvannsMpoBaHHOM MarasuHe B KayecTse npuHaa-
NEXHOCTM.

= [lpu UCNONBb30BaHUM APYTrOM MPOMEKYTOYHOW NOJIKM
paccToAHue [0 CeTEBOro NoakntoueHua npubopa
JOJMKHO cOCTaBnATb He MeHee 10 MMm.

Pabouan NOBEPXHOCTb AO/HKHA ObITb pOBHOVI, ropusoHTaanoﬁ N HEMNOLBUXKHOW.

= Me6enb AnA BcTpavBaHuA (BKI1. MPUCTEHOYHLIN Bop-
TUK) JOMKHA BbIAEPXKUBATb TEMMEPATYPY HE MEHee
90 °C.

= O6LIMBKA HULLIM Ha paccToAHMU 50 MM OT 3afHei
CTEHKU A0MKHA BbiTb BbINOHEHA U3 HEFOPIOYUX Ma-
Tepuanos (Hanpumep, NAUTKa, KaAMeHb).

= Yro6bl cTONELWHULA He B3AyNack OT BNaru, NpoKnenTte
NOBEPXHOCTU Cpe3a TEPMOCTONKUM repPMETUKOM.

L
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MHCTPYKLUMA NO MOHTaXKY

18.5 YcTtaHOBKa HanpaBnAOLLUX

anKﬂeVlTe HanpasnAawwme, ecnm ctoneHnuua BbinonHe-

Ha

13 KaMHA.

18.6 MNMoaknrouyeHUe K aNeKTpoceTH

B uenax 6e3onacHOCTU He BbIHUMaNTE NPUOOP M3 NeHo-
MnacToBOM yNaKoBKM, NoKa OH He ByeT BCTPOEH B Bbl-
pes. 3anpeLleHo cTaBuTb NPUMOOP BEPTUKaNbHO Ha OAHY
CTOPOHY.

u

Mepen noaknoueHnem npubopa NpoBepbTE A0OMALL-
HIOKO 3NIEKTPONPOBOAKY.

Mpubop cooTBETCTBYET KNaccy 3aluTbl |, n03TOMy OH
JOJKEH 3KCMyaTUPOBaThLCA TONIbKO B KOMOWHALMK C
3a3eMNALWWM MPOBOAOM.

B ycTaHOBNEHHOM HEMOABUXKHO 3MeKTpoobopyaoBa-
HUM [OMKEH ObITb NPeAYCMOTPEH CheLMarbHbli Bbl-
Kftoyatenb AnA pasMblikaHUA B pasax CorfiacHo ycrno-
BMAM MOHTaXKa.

Ecnu Ha aucnnee npubopa otobpaaerca LHUL, noa-
KJtOYEHWE BbIMOSIHEHO HenpasunbHo. OTcoeanHuTe
npubop OT CETU U NPOBEPLTE NOAKNIOUYEHHE.

MoakntoueHune 6e3 npeasapUTenbHO
yCcTaHOBNEHHOro Kabens

Moakntouante BapPOYHYHO NMaHeJlb TOJIbKO B COOTBETCTBUU

co
]

CXEMON.

Mp# He06X0AMMOCTHU YCTaHOBWUTE NOCTaBNAEMbIE B
KOMMNEKTE MeAHbIE NePEMbIYKH.

Mpu 3/2-pasHom nogkntodeHun (3 N~/2 N~) ceTeBon
Kabenb AomKeH umeTb TN HO5 VV-F unu Bhile.
CeueHune npoBoaa onpeaenAeTcA U3 AOMYCTUMbIX TO-
KOBbIX Harpy3ok. He aonyckaetcA ncnonb3oBaHue Ka-
6eneit ¢ ceyeHnem < 1,5 mm2,

Mpu oaHodasHoM noaxnoyeHun (1 N~) ceteBom npo-
Boa HO5RR-F3G4 (anuHa 1 M) MoXKHO npuobpectu
uepes CEPBUCHYIO CNy»Oy.

18.7 YctaHOBKa BapO4YHOW NaHenu

He nonyckalite 3aluemneHna ceTeBoro NnpoBoaa, He
NpoKnaabIBaiTe NPOBOA YePES OCTPLIE KPOMKH.

62

Mpyn HUXKHEM PACTIONOXKEHUU AyXOBOro LWkada npo-
BeAWTe NPOBOJ Yepes 3afH1e yribl JyXOBOro LwKada
K poseTke.

MpwyKMKUTE BapOUYHYHO NaHenb, YToObl OHa 3aduKCHUpo-
Banachb.

18.8 JleMOHTa} BapoO4YHOMW NaHenu

1. ObecToubTe npudop.
2. BblABWHbTE BAPOYHYIO NaHesb CHU3Y.
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