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1 AcpaAeix

[MpooeTe TIC akOAoubOec uttodeielc aodaei-
ogc.

1.1 Fevikeg umodei&eiq

. AIoGBGOTE TPOOEKTIKG QUTEC TIC 0ONYVieg.

m QuAGETE TIC 0ONYieg, TNV K&PTO TNC OUOKEU-
NC KOBWE Kal TIC TAnpodopieC TPOIOVTOC
VIO JETETIEITOL XPNON 1) VIO TOV EMTOUEVO
KOTOXO TNC OUOKEUNC.

® Mn ouvdeeTe TN OUOKeUN oe TepinTwon dn-
HIGC KOTQ TN HETADOPO.

Acdahieia el

1.2 XpRon cUP$pWVX HE TOV GKOTTO

TIPOOPICHOU

Movo adeloUxo TTPOOWTIKO EMTPETETAI VO

OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPITTWOoN

(NUIWV AOyw AdBoug ouvdeong, dev udioTaTal

Koveva OIKaiWua eyyunong.

XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN daynTWV Kol podn-
HOTWV.

B KOTW OO emTnpEnon. EmPBAEnTeTe TIC oUVTO-
pec diadikaoiec Bpaopuou Xwpic dIaKOoT.

B OTO IDIWTIKA VOIKOKUPIG KOl 0 KAEIOTOUC
XWPOUG TOU OIKIOKOU TTEPIBGAAOVTOC.

B pyexpl eva uyoc armo 2000 m movw amo TNV
emdaveia TNG 6GA0coaC.

Mn XPNnOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN:
® e evav eEWTEPIKO XPOoVvoDdIOKOTTN N eva &e-
XWPI0TO TNAexelpIoTnPIo. AuTo Ogv IoXUEl
yIO TNV TIEQITITWON, TTOU N AeiToupyia dio-
KOTITETOI YE TIC QVIXVEUHEVEC HEOW
EN 50615 ouokeuec.
1.3 MePI0PICUOG OPADAG XPNOTWV
AUTI N CUOKEUN UTTOPEI va XpNOIYOTIOIEITOI
oo maudid amd 8 eTWV KO VW KAl Ao
TTPOOWTION LE PEIWPEVEC DUOIKEC, a1oONTAPIEC N
VONTIKEC IKAVOTNTEC KOOWC KOI EANEIYN EUTIEI-
PIOC KOI/N yVwonge, av emBAETOVTAI I €XOUV
KOTOTOTTIIOTEl OXETIKG pe TNV aodoArn Xpnon
TNC OUOKEUNG KOl EXOUV KATOVONOEI TOUC KIV-
AUVOUC TTOU QTMOPPEOUV GO QUTH.
Ta moudid dev emTpEnmeTOl VA TaiCoOUV e TN
OuoKeun.
O KoBaPIoPOC KOl N cuvTAPNON OTTO TO XPN-
oTn dev EMTPETETAI VO TTPAYUATOTTIOINBOUV
oo oudId, EKTOC v eival 15 eTwv Kal Avw
KOl ETITNEOUVTAL.
KpoTare 1o TaidIa TTou €ival KOTw TWV 8 TV
LOKPIO OO TN OUOKEUN KAl TO KOAwdIO ouvde-
ong.



el Aodoieia

1.4 AocpaAng xpnon

A\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivuvog

TTUPKAYIXG!

To payeipepa oe BAoeIC e0TIWV Pe NITTOC N

AGOI XWPIC emTAENON PTTOPEI VO gival ETIKIVOU-

VO Kail vor 0dnynoel og TTUPKOYIEC.

» Mnv adriveTe TOoTE TO KAUTA AGdIO Kol ATt
XWPIC emThHpnonN.

» Mn dokipaoeTe TTOTE Vo O3HoETE pIok GWTIA
e vepO, avTi aAUTOU QTIEVEPYOTIOINOTE TN
OUOoKeun Kal JeTA KaAUWTE TIC GAOYEC TI.X.
HE eva KOTIOKI N pIa KouBepTa TTupooBeonc.

H emdaveia poyelpepaTog (eoTaiveTal TTOAU.

» Mnv TOTTOOETNOETE TTOTE EUDAEKTON QVTIKEIpE-
VO TTOVW OTNV EMOAVEID HOYEIPEPUATOC N
OTnV MANGioV TIEPIOXN.

» Mn UAQYETE TTOTE QVTIKEIJEVD TTOVW OTNV
eMPAVEIR LOYEIPELOTOC.

H ouokeun CeoTaiveTal TTOAU.

» Mnv amoBnkeueTe EUPASKTO QVTIKEILEVD N
KOUTIG OTTPEI OE OUPTAPIO ATTEUBEing KOTW
oo Tn BAon €0TIWV.

To KOAUpPPOTO TNC BAONC E0TIWV UTTOPE! VOl

odnNynoouv 0g OTUXNUOTA, TT.X. OO UTIEpBEP-

pavon, avadAeén f Bpauon UAIKwV.

» Mn XONOIUOTIOIEITE KAVEVO KAAUPUO BAoNg
EOTIRV.

Tpodipa pmopei va avadAeyouv.

» H diadIKaoia HOyEIPEUOTOC TTPETTIEI VO ETTITN-
peital. Mia ouvtoun diadiKaoio TTPETE!
TTAVTOTE VO EMITNEEITAI.

/A TNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

eykauparog!

Katd Tn didpkeia TN xpnong deotaiveTal n

OUOKeUN Kal Ta eEQPTHPATO TTOU GIKOUUTTIOU-

vTal, IDIITEQO VOl EVOEXOUEVWC OKOUN UTIAP-

XOV TTAQIOIO BAoNC €0TIWV.

» AwOoTe TPOOOXN, VIO TNV ammoduyr TNS EMO-
®NC pe Ta BepUAVTIKG OTOIXEIO.

» To pIKp& TaIdIG, KOTW TWV 8 €TV, TIPETIE!
VO KPOTIOUVTOI HOKPIG OO TN CUCKEUN.

To TPOOTOTEUTIKG TTAEYHOTO TWV BACEWV

€0TIQWV UTTOPOUV va 0dNnNyHoouv O ATUXNUOTO.

» Mn XPNOILOTIOIEITE TTOTE TTOOOTATEUTIKO
TTASYHOTO BAOEWY EOTIWV.

H ouokeun CeoTaiveTal KoTa Tn dIGPKEIO TNC

AeITOUpPVIOGC.

» [piv Tov KaBaPIoPO adroTe TN CUOKEUN Vo
KPUWOEI.

/A TMPOEIAONOIHEH - Kivuvog

nAekTpomAngiog!

O1 aKOTOMNAEG EMIOKEUES eival EMIKIVOUVEG.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, EIOIKEUPEVO
TTPOOWTIIKO ETITPETETOI VO TIOOYHOTOTIOINOEI
ETIOKEUEC OTN OUOKEUN.

» MOVO yvNnolo GVTOANOKTIKG ETITPETETOI VO
XpnolpomoinBouyv yia TNV EMOKEUN TNG OU-
OKeUNC.

» Edv 1O KOAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO Tou
PeUPOTOC QUTNC TNC OUOKeunc umooTei ¢n-
HIQ, TTPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI QO EKTION-
Oeupevo, eIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO.

Mio ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

EXOUV uttooTel {nuIa eival emKivOuva.

» Mn AeITOUpyEITE TIOTE PIG OUCKEUN TIOU EXEI
urooTei nuIa.

» Edv n emdaveia eival payiopevn, TPEMEl N
OUOKEUN VO amevepyoroindei, yia TNV aro-
duyn piac evdexopevnc nAektTpomAnéiog.
[MpoC TOUTO PNV OTIEVEQYOTIOINCETE TN OU-
OKEUN e TOV KEVTPIKO OIOKOTITN, OANG KaTe-
BaoTe TNV aoPOAEIa OTO KIBWTIO AOPOAEIWV.

» KoAeoTe Tnv umnpeoia e€umnpeTnonc meAa-
Twv. = 2edida 14

Mia €10XwPNON UYPOoIOC UTTOPEI VO TIPOKO-

Aeoel nAekTpomAnéia.

» Mn XPNOILOTIOIEITE OUOKEUEC EKTOEEUONC
OTHOU 1) CUOKEUEC KOBOPIOPOU UYNANC Tie-
ong, VIO Vo KaBOPIoeTE TN OUOKEUN).

2TO KOUTG JEPN TNC OUOKEUNG UTTOPE! Vol

ANWOEI N HOVWON TWV KOAWDIWY TwV NAEKTPIKWYV

OUOKEUWV.

» Mn depeTe OTE TO KOAWDIO OUVOEONC TWV
NAEKTPIKWV OUCKEUWV OE ETTOPN PE TA KOU-
TQ YePN TNC OUOKEUNC.

/A MNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog

TPXUMOTIOHOU!

O KOTOOPOAEC PTTOPE! VO TIETOXTOUV EQPVIKA

WNAG, OTOV UTTGPXEl UYPO PETOEU TOU TTOTOU

TNC KOTOOPOAGC KOI TNG €0TIOC HOVEIPEUOTOC.

» KpOTATE TNV €0TIO HAYEIPEPOTOC KOI TOV
TTOTO TNG KOTOGPOAQC TIAVTOTE OTEVVA.

/A MNPOEIAOMOIHEH - Kivduvog aodutiag!

To maudid prmopei va mep&oouv Ta UNIKG TNG

OUOKEUQOIaC TTOVw armo TO KEDAAI ) v TUAI-

XTOUV O’ QUTA Kol vo TaBouv aodutia.

» Kpoarare Ta UNIKO OUOKEUQOIOC HOKPIG OTTO
TO TOIOIA.

» Mnv adnvete Ta maudid va maidouv pe To
UANIKG OUOKEUOoIiaC.



Ta moudIa PUTmopEi var €1I0TTIVEUOOUV N VO KATO-

TMOUV HIKPG KOUUATIO KOI £TOI VOl TTGB0OUV

aoduia.

» KpOTATE TO HIKPO KOUUATION HOKPIG OTTO TOK
(o {[e][o®

» Mnv adnvete Ta maudid va aidouv Pe PIKp
KOUUOTION.

Aroduyr UAIKQV ¢nuiwv el

A NPOEIAONOIHZH - Kivduvog

gyKaUpaTog!

O1 AaPBEC TwV POYEIPIKWY OKEUWV UTTopEi va (e-

oTeoBoUV TOAU KaTd TN AeiToupyia. EGv o1 Aa-

Bec BeppaivovTal amd Tn Cwvn Bepuavonc, ol

AaBec pmopei va CeoTaBouv 1I8IITEPT I0XUPA.

» KoAUTITETE MAVTO OAOKANPN TN Cwvn B€p-
HOVONG PE TOL HOYEIPIKOL OKEUN.

» XPNOIYOTIoIEITE PIO THIAOTPO KOUCIVAC.

2 Aroduyn UAMIKWV Znuiwv

MPOZOXH!

O1 Tpaxeig TATOI KATOGPOAWY N TNYOVIWV ONUIOUPYOUV

YPOTOOUVIEG OTO UGAOKEPTUIKO UAIKO.

» EA&yETE TO POYEIPIKO OCGC OKEUOG.

To poyeipepa HEXPI OTEYVWUO UTTOPE! VO TTPOEeVNOeTE

NUIG OTO Poyelpikd OKeUOC ) TN CUCKeUN.

» Mnv TOTTOBETEITE TOTE KOATOGPOAES XWPIC TTEPIEXOUE-
VO TIOVW OE PIOE KAUTH) EO0TIG UOYEIDEPTTOCG KOl UNV
TIC adnvete AdeIEC EMTAVW O QVAUPEVN EOTIC.

To AAB0oC TOTTOBETNUEVO PAYEIPIKO OKEUOC UTTOPEI VOl

odnynoel oe utlepBeppuavon TNG OUCKEUNC.

» Mnv TOTOBETEITE TTOTE KAUTA TNYAVIO ) KAUTEG KO-
TOOPOAEC TTAVW OTOL OTOIXEIO XEIPIOPOU 1 OTO TIAQOIO
NG BAONG €0TIWV.

Edv mecouv okANP& 1 aixpnea avTIKeipeva Tavw oTn

Baon eoTiv, Popouv va dnuioupyndouv CnuIec.

» Mnv adroeTe Vo TECOUV OKANPEA N AIXPINEG AVTIKE-
Heva TAvw oTn BAon eoTIwv.

Toa un BeppodvToxa UAIKG Avouv ETTOVW OTIC KAUTEC

€0TIEC YAYEIPEUATOG.

» Mn XxPNOIYOTIOIEITE KAMIO YEUPBPAVN TTPOOTOOIOG TWV
€0TIWV.

» Mnv xpnolyotolgite pepBpavn aAoupIviou ) TTAGOTIKO
doxeia.

2.1 EmMOKOTINGN TWV GUXVOTEPWV BAXBWV

Edw 6o Bpeite TIC ouxvoTepes BAGBEC KOl CUUBOUAEC,
WG PITOPEITE va TIC ammodeuyeTe.

Evépyeix

ATIOLOKPUVETE TOL UTIEPXEI-
Nopéva paynTa APEOWS
ge pio EUoTPO YUGAIOU.

Xpnolyotolgite povo UANKG
KoOOPIoUOoU, TTOU eival Ko-
TOMNAG VIOE UOGAOKEPTPIKO
UAIKO.

Znuma  Artia

Nekedec YmepxelNiopeva
daynta

NekedeC  AKOTAMNAC UA-
K& kaBapiopoU

po- AlaT, {axapn N

TOOUVIEG APUOC

Mn XpnoIJoTIoIEITE TO TIE-
Olo LOYEIPEUOTOC WC ETTI-
davela evandbeoncg 1 we
EMPAVEIR EPYAOITC.

EAeyETe TO pavelpikd oacg
oKelog.

Xpnolyotolgite Povo UANIKG
KOoOOPIoUOoU, TTOU eival Ko-
TOMNAG VIOE UGAOKEPTPIKO
UAIKO.

2NKWVETE TIC KATOGPOAEC
KOl TG TNYAVIO KOTA TN pe-
Takivnon.

[po- Tpaxeic maTol

TOOUVIEC KOTOGPOAWV N
TNYOVIQV

AMoy  AKOTOMNACL UA-

Tou KO KaBopiopou

XPWHO-

TOG

AMoyry  DBopd KaToo-

TOU POAOC, TI.X.

XPWUO-  oAOULiVIO

TOG

An- Zaxopn, N do-

pioupyia  ynT& pe peyain

"oy TIEPIEKTIKOTNTA

Badwv"  oe axopn

ATTOLIOKPUVETE TO UTIEPXEI-
Nopéva paynTa APEOWCS
pe pio ELOTPO YUOAIOU.

3 MpooTaciax MEPIBXAAOVTOC KO OIKOVOMIX

3.1 ATOCUPOI GUCKEUXOING

To UANIKG cuokeuawoiag eival GINKG TTPoC To TTePIBGAOV

KOl ETIOVOIXONOILOTIOIOULEVO.

» AmocUpeTe TO EMPEPOUC EEQPTALOTO EEXWPIOTA,
avahoya pe To €idoc.

3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Edv akoAouBroete auTeC TIC UTTOOEIEEIC, N OUCKEUN OOC
XPeIAleTal AlyOTEPN EVEPVEID.



el T[MpooTaoia MePIBGAOVTOC Kol OIKovopia

EmAeETe Tn Covn HOYEIPEUOTOC AVAAOYD UE TO PEVE-

B0C TNC KATOAPOAAC. TOTTOOETHOTE TO HOYEIPIKO OKEU-

OC KEVTPOPIOUEVA.

XpnoIJoTIoIEiTE PaYEIPIKO OKEUOC, TOU otoiou n didue-

TPOC TOU TIGTOU CUWTHTTEl he TN DIAUETPO TNC 0TI

HOYEIPEPATOG.

ZupBouAn: OI KOTOOKEUOOTEG TWV HOVEIPIKWY OKEUGV

Oivouv ouxva TNV emdvw OIGPETPO TNC KOTOOPOAXG.

AuUTH eival ouxva peyoAuTepn oo TN SIGUETPO TOU

a&TOoU.

m TO OKOTOAMNAQL HayeIpIKG OKeUN 1 01 Un evieAws Ko-
Auppevec CWVEC HOYEIPEUOTOC KOTAVOAWVOUV TTOAU
evepVeEIQ.

KAEIVETE TIC KATOAPOAEC TTAVTOTE P’ €val KOTAMNAO KO-

TIGKI.

= OTOV poyelpeleTe XwpPIic KATAKI, XPEIAleTal N Ou-
OKEUN ONUAVTIKA TTEPICCOTEPN EVEPYEID.

2NKWVETE TO KATIGKI 000 TO QUVOTO AlyOTEPO.
m OTOV ONKWVETE TO KOTIOKI, OIAPEUYEl TTOAU EVEPVEID.

XPNOIUOTIOIEITE EVOl YUAAIVO KOTTOKI.
» Méoa amd 1o YUGAIVO KaTOKI prmopeite va OgiTe oTnv
KOTOOPOA, XWPIC VO ONKWOETE TO KOTIOKI,

XpNOIUOTIOIEITE KATOOPOAES KO TNYAVIO pe emTimedouc

TTATOUC.

= O1 averimedol MATol AUEAVOUV TNV KOTAVAAWON
EVEPVEIQC.

XPNOIUOTIOIEITE PHOVEIQIKG OKEUN KOTOAMNAQ VIO TNV TTO-

00TNTA TV TPODILWV.

= Eva peyaAo poyeipikd oKeUog Pe Aiyo TIEpIEXOUEVO
XPeIGZETAI TIEPIOOOTEPN EVEQYEIX VIO TN BEpPavOn.

MayeipeueTe pe Aiyo vepo.

m 000 1ePIo0OTEPO VEPO BPIOKETOI OTO LOYEIQIKO
OKeUOo¢, TOOO TIEPICOOTEPN EVEPYEIT XPEIALETOI VIO
Tn B¢ppavon.

PubuioTe eykaipa oe pia xaunAoTepn Baduida poyel-

PEUOTOC.

= Me pia oAU uwnAn BaBuida ouvexiong Tou Jayel-
PELOTOC OTTATOANTE EVEPYEIQ.

EkpeToMeuTeiTe TNV UTOAOITTN BepudTNTA TNG BAONC

SOTIWV. 2€ Payeipepo eyoAuTepncC OIGPKEING QTTEVEQ-

YOTIOINOTE TNV €0TIO JoyelpEPaTOC 5-10 AeTITdx TIpIvV TN

AAEN TOU XPOVOU POYEIPEPOTOC.

m H umoAemopevn evepyela Tou dev XONOIYOTIoIEITAl
au&dvel TNV KOTOVAAWON EVEPYEIOG.

MAnpodopieg mpoidvtog cupdwva pe (EE) 66/2014 6a

BpeiTe OTN ouvNUUEVN KAPTO TNC CUOKEUNC Kol 0To OIo-

OikTuO (Internet) otn ceAida TPOIOVTOC TNG CUCKEUNG

0aG.



Nvoplpio el

4 TMvwpIdIx
O1 0dnyieg xpnong 1oxuUouV via OIGPopeC BACEIC EOTIRWV.

Ta oToIxeia Twv JIBOTACEWY VIO TIC BACEIC E0TIWV Oa TO
BpeiTe oTNV €MOKOTNON TWV TUTTWV. — 2eAida 2

4.1 MNedio xeipiopou

Meow Tou Tediou xeipiopoU pubpileTe OAEC TIC ASITOUPYIEC TNC OUOKEUNG OOC Kal AapBaveTe TANPOGOPIES VIO TNV KO-

TAOTOION AgITOUPYIOG.

O = -

=l

o"d o
Of
+ @ ©

4.2 Evoeiteig
O1 evdeiteic Oeixvouv pUBUIOUEVEC TIUEC Kl AeiToupyiec.

‘Evdeifn 'Ovopa

-9 BoOpidec poyeIipguaTos
H/h YmoAoirn BeppodTnTa
85 XpovodIoKOTNG

4.3 MNedix apng

Ta nedia adng eival euaiodbnTeg oTnv adr emddaveiec.
Mo va emAe€eTe pia AsIToupyia, TOTAOTE EAAPOA TIAVK
OTO OVTIOTOIXO OULBOAO.

ﬂsQio ‘Ovopa

aeng

® KevTpikog SIaKOTTNG

O EmAoyr TNC €0TIAC HAYEIPEUATOC
- + Media pUBUIONG

c® MpdobeTn evepyoroinon Twv (WVV
© XpovodIaKOmNG

Ymrodei&eig

n

Alatnpeite To edio xelpIopoU mavTa oTeyvo. H uypa-
oia emnpeddel TN AeiToupyia.

B Mnv TOTTOOETEITE KATOPOAEC KOVTA OTIC evdeiteig
Kol Ta redia adnc. To NAEKTPOVIKO OUCTNUO UTTOPEI
Vo utrepBeppuavoei.

4.4 EOTieQ MAYEIPEUATOG

Edw Oa Bpeite pio emokomon via TIC SIGpopeg
TTPOOOETEC EVEPYOTIOINOEIC TWV EOTIWV HAVEIPEUATOC.
OTav evepyoTioInoeTe TIC TTPOOBETEC EVEPYOTIOINOEIG,
avApBouv ol avTioToIxeg evoeielc.

Eotidx ‘Ovopo MNpocBeTn evepyoroinon

Hayel- KO XTTEVEPYOTIOINON

PEHC-

TOG

O EoTia poyer- EmAeETe TNV eoTia povyelr-
PELOTOC MIOC  PEPOTOC.
dwvng

© Eotia payel- EmA&ETE TNV £0TiOL YOVEL-
peuoaToC O PEUOTOC Kol TIATNOTE eAaidpd
mANG Cwvng TO Ce®.

O OBA&A eoTiat EmAEETE TNV £0Tia HOyel-
PEPOTOC Kol TTOTHOTE eAad P

TO Ce.

Ymodeigeig

= OI OKOUPEC TTEPIOXEC TNC €0TIOC pavelpEPaToC odei-
AOVTOI OE TEXVIKOUC AOYOUG. Aev €XOUV KOUIO ETTIP-
pon MAvw OTn ASIToUPYIia TNG €0TIOG POYEIPELOTOC.

® H eoTia poyelpeuaToc pubuidel TN BEPUOKPACIA Le
EVEPYOTTOINON KOl arrevepyotioinon TG B€puoavong.
AKOUN KOl OTN PEYIOTN 10XU PTTOPE! VO evepyoTrToinoei
KOl Vo arrevepyotoinBei n 6eppovon.



el Boaoikoc xelpiopog

B 3TIC €0TIEC HAYEIPEUATOC TTEPIOCOTEQPWV (WVWV, Ol
OepUAVOEIC TNG E0TIOG HOYEIPELOTOC KO TWV
TPOOOETA EVEQYOTIOINUEVWV TTEQIOXWY, UTTOPEI VO
evepyoroinbouv n va armevepyotoinbouv oe diado-
PETIKOUC XpOVOUC.

Aoyor:

— To euaiodbnTa e€QPTALOTO TTPOOTATEUOVTAI OTTO
utrepOeppavon.

— H ouokeun mpooTaTteveTal O NAEKTPIKN UTIEP-
dopTwon.

— EmrtuyxaveTal eva KOAUTEPO OTIOTEAEOUO LIOYEI-
PEPOTOC.

4.5 'Evdei&n uttoAoiting OepuoTNTAC

H B&on eoTiov €xel vio KAOe €0TIO HOYEIPEPOTOC HIC EV-
oel&n umodAoimng BepudTNTOC dUO Boduidwy. Ooo
avaBel n evoeliEn umoAoImnNG BeppdTNTOG, YNV OIKOUUTIN-
OeTE TNV €0TION HOYEIPEUATOC.

‘Evéeign Inuaoia

H H eoTia payeipepoToc eival TOoo (e0Th
mou 8ioTnpEei (0T LIKPG PaynTa N
PITopeiTe va NIOETE KOUBEPTOUPO.

= H eoTia poyeipéuaTog eival KauTn.

5 BOOIKOC XEIPIGHOC

5.1 Evepyoroinon 1} anevepyoroinon Tng
Baong eoTiwv

Me Tov KevTPIKO BIGKOTITN EVEPYOTIOISITE KOI OTIEVEQYO-
moleite Tn B&on e0TIWV.

OTav gvepyoroinoeTte Eava TN OUCKEUN OTA TTPWTO 4
OeUTEPOAETITO UET TNV OTIEVEPYOTTOINON, TIEPVA N BAon
€0TIWV HE TIC TTPONYOUUEVEC PUOUICEIC OE ASITOUpYIOL.

5.2 Evepyormoinon Tng B&ong 0TIV

» [armote ehadpa 1o O.

v H evdeikTikr) Auxvia mave armd 1o O avapel.

v O evdeiteic O avaBouv.

v H Baon eoTiwv BpiokeTal og ETOIWOTNTO ASITOUPYIOG.

5.3 Amevepyormoinon Tng B&ong eoTiwV

OT1ov OAeC 01 €0TIEC PAVEIPEUTTOC EIVOI ATTEVEQYOTIOIN-

pevec via Aiyo xpovo (10-60 deutepdierTa) n Bdon

€0TIWV OTIEVEQYOTIOIEITAI GUTOUATO.

» [Mamore ehadpd 1o @.

v H evdeikTikh Auxvia mave amo 1o O ofrvel.

v O1 evdeieic ofnvouv.

v OAeg ol €0TieC POYEIPEPATOC EIVOI ATTEVEPYOTIOIN-
Heveg.

v H évdei&n Tnc umdAoImng BeppdTNTOC TAPAUEVEI
QVOLILEVN, LEXP! VO KOUWOOUV GPKETG Ol EOTIEC HO-
VEIPELOTOC.

5.4 PUBpION TWV ECTIWV HAYEIPEUXRTOC

Mo va prmopeiTe vor pUOUIOETE PIGk EOTION HOYEIPEUOTOC,
TIPETIEI QUTH VO gival emAeypEVn.

2Tnv meploxr pubuioewv pubpideTe TIC emBuunTe Baib-
HideC poyelpePaToq.

BoOpida

HOyeIpEPD-

TOQ

1 eAaxIoTn 10XU¢
9 PEYIOTN 10XUC

Kd&Be BoOpida payeIpEUATOC EXEI IO V-
dldpeon Boduida, m.x. 4. .

5.5 PuBpion Twv BXOUIdOWV HXYEIPEPATOG

MpolimdBecon: H Bdon eoTiwv gival evepyomoinuevn.

1. Me 1o O emAEETE TNV E0TIO YOVEIPEUOTOC.

v >Tnv evoeiEn Bobuidwv payeipeuaToc avaper O.

2. Méoa ota emopeva 10 deuTePOAETITO TTOTHOTE EAO-
dpd& 70+ 1 TO —.

EpdavieTan n Booikr puduion.
- + BoBuida poyeipeparog 9
- — Boabuida payeipspartocg 4

5.6 AANayn TwV BXOUIdWV HAYEIPEPNATOG

1. Me O emAéETE TNV €0TION POYEIPEPDTOC.
2. [atoTte ehadpd To + 1) TO —, PEXP! Vo epdavIoTel N
emoupunTnh Baduida poyelpEUOTOC.

5.7 Amevepyoroinon Tng €0TiXG
HOYEIPEUATOC

MTopeiTe VO OTIEVEQYOTIOINOETE TNV E0TIA HAYVEIPEUATOC

pe 2 Tpomoug

1. Mommote ehadpd 2 dopéc 1o O.

v me evoeltn Twv Bobuidwy payeipepaTog eudavide-
TOl L.

v Metd amo 10 dsutepoAenTa epdavileTal n EvOoeién
NG umoAoImng BeppdTNTAC.

2. EmA&ETE TNV 0TI HAVEIPEUDTOC KAI TIOTHOTE EAO-
Opd To + 1 TO —, péEXP! oTNV EvOEIiEn Twv Babuidwy
HOVEIPEUATOC VO ePdOVIOTE .

v MeTtd amo 10 deutepoAerTa epdavideTar n evoeién
NG umoAoImng BepudTNTAC.

Inueiwon: H TeAsuTaio pubuIcUEVN EOTIG UOVEIPEUATOG

TTOPOPEVEl evepyoTioinuevn. Mmopeite va pubpuioete Tnv

£0TION HOYEIPEPATOC, XWPIC VO TNV EMAEEETE €K VEOU.



Boolkoc xelpiopoc el

5.8 ZUMBOUAEG pUBUIONG YIX TO HRYEIPEUX ZUUOPIKA, HOKOpoVAKia' 2 6-7 6-10
ESG0 B0 BpeiTe piak eMoKOmMon via Siddopa doaynTd pe Maxvi, couna 3.-4. 15-60
TIC Kqu)\)\r])\ec quuiéec ua\{e|péuaToc. . NAaxavike, GpeoKa 2.-3. 10-20
@] XPOVOG HOYEIEHOTOG O()\)\O(CE‘I QVOAOYQ PE TO EI:I50C, AGKOVIKS, KOTEWUYLIEVOL 3.4, 10-20
TO BGPOC, TO TTOXOC KO TNV TTOIOTNTA TwV daynTwy. H - - -

BoOPIGO OUVEXIONG TOU HOYEIPEUOTOC EEXPTATAI OO TO DaynTo 0TN XUTPG TAXUTNTAG ~ 4-5 N
XONOILOTIOIOULIEVO HOYEIPIKO OKEUOC. T AvaBpaioTe To vEPO PE KASIOTO TO KOTTGIKI.

2 YuvexioTe TO poyeipepa Tou GaynTol XWPIC KATOKI.

YnoGelE&:lq mxp(onsunq

Mo 10 apxmo uayeipepa xpnoiyomoleite Tn Boaduida Mayeipepo o€ KAEIOTO OKEUOG
payelpepoarog 9. , ,
AVOKOTEUETE KATTOU-KATTOU TO TOIXUPPEUCTA GaynTA. PoA& kpeaTog 4-5 50-60
= To TpOdIPA, TO OTIOIC COTAPOVTAI DUVOTA ) OTO Wnto kamopd 4-5 60-100
Omoiat KOTG TN SIGPKEIC TOU COTOPIOHATOG EEEQXETA MKOUAOIC >3 50-60
TTOAU UYpO, VO OOTGPOVTAI OE HIKPEC PEPIOEC.
= SupBouleg Y10t TO payeipepa pe e§oikovounon evep- THY&VIOUX pE Aiyo A&dI
VEIOG. = 2eAida 5 TnyavioTe T daynNTd XwPIC KOTAKI.
Niwoipo >viToeA, GUOIKO 1) TIave 6-7 6-10
CUVEXI-  CUVEXI- KOTOAETEC, BUOIKES A TavE 6-7 8-12
029;°U °2Q;|°U MmpIZOAQ, 3 cm XovTpr 7-8 8-12
géxonoq g:—‘:gorroq Kedtedec, 3 cm xovtpol' 4.-5. 30-40
o€ AenTX XAUMoupyKep ,2 cm XovTpd!' 6-7 10-20
> 0KOAATQ, KOUBEPTOUPO 1-1. - ZTr']eolc1 TTOUAEPIKOU, 2 cm 5-6 10-20
Boutupo, peA, CehaTiva 1-2 - XOVTPO
>TNOOC TIOUAEPIKOU, 5-6 10-30
ZEOTAUA R OIXTriPNON BEPMOTNTOG KOTEWUYHEVO'
Mloxvi, T.X. HAKEC coUTI 10 - Wapl N PINETO wopiou, puoikd  5-6 8-20
FaAa 12 i} Wapl 1 PINETO Wwapiou, TTave 6-7 8-20
AOUKAVIKG OTO VEPO' 3.4 B Wapi N d)l)'\éTO LjJO(pIOL'JI, Tove Kol 6-7 8-12
T ; - - - KOTEWUYPEVO TI.X. GETOKIO Wor-
QPOCKEUAOTE TO GayNTO XWPIC KATTAKI. oI0U IOV
>oTté A WV, dpeo 7-8 10-20
ZTIO(\I/(")(KI, KO(TSUJUVIJE')'VO 2.-3. 10-20 Ug\T/?FgIgILéK/ OXQVIKWY, GPEOK®Y
[kOUAOG, KOTEWUYLEVO 2.-3. 20-30 AOXQVIKS 1) KPEOC 0e Awpidec  7.-8. 15-20

, , , , , , KOT& OOIOTIKO TPOTIO
ZIYOVO HOYEIPEPX 1) CIYAVO BPACIHOZIYAVO

HXyEeipepa | GIYavVO Bp&oIpo TnyavnTa daynTd, KOTEWPUYHEVD 6-7 6-10

: : Kpe -7 ouve-
FouBapAdkio, kedTedeg" 2 4.-5. 20-30 pemee 6 xgl\jsva

! 1,2
Wopl 4-5 10-15 OpeleTa 3.-4. ouve-
AoTipn OAATOQ, TT.X. OOATOO pTte-  1-2 3-6 xopeva
OOEA Auyd JATIO 5-6 3-6
XTumnTEéC OGATOEC, T.X. OOATOO  3-4 8-12 1 : . . .
prreoipvel (Bearnaise), oGATOO lupiore TOMEG OPEG TO $ayATO:
oMavTeC (Hollandaise) Tny&viopa ot GpITELX
T AvoBpaoTe TO vepd HE KASIOTO TO KATTOKI. TnyavioTte T daynta otn dppitela pe 150-200 yp. avd
2 Yuveyiote TO payeipepa Tou GaynTol XWPIC KATAKI. hepida oe 1-2 AiTpa AGdI. MNopaokeudoTe T aynTa Xw-
PIC KOTTOKI.

Mayeipepud, HXYEIPEUX ME XTHO I} COTAPICHX

KaTteyuyyéva mpoiovta, .. Tn-  8-9 -

PUd pe dimAdoia moocoTnTa ve-  2-3 15-30 VOVNTEC TTOTATEC 1 VAYKETC KO-

pou TOTTOUAOU

Puldyaho 1.-2. 35-45 KpOKETEG, KATEWUYHEVEG 7-8 -
BpaoTég maTdTeg ye dAouda 4-5 25-30 Kp&ag, T.X. KOTOTTOUAO 6-7 -
BpooTéc maraTeg xwpic dAouda 4-5 15-25 Wapl, mave 1) oe 0N ge payide - 5-6 -
T AVOBPGOTE TO VEPO HE KAEIOTO TO KOTIAKI. pripag

2 YuvexioTe TO payeipepa Tou GaynTol XWPIC KOTOKI.




el Aoddoieia Taudiwv

AOXOVIKG ] HAVITAPIO, TIAVE 1) 5-6 -
oe Uun e pavid prmipag

Tepmoupa

MIKO& TTGOAOKEUNOHOTA, TT.X. 4-5 -
TNyaviteg N Aoukoupddec Bepo-

Aivou, dpouTa o CUpN pe poyId

pripoag

6 AcPAAEIX TXIOIWV

Me Tnv aodpdieia Toudiwv PTTOPEITE Vo eUTTOdIoETE T
oidIt, VO EVEQYOTIOINOOUV T BA&ON €0TIWV.

6.1 Evepyomoinon TnNg xopxAeixg mxidiwv

Mpolm60econ: H BAaon 0TIV gival AmeEvEQYOTTOINUEVN.

» KpatnoTe To <0 mepimou 4 0euTEPOAETITO TIOTNEVO.

v H evdeIKTIKN Auxvia Tavw oo To <= avaBel yia 10
OeuTEPOAETITAL.

v H Bdon eoTiwv gival KAsIdwuEvN.

6.2 Amrevepyoroinon TG XopKAEIXG
moudiwv

» KpatnoTe To <0 mepimou 4 OeuTEPOAETITO TIOTNHEVO.
v To kAeidwpa £xel aKupwOEi.

6.3 AUTOHOTN XOPAAEIX TTXIOINV

Me auTr) TN AeIToupyia evepyoToleiTal N aodAOAEIn TIO-
OlV QUTOUATA, OTOV E0EIC ATTEVEPYOTIOIEITE TN BAon
€0TIWV.

Tnv autopoaTn aodaAeia TaIdIWV PITOPEITE Vo TNV evep-
YOTIOINOETE OTIC BOOIKEC pubuioelg. = ZeAida 11

7 AeiToupyieg xpovou

H ouokeun oag diabeTel dididopeg AeIToupyiec xpovou
He TIC oTToieC Prmopeite va pubuioeTe pio OIGPKEIR | EVO
pOAOI ouvayeppou kKoudivac.

7.1 AIXpKEIX

PubuioTe via TNV emOupnTr) €0Tiot HOYEIPEUATOC HICK
XPOVIKN OIGpKeIo. H €0Tia HAYEIPEUATOC OTEVEQYOTTOIEI-
TOI QUTOPATA PETA TN ANEN TNC XPOVIKAC SIGPKEIOG.
Mropeite va puBuioeTe pio XpoVvIKr SIGPKeEIn €wg 99 Ae-
o,

PUBpION TNG XPOVIKNG OIXPKEIXG

MpolmoeBeon: H eoTia poyeIpeUaTog eival emAeypévn.
1. PuBpiote Tn BabBuida poyeipeuoaTod.

2. Moatnote ehadpd To O.

v H evdeikTikr) Auxvia TnG eoTiag yavelpéuarog oto =21
'Q(V(')(BSI. >NV &vOeIEn Tou XpovodiokomTn avaBer To O

.
3. Moarnote ehadpd 1o + 1 10 —.

O fa @) Jay
bl bl

o3 oo O3 3o
-+ 29 |- + @ o

H mpoteivopevn Tiun eudavileTal.
- =+ 30 Aermra.
- — 10 Aerrtdr.

10

v H xpovikr didpkeia TpeExel. Edv €xete pubpioel pia
XPOVIKN DIGPKEIN VIO TTEPIOCOTEPEC E0TIEC POVEI-
PEUOTOC, eudavideTal TTAVTOTE N XPOVIKN dIGPKEIO
NG eMAeYUEVNG €0TIOG HOYEIPELOTOC.

v Ortav n xpovikn diGpkela €xel Af&el, amevepyoTTolgiTal
n eoTia payeipeparog. Eva ofjua nxei Kol oTnv evoel-
&n avaBer OO via gva AemTo.

A16pOwon 1 oPrCIHO TNG XPOVIKAG SIKPKEING

1. EmA&ETE TNV €0Tiol payelpePaTOC.

2. Mothote ehadpd To O.

v HevdeiEn 1=l avaBer wnpd.

3. Me 10 + 1) TO — aMAETE TN XPOVIKN JIGPKEID N
B¢oTe TNV oTo L.

AmevepyorToinon Tou cuVEXOUG CHATOG

MropeiTe va OTIEVEQYOTIOINGETE TO ONUG XEIPOKIVNTAL.

» [latnote ehadpd Eva omolodhmoTe oUPBoAO.

v O evdeielc oBrnvouy Kal To NXNTIKO ONUO OTAHOTA.

AUTOXTOG XPOVOSIXKOTITNG

Me auTr) TN AeIToupyia UTTOPEITE VO TIPOETTIAEEETE pIt
OIAPKEID VIO OAEC TIC €0TIEC PayeIPEPATOC. MeTd ammd
K&BOe evepyoTrioinon PIGG 0TIOC UOYEIPEUOTOC TPEXE! N
mpoemAeyuevn dIGPKeIo. H eoTiol HOyEIPEUATOC OTIEVEP-
YOTTOIEITOI QUTOUOTO PETA TN ANEN TNG OIGPKEIOG.

Tov auTOPOTO XPOVODIGKOTTTN TOV EVEQYOTIOIEITE OTIC
Baolkec pubpiocelc. — ZeAida 11

ZupBouAn: O auTOUOTOC XPOVOJIGKOTITNG IOXUE! VIO
OAEC TIC €0TIEC pPAVEIPEPATOC. o pIot EEXWPIOTH 0TI
HOVEIQEPATOC, UTTOPEITE VO LEIWOETE N VO BIoypAYeTE
™ didpkela. = ZeAida 10

7.2 Po)Ao1 cuvayepHoU Koulivag

Mmopeite va kaBopioeTe evav Xpovo pexpl 99 Aenta,
peTa TN AMEN Tou omoiou Ba NxNoel eva onuo. To poAol
ouvayeppoU Koudivag eival aveEdpTnTo o OAEC TIC OA-
Aec puBpioelc.



PUOpiIon Tou poAoyiou cuvayepHoU Koulivag

1. EvepyormoinoTte 10 poAdI cuvayeppou Koudivag.
MropeiTe va evepyoroInoeTe TO POAdI CuvayepPuoU
koudivac pe 2 dIapopeTIKOUC TPOTTOUC.

> mepinTwon emAey- MNorote ehadpc To O
HEVNG eoTiOG povelpeUo- OUO GOPEC YECD OE
TOC. 10 deuTepdAeTITAL.

Se mepimrwon pun emiey-  Marthote ehadpd 1o O.
HEVNC €0TIOG LOVEIPELO-
TOC.

v He&vdeiEn L avapel.

AuTopaTn armevepyoroinon el

2. Me 10 + 1) TO — puBpioTe TOV XPOVO.
O xpovoc TPEXEl.
Otav 0 xpovog Aféel, nxel é\_/q onuo. 2tnv evoeiEn

TOou xpovodiokomTn avaBer L. Metd amd 10 deute-
poAerital o3fver n evoelén.

< <

8 AUTOUXTN XITEVEPYOTTOINGN

Otav 6ev oMAEETE TIC PUOUIOEIC PIOG EOTIOC POYEl-
PEPOTOC VIO HEYAAO XPOVIKO OIGOTNUO, EVEQYOTTOIEITON
TOTE N QUTOUATN OTTevVEPYOTTOINON.

To moTE B0 amevepyoroindei N 0TI LAYEIPELOTOC,
eCapTaTal omd TN pubuiopevn Babuida payelpepoaTod (1
pexpl 10 wpeg).

H Beppovon TnG €0TIOG HOYEIPELOTOC OTTEVEPYOTIOIEITA.
2TV évoeiEn Twv E0TIQV HOYEIDEUATOG BvaBooRrvouv
eVOMNGE FB kai n évdeign unodAoimng BeppdTnTog H/A.

8.1 ZuVEXION TOU HAYEIPEPATOG HETX TNV
QUTOMOTN XTTEVEPYOTIOINGN
1. [MoThoTe ehadpd eva omolodnmoTe medio adnC.

v H évdei&n of3nvel.
2. PuBpioTe ek veou.

9 BOOIKEC pubpiceIg

Mropeite va TpooapuooeTe TIC BAOIKESG pubuioeIg TNG
OUOKEUNG OGG OTIC TTPOOWITIKEG OOG OVAYKEG.
9.1 EmoKOTNon Twv BACIKWV pubpicewv

Edw Ba Bpeite pia €MOKOTINON VIO TIC BACIKEC puBui-
O€IC KOl TIC TIPOPPUOUIOUEVEC OO TO EPYOOTAOIO TIHEG.

‘Evdel- Emloyn

&n

ci AuTopoTn aopaAeia TTaudIwv
I - Anevepyoroinuévn'
i - Evepyormoinuévn
2 - H xelpokivnTn Kol N ouTOHATN 0ohAAEI
ToudIV ival ATevepyoTToINPEVEC.

cc HxnTikO orpa
£ - To onua emBePainonc kai To oAua oo
HEVOU XeIpIoPoU eival amevepyoroinueva. To
ONUO TOU KEVTPIKOU BIOKOTITN TTOPOILEVEI
SVEPYOTIOINUEVO.
i - MOvo TO ofUa EOPOAUEVOU XEIPIOPOU Eivall
EVEPYOTIOINUEVO.
c - Movo 10 ofpa empeBaiwonc sival evepyo-
TTOINUEVO.
3 -To ohpo emBeRaiwons Kol TO ONPO oG-
HEVOU XeIpIopoU eival evepyomoinueva.’

ch AUTOPOTOC XPOVODIOKOTTTNG

00 - Anevepyoroinpévn.'
95 - Aldpkela, JETA OTO TNV OTIoIxL Gmevep-
YOTIOIOUVTQI Ol €0TIEC HOYEIPEUATOG.

' PuBuion epyooTaociou

‘Evdel- Emloyn
&n

ch AIGPKEIR TOU OfPATOC ANENG TOu XPOovodIio-
KOTITN
- 10 deutepoAerTar.’
c - 30 deutepodAerTO.
3 — 1 Aerrro.

~d

MpdoOeTn evepyoTtoinon TWV OEPULAVTIKWY Ow-

HATWV

£ — Anevepyoroinuévn

i — Evepyotoinuévn

£ — H teAeuTtaia pUBUION TIPIV TNV GITEVEPYO-

moinon TNG €0TIOC poyelipepoToc.

9 XpOvoC emMAOYNC TWV EOTIWV LOYEIDELOTOC
L — Mn meplopiopévog: Mropeite mavToTe va
pubpioeTe TNV TeEAeUTAIO ETIAEYUEVN EOTIO LIO-
VEIPEUOTOC, XWPIC VO EMAEEETE €K VEOU.'
i — MmopeiTe va puBpioeTe TNV TeAsUTAIG ETTI-
Aeypévn eoTia payelpeparog peoa oe 10 deu-
TEPOAETITO LETG TNV €mAoyn. MeTh TTpeTel var
eMASEeTE EK VEOU TNV €0TIC PHOYEIPEPOTOC
TPIvV TN pubuion.

cil Emavadopd oTnv epyooTaolokn pubuion

0 - Anevepyoroinuévn.’

i - Evepyormoinuévn.

' PUBuion epyooTaociou

]

9.2 AAM\ayn TnG BXCIKAG pUBMIONG

MpoimoeBecon: H Baon eoTiwv gival amevepyoTonuevn.
1. EvepyoroioTte Tn BAon €oTIwv.

11



el Koabapiopde kol dppovTida

2. Méoa ota emopeva 10 OeuTEPOAETITON KPOITIOTE TO
<0 TTOTNUEVO VIa 4 OeUTEPOAETITO.

O O Q
>l
O O 0
O =p - + © ©

v 2TnVv aploTepr) 0Bovn evdeiewv avapBoopBrvouy
eVOMOAE © Kal i,

v 21N 0efit 000vn evdeitewv avapel L.

3. MNammoTe ehadpd To <O TOOEC GOPEC, HEXPI VO EY-
daviotel otnv apiotepr) 066vn evdeifewv n emobuun-

™ evoeiEn.

4. Me 10 + 11 TO — puBpioTte TNV emMOUPNTH TIWN.

O O Q
Il
O OS5 a0
O = - £ © ©

5. KpatnoTe To <=0 MaTNUEVO VIa 4 SeuTEPOAETTO.

v H puBuion exel evepyotoinBel.

ZupBoUAR: MNa va eykaToAeipeTe TIC BaoikES pubpioelg
XWPIC ammoOriKeuon, arevepyortoInoTe Tn BAon e0TIWV e
10 ©. EvepyomoimoTe Eovd kol puBuioTe ek veou TN
Baon eoTiwv.

10 KaBopiopog Kol ppovTidx

o0 Vol TTRPGPIEVEL N CUOKEUN OOC VIG HEYOAO XPOVIKO
dl1aoTNUG ASITOUPVIKN, KaBapileTe Kal GpovTileTe TNV
TTPOOEKTIKA.

10.1 YAIK& KOXOXpIGHOU

Ta KOTGAMNAG UAKG KaBapIiopou kail Ty EUoTpa yuaAioU

Ba Ta BpeiTe oTNV UTINPEECIa eEUTINEETNONG TTEAGTWY,

oto Online-Shop 1| oTo eunodpIo.

MPOZOXH!

To aKOTAMNAG UNKG KOBOPIOUOU UTTOPET VO KOTO-

OTPEWOUV TIC €MAVEIEC TNC CUOKEUNG.

» Mn XpNOIUOTIOIEITE TIOTE AKATOMNAG UNKG KaBopI-
opou.

AKXTEAANAX UANIK&E KXOXPIGHOU

= Mn 0PAIWHEVO OMOPPUTIAVTIKO TIATWY

= KoBapIoTIKA VIO TO TIAUVTAPIO TWV TATWY

= YAKG TOIYIPOTOC

= |oxupd& UNKG KOOapIopoU, TT.X. OTTpel NAEKTPIKOU
doUpPVOoU 1 UNKG QTTOUAKPUVONG AeKEDWV
2KANP& opouyydpia

B JUOKEUEC KOBAPIoPOU UYPNANC TTiEONC KOI CUOKEUEC
ekTOEEUONC OTHOU

10.2 KaxOxpIGHOC TOU UXAOKEPXHIKOU
UAIKOU

Kabapilete TN BAon e0TIWV PHETG amd KAOE xpron, vio
VOl UNV KOMNOOUV TOl UTTOAEILLIOTO TV GayNT®V.

Znueiwon: MNpooexeTe TIG TANPODGOPIES VIO T OIKOTOA-

AnAQ UNIKG KaiBapiopou. — ZeAida 12

MNpolmeBeon: H BAon 0TIV €XEI KPUWOEL.

1. ATIOUOKPUVETE TN PeydAn puravon pe pio EUoTPo
YUOAIOU.

2. Kobopilete TN BAon €oTiwv e Eva UNIKO Kabopl-
OpoU VIO UOGAOKEPOIHIKO UNIKO.
MpooeTe TIC UTTodEiEeIC KaOaPIoUOU TTAVW OTN OU-
OKEUOIOIO TOU QTOPPUTIGVTIKOU.
ZupBouAn: Me éva eidiko odouyyap! VIO UOGAOKEQD-
HIKO UANIKO UTTOPEITE VOl TIETUXETE KOAG GTTOTEAECUQL
KoBapiopou.

10.3 Kabaxpiopog Tou mAaiciou TnG Baon
EOTIOV

KabBapileTe To MAGICIO TNG BA0N €0TIWV PETG TN XPHon,

OTOV BPIOKOVTOI TTAVK PUTIOI I AeKEDEG.

Yrobei&eiq

= [1po0oe€Te TIC MANPODOPIES VIO T OKATAAMNAGL UNKGL
KoBaplopou. — ZeAida 12

= Mn xpnoigomoleite TNV EUOTPC YUOAIOU.

1. KoBapiote 1O MAaiclo TNG Baon eoTiwv pe (eoTod
SIGAUUC OTTOPPUTIOVTIKOU TIIATWY KO JOAGKO TICVI.
[MpIv TN xeNon MAUVETE KOAG TG KOIVOUPYIG GTTOPPO-
dNTIKG TTAVIAL.

2. 3TeyveoTe JE eVal HOAGKO TTOVI.

11 AmokataoTaon BAxBwv

TIc pIKpOTEPEC BAGBEC OTN CUOKEUN OOC PTTOPEITE VO
TIC GTTOKATOOTHOETE Ol id101. XpNOIUOTIOMOTE TIC TTANPO-
dopiec via TNV amokoTdoTaon BAGBWY, TTPOTOU £00eTE
oe enadrn pe TNV urmpeeoia eEurnpeTnoncg meAaTtwy. ETol
armodpelyeTe dqokoma £€oda.
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/\ TNPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpaupaTicpoU!

O1 oKOTAMNAEC eMOKeUEC eivail emKivOUVeC.

» Movo ekmaideuphevo, eIOIKEUPEVO TIDOOWTIIKO ETTI-
TEETIETAI VO TIDOYUOTOTIOINOE! ETNIOKEUES OTN OU-
oKeun.

» OTov N oUCKeun eival EAOTTWHATIKA KOAEOTE TNV
urnpeoia eEUTINPETNONG TIEACTWV.

- "Ynnpeoia efunnpgtnong reAatwv”, ZeAida 14

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog nAekTpomAnéiog!

O1 akaTGMNAeC emokeueg eival emkivouveg.

» MOovo ekmmaidesUPEVO YI' aUTO, EIBIKEUPEVO TTPOOWITIKO
EMTEETIETOI VO TIPOYUATOTIOOEI ETIOKEUEC OTN OU-
oKeun.

» MOvo yvNoIo OGVTOAMOKTIKO ETITEETIETAI VO XONOILO-
oINBouvV yIa TNV ETMOKEUN TNC OUCKEUNG.

» Ed&v 10 KOAWSIO oUvdeONS 0TO BIKTUO TOU PEUOTOC
OUTNC TNC OUOKEUNG umooTel {nuId, TTPETTEl VO AVTI-
KoTaoTaOEl omd ekmaudeupevo, eIIKEUUEVO TTIDOOWTTI-

AnokaraoToon BAaBwv el

/\ TNPOEIAOMOIHZH - Kivduvog sykaupaTog!

H eoTia poayeipepoToc Bepuaivel, aMa n evoeiEn o Aei-

TOUPVEI.

» KoteBaoTe TNV 0odAAeIa 0TO KIBWTIO TWV 0odo-
ASIQV.

» KaoAeoTe TNV unnpeoio eEUTINPETNONG TTEAGTWV.

/\ NPOEIAOMOIHEH - KivBuvog mupkayiég!

H B&on 0TIV OTEVEPYOTIOIEITOI OTIO HOVN TNG KAl O XEI-

pIopoC TNC dev eival TASov duvaTog. ApyoTEPO PTTOPEI

Vo gevepyotoinOei abeAnTa.

» KoteBaoTe TNV a0odAGAeIa 0TO KIBWTIO TWV 0odo-
ASIQV.

» KoAEoTe Tnv utnpeoia e€utEETNONG TTEAGTWV.

KO.

11.1 Ymodei&eig oTo medio evdeiewv

BA&Bn

AITiEG KO QVTIPHETWITION TTPOPBANUATWV

Kapia

H mopoxr peuparog exel OIaKoTTel.
1. EAevEte TNV aodaleia 0ToV NAEKTPIKO THIVOKO TNG KOTOIKIGS VIO T OUOCKEUTN.
2. EAeyEre pe Tn BonBeia GAMwV NASKTPIKWY OUCKEUWY, EQV UTTAPXE! HIG OIOKOTI PEUUATOC.

OAec o1 evdeitelc avor-
BooBrvouv

To medio xelpiopou eival uypd 1 BPIOKOVTOI TIAVKW TOU QVTIKEILEVA.
> >TeyvwoTe To Tedio XEIPIOUOoU N AMOLIOKPUVETE TO QVTIKEIUEVO.

S
o

>€ TIEPIOCOTEPEC EO0TIEC PHOVEIPEPATOC EAGPBE XWPO HOYEIPEUD VIO LEYOAUTEPO XPOVIKO

S1GoTNUA pe uywnAn 1oxU. o TNV TTPOOTACIO TOU NAEKTPOVIKOU OUOTHUOTOC OTTevepyoroInon-

KE N €0TiOl HOVEIPEUDTOC.

1. lMepiyévete Aiyo.

2. atnote ehadpda eva omolodnmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pnvupa dev epdavidetal MAEOV, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNUO KOUWOEI GPKETA.
MTopeiTe VO OUVEXIOETE TO YOYEIPEUA.

-
g

MapOAN TNV amevepyoroinon e To £, To NAEKTPOVIKO OUOTNHO BEpUAVONKE OKOUN TIEPIO-

06T1epo. 1" auTd amevepyotoIndnKav OAEC Ol E0TIEC YOAVEIPEUATOC.

1. lMepiyévete Aiyo.

2. atnote ehadpda eva omolodnmoTe Tedio adng.

v Otav 10 pnvupa dev epdavidetal A0V, €XEl TO NAEKTPOVIKO OUCTNUO KOUWOEI GPKETA.
MTopeiTe Vo OUVEXIOETE TO POYVEIPEUA.

To F 5 ko n BaBuida
HOYEIPEUOTOC OVaB0-
oBfvouv evOAGE.
Hxei eva nxnTIKO on-
O

KauTr) KaTtoopOAa oTnv TIEPIOXN TOU TTEdIoU XEIPIOPOU. To NAEKTPOVIKO cUOTNHO KIVOUVEUE!
Vo UttepOepuavOei.

»  ATOLOKPUVETE TNV KOTOGPOAC.

v H evdei&n oBrvel petd amd Aiyo.

F 5 kol nxnTIKO ofua

KauTr) KaToopOAa oTnv TIEpIoxn Tou 1ediou XelpIopou. Mo TNV TPOOTACIA TOU NAEKTPOVIKOU
OUOTNUOTOC OTEVEQYOTIOINONKE N E0TION LOYEIPEUOTOC.

ATTOLOKPUVETE TNV KOATOGPOAC.

MepipéveTe Aiyo.

MoThoTe eAadpa eva omolodnmoTe Tedio adng.

Otav 1o pnvupa dev epdavideTal TAEOV, EXEl TO NAEKTPOVIKO CUOTNHO KPUWOEI OPKETA.
MTopeiTe VO OUVEXIOETE TO POVEIPEUA.

< Wwh =

D

H eoTia poyelpepaToc BPIoKOTOV VIO TTOAU XPOVO O€ ASITOUPYIC KOl OTIEVEQYOTIOINONKE OU-
TOUGTO.
MMopeiTe Vo evepyOoTIOINOETE GPEOWC EAVA TNV EO0TIO HOYEIPEUOTOC.
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el Andoupon

BAaBn

AITIEQ KO QVTIHETOTTION TTPOBANUATWV

o £ kol o1 eoTieg po-
yelpepaTog O¢ Bep-
paivovTal

H AeiToupyia mapoucioong ival evepyortoinuevn.
1. AnoouvdeoTe Tn ouokeun via 30 deutepOAeTTa oo TO NAEKTPIKO OiKTUO, KaTeRalovTac/
EeB1dnvovTac TNV aodaAeIa OTO KIBWTIO OIOPOAEIRV.

2. MamoTe eAadpd oTa eMOPEVA 3 AeTITG €var oTTo10dnTToTE TIEdio adNC.

>Tnv 0606vn evdeifewv To NAEKTPOVIKO CUCTNLO GVOYVWPIOE EVOl ODGALIO.
eudaviCeTal URVULD 1, AmievepyoroIfoTe Kol eVEPYOTTOIOTE EOVA TN OUOKEUN.
pe "E", mx. EO111. v EA&v n BAABN ATV pia povo dopd, offvel TO PAVULQL.
2. Eav 1O pfivupa epdavioTel ek VEOU, KOAEOTE TNV unnpeoio eEUTTNEETNONC TIEAATWY. AWOTE
KOT& TNV KANON To aKPIBEC pfvupa odOAUOTOG.
- "Yrinpeoia eéurpetnonc ehatwv”, Zerida 14

12 Amnooupon

12.1 Anoocupon MXAIXG CUCKEUNG

Me Tnv anmooupon cUUPWVS e TOUC KAVOVEG TTPOOTOGI-
OC TOU TTEPIBAAOVTOC, UTTOPOUV VO ETTAVATIOKTNBOUV
TTOAUTIUEC TTPWTEC UAEC.
» ATOCUPETE TN CUOKEUN CUUPWVA LE TOUC KAVOVEC
TTPOOTOOIOG TOU TIEPIBANOVTOG.
[MAnpodopieC OXETIKG Le TOUC ETMKAIPOUC TPOTIOUC
aroéouponcg Ba Bpeite oTo €I8IKO KATAOTNUO ) OTNV
apuodIa TotTKA AnuoTIKr ApXr 00C.

AUTI n ouokeun XopoaKkTnEIZeTal oUW-
dwva Pe TNV eupwIaikn odnyia
2012/19/EE mepi nAeKTPIKQV KOI NAe-
KTPOVIKWV OUOKEUWV (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta MAGioIn yIo
pia amdoupon Kail o&lomoinon Twv To-
NGV CUOKEUWV e I0XU 0" OAn Tnv EE.

B

13 Yrinpeoix eEUnpETNONG TTEAXTWV

SXETIKG pe TN AeiToupyia yWhoIo AVTOAOKTIKS, cUPdwva
pe Tnv avtioToixn O1aTa&n oIkoAoyikoU oxedIaopoU, PTTo-
peiTe va TpopnOeuTeiTe amd TNV UTNPeoia eEuNPETN-
oNgG MeAOTWV TNC €TAIPEING HOC yia TN dIGPKeEIn TO Al-
yoTepo 10 eTwv amd Tn B€on oe KUKAopopia TG ou-
OKeUNC oo evtog Tou Eupwmaikou Oikovopikou
Xwpou.

Znueiwon: H xpnon Tng utnpeciag e&utneeéTnong meAo-
TV €ival 0TO TTAGICIO TwV OPWV eyyUNonc TOU KOTO-
OKEUAOTH OWPEAV.

AemiTopepeic TAnpodopiec yIa Tov XpOVOo eyyunong Kal
TOUC OPOUC €yyunoNng oTn XWea oac Ba AdBeTe amd Tnv
uttnpeoia e€umnpETNOoNG TIEAGTWY TNG ETAIPEIOG HOC, TOV
EUTTOPO OaC N TNV IGTOOEAIDO UOG.

Otav £€pOeTe oe emadn pe TNV utnpecia eEunmnEETNONG
eAaTwV, XpeltleoTe Tov apIiBud mpoiovtog (E-Nr.) Kol
Tov aplBud Kataokeunc (FD) TN ouokeunc oac.

Ta oToIxeio eMKOIVWVIOG TNC uTInpeoiac eEutnpeTnong
meAaTWV 00 T BPEITE OTOV CUVNUPEVO KATAAOYO TNG
utnpeoiag eEumnEETNoNG TTEAATWY I OTNV I0TOOEAIOX
HOG.

13.1 Ap1Opog mpoiovTog (E-Nr.) ko axpiBpog
Kataxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kail Tov apiOud KaTaoKeu-
nc (FD) Ba Toug Bpeite otnv mvakida TUTTOU TN OU-
OKEUNG.

Tnv mvokida TUTOU Ba Tn BpeiTe:

= [1&vw OTNV KGPTO TNG OUOKEUNC.

= 3TNV KOTW PEPIG TNC BAONC E0TIWV.

Mo va Bpeite Eava ypriyopa Ta OTOIXEIG TNC OUOKEUNG
O0C Kol ToV aplBuo TnAePwVOU TNG utinpeciog e&utn-
PETNONG TIEAOTWY, UTTOPEITE VO TG ONUIEIWOETE.

14 OOnyiec cuvapuoAoynong

[MpooesTe auTeg TIC TANPOodOPIeC KOTA TN OUVAPHO-
AOYNoN TNC OUOKEUNG.

14

14.1 Ao$paAnRg cuvapHoAoynon

MpooekTe auTeg TIC uttodeilelc aodaieiag,

OTOV CUVOPUOAOYEITE TN CUOKEUN.

®m HAeKTpIKN ouvdeon Povo amod evav adelou-
X0 NAEKTPOAOYO. 2€ TIEPITTWOoN e0PaAPEVNC
ouvdeoncg mauel va 1oxUel n eyyunon.

= MOVO N 0wOoTH eyKaTAOTOON, OUPDWVD JE
QUTEC TIC 0dnyiec ouvappoAdynong, ey-
yuaTal TNV aodoaAn AeiToupyia. 2e TePITTW-



on mou dnuioupynBouv Cnuiec oo AaBoC
geYKOTAOTOON, TNV €UBUVN GEPEI O EYKATO-
oTOTNG.

14.2 TOoTTOOETNON KAXTW KITO TTIXYKO

Kapio TomoBetTnon KATw armd ToV TAYKO €PYACIOG Yu-
yeiwv, TAUVTNPIWV TTIATWY, POUPVWV XWPIC 0EPICUO Kal
TTAUVTNPIWV POUXWV.

m  Edv TomoBethoeTe evav doUpvo KAOTW ammd Tov
TTAYKO €pYA0IAG, TIPETEI TO TTAXOC TOU TTAYKOU €QY0-
oiog va avepxeTal To AlyoTepo oTa 20 mm, og 0pI-
OUEVEC TIEPITITWOEIC O€ eTiong TeplioodTePo. Mpooet-
Te TIC urtodeielc oTIc odnyiec ouvaPpoAdYnonc Tou
doupvou.

14.4 TPOETOIPAGIX TOU VTOUAXTTIOU

Odnyiec ouvappoloynone el

® [1pooelTe, WOTE TO TPOEEEXOVTT PEPN, OTIWG T.X. TO
nepiBAnUa ouvdeong oTo SIKTUO i TO KGAWDIO OUV-
deoncg oTo OIKTUO, VO U OUYKPOUOVTAI TL.X. HE eVal
oupTAPI.

14.3 EvOIXUECOG TTATOG

Edv n KaTw pepid TnG BAong €0TIWV gival TTPOOITN,

TTpEMel va ToroBeTnBOei evacg evOIGUECOC TTATOG.

= PwtnoTte oTa eIdIK& KATOOTHHOTO VIO evayv evOidue-
00 TIATO WG EAPTNHO.

= Edv xpnolgotmolinoeTe evav OIKO 0ac evOIGECO TIATO,
TTPEMEl N eAdXIOTN amooTaon omd Tn cuvdeon oTo di-
KTUO TNC OUOKeUNc va gival 10 mm.

O MAYKOC epYyaoiac TPETE! Vo eival emmedog, opIi{OVTIOC KAl 0TaOePOC.

® To evroIXICOPUEVO VTOUAGTIICN KOl O TINXEIC TEASIWHIO-
TOG TOIXWV TIPETTEl VO eival avOeKTIKO 0e BEPUOKOO-
oia To AiyoTepo pexpl Toug 90 °C.

= Mia emevduon TngG B€ong TomoBeTnong evioc piog
armooToong 50 mm amd To oW ToiXWHO dev TTPETE!
va eival eUdAeKTN (T1.X. TTAGKOKIQ, TIETOA).

= >dpayioTe TIC emMPAVEIEC TOPNG U’ EVA OTEYAVOTIOIN-
TIKO UNIKO avOeKTIKO 0oTn BeppdTnTa, VIO VO euTTodi-
oeTe TO GOUOKWLO TOU TTIAYKOU £PYO0InG AOYwW Uypo-

g o]

olag.
Xéd'

J6—

|//
7

W, z

585 | min. 35
>= 600 | min. 50

14.5 HAekTpIKN oUvdeon

o TPOOTACIN, GPAIPESTE TN OUOKEUN Ao To KEAUDN

deNICOA, OTav OTTPWEETE TN OUOKEUN HEOO OTO GVOIYLO.

Mnv TomroOeTeiTe TTIOTE TN CUCKeEUN O0PBOIa, oTnPICOUEVN

OTN piot MAeUPG TNC CUOKEUNG.

= []piv TN oUvOEOoN TNC OUOKEUNG EAEYETE TNV OIKIOKN)
eyKOTAOTOI0N.

= H ouoKeun avTATTOKPIVETAI OTNV KOTNYOPIo TIPOOTO-
oiag | kKal emTPEMETA VO AeiToupyei HOvo og ouVOUO-
OpO pe pia ouvdeon aywyou TTPOOTACIAC (Yeiwon).

B 3TN YOVIUN NAEKTPIKI EYKOTAOTOON TIPETIEI VO TTPO-
BAemeTOl piot DIATAEN BIGKOTING OTIC GAOEIC CUPPLVD
e TOUG KOVOVIOUOUC EYKOTOOTOONC.

= Edv otnv 000vn evleigewv TNG OUOKEUNG epdavide-
Tou WHOD, TOTE N OUOKEUN eival AGBo¢ cuvdedepevn.
AroouvdeoTe TN OUoKeur amd To NAEKTPIKO OIKTUO,
ehey&te Tn olvoeon.

Zuvdeon pe 3-KAwvo KaAwdio
MpooelTe yia Yo KATOAMNAN aoPAAICN TNC OIKIOKNG
EYKOTAOTOIONC.

[MpooesTe TG XpWUOTA TOU Kohwdiou cuvdeonc oto Oi-

KTUO.

= [1pAoIVOCKITPIVOC €iVOl O ayWYyOC TTPOOTOOIOG (Veiw-
on) @.

= MrAe eival 0 oUBETEPOC yWYOC.
Kade eival n ¢aon (eEWTePIKOC aywyog).
To kKoAwdIO PTTOPEl, 0 TIEPITTTWON TToU XPEIRlETAl, VO
OVTIKOTOOTOOE! ammo £va TTOAUPOOIKO KoAwdIo oUvOe-
ong. Katd TNV avTIKATAoTOoN Tou KOAwdiou, TTPooes-
TE TNV aKOAOUBON evoTNTO.

Zuvdeon Xwpig MPocuVaPHOAOYNHEVO KXA®DIO

>uvdeoTe TN BAon €0TIVV POVO oUPdWVA e To oxedlo

olvdeong.

= TomoBeTnOoTE, O€ TIEPITITWON TTOU XPEIACETAI, TO OU-
VNUHEVA XOAKIVOL eEQPTALIOTO YEDUPWONC.

= To koAwdio ouvdeong oTo BIKTUO TIPETIEI VO AVTIOTOI-
xel oTov TUTMO HO5 VV-F | avaTepo.

= H dioToun KAWvoU TIPETEl Vo KaBopIoTel CULPWVO he
TO GOPTIO PEUPATOC. AEV EMTEEMETAI HIOE OIOTOUN
< 1,5 mmz2



el Odnyiec ouvappoAdynong

2UvOEDN ME TIPOCUVAPHOAOYNHEVO 5-KAWVO
KaxAwdio cuvdeong

MoVOo ekTTaIBEUPEVO TTIPOOWTTIKO TNG UTINPECIiag e&utin-
PETNONC TIEAOTWV ETIITPETETAI VO QVTIKOTAOTHOEI TO KO-
Awd10 ouvdeong.

14.6 TomoO£Tnon TnG B&ong oTIWV

Mn poyKoVETE TO KOAWDIO oUVOEONC KOl UNV TO TIEP-

VATE TTOVW OO KODTEPEC OKUEC.

= 3TOUC TOTTOBETNUEVOUC OO K&TW doupvouc, odnyr)-
0Te TO KOAWDIO OTIC TMoW Ywvieg Tou poupvou TTPoC
TO KouTi ouvdeong.

= H B&on eoTiwv umopel va TomoBetnBel emiong oe eva
uttdpxov avolyua Badoug 500 mm.

-~

14.7 Adaipeon TnG B&ong oTIWV

1. ©€0Te TN OUOKEUr eKTOC TAONG.
2. >mpwéte amd KATW TN BAON €0TIWV TPOC TO £EW.
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Para mas informacion, consulte la Guia del usuario digital.
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1 Seguridad

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones
de seguridad.

1.1 Advertencias de caracter general

m | ea atentamente estas instrucciones.

m Conservar las instrucciones, el certificado
de dispositivo y la informacion del produc-
to para un uso posterior o para posibles
compradores posteriores.

m No conecte el aparato en el caso de que
haya sufrido dafios durante el transporte.

Seguridad es

1.2 Uso conforme a lo prescrito

La conexion de aparatos sin enchufe solo

puede ser efectuada por personal especializa-

do y autorizado. Los dafnos provocados por

una conexion incorrecta no estan cubiertos

por la garantia.

Utilizar el aparato unicamente:

® para preparar bebidas y comidas.

® bajo la supervision de una persona. Super-
visar continuamente procesos de coccion
breves.

®m en el uso domeéstico privado y en espacios
cerrados del entorno doméstico.

m hasta una altura de 2000 m sobre el nivel
del mar.

No utilizar el aparato:

® con un reloj temporizador externo o un
mando a distancia independiente. Esto no
se aplica en el caso de que se desactive el
funcionamiento con los aparatos regulados
por la norma EN 50615.

1.3 Limitacién del grupo de usuarios

Este aparato podra ser usado por ninos a
partir de 8 afos y por personas con limitacio-
nes fisicas, sensoriales o mentales, o que ca-
rezcan de conocimientos o de experiencia,
siempre que cuenten con la supervision de
una persona responsable de su seguridad o
hayan sido instruidos previamente en su uso
y hayan comprendido los peligros que pue-
den derivarse del mismo.

No deje que los nifios jueguen con el apara-
to.

La limpieza y el cuidado del aparato a cargo
del usuario no podran ser realizados por ni-
A0S a no ser que tengan al menos 15 afos
de edad y que cuenten con la supervision de
una persona adulta.

Mantener a los ninos menores de 8 afnos ale-
jados del aparato y del cable de conexion.

17



es Seguridad

1.4 Uso seguro

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de incendio!
Dejar sin vigilancia la placa de coccion al co-
cinar con aceite 0 grasa puede ser peligroso
y provocar incendios.

» No dejar nunca sin vigilancia los aceites ni
las grasas.

» No intentar apagar nunca un fuego con
agua, sino desconectando el aparato vy,
después, cubriendo las llamas con una ta-
pa o una manta ignifuga.

La superficie de coccion se calienta mucho.
» No colocar nunca objetos inflamables so-
bre la superficie de coccion o cerca de

ella.

» No almacenar nunca objetos sobre la su-
perficie de coccion.

El aparato se calienta.

» No guardar objetos inflamables o aeroso-
les en los cajones que se encuentran direc-
tamente debajo de la placa de coccion.

Las cubiertas de las placas de coccion pue-

den provocar accidentes, p. ej., debido al so-

brecalentamiento, ignicion o desprendimiento
de fragmentos de materiales.

» No utilizar ninguna cubierta para la placa
de coccion.

Los alimentos se pueden incendiar.

» Se debe vigilar el proceso de coccion. Los
procesos cortos deben vigilarse continua-
mente.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

El aparato y las partes que estan en contacto

(en especial, si la placa de coccion cuenta

con un marco) se calientan durante el uso.

» Proceder con precaucion para evitar entrar
en contacto con los elementos calefacto-
res.

» Los nifos pequenos (menores de 8 anos)
deben mantenerse alejados.

Las rejillas protectoras para placas de coc-

cion pueden provocar accidentes.

» No utilizar nunca rejillas protectoras para
placas de coccion.

El aparato se calienta durante el funciona-

miento.

» Dejar que el aparato se enfrie antes de
proceder a su limpieza.
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/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de descarga

eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligro-

sas.

» Solo el personal especializado puede reali-
zar reparaciones e intervenciones en el
aparato.

» Ultilizar unicamente piezas de repuesto ori-
ginales para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este
aparato resulta danado, debe ser sustituido
por personal especializado.

Un aparato danado o un cable de conexion

defectuoso son peligrosos.

» No ponga nunca en funcionamiento un
aparato danado.

» Si la superficie esta rota, se debe desco-
nectar el aparato para evitar posibles des-
cargas eléctricas. En este caso, no desco-
nectar el aparato con el interruptor princi-
pal, sino mediante el interruptor automatico
del cuadro eléctrico.

» Llame al Servicio de Asistencia Técnica.

— Pdgina 28

La infiltracion de humedad puede provocar

una descarga eléctrica.

» No utilizar limpiadores por chorro de vapor
ni de alta presion para limpiar el aparato.

El aislamiento del cable de un aparato eléctri-

co puede derretirse al entrar en contacto con

componentes calientes.

» No dejar que el cable de conexion de un
aparato eléctrico entre en contacto con los
componentes calientes.

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las ollas pueden saltar hacia arriba de forma

repentina por la presencia de liquido entre la

base del recipiente y la zona de coccion.

» Mantener siempre secas la zona de coc-
cion y la base del recipiente.

/A\ ADVERTENCIA - jRiesgo de asfixia!

Los ninos pueden ponerse el material de em-

balaje por encima de la cabeza, o bien enro-

llarse en él, y asfixiarse.

» Mantener el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios.

» No permita que los nifios jueguen con el
embalaje.



Si los niflos encuentran piezas de tamano re-

ducido, pueden aspirarlas o tragarlas y asfi-

xiarse.

» Mantener las piezas pequenas fuera del al-
cance de los ninos.

» No permita que los ninos jueguen con pie-
zas peqguenas.

Evitar dafios materiales es

/A ADVERTENCIA - jRiesgo de

quemaduras!

Las asas de los recipientes para cocinar se

calientan durante el funcionamiento. Si la zo-

na de calentamiento ilumina las asas, es posi-

ble que se calienten especialmente.

» Cubrir siempre toda la zona de calenta-
miento con los recipientes para cocinar.

» Utilizar manoplas de cocina para su mani-

pulacion.

2 Evitar danos materiales

{ATENCION!

Las bases rugosas de recipientes rayan la vitrocerami-

ca.

» Comprobar los recipientes.

La coccion en vacio puede dafar los recipientes de

cocina o el aparato.

» No poner nunca ollas sin contenido ni dejar que se
calienten vacias sobre una zona de coccion calien-
te.

Un recipiente de cocina mal situado puede ocasionar

el sobrecalentamiento del aparato.

» No colocar nunca ollas o sartenes calientes sobre
los elementos de mando o el marco de la placa de
coccion.

La caida de objetos duros o puntiagudos sobre la pla-

ca de coccion puede originar danos.

» No dejar que caigan sobre la placa de coccion ob-
jetos duros o puntiagudos.

Los materiales no resistentes al calor se funden si se

colocan sobre la zona de coccidn caliente.

» No utilizar papel para horno.

» No utilizar papel de aluminio ni recipientes de plasti-
co.

2.1 Vista general de los dafios mas

frecuentes

Aqui encontrara los danos mas frecuentes, asi como
consejos sobre como pueden evitarse.

Danos Causa Medida

Man- Alimentos de- Eliminar inmediatamente

chas rramados los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

Man- Productos de Utilizar Unicamente pro-

chas limpieza inade- ductos de limpieza ade-

cuados

cuados para vitrocerami-
ca.

Rayadu- Sal, aztcar o
ras arena

No utilizar la placa de
coccion como bandeja o
encimera.

Rayadu- Bases rugosas
ras de recipientes

Comprobar los recipien-
tes.

Decolo- Productos de Utilizar Unicamente pro-
racion limpieza inade- ductos de limpieza ade-
cuados cuados para vitrocerami-
ca.
Decolo- Desgaste por Desplazar los recipientes
racion roce, p. €j., alu- levantandolos sin arras-

minio

trarlos.

Descon- Azlcar o sus-

chadu- tancias con un

ras alto contenido
de azucar

Eliminar inmediatamente
los alimentos que se de-
rramen con una rasqueta
de vidrio.

3 Proteccion del medio ambiente y ahorro

3.1 Eliminacidén del embalaje

Los materiales del embalaje son respetuosos con el

medio ambiente y reciclables.

» Desechar las diferentes piezas separadas segun su
naturaleza.

Eliminar el embalaje de forma ecolo-
gica.

®

3.2 Ahorro de energia

Si tiene en cuenta estas indicaciones, su aparato con-

sumira menos energia.
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es Proteccidon del medio ambiente y ahorro

Seleccionar la zona de coccién adecuada para el ta-
mano de la olla. Colocar el recipiente de cocina cen-
trado.

Utilizar recipientes cuyo diametro de base coincida
con el diametro de la zona de coccion.

Consejo: Los fabricantes de recipientes a menudo in-

dican el diametro superior del recipiente. Muchas ve-

ces, este es superior al diametro de la base.

m Los recipientes de cocina que no coinciden o las
placas de coccidon que no estan completamente
cubiertas consumen mucha energia.

Tapar las ollas con la tapa adecuada.
m Cuando se cocina sin tapa, el aparato necesita
bastante mas energia.

Levantar la tapa lo menos posible.
= Cuando se levanta la tapa, se pierde mucha ener-

gia.

Utilizar una tapa de vidrio
m A través de la tapa de vidrio puede verse el interior
de la olla sin tener que levantar la tapa.

Utilizar recipientes con bases planas.
= | as bases que no son planas necesitan un consu-
mo mayor de energia.

Utilizar recipientes de cocina adecuados para la canti-

dad de alimentos.

= Un recipiente de cocina grande con poco conteni-
do requiere mas energia para calentarse.

Al cocer, utilizar poca agua.
= Cuanta mas agua haya en el recipiente de cocina,
mas energia se necesita para calentarlo.

Cambiar con antelacion a un nivel de potencia mas

bajo.

= Con un nivel de coccion lenta demasiado elevado
se malgasta energia.

Aprovechar el calor residual de la placa de coccion.

En los tiempos de coccion prolongados, apagar la zo-

na de coccién 5-10 minutos antes de finalizar el tiem-

po de coccion.

m E| calor residual no aprovechado aumenta el con-
sumo de energia.

Encontrara la informacién del producto segun el Regla-

mento (UE) 66/2014 en la tarjeta del aparato adjunta y

en Internet, en la pagina del producto correspondiente

a su aparato.
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Familiarizandose con el aparato es

4 Familiarizandose con el aparato

Estas instrucciones de uso pueden aplicarse a diferen-
tes placas de coccion. Las medidas correspondientes
para las placas de coccion se encuentran en el resu-
men de los modelos. — Pdgina 2

4.1 Panel de mando

Mediante el panel de mando se pueden ajustar todas las funciones del aparato y recibir informacion sobre el estado

de funcionamiento.

30
30
O = —

=]

+ @ ©

od o

O8 B84

4.2 Indicadores

Los indicadores sefialan las funciones y los valores
programados.

Indicador Nombre

-9 Niveles de potencia
H/h Calor residual
85 Reloj temporizador

4.3 Campos tactiles

Los campos tactiles son superficies sensibles al tacto.
Para seleccionar una funcién, pulsar el campo corres-
pondiente.

Campo Nombre

tactil

® Interruptor principal

@) Seleccionar la zona de coccidn
- + Teclas de ajuste

c® Activacion de las zonas

© Reloj temporizador

Notas

m  Mantener el panel de mando siempre seco. La hu-
medad puede afectar al funcionamiento.

= No colocar ningun recipiente cerca de los indicado-
res y campos tactiles. El sistema electrénico puede
sobrecalentarse.

4.4 Zonas de coccion

Aqui encontrara una vista general de las diferentes co-
nexiones de las zonas de coccion.

Cuando se activan las conexiones, se iluminan los indi-
cadores correspondientes.

Zona Nombre Activacion y desactivacion

de

coc-

cién

O Zona de coc-  Seleccionar una zona de
cion simple coccion.

© Zona de coc-  Seleccionar la zona de coc-
cién doble cién y pulsar ce.

cO Zona de asa- Seleccionar la zona de coc-
do cidn y pulsar ce.

Notas

®m | as areas oscuras en el patron de luz de la zona de
coccion se deben a razones técnicas. No tienen nin-
gun efecto sobre el funcionamiento de la zona de
coccion.

®m | a zona de coccion regula la temperatura mediante
la conexion y desconexion de la resistencia. La re-
sistencia se puede conectar y desconectar incluso
con el nivel de potencia maxima.
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es Manejo basico

m En caso de zonas de coccidén con quemadores de
varios circuitos, puede suceder que las resistencias
de los circulos de calentamiento de la zona de coc-
cion y de las areas activadas se conecten y desco-
necten en diferentes momentos.

Motivos:

— FEvitar que se calienten excesivamente las piezas
delicadas.

— El aparato se protege frente a sobrecarga eléctri-
ca.

— Se conseguira un mejor resultado de coccidn.

4.5 Indicador de calor residual

La placa de coccion cuenta con un indicador de calor
residual de dos fases en cada zona de coccion. No to-
car la zona de coccion mientras el indicador de calor
residual esté iluminado.

Indicador  Significado

H La zona de coccion mantiene el calor
de forma que puede mantener calientes
platos pequenos, o bien derretir una co-
bertura de chocolate.

I La zona de coccidn esta muy caliente.

5 Manejo basico

5.1 Encender y apagar la placa de coccion

La placa de coccion se enciende y se apaga con el in-
terruptor principal.

Si se vuelve a encender el aparato durante los prime-
ros 4 segundos después de haberlo apagado, la placa
de coccidn se enciende con los ajustes anteriores.

5.2 Encender la placa de coccion

Pulsar @©.

v Se enciende el sefalizador luminoso situado so-
bre O.

v Los indicadores fse iluminan.

v La placa de coccion esta lista para su funciona-
miento.

5.3 Apagar la placa de coccidén

La placa de coccion se apaga de forma automatica

cuando todas las zonas de coccidn permanecen apa-

gadas un tiempo (10-60 segundos).

» Pulsar @©.

v Se apaga el sefializador luminoso situado sobre O.

v Los indicadores se apagan.

v Todas las zonas de coccidon estan desconectadas.

v El indicador del calor residual continuara iluminado
hasta que las zonas de coccidn se enfrien suficien-
temente.

5.4 Ajustar las zonas de coccion

Para poder ajustar una zona de coccion, esta debe es-
tar seleccionada.

Ajustar el nivel de potencia deseado en la zona de pro-
gramacion.

Nivel de po-

tencia

1 Potencia mas baja
9 Potencia mas alta

Cada nivel de potencia tiene un nivel in-
termedio, p. €j., 4. .

5.5 Ajustar los niveles de potencia
Requisito: La placa de coccion esta encendida.
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1. Seleccionar la zona de coccion con O.
v En el indicador del nivel de potencia se ilumina &.
2. En los siguientes 10 segundos pulsar + o —.

oo || o o

(/' O |90 O

__|_ [

Se muestra el ajuste basico.
- =+ Nivel de potencia 9
— — Nivel de potencia 4

5.6 Cambiar los niveles de potencia

1. Seleccionar la zona de coccion con O.
2. Pulsar + o — hasta que aparezca el nivel de poten-
cia deseado.

5.7 Apagar la zona de coccidén

La zona de coccion puede apagarse de 2 formas

1. Pulsar 2 veces O.

v En el indicador del nivel de potencia aparece 4.

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

2. Seleccionar la zona de coccion y pulsar + o — has-
ta que en el indicador de nivel de potencia aparez-
ca .

v Al cabo de 10 segundos se muestra el indicador de
calor residual.

Nota: La ultima zona de coccidn seleccionada perma-

nece activada. Puede programar la zona de coccion

sin necesidad de volverla a seleccionar.

5.8 Ajustes recomendados para la coccion

Aqui se ofrece una vista general de distintos platos
con los niveles de potencia adecuados.



El tiempo de coccidn varia en funcion del tipo, peso,
grosor y calidad de los alimentos. El nivel de coccion
lenta depende del recipiente para cocinar utilizado.

Indicaciones de preparacion

= Utilizar el nivel de potencia 9 para el inicio rapido
de la coccion.
Remover de vez en cuando los platos espesos.
Los alimentos que se asan a fuego fuerte o que
sueltan mucho liquido deben cocinarse en porcio-
nes pegquenas.

m  Consejos para ahorrar energia durante la coccion.
— Pdgina 19

Manejo basico es

Estofar

Rollitos de carne 4-5 50-60
Estofado 4-5 60-100
Gulasch 2.-3. 50-60

Freir con poco aceite
Freir los platos sin tapa.

Derretir
Plato Nivel de Duracion
coccion de la coc-
lenta cion len-
ta en mi-
nutos
Chocolate, cobertura de choco- 1-1. -
late
Mantequilla, miel, gelatina 1-2 -

Calentar o mantener caliente

Potaje, p. ej., potaje de lentejas 1-2 -

Leche’ 1.-2. -

Salchichas en agua’ 3-4 -

' Preparar el alimento a fuego lento sin tapa.

Escalopes al natural o empana- 6-7 6-10
dos

Escalopes ultracongelados 6-7 8-12
Chuletas, al natural o 6-7 8-12
empanada’

Bistec, 3 cm de grosor 7-8 8-12
Albdndigas de carne, 3 cm de  4.-5. 30-40
grosor’

Hamburguesas, 2 cm de 6-7 10-20
grosor’

Pechuga, 2 cm de grosor’ 5-6 10-20
Pechuga ultracongelada’ 5-6 10-30
Pescado o filete de pescado al 5-6 8-20
natural

Pescado o filete de pescado 6-7 8-20
empanado

Pescado o filete de pescado 6-7 8-12

empanado vy ultracongelado,
p. €j., varitas de pescado

Descongelar y calentar

Espinacas ultracongeladas 2.-3. 10-20

Gulasch ultracongelado 2.-3. 20-30

Cocer o hervir a fuego lento

Albdndigas, albéndigas de 4.-5, 20-30
patata'?

Pescado"? 4-5 10-15
Salsa blanca, p. €j., bechamel 1-2 3-6
Salsas batidas, p. €j., salsa ber- 3-4 8-12

nesa o salsa holandesa

Gambas, camarones 7-8 4-10

Verduras o setas frescas salte- 7-8 10-20

adas

Verduras o carne en tiras al es- 7.-8. 15-20

tilo asiatico

Platos de sartén, congelados 6-7 6-10

Crepes 6-7 a fuego
lento

Tortilla 3.-4. a fuego
lento

Huevos fritos 5-6 3-6

" Dar la vuelta al alimento varias veces.

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.

Hervir, cocer al vapor o rehogar

Freir por inmersion
Freir los alimentos en porciones de 150-200 g en 1-2 |
de aceite. Preparar los platos sin tapa.

Productos ultracongelados, 8-9 -

Arroz con doble cantidad de 2-3 15-30 p. ej., patatas fritas,gnuggets de
agua pollo
Arroz con leche 1.-2. 35-45 Croquetas ultracongeladas 7-8 -
Patatas sin pelar 4-5 25-30 Carne, p. ej., pollo 6-7 -
Patatas cocidas con sal 4-5 15-25 Pescado empanado 0 en masa 5-6 -
Pasta"? 6-7 6-10 de cerveza
Potaje, sopa 3.-4. 15-60 Verduras o setas empanadas o 5-6 -
Verduras, frescas 2.-3. 10-20 $nn2nasa de cerveza
Verduras ultracongeladas 3.-4. 10-20 © pura’ - —

- - Reposteria, p. ej., bufiuelos o 4-5 -
Alimentos cocinados en olla ex- 4-5 - fruta en masa de cerveza
prés

' Llevar a ebullicion el agua con la tapa cerrada.
2 Cocinar el alimento a fuego lento sin tapa.
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es Seguro para nifios

6 Seguro para ninos

La placa de coccidon se puede asegurar contra una co-
nexion involuntaria para impedir que los nifos encien-
dan las zonas de coccion.

6.1 Activar el seguro para nifios

Requisito: La placa de coccion esta apagada.

» Mantener pulsada <0 aprox. 4 segundos.

v La lampara indicadora situada sobre <0 se encien-
de durante 10 segundos.

v La placa de coccidn esta blogueada.

6.2 Desactivar el seguro para niinos

» Mantener pulsada <0 aprox. 4 segundos.
v Se ha desactivado el bloqueo.

6.3 Seguro automatico para nifos

Con esta funcion, el seguro para nifos se activa auto-
maticamente al apagar la placa de coccion.

El seguro automatico para nifios puede activarse en
los ajustes basicos. — Pdgina 25

7 Funciones de programacion del tiempo

El aparato dispone de distintas funciones de tiempo
con las que se puede ajustar una duracion o un reloj
avisador.

7.1 Duracion

Introducir una duracion de la coccidn para la zona de
coccion deseada. La zona de coccidn se apaga auto-
maticamente cuando finaliza la duracion.

Se puede programar una duracion de hasta 99 minu-
tos.

Ajustar la duracion del tiempo de coccion
Requisito: Se ha seleccionado la zona de coccién.

1. Ajustar el nivel de potencia.

2. Pulsar ©.

v Se ilumina la lampara indicadora de la zona de coc-
cion [=21. En el indicador del reloj temporizador se

mr

ilumina L.
3. Pulsar+ o0 —.
O Q O Ja)
bl b,
O3 0O O3 30
- + © © - + © O

Se muestra el valor recomendado.
- =+ 30 minutos.
- — 10 minutos.

v Se inicia el transcurso de la duracion programada.
Si se ha programado una duracién del ciclo de coc-
cidn para varias zonas de coccion, en el indicador
aparecera siempre la duracion de la zona de coc-
cion seleccionada.

v Una vez transcurrida la duracion, la zona de coc-
cidn se apaga. Se escucha una sefial y en el indica-
dor se ilumina &4 durante un minuto.

Corregir o borrar el tiempo de coccién
1. Seleccionar la zona de coccion.
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2. Pulsar @.
v El indicador I=l se ilumina intensamente.
3. Con + o — modificar la duracién o ajustarla a G4

Apagar la senal del tiempo de coccion
La sefnal se puede apagar manualmente.
» Pulsar cualquier simbolo.

v Los indicadores se apagan y la sefal acustica finali-
za.

Reloj temporizador automatico

Con esta funcién se puede seleccionar una duracion
para todas las zonas de coccidn. La duracion seleccio-
nada empieza a transcurrir tras encender una zona de
coccion. La zona de coccidn se apaga automaticamen-
te cuando finaliza la duracion.

Apagar el reloj temporizador automatico en los ajustes
basicos. — Pdgina 25

Consejo: El reloj temporizador automatico es aplicable
para todas las zonas de coccidn. La duracion puede
reducirse o borrarse para una zona de coccidn indivi-
dual. = Pdgina 24

7.2 Reloj avisador

Se puede fijar un tiempo de hasta 99 minutos y, una
vez transcurrido este, suena una sefial. El reloj avisa-
dor es independiente del resto de ajustes.

Programar el reloj temporizador de cocina

1. Encender el reloj temporizador de cocina.
El reloj temporizador de cocina se puede encender
de 2 formas diferentes.

Si se ha seleccionado la Pulsar ® dos veces en
zona de coccion. un plazo de 10 segun-
dos.

Si no se ha selecciona- Pulsar ®.
do la zona de coccidn.

Se enciende el display &.

Ajustar el tiempo con + o —.

El tiempo transcurre.

Cuando finaliza el tiempo ajustado, suena una se-
ﬁal.n,E_,n el indicador del reloj temporizador se ilumi-

na uu. El indicador se apaga transcurridos 10 se-
gundos.

€ « Db <



Desconexion automatica es

8 Desconexion automatica

Si los ajustes de una zona de coccién no se modifican
durante un tiempo prolongado, se activa la descone-
xion automatica.

El momento en que se desconecta la zona de coccidn
depende del nivel de potencia seleccionado (de

1 a 10 horas).

La resistencia de la placa de coccion se desactiva. En
el indicador de la zona de coccién parpadean de for-
ma alterna F8 vy el indicador de calor residual H/h.

8.1 Seguir cocinando después de la
desconexion automatica
1. Pulsar cualquier campo tactil.

v El indicador se apaga.
2. Ajustar de nuevo.

9 Ajustes basicos

Es posible adaptar los ajustes basicos del aparato a
las necesidades individuales.

9.1 Vista general de los ajustes basicos

Aqui obtendra una vista general de los ajustes basicos
y los valores predeterminados de fabrica.

Indica- Seleccion
dor

ci Seguro automatico para nifios
£l — Desactivado'
{ — Activado
£ — Seguro automatico y manual para nifios
desactivados.

Indica- Seleccion

dor

ch Tiempo de seleccion de las zonas de coc-
cion
L — llimitado: la zona de coccidn selecciona-

da por ultima vez puede programarse siem-
pre sin necesidad de volver a seleccionarla.’
i — Se puede ajustar la zona de coccidn se-
leccionada por ultima vez durante los 10 se-
gundos posteriores a la seleccion. Transcurri-
do ese tiempo se debera seleccionar de nue-
vo la zona de coccidn antes de realizar los
ajustes.

cc Tono de aviso
Il — Senfal de confirmacion y sefial de error
desactivadas. La senal del interruptor princi-
pal sigue activada.
i — Solo sefial de error activada.
c — Solo sefial de confirmacion activada.
3 — Sefial de confirmacién y sefial de error
activadas.’

Volver al ajuste de fabrica
£l - Desactivado.'
{ — Activado.

' Ajuste de fabrica

ch Reloj temporizador automatico
00 - Desactivado.'
99 — Duracion tras la cual se apagan las
zonas de coccion.

[
[y

Duracién de la sefial de finalizacién del reloj
temporizador

{ — 10 segundos.’

£ - 30 segundos.

3 — 1 minuto.

Conexion de las resistencias

! — Desactivada

i — Activada

£ - Ultimo ajuste antes de apagar la zona de
coccion.”

[}

' Ajuste de fabrica

9.2 Modificar el ajuste basico

Requisito: La placa de coccidén esta apagada.

1. Encender la placa de coccidn.
2. En los siguientes 10 segundos mantener pulsa-
da <0 durante 4 segundos.

O
bl

O
o Ol o
+

® ‘
®

v En la pantalla de la izquierda parpadean de forma
alternacy /.
v En la pantalla de la derecha se enciende .

3. Pulsar repetidamente <O hasta que en la pantalla

izquierda aparezca el indicador deseado.
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es Cuidados y limpieza

4. Ajustar el valor deseado con + o —.

O O Q

bl

O 05 a0
O= — + @ ©

5. Mantener pulsada <0 durante 4 segundos.

v El ajuste esta activado.

Consejo: Para salir de los ajustes basicos sin guardar,
apagar la placa de coccion con @. Encender otra vez
la placa de coccioén y ajustarla de nuevo.

10 Cuidados y limpieza

Para que el aparato mantenga durante mucho tiempo
su capacidad funcional, debe mantenerse y limpiarse
con cuidado.

10.1 Productos de limpieza

Se pueden adquirir productos de limpieza y rasquetas

de vidrio apropiados a través del Servicio de Asisten-

cia Técnica, en nuestra tienda online o en el comercio

especializado.

jATENCION!

Los productos de limpieza inadecuados pueden danar

la superficie del aparato.

» No utilizar nunca productos de limpieza inadecua-
dos.

Productos de limpieza inadecuados

= Detergente sin diluir

= Detergente para lavavajillas

= Productos abrasivos

= Productos de limpieza agresivos como espray para

hornos o quitamanchas

Esponjas que rayen

= | impiadores de alta presion y maquinas de limpieza
a vapor

10.2 Limpiar la vitroceramica

Limpiar la placa de coccion después de cada uso para
que los restos del cocinado no se peguen.

Nota: Observar la informacion sobre los productos de
limpieza inadecuados. — Pdgina 26

Requisito: La placa de coccion esta fria.

1. Eliminar la suciedad resistente con una rasqueta de
vidrio.

2. Limpiar la placa de coccidn con un producto de lim-
pieza para vitroceramica.
Deben tenerse en cuenta las indicaciones de limpie-
za que figuran en el embalaje del limpiador.
Consejo: Con una esponja especial para vitrocera-
mica pueden conseguirse buenos resultados de
limpieza.

10.3 Limpiar el marco de la placa de
coccioén

Limpiar el marco de la placa de coccién después de

cada uso en caso de que haya suciedad o manchas

encima.

Notas

= (Observar la informacion sobre los productos de lim-
pieza inadecuados. — Pdgina 26

= No utilizar ninguna rasqueta de vidrio.

1. Limpiar el marco de la placa de coccidn con agua
caliente con un poco de jabdn y un pafo suave.
Lavar a fondo las bayetas nuevas antes de usarlas.

2. Secar con un pafo suave.

11 Solucionar pequenas averias

El usuario puede solucionar por si mismo las peque-

nas averias de este aparato. Se recomienda utilizar la
informacion relativa a la subsanacion de averias antes
de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia
Técnica. De este modo se evitan costes innecesarios.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Si el aparato esta defectuoso, ponerse en contacto
con el servicio de asistencia técnica.
— "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 28
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/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de descarga eléctrica!

Las reparaciones inadecuadas son peligrosas.

» Solo el personal especializado puede realizar repa-
raciones e intervenciones en el aparato.

» Utilizar Unicamente piezas de repuesto originales
para la reparacion del aparato.

» Si el cable de conexion de red de este aparato re-
sulta dafado, debe ser sustituido por personal es-
pecializado.



/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de quemaduras!
La zona de coccion calienta, pero el indicador no fun-

ciona.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro

eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

Solucionar pequeinas averias es

/\ ADVERTENCIA - iRiesgo de incendio!

La placa de coccion se desconecta de forma automati-

cay no se puede seguir utilizando. Se puede conectar

posteriormente de forma involuntaria.

» Desconectar el interruptor automatico del cuadro
eléctrico.

» Avisar al Servicio de Atencion al Cliente.

11.1 Indicaciones en la pantalla de visualizacion

Fallo

Causa y resolucion de problemas

Ninguna

El suministro de corriente eléctrica se ha interrumpido.

1. Comprobar el fusible del aparato en el cuadro eléctrico de la vivienda.
2. Comprobar mediante otros aparatos eléctricos si se ha producido un corte en el sumi-
nistro eléctrico.

Todos los indicado-
res parpadean

El panel de mando esta hiumedo o hay objetos encima.
» Secar la zona del panel de mando o retirar el objeto.

[ ]

L

Varias zonas de coccion han utilizado una potencia alta durante mucho tiempo al cocinar.

La zona de coccidn se ha apagado para proteger el sistema electrénico.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

-
g

A pesar de la desconexion con F2, el sistema electronico ha seguido calentandose. Por

ello, se han desconectado todas las zonas de coccion.

1. Esperar un tiempo.

2. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

F 5y el nivel de po-

tencia parpadean al-
ternadamente. Suena
un tono de aviso.

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. Es muy probable que se sobrecaliente
el sistema electronico.

» Retirar dicho recipiente.

v Elindicador se apaga poco después.

F 5y tono de aviso

Recipiente caliente en la zona del panel de mando. La zona de coccidn se ha apagado pa-

ra proteger el sistema electrénico.

1. Retirar dicho recipiente.

2. Esperar un tiempo.

3. Pulsar cualquier campo tactil.

v Si el mensaje ya no se muestra, significa que el sistema electrénico se ha enfriado lo su-
ficiente. Se puede seguir cocinando.

"
o

La zona de coccidn ha estado demasiado tiempo en funcionamiento y se ha apagado auto-
maticamente.
La zona de coccidn puede volverse a encender inmediatamente.

dE y las zonas de
coccion no se calien-
tan

El modo demo esta activado.

1. Desconectar el aparato durante 30 segundos de la red eléctrica desconectando breve-
mente el fusible de la caja de fusibles.

2. En los siguientes 3 minutos pulsar cualquier campo tactil.

Aparece un mensaje
con "E" en la panta-
lla, p. ej., EO111.

El sistema electrénico ha detectado un fallo.

1. Desconectar y volver a conectar el aparato.

v Si la averia solo se presentd una vez, desaparece el mensaje.

2. Sila indicacion vuelve a aparecer, avisar al Servicio de Asistencia Técnica. Al llamar,
proporcione el mensaje de averia exacto.
- "Servicio de Asistencia Técnica", Pdgina 28
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es Eliminacion

12 Eliminacion

12.1 Eliminacion del aparato usado

Gracias a la eliminacién respetuosa con el medio am-
biente pueden reutilizarse materiales valiosos.
» Desechar el aparato de forma respetuosa con el
medio ambiente.
Puede obtener informacidn sobre las vias y posibili-

dades actuales de desecho de materiales de su dis-

tribuidor o ayuntamiento local.

rectiva Europea 2012/19/UE relativa
a los aparatos eléctricos y electréni-
cos usados (Residuos de aparatos
eléctricos y electronicos RAEE).

La directiva proporciona el marco ge-
neral valido en todo el ambito de la
Unidn Europea para la retirada y la
reutilizacion de los residuos de los
aparatos eléctricos y electronicos.

Este aparato esta marcado con el
simbolo de cumplimiento con la Di-
[

13 Servicio de Asistencia Técnica

Las piezas de repuesto originales relevantes para el
funcionamiento conforme al reglamento sobre disefio
ecoldgico se pueden adquirir en nuestro Servicio de
Asistencia Técnica durante al menos 10 afos a partir
de la fecha de introduccidn en el mercado del aparato
dentro del Espacio Econdmico Europeo.

Nota: La intervencion del Servicio de Asistencia Técni-
ca es gratuita en el marco de las condiciones de ga-
rantia del fabricante.

Para obtener informacion detallada sobre el periodo de
validez de la garantia y las condiciones de garantia en
su pals, pdngase en contacto con nuestro Servicio de
Asistencia Técnica o con su distribuidor, o bien consul-
te nuestra pagina web.

Cuando se ponga en contacto con el Servicio de Asis-
tencia Técnica, no olvide indicar el nimero de produc-
to (E-Nr.) y el numero de fabricacion (FD) del aparato.

Los datos de contacto del Servicio de Asistencia Técni-
ca se encuentran en el directorio adjunto o en nuestra
pagina web.

13.1 Numero de producto (E-Nr.) y numero
de fabricacion (FD)

El nimero de producto (E-Nr.) y el nimero de fabrica-
cion (FD) se encuentran en la placa de caracteristicas
del aparato.

La placa de caracteristicas se encuentra en:

m |3 tarjeta del aparato.

= parte inferior de la placa de coccion.

Para volver a encontrar rapidamente los datos del apa-
rato o el nimero de teléfono del Servicio de Asistencia
Técnica, puede anotar dichos datos.

14 Instrucciones de montaje

Tener en cuenta esta informacion para el montaje del
aparato.

14.1 Montaje seguro

Tener en cuenta estas indicaciones de seguri-

dad al montar el aparato.

m [ a conexion eléctrica solo puede realizarla
personal especializado autorizado. Si se
hace una conexion incorrecta, la garantia
no tendra validez.

m Solo una instalacion profesional de confor-
midad con estas instrucciones de montaje
puede garantizar un uso seguro. El monta-
dor sera el responsable de los danos cau-
sados por una instalacion incorrecta.
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14.2 Montaje bajo encimera

No montar debajo neveras, lavavajillas, hornos sin ven-

tilacion ni lavadoras.

= En caso de montar un horno debajo, el grosor de la
encimera debe ser de 20 mm como minimo, en al-
gunos casos, incluso mas. Observar las indicacio-
nes de las instrucciones de montaje del horno.

= Prestar atencidon a que ninguna parte que sobresal-
ga, como la caja de la conexion a red o el cable de
conexion a red, choque, p. €j., con un cajon.

14.3 Panel intermedio

Si la parte inferior de la placa de coccidon queda acce-

sible, debe montarse un panel intermedio.

m  Pedir en un establecimiento especializado un panel
intermedio como accesorio.

m  Si se utiliza un panel intermedio propio, la distancia
minima de la conexién a red del aparato debe ser
de 10 mm.



14.4 Preparar el mueble

La encimera debe ser plana, horizontal y estable.

®m | 0s muebles para placas y hornos, incluidos los
embellecedores de pared, deben resistir temperatu-
ras de 90 °C como minimo.

= E| revestimiento del hueco colocado a una distancia
de 50 mm respecto a la pared posterior del aparato
no debe ser inflamable (p. ej., baldosas o piedra).

Instrucciones de montaje es

= Sellar las superficies de corte con material resisten-
te al calor para evitar que la encimera se hinche a
causa de la humedad.

s
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14.5 Conexion eléctrica

Para proteger el aparato, extraerlo primero de las ban-
dejas de poliestireno cuando se haga presion en el
hueco. No colocar nunca el aparato de canto sobre un
lateral del aparato.

= Comprobar la instalacion doméstica antes de co-
nectar el aparato.

m  E| aparato pertenece a la clase de proteccion | y so-
lo puede utilizarse en combinacién con una cone-
xion con conductor de toma a tierra.

= Segln las normas, la instalacion eléctrica con toma
a tierra debera disponer de un dispositivo de sepa-
racion en las fases.

» Sien la pantalla del aparato aparece LHOL, significa
que esta mal conectado. Desconectar el aparato de
la red y comprobar la conexion.

Conexion con cable de 3 hilos

Comprobar que la instalacién doméstica tenga la pro-

teccion por fusible adecuada.

Observar el cddigo cromatico del cable de conexion a

la red.

= Verde-amarillo es la toma a tierra @.

= Azul es el cable neutro (cero).

= Marrdn es la fase (conductor externo).

®m En caso necesario, el cable puede sustituirse por
un cable de conexidon multifase. Si se sustituye el
cable, prestar atencion al apartado siguiente.

Conexion sin cable premontado

Conectar la placa de coccion segun el esquema de

conexion.

= En caso necesario, montar los puentes de cobre su-
ministrados.

m  E| cable de conexién a la red debe corresponder al
tipo HO5 VV-F o superior.

m | a seccion transversal del cable esta determinada
de acuerdo con la carga de corriente. No esta per-
mitido utilizar una seccioén transversal <1,5 mmz2.

Conexion con cable de conexion de 5 hilos
premontado

Solo el personal técnico del Servicio de Asistencia Téc-
nica puede sustituir el cable de conexion.

14.6 Colocar la placa de coccidén

No aprisionar el cable de conexidn ni pasarlo por bor-

des afilados.

= Si hay un horno montado debajo, pasar el cable por
las esquinas traseras del horno.

m | a placa de coccién también se puede montar en
un hueco ya existente de 500 mm de profundidad.
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es Instrucciones de montaje

14.7 Desmontar la placa de coccion

1. Desconectar el aparato de la corriente.
2. Extraer la placa de coccion ejerciendo presion des-
de abajo.
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Sicurezza it

Per ulteriori informazioni, si prega di fare riferimento alla Gui- g
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni, la scheda dell'ap-
parecchio e le informazioni sul prodotto per
Il successivo utilizzo o per il futuro proprie-
tario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza I'im-
piego di spine deve essere eseguito esclusi-
vamente da personale specializzato. In caso
di danni causati da un allacciamento non cor-
retto, decade il diritto di garanzia.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

m per |la preparazione di cibi e bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare ininterrotta-
mente i processi di cottura brevi.

® in case private e in locali chiusi in ambito
domestico;

® fino a un'altitudine di massimo 2000 m sul
livello del mare.

Non usare l'apparecchio:

® con un timer esterno o un comando a di-
stanza separato. Questo non vale per il ca-
so in cui il funzionamento viene interrotto
con gli apparecchi coperti dalla EN 50615.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 8 anni e da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali
o mentali o prive di sufficiente esperienza e/o
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’'utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di
15 anni o superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

/A AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Una cottura incontrollata su piani di cottura

utilizzando grasso e olio pud essere pericolo-

SO e causare incendi.

» Non lasciare mai incustoditi oli e grassi ro-
venti.

» Non tentare mai di spegnere un incendio
con dell'acqua, ma spegnere |'apparecchio
e coprire le flamme, ad esempio con un
coperchio o una coperta ignifuga.
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it Sicurezza

La superficie di cottura diventa molto calda.

» Non appoggiare mai oggetti inflammabili
sulla superficie di cottura o nelle immediate
vicinanze.

» Non conservare mai oggetti sulla superficie
di cottura.

L'apparecchio si surriscalda.

» Non riporre mai oggetti inflammabili o
spray nei cassetti sotto il piano cottura.

Le coperture del piano cottura possono cau-

sare incidenti, dovuti ad es. al surriscalda-

mento, alla formazione di flamme o agli schiz-
zi di materiale.

» Non utilizzare alcuna copertura del piano
cottura.

Gli alimenti possono prendere fuoco.

» Monitorare il processo di cottura. Una pro-
cesso di cottura breve deve essere monito-
rato costantemente.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Durante I'utilizzo, I'apparecchio e le parti di es-

so con le quali si pud entrare a contatto si

surriscaldano, in particolare il telaio del piano

cottura eventualmente presente.

» E necessario prestare attenzione per evita-
re di toccare gli elementi riscaldanti.

» Tenere lontano i bambini di eta inferiore a
8 anni.

Le griglie di protezione del piano cottura pos-

sono essere causa di incidenti.

» Non utilizzare mai griglie di protezione del
piano cottura.

Durante il funzionamento l'apparecchio diven-

ta caldo.

» Lasciarlo raffreddare prima di procedere al-
la pulizia.

/A AVVERTENZA - Pericolo di scosse

elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pu0 eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio posso-
no essere impiegati soltanto pezzi di ricam-
bio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio
& danneggiato, deve essere sostituito da
personale tecnico appositamente formato.
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Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non mettere mai in funzione un apparec-
chio danneggiato.

» Se la superficie presenta delle crepe, I'ap-
parecchio deve essere spento per evitare
possibili scariche elettriche. A tal proposito,
non spegnere l'apparecchio utilizzando I'in-
terruttore principale, ma disattivarlo me-
diante il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— Pagina 42

L'infiltrazione di umidita pud provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a va-
pore o idropulitrici.

Se posto vicino ai componenti caldi dell'appa-

recchio, il cavo per l'isolamento degli appa-

recchi elettronici pud fondere.

» Evitare il contatto tra il cavo di allacciamen-
to e i componenti caldi dell'apparecchio.

/A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Se tra il fondo della pentola e la zona di cottu-

ra € presente del liquido, le pentole possono

improvvisamente "saltare in aria".

» Tenere sempre asciutti la zona di cottura e
il fondo delle pentole.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di

soffocamento!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio
dai bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere | bambini lontano dalle parti picco-
le.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

/A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

| manici della stoviglia possono surriscaldarsi

durante il funzionamento. Se i manici sono il-

luminati dall'area di riscaldamento, possono

diventare particolarmente caldi.

» Coprire sempre l'intera area di riscalda-
mento con la stoviglia.

» Utilizzare una presina.



Prevenzione di danni materiali it

2 Prevenzione di danni materiali

ATTENZIONE!

| fondi ruvidi di pentole o padelle graffiano la vetrocera-

mica

» Controllare le stoviglie.

La cottura senza alimenti pud causare danni alle pento-

le o all'apparecchio.

» Non porre mai pentole vuote su una zona di cottura
calda o farle cuocere senza alimenti.

Le pentole erroneamente posizionate possono causare

il surriscaldamento dell'apparecchio.

» Non posare mai pentole o padelle calde sugli ele-
menti di comando o sulla cornice del piano cottura.

La caduta di oggetti duri o appuntiti sul piano cottura

pud provocare danni.

» Non fare cadere oggetti duri o spigolosi sul piano
cottura.

| materiali non resistenti al calore si fondono sulle zone

di cotture calde.

» Non impiegare la pellicola protettiva in alluminio per
piano cottura.

» Non utilizzare pellicola di alluminio o contenitori di
plastica.

2.1 Panoramica dei danni piu frequenti
Qui sono riportati i danni piu frequenti e i suggerimenti

su come poterli evitare.

Danno Causa Provvedimento
Macchie Alimenti fuoriu- Rimuovere immediata-
sciti mente gli alimenti fuoriu-

sciti con un raschietto per
vetro.

Macchie Detergenti non
appropriati

Utilizzare unicamente de-
tergenti adatti alla vetro-
ceramica.

Graffi Sale, zucchero  Non utilizzare il piano cot-
0 sabbia tura come superficie di la-
voro o di appoggio.
Graffi Fondi ruvidi di ~ Controllare le stoviglie.
pentole o pa-
delle
Altera-  Detergenti non  Utilizzare unicamente de-
zione appropriati tergenti adatti alla vetro-
del colo- ceramica.
re
Altera-  Sfregamento Sollevare le pentole e le
zione delle pentole, padelle per spostarle.

del colo- ad es. alluminio
re

Fratture Zucchero oppu-
re alimenti con-
tenenti molto

zucchero

Rimuovere immediata-
mente gli alimenti fuoriu-
sciti con un raschietto per
vetro.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio

| materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente
€ possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il ti-
po di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze l'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Selezionare la zona di cottura adeguata alla misura

della pentola. Ricentrare la stoviglia.

Utilizzare stoviglie il cui diametro del fondo corrispon-

da a quello della zona di cottura.

Consiglio: | costruttori di stoviglie indicano spesso |l

diametro superiore che spesso € maggiore rispetto al

diametro del fondo.

m Stoviglie non idonee o zone di cottura non comple-
tamente coperte consumano molta energia.

Coprire le pentole con un coperchio di dimensioni

adatte.

m Se si cucina senza coperchio, l'apparecchio neces-
sita di molta piu energia.

Sollevare il coperchio il meno possibile.
m Sollevando il coperchio, si dissipa molta energia.

Utilizzare un coperchio di vetro.
m || coperchio di vetro consente di vedere all'interno
della pentola senza sollevarlo.

Utilizzare pentole e padelle con fondi lisci.
= | fondi non lisci aumentano il consumo di energia.

Utilizzare stoviglie idonee alla quantita di alimenti uti-

lizzati.

m Stoviglie di grandi dimensioni con poco contenuto
necessitano di maggiore energia per riscaldarsi.

Cuocere con poca acqua.

= PiU acqua € contenuta nella pentola, maggiore sara
I'energia necessaria per il riscaldamento.

Passare il prima possibile a un livello di cottura piu

basso.

m Utilizzando un livello di cottura a fuoco lento troppo

elevato si spreca energia.
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it Tutela dell'ambiente e risparmio

Utilizzare il calore residuo del piano cottura. Nel caso

di tempi di cottura prolungati, spegnere la zona di cot-

tura gia 5-10 minuti prima della fine prevista per la

cottura.

m || calore residuo inutilizzato aumenta il consumo di
energia.

Le informazioni relative al prodotto a norma (EU)

66/2014 sono riportate sul certificato d'identificazione

dell'apparecchio fornito in dotazione e su Internet, nella

pagine del prodotto del proprio apparecchio.
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4 Conoscere I'apparecchio

Il libretto di istruzioni € valido per diversi piani cottura. |
dati relativi alle dimensioni dei piani cottura sono ripor-
tati nella panoramica dei modelli. = Pagina 2

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sullo stato

di esercizio.
70  O8f
I I JA\
-]
90 O8 88
U ol D)
4.2 Display Zona Nome Accensione e spegnimento
| display mostrano i valori e le funzioni impostate. ﬁ:r‘;m'
Display Nome O Zona di cottu- ~ Selezionare la zona di cottu-
-9 Livelli di cottura raa Cl”cu”o ra.
. singolo
H/h Calore residuo no ; . .
oG T © Zona di cottu-  Selezionare la zona di cottu-
o Imer ra a circuito ra e toccare ce.
doppio
4.3 Campi touch (@@) Zona di cottu-  Selezionare la zona di cottu-
| campi touch sono superfici sensibili al tatto. Per sele- ra per pirofila__ ra e toccare ce.
zionare una funzione, toccare il campo corrispondente. Note

Campo Nome

touch

O Interruttore principale

O Selezione zona di cottura
- + Campi impostazione

@ Accensione zone

© Timer

Note

= Mantenere il pannello di comando sempre asciutto.
L'umidita ne pregiudica il funzionamento.

= Non posizionare pentole nelle vicinanze di indicatori
e campi touch. Il sistema elettronico potrebbe surri-
scaldarsi.

4.4 Zone di cottura

Qui viene riportata una panoramica delle diverse ac-
censioni delle zone di cottura.

Attivando le accensioni, si accendono gli indicatori cor-
rispondenti.

®m | e aree scure della zona di cottura sono dovute a
motivi tecnici Non incidono sul funzionamento della
zona di cottura.

= | a zona di cottura regola la temperatura mediante
I'attivazione e la disattivazione del riscaldamento.
Anche alla potenza massima il riscaldamento puo
attivarsi e disattivarsi.

= Per le zone di cottura a piu circuiti, i riscaldamenti
corrispondenti e le zone accese possono attivarsi e
disattivarsi in tempi diversi.

Motivi:

— | componenti sensibili vengono protetti dal surri-
scaldamento.

— L'apparecchio viene protetto da un sovraccarico
elettrico.

— Viene raggiunto un miglior risultato di cottura.
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4.5 Indicatore di calore residuo

Il piano cottura € dotato di un indicatore del calore resi-
duo a due livelli per ogni zona di cottura. Non toccare
la zona di cottura finché l'indicatore del calore residuo
€ ancora acceso.

Indicatore  Significato

H La zona di cottura é cosi calda da tene-
re in caldo piccole pietanze o sciogliere
la glassa di cioccolato.

H La zona di cottura é rovente.

5 Comandi di base

5.1 Attivazione o disattivazione del piano
cottura

Il piano cottura si attiva e si disattiva mediante l'interrut-
tore generale.

Se l'apparecchio viene riattivato nei primi 4 secondi do-
po lo spegnimento, vengono impostati automaticamen-
te gli ultimi parametri in uso.

5.2 Attivazione del piano cottura

Premere O.

La spia su @ si accende.

Si accendono gli indicatori 4.

[l piano di cottura & pronto per I'uso.

€ < XKV

5.3 Spegnimento del piano cottura

Il piano cottura si disattiva automaticamente se tutte le
zone di cottura rimangono spente per alcuni istanti
(10-60 secondi).

Toccare O.

La spia su @ si spegne.

Gli indicatori si spengono.

Tutte le zone di cottura sono disattivate.
L'indicatore del calore residuo resta acceso finché
le zone di cottura non si sono sufficientemente raf-
freddate.

€ K < XK VY

5.4 Impostazione delle zone di cottura

La zona di cottura deve essere selezionata prima di po-
ter essere impostata.

Nel campo di regolazione impostare i livelli di cottura
desiderati.

Livello di

cottura

1 potenza minima
9 potenza massima

Per ciascun livello di cottura € disponi-
bile un livello intermedio, ad es. 4.

5.5 Impostazione dei livelli di cottura

Requisito: Il piano cottura & attivato.

1. Selezionare la zona di cottura con O.
v Sullindicatore dei livelli di cottura si illumina &.
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2. Nei 10 secondi successivi toccare + o —.

o®o
@' o |lgo o

__|_ — 4

Viene visualizzata l'impostazione di base.
-~ livello di cottura 9
- —livello di cottura 4

5.6 Modifica dei livelli di cottura

1. Selezionare la zona di cottura con O.
2. Toccare il simbolo + o — finché non compare il li-
vello di cottura desiderato.

5.7 Disattivazione della zona di cottura

Per disattivare la zona di cottura si pud procedere in 2
modi

1. Toccare O 2 volte.

v
v

2

Sull'indicatore dei livelli di cottura compare .

Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.

Selezionare la zona di cottura e toccare + o — fino

a visualizzare I nell'indicatore dei livelli di cottura.
v Dopo 10 secondi compare l'indicatore del calore re-
siduo.
Nota: La zona di cottura impostata per ultima rimane
attivata. E possibile impostare la zona di cottura senza
selezionarla nuovamente.

5.8 Impostazioni consigliate per la cottura

Qui viene riportata una panoramica dei diversi piatti
con il livello di cottura idoneo.

Tuttavia il tempo di cottura puo variare a seconda di ti-
po, peso, spessore e qualita degli alimenti. Il livello di
cottura a fuoco lento dipende dalle pentole utilizzate.

Istruzioni per la preparazione

m |niziare la cottura con il livello di cottura 9.

= Mescolare di tanto in tanto i cibi cremosi.

= Rosolare in piccole porzioni gli alimenti che vanno
rosolati a fuoco vivo o che durante la cottura perdo-
no molti liquidi.



m  Consigli per la cottura a risparmio energetico.

Comandi di base

it

— Pagina 33
Fondere
Pietanza Cotturaa Durata
fuoco della cot-
lento turaa

fuoco
lento in
minuti

Cioccolato, glassa 1-1. -

Burro, miele, gelatina 1-2 -

Riscaldare o mantenere in caldo

Zuppa, ad es. zuppa di lentic-  1-2 -

chie

Latte’ 1.-2. -

Salsicce bollite’ 3-4 -

' Preparare la pietanza senza coperchio.

Scongelare e riscaldare

Spinaci, surgelati 2.-3. 10-20

Gulasch, surgelato 2.-3. 20-30

Stufare o cuocere a fuoco lento

Canederli, gnocchi' 2 4.-5. 20-30

Pesce' 2 4-5 10-15

Salse bianche, ad es. bescia- 1-2 3-6

mella

Salse montate, ad es. salsa 3-4 8-12

bernese o salsa olandese

' Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio

chiuso.

2 Proseguire la cottura della pietanza senza coper-

chio.

Bollire, cuocere a vapore o stufare

Stufare

Involtini 4-5 50-60

Stufato 4-5 60-100

Gulasch 2.-3. 50-60

Cottura arrosto con poco olio

Rosolare le pietanze senza coperchio.

Fettine, impanate o non 6-7 6-10

Fettina, surgelata 6-7 8-12

Braciole impanate o non' 6-7 8-12

Bistecca, spessore 3 cm 7-8 8-12

Polpette, spessore 3 cm’ 4.-5. 30-40

Hamburger, spessore 2 cm' 6-7 10-20

Petto di pollo/tacchino, spesso- 5-6 10-20

re 2 cm'

Petto di pollo surgelato’ 5-6 10-30

Pesce o filetto di pesce, al na- 5-6 8-20

turale

Pesce o filetto di pesce, impa- 6-7 8-20

nato

Pesce o filetto di pesce, impa- 6-7 8-12

nato e surgelato, ad es. baston-

cini di pesce

Scampi, gamberi 7-8 4-10

Verdura o funghi freschi, saltati  7-8 10-20

Verdura o carne a listarelle alla  7.-8. 15-20

maniera asiatica

Piatti misti surgelati 6-7 6-10

Crépe 6-7 progres-
sivamen-
te

Omelette 3.-4. progres-
sivamen-
te

Uova al tegamino 5-6 3-6

' Girare ripetutamente la pietanza.

Riso con doppia quantita di ac- 2-3 15-30

qya Frittura

Riso al latte 1-2. 35-45 Friggere a porzioni di 150-200 g in 1-2 | di olio. Prepa-
Patate lesse 4-5 25-30 rare le pietanze senza coperchio.

Patate lesse in acqua salata 4-5 15-25 Prodotti surgelati, ad es. patati- 8-9 -

Pasta"? 6-7 6-10 ne fritte, nugget di pollo

Minestra, zuppa 3.-4. 15-60 Crocchette, surgelate 7-8 -

Verdura fresca 2.-3. 10-20 Carne, ad es. pollo 6-7 -

Verdura, surgelata 3.-4. 10-20 Pesce, impanato o in pastella 5-6 -

Alimenti nella pentola a pres-  4-5 - di birra

sione

' Portare a ebollizione I'acqua tenendo il coperchio

chiuso.

2 Proseguire la cottura della pietanza senza coper-

chio.

Verdure o funghi impanati o in  5-6
pastella di birra
Tempura

Pasticcini, ad es. krapfen/bom- 4-5
boloni, frutta in pastella di birra
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6 Sicurezza bambini

Grazie alla sicurezza bambini, si evita che i bambini
possano attivare il piano cottura.

6.1 Attivazione sicurezza bambini

Requisito: Il piano cottura é disattivato.

» Mantenere premuto <O per circa 4 secondi.

v La spia sopra il simbolo <0 si accende per 10 se-
condi.

v |l piano cottura é bloccato.

6.2 Disattivazione sicurezza bambino

» Mantenere premuto <0 per circa 4 secondi.
v |l blocco viene cosi rimosso.

6.3 Sicurezza bambini automatica

Con questa funzione la sicurezza bambino viene attiva-
ta automaticamente dopo lo spegnimento del piano
cottura.

E possibile attivare la sicurezza bambino automatica
nelle impostazioni di base. — Pagina 39

7 Funzioni durata

L'apparecchio & dotato di diverse funzioni temporali
con cui & possibile impostare una durata o un contami-
nuti.

7.1 Durata

Impostare una durata per la zona di cottura desiderata.
Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di cot-
tura si disattiva automaticamente.

E possibile impostare una durata fino a 99 minuti.

Impostazione della durata
Requisito: La zona di cottura € selezionata.

1. Impostare il livello di cottura.

2. Premere Q.

v Siaccende la spia della zona di cottura su 1=,
Sull'indicatore del timer si accende 4.

3. Toccare + o0 —.

O Ia O Ja)
bl b,

o3 0o o3 30
-+ 29 |l- + @ ©

Viene visualizzato il valore proposto.
- =+ 30 minuti.
- — 10 minuti.

v La durata inizia a scorrere. Quando ¢ stata imposta-
ta una durata per pil zone di cottura, viene sempre
visualizzata la durata della zona di cottura seleziona-
ta.

v Una volta trascorso il tempo impostato, la zona di
cottura si disattiva. Viene emesso un segnale acusti-
co e sull'indicatore compare 44 per un minuto.

Correzione o cancellazione della durata

1. Selezionare la zona di cottura.
2. Premere ©.
v L'indicatore 1=l si illumina.
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3. Con il simbolo + o — modificare la durata o impo-
starla su O0.

Disattivazione del segnale permanente
Il segnale pud essere spento manualmente.
» Toccare un simbolo qualsiasi.

v Gli indicatori si spengono ¢ il segnale acustico si in-
terrompe.

Timer automatico

Questa funzione consente di selezionare anticipata-
mente una durata per tutte le zona di cottura. Ogni
qual volta si attiva una zona di cottura, la durata preim-
postata inizia a scorrere. Una volta trascorso il tempo
impostato, la zona di cottura si disattiva automatica-
mente.

Attivare il timer automatico nelle Impostazioni di base.
— Pagina 39

Consiglio: |l timer automatico e valido per tutte le zone
di cottura. E possibile ridurre o cancellare la durata per
una singola zona di cottura. — Pagina 38

7.2 Contaminuti

E possibile impostare un tempo fino a 99 minuti dopo
il quale viene emesso un segnale acustico. Il contami-
nuti funziona indipendentemente da tutte le altre impo-
stazioni.

Impostazione del contaminuti

1. Attivare il contaminuti.
E possibile impostare il contaminuti in 2 modi diver-
Si.

Premere ® due volte en-
tro 10 secondi.

Toccare O,

Con la zona di cottura
selezionata.

Con la zona di cottura
non selezionata.

L'indicatore & si accende.

Impostare il tempo con + o —.

Il tempo inizia a scorrere.

Una volta scaduto il tempo, viene emesso un se-
gnale acustico. Sull'indicatore del timer si accende
L0, Dopo 10 secondi l'indicatore si spegne.

< <« D <
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8 Interruzione automatica

Se una zona di cottura resta in funzione a lungo senza
che venga modificata alcuna impostazione, si attiva lo
spegnimento automatico.

Lo spegnimento della zona di cottura dipende dal livel-
lo di cottura impostato (da 1 a 10 ore).

Il riscaldamento della zona di cottura viene disattivato.
Sull'indicatore delle zone di cottura lampeggiano alter-
natamente F& e l'indicatore del calore residuo H/h.

8.1 Proseguimento della cottura dopo lo
spegnhimento automatico
1. Toccare un campo touch qualsiasi.

v L'indicatore si spegne.
2. Impostare nuovamente.

9 Impostazioni di base

E possibile settare le impostazioni di base dell'apparec-
chio in base alle proprie esigenze.

9.1 Panoramica delle impostazioni di base

Qui é riportata una panoramica delle impostazioni di
base e dei valori preimpostati di fabbrica.

Di- Selezione

splay

ci Sicurezza bambini automatica
£l — Disattivata'
{ — Attivata

c - Sicurezza bambini manuale ed automati-
ca disattivate.

Segnale acustico

! — Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio disattivati. Il segnale del'interruttore
principale rimane attivato.

{ — E attivato solo il segnale di utilizzo impro-
prio.

£ - E attivato solo il segnale di conferma.

3 — Segnale di conferma e segnale di utilizzo
improprio attivati.’

ch Timer automatico

00 - Disattivato.'

99 — Durata dopo la quale le zone di cottu-
ra si disattivano.

]
Sy

ch Durata del segnale di fine del timer
{ - 10 secondi.’
£ - 30 secondi.
3 - 1 minuto.
c Accensione degli elementi riscaldanti
! — Disattivata
| — Attivata

Z — Ultima impostazione prima della disattiva-
zione della zona di cottura.’

' Impostazione di fabbrica

Di- Selezione

splay

cS Tempo di selezione delle zone di cottura
£ — lllimitato: la zona di cottura selezionata

per ultima pud essere sempre impostata sen-
za essere riselezionata.’

i — La zona di cottura selezionata per ultima
puod essere impostata 10 secondi dopo la se-
lezione, altrimenti & necessario selezionarla
nuovamente prima dell'impostazione.

cil Ripristino delle impostazioni predefinite
£l — Disattivato'
i — Attivato

' Impostazione di fabbrica

9.2 Modifica impostazione di base

Requisito: Il piano cottura é disattivato.

1. Attivare il piano cottura.
2. Nei 10 secondi successivi tenere premuto il simbolo
<0 per 4 secondi.

v Sul display a sinistra lampeggiano in maniera alter-
nata i simbolic e /.

v Sul display a destra compare L.

3. Toccare <0 finché sul display a sinistra non compa-

re l'indicatore desiderato.
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4. Impostare il valore desiderato con il simbolo + o —.

O O Q

bl

O 05 a0
O= — + @ ©

5. Tenere premuto <0 per 4 secondi.

v L'impostazione ¢é attivata.

Consiglio: Per uscire dalle Impostazioni di base senza
salvare, spegnere il piano cottura con @. Riaccendere
e reimpostare il piano cottura.

10 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condi-
zioni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione
scrupolose.

10.1 Detergenti

| detergenti e i raschiatori adatti sono disponibili presso
il servizio clienti o il punto vendita online o in commer-
cio.

ATTENZIONE!

| detersivi non appropriati possono danneggiare le su-
perfici dell'apparecchio.

» Non utilizzare mai detergenti non idonei.

Detergenti non appropriati

m  Detersivo per piatti non diluito

= Detergenti per lavastoviglie

= Detersivi abrasivi

m Detergenti aggressivi come spray per il forno o

smacchiatori

Spugne abrasive

m  Detergenti ad alta pressione o dispositivi a getto di
vapore

10.2 Pulizia della vetroceramica

Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo per far si che |
residui non si brucino.

Nota: Osservare le informazioni relative ai detergenti
non idonei. = Pagina 40

Requisito: Il piano cottura é raffreddato.

1. In caso di sporco molto ostinato utilizzare un ra-
schietto per vetro.

2. Pulire il piano cottura con detergente per vetrocera-
mica.
Osservare le istruzioni per la pulizia indicate sulla
confezione del detergente.

Consiglio: Con una spugna speciale per vetrocera-
mica & possibile raggiungere buoni risultati di puli-
zia.

10.3 Pulizia del telaio del piano cottura

Pulire il telaio del piano cottura dopo I'utilizzo, se si tro-

vano sporcizia o0 macchie.

Note

= (Osservare le informazioni relative ai detergenti non
idonei. = Pagina 40

= Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Pulire il telaio con acqua calda e detersivo e un
panno morbido.
Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi pri-
ma di utilizzarli.

2. Asciugare con un panno morbido.

11 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonoma-
mente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la siste-
mazione dei guasti prima di contattare il servizio di as-
sistenza clienti. In questo modo si evitano costi non ne-
cessari.

A AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato puo eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servi-
zio di assistenza clienti.
— "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 42
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A AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non ap-

propriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e for-
mato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere
impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Se il cavo di collegamento dell'apparecchio € dan-
neggiato, deve essere sostituito da personale tecni-
co appositamente formato.

A AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Il piano di cottura riscalda ma l'indicatore non funziona.
» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
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/\ AVVERTENZA - Pericolo di incendio!
[l piano di cottura si spegne e non reagisce piu ai co-
mandi; potrebbe riaccendersi da solo in un secondo

momento.

» Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.
» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

11.1 Indicazioni sul display

Anomalia

Causa e ricerca guasti

Nessuno

Alimentazione di corrente guasta.

1. Controllare il fusibile generale dell'impianto elettrico domestico.
2. Controllare gli altri apparecchi elettrici per accertarsi che non si sia verificata un'interru-
zione di corrente.

Tutti gli indicatori lam-
peggiano

Il pannello di comando € bagnato o vi sono appoggiati sopra degli oggetti.
» Asciugare il pannello di comandi o rimuovere l'oggetto.

o Piu zone di cottura sono state utilizzate a lungo e a potenza elevata. Per proteggere il siste-
ma elettronico, la zona di cottura & stata spenta.
1. Attendere alcuni minuti.
2. Toccare un campo touch qualsiasi.
v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.
FH

Nonostante lo spegnimento tramite FZ il sistema elettronico si & ulteriormente surriscaldato.

Percido sono state spente tutte le zone di cottura.

1. Attendere alcuni minuti.

2. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

F S e il livello di cottu-
ra lampeggiano in
maniera alternata.
Viene emesso un se-
gnale acustico.

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Il sistema elettronico minaccia di surri-
scaldarsi.

» Rimuovere la pentola.

v L'indicatore si spegne dopo breve tempo.

f 5 e segnale acusti-
co

Pentola calda nella zona del pannello di comando. Per proteggere il sistema elettronico la

zona di cottura € stata spenta.

1. Rimuovere la pentola.

2. Attendere alcuni minuti.

3. Toccare un campo touch qualsiasi.

v Quando la segnalazione si spegne, il sistema elettronico si e sufficientemente raffredda-
to. E possibile proseguire la cottura.

Fg

La zona di cottura & rimasta in funzione troppo a lungo e si € spenta automaticamente.
E possibile riattivare subito la zona di cottura.

dE e le zone di cottu-
ra non si scaldano

Modalita demo attivata.

1. Scollegare per 30 secondi I'apparecchio dalla rete disattivando il fusibile all'interno della
scatola dei fusibili.

2. Toccare un campo touch qualsiasi nei 3 minuti successivi.

Sul display compare
un messaggio con
"E", ad es. EO111.

Il sistema elettronico ha riconosciuto un errore.

1. Spegnere e riaccendere l'apparecchio.

v Se l'anomalia non & piu presente, il messaggio scompare.

2. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Comunicare il
messaggio d'errore esatto.
— "Servizio di assistenza clienti", Pagina 42
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12 Smaltimento

12.1 Rottamazione di un apparecchio
dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-

mette di recuperare materie prime preziose.

» Smaltire l'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smalti-
mento rivolgersi al rivenditore specializzato o al co-
mune di competenza.

ropea 2012/19/UE in materia di ap-
parecchi elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

Questa direttiva definisce le norme
per la raccolta e il riciclaggio degli
apparecchi dismessi valide su tutto il
territorio dell’lUnione Europea.

Questo apparecchio dispone di con-
trassegno ai sensi della direttiva eu-
[

13 Servizio di assistenza clienti

| ricambi originali rilevanti per il funzionamento secon-
do il corrispondente regolamento Ecodesign sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti per
un periodo di almeno 10 anni a partire dalla messa in
circolazione dell'apparecchio all'interno dello Spazio
€COoNomiIco europeo.

Nota: L'intervento del servizio di assistenza clienti ¢
gratuito nell'ambito delle condizioni di garanzia del pro-
duttore.

Informazioni dettagliate sulla durata della garanzia e
sulle condizioni di garanzia in ciascun Paese sono re-
peribili presso il nostro servizio di assistenza clienti,
presso il proprio rivenditore o sul nostro sito Internet.
Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
disponibili nell'elenco dei centri di assistenza allegato o
sul nostro sito Internet.

13.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta identificativa si trova:

= sul certificato di identificazione.

= sulla parte inferiore del piano cottura.

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapida-
mente.

14 Istruzioni per il montaggio

Osservare queste informazioni durante il montaggio
dell'apparecchio.

14.1 Montaggio sicuro

Osservare le presenti avvertenze di sicurezza

durante il montaggio dell'apparecchio.

m | 'allacciamento elettrico deve essere ese-
guito esclusivamente da un tecnico specia-
lizzato. In caso di allacciamento scorretto
decade la garanzia.

m | 'utilizzo sicuro viene garantito solo se il
montaggio € stato effettuato in modo cor-
retto secondo le presenti istruzioni. In caso
di danni dovuti a un montaggio non a nor-
ma la responsabilita ricade su chi ha mon-
tato l'apparecchio.
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14.2 Installazione sottopiano

Non & consentito incassare al di sotto dell'apparecchio

frigoriferi, lavastoviglie, forni non ventilati o lavatrici.

= Se siinstalla un forno sottopiano, lo spessore del
piano di lavoro deve essere di almeno 20 mm, in al-
cuni casi anche maggiore. Prestare attenzione alle
avvertenze presenti nelle istruzioni per il montaggio
del forno.

= Prestare attenzione che le parti sporgenti, ad es. la
scatola di collegamento alla rete o il cavo per il col-
legamento elettrico, non tocchino ad es. un casset-
to.

14.3 Doppiofondo

Se & possibile toccare il lato inferiore del piano di cot-

tura, & necessario montare un doppiofondo.

m  Richiedere presso un rivenditore specializzato un
doppiofondo come accessorio.

m  Se si utilizza un proprio doppiofondo, la distanza mi-
nima dal collegamento elettrico dell'apparecchio de-
ve essere di 10 mm.



14.4 Preparazione dei mobili
Il piano di lavoro deve essere piano, orizzontale e stabile.

| mobili da incasso, inclusi i listelli di chiusura, devo-
no essere refrattari fino ad almeno una temperatura

Istruzioni per il montaggio it

m  Per evitare rigonfiamenti del piano di lavoro causati
dall'umidita, sigillare le superfici di taglio in modo re-

pari a 90 °C. frattario.
= || rivestimento della nicchia entro i 50 mm di distan-
za dalla parete posteriore non deve essere infiam-
mabile (ad es. piastrelle, pietra).
4 <
~ |//
o
g P
W | Z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

14.5 Allacciamento elettrico

Per motivi di protezione, non rimuovere l'apparecchio
dalle vaschette di polistirolo prima di averlo inserito
nell'apertura. Non collocare mai l'apparecchio in posi-
zione verticale su un lato.

Prima dell'allacciamento dell'apparecchio, controlla-
re l'impianto domestico.

L'apparecchio rientra nella classe di protezione | e
pud essere messo in funzione solo se collegato a
un conduttore di terra.

Durante la posa fissa dell'installazione elettrica, & da
prevedere un dispositivo di separazione nelle fasi
conformemente alle disposizioni dell'allestimento.
Se sul display dell'apparecchio vene visualizzato LY
L0, significa che l'allacciamento non & stato effettua-
to in modo corretto. Disconnettere l'apparecchio
dalla rete; verificare I'allacciamento.

Allacciamento con cavo a 3 fili
Verificare la corretta protezione dell'impianto domesti-

CO.

Rispettare |'attribuzione dei colori del collegamento di
rete.

Verde-giallo & il conduttore di terra @.

Blu & il conduttore neutro.

Marrone ¢é la fase (conduttore esterno).
All'occorrenza, & possibile sostituire il cavo con un
cavo di allacciamento multifase. In caso di sostitu-
zione del cavo osservare il paragrafo seguente.

Allacciamento senza cavo pre-montato

Collegare il piano cottura, attenendosi allo schema di
allacciamento.

Se occorre, montare i ponticelli in rame forniti in do-
tazione.

Il cavo di collegamento alla rete elettrica deve corri-
spondere al modello HO5 VV-F o superiore.

m  Determinare la sezione dei fili conformemente al ca-
rico elettrico. Una sezione < 1,5 mm2 non & consen-
tita.

Collegamento con cavo di allacciamento a 5 fili
pre-montato

La sostituzione del cavo di allacciamento deve essere
eseguita solo da personale del servizio di assistenza
clienti appositamente formato.

14.6 Inserimento del piano cottura

Fare in modo che il cavo non rimanga incastrato e non

passi su spigoli vivi.

= |n caso di forni sottostanti, portare il cavo alla presa
di collegamento facendolo passare dall'angolo po-
steriore del forno.

= || piano cottura pud essere montato anche in una
profonda apertura di 500 mm gia presente.
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it Istruzioni per il montaggio

14.7 Smontaggio del piano cottura

1. Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica.
2. Estrarre il piano cottura spingendolo dal basso.
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1 Be3onacHOCTb

CobntoaanTte cnefyolme ykasaHua no TeXHUKe
6e3onacHocTH.

1.1 OOwue yKazaHUA

= BHMMaTeNbHO NpoynTante JaHHOe PyKo-
BOACTBO.

m  CoxpaHuTe UHCTPYKLMK, TexnacnopT v MHdop-
Maumto 06 n3aenuv AnA AanbHEenLero ucnosb-
30BaHWA WK ANA nepefayn cneayrolemy Bna-
Aenbly.

= B cnyyae obHapyXeHWA NOBpexAeHUi, CBA-
3aHHbIX C TPAHCNOPTUPOBKOK, HE NoAKIoYanTe
npubop.

ERL

BesonacHocTb ru

1.2 Ucnonb3oBaHWe NO HA3HAYEHUIO

MoakntoueHne npubopa 6e3 LUTENCENLHOW BUITKKU

AOMKEH NPOU3BOANTL TONBKO KBaNnUPUUNPOBAH-

Hbl cneunanuct. B cnyyae noBpexaeHu us-3a

HenpaBWSIbHOrO NOAKNOYEHWA rapaHTUiMHbIe 00A-

3arenbCTBa TEPALOT CUNY.

MUcnonbayite npubop TONbKO:

= A51A NPUroToBNEHUA O6N0A U HANUTKOB.

= noa npucmMoTpoM. Heo6xoaAMMO NOCTOAHHO
KOHTPONIMPOBAaTb KpaTKOBPEMEHHbIW npouece
NPUroTOBNIEHNUA MULLM.

® B ObITOBbIX YCNOBUAX U B 3aKPbITbIX NOMeLLe-
HMAX AOMaLLUHMX XO3AUCTB.

® Ha BblcoTe He 6onee 2000 M Haa ypOBHEM MoO-
PA.

He ncnonbayite npubop:

B C BHELUHWUM TakMepoM UK OTAENbHbIM
NyNbTOM AUCTAHUMOHHOIO ynpaBneHua. OTo He
NpUMeHAEeTCA B TOM Cliyyae, ecnu He npeay-
CMOTpPEHa 3KcnyaTauuna ¢ yCTPOMCTBaMM,
nognazarowunmMmm noa genctene ctangaprta EN
50615.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBartesnen

HaHHbIM Nprbop MOXKET UCNONb30BaThCA AETbMU
B BO3pacTe OT 8 fIeT U cTapLue, a TakxKe imuamMu
OrpaHUYeHHbIMU PUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbLIMWU CNOCOBHOCTAMM UMK C HeAOCTaT-
KOM OnblTa W/Un 3HaHWK, eCNK OHWU HAXOAATCA
noAa NPUCMOTPOM WM NOCNe NONyYEeHUA yKasaH1n
no 6esonacHoMy MCNonNb3oBaHWO Npubopa 1 no-
Crne TOro, Kak OHW 0CO3HanMn ONacHoOCTH, CBA3aH-
Hble C HENPaBWUSIbHbIM UCMOJIb30BAHUEM.

HeTtAm 3anpelueHo urpatb ¢ npubopom.

OuuncTKy 1 obecny»xuBaHue npubopa 3anpeLlaeTca
BbINOJIHATL AETAM; 9TO paspeLLaeTca ToNbKO Ae-
TAM cTapue 15 net noa HaA30pPOM B3POCHIbIX.

He nonyckaite aetei mnazwe 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMy nNpoBoay.
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ru bBesonacHocTb

1.4 Bbe3onacHafA akcnnyaTauus

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

Bo3ropaHua!

MpurotoBneHue 6ntoa Ha naHenAx ¢ gobasne-

HUEM >Mpa unn macna 6e3 npucMoTpa MOXKeT

ObITb OMACHBIM M MPUBECTU K BOSHUKHOBEHWIO

no<apa.

» Bceraa cneaute 3a ropAYMMU Macnamm m xm-
pamu.

> He nblTantechb TyLWWTb OrOHb BOZOW, BbIKJTHOUK-
Te npubop, a 3aTteM 3aTyLunTe nnamd, Hanpwu-
Mep HaKpbIB KPbILLKOW MK MnameracaLlmm
MOKPLIBASIOM.

BapouyHana naHenb cubHO HarpesaeTcA.

» He ctaBbTe nerkosocniamMeHAoLWmneca npea-
MeTbl Ha BApPOYHYIO NaHesb Unn B Henocpea-
CTBEHHOM 61IM30CTH OT Heé.

> He knaauTe npeameTbl HA BAPOYHYHO NaHenb.

MNpubop HarpeBaerTcA.

» Hu B KOEM cnyyae He XpaHWUTb ferkosocnna-
MeHsAoLwmeca npeaAMeTbl UM aspo30sibHble
6annoHYMKM B ALLMKaX NOA BApPOYHOW NaHe-
Nbo.

KpbllKa Bapo4yHOW NaHes M MOXET NPUBECTU K

HecyacTHbIM CnyyasaM, Hanpumep, K neperpesy

npubopa, BO3ropaHuo U K pacTpecKMBaHWIO

marepuana.

> He ncnonb3oBaTb KPbILLKY BAPOYHON NaHENM.

MpoAyKTbl MOryT BOCMNaMEHUTLCA.

» Heo6X0AnMO KOHTPONMpPOBaTh NPOLECC NPUro-
ToBneHuA. [laxe cnm npouecc npuroToBneHuA
ABNAETCA HEMPOAOMKUTENbHBLIM, TPEByeTCA
MOCTOAHHbBIN KOHTPOSIb.

/A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo BpemaA ncnonb3oBaHuA npubop v ero Ao-

CTYMNHbIE YacTH, 0COBEHHO pamMKa Bapo4HOM na-

Henu (Mpy Hannuuu), HarpeBatoTCA.

» CobntoaanTe 0CTOPOXKHOCTb, HE NpUKacanTech
K HarpeBaTesibHbIM 3f1ieMeHTaM.

» He noanyckaiTte k npubopy aetei mnaawle 8
ner.

3alUnTHbIE PELUETKM BapOYHON NaHenm MoryT

cTaTb NPUYMHOM HECHACTHOrO CryYan.

» He nucnonb3yunte 3alimTHble PELLETKU ANA Ba-
POYHOMN NaHenu.

Bo Bpema paboTbl Npubop CUibHO HarpeBaeT-

cA.

> [eped ouncTKoM AaiTe NpUboOpPy OCThITh.
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A MNPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

nopameHUa 3NeKTPUUECKUM TOKOM!

MNpu HeKBaNUMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Nprbop

MOXXET CTaTb UCTOYHUKOM OMaCHOCTH.

» PemoHTMpoBaTh Npubop paspeLuaeTca TONbKO
KBaNMPUUMPOBAHHBIM CreunanmcTam.

> IInA peMoHTa npubopa MOXHO UCMOoNb30BaThb
TONbKO OPUTMHaNbHbIE 3anyacTy.

» Ecnu ceteBow kabenb npubopa Byaet nospe-
YKZEH, OH A0MKEH BbITb 3aMeHeH 00yUYEHHbIM
CcrneunanucTom.

MoBpeXkAeHHbI NPUBop MM NOBPEXKAEHHbIN

ceTeBoW kKabenb ABNAOTCA UCTOYHUKOM onac-

HOCTH.

> Karteropuuecku sanpeLlaeTca aKcnnyaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHbIA Nprbop.

» Ecnu noBepxHocTb npubopa TpecHyna, Bbl-
KJtounTe npuoéop, 4Tobbl n3BerkaTb NoparKeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM. [NA 3TOro BbIKNOUUTE
npubop ¢ NOMOLLLIO NpeaoxpaHuTens B 611oke
npefoxpaHuTenei, a He raBHbIM BbIKNOYa-
Tenem.

» O6paTutecb B CEPBUCHYIO CIYXKOY.

— Cr1paHunya 56

MpoHUKLana B Npubop Bnara MOXXeT cTaTb Npw-

YMHOWN NOPaXKEHUA TOKOM.

» He ucnonbayiTte AnA ouncTku npubopa napoo-
UMCTUTENU WUNIM OYUCTUTENMN BbICOKOIO AaBre-
HUA.

N3onauma kabena MOXET pacnnaBuUTbLCA B CIy-

yae KOHTaKTa ¢ ropAaYMMu Yactamu npubopa.

> CreawuTb 3a TeM, 4ToBbl ceTeBo kabenb He co-
npuKacasnca ¢ ropAYUMM YaCTAMU INEKTPOMNPHU-
6opoB.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

MN3-3a >XMAKOCTU MeAy AHOM KaCTPHOSIN U KOH-

hOPKOW KacTpronA MOXET HEOXKMAAHHO MOA-

npbIrBaTh BBEPX.

» [MoaToMy AHO NocyAbl U KOHPOPKKU BCceraa
LOMKHbI BbITb CYyXUMMU.

A NPEAYNPEXAOEHUE — OnacHocTb

yayuwbAa!

et moryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unu Haaetb ero cebe Ha rosioBy W 3a0X-

HYTbCA.

» He noanyckante Aetein K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonanTe AeTAM Urpatb C yNakoBOYHbLIM
mMarepuasnom.



et MoryT BAOXHYTb WK NPOrNOTUTL MENKKe

Aetanu, B pesynbTare yero 3alOXHyTbCA.

» He noanyckawTe AeTen K MenKumMm AeTanam.

» He nossonAnTte AeTAM urpatb ¢ MENKUMU ae-
TanAaMu.

MpeaoTBpalleHne marepuansHoro yuepba ru

A NPEQYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!
Pyuku nocyabl MoOryT HarpeBaTtbCA BO BPEMH
paboTbl. Ecnu pyykun pacnonaratotca Haa 30-
HOW HarpeBa, OHWU MOTYT CUJIbHO HarpeTbCA.

» Bceraa noabupaite nocyay B COOTBETCTBUM C
pasMepoM 30HbI HarpeBa, YToObl NOSTHOCTHHO
€e 3aKpbITb.

» Ucnonb3synte NpuUxBaTKHu.

2 MMpepnoTsBpalleHWe MaTepuanbHOro yuiepba

BHUMAHMUE!

LLlepoxoBaToe AHO KaCTPHOW UM CKOBOPOZbLI MOXET
CTaTb NPUUYMHON NOABNEHWA LapanuH Ha CTEKIIOKEPaMU-
Ke.

» [lposepATb nocyay.

MonHoe BbIKMNaHME MOXKET NOBPEAUTb KYXOHHYIO Nocyay

unu npuéop.

» Hu B KOeMm cnyyae He cTaBbTe MyCTble KACTPONM Ha
ropAYyo KOHQOPKY M HE AOMYCKANTE NOJIHOTO BbIKK-
naHua.

HenpaBunbHO pasmelleHHana KyXOHHaA Nocyaa MOXKeT

NMpUBECTU K neperpesy npubopa.

» Hu B KOeM cnyuyae He cTaBbTe rOpAYME CKOBOPOAbI
WK KaCTPIONM Ha 3NEMEHTbI YNPaBfieHUA Un pamy
BapOYHOMN NaHenu.

MaaeHne TBepAbIX MM OCTPbLIX NPEAMETOB Ha BAPOUHYHO

naHenb MOXXET Bbl3BaTb €€ NOBPEXAEHHE.

» He nonyckatb nageHvA TBepAbIX UK OCTPbLIX Npea-
METOB Ha BapOYHyto NaHesb.

HeTepmocToiikue matepuansl N1aBATCA HA FOPAYMX KOH-

dpopkax.

» He nMcnonb3yWTe 3alMTHYIO NAEHKY ANA NuT.

» He ncnonbayite antoMnHUEBYO GOnbry M NnacT-
MaccoBble EMKOCTH.

2.1 0630p cambix pacnpoCTPaHeHHbIX
noBpeXaAeHUH

3necb NPUBOAATCA CaMble pacnpoCTpaHeHHbIe NoBpe-
XAEHUA N COBETbI, KaK UX MOXXHO nsdexkatb.

Moepe- [lMpuunHa Cnocob ycTpaHeHHs

WaeHue

MatHa Ocratkn nuwm  Cpasy e yaananTe octar-

KW NULLM cneuunanbHbiM
CKpeBKOM AnA CTEKNAH-
HbIX MOBEPXHOCTEN.

MatHa Henoaxoaswwue Wcnonb3yiTe yuctawme
yMCTALLME Cpea- CpeAacTBa, NpefHasHayeH-
cTBa Hble AS1A OUYUCTKM CTEKIIO-

KepaMmKu.
Llapanu- Conb, caxap He ucnonb3yite Bapou-
Hbl WM NeCcokK HYIO NaHenb B Ka4yecTse
CTONELUHULbI UIN MOJKMK.

Llapanu- LllepoxoBatoe [lpoBepsaiTe nocyay.

Hbl JIHO KacTpionb
WM cKoBOpOA

MameHe- Henoaxoaawme Wcnonbsyite unctawmne

HWe uBe- 4JMCTALLME Cped- CPeAcTBa, npeaHasHayeH-

Ta cTBa Hble A1A OUYUCTKM CTEKIIO-

KEepaMuKHM.

UameHe- Cneabl Tpenna  [lepeaBurante KacTpronm u

HWe UBe- Nocyabl, Hanp., CKOBOPOAKM, MPUMNOAHM-

Ta anloMUHMEBOM  MaA UX HaZ CTEKIoKepa-

MWYECKON NOBEPXHOCTHIO.

Mysbipn Caxap win npo- Cpasy e yaanAawTe ocTat-

Ha CTEeK- [YKTbl C BbICO- KM MULLM CneunanbHbIM

fIoOKepa- KM cofepXka-  CKpeBKOM ANA CTEKNAH-

MUKe HWeM caxapa HbIX MOBEPXHOCTEW.

3 3awuTta oKpymatrowien cpeabl U 9KOHOMUA

3.1 YTunusauma ynakoBKH

YnakoBoYHble MaTtepuanbl 3KONOrn4yecku 6esonacHbl 1
MOryT UCNOJIb30BATLCA NMOBTOPHO.

> VTunusunpyiTe oTaenbHbIE YacTW, NpeaBapUTENbLHO
paccopTUpoBaB WX.
3.2 KaK COKOHOMUTb 3NIEKTPO3HEPruro

Mpu cobnoaeHnn 3TUX yKasaHui npubop Byaet pacxo-
[10BaTb MEeHbLLE 3HEPruu.
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ru 3awmurta oKpyKaroLlen cpeabl U AIKOHOMMUA

BriBupaiite 30Hy HarpeBa, NOAXOAALLYIO K pasMepy Ka-
cTptonn. Pazmellante KyXOHHYO NOCyay No LeHTpy
KOHG)OPKM.

Mcnonbayite nocyay, anameTp AHA KOTOPOW COOTBET-
CTBYET ANaMeTpy KOHDOPKH.

PekomeHpauuma: [povssoanTeny Nocyabl 4acTo yKasbl-

BalOT AMameTp BepxHero kpaa kactptonu. OH yacTto

Bonblue AMameTpa AHa.

= HenoaxoasAwlaA KyXxoHHaA nocyaa WUnv He NOSIHOCTbIO
3aKpbITble KOHPOPKKU BEAYT K U3BLITOYUHOMY NoTpebd-
NIEHMIO SNEKTPOSHEPTUM.

3aKpbiBanTe KacTpronu NOAXOAALLMMU KPbILLKaMM.
= [pu npurotoBneHuu B nocyae 6e3 KpbILLKK Npubop
notpebnAeT 3HaUUTENBLHO BOJbLLIE SNIEKTPOIHEPTUH.

MpunoAHMMaWTE KPLILLKY KaK MOXHO peXxxe.
= Koraa Bbl NpUNOAHUMAETE KpPbILLKY, TEPAETCA MHOTO
SHeprum.

Mcnonb3yinte CTEKNAHHbBIE KPbILUKM.
= Yepes CTEKNAHHYHO KPbILLKY MOXHO YBUAETb COAep-
XMMOE KaCTpHONK.

MUcnonbayite KacTpronu 1 CKOBOPOZb! C MIIOCKUM AHOM.
= [pu Mcnonb3oBaHUM NOCyAbl C HEPOBHBIM AHOM MO-
BbILLAETCA PACX0Z SNEKTPOSHEPTUH.

Mcnonb3yite nocyay, COOTBETCTBYOLLYIO 06 BEMY NPo-

ZYKTOB.

= [InA HarpeBa nocyabl 60NbLLOro pasmepa ¢ He-
60nbLIMM 06 BEMOM COAEPIKUMOro NoTpedyeTcH
GonblUe 3NEKTPOSHEePrum.

[Mpy NpUroTOBNEHNM HANMBaNTE HEMHOIO BOAbI.
= Yem Bonblue BoAbl HANWTO B nocyay, TemM 6orbLue
3NEKTPO3Heprum Tpedyetca AnA pasorpesa.

3abnaroBpeMeHHO nepekstoyaiTe Ha 6onee HU3KyHo

CTyNeHb Harpesa.

m [1py CIMLLIKOM BBICOKOM CTYMEHN HarpeBa KOHGOPKM
HanpacHO pacxoAyeTcA MHOIO ANIEKTPO3HEPT UK.

Mcnonb3yite octatouHoe Tenno BapoyHon naHenu. Npu

ANUTENbHOM MPUrOTOBNEHMM BbIKITHOYANTE KOHPOPKY

y>Ke 3a 5-10 MUHYT A0 UCTEeYEeHUA BPEMEHU NPUroTOB-

neHwuA.

= HeuspacxogoBaHHOe OCTaTO4HOE TEMNJI0 NOBbILAET
pacxol 3NeKTPO3HEepruu.

MHPopmaumto 06 M3genun B COOTBETCTBUM C Pernamen-

Tom (EC) 66/2014 MO>KHO HaWTK B npunaraemMom nac-

nopTe npubopa 1 Ha CTpaHuLe C onucaH1Mem Ballero

npubopa B UHTepHeTE.
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3HakomCcTBO ¢ npubopoM  ru

4

3HaKoMCTBO ¢ npubopom

3T0 pyKOBOACTBO NO IKCMyaTaumMn NOAXOAUT ANA pas-
JIMYHBIX BApOYHbIX NaHenen. Paamepbl BapoyHbIx naHe-
fiel MOXXHO HaWTh B 0630pe BUAOB BapOYHbIX NaHENen.

—

CrpaHunya 2

4.1 MNaHenb ynpaBneHusa

HacTpoutb Bce dyHKUMK npubopa 1 nonyunts MHGOPMAaLMO 0 ero paboyemM COCTOAHUM MOXKHO Yepes naHesb ynpasne-
HUA.

D =

+ @@ ©

Of
Of

4.2 UuaukaTopsl

MHaukatopbl 0ToBparkatoT HACTPOEHHbIE 3HAYEHWA U

DYHKUMK.

UHauka- HaumeHoBaHue

TOp

i-9 CtyneHu HarpeBa KOHPOPKH
H/h OcraTouHoe Tenno

BE Taiivmep

4.3 CeHcoOpHbIe nons

CeHcopHbIe NonA MMEIOT YyBCTBUTENbHbIE K KacaHWH Mo-
BepxHocTU. [inA Beibopa GYHKUUM KOCHUTECH COOTBET-
CTBYIOLLIEro Nons.

CeHcop- HaumeHoBaHue

Hoe none

® "MaBHbIA BbIKHOYaATENb
O Bui6op KOHMOpPKH

- + MonA ycTaHoBKM

ce® MoakntoyeHune 30H

© Taitmep

MpumeyaHua

Cneaute 3a TeM, YToObl NaHenb ynpasneHua Bceraa
ocTaBanachk cyxoi. Bnara Mo)keT BbI3BaTh HapyLue-
HUE QYHKLMOHMPOBAHHUA.

He noaHocute KacTptonu 61M3KO K MHAMKaTopam u
CEHCOPHbIM MoAAM. 3TO MOXKET BbI3BaTb Neperpes
3NEKTPOHUKM.

4.4 KoHdopku

3aeck npusoanTcA 0630p pasUYHbIX BapMaHToB Nnoa-
KJTFOYEHWA KOH(OPKM.

Ecnu Bbl akTUBMpPYETe NOAKIOYEHUA, COOTBETCTBYHOLLME
MHAMKaTOpbl CBETATCA.

KoH- HaumeHoBa- [logknroueHue U OTKItOYe-

dopKa Hue HUe

O OOHOKOHTYP- Bribepute KOHPOPKY.
HaA KOHPOopKa

© LBYXKOHTYp- Bbi6epnTe KOHPOPKY U Ha-
HaA KOHPOpPKa YXXMUTE Ha Co.

@) 30Ha HarpeBa  Bbi6epute KOHOOPKY 1 Ha-
ANA XKAPOBHU  YKMWTE Ha Co.

MpumeuyaHun

= TeMHble y4acTKK B NiaMeHn KOHPOPKU BO3HUKAIOT MO
TEXHUYECKUM nprunHam. OHW He BAUAIOT Ha OYHKLMIO
KOH(OPKHM.

= KoHdopKa perynupyet Temneparypy, BKIOYanA U Bbl-
K/oyana Harpes. Harpes MOXHO BKIOYaTb U BLIKIIO-
yaTb Ja)Ke HA MaKCMMasibHON MOLLHOCTH.

® Y MHOTOKOHTYPHbIX KOH)OPOK HarpeB KOHPOPKMU U Ha-
rpeB NoAKIOYaEeMbIX 30H MOTYT BKJIHOYATHCA U Bbl-
K/ouaTbCA B pasHoe BpeMmA.
MpuunHbI:
— Jlerxko nospexaaemble AeTanuy sawmwiarorca oT

neperpesa.

— MMpwvbop 3almIléH OT NnepenazoB HaNpPAXKEHUA.
— bBnroaa nonyuatotca 6onee BKYCHBIMU.

49



ru CraHgapTHoe ynpasneHue

4.5 UHaguKauua ocTtaTOUYHOro tTenna

Kakaaa KoHpOpKa BapoYHOW NaHenm MMeeT ABYXCTyNeH-
yaTbli MHAMKATOP ocTaTtoyHoro Tenna. He npukacaitech
K KOH(pOpPKE, NMoKa ropuT MHAMKATOP OCTATOYHOro Tenna.

Uupgukatop 3HaueHue

H KoHdopka HacTonbKo ropAvas, Yto He-

BO3MOXXHO NOALEPXKMBATL TEMMNepaTypy
HebonbLKUX BNt MK PACTOMNWUTL LLIOKO-
naziHyto rnasypb.

b KoHdpopka ropayan.

5 CraHpapTHOe ynpaBneHue

5.1 BknrouyeHue Unu BbiIKNHOUYEHUE
BapO4YHOW NaHenu

BktoueHve v BbIKHOYEHME BApOYHOW NaHenu ocylie-
CTBNIAETCA C NOMOLLbIO MMABHOMO BhbIKtOYaTenNs.

Ecnu Bbl cHoBa BKtouaeTe npubop B nepBble 4 CeKyHAb
nocne BbIK/IKOYEHNUA, TO BapoYHan NaHesnb HauYMHaeT pa-
6oTath C NPEXHWMU HACTPOUKaMMU.

5.2 BknrouyeHre BapoyHOU NaHenu

Haykmute Ha .

FopwT nHankatopHan namnoyka Haa O.
3aropatotca MHAMKATOPSI L.

BapouHan naHenb rotoea K pabore.

< XKV

5.3 BbiknroyeHue BapoO4YHOW NaHenu

Ecnu Bce KOHPOPKM BLIK/OYEHBI B TEYEHUE HEKOTOPOIO
BpemeH#u (10-60 cekyHA), TO BApOYHaA NaHenb BbIKILO-
yaeTcA aBTOMAaTUYECKM.

» Haxmure Ha @.

MuavkatopHana namnodka Haa O racHer.
MHanKaTopbl racHyT.

Bce KOH)OPKHM BbIKSOYEHS!.

MHAaMKauMA ocTaToyHOro Tenna npoAosnKaeTt ropeTb
A0 Tex rnop, Noka KoHPOpPKK AOCTATOYHO HE OCTbIHYT.

v
v
v
v

5.4 BbinonHeHue yCTaHOBOK AJA KOHPOPOK

UTto6bl BEINONHUTL YCTAHOBKU ANA KOHPOPKM, ee cHavyana
HY>XHO BbIGpaTh.
B 30He HacTpoeK yCTaHOBUTE HY)KHble CTYNeHu HarpeBsa.

CTyneHu Ha-

rpesa KOH-

dopku

1 MWHWManbHaA MOLLHOCTb
9 MaKcuMManbHaA MOLLHOCTb

Kakgaa ctyneHb Harpesa KOHPOPKH
UMeeT MPOMEXKYTOUYHOE MOJIOXKEHUE,
Hanp., 4. .

5.5 HacTpouka cTtyneHen HarpeBa

TpeboBaHue: BapouHan naHesb BKOUEHa.

1. Bbi6epute KoHpopKy npu nomotun O.
v Ha uHaukarope cTyneHun Harpesa ropur .
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2. B TeueHue cneayowmnx 10 cekyHa HaxxmuTe + unm —.

oo || o o

C/' o ||30 O

__|_ [

-
o

MonABnAeTcA 6asoBanA yCTaHOBKaA.
— + — cTyneHb HarpeBa KOHPOPKH 9
— — — CTyneHb HarpeBa KOHpOpPKH 4

5.6 UsmeHeHHe cTyneHen Harpesa

1. Bui6epute KoHpopKy npu nomotun O.
2. Haxkumaitte + nnm —, noka He nossutcA Tpebyeman
CTyNeHb HarpeBa KOHMOPKM.

5.7 BbiKnrouyeHue KOHPOPKHU

KOH@OpPKY MOXHO BEIKIOUYUTE ABYMA cnocobamu

1. Osaabl Haxkmute Ha O.

v Ha nHaukartope ctyneHu Harpesa KOHPOPKHU NoAB-
naetca .

v UYepes 10 cekyHa NOABNAETCA MHAWKALMUA OCTaTOYHO-
ro Tenna.

2. Bblbepute KOHDOPKY W HAXKUMaWTe Ha + unu —, Noka
Ha MHAMKAaTOpe CTyNeHu Harpesa He NOABMUTCA L.

v Yepes 10 cekyHa NOABNAETCA UHAMKALMA OCTATOYHO-
ro Tenna.

3ameTKa: MNocneaHAsA KoOHGOPKa, ANnA KOTOPOK bl Bbl-
MOJSIHEHbI YCTAHOBKM, OCTAETCA aKTUBMPOBaHHOW. Bl Mo-
YKeTe BbINONHUTb YCTAHOBKU ANA KOHQOPKK, He Bbibupan
ee 3aHoBO.

5.8 CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM ANA BapKu

3aeck npeacTtaBnieH 0030p passivuHblx 6104 ¢ noaxoas-
LLIMMK CTYNEHAMM Harpesa.

BpemaA npurotoBneHnA MoXKeT MEHATLCA B 3aBUCUMOCTU
OT BMAa, Beca, TOMNLUMHbI M KayecTBa npoaykToB. Ctyne-
HW HarpeBa KOHPOPKWU 3aBUCAT OT UCMOSb3YeMOon Nnocy-
abl.

YKa3aHu1A No NPUroTOBIIEHUIO

= JlnA AoBeAEHWUA A0 KMMAYEHUA UCMONb3YITE CTYNEHb
Harpesa 9.

= [lep1oanuyeckun nepemeLunBaiiTe ryctole 6ntoaa.



= CunbHO NomxapvBaeMble NPOAYKThI U MPOAYKTHI, U3
KOTOPbLIX NPKU NoAXKap1MBaHUW BblAeNAeTcA MHOIo
YKMIKOCTH, nyylle BCero obykapuearb paspesaHHbIMu
Ha HebosbLUMe NopLUMM.

= PekomMeHAaLMW MO NPUroTOBNEHUIO BN1t04 C SKOHOMM-
en anekTpoaHepriv. » CrpaHuua 47

PactannuBaHue

Bnrogo CtyneHb
cnaboro

HarpeBa

Mponon-
wuTenb-
HOCTb
npwuro-
TOBNEHUdA
Ha cTyne-
HU cna-
6oro Ha-
rpeBa,
MUH

LLlokonaa, wokonaaHasa rnasypb  1-1. -

CnuBoyHoe machno, ména, »xena- 1-2 -
TMH

PasorpeBaHMe Unu nogaepxaHue B ropayem
COCTOAHUHU

l'ycTton cyn, Hanpumep yeueBny- 1-2 -
HaA noxnébka

Monoko' 1.-2. -

Cocwucku B Boge' 3-4 -

' ToToBbTE ONIOA0 6E3 KPbILLKK.

Pa3MOpa)I(MBaHMe U pasorpesaHue

LLnuHar, rny6oKoi 3amoposkn  2.-3. 10-20

MynAw, rny6oKon 3amMopo3Ku 2.-3. 20-30

JoBeneHue A0 roTOBHOCTU UMK BapkKa 6e3 KuneHua

Knéuku, dprrkanensku’ 2 4.-5. 20-30
Poi6a’ 2 4-5 10-15
Benbit coyc, Hanpumep, bewa- 1-2 3-6
Menb

B3buTtble coychl, Hanpumep 6e-  3-4 8-12

APHCKUIA UNK ronnaHACKUK coyc

' [loBeauTe BOAY A0 KMMEHWUA C 3aKPbITOW KPbILLKOW.
2 ToToBbTE 6NOA0 HA MeANEeHHOM OrHe 6e3 KPbILLKH.

Bapka, npUroToBneH1e Ha napy Unau npunyckaHue

CraHaapTHOe ynpasneHue

ru

TyweHue

Pynetbl 4-5 50-60

TywéHoe mAco 4-5 60-100

MynAw 2.-3. 50-60

MWapeHune ¢ ManbiM KONMYECTBOM Macna

Ob6)«apwuBaitTe NpoAyKTbl 6€3 KPbILLKM.

LLIHMuenb B naHWpoBKe unu 6es  6-7 6-10

LLIHnMuens rnyBokoi 3amoposkn  6-7 8-12

Ot6uBHanA KoTneTa, B NaHWpoBke 6-7 8-12

unu 6es Heé'

Cre#k, TonwmHa 3 cm 7-8 8-12

Py6neHan kotneta, TonwuHa 4.-5. 30-40

3cm'

LLIHMuenb no-ramOyprcku, Ton-  6-7 10-20

WwuHa 2 cm'

MpyaKka NTuubl, ToNWKHA 2 cM' 5-6 10-20

pyAka nTuubl, rny6oko 5-6 10-30

3aMOpPO3KK'

Pbi6a wnu peibHoe ¢une, 6es na- 5-6 8-20

HUPOBKHM

Pbi6a unu pelibHoe pune, B na-  6-7 8-20

HUPOBKE

Pbi6a wnu peibHoe ¢pune, B na-  6-7 8-12

HUPOBKE, rMyOOoKOoW 3aMopOo3-

KW, HANPUMEP, PbIBHbIE MaNoYKK

J1aHryCTUHBI, KpEeBETKH 7-8 4-10

CoTe 13 cBeXXMX OBOLLEW MK 7-8 10-20

rpuéos

OBoLum unn MAco, HapesaHHble  7.-8. 15-20

NonocKamu, No-a3maTcku

Bniona anA xapexua, rnybokon  6-7 6-10

3aMOPO3KH

BrnHbI 6-7 Henpe-
PbIBHO

Owmnert 3.-4. Henpe-
PbIBHO

AnyHnua-rnasyHbA 5-6 3-6

' MoBopauvBaiite 61040 HECKONBKO pas.

XapeHue Bo ppuTtrope

XapbTe npoaykrtbl nopunAmu no 150—200re 1—2 n
pactutensHoro macna. lMpurotoBnexue 6nioaa 6es
KPbILLKK.

Puc B nBoiiHom o6beme Boabl  2-3 15-30 _

MonOuHbIN prc 12 35-45 MpoayKTbl rny6oKoi 3amMopo3sku, 8-9 -
Hanpumep KapTodenb ¢pu nnu

Kaptoderns B MyHaupe 4-5 25-30 KypHHbIE HarreTchl

OtBapHoi KapTopenb 4-5 15-25 KpokeTbl rny6okoit 3amMoposkn  7-8 -

M3nenua us Tecta, MakapoHel"?  6-7 6-10 MACO, HanpuMep LbINAEHOK 6-7 -

Cyn, B T.4. rycToi 3.-4. 15-60 Pui6a B NaHMPOBKe MM B NMB-  5-6 -

OBoluu, cBexue 2.-3. 10-20 HOM Knfpe

OBoLuy rny6oKoi 3aMOopOo3Ku 3.-4. 10-20 OBoLum unu rpubel, B NnaHMpoBke 5-6 -

Bntona, NpuroToBneHHsbIe B CKo-  4-5 - WM NUBHOM KiIAPE

poBapke Temnypa

' [loBeauTe BOAY A0 KMMEHWUA C 3aKPbITOW KPbILLKOW.
2 ToToBbTE 6N1OA0 HA MeANEHHOM OrHe 6e3 KPbILLKH.

Menkan Bbineyka, Hanpumep 4-5 -
MOHYMKM UNK NBILLKK, GPYKTHI B

NMUBHOM KnApe
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ru bBnokvpoBka ana 6esonacHoOCTH AeTen

6 BnokupoBKa ana 6es3onacHocTH AeTen

DyHKUMA 6NI0KMPOBKK AnA 6e30nacHOCTU AeTen NpenaT-
CTBYET CaMOCTOATENBHOMY BKJIFOYEHUIO AETbMU BapOuY-
HOM naHenw.

6.1 BrnroueHue 6NOKUPOBKK ANA
O6e3onacHOCTH feTen

TpeboBaHue: BapouHana naHesnb BbIKIOUYEHA.

> VaepxuvBaiTe HaXXaTbiM <O NpubI. 4 CEKYHAbI.

v HWHaukaTtopHas namnouka Hag <O ropuT B Te4eHne
10 cekyHA.

v BapouHana naHenb 3abnokupoBaHa.

6.2 BbiKntoueHne ONOKMPOBKU AnA
O6e3onacHOCTH feTeu

> VaepxuBaiTe HaXkaTbiM <O NpuOI. 4 CEKYHAbI.
v BrokvpoBka cHumaeTcA.

6.3 ABTOMaTUuecKan 6GnokuMpoBKa ana
6esonacHOCTH feTen

Mpu HanMuum 3Toi PyHKUMKM BNOKMpPOBKa AnA 6esonacHo-
CTV AeTel aBTOMAaTUYeCKM BKIOYAETCA KayKabli pas npu
BbIKJTOYEHWU BapPOYHOW NaHenu.

ABTOMaTMYecKyto BNOKMPOBKY AnA 6e30nacHOCTU AeTew

MO>KHO aKTMBUPOBaTb B 6a30BbIX yCTaHOBKaX.

— CrpaHuya 53

7 ®DYHKUUU BpeMeHHU

Baww npubop ocHalleH pasnuuHbIMU GYHKUUAMU BpeEMe-
HW, C MOMOLLbIO KOTOPbIX Bbl MOYXETE YCTAHOBWTL MPO-
JOMKUTENBHOCTL BIMOMHEHWA UMK TakMep.

7.1 Bpema npuroTtoBneHus

YcTtaHoBuTE BpeMaA paboTbl BbIOpaHHOM KOHPOPKH. No
WCTEYEHUM YCTAHOBNIEHHOrO BPEMEHU KOHMOPKa aBToMa-
TUYECKM BbIKNIOYAETCA.

Mo>KHO yCTaHOBWUTbL BPEMA NPUroToBAeHUA A0 99 MUHYT.

YcTtaHOBKa BpeMeHU NPUroToBieHun

Tpeb6oBaHue: KoHpopKa BbibGpaHa.

1. YcTtaHoBwuTe CTyneHb Harpesa KOH(OPKHY.

2. Haxmute Ha O.

v 3aropaeTcs nHAMKaTop KoHdpopKu Bosne Il Ha uh-
AvKatope Tanmepa ropur L.

3. Haxkmute Ha + nnm —.

O fat O )
>, >

o3 oo o3 30
-+ @29 |l- + © ©

A

MoABnAeTCcA NpeanaraeMoe 3HayeHue.
— =+ 30 MuHyT.
— — 10 MUHyT.

v HauunHaetca otcueT BpeMeHun npurotoBnenua. Ecnu
Bbl YCTAHOBUIM BPEMA NPUTrOTOBIIEHUA ANA HECKOMb-
KUX KOHPOPOK, Ha MHAMKaTope Bceraa Byaer otobpa-
YKaTbCA BPEMA NPUroTOBNEHUA ANIA BbIOPaHHON KOH-
bOPKU.

v [lo “cTeyeHnn ycTaHOBNEHHOTO BPEMEHM KOH(OPKa
BbIKNtoyaeTcA. PasfaeTcA curHan, v Ha MHAUKaTope B
TEUEHUEe MUHYTbI ropuT L.
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U3meHeHHe nnu c6poc BpeMeHU NPUroTOBNIeHUN

1. BblbepuTe KOHPOPKY.

2. Haxxmute Ha ©.

v Wuaukarop I=| roput apko.

3. C nomouubto + unu — nsmeHuTe BpeMs NpUrotTossie-
HWA WK YCTaHOBWTE Ha L.

BbiknroueHue curHana BpeMeHU NpUroToBJieHUA
Bbl MO)KeTe OTK/OUUTL 3BYKOBOM CUrHAN BPYYHYHO.

» Haxmute Ha noboi cumBon.
v MHavkaTtopbl racHyT, 3BYKOBOW CUrHan BblKOYaeTCA.

ABTOMaTUYECKUN TauMep

C nomoLLbto 3ToM PYHKUMU MOXKHO BbiOpaTb BpeMa pa-
60Tbl ANA BCcex KOHGOPOK. Mocne BKIOUYEHUA KarKaow
KOH(MOPKM HAUMHaeTCA OTCUET 3afjaHHOro BpemeHu. o
MCTEYEHUN YCTAHOBMIEHHOTO BPEMEHMW KOHPOPKa aBToMa-
TUYECKM BbIKNHOYAETCA.

ABTOMAaTMYECKUI TaiMep BKNtoyaeTcA B 6a30BbIX ycTa-
HoBKax. — CrpaHuya 53

PexomeHpauua: ABTomaTuuyeckui Tanmep gencrsyet
AnA Bcex KOHOOPOK. [nA oTaAenbHON KOHPOPKM MOXKHO
COKpaTUTb BPeMA NPUrOTOBAIEHWA MW YAANUTb €ro.

— CrpaHnya 52

7.2 bbiTOBOU TanmMep

Bbl MO)keTe onpeaenuts Bpema 40 99 MUHYT, NO Ucteve-
HWM KOTOPbIX pa3aacTcA 3ByKOBOMW curHan. beltoBon
TaumMep He 3aBUCUT OT APYrUX YCTAHOBOK.

YcTaHoBKa 6bITOBOroO Taimepa

1. Bksntounte BbITOBOM TaMep.
BhiToBOM TaiMep MOXHO BKIIHOYUTL ABYMA cnocoba-
MMU.

Mpw BbIBpaHHOI kKoHpop- Haxmute Ha O asaxkab
Ke. B TeyeHue 10 ceKyHa.

Mpu HeBbiGpaHHOM KoH-  Haxkmute Ha O.
dopke.

v 3aropaeTtcs nHamkarop L.

2. C nomouibto + unu — ycrtaHoBWTe BpeMs.




v HauuHaeTtca otcuer BpeMeHMu.

ABTOMAaTM4YECKOE OTKMIIOYEHUE fU

v [lo ncreyeHun yctaHoBNEHHOIO BpeEMeEHU pasaaeTca
curian. Ha uHavkarope taimepa nossnaerca L. Ye-
pe3 10 cekyHA MHAMKaUMA BbIKOYaeTCA.

8 ABTOMaTUUeCKoe OTKNoUYEeHUe

Ecnu Bbl He MeHAeTe yCTaHOBKM KOH(OPKHK Aoroe Bpe-
MA, aKTUBUpYeTCA PYHKLUMA aBTOMATUYECKOro OTKIIoYe-
HUA.

MOMEHT OTK/IOYEHNA KOHPOPKK 3aBUCHUT OT YCTaHOBSIEH-
HOWM CTyneHu Harpesa KoHdopku (4epe3 1—10 yacos).
HarpeB KoH}OpKHM BbIkNtoYaeTcA. Ha nHaMkaTope KoH-
POPKM NooYEepPeaHO MUratoT FE U MHAMKATOP OCTATOUHO-
ro Tenna H/h.

8.1 MNpoponxeHne NnpUuroToBneHuaA nocne
aBTOMaTU4YeCKOro OTKOUYEeHUA

1. KocHutecb nto6oro ceHcopHoro nons.
v WHaukaTop racHer.
2. 3apaviTe HOBYIO yCTaHOBKY.

9 basoBble YCTaHOBKH

Bbl MoykeTe 3afaTh 6a3oBble yCTaHOBKM Npubopa B COOT-
BeTCTBMU C BAalLUMU I'IOTpeéHOCTHMVI.
9.1 O630p 6a30BbIX YyCTAHOBOK

3aeckb npvBoauTca 063op 6a30BbIX YCTAHOBOK M NpeaBa-
pUTENbHbIX 3aBOACKUX HACTPOEK.

UHaun- Bbibop

KauuA

ci ABTOMaTnyeckasa BnokMpoBKa anAa 6esonacHo-
CTU aeTten
Ll — BbIK/HOYEHO'
{ — BKJIHOYEHO

£ — pyuyHas u aBToMaTtnyeckan GrIoKMpPOBKa
anA 6e3onacHoOCTH AeTel BbIKNOUEHbI.

]
(W]

3BYKOBOW curHan

L — curHanbl noATBEPXKAEHUA U COOBLLEHNA
06 olwmnbKe BbIKNtOYeHbl. CUrHan rnaBHOro Bbl-
Knroyartesnia ocTaeTcA BKIOYEHHbIM.

{ — BKJIIOYEH TOMBKO curHan coobLueHuns 06
ownobke.

£ — BKJTHOUYEH TONTbKO CUrHasn NOATBEPIKAEHMA.
3 — BKJOUYEHbI CUrHASbl NOATBEPIKAEHWA U CO-
o6LeHus 06 owmnbke.

"
[Xn]

ABTOMaTHUYECKMI TanMep
Ll — BbIKOYEHO.
i-55 — Bpemn, No UCTEUEHUM KOTOPOTO KOH-

($OPKM BLIKIHOYAKOTCA.

o

MpoAOMKUTENBHOCTL CUrHaNa UCTeYeHUA Bpe-
MeHU Tarnmepa

/—10 ceKkyHa.'

£ — 30 ceKyHa.

7 — 1 MuHyTa.

™

-

MoAKNtoUEHWe HarpesaTesbHbIX 3NEMEHTOB
£l — BbIk/oueHo

{ — BKnroyeHo

£ — MocneaHnAnA ycTaHOBKa nepea BbIKNOUeHH-

€M KOHPOPKM.'

! 3aBoackan HacTpoWika

UHau- Beibop
Kauma
cl Bpems BbIGopa KOHPOPOK

L/ — He orpaH1yeHo: MOXKHO B Nto6oi MOMEHT
BbIMOJIHATL YCTAHOBKM ANA NOCNeAHew Bbl-
6paHHOM KOHMOPKKM Ge3 NoBTOpHOro BeiGopa.'
{ — nocne Bbi6opa KOHPOPKM MOXKHO BbINOS-
HATb YCTAHOBKM ANA Hee B TeueHne 10 cekyHA.
Mocne atoro TpebyeTcA NOBTOPHEIN BLIGOP
KOH(pOPKKM Nepea BbINONHEHUEM YCTAHOBOK.

cl BoccTaHoBfeH1e 3aBOCKMX YCTaHOBOK
£l — BbIKNOYEHO'
{ — BKNOYEHO

' 3aBoacKkan HacTpoika

9.2 UsmeHeHUe 6a30BON YCTAHOBKHU

Tpeb6oBaHue: BapouHana naHesnb BbIKOYEHA.

1. BkJtounTe BapoyHyto NaHenb.
2. B teuenue cneaytowmx 10 cekyHA yaeprkuBawTe Ha-
aTbiM <O 4 CeKyHAbI.

O O Q

!

O O 0
O - + © O

v Ha neBom aucnnee nooyepeaHo MUratoT c U .

v Ha npasom aucnnee ropwt L.

3. Harknmaiite <O g0 Tex nop, NoKa Ha NesoM aucnnee
He noABuTCA Tpebyeman MHAMKaUWA.
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ru OuucTka v yxoa

4. Mpw nomolum + nnn — yctaHosute Tpebyemoe 3Haue-
HUe.

O O Q
bl
O S 30
O = - % 66

5. YaoeprkuBaiTe <O HaxKaTbiM 4 CEKyHAbI.

v HacTtpoika 3agenctsoBaHa.

PekomeHgauusa: Yto0bl BbIMTM M3 6a30BbIX HACTPOEK
6e3 coxpaHeHWA, BLIKIIOUMTE BAPOUHYHO NaHesNb nocpea-
creom 0. CHOBa BKKOUYMTE BAPOUHYHO NaHersb U Ha-
CTpOWTE ee 3aHOBO.

10 OuucTKa 1 yxon

InAa gonroBpemeHHoW ucnpasHoi paboTel npubopa Tpe-
6yeTcA ero TwartenbHan 04YMCTKa U yXoa.

10.1 YucTAawme cpeacrTea

MoaxonALiMe YACTALLME CPeACTBa U CKPeBKU AnA CTek-

NAHHBIX MOBEPXHOCTEN MOXXHO NMPHOBPECTU B CEPBUCHOM

cny>k6e, oHnaiH-MarasuMHe uiv Yepes TOProByto CETb.

BHUMAHMUE!

Henoaxoaawme yicTALLME CpeAcTBa MOTYT NOBPEAUTb

noBepxHoCTH Npubopa.

» Hu B KOEM cnyyae He Mcnonb3yWTe HenoaxoanaLme
uncTALLME cpeacTBa.

Henoaxopsuime uucTaLme cpeacTea

= HepasbaBneHHoe CPeACTBO ANIA MblTbA NOCYAbl

= cpeacTBa ANA NMOCYAOMOEYHBIX MaLLUWH

= abpasuBHbIe cpeacTBa

= aBpasvBHbIE YUCTALLME CPEACTBA, Hanp., a3po30/u

ANA OYNCTKU AYXOBbIX LKAPOB UK NATHOBLIBOAUTENH

YKECTKUE ryoOKu

B QUMCTUTENIM BLICOKOIO JABNIEHUA U NapOCTPYyWHbIE
OYUCTUTENM

10.2 YucTKa CTEKNIOKepaMUKH

OuuwwaiTe BapOYHYO NaHeNb NOCNne KaXaoro UCnosb3o-
BaHWA, yToObl OCTATKK MULLKM HE npuropanu.

3ameTtka: O6patuTe BHUMaHWe Ha MHGOPMALIMIO O He-
NOAXOAALLMX YUCTALLMX cpeacTBax. — CrpaHuya 54

TpeboBaHue: BapouHana naHenb ocThifa.

1. YaanaiTte cunbHble 3arpA3HeHUA ¢ NOMOLLBHO CKpeb-
Ka AnA cTékon.

2. OuuctuTe BapOUHyto NaHeslb YUCTALLMM CPeACTBOM
ANA CTEKNOKEePaAMUKM.
CobntoaaiTte ykasaHuA No OYUCTKE, NPUBEAEHHbIE Ha
ynaxkoBKe YMCTALLEero cpeacTsa.
PekomeHpaauua: Bul MoXkeTe AOCTUYL XOPOLLIMX pe-
3yNbTaToOB OYMCTKM, UCNOJb3YA CeUnanbHyro ryoky
ANA CTEKNOKEPaAMUKM.

10.3 OuucTKa pambl BapO4YHOW NaHenu

Ouwwavite pamy BapO4YHOM NaHenn Nocne Ucnonb3oBa-

HWA, €CNIM Ha HEeN eCTb 3arpA3HEHNUA UK NATHA.

MpumeyaHun

= YyutbiBaiTe MHPOPMAaLMIO, KacatoLLytocA HeNnoAXoAA-
LLUMX YUCTALUMX cpeacTB. — Crpanuya 54

= He 1cnosnb3yite cKpeBoK AnA CTEKNAHHBIX MOBEPXHO-
cTen.

1. Ounctute pamy BapoYHOM NaHes M MblilbHbIM PacTBo-
POM U MATKOM TKaHbIHO.
HoBeble ry6ku anA MblTbA NOCYAbl TLLATENBHO BbIMOW-
Te nepea UCMosib30BaHUEM.

2. BbITpUTE HACYXO MATKOW candpeTKow.

11 YcTpaHeHue HeUCnpaBHOCTEN

Bbl MOXeTe caMOCTOATENBHO YCTPAHWUTL HE3HAUUTESb-
Hble HencnpaBHOCTH Ballero npubopa. Bocnonbsyitech
nHdopMaumen 13 rasbl «YCTpaHeHWe HeUcnpaBHOCTEW»
nepea obpalleHem B cepBUCHYLO cry»kOBy. 3To No3Bo-
nnT n3bexkatb AOMNONHUTENBbHBLIX PACXOA0B.
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A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoBaHuA!

Mpu HEKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NMPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

» PemoHTHpoBaTh Npubop paspeLuaeTca ToNbKo 0by-
UEHHBLIM Cneunan1cTam.

» Ecnv npubop HeucnpaseH, 0BpaTUTecb B CEPBUCHYHO
cny»o0y.
— "CepsucHan cnyxba", CrpaHnya 56



A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHOCTb NopameHua
ANEeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpu HeKBaNMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET
cTaTb UCTOYHUKOM OMACHOCTH.

YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!
KoHdopka HarpeBaeTcA, oAHaKO MHAMKATOp He paboTa-
er.

» OTKNoUMTE NpeaoxpaHnTesb B 6noke npeaoxpaHu-

» PemoHTHpoBaTb Npubop paspeLuaeTca TONbKO KBasu-
GMUMPOBaHHLIM CreuuanMcTam.

» [1nA pemoHTa npubéopa MOXHO UCMONb30BaTb TONIBbKO
OpUrMHanbHble 3anyacTy.

» Ecnu ceteBoit kabenb npubopa ByaeT NoBpPeXKAeH, OH
ZIOMKeH BbITb 3aMeHeH 06y4YeHHbIM CNeLUanUcToM.

Tenemn.
» Bbi3oBWTE crieunanucTa CepBUCHOM Cy>KObl.

/\ NPEOYNPEMAEHVE — OnacHocTs Bo3ropaHms!

BaquHaH naHenb CaMonpou3BOJIbHO OTKJIKOYaeTCA U

nepecTtaér pearMpoBartb Ha CUrHasbl ynpasneHus. B

naaneﬁLueM OHa MOXXET TaK e cCaMonpoun3BOJiIbHO

BKJ/TKOYUTBLCA.

»  OTKIoUUTE npeaoxpaHuTesb B 6ﬂOKe npegoxpaHu-
Tenemn.

» BrbizoBute cneuunanncta CepBMCHOﬁ CJ'Iy)'KébI.

11.1 YKasaHuA Ha gucnnee

HeucnpasHocTb

MpuunHa M ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

OtcytctBYET

CO6oM anekTponuTaHua.

1. lMpoBepbTe AOMOBOW NpeaoxpaHnuTens npubopa.
2. [poBepbTe HaNUYMe HaNPAXKEHWA MO APYrMM 3MEKTPUYECKUM nprbopam.

Bce MHONKaTOPbl MHU-
rarort

MaHenb ynpaeJieHUA BliaXXHaA UM Ha Hel HaxoZATcA Kakue-nmbo npeamMeTtbl.
> Hacyxo npoTpuUTe NaHesnb ynpaBneHna unum y6epV|Te FIOCTOpOHHVIﬁ npeamMer.

FZ

Heckonbko koHpOpoK paboTanu fosiroe BpeMA Npu BbICOKOW MOLLHOCTH. LA 3alUuThl anek-

TPOHMWKM OT Neperpesa KOHPOPKa BbIK/OYMIACH.

1. lNMoaoxante HEKOTOPOE BPEMA.

2. KocHutech ntoboro ceHCOpPHOro Mnons.

v Ecnv coobLueHne Gonblue He NOABNAETCA, SNIEKTPOHUKA OCTbINA B JOCTATOYHON CTEMEHM.
MOXHO NPOAOMKMTb NMPUrOTOBIEHWE MULLIN.

HecMoTpA Ha OTKIHOUEHKE MOCPEACTBOM F£ HarpeB dNEKTPOHWKKM npogomKaeTcs. Moatomy

BCE KOH(MOPKM OTKIIOUMIUC.

1. lNoaoxante HEKOTOPOE BPEMA.

2. KocHutech nto6oro ceHCOpHOro nons.

v Ecnv coobLueHne Gonblue He NOABNAETCA, SNIEKTPOHUKA OCTbINA B JOCTATOYHON CTEMEHM.
MOXHO NPOAOMKMTb NMPUrOTOBIEHWE MULLIN.

F 5 u cTyneHb Harpe-
Ba MUratoT noovepea-
Ho. PasfnaeTtca 3ByKo-
BOW curHan.

lopAYanA KacTptonA B 30HE NaHeNu ynpaeneHuA. Yrposa neperpesa 3NeKTPOHUKM.
» CHUMUTE KaCTPIONIO.
v Cpasy nocne aToro MHAMKAaLUMWA racHer.

F 5 v 3ByKOBOM cHUrHan

lopAYan KacTprona B 30He NaHenu ynpasneHua. [na 3almTbl SNEKTPOHUKK OT neperpesa KoH-

dpopkKa oTKnuKnnach.

1. CHumuTE KacTpronto.

2. lNoaoxxavuTte HekoTOpoe BpeMS.

3. KocHutech nto6oro ceHCopHOro nons.

v Ecnv coobLueHne Gonblue He NOABNAETCA, SNIEKTPOHUKA OCTbINA B JOCTATOYHON CTEMEHM.
MOXHO NPOAOMKMTb NMPUrOTOBIEHWE MULLIN.

Fg

KoHpopka Bbina CULLKOM A0ATO BKAOUYEHA U OTKOYMNACh aBTOMATUYECKM.
Bbl MoXeTe cHOBa BKNIOUNTL KOHDOPKY.

dE 1 KOHPOPKK He Ha-
rpesatoTca

AKTVBMPOBaH AEMOHCTPALMOHHbIN PEXUM.

1. OtcoenuHute Npubop oT ceti NuTaHuA Ha 30 CeKyHA, HEHAZONIO OTKIYMB NPEeAOXPaHH-
Tenb B 6noKe npeAoxpaHuTenen.

2. B TeuyeHve 3 MMHYT KOCHWUTECH NOBOro CEHCOPHOrO NOoJA.

Ha aucnnee noss-
nAeTtcA coobLleHue ¢
"E", Hanp., EO111.

ONEeKTPOoHMKa YCTaHOBMA OLLMOKY.

1. Bbikntounte npubop 1 cHoBa BKIHOUMTE.

v B cnyyae ogHokpaTHOM HeUCNpaBHOCTHA COOBLLEHME UCUYESHET.

2. Ecnu cooblueHne NoABUTCA CHOBA, 0BpaTUTECh B CEPBUCHYIO CNy»KOy. [M03BOHUB, YKayKuTE
TOYHoe coobuleHne 06 ownbke.
— "CepsucHas cnyxba", CtpaHmya 56
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ru Ytunusaumsa

12 YtTunusauyud

12.1 YTunusaumsa ctaporo 6bIToBoro
npubopa

YTunusauuna B COOTBETCTBMM C SKONTOTMYECKUMHU HopMa-
MK obecrneunmBaeT BO3MOXHOCTb BTOPWYHOIO UCMNONb30-
BaHWA LEHHbIX CblIpbeBbIX MaTepunanoB.

> YTunusupyite npubop B COOTBETCTBUMU C SKONOrMYe-
CKMMUW HOpMaMM.
CBefieH1A 0 BO3MOXXHbIX cnocobax yTunm3aunm Moxx-
HO NOMy4YnUTb B CNeLnanM3snpoBaHHOM TOProBOM npea-
MPUATHU, a TaKXKe B PaOHHbIX UM TOPOACKMX Opra-
Hax ynpaBfieHuA.

JaHHbIM npubop UMeeT OTMETKY O Co-
OTBETCTBWM EBPOMENCKUM HOpMam
2012/19/EU ytunusaummn anexktpuye-
CKMX M 9NEKTPOHHBIX NpubopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbl ONpeaenaAtoT AENCTBY-
toLwne Ha Tepputopun EBpocotosa
npasuna Bo3Bpara v yTunusaumu cTa-
pbIX NPUBOPOB.

By

13 CepBucHaa cnymba

BakHble anA GpyHKUMOHUpOBaHWA Npubopa opuruHab-
Hble 3anyacTu, cootBeTcTBytOWMe dupexktnee EC no sko-
NIOrMYecKOMY NMPOEKTUPOBAHUIO SNEKTPOonoTpednatoLLeH
NPOAYKLUMM Bbl MOXKETE 3aKa3aTb B HalLLEN CEPBUCHOM
cnyxbe, Kak MMHUMYM, B TedeHne 10 neT ¢ MoMeHTa
npoZaku Bawero npubopa B npeaenax EBponeickoro
9KOHOMMWYECKOro NPoCTpaHCTBa.

3ameTKa: [pu BbINOMHEHUM rapaHTUMHBIX YCNOBUM
npoussoaunTena paéoTbI BbINOJIHAKOTCA CepBMCHOVI CNy*-
6o ecnnatHo.

Moapo6Hyto MHGOPMALMIO O FrapaHTUIMHOM CPOKE U yCrlo-
BWAX rapaHTMK B BalLei CTpaHe Bbl MOXKeTe 3anpoCuTh B
Hallen cepBUCHOM cnyxbe, y Ballero npoaasLa unu
HanTK Ha Hallem cawTe.

Mpu 0bpallileHnn B CEPBUCHYIO CNY>KOY YKaXKUTE HOMEP
usgenusa (E-Nr.) n saBoackoi Homep (FD) npubopa.
Aapec 1 TenedoH cepBUCHOM Cry)XObl MOXHO HaWTH B
npunaraemMomM nepeyHe CepBUCHbLIX CNYKO UK Ha Ha-
lwem Beb-canTe.

InA aoctyna K KOHTakTam Cny»k6 KNMeHTCKOro cepeuca,
Bbl TAKXXE MOXKeTe UCnonb3oBaTth AaHHbIM QR Koga.
https://www.neff.ru

UmnopTtep/OpraHusauma, NpUHUMAaroLLan NPeTeH3nun no
kauyectBy/ TOO «BSH Home Appliances (BCX Xoym
AnnaiaHcac)» Pecnybnvka KasaxcTaH, r. Anmarsl, yn.
Xamxun MykaHna, 22/5, 7 atax

e-mail: ala-infokz@bshg.com

Cpok cny»0bbl ycTpoicTBa — 7 nerT.

Ha tepputopun Pecnybnuku KasaxcraH, npu obHapyxe-
HWW HEUCNPABHOCTU, 3BOHWUTE B CEPBUCHbIN KOHTaKT-
LeHTp 5454 (TonbKo AnA MOBUMbHBIX TeNedOHOB).
CaenaHo B 'epmaHum

13.1 Homep uspnenun (E-Nr.) n 3aBoackoun
Homep (FD)

Howmep nsaenua (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbi
HaiZeTe Ha pUpMeHHoM Tabnnuke ceoero npubopa.
TunoBaa Tabnuyka HaxoaUTCA:

= B nacnopte npubopa.

= C HWKHEW CTOPOHbLI BAPOYHOW NaHesu.

Y1066l 6bICTPO HalTK AaHHble Npubopa 1 Homep Tenedo-
Ha CEPBUCHOM CNy)KObl, Bbl MOXETe 3anucaTb 3T1 AaH-
Hble.

14 HUHCTPYKLMUA NO MOHTaNXYy

YuuTbiBanTe AaHHY MHGOPMALMIO NPU YCTaHOBKE MpK-
6opa.

56

14.1 Be3onacHoOCTb NpPU MOHTaxe

Mpu ycTaHoBKe npubopa cobntogaite AaHHbIe

yKasaHuA no TexHuKe 6e30nacHoCTy.

= OneKTPONOAKIOUYEHUE AOMKEH BbIMONHATH
TONbKO YNOMHOMOYEHHbIN crieunanucT. B cny-
yae HenpaBWUIbHOIO NOAKIOYEHUA rapaHTHA
TEpPAET CBOI CUny.


https://www.neff.ru

= Bes3onacHoCTb 3KCnyatauuu rapaHTMpyeTca
TONIbKO NPW YCTAHOBKE KBaNMPULMPOBaHHbLIM
cneuuanucTom ¢ cobntoaeHnemM MHCTPYKLKUK
MO MOHTaXy. 3a NOBpeXAeHWA BCNeaCTBUE
HenpaBWIbHOW YCTAaHOBKM OTBETCTBEHHOCTb
HeceT COOPLLMK.

14.2 BcTpauMBaHve noAa CTOJMELHULY

BcTpavBaHnuio noA CToneLuHuUy He noanexxar Xonoaunb-

HWUKK, NOCYZIOMOEYHbIE MaLLWHbI, HEBEHTUNUPYEMbIE Ay-

X0Bble LWKadbl U CTUPasbHbIE MaLLUWHbI.

= JlnA BCTpansBaHUA AyXOBOro LWKada ToNLMHA CToNeLw-
HWLbI AOMMKHA COCTaBNATL He MeHee 20 MM, a B HeKo-
TOpbIX cnyyanx aarke Bonblie. Cneayite ykasaHuAM
PYKOBOACTBA MO MOHTaXKy IyXOBOro LuKada.

14.4 MoaroToBKa mebenu

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

= Cneaute 3a TeM, YyToObl BbICTyNatoLLMe YacTu, Takue
Kak MoZy/b CETEBOrO NMOAKMOUYEHUA UK CETEBOW Ka-
6enb, He HaxoAMNMUCh PAAOM CO LIKapoM AnA Nomo-
rpesa nocyasl.

14.3 lNMpomexyToUHaA Nosnka

Ecnu nocne moHTarka coxpaHAeTcA AOCTYN K HAXKHEN

CTOPOHE BapO4HOi NaHesnu, HeoBXo0ANMO YCTaHOBUTb

MPOMEXYTOUHYIO MOJIKY.

= Bbl MOXKeTe NPUOBPECTU NMPOMEXKYTOUHYHO MONKY B
cneuvanu3npoBaHHOM MarasvHe B KauecTBe NpuHaa-
NEXHOCTM.

= [lpu UCNONBb30BaHUM APYTrOM MPOMEKYTOUYHOW NOJIKM
paccToAHue 10 CeTeBOro noakntoueHua npubopa
JOJMKHO COCTaBNATb He MeHee 10 MMm.

Pabouan NOBEPXHOCTb AO/HKHA ObITb pOBHOﬁ, ropmsoHTaanoﬁ N HENOZLBUXKHOW.

= Me6enb AnA BcTpavBaHuA (BKI1. MPUCTEHOYHLIN Bop-
TUK) JOMKHA BblAEPXKUBATb TEMMEPATYPY HE MEHee
90 °C.

= O6LIMBKA HULLIM Ha paccToAHMM 50 MM OT 3afHei
CTEHKM A0MKHA BbiTh BbINOHEHA U3 HEFOPIOYUX Ma-
Tepuanos (Hanpumep, MAUTKa, KaAMEHb).

= Yro6bl cTONELWHULA He B3AyNack OT BNaru, NpoKenTe
NOBEPXHOCTU Cpe3a TEPMOCTONKUM rePMETUKOM.

L

g _~
900 % /
wW| z
585 | min. 35
>= 600 | min. 50

14.5 MNoAaKnroyeHUe K aNeKTpoceTn

B uenax 6e30nacHoOCTM He BbiHUMaKTe Npudop M3 neHo-

MnNacToBOW YNaKOBKM, NOKa OH He ByAeT BCTPOEH B Bbl-

pes. 3anpeLueHo CTaBnTb NPUOOP BEPTUKANLHO Ha OAHY

CTOPOHY.

= [lepea noakntoueHeM npubopa nposepbTe AoMall-
HIOIO 3MEKTPOMNPOBOAKY.

= [pubop COOTBETCTBYET KNaccy 3aluuThl |, N03TOMy OH
ZOMKEH 3KCMyaTMpoBaTLCA TONbKO B KOMOUHALMK C
3a3eMIAIOLLMM MPOBOLOM.

= B ycTaHOBIEHHOM HEMOABWKHO 3NeKTpoo6opyaoBa-
HUM JOMKEH ObiTb NPEAYyCMOTPEH CrieunanbHbIN Bbi-
Kitouatesb AnA pasMblKaHuA B Gpasax cornacHo ycro-
BUAM MOHTa)Ka.

= Ecnu Ha aucnnee npubopa otobpaxaerca LML, nod-
KItOUYEHWE BLINOIHEHO HenpasunbHo. OTcoeanHuTe
npuGop OT CETH 1 NPOBEPLTE MOAKITHOYEHHE.

MoaknoueHue ¢ NOMOLLbIO 3-XUNBbHOIO kabens

Y6eautech, UTO NpeoxpaHuTeny B BallemM AoMe pac-

CUMTaHbl HA COOTBETCTBYIOLLIEE HANPAXKEHHE.

YunTbiBaiiTe LBETOBYIO MapKUPOBKY CETEBOro Kabens.

= 3enéHo-KENTLI — 310 3a3emrieHne @.

= CUHWI — HeWTpansb.

= KopuuHeBbIM — pasa (BHELLHWW NPOBOA).

= [lpn Heo6X0ANMOCTH Kabeslb MOXKHO 3aMEHUTb Ha
MHorogasHbIi ceTeBoii npoBoA. [MNpu 3ameHe kabenen
yuuTbIBanTE MHOOPMALMIO, NPUBEAEHHYIO B Cllieayto-
wem absaue.

MoakntoueHne 6e3 NnpeaBapUTENbHO
yCcTaHOBNEeHHOro Kabens

MoakntoyanTe BapoOUYHYLO NaHenb TONbKO B COOTBETCTBUU

CO CXEeMOM.

= [Ipy He0BX0AMMOCTH YyCTaHOBWUTE NOCTaBfAEMblE B
KOMMIEKTE MEeAHLIE NEPEMBIUYKM.

= HeobxoAMMO MCMONb30BaTh CeTeBOK Kadesnb Tuna
HO5 VV-F vnu BbiLwe.



ru  MHCTPYKUMA N0 MOHTaXY

= CeueHve NpoBoAa onpeaenAeTcA U3 4onyCTMMbIX TO-
KOBbIX Harpy3ok. He aonyckaetca ucnonb3oBaHue Ka-
6eneit c ceyeHnem < 1,5 mm2.

MoAakntoueHne ¢ NOMOLLbIO NpeABapUTENIbHO
YCTaHOBNEHHOro 5-XUNbHOro CeTeBOro nposoaa

TonbKO cneunanucT COOTBETCTBYIOLLIEN KBaNMPUKaLm
MOXET 3aMeHUTb CETEBOW MPOBOA.

14.6 YcTaHOBKa BapO4YHOW NaHenu

He nonyckaiite sallemneHva ceTeBoro npoBoaa, He

NpoKnaabiBaiTe NPOBOA Yepes OCTPbIE KPOMKH.

= [pu HWKHEM PacnoNOXKEHUU AyXOBOro LWKada npo-
BeJuTe NPOBOA Yepes 3aJHue Yribl JyX0BOro LwKapa
K po3eTke.

= BapoyHylo NaHenb TakKe MOXHO BCTPOUTL B UMEIO-
LuicA Boipes rybuHoi 500 Mm.

-~

14.7 [leMOHTaX BapOYHOMW NaHenu

1. ObecToubTe npubop.
2. BblABWHbTE BAPOYHYO NaHesb CHU3Y.
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