


EINE EINLADUNG
VOLLER GESCHMACK
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Wie man guten Geschmack als besondere Erinnerung bewahrt

Erinnern Sie sich auch noch an den Geschmack |hrer ersten Zuckerwatte auf dem Jahrmarkt?
Oder an Omas unnachahmlichen Zwetschgenkuchen? Es gibt Aromen und Geriiche, die vergisst
man einfach nicht. Damit Sie noch mehr kulinarische Erinnerungen sammeln und sie sogar
jederzeit auffrischen kénnen, haben wir unsere neuen Backdfen mit Sous-vide ausgestattet.

Mit dieser besonders schonenden Garmethode intensivieren Sie den Geschmack lhrer Zutaten.
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EGL}TE ZUTATEN VERDIENEN EINE

LIEBEVOLLE ZUBEREITUNG
e A

Sous-vide bewahrt das Gute in lhren Zutaten
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Wer die Qualitat frischer Zutaten liebt, braucht eine besonders schonende Zubereitung.
Mit der Garmethode Sous-vide schiitzen Sie die gesunden Inhaltsstoffe Ihrer Zutaten
und bringen ihren natirlichen Geschmack durch die niedrigen Temperaturen zwischen
50° und 95° C zur vollen Entfaltung.

Sous-vide
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SCHONE MOMENTE WERDEN
INTENSIVER, WENN MAN SIE TEILT
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Sous-vide kiimmert sich um lhre Zutaten und Sie sich um lhre Gaste

Uberraschen Sie Ihre liebsten Gaste doch mal mit zwei Liebesbeweisen gleichzeitig: mit einem besonders
geschmackvollen Essen und einem der kostbarsten Geschenke tiberhaupt — gemeinsamer Zeit. Mit Sous-vide

gelingen lhnen selbst anspruchsvolle Gerichte, die Sie gut vorbereiten kénnen. So intensivieren Sie nicht

nur den Geschmack lhrer Zutaten, sondern auch die gemeinsame Zeit mit Ilhren Lieben.




'b_eré-its vakuumiert kaufen

<och jeen zu Hause selbst eintiiten:
"-die_'Zu'fléten waschen und sorgfaltig
en, evtl. schalen und mit etwas Butter, Salz
évi;Urzéllil i'ngden Beutel geben. Denn wenige

i\if}'é'\?.vuﬁz_'é reichen bereits aus, um den guten Eigen-

- geschmack voll zu entfalten.
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UNSERE BACKOFEN
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Wahlen Sie den Sous-vide Backofen, der zu Ihnen passt

Nicht nur lhre Zutaten werden Sous-vide lieben: Unsere Sous-vide Backofen sind sowohl in 60 als
auch in 45 cm Hohe erhaltlich und lassen sich mit einer Warme- oder Vakuumierschublade kombinieren.
Mit unserem flachenbtindigen Griff passen sie nahtlos in die Fronten einer grifflosen Kiiche und

treffen den Geschmack von Designliebhabern.

BEWERT GROSSES TALENT

GrofRe Kochideen brauchen Platz und Méglichkeiten: Auf den vier Ebenen des 60 cm Back-
ofens kénnen Sie mit CircoTherm® ein ganzes Menii auf einmal zubereiten und mit Sous-vide
bekommen |hre Zutaten einen unglaublich intensiven Geschmack. Mit FullSteam garen Sie
Ihre Kreationen schonend mit Dampf. Beim Griff haben Sie die Wahl: Mit Edelstahl-Griff setzen
Sie einen Design-Akzent und mit dem flachenbtindigen Griff unterstreichen Sie klare Linien

in Ihrer Kiche. Und damit Sie wirklich genug Platz fir Ihre Ideen haben, verschwindet die Back-
ofentir dank Slide&Hide® unter dem Backraum.

B88FT68NQ (60 cm Gerat) B48FT68NT (60 cm Gerat)

AUSSTATIONG AUSSTATIONG:

Sous-vide Sous-vide
Slide&Hide® Slide&Hide®
FullSteam FullSteam

Edelstahl-Griff
CircoTherm®

Flachenbindiger Griff
CircoTherm®
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® Flachenbundiger Griff
® CircoTherm®
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C18FT48N1 (45 cm Compact-Gerat)

AUSSTATTING:

® Sous-vide

® FullSteam

® Edelstahl-Griff
® CircolTherm®
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KOCHEN AUS LEIDENSCHAFT SEIT 1877
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Stl a.[ena Welt der Hausgerate

MaRgeschneiderte Beratung und jede Menge Inspiration ist das
Konzept der Stilarena. Der Schauraum auf 1200 m? begriit Sie
in der QuellenstralRe 2a, 1100 Wien.

Fiir Ihre personliche Beratung bitten wir Sie um online
Terminvereinbarung auf www.stilarena.at

Unser Kundendienst-ServiceShop fur Ersatzteile, Zubehore und
Reparaturannahme ist ebenfalls in der Quellenstrale 2a, 1100 Wien
fur Sie da.
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