KOCHEN AUS LEIDENSCHAFT SEIT 1877

WEISSER GLUHWEIN
*

Fir 1 Liter

ZUTATEN ZUBEREITUNG

700 ml WeiBwein (Pinot Grigio) Apfel und Birnen in diinne Scheiben schneiden. Weiwein und
300 ml Apfelsaft Apfelsaft mit den Apfel- und Birnenspalten auf Stufe 7 des Induk-
1 Apfel tionsfeldes zum Kochen bringen. Zimtstangen, Zimtbliten und
1 Birne Zucker unterrithren und auf kleiner Flamme 5-7 Minuten kécheln
2 Zimtstangen lassen. Den fertigen Sud durch ein Sieb giel3en und in Glaser fiil-
5 Zimtbliten len. In jedes Glas ein bis zwei Apfel- und Birnenscheiben und eine
200 ml Holunderblitensirup Zimtstange geben und mit Glihwein auffillen.
3 TL Zucker
Tipp:
Fiir einen weniger stiRen Glihwein statt des Holunderblitensirups
Holunderbliitentee verwenden.




