ROSE GLUHWEIN
*

ZUTATEN

4 Bio-Mandarinen

1 Bio-Grapefruit

650 ml Rosé (trocken)
350 ml Grapefruitsaft
4 EL Agavendicksaft
4 Muskatbliiten

1 Granatapfel

2 TL Rosa Beeren

Fir 1 Liter

ZUBEREITUNG

Mandarinen und Grapefruit waschen und in diinne Scheiben
schneiden. Rosé und Grapefruitsaft zusammen mit den Mandari-
nen auf Stufe 7 des Induktionsfeldes zum Kochen bringen. Aga-
vendicksaft einriihren. Muskatbliten und Grapefruit-Scheiben
hinzufigen und weitere 3-4 Minuten auf Stufe 4 ziehen lassen.
Den Glihwein durch ein Sieb in Glaser gieBen. Granatapfel hal-
bieren und entkernen. Rosa Beeren und Granatapfelkerne auf die
Glaser verteilen und mit Glihwein aufgiel3en.




