
6 PORȚII

COCKTAIL „BUCK’S FIZZ” CU PORTOCALE 
ROȘII ȘI ROZMARIN

MOD DE PREPARARE 

Șampania și sucul de Portocale se răcesc.

Se aleg pahare de vin înalte și elegante. Se trec marginile 

paharelor prin zahărul pudră.

Mai întâi se toarnă aproape o treime din sucul de portocale 

în pahar și apoi se completează cu șampanie.

Se ornează cu crenguțe de rozmarin.

Se servesc ca aperitiv sau tip cocktail aniversar.

INGREDIENTE 

1 sticlă (750 ml) de șampanie
1⁄2 litri de suc de portocale roșii 
proaspăt stoarse
rozmarin pentru ornare
zahăr pudră (pentru marginea 
paharului)

PASIUNE PENTRU GĂTIT DIN 1877




